
- Szakképzés az élelmiszeriparban- 

Budapest, 2016.02.04. Bereczkiné Kardeván Kinga 

Baromfi feldolgozás 



Országos Képzési Jegyzék 

 

 

 

 

37/2003. (XII. 27.) OM rendelet: 

 

7/1993. (XII. 30.) MüM rendelet: 

Baromfifeldolgozó-ipari szakmunkás 

Hús- és baromfiipari technikus 

Baromfifeldolgozó-ipari szakmunkás 

Hús- és baromfiipari technikus 

Baromfitenyésztő és- termékelőállító technológus 



Országos Képzési Jegyzék 

Húsipari termékgyártó  

Baromfifeldolgozó 

Bélfeldolgozó 

Bolti hentes 

Csontozó munkás 

Halfeldolgozó 

Élelmiszeripari technikus 

Hús- és baromfiipari technikus 

Agrártechnológus 

Baromfitenyésztő és  

baromfitermék-előállító 

technológus 

 

 

1/2006. (II. 17.) OM rendelet, valamint 133/2010. (IV. 22.) Korm. rendelet  



Országos Képzési Jegyzék 

Húsipari termékgyártó  

Bolti hentes 

Csontozó munkás 

Húskészítmény gyártó 

Vágóhídi munkás 

Speciális állatfeldolgozó 

Élelmiszeripari technikus 

 

Hús- és baromfiipari 

szaktechnikus 

 

 

150/2012. (VII. 6.) Korm. rendelet : 



• Szakmai előképzettség: 34 541 03 Húsipari termékgyártó 

• Elméleti képzési idő aránya: 20 % 

• Gyakorlati képzési idő aránya: 80 % 

• Iskolai rendszerű szakképzésben a szakképzési évfolyamok 

száma: 1 

• Iskolarendszeren kívüli szakképzésben az óraszám: 480-720 óra 

• A szakképesítés-ráépüléssel legjellemzőbben betölthető 

munkakör(ök), foglalkozás(ok): 

 FEOR megnevezése: Baromfi- és nyúlfeldolgozó 

    Halfeldolgozó 

 Betölthető munkakörök: Baromfidaraboló,Baromfifeldolgozó,  

    Csirkemell-filéző, Nyúlfeldolgozó,   

    Pulykadaraboló, Tojásfeldolgozó, 

    Halfeldolgozó, Halhentes 

Speciális állatfeldolgozó 



• Szakmai előképzettség: Élelmiszeripari technikus szakképesítés 

• Elméleti képzési idő aránya: 40 % 

• Gyakorlati képzési idő aránya: 60 % 

• Iskolai rendszerű szakképzésben a szakképzési évfolyamok 

száma: 1 

• Iskolarendszeren kívüli szakképzésben az óraszám: 480-720 óra 

• A szakképesítés-ráépüléssel legjellemzőbben betölthető 

munkakör(ök), foglalkozás(ok): 

 FEOR megnevezése: Élelmiszer-iparitechnikus  

 Betölthető munkakörök: Hús- és baromfiipari technikus, 

    Húsipari technikus 

Hús- és baromfiipari szaktechnikus 



• Baromfifeldolgozás szakmai követelménymodul 

tartalma (2012-ig) 

• Elvégzi a kopasztást 

• Zsírszövetet feldolgoz, olvasztást, szétválasztást végez 

• Kever 

• Érlelést végez 

• Hőelvonással tartósít 

• Baromfi-féléket elsődlegesen feldolgoz 

• Baromfifélék feldolgozásával félkész és készételeket készít 

• Baromfi-félék feldolgozásával hőkezelt húskészítményeket gyárt 

• Baromfi-félék feldolgozásával sózott, pácolt húskészítményeket gyárt 

Baromfifélék feldolgozásával nyersen érlelt kolbászokat, szalámikat gyárt  

• Baromfi-félék feldolgozásával konzervet készít 

Szakmai tartalmak 



• Speciális állatfeldolgozó szakmai 

   követelménymodul tartalma 

Speciális = baromfi, hal, nyúl, vad  
Átveszi a munkaterületet, Vágóállatot átvesz, Vágásra előkészít, Kábítást végez 

Vág, elvéreztet, Pikkelyez, Zsigerel, Testet mos, Halat darabol, filéz, Forrázást, 

kopasztást végez, Bőrfejtést végez, Testet mos, Testet bont, zsigerel, tisztít 

Belsőséget kezel, Minősít, osztályoz, Kézi vagy gépi darabolást végez, csontoz, 

filéz, Hőelvonással tartósít, Készítménygyártáshoz szükséges anyagokat előkészíti 

Alapanyagokat aprít, fűszerez, Pácoldatot készít, sóz, pácol, Terméket tölt 

Formázást végez, Zárást végez, ellenőriz, Hőkezelést végez, Füstölést végez 

Egész vagy darabolt terméket csomagol, Speciális állatfélék feldolgozásával 

különböző típusú késztermékeket gyárt 

Befejező műveleteket végez 

Eszközöket használ, gépeket kezel, berendezéseket üzemeltet 

Betartja a tevékenységre vonatkozó technológiai előírásokat 

Szakmai tartalmak 



2016/2017-es tanévre vonatkozó szakmaszerkezeti döntés és a 

2016/2017-es tanévben induló képzésekben tanulmányi 

ösztöndíjra jogosító szakképesítésekről szóló kormányrendelet 

 

Speciális állatfeldolgozó szakképesítés indítható: 

• Budapesten összesen 73 fő (40 NGM, 33 FM) 

• Jász_Nagykun_Szolnok megyében 40 fő (NGM) 

 

• Hajdú_Bihar megyében támogatott  

Szakmaszerkezeti döntés 



Vizsgázók létszáma 

Szakképesítés 

azonosítószáma 

Szakképesítés 

megnevezése 

Iskolai 

rendszerű (fő) 

Iskolarendszeren 

kívüli (fő) 

31 541 01 1000 00 00 Húsipari termékgyártó 326 1 

2014. moduláris rendszerben 
 

2015. moduláris rendszerben 
 

Szakképesítés 

azonosítószáma 

Szakképesítés 

megnevezése 

Iskolai 

rendszerű (fő) 

Iskolarendszeren 

kívüli (fő) 

31 541 01 1000 00 00 Húsipari termékgyártó 212 6 



Vizsgázók létszáma 

Szakképesítés 

azonosítószáma 
Szakképesítés megnevezése 

Iskolai 

rendszerű (fő) 

Iskolarendszeren kívüli 

(fő) 

34-541-03 Húsipari termékgyártó 40 15 

35 541 01 Speciális állatfeldolgozó 0 0 

2015. Komplex rendszerű 
 



Köszönöm a figyelmet 

 

 

 

www.nak.hu ; +36 1 802 6100 ;  1119 Budapest Fehérvári út 89-95. 

http://www.nak.hu/
http://www.nak.hu/

