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I. Az utmutato célja

Az Utmutat6 célja, hogy az élelmiszer-véllalkozasok - a gyartok, a termelSk és a kereske-
dok - szdmara gyakorlati tanacsot adjon a termékeik jeldlésére ugy, hogy a feltiintetett in-
formacio a végso fogyasztd szdmara érthetd €s egyszerii legyen.

Az Utmutaté segit az elérecsomagolt huskészitmények, egyes friss és el6készitett hiisok
jelolésére vonatkozo jogi szabalyozasok megismerésében is.

A Vidékfejlesztési Minisztérium elkotelezett a fogyasztok magas szintli tdjékoztatasaban,
ugyanakkor felelés az ¢élelmiszer-vallalkozasok tdmogatasaért az élelmiszer-
szabalyozasnak val6é megfelelés megkonnyitése teriiletén.

Az élelmiszereken tisztan lathatoan €s jol olvashatoan, és — a Magyarorszdgon forgalomba
hozott termékeken — magyar nyelven kell elhelyezni mindazokat a jeldléseket, amelyeket
a jogszabalyok eldirnak. A szabalyozasban torténd eligazodas, a megfeleld fogyasztoi ta-
jékoztatas ¢és a hatdsagi ellendrzéseknek vald megfelelés egysége azt kivanja, hogy kertil-
jon kialakitasra az eldrecsomagolt huskészitmények, egyes friss és elokészitett husok,
huskészitmények helyes (legjobb) jeldlési gyakorlata.

II.  Jogi hattér

Az élelmiszerlanc teriiletén kotelezd eldirasok €s ajanlott szakmai irdnyelvek gytjtemé-
nyei kiaddsénak rendjérdl sz616 220/2008. (VIIL. 30.) Korm. Rendelet 3. § (4) bekezdése
szerint:
»(4) A 2. § (5) bekezdése szerinti szakbizottsdgok a szakteriiletiik szerinti ter-
mékcsoportok vonatkozasdban a jogalkalmazoéi gyakorlat kiszamithatosaga-
nak novelése érdekében a szabalyozas alapjait ismertetd tajékoztatokat adhat-
nak ki, amelyeknek kotelez6 ereje nincs. Ezeket a tdjékoztatokat a Hivatalos
Ertesitében, valamint a Féldmiivelésiigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium hi-
vatalos lapjaban kozz¢ kell tenni.”
Ezen felhatalmazas alapjan a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsag Huskészitmények Szak-
bizottsdga a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/13-1 Huskészitmények eldirasa és a kapcsolodo
jogszabalyok alapjan elkészitette és elfogadta ezt az Utmutatot.

III. Az utmutato jogallasa

Az Utmutaté nem hivatalos, nem kotelezé tanacsot kivan adni az elérecsomagolt hiiské-
szitmények, egyes friss és elokészitett husok, huskészitmények jeldlésére.

Az Utmutatét az abban meghivatkozott jogi szabalyozassal egyiitt kell értelmezni. A jogi
elvarasokra, megoldasi javaslatokra vonatkozoé tanacsok nem tekinthetdk hivatalos nyilat-
kozatnak vagy jogértelmezésnek. A jogszabdlyoknak valé megfelelés biztositasa az egyes
vallalkozésok kizarolagos felelossége. Az itmutatoban leirt helyes (legjobb) gyakorlatnak
val6 megfelelés nem jogszabalyi elvaras.



Huskészitmények és egyes friss husok, elokészitett hisok jelolésének kérdé-

sei és helyes gyakorlata

Az Utmutat6 a végs6 fogyaszté szaimara elérecsomagolt termékek jelolési kérdéseivel
foglalkozik, egyes esetekben emlitve csak a nem végso fogyaszté szamara késziilt vagy

eléorecsomagolas nélkiili termékekre vonatkozo eldirast vagy javaslatokat.
L. A huskészitmények jeldlését érintd kiemelt jogszabalyok jegyzéke

Az ¢lelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szol6 2008. évi XLVI. torvény (tovabbi-
akban: Elt.),

Az ¢lelmiszerek jelolésérdl szold 19/2004. (11.26.) FVM-ESZCSM —GKM rendelet €s
modositasai (tovabbiakban: Jr.),

Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/13-1 el6irasa a huskészitményekrdl (tovabbiakban ME 1-
3/13-1 elbiras)

Magyar Elelmiszerkonyv 1-3-89/108 elirasa a gyorsfagyasztott élelmiszerekrdl

az elérecsomagolt termékek névleges mennyiségére vonatkozé szabalyok megallapitasarol
¢s azok ellendrzési modszereirdl sz616 13/2008. (VIII. 8.) NFGM-FVM egyiittes rendelet,

Tovabbi, jelolést érintd eldirasokat ott tiintetjiik fel, ahol azt az adott specialis jeldlési kérdés
szlikségessé teszi.

" Az Utmutat6 nem foglalkozik a tapértékjeloléssel, az allitasokkal, a dusitott termékekkel, a kiilonleges taplal-
kozasi célu termékekkel. Tajékoztatasul az ezekre vonatkozo ,,alap” joganyag:

Magyar Elelmiszerkonyv 1-1-90/496 szamu elirasa az élelmiszerek tapértékének jelolésérsl
1924/2006/EK rendelet az élelmiszerekkel kapcsolatos, tapanyag-osszetételre vonatkozo allitasokrol
1925/2006/EK rendelete a vitaminok, 4svanyi anyagok és bizonyos egyéb anyagok ¢lelmiszerekhez torténi
hozzaadasarol

36/2004. (IV. 26) ESZCSM rendelet a kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerekr6l



II. A huskészitmények jelolése

Az Elt. 10. § (1) bekezdése alapjan a forgalomba hozatalra keriilé élelmiszer csomagolasan

magyar nyelven, kozérthetden, egyértelmiien, jol olvashatéan fel kell tiintetni a fogyasztok

tajekoztatasahoz sziikséges — az ¢lelmiszerek jelolésérdl szolo kiilon jogszabalyokban megha-

tarozott — jeloléseket.

A Jr. 4. §-a szerint az ¢€lelmiszerek, igy a husipari termékek jelolésén is az alabbi adatokat

kell feltiintetni:

megnevezes,

OsszetevOk felsorolasa,

bizonyos 0sszetevok vagy Osszetevd csoportok mennyisége,

elérecsomagolt hus és huskészitmény esetén a nettd mennyiség,

mindségmegOrzési idOtartamanak lejarati datuma, illetve gyorsan romld husok €s hus-

készitmények esetén a fogyaszthatdsag lejartanak idépontja

e amindség (fogyaszthatosag) megdrzéséhez sziikséges tarolasi vagy felhasznalasi felté-
telek,

e cldallitdo neve és cime vagy az Eurdpai Gazdasagi Térség valamely allamaban szék-
hellyel rendelkezd forgalmazo6 neve és cime,

e az eredet vagy szarmazas helye, amennyiben megjeldlésének hianya a fogyasztot meg-
tévesztheti az adott hustermék tényleges szarmazasa vagy valddi eredete feldl

e felhasznalasi utmutato,

e cgyéb, kiilon rendeletek altal el6irt adatok.

1. MEGNEVEZES

A megfelel6 megnevezés hasznalata az egyik Kkritikus jelolési elem, kiilonosen igaz ez a
huskészitményekre, igy ezzel a résszel foglalkozunk a legrészletesebben.

1.1. Jogszabalyi el6irasok altal meghatarozott megnevezés [Jr. 6. § (1)]

A Magyar Elelmiszerkonyv eléirasaiban meghatarozott nevek hasznalatat a Jr 6. §-a eldirja.
Ez ebben a targykorben az ME 1-3/13-1 el6irasban szabalyozott termékneveket jelenti, ame-
lyek esetében a megnevezéshez tartozé mindségi kdovetelmények betartasa kotelezo.

Az ME 1-3/13-1 el6irasban megnevezett huiskészitmények:

Csoportok:
Felvagott

Sonka
Erlelt kolbasz
Szalami

Egyedi termékek
Parizsi

Krinolin

Virsli

Zala felvagott




Nyari turista felvagott
Csemege debreceni
Parasztkolbasz

Téliszalami

Parasztsonka

Angolszalonna

Siitnival6 kolbasz

Natur libamaj, Natur kacsaméj
Libamajblokk, Kacsamaj blokk

A csoportok vonatkozasaban:

Felvagottnak, érlelt kolbdasznak, szalaminak, sonkdnak csak azok a huskészitmények nevezhe-
t6k, amelyek megfelelnek az ME 1-3/13-1el8iras termékcsoport kovetelményeinek.

Azoknak a huskészitményeknek, amelyek megnevezésében szerepel a sonka sz6, sertéshiisbol
kell késziilniiik. Egyéb hus felhasznalasa esetén is meg kell felelniiik a sonka termékcsoport
kovetelményeinek, de a husfajtara is utalni kell (pl. marhasonka, pulykasonka).

Fontos: a kolbdsz megnevezést fott vagy nyers készitményekre is alkalmazhatjuk: Fézdékol-
basz, nyers siitnivalo kolbasz, stb. Az ME 1-3/13-1eldiras B része csak az érlelt kolbaszokat
szabalyozza!

Egyedi termékek vonatkozasaban:
Csak azok a termékek hasznalhatjak az ME termékneveit, amelyek megfelelnek az abban leirt
mindségi kovetelményeknek

1.2. A Magyar Elelmiszerkonyv iranyelvében meghatirozott megnevezés vagy a forgal-
mazas soran hasznalt név [Jr. 6. § (2)]

A huskészitményekre mar nincs élelmiszerkonyvi iranyelv, igy a forgalmazasi megnevezések
kell az eldirasokat kielégitsék. Ezekben az esetekben kiilonosen fontos az a mar emlitett eld-
iras, hogy a huskészitmény megnevezésének elegendden pontosnak kell lennie ahhoz, hogy
tajékoztasson az élelmiszer valdodi jellegérdl, és lehetévé kell tennie a megkiilonboztetését
olyan termékektdl, amelyekkel 6sszetéveszthetdk. [Jr. 6. § (2)]

1.3. Kiegészitdo megnevezés, kiegészito jelzok

Kiegészité jelzok hasznalatanak szabalyai vonatkoznak az ME 1-3/13-1el6irasban szabalyo-
zott termékekre és a nem szabalyozottra is.

a) Allatfaj, allatfajta jelolése
e Magyarorszagon a huskészitmények hagyomanyosan sertés és/vagy marhahusbol ké-
sziiltek, a fogyasztok mind a mai napig elsdsorban e két husfajhoz kapcsoljak a huské-
szitmény megnevezEsét, ezért a legtobb régodta gyartott készitmény nevében a hus ere-
detére valo utalas nem sziikséges: pl. Olasz felvagott, Sonkas felvagott, Turista felva-
gott, Krinolin, Gépsonka, Parasztsonka, Parasztkolbasz, Csemege Debreceni, Télisza-
lami stb.



A ME 1-3/13-1 el8iras A rész IV. pontja szerint az adott allat neve (pl. sertés, marha,
borju, pulyka stb.) akkor tiintethetd fel a termék megnevezésében, ha a termék hustar-
talmanak legalabb 70%-a az adott allatbdl szarmazik. Vegyes baromfihtis 70%-os fel-
hasznalasa esetén a termék neve a baromfi jelz6t viselheti. (pl. pulyka és csirkehus,
kacsa és libahus).

A parizsi (az egyik legnagyobb mennyiségben gyartott termék) megnevezést lehet
hasznalni marha- és sertéshusbol vegyesen késziilt parizsi esetében.

Amennyiben marha parizsinak nevezik a terméket, a hustartalom 70%-anak marha-
hasbol kell lenni.

Ugyanez vonatkozik a sertés parizsi, pulyka parizsi, borju parizsi megnevezésre is.
(A termék hustartalma legalabb 70%-ban sertés, pulyka, borjuhust tartalmazzon).

Krinolin, Virsli megnevezése esetében ugyanezek a fenti szempontok érvényesek.

Az dshonos allatfajtakbol (pl. mangalica, sziirke marha) késziilt termék megnevezé-
sében akkor szerepelhet az adott allatfajta neve, ha a termék hustartalmanak 70%-a az
adott fajtabol szdrmazik. Amennyiben mangalica kolbdsznak nevezik a terméket, a
hustartalom legalabb 70%-anak mangalicahtsbol kell lenni. A termék gyartdjanak il-
letve forgalmazojanak rendelkezni kell az adott egyedre vonatkozé fajtaazonossagi
igazolassal is, amit a Jr. 6.§ (8) bekezdése ir eld.

b) Egyes 0sszetevok kiemelése a megnevezésben

A megnevezésben ,,majas” szot viseld terméknek legaldbb 12% majat kell tartalmaz-
ni. Lehetséges megnevezések: Kendmadjas, francia majas, mézes majas stb. Ha a ter-
mék nevében utalunk, hogy a maj melyik allattol szarmazik (pl. Kacsamajas, libama-
jas, borjumajas stb.), a 12% madjtartalomnak ebben az esetben az adott 4llat majabol
kell szarmaznia.

Természetesen barmely mads, a termék jellegét is meghatirozé sszetevd kiemelése le-
hetséges, s6t a pontos megnevezéshez sziikséges is lehet. Pl. zoldséges felvagott. Az
ilyen kiemelés az kiemelt 6sszetevd mennyiségének feltiintetésével jar, amivel az 6sz-
szetevok mennyisége jelolése rész foglalkozik.

c) Fizikai allapotra, kezelésre utalas

Akkor sziikséges, ha az ilyen jeldlés hidnya a fogyasztok nem megfeleld tdjékoztatasahoz
vezet. A til altalanos szabaly a termékek, eljarasok, felhasznalas sokfélesége miatt nem lehet
konkrétabb, illetve ahol egyértelmiien meghatarozhatoak a koriilmények (pl. gyorsfagyasztas)
ott sziilettek specialis szabalyok.

A ME 1-3/13-1 eléirasban az A rész I1I. pont megadja egy-egy kezelési mod/fizikai al-
nialt, de a husiparban szokésos tovabbi miiveletek, mint pl. eldsiités, gyorsfagyasztas.
Ez azonban nem jelenti azt, hogy mindig, minden kezelést jeldlni kell a termék nevé-
ben vagy a megnevezés kiegészitésében.

A fustoléssel késziilt htiskészitményeknél célszerli, de nem mindig kotelezd a fiistolt
jelzo hasznalata. Pl. a fogyasztok altal jol ismert, nagyon sok, régota gyartott termék
kolbasz, téliszalami, csemege debreceni, parasztsonka stb.). Ezek megnevezésében
nem kell a flist6lt sz6t hasznalni.

Nyers érlelt sonka termékeknél a fiistolés hianyara viszont kell utalni, pl. ,,nyers szari-

tott sonka” megnevezéssel.



Ha a termék eldallitasa soran a fiistolés egy kiilon mindségi kategoriat jelol, mert fiis-
tolés nélkil is lehet késziteni, akkor a megnevezés pl. Fiistolt-fott csaszarszalonna. Ja-
vasolt ezt az elvet alkalmazni a virsli, parizsi termékeknél is, ahol mindkét kategoria
(fiistolt, flistoletlen) 1étezik.

Az ME 1-3/13-1 el&iras A rész I11. 6. pontja alapjan az a) alpont szerinti eljarassal ké-
szilt terméket ,,flistolt”-nek lehet hivni, a b) alpont szerint fiistaroma hasznalata esetén
a termeék csak ,,fiistiz(i” lehet.
Bér az el6iras konkrétan nem tartalmazza, a termék nevében vagy a megnevezés ki-
egészitésében a hagyomanyos fiistolésre lehet utalni amennyiben a terméket keményfa
elégetésébdl szarmazo flistben fiistolik.

Az ME 1-3/13-1 eléiras meghatarozza a langolas definiciot. A definiciobol kovetke-
z6en természetesen a termék viselheti a ,,langolt” jelz6t, ha nyilt langgal kezelés vagy
forro flistolés torténik.

Az ME 1-3/13-1 el6iras A rész I11. 5. és 8. pontjai szerint csak két-két féle kezelés je-
16lhetd. Erlelt vagy gyorsérlelt, illetve pacolt vagy gyorspacolt.

ME 1-3/13-1 eléiras B része 2. és 3. pontjaban leirtak szerint a szalami és érlelt kol-
basz termékcsoportoknal mindig utalni kell az érlelésre.

Példak:

Herkules szalami, gyorsérlelésii szalami

Csemege szalami, érlelt

Gocsej gyorsérlelésii kolbasz

Erlelt, fiistélt izes kolbéasz

Ha a C rész egyedi termékeinél nincs eldirva az érlelés vagy pacolas kdtelezo jeldlése
— még ha a vonatkoz6 termékcsoportnal eld is irt — a Jr. altalanos szabalyai, a fogyasz-
toi elvaras donthet a jel6lés hasznalatarol.

A kérdéses egyedi termékek megnevezése tehat elegendd az alabbiak szerint (mivel
ezek a termékek gyorspacoltak, gyorsérlelésiiek és flistiziiek nem lehetnek) :
Angolszalonna

Téliszaldmi

Parasztsonka, darabolt

Parasztkolbasz

Természetesen a kezelésekkel kiegészitett terméknevek is hasznalhatoak:
Angolszalonna — fiistolt, pacolt

Téliszalami — fiistolt, érlelt

Parasztsonka darabolt — fiistolt, pacolt,

Parasztkolbasz — fustolt, érlelt

Az ME 1-3-89/108, gyorsfagyasztott élelmiszerek el8iras alapjan a gyorsfagyasztas
tényét a termék nevében is jelolni sziikséges, ugy azt ki kell egésziteni a
»gyorsfagyasztott” szoval

Példa:

Gyorsfagyasztott félkész, panirozott, bélszines rolad

d) Egyéb kiemelések

Max. 40%-kal kisebb atméréjii bélbe toltott termékek megnevezésében az ME 1-3/13-
1 eldirds nem irja eld megkiilonboztetd jelzd alkalmazédsat. Természetesen lehet al-
kalmazni. Lehetnek olyan esetek is, amikor az altalanos szabalyok megfeleld alkalma-
zasa érdekében ez el is varhato.



e) Kivalosagra utalo jelz6 hasznélata a megnevezésben:

e Az ME 1-3/13-1 eldiras szabalyozza az egyes termékeknél a mindségre utalé jelzo
hasznalatanak feltételeit. Igy a parizsi, a krinolin, a virsli, a Zala felvagott, a nyari tu-
ristafelvagott és a csemege debreceni megnevezésében alkalmazhat6 az extra, a prima,
az eredeti vagy egyéb, a kivaldsagra utalo jelzo.

Feltétel, hogy a termék hustartalma a késztermékre vonatkoztatva legalabb 1,3-szorosa
a megkiilonboztetd jelzo nélkiili terméknek €s a termék eldallitasdhoz csak huseredetii
fehérjét hasznalnak.

e Az ME 1-3/13-1 eléirasban meg nem nevezett termékek esetében kivalosagra utalni az
altalanos szabalyok betartasaval, €s a kivaldsag bizonyitasaval lehet. Az altalanos sza-
baly (Jr. 3. §) igy szol:

»(1) A jeldlés, és az alkalmazott jel6lési modszer

a) nem vezetheti félre a fogyasztot, az ¢élelmiszer tulajdonsdgait — igy az élelmi-
szer fajtajat, azonossagat, jellemzait, Osszetételét, mennyiségét, eltarthatdsa-
gat, szarmazasat vagy eredetét és eldallitasi vagy termelési modjat — illetden,

b) nem tulajdonithat az élelmiszernek olyan hatast vagy tulajdonsagot, ame-
lyekkel az valgjaban nem rendelkezik,

c) nem allithatja vagy sugallhatja, hogy az ¢lelmiszer kiilonleges tulajdonsaggal
rendelkezik, ha ugyanezekkel a tulajdonsagokkal minden més hasonl6 élel-
miszer is rendelkezik,..”

f) Védjegy, markanév, idegen megnevezés hasznalata

Védjegy, markanév nem helyettesitheti a termék nevét.

Ha nem védett, de idegen nyelvili és Magyarorszagon nem egyértelmii megnevezéseket hasz-
nalnak, pl. Chicken Nuggets, azt részletes jellemzéssel kell megmagyardzni, hogy panirozott,
elostitott, csirkehtisbol késziilt termékrdl van szd. Errdl a Jr. 6. § (3)-(5) bekezdései rendel-
keznek. Kiilondsen import termékek vonatkozasadban kell ezeket a bekezdéseket korrekt mo-
don alkalmazni.

2.0SSZETEVOK FELSOROLASA

2.1. Osszetevének minésiil mindazon anyag, az adalékanyagokat és az enzimeket is beleért-
ve, amelyet az ¢lelmiszer eldallitasahoz felhasznalnak, még ha megvaltozott formaban van is
jelen a végtermékben. Ha egy Osszetevd eredetileg tobb anyagbdl késziilt, gy ezeket is az
¢lelmiszerhez felhasznaltnak kell tekinteni.

Ilyen tobb anyagbol allo Gsszetevok a huskészitmények esetében a toltelékként, izesitésként
adagolt komponensek, pl. Kolbészos karaj, Sonkaval toltott panirozott pulykamell. A termék
Osszetételének megadasakor a kolbasz, illetve a sonka, sot a panir dsszetevdit is fel kell sorol-
ni.

2.2. Osszetevik felsorolasa
Az Osszetevoket a termék eldallitasakor felhasznalt tomegilik csokkend mennyiségi sorrendjé-
ben kell felsorolni. Az 6sszetevoket az ,,0sszetevok:” szot kovetoen kell felsorolni.



Példa: Fiistizii sertés parizsi

Osszetevok: sertéshiis (50%), viz, szalonna, bérke, nitrites pacsé keverék (étkezési so, tartosi-
toszer E 250), fliszerkeverék (dextroz, fiiszerpaprika, izfokozo E 621, stabilizator E 450, anti-
oxidans E 300, fiiszerolajok), fiistaroma.

2.3. Osszetevok megnevezése

A termék osszetevéinek megadasakor a megnevezésre vonatkoz szabalyokat kell alkalmaz-
ni.

e A husipari eredetli 6sszetevO nevét altalaban az allatfajra utalo eredettel kell megne-
vezni, pl. marhahus, csontokrol mechanikusan lefejtett sertéshus, baromfibor, kacsa-
ma4j stb., de pl.

e A szalonna 0sszetevO nevét nem kell kiegésziteni az allatfajjal, hiszen szalonna
csak sertésbdl lehet

e Sertés borke helyett is elegendd a borke sz6 hasznalata, baromfibor esetén azonban
a bor sz6 nem elég, ott a baromfibér a megfeleld szo

e Viz sz0 jelolésével elegendd utalni a viz dsszetevore, hiszen gyartdshoz csak ivoviz
tisztasagu viz hasznalhato

e So6: nem ,.konyhas6”, hanem ,,étkezési s6”

Egyes Osszetevoket gylijtonevek hasznalataval is fel lehet tiintetni, a Jr. 1. melléklete szerint.
Ebben a mellékletben hataroztdk meg a hus, mint 6sszetevd fogalmat.

2.3.1. A marhahus, sertéshus, szarnyas hus fogalma:

Az emldsallatok és szarnyasok emberi fogyasztasra alkalmasnak mindsitett, természetes alko-
torészeket képezd vagy hozzajuk kotédo szovetbol alld vazizomzata, ahol
e az emldsoknél (kivéve sertés, nyuil) az dsszes zsir nem haladja meg a 25%-ot, a fehér-
jetartalomnak maximum 25%-a kotdszovet,
e a sertéshusban az dsszes zsirtartalom maximum 30%, a fehérjetartalomnak maximum
25%-a kotdszovet.
e a szarnyasoknal és a nyulndl a zsirtartalom maximum 15%, a fehérjetartalomnak ma-
ximum 10%-a kotdszdvet.
Ha a husosszetevo zsir, illetve kotdszovet tartalma a fentieckben megadott maximalis értéket
tullépi, a fentieknél nagyobb zsir-, illetve kotdszovet-tartalmu husalapanyagokat nem lehet
teljes egészében husnak tekinteni, és igy az Osszetevok mennyiségi jeldlése szempontjabodl a
hustartalom csokken.

A definiciobol eredé megfontolasok:

e P¢ldaul ha a receptiiraban S60 sertéshus, illetve M60 marhahus van, azok mennyisége
az 0sszetevok kozott atszamitast igényel. A recepturaban felhasznalt S60 ¢s M60 alap-
anyagokat at kell szamitani, hogy hany kg S70, illetve M75 husnak felel meg.
Szamitasrdl 1d. a kiilon itmutatot.

e A baromfibér és a borke nem tartozik a hus fogalomkdrbe, igy semmi nem indokolja
Onmagaban atszdmitasat sertés, vagy baromfihissa, €s a sertésborkét, csirkebort a hiis
fogalomkdrbe belevonni.

o Természetesen megengedett a huskészitmény eléallitdsahoz bords sertéshist vagy bo-
ros baromfihust adni, hismennyiség deklaralasakor a fentiekben megadott husparamé-
terekhez igazodo atszamitas sziikséges.



e Az ME 1-3/13-1 el6irds A rész III. fejezetében meghatarozott gépi csontozasu hist
husnak lehet szamitani, az eldirt paraméterek mellett. Gépi csontozasu hus: olyan ter-
mék, amelyet fogyasztasra feltétel nélkiil alkalmasnak mindsitett baromfibol, vagoal-
latbol vagy ezek részeirél mechanikai eszkozokkel ugy nyernek, hogy az izomszerke-
zet nem sériil vagy modosul, a dardlt huséra jellemz6 marad. Szemcsemérete mini-
mum 3 mm. Jel6lése ,,HUS”

¢ A mechanikusan szeparalt hiisnak mindsiilé termékek nem tartoznak a hus fogalomko-
rébe, azokat az Gsszetevok kozott kiilon kell megadni. A 853/2004/EK rendelet adja

crcr

,,Csontokrél mechanikusan lefejtett hiis” vagy ,,MSM”: olyan termék, amelyet a cson-
tozast kdvetden a friss, husos csontokrol vagy a bontott baromfirdl mechanikai eszko-
zokkel gy nyernek, hogy az izomrostszerkezet sériil vagy modosul.”

Jelolése:

,»Csontokrol mechanikusan lefejtett baromfihts” vagy ,,Csontokrdl mechanikusan le-
fejtett marhahus” stb,

vagy az MSM hasznélata, magyarézattal, pl:

»MSM (szeparalt sertéshus)”

Példa:

Osszetevék: sertéshiis (55%), szalonna, csontokrol mechanikusan lefejtett marhahiis,
étkezési so, fiiszerek, szojafehérje, tartositoszer: natrium-nitrit.

Osszetevdk: sertéshiis (55%), szalonna, MSM (szeparadlt marhahus), étkezési so, fiisze-
rek, szojafehérje, tartositoszer: natrium-nitrit.

2.3.2. Tovabbi, huskészitményeknél gyakran hasznalt gyijtonevek

A kovetkezd tablazatban szerepld élelmiszereket dsszetevoként az ott rogzitett gylijtonevek
hasznalataval is fel lehet tlintetni (teljes lista: Jr 1. melléklet)

Felhasznalt anyagok Hasznalhaté gyiijtonevek
Keményitd, fizikai v. enzimes Gton mddosi- | Keményitd /mindig ki kell egésziteni a
tott keményitok ndvényi eredet megjeldlésével, abban az

esetben, ha glutént tartalmazhat
Valamennyi sajttipus, kivéve, ha a megne- | Sajt

vezésben v. mas moédon meghatarozott ti-
pusra utalnak

Valamennyi fiiszer, ha aranya az dsszetevOok | Fliszer(ek) v. fiiszerkeverék(ek)
2%-at nem haladja meg
Valamennyi fliszerndvény ill. részei, ha ard- | Fliszernovények v. fliszernovények ke-

nya az Osszetevok 2%-at nem haladja meg verékei
Valamennyi szachardz tipus Cukor
Vizmentes dextr6z és dextroz-hidrat Sz6lécukor

Valamennyi tejfehérje (kazein, kazeinat, | Tejfehérje
savo0) tipus €s ezek keverékei
Valamennyi szojafehérje (szdjakoncentra- | Szojafehérje
tum, szo6jaizolatum, stb. és ezek keverékei)
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Huskészitmények gyartasa soran is eléfordulhat, hogy tobbféle fiiszert alkalmaznak, ha ezek
mennyisége az Osszetevok 2%-andl nem tobb, akkor lehet Gsszefoglald néven fiiszereknek,
fiiszerndvényeknek, ezek keverékeinek nevezni. Osszetételiiket azonban ismerni kell, az eset-
legesen benniik 1év6 allergén anyagok, adalékanyagok felsorolasa miatt.

Lehet tehat fliszerkeveréknek nevezni azt a fiiszerkeveréket, ami adalékanyagot, hordozo-
anyagot is tartalmaz, ha a keverék felhasznaldsa nem haladja meg 2%-ot. Az adalékanyagok
természetesen jeloléskotelesek a Jr. 7. § (12) bekezdése az allergének a (13) bekezdés alapjan.

2.3.3. Allergén anyagok jelolése
e Allergén anyagok esetén a Jr 1. melléklet szerinti gyiijtdnevek nem alkalmazhatok.
Ha az adott felhasznalt anyag az allergén listan szerepld anyag vagy abbol szarmazik
¢és a gylijtdnév nem tartalmaz egyértelmii utalast az érintett Osszetevore, a gyljténév
nem hasznalhato.
o Allergén Osszetevok listaja (teljes lista a Jr. 4. mellékletében):

Glutént tartalmazé gabona (pl. buza, rozs, Rékfélék és abbol késziilt termékek

arpa, zab) €s abbol késziilt termékek

Tojas és abbdl késziilt termékek Halak ¢és abbol késziilt termékek

Foldimogyoro és abbol késziilt termékek Szdjabab és abbol késziilt termékek

Tej (laktoz is) és abbol késziilt termékek Diofélék (pl. mandula, mogyoro, did,
pisztacia) és abbdl késziilt termékek

Zeller és abbol késziilt termékek Mustar és abbol késziilt termékek

Szezammag ¢és abbol késziilt termékek Kén-dioxid és SO, —ben kifejezett
szulfitok (>10 mg/kg)

Csillagfiirt és abbol késziilt termékek Puhatestiiek és abbdl késziilt termé-
kek

e A allergének jelenléte esetén azokat mindig jellni kell, nem vonatkoznak rajuk sem-
milyen kivételek. gy pl. ha egy fiiszerkeverék komponenseit nem kellene jelolni, de a
keverék tartalmaz allergiadt okozd komponenst, azt név szerint kell emliteni az dssze-
tevok kozott:

Példa:

Osszetevék: sertéshiis (52%), szalonna, étkezési so, fiiszerek (mustdrmagot tartalmaz),
tartositoszer: ndtrium-nitrit,

Osszetevék: sertéshiis (52%), szalonna, étkezési so, fiiszerkeverék mustdarmaggal, tar-
t0sitoszer: natrium-nitrit.

e Ha a felhasznalt keményitd glutént tartalmazhat (pl. buzabodl, rozsbol késziilt), a
gluténérzékenyek megfeleld informalasa érdekében ki kell irni a keményitd eredetét
pl. ,,buzakeményitd”.

e Buzalisztet tartalmazd morzsa esetében, mivel a btza allergén, 6sszetevoként vald
feltlintetése esetén utalni kell az allergén anyag jelenlétére: pl. ,,morzsa buzalisztbdl
(liszt, ...., ....,)". vagy a morzsa dsszetevOinek felsorolasanal: morzsa (buzaliszt, ...,

)
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Példa:

Osszetevék: pulykahiis 60%, viz, tejcukor, tejfehérje, szojafehérje, étkezési so, aromak, biiza-
keményito, zselésitoanyag (karragén), stabilizator (poli- és difoszfatok), izfokozo (natrium-
glutamat), antioxidans (citromsav), szolocukor, szinezék (karamell).

o Az allergén jel6lés miatt nem elegendd a kén-dioxid vagy a szulfitok tartositoszerként
val6 jelenlétét csak a csoportnévvel (tartdsitdszer) és az E szammal (E 222) jel6lni 10
mg/kg-ot meghaladdé mennyiség esetén.

Példaul az aszalt sargabarackkal toltott baromfihis esetén a sargabarack utan az 9sz-
szetételi jelolésben igy kell feltlintetni: sargabarack (tartositdszer: natrium-hidrogén-
szulfit).

e Az allergén listdban felsoroldsra keriiltek azok a kivételek is, amely anyagok mar nem
tekintendok allergénnek, igy a jelolési kotelezettség nem kiemelt. P1. buzabol késziilt
maltodextrin vagy finomitott szojababolaj. A kivételek listaja is a Jr. 4. mellékletében
talalhato. Ezek az anyagok tehat normal dsszetevonek mindstilnek.

2.3.4. Az adalékanyagok jelolése

e Az adalékanyagokat az dsszetevok listajaban a csoportneviik és neviik vagy E szdmuk
feltiintetésével kell jelolni.

o Csoportnevek: az alabbi tablazatban szerepld csoportneveket kell hasznalni az ada-
I¢kanyagok jelolésénél, amelyet kell kovessen az adalékanyag neve vagy E szama.

Szinezékek Mbdositott keményiték,” ha glutént tartal-
mazhat, ki kell egésziteni a ndvényi eredet
megjeldlésével!

Tartositoszerek Edesitészerek

Antioxidansok Térfogatndveld szerek

Emulgedl6 szerek Habzasgatlok

Siirité anyagok Fényezd anyagok

Zselésité anyagok Emulgeald sok /csak az dmlesztett sajtok ¢és
azon alapul6 termékek esetén/

Stabilizatorok Lisztjavito szerek

[zfokozok Szilarditd anyagok

Etkezési savak Nedvesitd szerek

Savanyusagot szabalyoz6 anyagok Tomegnovelo szerek

Csomosodast és lesiilést gatld anyagok Hajtoégazok és csomagoldgazok

* (név vagy az E szam jelolése nem sziikséges)

e Az adalékanyagok pontos neveit és E szdmait, ill. a felhasznélds szabalyait az alabbi
Magyar Elelmiszerkonyv el6irasai tartalmazzak:
ME 1-2-94/35 (Edesit8szerek)
ME 1-2-94/36 (Szinezékek)
ME 1-2-95/2 (Adalékanyagok az édesitészerek és szinezékek kivételével)
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Fontos szabalyozéas: az Europai Parlament és a Tanacs 1333/2008/EK rendelete az
¢lelmiszer-adalékanyagokrol. A rendelet meghatarozza az adalékanyagok felhasznala-
sanak altalanos feltételeit, az egyes adalékanyag csoportok (édesitOszer, szinezék,
egyéb) specidlis feltételeit, 1étrehozza az adalékanyagok kozosségi listajat. A kozossé-
gi listakat tartalmaz6 mellékletek pillanatnyilag részben iiresek. Feliilvizsgalatot kove-
tden ezekbe keriilnek at a felhasznalhat6 adalékanyagok — jelenleg a fentebb emlitett
¢lelmiszerkonyvi eldirasok — tablazatai.

Ha valamelyik Osszetevd tobb csoporthoz tartozik, akkor az Osszetevonek az adott
huskészitményre gyakorolt elsdédleges hatasdnak megfeleld csoport nevét kell feltiin-
tetni.

A husiparban leggyakrabban alkalmazott adalékanyagok, szinezékek:

A di- ¢és polifoszfatok a husiparban stabilizatorok, a gyakorlatban foszfatkeverékeket
hasznalnak ami ortofoszfatot, savanyl pirofoszfatot is tartalmazhat.

GDL Gliikono-delta-lakton: E 575; lehet savanyusagot szabalyozé szer
Natrium-laktat: E 325 antioxidans

Karragén (gyongyzuzmo): E 407; lehet stiritdanyag, zselésit anyag, stabilizator
Natrium-nitrit: E 250, Natrium-nitrat: E 251 tartositoszer

Karminsav, karminok: E 120, szinezék

Glutamatok: izfokozok

Modositott keményitok: E 1420 acetilezett keményitd stabilizator, stiritdanyag, hordo-
70

Bar a huskészitményekhez az aldbbi szinezékek nem haszndlhatok, bekertilhet pl. pa-
nirmorzsaval a termékbe, ezért olyan anyagok vasarlasa javasolt, amelyekben nincse-
nek ezek a szinezékek: Narancssarga S (E 110), Kinolinsarga (E 104), Azorubin (E
122), Alluravords (E 129), Tartrazin (E 102), Neukokcin (E 124)

Ugyanis a 1333/2008/EK rendelet V. melléklete szerint, amennyiben a készitmény a
felsorolt szinezékek barmelyikét tartalmazza, akkor kiegészité informaciot kell feltiin-
tetni a termék jelolésén: “a szinez€ék megnevezése vagy E szama: a gyermekek tevé-
kenységére ¢s figyelmére kéros hatast gyakorolhat™:

Azokndl az adalékanyagoknal, ahol egy E szamhoz egy vegyliletcsoport tartozik és
felhasznalhat6 vegytiletek is felsorolasra kertilnek, elegendé csak az E szam vagy ve-
gyliletcsoport jelzése. PI. ,,stabilizator: natrium-foszfat” vagy ,,stabilizator E 339”
Keverékek hasznalata esetén célszerl jelolés: ,stabilizator: di és polifoszfatok™ vagy
,,stabilizator: E 450, E 452.
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Példak

Csoportnév és név:

Osszetevék: sertéshus(50%), szalonna, étkezési so, fiiszerek, borkepor, szojafehérje, dextroz,
tartositoszer: natrium-nitrit.

Osszetevék: pulyka combhus (60%), viz, étkezési zselatin, étkezési so, étkezési ecetsav, stabili-
zator: trifoszfatok, polifoszfatok, aromak, dextroz, szilarditoanyag: kalcium-klorid, aminosa-
vak, antioxidans: aszkorbinsav, tartositoszer: natrium-nitrit

Csoportnéyv és E szam:

Osszetevék: sertéshiis (50%), viz, marhahiis (10%), szalonna, bérke, sertés sziv, széjafehérje,
buzakeményito, fiiszerek, stabilizator (E 450), étkezési so, antioxidansok (E 330, E 316), fii-
szerkivonatok, szinezék (E 120), tartositoszer (E 250).

Osszetevék: sertéshiis(25%), viz, marhahus (10%), szalonna, bérke, nitrites pdcsokeverék
(étkezési so, tartositoszer E 250), fiiszerkeverék (dextroz, fiiszerpaprika, izfokozo E 621, stabi-
lizator E 450, antioxidans E 300, fiiszerolajok), szojafehérje, savanyusagot szabalyozo anyag
E 262, dextroz, antioxidans E 316

2.3.5 Aromak jelolése

Az aromak jel6lésére vonatkozo6 szabaly 2011. januér 20-t6l valtozni fog.

Jelenleg: az aromakat az aroma/aromak szoval, az aroma nevével vagy leirasaval kell megne-
vezni.

Fiistaroma felhasznalasa esetén — felhasznalasa torténjen akar bekeveréssel, akar fiistté torténd
regeneralasaval — jelenleg elég az ”aroma” szoval torténd jelolése.

2011. januar 20-t6l valtozik a fiistaromak jelolése az alabbiak szerint:

,Fustaroma/fiistaromak™ kifejezés, illetve annak az élelmiszernek, ¢lelmiszercsoportnak vagy
alapanyagnak a megnevezése, ahonnan a flistaroma szarmazik (példaul: ,fiistaroma biikkfa-
bo1”’) akkor hasznalhato, ha az aroma Gsszetevo az 1334/2008/EK rendelet 3. cikk (2) bekez-
dés f) pontjaban meghatarozott aromakat tartalmaz, és fiist izt kolcsonoz az élelmiszernek.”

A fiistaromat tehat 2011. januar 20. utan fiistaromanak kell nevezni.

A rendelkezést az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1334/2008/EK rendelete az ¢lelmiszerekben
¢s azok feliiletén hasznalhaté aromakrol €s egyes, aroma tulajdonsédgokkal rendelkez6 élelmi-
szer-0sszetevokrol irja eld, a magyar szabalyozasba a 26/2010. (III. 19.) rendelet épitette be a

helyes szoveget.

Hagyomanyos fiistoléssel késziilt termékeknél az 6sszetevok kozott a ,,flist” feltiintetése nem
sziikséges.
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2.3.6. Enzimek jelolése

Enzimek hasznalata nem jellemz6 a husiparban.

Enzimeket akkor kell feltiintetni Gsszetevoként a cimkén, megnevezésiikkel és technologiai
hatdsukkal, ha technologiai hatassal vannak a huskészitmény Osszetételére.

A technologiai segédanyagokat és atvitt enzimeket nem kell jel6lni.

Jogszabaly: az Eurdpai Parlament és a Tandcs 1332/2008/EK rendelete az ¢lelmiszerenzimek-
ol

2.4. Osszetevonek nem mindsiild anyagok

Nem mindsiil &sszetevOnek az eldallitds soran kivont, majd késébb azonos mennyiségben
visszaadott anyag. Ebbe nem tartozik bele pl. a borkepor, ezért hasznalata esetén ezt az 6ssze-
tevot fel kell mindig tiintetni:

Példa: Osszetevék: sertéshis (55%), szalonna, étkezési so, fiiszerek, bérkepor, szojafehérje,
dextroz, tartositoszer: ndtrium-nitrit.

Nem mindsiil 6sszetevonek az az adalékanyag sem, ami az adott termék egyik sszetevdjében
jelen van, pl. carry over-ként (atvitt anyagként), de szintje szdmszeriien nem hatarozhaté meg
¢s technoldgiai funkcioval sem rendelkezik. De nem lehet atvitt anyagnak tekinteni egy Ossze-
tett komponensben a szinezéket, ha annak a végtermék szine kialakitasaban is szerepe van.
Ugyancsak nem alkalmazhat6 a kivétel, ha a kérdéses Osszetevd szerepel az allergén listan,
vagy abbdl szarmazik. Pl. ha bizakeményit6t technoldgiai segédanyagként hasznalnak, és ez
a késztermékben is megmarad, akkor ez jeldlés koteles.

Szintén nem Osszetevd az adalék- vagy aromaanyagok oldoszere vagy hordozdja, ha azokat a
feltétlentl sziikséges mennyiségben hasznaljak, de ha allergén, akkor jeldlni kell.

2.5. Osszetevok feltiintetése nem kotelezé

Nem kotelezd Osszetevok feltlintetése egyetlen alapanyagbdl (6sszetevobdl) allo élelmiszer
esetén, amelynek megnevezése a felhasznalt anyaggal azonos, illetve megnevezése alapjan a
felhasznalt anyag jellege egyértelmiien azonosithato.

Példat a friss hus jelolésénél talalni. Nem kell 0sszetevot jeldlni a ,,Szeletelt tarja” terméknél.

3. OSSZETEVOK MENNYISEGENEK JELOLESE (az tgynevezett QUID =
Quantitative Ingredient Declaration jelolés)

e Az 0sszetevd vagy az OsszetevOok egy csoportjanak mennyiségi feltiintetése kotelezo,
ha az Osszetevd vagy az Osszetevok egy csoportja:
o az ¢élelmiszer megnevezésében megjelenik, vagy azt a fogyasztod altalaban Ossze-
kapcsolja az adott megnevezéssel,
o ajelolésen szavakkal, képpel vagy grafikaval hangstlyozott,
o alapvetd jellemzdje az élelmiszernek és megkiilonbozteti azt azoktol az élelmisze-
rektdl, amelyekkel dsszetéveszthetd lenne azok neve vagy megjelenitése miatt.
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e Az ME 1-3/13-1 el6iras a hiis osszetevé mennyiségének feltiintetése vonatkozasaban
visszautal Jr. 6sszetevOk mennyiségi jelolési szabalyaira. A hustartalom jelolésénél
az adott termék jellemzoit és a jogszabdlyi rendelkezésnek elsdsorban azon eldirasat
kell mérlegelni, hogy vajon a his alapvetd jellemzdje-e a terméknek és hogy megkii-
16nbozteti-e azt mas termékektol.

A hiis mennyiségének jelolésérol és a hustartalom kiszamitasarol kiilon Utmutaté ad
részletesebb informaciot.

e A huskészitmények megnevezésében kiemelt Gsszetevd (elsdsorban zoldség, gyii-
molcs, tojas, tejtermékek, egyéb huskészitmények stb.) mennyiségét altalaban az 6sz-
szetevok felsorolasakor meg kell adni, fiiggetleniil att6l, hogy van-e egyedi szabalyo-
zas a termékre az ME-ben vagy nincs. Ilyen termék pl.: Sajtos Parizsi, Sajtos Krinolin,
Baconos Baromfi virsli, Aszpikos sonka olivabogydval, Pritamin paprikas kendmajas.

e A szazalékban feltiintetett mennyiségnek az Osszetevok eldallitasakor felhasznalt
mennyiségnek kell megfelelni.

e A mennyiség feltiintetésében elegendd a ,,%” jel hasznalata, nem kell a tomegszaza-
1ékra kiilon utalni (= nem kell az ,,m/m”)

e Mennyiség megadasakor egész szdmra, 5% alatti mennyiségeknél pedig 0,5 tizedesre
javasolt kerekiteni.

Példak:

Mini fasirt Sertéshiisbol

Osszetevék: sertéshiis (48%), szalonna, viz, zsemlemorzsa (buzaliszt, élesztd), voroshagyma,
szojafehérje, tejfehérje készitmeény, fokhagyma, fiiszerek, étkezési so, tojaspor, izfokozo (natri-
um-glutamat).

Sajtos baromfi virsli, fiistolt

Osszetevék: Pulykahiis 50%, viz, borés pulykazsiradék, omlesztett sajt 9% [sajt, ivoviz, tejfe-
hérje, emulgealo sok (poli- és difoszfatok, kalcium-foszfatok), tejcukor, aromak, étkezési so,
szinezék (karotin) ] szalonna, szojafehérje, étkezési so, stabilizator: E450, dextroz, fiiszerek,
savanyusagot szabalyozo anyagok: E260, E270, E262, E341, antioxidansok: E316, E330,
fiistaroma', fiiszerkivonatok, szinezék: E120, izfokozé: E621, tartésitészer: E250

vagy:

Fiistolt baromfi virsli sajttal

A/Osszetevék: Pulykahiis 50%, viz, bérés pulykazsiradék, sajt 12% [sajt, viz, tejfehérje, vaj,
emulgealo sok (E452, E450, E341, E339), étkezési so, savanyusagot szabalyozo anyag
(E330), Stabilizator (E407)] szalonna, szojafehérje, étkezési so, stabilizator:E450, dextroz,
fliszerek, savanyusagot szabalyozo anyagok: E260, E270, E262, E341, antioxidansok: E316,
E330, fiistaroma*, fiiszerkivonatok, szinezék: E120, izfokozo: E621, tartositoszer: E250

B/Osszetevék: Pulykahiis 50%, viz, borés pulykazsiradék, sajt 12% [sajt, viz, vaj, emulgedld
sok (E452, E450, E341, E339)] szalonna, szojafehérje, étkezési so, stabilizator:E450, dext-
roz, filszerek, savanyusdagot szabalyozo anyagok: E260, E270, E262, E341, antioxidansok:
E316, E330, fiistaroma*, fiiszerkivonatok, szinezék: E120, izfokozo: E621, tartositoszer: E250

" Fiistolés regenerélt fiistaromaval tortént. Amennyiben fiistaromét a termékbe keverik, akkor a neve nem visel-
heti a , fiisto1t” jelzot.
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Gyorsfagyasztott toltott csirkemell, elésiitott, panirozott, formazott termék

Osszetevék: csirkemell 60%, kukoricamorzsa (kukoricaliszt, viz, éleszts, étkezési s6), névényi
olaj, viz, vajas fokhagyma téltelék 8%,(vaj 92%, fokhagyma 3%, étkezési so, petrezselyem),
csirkebor, buzafehérje, kukoricakeményito, stabilizator: E450,dextroz, izfokozo E621, szine-
zek E101.

e Azon Osszetevd vagy az 0sszetevok egy csoportjanak mennyiségi feltiintetése nem
kotelez6 amelyet kis mennyiségben, izesités céljara hasznalnak.
A kivételnél a 1ényeg az izesitésen van inkabb, mint a kis mennyiségen: aromak, fii-
szerek, fliszerkeverékek tartoznak altalaban a kivételek kozé.

Példak:

Csip6s Paprikas kolbasz, amelyeknél a csipds piros paprika mennyiségét nem kell feltiintetni.
Paprikas szalonna — paprika mennyiségét nem kell feltiintetni.

Zoldfiiszeres izesitési friss filézett csirkemell, ahol a zoldfliszereket izesitésre hasznaljuk, kis
mennyiségben, nem kell jelolni a mennyiséget.

Fiistizli pacolt pulykamell sonkanal a fiistaroma mennyiségét nem kell megadni.

e Olyan huskészitmények esetében, ahol hdkezelés vagy szaritas kovetkeztében a ter-
mék vizet veszit, a termékhez felhasznalt 6sszetevok mennyiségét a végtermékben
jelen 1évé mennyiséggel kell megadni.

Példa:

Gyorsfagyasztott panirozott csirkehis, elésiitott termék.

A termék Osszetétele:

60 g csirkehus (a csirkehts fehérjetartalmanak kotdszoveti fehérjetartalma nem tobb mint

10% és a zsirtartalma sem tobb mint 15%),

20 g szalonna,

2 g szdjafehérje,

3 g buzakeményitd,

20 g zsemlemorzsa,

tojas,

buzaliszt,

15 g viz,

2 g fliszerek =122 g siités elott
Olajfelvétel + 14 g és vizveszteség — 6 g

Osszesen: 130 g késztermék.
Feltiintetend6 csirkehiis mennyisége: 60/130g x 100 = 46% kerekitve

e Sziarazaruk esetében, pl. érlelt vagy gyorsérlelt kolbaszok, szalamik gyartasanal a
felsorolt 0sszes dsszetevd mennyiségének dsszege meghaladja a 100%-ot, igy szazalé-
kok helyett a legegyszeriibb mennyiségi kozlésként az dsszetevoknek azt a mennyisé-
gét kell megjeldlni, amelyet 100 g végtermek elkészitéséhez hasznaltak.

Példa:
Gyori kolbasz 100 g termék 132 g sertéshus felhasznalasaval késziilt.
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4. NETTO MENNYISEG JELOLESE

e Huskészitményeknél a nettd mennyiséget tomegegységben kell kifejezni

e A nett6 tomeg feltiintetését nem kell megeldzze a ,,nettd tomeg” kifejezés.

e A tomeg feltiintetésének betlinagysaga is megadott az elérecsomagolt termékek névle-
ges mennyiségére vonatkoz6 szabalyok megéllapitidsarol és azok ellendrzési modsze-
reir6l szol6 13/2008. (VIIL. 8.) NFGM-FVM egyiittes rendeletben, eszerint:

o 50 g-ig2 mm,

o 51-200 g kozott 3 mm,

o 201-1000 g kozott 4 mm,
o 1000 g felett 6 mm.

e A nettd tomeg feltiintetése nem kotelezd azon ¢élelmiszerek esetében, amelyek tarolés
soran jelentds tomegveszteségnek vannak kitéve. Ilyen termékek lehetnek a vizgdzt
ateresztd csomagolasu szalamik, szaraz kolbaszok, darabolva, szeletelve arult huské-
szitmények. A gyakorlatban, ez esetben a kérdéses terméket, amin az el6allitd a tdme-
get nem jelolte, a vasarlas helyén a fogyasztd jelenlétében kell lemérni.

e A 13/2008 (VIII. 8.) NFGM-FVM rendelet hatarozza meg a megengedett tomegtiirést,
¢s rendelkezik, az Un. ,,e” jel hasznalatanak feltételeirdl is. A kis ,,e” betii jelolése
nem kotelezd. Ez azt jelenti, hogy attol fliggetleniil meg kell felelni a rendelet tomeg-
tlirésre vonatkoz6 eldirasainak, hogy azt az eldallito a kis ,,e” betli jeldlésével dekla-
ralja-e vagy sem.

5. MINOSEGMEGORZESI IDOTARTAM, FOGYASZTHATOSAG JELOLESE,
A MINOSEG/FOGYASZTHATOSAG MEGORZESEHEZ SZUKSEGES TAROLASI
VAGY FELHASZNALASI FELTETELEK FELTUNTETESE

5.1. Minéségmegorzési és fogyaszthatosagi ido

Az ¢élelmiszerek mindségmegdrzési id6tartama az az idétartam, ameddig az élelmiszer a tulaj-
donsagait helyes tarolasi koriilmények kozott megorzi.

Altalaban hiitést nem igényld termékeken jeloliink mindségmegdrzési id6t, tovabba gyorsfa-
gyasztott, hosszabb ideig eltarthatd készitményeknél.

A husipari termékek tobbsége mikrobioldgiai szempontbol gyorsan romlando élelmiszer,
amelyeknél a mindségmegorzési ido lejartat kovetd fogyasztas veszElyt jelenthet az egészség-
re, ezért a fogyaszthatdsagi id6 lejarati datumat kell feltiintetni.

Altalaban azokon a termékeken kell fogyaszthatosagi idét jeldlni, amelyek hiitve tarolandok.

A datumot megel6z6en a ,,mindségét megdrzi” vagy ,,fogyaszthatd” szot kell felirni, amelyet
kovetnie kell a dditumnak, vagy a datum feltiintetési helyére valé utalasnak.

A fogyaszthatdsagi id6 jelolését mindig kovetnie kell tarolési feltételek feltiintetésének, a mi-
ndség megdrzeésiidot kovetden csak akkor kell, ha van valamilyen kiilonleges feltétel.
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5.2. A datum jelolése

e A datumjelolés formajaban valtozas tortént.
Tekintettel a magyar datumjeldlési szokasokra €s a k6zosségi szabalyozas kozotti kii-
16nbségre tobb esetben jelolni kell a datumfeltiintetés sorrendjét. A 2010. jalius 1-ig
hatalyos szabalyozas mind a nap/hénap/év mind pedig az év/hénap nap/ sorrend meg-
engedte. Jelolni kell az alkalmazott sorrendet, amennyiben a ddtumjel6lés nem egyér-
telmi.

Példakon bemutatva:

a) Minoségét megorzi a jelzett honap vegeéig: 2012. 05.

b) Minéségét megorzi a jelzett honap végéig (év/honap): 12. 05.

c) Mindségét megorzi a jelzett év végeig: 201 1.

d)Minoségeét megorzi: 20 °C-alatti hémérsékleten tarolva: 2010. 01. 20.
e)Fogyaszthato 0 és + 5 °C kozott tarolva, és szallitva (év/hénap/nap): 10. 10. 31.

P Fogyaszthato (nap/honap): 31.10.
Tarolasi, és szallitasi hdmérséklet 0 és + 5 °C kozott

e A datumjeldlés 1) szabalyozasa 2010. julius 1-t6l (26/2010. (II1.19.) FVM r. alapjan)

A datum a nap/hé/év sorrendet kell, kovesse és ahol nem egyértelmii a datum, ott val-
tozatlanul ki kell irni a sorrendet.

A fenti példékon bemutatva:
a) Mindségét megorzi a jelzett honap végéig: 05. 2012.
b) Mindséegét megorzi a jelzett honap vegéig (honap/év): 05.12.

¢) Mindséget megorzi a jelzett év végeig: 201 1. (valtozatlan)

d) Minéségét megorzi: 20 °C-alatti homérsékleten tarolva: 20.01.2010.

e)Fogyaszthato 0 és + 5 °C kozott tarolva, és szdllitva (nap/ho/év): 31.10. 10.

f)Fogyaszthato (nap/honap): 31.10. (valtozatlan)
Tarolasi, és szallitasi homérséklet 0 és + 5 °C kozott

A datumjel6lés 1) formdajara az atmeneti id6 2011. december 31-ig tart. Ez utdn mar csak az 1j
szabalynak megfelelden lehet a terméket datumozni, a régi szabaly szerint 2011.december 31.
elétt legyartott és forgalomba hozott termékek természetesen a mindségmegorzési idejiikig
forgalmazhatok.

19



Javaslat:

Célszerii a daitumokban mindig a teljes évszamot kiirni:
o Mindségét megdrzi: 25.12.2012.
vagy tovabbra is jeldlni a sorrendet
o Mindségét megorzi (nap/ho/év): 25.12.12.

Nagyfogyasztoi/kereskedelmi csomagolas esetén, a felbontatlan csomagolasra feltiin-
tetett fogyaszthatosagi id6 mellett célszerii informalni kereskeddt/vevat a felbontés
utani fogyaszthatosagi idorol is.

5.3. Kiegészito jelolés

Példa:

Az ME 1-3-89/108, gyorsfagyasztott élelmiszerek eldiras alapjan a mindségmeg6rzési

id6tartam mellett

o meg kell adni a tarolasi feltételeket (taroldsi hdmérséklet és/vagy a taroldsra al-
kalmas berendezés), amelynek betartasa biztositja a termék mindségének megdrzeé-
sét

o egyértelmien fel kell tlintetni, hogy a terméket felengedtetés utdn nem szabad Gjra-
fagyasztani.

Mindoségét megorzi (nap, honap, év): 12. 08. 10.
Tarolas: — 18 °C-on (mélyhiitében)
A terméket felengedtetés utan ujrafagyasztani tilos!

vagy

Minéségét megorzi -18C°-on tarolva, és szallitva: (nap, honap, év): 12. 08. 10.
A terméket felengedtetés utan ujrafagyasztani tilos!

Amennyiben a mindségmegdrzési id6 év végével vagy honap végével jelolt (tehat a
nap nem szerepel a ditumban), a Jr. 18. §-a szerint kiilon tételazonosito jelzést kell
kotelezéen alkalmazni az eldrecsomagolt terméken a nyomon kovetés biztositdsara.
Tételszamok jeldlésére az angol Lot szobol szarmazva a tételszam el6tt L betii kell al-
kalmazni. PI. L 382. Akkor kotelezé az L betli feltlintetése, ha a cimkén 1évé egyéb
szamozasokkal dsszekeverhetd.

6. ELOALLITO NEVE ES CIME VAGY A FORGALMAZO NEVE ES CIME

A termék jelolésén fel kell tiintetni az élelmiszer eldéllitdjanak vagy az Eurdpai Uni6 vala-
mely allamaban székhellyel rendelkez6 forgalmazojanak nevét vagy cégnevét és cimét.

A gyart6 vagy forgalmazd megadasa kotelezd, e-mail cim, Web-oldal, postafiok hasz-
nalata a jelolésben a postai cim helyett nem elfogadhatd. A Jr. nem irja elé a gyarto
vagy forgalmaz6 megjeldlése eldtt a ,,Gyartd” vagy ,,Forgalmazo” szavak feltiintetését
Ha gyarto6 ¢s a forgalmazo is feltlintetésre kertil, akkor mar jeldlni kell az adott vallal-
koz6 szerepét:

Gyarto: X Kft. (cim)

Forgalmaz6: Y Kft. (cim)
Amennyiben ugyanazon terméket tobb forgalmazo is forgalmazza, a jeldlésre az alab-
bi megoldasok fogadhatok el:
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o A jelolésen csak a gyartot tiintetik fel
o A gyart6 jelolése, majd a forgalmazokeé is, itt mar megjeldlve a vallalkozés
szerepét az ¢lelmiszerlancban:

Gyartja: X Kft. (cim)
Forgalmazzak: Y Kft. (cim)
Z Kft.(cim)

7. EREDET VAGY SZARMAZAS HELYE

7.1. Huskészitmények
e A Jr. szerint az eredet vagy szdrmazasi hely feltiintetése akkor kotelezd, ha hidnya
megtévesztheti a fogyasztot.

Huskészitményeknél altalaban nem jellemzd a jeldlésiik. Akkor kell megfontolni, pl.
ha valamilyen orszéagra, tajegységre torténik utalds a termék nevében, grafikajan, ami
a termék szdrmazasara utalhat, ugyanakkor a terméket Magyarorszagon allitottak eld.
Ilyenkor egyértelmiien jelolni kell, hogy magyarorszagi eldallitast termékrdl van szo.

e Gyakran talalkozni f6ldrajzi helyek nevével termékek megnevezésében. Ezek lehetnek
védett nevil termékek, azaz oltalom alatt all6 eredet megjeldlésti vagy oltalom alatt al-
16 foldrajzi jelzésti termékek. Ezekre jellemzd, hogy a védett termékneveket csak
meghatarozott foldrajzi teriileten eldallitott ¢s meghatarozott mindségi kdvetelmények
betartdsa mellett lehet haszndlni. Akar az ismeretek hidnya miatt is bele lehet esni
olyan hibédba, hogy egy jol hangz6 név — amit valasztunk —védett és abbol komoly
probléma adodhat. Védett nevek pl.: Parmai sonka, Bolognai Mortadella, Szegedi téli-
szalami, Budapesti téliszalami.

A mezdgazdasagi termékek €s az élelmiszerek, foldrajzi arujelzdinek oltalmaval kap-
csolatos szabdlyozasrol részletesebb informaci6 a VM honlapjan talalhato:
www.vm.gov.hu

8. FELHASZNALASI UTMUTATO

A szabaly ennél a kovetelménynél is eléggé altalanos: akkor kell jeldlni, ha a fogyasztd ennek
hidnyaban nem tudnd a terméket felhasznalni.

Természetesen akkor is kell felhasznalasi tmutatot adni, ha azt az adott termékre valamely
vertikalis szabaly eldirja — pl. a siitnivald kolbaszra.

A huskészitmények kozott is egyre nagyobb szerepet jatszanak az tigynevezett kényelmi ter-
mékek, amelyek meghatarozott konyhatechnikai eldkészitést kaptak, pacolt, félkész, vagy
eldresiitott termékek. A termék megnevezésében megjelend — a kezelésre, allapotra vonatkozo
— informécidk (pl. panirozott, eldsiitott baromfihis darabok) mellett a felhasznalasi atmutato-
ban meg kell adni az elkészitési modrol sz61o tajékoztatot is a fogyasztok szamara.
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Felhasznalasi utmutato:

Siitoben elkészitve: Elomelegitett siitoben, kevés zsiradékon a mellfiléket mindkeét oldalon
megpiritjuk, majd alufdlia alatt kb. 20 percig paroljuk. Ezt kévetden folia nélkiil zsirjara siit-
Jiik.

Grillezés: A grillracsra helyezett mellfilék mindkét oldalat kb. 10 — 10 percig pirosra siitjiik.
Eredeti csomagoldsban nem alkalmas mikrohullamu késziilékben torténd siitésre

Mindenképpen itt kell tisztazni a Siitnivald kolbasz helyét a szabalyozasban. Az egységes
értelmezés érdekében ebbe az utmutatoba kivankozik az érdekeltek altal képviselt jelen
allaspont: a siitnivalo kolbasz az ME 1-3/13-1 alapjan hiiskészitménynek mindsiil, annak
érdekében, hogy kiilonbséget tegyiink azoktol az elokészitett husoktol, amelyeket dontden
grillezéssel készitenek fogyasztdsra, és amelyekre tortént a higiéniai és mikrobioldgiai
kozosségi szabalyozas. Ezzel a megoldassal a siitnivald kolbaszra nem vonatkozik a
mikrobiologiai rendeletben eldirt ellendrzési program, tobbek kozott a heti 5 minta
mikrobiologiai vizsgéalata. A mikrobiologiai kockdzata a siitnivald kolbasznak nem azonos az
elékészitett hlisokéval, hiszen teljesen atsiitve keriil fogyasztasra.

Mar a termék neve is utal a felhasznalds mddjara, de a siités utani fogyasztas eléirdsanak
jelolése kiilon kiemelésre keriil az ME-ben.

A mikrobioldgiai kdvetelmény tehat erre a termékre a huskészitményekével megegyezo, mig
az eldkészitett husokra vonatkozo kdvetelmények betartdsa indokolatlanul nagy terheket rona
a kis tizemekre és azokra a vallalkozdsokra, amelyek a 64/2007. FVM rendelet alapjan
engedélyezve gyarthatnak ilyen terméket.

9. EGYEB JELOLESI ELEMEK

9.1. A Jr. eldirasainak altalanos szabalyai — a jelolések elhelyezése
e A Magyarorszagon forgalomba keriild termékek kotelezo jelolése magyar nyelven kell
megjelenjen.
e Kizarolag exportra gyartott termékeken nem kell magyar nyelvii jeldlésnek lenni.
e QGrafikai eszkdzok hasznélata
A jelolés nem lehet megtévesztd: a megnevezésen kiviil az alkalmazott grafika sem
tévesztheti meg a fogyasztot, csak olyan képet, abrat lehet alkalmazni, amely a termék
jellemzd tulajdonsagat mutatja be.
A jeldlési informacidkat a termék csomagolasan vagy ahhoz kapcsolt cimkén kell fel-
tiintetni, amelyeknek jol lathatonak, kdnnyen érthetdnek, tisztan olvashatonak és leto-
rOlhetetlennek kell lennitik. A jeloléseket feltiind helyen kell elhelyezni, a jeldléseket
nem szabad elrejteni, elfedni vagy mas irdsos vagy képi anyaggal megszakitani.
A huskészitményeknél a kovetkezd jelolési informéciokat ugyanazon latémezdben
kell elhelyezni:
megnevezes,
nettd tomeg,
fogyaszthatosagi (mindségmegdrzési) id6 vagy utalas a feltiintetési helyére.
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9.2. Azonosito jel
Elérecsomagolt termékek
Az allati eredetli ¢élelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol szolo
853/2004/EK rendelet II. melléklete alapjan azonosité jelolést kell elhelyezni a huskészit-
mények csomagolasan. Az azonosito jeldlésnek ovalis mezoben a kovetkezd adatokat kell
tartalmaznia:

- fels6 részén az orszag jelét (Magyarorszag esetében: HU),

- az lizemazonositod (engedélyezési) szamat,

- az Europai Kozosség jelét (EK).
Egy terméken egy azonosito jel haszndlata a vilagos, egyértelmii megoldas. Tobb azonositd
jel hasznalata nem szerencsés, de elfogadhatd, ha egyértelmiien azonosithato, hogy az adott
termékhez melyik tartozik.

Az azonositd jelolést a kiszereléstdl fiiggden kozvetlentil a termékre, az egyedi csomagolasra
vagy a gyujtocsomagolasra lehet felhelyezni, vagy ra lehet nyomtatni a terméken, az egyedi
csomagolason vagy a gylijtécsomagolason rogzitett cimkére.

Amennyiben a huskészitményt kozvetleniil a végsd felhasznalonak szanjak, a jelolést
elegendd az elérecsomagolt termékre feltenni.

9.3. Gyijtocimkék jelolése a huskészitményeknél

A gytijtécsomagolésra (amivel a végsé fogyasztd nem talalkozik) nem vonatkozik a Jr, de a
853/2004/EK rendelet eldirasokat tartalmaz az allati eredetli termékek gylijtécsomagolasara.
Az azonosito jelet a gylijtécsomagolasra ugy kell felhelyezni, hogy az a csomagolas felbonta-
sakor megsériiljon, és ne lehessen ismét felhasznalni.

9.4. Egyéb javasolt gyiijtécsomagolas jelolések:
Termék megnevezése
Nettdé mennyiség
Gyarto6 vagy forgalmazo neve és cime
Azonosito jel
Fogyaszthatosagi/mindségmegorzési idotartam
Tarolasi hdmérsékletet - amennyiben hiitve kell tarolni a terméket
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III. Friss husok, elékészitett husok jeldlése

Ezekre a termékekre is a Jr. eldirasait, valamint a huskészitményekre vonatkoz6 szabalyo-
zast kell értelemszeriien alkalmazni. Ebben a fejezetben a friss huisok, elékészitett husok jeld-
1ésének egyes specialitdasait emeljiik ki.

1. Megnevezés, kiegészito jelzok

Baromfihtisok esetében a megnevezésre vonatkozoan az 543/2008/EK és a 1234/2007/EK
rendelet eldirasait kell figyelembe venni.

Kiemelten:
e A megnevezést ki kell egésziteni a feldolgozasi formara utalassal, valamint a mindségi
osztallyal.

e Mindig fel kell tiintetni azt az allapotot, amelyben a baromfihust forgalmaztak:
»friss”, ,fagyasztott” vagy ,,gyorsfagyasztott” (el6hiitott kategoria nincs!)

e Hitott termékek esetén fel lehet tiintetni a hiités maodjat.

e Jeldlni lehet a tartasi modot

Baromfi far-hat forgalmazés a 543/2008/EK rendelet 5 cikke értelmében lehet.

Példak:
- Friss egész csirke zsigerelve, belsdséggel, ,,A” mindségi osztalyu, permetezéses hiité-
su.
- Gyorsfagyasztott Csirkecomb, ,,A” mindségi osztaly.

Egyes hustermékek jellemzdje, hogy csontot tartalmaz, pl.: csiilok, csirkecomb, pulykamell.
Egészben vagy darabolva pacolt hustermékek esetén a hagyomany nem igényli annak feltiin-
tetését, hogy a csiilok vagy a comb csontos, a jelolési hagyomény szerint azt tlintetjiik fel,
hogy csont nélkiili csiilok vagy pulykamellfilé a termék.

2. Osszetevok
Az egy komponensbdl all6 csomagolt husok esetében — pl. sertéskaraj, baromficomb, pulyka-
szarny — nem kell az 6sszetevoket felsorolni.
Amennyiben a csomagolt termék tobbféle husrészt tartalmaz, fel kell sorolni a felhasznalt
husrészeket:
Példa:

- Porkoltnek valo csirkehusrészek

Osszetevék: csirkecomb 2 db, szarny 3-5 db, alsdcomb 2 db

A daralt hus cimkézésének a kdvetkezo szoveget is tartalmaznia kell a 1162/2009/EK rendelet
szerint:

- ,,a zsirtartalom nem ériel ...”,

- ,,a kotdszovet-husfehérje arany nem ériel...”.

Az eldkészitett huisoknal is kell jelolni egy hustartalmat, hiszen egyrészt a termék nevébdl
kovetkezden - pl. Provanszi fliszerezésii pacolt csirkecomb — a jel6lési rendelet miatt kotele-
z0 a hustartalom jelolése, masrészt alapvetd jellemzdje az ilyen terméknek.
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3. Minéségmegorzési ido jelolése

Friss baromfihus esetében a minimalis eltarthatdsag idejét a ,,fogyaszthato:.....” jelzéssel kell

jelolni.

4. Szarmazasi hely jelolése

4.1 Szarmazasi hely jelolése baromfihtisnal

Baromfihtisndl a harmadik orszagbol szarmazo6 import esetében fel kell tlintetni a szarmazasi
0rszag nevet.

4.2. Szarmazasi hely jelolése marhahtisnal

Szigoru eldirasok vannak a szarmazas jelolésére vonatkozoan a marhahusnal, igy a
275/2007/EK rendelet az 1760/2000/EK eurodpai parlamenti és tandcsi rendeletnek a marhahts
¢s a marhahtstermékek cimkézése tekintetében torténd alkalmazéasara vonatkozo részletes
szabalyok meghatarozasardl szolo 1825/2000/EK bizottsagi rendelet a szarvasmarhak azono-
sitasi rendszerérdl, valamint a marhahus és a marhahustermékek kotelezo cimkézésérdl modo-
sitasarol.

A marhahus jel6lésére vonatkozo 1ényeges eldirasok a rendelet szerint:

A marhahustételek kialakitdsa soran a piaci szerepldk biztositjak a kdvetkezdket:

a) a hasitott testek vagy negyed testek daraboldsa soran a tételhez tartoz6 valamennyi
hasitott test vagy negyed test ugyanazon orszdgban sziiletett, azonos orszag(ok)ban
felnevelt, ugyanazon orszagban és vagohidon levagott allatoktol szarmazik;

b) a hus utdlagos darabolasa soran az a) pontban meghatarozott feltételeket a tételt al-
kot valamennyi hasitott testbdl szarmazo hus tekintetében betartjak, és valamennyi
hasitott testet ugyanazon darabol6 iizemben daraboltak fel;

c) a daralas soran a tételben szereplé hus ugyanazon orszagban levagott allatoktol
szarmazik.

A hasitott testek vagohidjara és darabold lizemére vonatkozd egységességi szabaly
alol eltérve a darabolt hiisok eldallitasa sordn a piaci szerepl6k maximum hdrom kii-
16nb6z06 vagohidon levagott allatokbdl és maximum harom kiilonb6z6 darabolo lizem-
ben feldarabolt hasitott testekbdl szarmazé husokbol alkothatnak tételeket.

A husnyesedék eléallitasa soran a piaci szereplok a tételek kialakitasanal csak a leva-
gas orszaganak egységességére vonatkozd szabalyt kotelesek betartani.

Az elérecsomagolt darabolt his cimkéjén az 1760/2000/EK rendelet 13. cikke (5) be-
kezdésének a) pontjadban emlitett feliratok mellett az alabbiakat is feltiinteti:

a) a vagas helye szerinti orszag megnevezése, amelyet a vagohid vagy adott esetben a
két-harom vagohid jovahagyasi szama kovet, ahol az allatcsoportot levagtak; a felirat
a kovetkezo: »Az allatcsoport levagasanak helye: (tagallam vagy harmadik orszag ne-
ve), (a vagohid vagy a két-hdrom érintett vagohid jovahagyasi — engedélyezési — sza-
ma)«;
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b) a hasitott testek daraboldsanak helye szerinti orszag megnevezése, amelyet a dara-
bolo iizem vagy adott esetben a két-harom darabold lizem jovahagyasi szama kovet,
ahol a hasitott testeket daraboltdk; a felirat a kovetkezd: »A tételben szerepld husok
daraboléasanak helye: (a darabolas helye szerinti tagallam vagy harmadik orszag neve),
(a darabol6 lizem vagy a két-hdrom érintett darabolo lizem jovahagyasi szdma)«.

5. Azonosito jelolés

Csomagolatlan husok esetén, ha a jelolést kozvetleniil az allati test feliiletére helyezik (pl.
félsertés), akkor csak az EU-ban engedélyezett festéket szabad ehhez felhasznalni.

6. Gyiijtocimkeék jelolése

Azonosito jel elhelyezése:

A darabolt hust, illetve belsdséget tartalmazo gytijtécsomagolas esetében a jelolést a
gyljtécsomagolason rogzitett cimkére kell felhelyezni, vagy a gytijtécsomagolasra
kell nyomtatni, oly mddon, hogy az tonkremenjen a gylijtdcsomagolas kinyitasakor.
Ha az egyedi csomagolas a gylijtdcsomagolassal megegyezd védelmet nyujt, a cimkét
az egyedi csomagolashoz lehet rogziteni.

Olyan allati eredeti termékek esetében, amelyeket szallitotartdlyokban vagy nagy
csomagokban helyeznek el, és amelyeket egy masik Iétesitményben tovabbi kezelésre,
feldolgozasra, egyedi csomagoldsra vagy gytlijtdcsomagoléasra szannak, a jelolést a ta-
rolotartaly vagy a gytlijtdcsomagolas kiilso feliiletére lehet felhelyezni.
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