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A jo higiéniai gyakorlat (GHP)
utmutatok alkalmazasa

Gyakorlati szempontok a
sajtgyartd kisvallalkozasok
szamara

Berczeli Attila
Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft.

Higiénia

A szennyezések f6 forrasai:

levegé (kdrnyezet, nyilaszarok, szell6z6 rendszer,
gyartasi folyamatok, szall6 részecskék, emberek,
csatornak)

fellletek (szennyezett felliletek, tisztitatlansagok,
holtterek, fellletek anyagai, migracio)

személyzet (beteg szervezet, kbhdgés, kéz, bér,
védoruha

nyersanyagok (allati eredetl, névényi eredetd,
tarolas, eszk6zok)

allatok, rovarok , ragcsaldk
szemét, hulladék

2 Campden BRI F

19/02/2014



© Campden BRI

Az EU higiéniai rendelet csomag
kovetkezményei
A 852/2004 (EK) rendelet:
» csak a célokat és a f6 kovetelményeket adja meg,
* rugalmassag — nincsenek részletes elbirasok

+ tobb kdvetelménynél ,szukség szerint”, ,adott
esetben”, ,megfeleld”, ,elegendd” — az
élelmiszeripari vallalkozé hatarozza meg a konkrét
tevékenységre a megfelelés részleteit

* mi szerint ellenérzi a hatésag

* az agazatok vallalkozasai altal kidolgozott. ,A
higiéniara és a HACCP alkalmazasara vonatkozo
helyes gyakorlatrol (GHP) szélé nemzeti utmutatok”

adnak segitséget
3Campden BRI c

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

A J6 Gyakorlat utmutaték szakmai
tartalmanak kidolgozasi elvei

* A rendelet kdvetelIményeinek valé megfelelés

» A kockazatokkal aranyos, ésszerlien elvarhato,
megvaldsithato intézkedések kidolgozasa — a jozan
€sz és az ipari gyakorlat alapjan

» A Codex Alimentarius vonatkozo iranyelvei

* Gyakorlati szakemberekbdl, ipari higiéniai
szakeértékbdl all6 munkacsoport, hatdsagi
szakemberek és mas érdekelt felek bevonasaval

» Széles korl nyilvanos vita, internet
* Megvitatas, jovahagyatas az ellen6rzé hatésagokkal
» A szakmai szovetségek szerepe
4Campden BRI c
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,»A higiéniara és a HACCP alkalmazasara 5
vonatkozé helyes gyakorlat utmutatok”
kidolgozasa

« A VM Elelmiszer-feldolgozasi Féosztaly és az EFOSZ
megallapodasa 20 agazati utmutatok kidolgozésara

— Szakmai kdzrem(ikdddk: a szakmai szévetségek és a

Campden BRI Magyarorszag

* |pari munkacsoportokkal térténd kidolgozas és megvitatas tébb

korben

. Szélesebb korl megvitatas (iparagi s;akmai szOvetségek,
EFOSZ, NéBIH, hatésagi szakérték, Agazati Parbeszéd

Bizottsag)

» Tobb kérds nyilvanos vita - 2007. aprilis
* A hatdésagi és az ipari vélemények egyeztetése a

Minisztériumban

» Hivatalos jovahagyas és megjelenés: 2007. szeptember

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

Campden BRI

Eddig elkésziilt, jdvahagyott
utmutaték

+ édesipari

» konzervipari

+ gyorsfagyasztott termékek

* sutdipari

e savanyitott termékek

e cukorgyartas

» Uditéital, asvanyviz, gyimdlcslé

* szeszgyartas

e sOrgyartas

» szikviz készités

» allatok vagasa és darabolasa

* baromfi és nyulfélék vagasa és
daraboléasa

* huskészitmények elballitasa

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft.

tojas és tojastermékek
jégkrém el6allitas

halaszati termékek

tej, tejtermékek
malomipar

szaraztészta gyartas
névényolaj gyartas
Elelmiszer automatak
mikddtetése és italcsapolas
Hitott éleimiszerek

Vadfeldolgozas
Kereskedelmi
Vendéglatas

Campden BRI F
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Az utmutatok egységes szerkezete
(852, 853 /2004/EK rendeletek szerkezetét
kovetve)

Tartalomjeqyzék

1.

2.

3.

4.

5.

Bevezetés - Hogyan kell hasznalni az atmutatét

1.1. Az utmutato alkalmazasi terilete

Roévid bevezetés a jogszabalyokba (Nyomonkoévetés, azonositas,
allategészségugyi jelolés)

Az élelmiszer-eléallitok és a hatdsagi ellenérok legfontosabb
feladatainak 6sszefoglalasa (a jogszabalyok alapjan)
Elelmiszer-el6allitd és —forgalmazé helyre vonatkozé altalanos
kovetelmények (1. melléklet I. fejezet — 4.1)

Kildonleges  kovetelmények  olyan  helyiségekben, ahol
élelmiszerek készitését, kezelését, vagy feldolgozasat végzik
(kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben
meghatarozott izemeket) (1. melléklet II. fejezet — 4.2)

Campden BRI c

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

Az utmutatok egységes szerkezete

7.
8.

9.

Mozgé és/vagy ideiglenes elballitd és forgalmazé helyekre,
elsédlegesen maganhazként hasznalt, de forgalomba hozatal
céljabél  élelmiszerek rendszeres készitésére  hasznalt
helyiségekre  valamint  arusitd  automatékra vonatkozoé
kévetelmények (1. melléklet 1. fejezet — 4.3)

Szallitas (1. melléklet V. fejezet — 4.4)

Berendezésekre vonatkozé kovetelmények (Il. melléklet V.
fejezet — 4.5)

Elelmiszer-hulladékok kezelése (II. melléklet VI. fejezet — 4.6)

10.Vizellatas (1. melléklet VII. fejezet — 4.7)
11. Személyi higiénia (Il. melléklet VIII. fejezet — 4.8)
12. Az élelmiszerekre alkalmazando6 rendelkezések (ll. melléklet

IX. fejezet — 4.9)

Campden BRI F

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft.
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Az utmutatok egységes o
szerkezete

13. Az élelmiszerek egyedi csomagolasara és gyijtécsomagolasara
alkalmazando rendelkezések (Il. melléklet X. fejezet — 4.10)

14. Hoékezelés (II. melléklet XI. fejezet — 4.11)
15. Oktatas (II. melléklet XII. fejezet — 4.12)
16. Mellékletek
a) Fogalom meghatarozasok
b) Az iparagra jellemz6 veszélyek
¢) HACCP rendszer (5.cikkely) és modell
d) Tovabbi iparagi egyedi szempontok (pl.: konzervdobozok
zarasa)
e) Segitség a GHP terv szikséges, minimalis

Campden BRI c

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

10
Egy jellemzo oldal

Az EU rendelet A jogszabaly A rendeletnek,

vonatkozé teljesitéséhez kovetelményeinek

kovetelménye szilkséges elvarasok | teljesitésén tulmutaté
ajanlasok, amelyek a jobb
gyakorlat
megvalodsitasaban
segitenek

1. a cikkely szOvege Az ipar altal
megfogalmazott szbveg
(hivatkozas mas
szbvegrészekre
rendeletekre, ahol
sziikséges)

Minimum szint A szakma altal
altalanosan
koévetenddnek elfogadott
szint, illetve eléremutata
Campden BRI &

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft.
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Felmeruld nehézségek / 11
eredmények

* Lehetdség a vevéi auditok tulkapasainak csokkentésére,
koltséghatékonysag, egységes ellendrzési szempontok

* Tapasztalatok kllénb6z6sége az eltérd méretekbél addddan
+ Vallalatok eltéré gyakorlata

* Rendelet adott cikkelyének értelmezése
— minimalis elvarasok <= versenyképesség
— konkrétumok < rugalmas megfogalmazas

+ Eljuttatas a kis és kdzepes méreti vallalkozasokhoz is (a
nagyok altalaban ismerik/hasznaljak)

+ Kotelezd” fejezetek (k6zépsd oszlop) és ajanlasok (3. oszlop)
nem mindig éles elvalasztodasa
Campden BRI c

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

12

Az utmutatok kéziratai hozzaférhetok az

« http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-
gyakorlat-utmutatok
Valamint:

« EFOSZ honlapjan (www.efosz.hu )

+ A Campden BRI Mo. honlapjan
(www.campden.hu / J6 Higiéniai Gyakorlat
utmutato)

» Az agazati szovetsegek, terméktanacsok
honlapjan

Campden BRI c

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft.
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A nyersanyagok

Allati nyersanyagok veszélyei

+ Kémiai szennyezések
* Mikroorganizmusok
» Fizikai szennyezések

Novényi nyersanyagok veszélyei

+ Kémiai szennyezések
* Mikroorganizmusok
» Fizikai szennyezések

Egyéb - segédanyagok

Campden BRI c

853/2004/EK Ill. melléklet IX. szakasz
Nyerstej és tejtermékek I. fejezet lll. A
nyerstejre vonatkozé kritériumok

A beérkezd nyerstejnek a mintavételi terv szerinti
gyakorisaggal kell meghatarozni az 0Osszcsira —
szamat, a szomatikus sejtszamat és gatléanyag
tartalmat.

Gatléanyag jelenléte esetén a feldolgozd lizembe
beérkezd nyerstej nem dolgozhato fel.

Az ipari feldolgozasra szant nyerstej mindsitését a
jogszabalyok altal kijeldlt laboratériumokban kell
elvégezni.

A nyerstejet szabalyozott korilmények kozétt kell
tarolni, s a tarolasi id6 és hémérséklet
paramétereket feligyelni és dokumentalni kell oly
modon, hogy az tegye lehetévé a megfeleld
nyomon-kovethetéséget.

» Ajanlott, hogy a feldolgoz6 tizem a

nyerstej gatldanyag tartalmanak
ellenérzésére  feldolgozas  el6itti
vizsgalati rendszert miikodtessen.

Lampden BRI W

19/02/2014
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Korlatok - elv

» 1. korlat - Telephely

—védelem az uralkodd szél ellen, tulfolyo felulet,
kartevé megtelepedés, nem engedélyezett utvonalak

e 2. korlat — Az Gzem falai

—Nyersanyagok, a kezel6 berendezések és az
el6allitott termék védelme a kilsd szennyezddéstol

» 3. korlat - Termeék kornyezete (termeld, raktar terulet)

* 4 . korlat — Magas higiéniai kovetelményi terltletek

Campden BRI c

1. korlat: Telephely

telephely megfelel6 kivalasztasa, védelme
» aforgalom iranya
* jol korulhatarolt, rendben tartott udvar
* engedély nélkuli bejutas
—emberi : lopas kar, fert6zés, bioterrorizmus
* hulladék felhalmozddas kerulése
* ragcsaldirtas az egész telephelyen

» utak tisztasaga, vizelvezetés

Campden BRI c

© Campden BRI
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TERVEZES

Elelmiszer-eléallité
Helyiségek

+ Kialakitas

+ Padozat

+ Falazat

* Nyilaszaroék

* Anyagok

+ Szell6zés, vilagitas

Elelmiszer-eléallitashoz
hasznalatos

* Eszkozok,
berendezések

+ Szerkezet

* Anyagok

+ Szolgaltatasok
* Hulladéktarolas

Campden BRIF

Az élelmiszergyartdé uzemek,
gépek higiénikus
kialakitasanak elvei

Campden BRI€

19/02/2014
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Az uzem elrendezése/ a termék
haladasi iranya (1)

» Elbre, egy iranyban halad6 termékaram

» Célnak megfeleld, kdnnyen tisztithatd
szerkezetek, fellletek, burkolatok

» Medgfeleld, elegendd szamu pihendhely és
szocialis létesitmeny

* Nyilasok, bejaratok védelme az allati kartevdok
ellen

Campden BRIF

Az Uzem elrendezése/ a termék
haladasi iranya (2)
+ Szellbzés: g6z és kondenzacié megakadalyozasa
+ Megfelel vilagitas
+ Csatornak kialakitasa, tisztitasa
+ Uveg kizarasa, védelme
+ Ovezeti szétvalasztas, korlatok

» A kialakitas, a mUszaki allapot, a feluletek

megfeleléségének rendszeres felllvizsgalata

Campden BRIF

19/02/2014
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Az élelmiszer eldallité helyiség (3)

FELTETELEK BIZTOSITASA

» hémérséklet, a feldolgozashoz, a raktarozashoz,
kiadas/szallitashoz (h(tott, fagyasztott, kdrnyezeti
hémérséklet, kategoriak szerinti), személyzet

részére oltoz6

* a kézmosashoz, kézmoso, folyoviz
* természetes, mesterseges szell6zés

* az élelmiszerfeldolgozé helyiségben

— mosdok elkulonitése, szellbzése
— megyvilagitas
* vizelvezetd- és a csatorna halozat

Campden BRIF

2.1.2d)

sziikség szerint az
élelmiszerek megfelel
hémérsékleten tartasat
célzo, megfelel6 kapacitasu,
ellen6rzott hémérséklet
kezelési és tarolasi
feltételeket biztosit, és
lehetdve teszi e
hémérsékletek figyelemmel
kisérését, és sziikség
szerint rogzitését.

Hatotarolas
A hitve és/vagy
fagyasztva tarolashoz
megfelel
hitéberendezéseket vagy
helyiségeket kell
biztositani.

A hitétarolokat el kell [atni
a leveg6 hémeérsekletének
ellenérzésre szolgald
hémérdvel. A hiitétarolok
légtérhémérsékletét
ellenérizni és dokumentalni
kell olyan
rendszerességgel,
amellyel bizonyitani lehet a
termék el6irt
maghémérsékletét.

A hitétarolok hémérseklet
kijelz6 berendezéseit ajanlott
riasztoval és automatikus
hémeérséklet regisztralassal
ellatni,

A feljegyzések
gyakorisaganak
megfelel6ségét a
maghémérséklet és a
léghémérséklet alakulasara
vonatkozé részletes,
dokumentalt mérésekkel kell
igazolni.

A

dllpPUchl LI W

19/02/2014
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TERVEZES - Padozat (4)

A padozat legyen:

allanddan ép,

tisztithato, fertétlenithetd,

nem ateresztd, nem abszorbeald,

jol moshato,

meérgezOanyagoktdl mentes,

a burkoléanyag alkalmas a technologiahoz,

a felulet kialakitasa sima, lehet6leg csuszasmentes,

Campden BRI?

a viz maradéktalanul elvezetheté.

Padozatok

A padozat nem a burkolattal kezd6dik!
(aljzat)

Megfelels lejtés

— 1:50 t6l 1:100 aranyu lejtés

Csatornak szama és kialakitasa

— >5m-enként

Csatorna iranya a magas kockazatu
ovezet feldl az alacsony felé

Campden BRI c

© Campden BRI

19/02/2014
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TERVEZES - Mennyezet (5)

A mennyezet és felsGpalyas szerelvények kialakitasa
* ne legyen szennyez6dés lerakodas,
* ne legyen bevonat, paralecsapodas

* szennyezl részecskék élelmiszerbe kerulését meg
kell akadalyozni

* holt terek kialakulasat meg kell akadalyozni

Campden BRIg

TERVEZES - Falazat (6)

 tegye lathatova a szennyez6dést

* jol tisztithato/fertStlenithetd,

+ afelllet nem atereszt6,

 kerulje el a szennyez6dés felgyulemlését

« minimalizalja a repedéseket a végs6 felulet alatt
* meérgez6 anyagoktol mentes,

mennyezetig sima,
megfeleléen védett,

padozat talalkozasanal lekerekitett .. @

19/02/2014
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TERVEZES - Nyilaszarok (7)

Ajtok, ablakok

résmentesen zarddjanak,

konnyen tisztithaté fert6tlenithetd anyagbol
készulljenek,

ne legyenek vizszintes parkanyok, fellletek,

szabadba nyil6 ajtdkat szalagfuiggonnyel,
rovarcsapdaval,

ajtofellleteket, kilincs koruli részeket sérulés elleni
védelemmel kell ellatni,

ablakok haldéval a rovarok bejutasanak
megakadalyozasara

ne nyiljanak a termel6 teruletrdl kozvetlendl a

szabadba. Campden BRI Y

A tisztitasi és fertétlenitési programok

A durva szennyezddés

A felUletre tapadt anyagok

eltavolitasa
Osszegylijteni a
hulladékot, tormeléket

eltavolitasa

Fertétlenités:

— Mechanikai er6 alkalmazasa
— Homeérséklet e
— Vegyszer
Oblités

Szaritas

Campden BRI c

19/02/2014
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A személyi higiéniaval
kapcsolatos kérdések

Campden BP\IQ

Személyzet, mint szennyezéforras

Haj, szem, szaj, orr,
szOrzet

I k6zvetett
[ ] kozvetlen

Ruhazat

Labbeli

30 Campden BRIQ

19/02/2014
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A személyi higiénia

Az élelmiszerrel kapcsolatos munkateruleten dolgozok

+ személyi higiénia (kézmosas, tisztalkodas,
egyebek),

* munkaruha (tertleti megkulonboztetés),

* veéddoltozet.

Fert6z6 betegség hordozoja nem végezhet munkat ott,
ahol élelmiszerrel foglalkoznak:

e bélrendszeri fertézés, hasmenés,

+ sebfert6zés, nyilt seb , amely megfertézheti az
élelmiszert kérokozokkal,

* torok-, garatgyulladas, egyéb.

31 Campden BRI c

A biztonsagos viz/ ivoviz

* Az élelmiszer-el6allitbonak minden szukséges
intézkedést meg kell tenni, hogy a felhasznalt viz
biztonsagos legyen

* Nem vehetjik természetesnek, hogy a viz
biztonsagos

* A szennyezett viz hasznalata (kdzvetlen
szennyezeéstél/nem kielégitd vizkezeléstdl)
szennyezett terméket hoz létre

32 Campden BRI c

19/02/2014
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Higiénia - Allati kartevok
Védekezés maédijai:
* A kedvezob élettér csokkentése

— Elegendd élelem,
- Viz

Megel6zés:

+ Kuls6-belsé kornyezet rendje, hulladékok eltavolitasa

* Nyilasok védelme, halok, racsok, tisztantartas.
Onzar¢ ajtok.

* Rovarcsapdak (déglott rovar ne essen a termékbe,
tisztitas)

» Tarolas, gépek elhelyezése (50 cm faltdl, 25 cm
padlétol)

« Buvohelyek megakadalyozasa, allatok eteté%ntum!amp

Csatlakozasok
X v
E::fEEEE;::n A 7 Y ]

Campden BRI@

19/02/2014
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Csavarok,

x rogzité elemek J

Campden BP\IQ

Folyadék
elvezetés

Y U

Campden BRI N BRI

© Campden BRI
18
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Folyadékelvezetés

A csOvezetékek kialakitasanal, felfUggesztése
esetén figyelembe kell venni, hogy nem teljes
kiurtlés esetén a pangd termék mikrobiologiai
veszélyt jelent.

b4 v

Campden BP\IQ

Folyadékelvezetés

L}
1&\
(-

Campden BRIQ

19/02/2014
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Holt terek &

Campden BRI 5 y

Tamaszto elemek és vaz
szerkezetek

Ha vizszintes feluletek vannak

IL[ <>AO//§

Szeny-
szennyezodes nyezé
D des Q A

nyitott nyitott

Campden BRI !g v

19/02/2014
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Bels6 szogletek és sarkok

Higiéniai kockazat
rések, repedések
b)

Elfogadhato

megoldas
/ > 3 mm.
Koszoriilve
RO . és csiszolva
Készériilve és >3mm <
csiszolva ha sugarra
szlikséges 4
d)

Campden BRIO

Kovetkezmények

Higiéniai és koltségek novekedésével kapcsolatos
problémak

* Mikrobiologiai kockazat, vevéi reklamacio,
termékvisszahivas
» Gyakori ledllasok, gépmeghibasodasok
» Termeléskiesések
» alkatrészhiany
» gépek oregedése
» emberi er6forras kiesések

Campden BRIc

19/02/2014
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, . vy » 43
Hasznalat megkonnyitése:

Segitség a GHP terv sziikséges, minimalis
dokumentacidjanak elkészitéséhez

« 541.
Minimalisan szlikséges dokumentacio
— Hatésag altal elvart, egyeztetett minimum
— Tartalom az elvaras, a forma tetszdleges
— A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az
alkalmazottak szamatal fliggetlenil minden vallalkozas

szamara szlikséges dokumentaciok
(elkészitése, illetve vezetése)

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft. Campden BRI ‘:

Segitség a GHP terv ajanlott dokumentaciéjanak 44
elkészitéséhez

5.4.2.
Ajanlott, a rendszer mikoédését segité dokumentacidk
* arendszer mikddését segitd eljarasok, utasitasok listaja (irasos
formaban torténd régzitése nem szilkséges)
— kdnnyebb szabalyzas
— oktatasi eszkéz
— novekvd vevdi igények - tevékenység irott szabalyozasa

5.4.3.
Minta Urlapok, nyilvantartasi lapok
+ Mintaként bemutatott példak, mintak az egyes higiéniahoz

kot6dd tevékenység elvégzésének, ellenbrzésének
nyilvantartdsahoz (az Urlapok formatuma nem koételezéen

alkalmazandd) P
© Campden BRI Mo. Nonprofit Kft. Cadeen BRI
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MINIMALISAN SZUKSEGES
DOKUMENTACIO:

Tevékenység méretétd|, jellegétdl, alkalmazottak szamatal
fuggetlendl:

+ Hatdsagi engedélyek dossziéja
» Technoldgia rovid leirasa (kulénds tekintettel az élelmiszer alap-,
segédanyagok, félkész-, késztermékek minéségére és
biztonsagara befolyassal Iév6 paraméterekre), vagy kellé
részletességli gyartmanylap
» Személyi higiéniai utasitas
— egeészségi allapot szlirése és jelentése
— kotelezb védéruha,
— kézmosas szabalyai,
— sérilések kezelése,
— higiénikus viselkedés szabalyai,
— dohanyzas és étkezés szabalyozasa
— ellenérzések és felelésségek Campden BRI c\

MINIMALISAN SZUKSEGES
DOKUMENTACIO:

+ Ragcsalo- és rovarirtasi terv, térkép a csapdak helyérdl,
— engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

— irtdészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye,
modszere)

— kartevok fajtaja, az irtas modja
— az ellendrzések gyakorisaga, felelése
— esetleges alternativ mddszer leirasa

— kartevgirtéval (amennyiben azt kilsé vallalkozéval végeztetik) kotott
szerz6dés, amelynek tartalmaznia kell:

— kartevé irtas helyét

— kartevok fajtajat, az irtdas modjat

— az ellendrzések gyakorisagat, felelését

— allati kartevok jelenléte esetén rendkivili irtas 24 6ran beldl torténd
elvégzéseét

— irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

— ragcsalo irtast végz6 személyre vonatkozo feltételeket Campden BRI F
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MINIMALISAN SZUKSEGES
DOKUMENTACIO:

» Takaritasi terv
— terulet, berendezés, eszkoz
— alkalmazott szerek
— alkalmazott médszerek
— koncentracio, hémeérséklet, idé és esetleg mas lényeges
paraméterek ahol az alkalmazhato
— Oblités menete
— karbantartast, vagy mas specialis tevékenységet (pl.:
felujitas) kovetd takaritas menete
* Viz kémiai, mikrobiolégiai ellenérzésének bizonylatai
* Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megelézésének
szabalyai (tovabba jarvanyugyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tulmen&en a rendeletnek megfeleléen a HACCP
elemzés, és a rendszer felllvizsgalatanak dokumentacidja.
Campden BRI

AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET
SEGITO DOKUMENTACIOK:

Nem kotelez8, a mikddést segitd eljarasok — mikrovallalkozasnal
még ez sem feltétlenul szikséges:

» Szervezeti felépités, felelésségek és hataskordk rendszere
* A beérkezb anyagok atvétele

» Tarolas, nyomon kdvethetfség

* Gyartasi technoldgia

+ Személyi higiénia

» Hulladékkezelés, vizkezelés

* A karbantartas rendszere

* A kalibralt allapot fenntartasa

*  Nem megfelel6 termékek kezelése

» Vevdi, fogyasztdi reklamaciok kezelése
« Termékvisszahivas

+ Oktatas Campden BRI €
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A hltétér megnevezése

HtSterek hémérséklet ellendrzési (rlapja
(jellemzd, kritikus paraméter régzitéséhez alkalmazhaté (rlap)

MIN

TA

Elgirt hémersekleti értekek:

Hutészekrénynél

Fagyasztonal ;

maximum

. °C vagy annal kevesebb
.- °C_vagy annal kevesebb

Minta drlap -
hitoétarolas

ellendrzési pont

Vilagitotestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkilénitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe valo attoltés, fedett tarolas

Ablakokon sz(inyoghald

Eszkozok, munkafelilletek tisztasaga,
takaritészer S

Feldolgozo eszkozok feliileteinek
sértetlensége

Takaritészerek elSiras szerinti tarolas:

Takaritoszerek elGiras szerinti

[
Csatornarendszer tisztasaga

Berendezések épség [
HEmerdk mukédﬁ(épe\se?e
Stb.

nem vi;

nem 1
Détum
A Kitdltés javagolt ¢

© Campden BRI Mo. Nonprofit Kit.

Déatum Miszak 1 |Eszrevétel Miiszak |Eszrevétel
/héfok lalairas 2/héfok | /alairas
Campden BRI G
Feldolgozé teriiletek higiéniai ellenérzési Grlapja - MINTA 50
Egység

Campden BRI c
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Koszonom a figyelmet!

Elérhet6ségek:

Berczeli Attila

cégvezetd helyettes

Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft.
www.campden.hu

E-mail: a.berczeli@campdenkht.com
Tel: +36/1 433 1470

Campden BP\IQ
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