21. melléklet a 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelethez

A Magyar Elelmiszerkényv 1-3-2001/113 szamu &frasa az emberi fogyasztasra
szant gyumolcsdzsem, zselé, marmelad és cukrozottsgtenyekrém
termékekrél

A rész
l.

Az eldiras a B részben meghatarozott termékekre von&tkdei nem terjed ki a finom
pékaruk, sitemények, tartés lisztesardidiitdsahoz felhasznalt termékekre.

1. Az élelmiszerekre vonatkozé altalanosirdisokon tul, ezt az &@krast a B részben
meghatarozott termékekre az e fejezetben fogkdtetelekkel kell alkalmazni:

2. A B részben felsorolt termékmegnevezések csakoda besorolt termékekre
alkalmazhatok, és azok kizar6lag a megtelmlegnevezéssel kerilhetnek forgalomba. A B
részben feltintetett megnevezések kiegésdikhetn gyakorlatban hasznalt mas
megnevezésekkel is, amelyek azonban nem téveskzttetze a B részben felsoroltakkal.

3. A termék megnevezésében fel kell tintetni &alklasahoz felhasznalt gyimaolcs(6k)
nevét, a bemért tomeguk szerinti csokkesorrendben. Harom- vagy tobbféle gyimolcs
alapanyag felhasznélasa esetén a termék megnebenészerepl gyimolcsok felsorolasa
helyett a ,Vegyes gyimolcs” vagy ehhez hasonléjédés, vagy a felhasznalt gyimolcsok
szamszdr megadasa hasznalhato.

4. A termékjelolésnek tartalmaznia kell a gyimd@dstiomra utalo kifejezést a ,Készilt
... g gyumolcs/100 g” feltlintetésével, ahol a végtkra vonatkoztatva kell megadni a
mennyiségeket. A gyumolcstartalom alatt a termélariggahoz felhasznalt gylimolcs
mennyiségét kell érteni, a kivonat készitésehdmtanalt viz nélkuil.

5. A jelolésnek tartalmaznia kell: ,Osszes cukdaiam ...... g/100 g”, ahol a
késztermékben 2TC-on, refraktométerret; 3 ref.% pontossdggal meghatarozott értéket kell
feltlintetni. A cukortartalmat azonban nem szikségdsintetni abban az esetben, ha a
Magyar Elelmiszerkdnyvnek az élelmiszerek tapéjuilésésl szolo 1-1-90/496 szamu
eléirdsa szerinti tapértékjeldlésben ez szerepel.

6. A 4. és 5. pont szerinti jeloléseket a termékémel azonos latbmében, j6l lathatéan
kell feltiintetni.

7. A termék kén-dioxid-tartalmat 10 mg/kg-ot megttkl mennyiség esetén a termeék
0sszetedinek felsoroldsaban is meg kell adni.



A B részben meghatérozott termékekhez csak a eastelsorolt dsszetél és a D
részben megadott nyersanyagok hasznalhatok fel, élaimiszerekhez engedélyezett
adalékanyagokra vonatkoz6 altalanos és részldétgask betartasa mellett.

B rész

A termékek megnevezései, meghatarozasai és jellainz
1. A termékek meghatarozasai

— A "dzsem” cukor, pulp és/vagy egy- vagy tobbfajiaiigndlcspiré és viz megfetel
kocsonyas allomanyu keveréke.
A citrusdzsem élallithaté egész, csikozott és/vagy szeletelt gydstbl is.
1000 g késztermeék pulp- és/vagy gyumolcspiré-tagalem lehet kevesebb, mint:
— 350 g Altaldnos szabalyként,

— 250 g piros ribiszke, madarberkenye, homoktovisetie ribiszke, csipkebogyd és
birsalma esetében,

—150g gyombér esetében,
— 160 g kasualma esetében,
— 60g passiégyumolcs esetében.

— Az ’extradzsem” cukor, egy- vagy tobbféleirisetlen gyumoélcspulp és viz
megfeleben zselés allapotlu keveréke. A csipkebogyd, a nédigiln malna, fekete
szeder, fekete ribiszke, afonya és piros ribiszkekadzsem dallithatd az adott

gyumolcslél készitett dritetlen purébl is. A citrus extradzsem @&llithatd egész,
csikozott és/vagy szeletelt gyumolskis.

Alma, korte, szilva, sargadinnye, gorogdinnyejlézsubtok, uborka és paradicsom
mas gyumaolccsel keverve nem hasznalhaté extradeaftitasahoz.

1000 g késztermék pulptartalma nem lehet kevesaltt,

— 450 g Altalanos szabalyként,

— 350 g piros ribiszke, madarberkenye, homoktovisetie ribiszke, csipkebogyd és
birsalma esetében,

— 2509 gyombér esetében,
—230g kasualma esetében,
— 809 passiogyiumolcs eseteben.

— A zselé” cukor, gyumdlcslé és/vagy egy- vagy ta@efgyimolcs vizes kivonatanak
megfeleben zselés kevereke.

1000 g késztermék @llitasdhoz felhasznalt gyumolcslé és/vagy vizegort

mennyisége nem lehet kevesebb, mint a dzseféllighsahoz dlirt mennyiség.

Ezeket a mennyiségeket a kivonat készitéséhezsteili viz mennyisége nélkil kell
szamitani.



— "Extrazselé” esetében az 1000 g késztermélliasahoz felhasznalt gyimdlcslé
és/vagy vizes kivonat mennyisége nem lehet kevesehint az extradzsem
eléallitdsahoz élirt mennyiség. Ezeket a mennyiségeket a kivonatitésehez
felhasznalt viz mennyisége nélkil kell szamitadm#& korte, szilva, sargadinnye,
gordgdinnye, s#6, suttok, uborka és paradicsom mas gyumdlccsel keveere n

hasznalhato az extrazseléalitasahoz.

— A "marmelad” viz, cukor és meghatarozott citrustékek (pulp, puré, Ié, vizes
kivonat és héj) megfeléén zselés allomanyu keveréke. 1000 g késztermék
eléallitdsahoz felhasznalt citrusgyiimoélcs mennyiségia fehet kevesebb, mint 200
g, amelyl legalabb 75 g-nak az endokarpiumbol kell szarrzazh 'zselémarmelad
megnevezés abban az esetben alkalmazhatd, amikmrng&k nem tartalmaz
oldhatatlan részeket, kivéve a kis mennyistsggoman szeletelt héjat.

— A "cukrozott gesztenyekrém” viz, cukor és legal&®®0 g gesztenyeC@stanea
sativg) keveréke 1000 g késztermékre szamitva.

2. Az 1. pontban meghatarozott termékek szarazamytagjma legaldabb 60%
refraktométerrel mérve, kivéve azokat a termékedmielyek esetében a cukrot részben
vagy teljesen édesizerrel helyettesitették.

Az élelmiszerek jelolésére vonatkozo altalanosir&@sok betartasa mellett egyes
specidlis, kulon meghatarozott esetekben a# etszben meghatarozott termékekre
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fenntartott megnevezések 60%-nal kisebb refrakd@jinékekre is alkalmazhatok.

3. Tobbféle gyumolcsiy készilt termék esetében az 1. pontban meghatarounimalis
gyumolcstartalmakat az egyes gyumdlcsfélékre aadzidazan megadott mennyiségik
aranyaban kell alkalmazni.

Crész

Felhasznalhat6 6sszeték

A B részben felsorolt termékekhez a kovetkkiegészit dsszetetk hasznalhatok:

—a Magyar Elelmiszerkényvnek a mékzszolo 1-3-2001/110 szamusétasa szerinti
méz: valamennyi termékhez, mint a cukrok teljesyv@gzbeni helyettesie,
—gyumodlcslé: csak a dzsemekhez,

—citrus gyumolcslé: mas gyumodlcstipusokbdbaditott termék esetében: csak a
dzsemek, extradzsemek, zselék és extrazselék esetéb

—piros gyumolcsok leve: csak a kovetkegyimolcsokBl elballitott dzsemhez vagy
extradzsemhez: csipkebogyd, szamoca, malna, egiess ribiszke, szilva és
rebarbara,

—ceklalé: csak a kovetkézgyimolcsokil készilt dzsemhez és zseléhez: szamoca,
malna, egres, piros ribiszke és szilva,

—citrusfélék illéolaja: csak a marmeladhoz vagy el@smarmeladhoz,



—eétkezési olajok és zsirok: habzasgéatloként valagiegearmékhez,
—pektinoldat: valamennyi termékhez,
—citrushéj: dzsemhez, extradzsemhez, zseléhez iz saléhez,

—Pelargonium odoratissimunlevele (citromillatd muskatli): birsalmabdl késtzil
dzsemhez, extradzsemhez, zseléhez, extrazseléhez,

—alkohol, bor és likrbor, di6, mogyor6 és mandula, aromas novenyégkzdrek,
vanilia és vaniliakivonat: minden termékhez,

—vanillin: minden termékhez.

D rész
Felhasznalhat6é nyersanyagok

I. A nyersanyagok meghatarozasa

1. Gyumolcs:

— friss, egészséges, megfél érett, ép, valamennyi hasznos dss#gtevartalmazo
gyumolcs a szenny&zanyagok és a feldolgozasra nem megbetészek eltavolitasa
utan,

— ezen dlirdas szempontjabdl a paradicsom, a rebarbara lséimek ehét része, a
sargarépa, az édesburgonya (Batata), az uborkajtétdls és a dinnyefélék is
gyumolcsnek szamitanak,

— a gyombér Zingiber officinal@ a novény ehétrészét jelenti friss allapotban vagy
tartositva. A gyombeér lehet szaritott vagy sziruptaatositott.

2. (Gyumdlcs)pulp:
A gyumolcs ehét része, esetenként a héj, illetve @,ka magok és a hasonlo részek
nélkil, szeletelve vagy zlzva, de nem szitan &torv

3. (Gyumadlcs)puré:
A gyumolcs ehét része, szikség szerint a héj, illetve @, la magok és a hasonlé
részek nélkil, melyet szitan attdrve vagy hasonilvetettel nyernek.

4. Vizes (gyumolcs)kivonat:
A vizes gyumodlcskivonat a szukségsmer felle® veszteségebt -eltekintve
tartalmazza a felhasznalt gyimadlcs valamennyi vizidghato 0sszetéjet.

5. Cukor:

Az engedélyezett cukrok a kovetkéz

— a Magyar Elelmiszerkényvnek az emberi fogyasatésant egyes cukortermékékr
sz0101-3-2001/111 szdmudlésa szerinti cukor,

— fruktozszirup,

—gyumolcsiél kivont cukrok,

- barna cukor.

Il. A nyersanyagok kezelése

1. Azl fejezet 1., 2., 3. és 4. pontjai szenmmtersanyagok a kovetkémodon kezelhék:
- hokezelés, tités vagy fagyasztas,
- fagyasztva szaritas,



- siirités, technoldgiailag lehetséges mértékben,
—az "extra” megjelolés termékek gyartasahoz hasznalt alapanyagok kiwetelkén-
dioxid (E 220) vagy soinak (E 221, E 222, E 22224, E 226 és E 227) hozzaadasa
a Magyar Elelmiszerkonyv édesszereken és a szinezékeken kivili egyéb
élelmiszer-adalékanyagokrol szolo 1-2-95/2 szardiigda szerint.
2. A dzsem dallitAsdhoz felhaszndlt sargabarack és szilva gafagva szaritdson kivl
mas modon is viztelenitléet
3. Acitrushéj sos lében is tartosithaté.



