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Hagyomanyos kiknleges
termékek elismerése

k - Izek - Régi6k (HIR) program

Hagyoméanyok - zek - Régiok (HIR)

program KAPCSOLODO ANYAGOK
esieries s : iy st ey HIR, Traditions-
g vidéki éleimiszer-eloalitasi hagyomanyok megdrzése, apolasa 2 ?la,:ours-aegion;
Traditionen-
Gaschmicks-Regionen
. — O e VA e S prazro e Zip -18.99 MB
A (HIR) programot a Videkfejlesztési Minisztérium jegelodje az Europai Unio - 9?
Euroterroirs (Europa Vidékei) kezdeményezéséhez csatlakozva 1998-ban L "‘353"9;‘1“3‘"’5
inditotta el. A HIR program célkitizése, hogy létrehozza Magyarorszag :eeﬁzj it:sban
hagyomanyos és tajellegli mez0gazdasagi termékeinek gyljfteményét és Pdf- 26 MB

elomozditsa gazdasagi hasznositasukat A kétéves gyljtdmunka (1999-
2000) eredményeként 300 termék szakmai-torténeti leirdsa készilt el,
régionkeént és azon belil dgazati bontasban.

4 IMagyarorszag hagyomanyos és tajiellegl
HIR mezGgazdasagi és éleimiszeripari termékeinek
ayiiteménye (HR gyijtemény)

2009-ben elorelépés tortént a termékkor bovitése és
gazdasagi hasznositasa terén. Az Agrarmarketing
Centrum palyazatot hirdetett a HIR védjegy hasznalati
jogara a termelok korében, amire Gj, a gyljteményben
nem szerepld termékkel is lehetett és folyamatosan lehet palyazni.

w&-\Wﬁ\

A Hagyomanyok — zek — Régiok program (HIR) palyazati kirdssal
kapcsolatos dokumentumai:

palyazati felhivas
termékleiras
jelentkezésilap

Eddig 0sszesen 53 termeld 114 termékére nyerte el a védjegy hasznalati
jogét.
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Palyazati feltetelek

dokumentalt torténelm1 mult, legalabb
kétgeneracios (50 €ves) 1smertseg

hagyomanyos eloallitas1 mod

adott tajegyseéghez (telepiiles, régio stb.) kotodes

cloallitasanak legalabb egy eleme helyi, specialis
tudason alapul

ismertseg (legalabb az eldallitasi korzetben)
az eloallitas €s forgalmazas megléte.
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Palyazhato termekek

Gabonafélék, malomipari
termekek

Friss vagy feldolgozott gytimolcs

Friss vagy feldolgozott zoldség,
gomba

Husok, huskészitmények
Halaszati termekek
Olajok ¢€s zsirok
Tejtermekek

StitOipari termekek
Edesipari termékek

Szaraztésztak

Cukraszati termékek

Italok*, beleértve a szorpoket
Fliszerndvények, gydogynovények,
izesitok

Méz

Tajjellegd ételek: levesek; porkolt,
pasztor ételek; tésztafélék; egyéb

* Kivéve a borokat és )
dasvanyvizeket, tovabba a HIR
gyljtemeényben ,mézes palinka”
elnevezéssel szereplé terméket
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HIR védjegyhasznalok régionkénti megoszlasa
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m Eszak- Magyarorszag
m Eszak-Alfold

m Dél-Alféld

| Kdzép- Magyarorszag
m K6zép- Dunantul

= Nyugat- Dunantul

= Dél-Dunantul
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Gy8-Moson-Sopron Megyei Onkormanyzat,
Altaldnos Mivel6dési Kézpontja (2010.

Tebike Kft. Gyér (2010)

Szimbidzis Alapitvany Barathegyi Rehabilitacids
Majorsaga, Miskolc (2013)

Maszlik Zoltan, Szente Négrad megye (2013)

Lajta sajt

Palpusztai sajt

Moson megyei (IImici) csemegesajt
Ovari sajt

Tea sajt

Lajta sajt

Palpusztai sajt

Moson megyei (limici) csemegesajt

Barathegyi kecskesajt

Paléc tehéngomolya



-
NS

VIDEKFEJLESZTESI
MINISZTERIUM

Csemege

Lajta sajt

Palpusztai sajt

Ovari sajt

Tea sajt
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HIR gy(ijteményben 1évd tejtermékek

—Koritett turo - Eszak-Alfold
—Sonkasajt - Dél-Alféld
—Gomolya, Juhturo - Eszak-Magyarorszag

—Komeényes sajt, Szekszardi
csemegesajt — Dél-Dunantul
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Nyugat-Dunantul

Csucsos turo

Gocseji csemegesajt
Moson megyei csemege sajt
Orségi kecskesajt
Rogos turod

Tejfol

Derby kenhetd, zsiros dmlesztett sajt

Lajta sajt
Ovari sajt
Palpusztai sajt
Tea sajt

Zalai fustolt sajt



Eurdpai
Bizottsag

Jogi nyilatkozat | FAQ (Leggyakoribb kérdések) | Keresés | Kontakt | L

magyar (|
Eurdpai Bizottsag > Mezbgazdasag és vidékfejlesztés > Mezdgazdasag és élelmiszerek > DOOR > Browse

« Latest registered designations
+ Latest published designations
+ Latest applied designations

'_ allRows v | view 1 - 215 from 215 rows.
Dossziészam Orszag Elnevezés Kérelem tipusa Date Allapot:
I | | .

| | | T — ] —— g e
UK/PGI0005/0652 £F  Egyesilt Kiralysag ':i‘ Yorkshire Wensleydala OFJ 21/12/2013 Bejegyezve
DE/PGI0005/00807 & Németorszag ':i‘ Holsteiner Tilsiter aFJ 06122013 Bejegyezve
FR/PGI/0005/0832 & Franciaorszag - _: Saint-Marcellin 291172013 Bejegyezve
______
FR/PDO/0005/0782 & Franciaorszag (-] Rigotte de Condrieu 19/11/2013 Bejegyezve
[T/PDO/0005/00859 B Olaszorszag -] Pecorino di Picinisco OEM 19/11/2013 Bejegyezve
[T/PDC/0005/00950 &5 Olaszorszag (-] Puzzone di Moena / Spretz Tzaori OEM 19/11/2013 Bejegyezve
SI/PDO/0005/0424 B Szlovénia ® Mohant OEM 19/11/2013 Bejegyezve
ES/PGI0005/00806 & Spanyolorszag ':g‘ Queso Los Beyos OFJ 08112013 Bejegyezve
LT/PGIO005/00853 &  Litvania ':i‘ Lietuviskas varskes siiris OFJ 08/11/2013 Bejegyezve
FR/PGI0005/0612 & Franciaorszag ':i‘ Gruyére aFJ 07/02/2013 Bejegyezve
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Unids oltalom lehetbsége
Foldrajzi arujelzék

Oltalom alatt all6é eredet-megjelolés (OEM)
Oltalom alatt allo foldrajzi jelzés (OFJ)

* csoportosulas
* foldrajzi terulet
* hasznalatban Iév6 elnevezeés
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A termék elnevezése

A termék bemutatasa

A foldrajz1 terilet meghatarozasa

A toldrajz1 teriletrdl valo szarmazas 1gazolasa
A termék eloallitis1t modja

A termék és a foldrajz1 kornyezet kapcsolata
FllenOrzo hatésagok/szervek

Feyedi cimkézési elOirasok
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Nemzeti oltalom megszerzése
Ko6z06sségl oltalom 1rantt kérelem benyjtasa
Eszrevételek az Eurdpai Bizottsagtol: 1 év

Kozzététel kifogasolasra: 6 honap

Eszrevételek a tagorszagoktol

Bejegyzés



LARIGOTTE * LES PRODUCTEURS * L'AOP = GASTRONOMIE = ACTUALITES = CONTACT

Petit fromage de chévre au lait cru, la Rigotte
de Condrieu offre aux connaisseurs ses aromes
subtils de noisette, sa robe couleur ivoire.

| & Conseil général =
LBe] TERE  ruON

Partenaires - Mentions légales - Contact - Plan du site



QuescCamerano.com uses own and third-party cookies for statistical purposes in order to improve our content. You can review our cookies policy for more inform

CAMERANGQ. CHEESE

... Charagteristics!

QUESO
CAMERANO Camerano cheese is a cheese made

DENOMINACION DE from goats’ milk. The fresh, soft and
ORIGEN PROTEGIDA

semi-hard cheeses are made from
pasteurised milk and mature
cheeses can be made from raw or

pasteurised milk.

One important feature of Camerano
cheese are the outside marking
caused by the "cilla”, a mould used
for giving the cheese its shape,
HOW TO RECOGNISE which as it is made of plaited cane,
PRODUCTION AREA leaves its imprint on the rind of the

\EED OF GOATS chease:;

RE
REGISTERED

In the following table you can see
NEWS the minimum maturing times: -
CONTACT
Minimum maturing in days

Fresh cheese -

Soft cheese 15

Semi-hard cheese 30

Mature cheese 75
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...Aan het kwaliteitszegel!

Goudse kaas is €één van de meest gewaardeerde kazen ter wereld. Dit
gaat zover dat zelfs in het buitenland Goudse kaas gemaakt wordt. En die
kaas wordt ook weer in Nederland verkocht! Het Gouda Holland-
100% Nederlandse melk ! kwaliteitszegel geeft je de garantie dat de Goudse kaas gemaakt is van
melk van koeien op Nederlandse grond, volgens een oorspronkelijk en
100% Nederlands recept eeuwenoud Nederlands recept. Zo kun je een échte Nederlandse Goudse
. kaas herkennen. Trotser op ons eigen product kunnen we niet zijn!
100% Nederlandse rijping

- De Nederla‘\dse Vlﬂg
100% Nederlands vakmanschap /

100% Nederlandse trots

gU-koolite melkovsse? en

(klik op het zegel voor meer informatie)

Nz Mo

Win een Grote Go
Kaasplank! Lekke:
op de vrijmibo! Ku
meteen al je colle
échte Nederlands
Goudse kaas late
proeven. Het enig
wat je moet doen
een tweet verstul

 Tweet

® Copyright 2013, Stichting Gouda Holla
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MEZOGAZDASAG ES VIDEKFEJLESZTES

Eurdpai

Bizottsdg

Jogi nyilatkozat | FAQ (Leggyakoribb kérdések) | K s | Kontakt | L

magyar (|
Eurdpai Bizottsag > Mezdgazdasag és vidékfejlesztés > Mezdgazdasag és éleimiszerek > DOOR > Browse

+ Latest registered designations Sl
+ Latest published designations
- Latest applied designation

\allRows ¥ | view 1 - 7 from 7 rows.

Dossziészam Orszag Elnevezes Keérelem tipusa Date Allapot:

| | :;;y_oményos I |:

[1.3 osztaly. Sajiok | fgrlr?]rggges [

HU/TSG/0007/01113 & Magyarorszag Ragds tard HKT 16/05/2013 Kérelem beny
AT/TSG/0007/01035 & Ausziria Heumilch HKT 27/08/2012 Kérelem beny
SK/TSG/0007/0048 &  Szlovakia ® o hrudkovy syr — saladnicky HKT 04/11/2010 Eejegyezve
SK/TSG/0007/0045 &  Szlovakia ® o salasnicky udeny syr HKT 18/10/2010 Bejegyezve
NL/TSG/0107/0023 &7 Hollandia ® cocrenkaas HKT 18/02/2007 Bejegyezve
SE/TSG/0007/0022 6 Svédorszag ® shallsost HKT 1070272004 Bejegyezve
[T/TSG/0007/0001 &2 Olaszorszag ® iozzarela HKT 26/11/1998 Bejegyezve

|allRows v | view 1 - 7 from 7 rows.
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Hagyomanyos kilonleges termékek
Rogos turo

 kulonleges tulajdonsag
 hagyomanyos alapanyag, Osszetetel vagy

V (A 4

nagyomanyos eloallitasi/feldolgozasi mod
* legalabb 25 éves mult
* egyedi elnevezes

» csoportosulas




Kontakt English Glomt [6senord? Driftinf

svenskmiolk

SWEDISH DAIRY ASSOCIATION Q

Mjolk, smor, ost Mjélkgarden Statistik Aktuellt & Opinion Om oss

Start » Mj6lk_smor. ost > Vara varumérken

Hushallsost — var mest kdpta ost e

N

Ost

Naring

Halsa

Barn och ungdom
Material och utbildning
Mjolkspegeln

Recept

Vara varumarken

Smakstyrka — ostens

styrka
» Hushallsost ar anpassad for att kunna tillverkas i Fler artiklar
hemmet.
« En av de fa svenska livsmedelsprodukterna med » Smakstyrka — ostens
skyddad beteckning. styrka

« Kan lagras hemma i kylskapet.

| det gamla sjélvhushallets Sverige var vintrarna en fraga om Visste du att... :
Averleunad fAr hade mannicknr narh ditir B3 vintrarna otnd karna i Svensk MJOIKS webbplats Stang‘



Boerenkaas

Category Gouda Type Made on the Farm

Origin Holland

Source CheeselLand, Inc.

Shelf Life & months

Ingredients Raw cow's milk, salt, cheese cultures, animal rennet

Appearance Starts at 10 Ibs and goes up to 200 Ibs wheels of yellow waxed cheese. Aged for a minimum of 3 months and goes up to 3 years. Boerenkaas aged for more than
has a crumbled texture,

Flavor Because it is made from raw milk the cheese has a full and naturally tangy flavor, with much more character than a factory made Gouda cheese. The aging gives
little salt crystals. The flavor is not consistent because the cheese is made on different farms with their own style of cheese making and also different soil where
are grazing.

Key Selling Unique cheese comes from the farm. Compare it to fine wine making. It is best at room temperature. Is great with a glass of port or wine. It also grates excellent
Points pasta or salad.

Handling Aged Boerenkaas: do not refrigerate one day before cutting, that way it is easier to cut, and the cheese won't crumble.

Procedures

Product The making of Boerenkaas is a fine art, like fine wine making, with a tremendous amount of knowledge, tradition and skill involved in the production from start to f
History/ cheeses are made on the farm by the farmers and their families who are caring for their own cows. Some farms are able to make an excellent young Boerenkaas t

Misc. Info months of aging, the flavor deteriorates. Other farms make a Boerenkaas which starts showing its excellent taste after 9 months and will be perfect for aging up
It is important to know where the farm is located, what the cows are eating and what type of soil is used to produce their feed. Boerenkaas i1s made from May ur
when the herd is out in the field eating fresh grass. The weather conditions, the amount of rain and heat can affect the quality and taste of the milk and cheese
who make cheese on their own farm from their own milk are heavily invested in the cheese products they produce. They are generally very concerned about wat
quality and often using organic methods to sustain the health of their herd and the environment. Farmers who sell their milk to the large co-op factories which pr
factory made gouda cheese have no commitment at all to the end product.

Close Window

E] Denominations (3)xls v ¥ Ossres letiltés megje
|







HIR gyiijteménybél I1z-régiék

Hagyomanyok megOrzese
Termékiejlesztes

Hely1 termel0k tamogatasa
Munkahelyek megoOrzese
Munkahelyek teremtese
Kornyezetterhelés csokkentése

Kornyezettudatos vasarlas 0sztonzése

HIR_



Ko0szonom megtisztelo figyelmiuket!

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/hagyomanyok

Szegedyné Fricz Agnes,
agnes.fricz@vm.gov.hu Tel: 79-53759

Kuti Beatrix,
Beatrix.kuti@vm.gov.hu Tel: 79-53481
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