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GHP
852/2004/EK

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK RENDELETE (2004. aprilis 29.)
az élelmiszer-higiéniaral

Il. FEJEZET
A HELYES GYAKORLATROL SZOLO UTMUTATOK

A nemzeti és kozosségi utmutatok terjesztését és hasznalatat egyarant 6sztonozni
kell. Az élelmiszer-ipari vallalkozok azonban onkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az
Uutmutatokat.

Nemzeti Utmutatdk

(1) A helyes gyakorlatrél szolé nemzeti utmutatok kidolgozasakor azokat az
élelmiszer-ipari vallalkozasok kategoriainak megfelel6en kell kidolgozni és terjeszteni:
a) egyeztetve azon felek képviselGivel, akiknek az érdekeit ez jelent6sen
befolyasolhatja, példaul a hataskorrel rendelkez6 hatdsagokkal és a fogyasztoi
csoportokkal;
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Indoklas — az Uutmutatd megalkotasdnak indoka

Korabban nem késziilt a kiskereskedelmi élelmiszer-forgalmazasra
vonatkozé GHP utmutato.

A vallalkozok sziikségesnek tartottak, hogy legyen egy olyan utmutato,
amely osszefoglalja a valamennyi élelmiszer-vallalkozéra vonatkozo
alapvetd higiéniai elbGirasokat, és segitséget nyujt azok gyakorlati
alkalmazasahoz, a j6 higiéniai gyakorlat megteremtéséhez.
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Cél | - az utmutatd célja

Gyakorlati segitséget nydjtani a kovetelmények teljesitéséhez,
figyelembe véve az élelmiszer kereskedelem egyes folyamatait.

A vallalkozok illetve alkalmazott dolgozék szamara egyértelmi(ivé

valnak a jogszabalyi elGirasok és azok megvaldsitasa a mindennapi
munka soran.

Az utmutatoban foglaltak el8segitik az orszagosan egységes hatosagi
megitélést.
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Folyamat

— az utmutato kidolgozasanak folyamata

Az Utmutatd végleges szovege részletes egyeztetési folyamat
eredményeként jott [étre

KozremUkodok:

OKSZ Elelmiszerbiztonsagi munkacsoportja
NEBIH szakemberei

Az egyes témakorok targyalasa soran a vonatkozo jogszabalyhely
szovege volt a kiindulasi alap, és az ebben meghatarozott

kovetelménynek valdo megfelelés lehetséges modjat fogalmaztuk meg,
pontokba szedve.
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Felepites — az Utmutato tematikaja

Az élelmiszerhigiénidrol szoléo 882/2004/EK rendelet 2. melléklete
fejezeteit koveti.

Utal a kiskereskedelmi értékesitési folyamathoz szorosan kapcsolodo
egyéb kozosségi és nemzeti jogszabalyokra is.

Beépitésre kerilt néhany olyan téma, amely korabban hatdsagi
egyeztetés targyat képezte, és kapcsoldodik az élelmiszerkereskedelmi
folyamatokhoz (élelmiszer adomanyozas; korabbi éleimiszerek kezelése).
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FeJ ezetek **Bevezetés s*Hulladékkezelés
Az Utmutaté alkalmazasi teriilete +*Vizellatas
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ds haszndlata <+ Szallitd kivalasztas és szallitas
z Utmutato elkészitésénél figyelem “*Aruatvétel
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**Kézmoso s*Csomagolatlan élelmiszerek kezelése
+»Szell6zés A hiitési lanc fenntartdsa

*»Vilagitas +*Csomagolas, kereskedelmi el6recsomagolas
s»Csatorna »*Képzés

“*Védéoltozet “*Onel
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“*Nyomon kovethetoség
wJTermékkivonas és termékvisszahiva

elvarasok +» Kartevik elleni vedekezés/kartevagirtas
(S .o e
*Eszkézmosok Mellékletek:

*Méréeszkozok és ria
=sNYILATKOZAT élelmiszerhigiéniai véd6oltozet otthoni mosasarol
"ELELMISZER ADOMANYOZAS Elelmiszer termékek kezelése

emberi fogyasztasra torténé adomanyozas folyamataban
sUTMUTATO A kereskedelembdl szadrmazé azon korabbi

nebTh élelmiszerek  kezeléséhez, amelyeket élelmiszerként a
o Kiskereskedelem tovabbiakban mar nem kivannak forgalmazni




Felepites

Eszkézmosaok

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

FEJEZET ) )
KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL  ELELMISZER

ELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE
SZOLGALS HELYISEGEKET ES A Il FE BEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(2) Szilkség szerint, a munkaeszkdzok és -berendezések tisziitisihoz, ferttlenitéséhez és
urol.:s.: hoz megfeleld berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek komdzidnak ellenalls,
kdnnyen tisztithaté anyagbdl kell késziilniik, megfeleld hideg- és melegviz-ellitissal kel
rendelkezniik.

1. Az eszkézik tisztitisa, fertdtienitése csak erre kialakitot / kijeldht helyen torténhet.

2. A hasznilt berendezéseknek nem rozsdasodd anyaghbél (pl. rozsdamentes acel, keramia,
milanyag stb.} kell készilnilk.

3. A mosogatisra kijeldlt hely kénnyen tisztithatd &s fertidenithetd legyen, &s rendelkezzen a
tisztitdshoz, ferbtlenitéshez haszndlt wvegyszerek hatdsmechanizmusanak megfeleld
hdmérsékletl folydvizzel. A mosogatd helyet és tisztitd eszkdziket folyamatosan tiszta
allapotban kell tartani. A mosogatas konny itésére h al dzd {pl.: mibanyag
kefe, szivacs) is rendszeres idSkdzinként tisztitani, fertdtleniteni kell, a |athatd szennyezddés,
elhasznalodas esetén cserélni kell.

4. Az esﬂ(azuk mosasa utan bi i l:ell a gfeleld ést, szaritast. Ez idében
i is lzhatsé a mosogatd Sblitésre szolgald medencéjében vagy tiszta, pormentes
csepegtetd polcon, illetve Sllvanyon.

5. Tardlgetés nem javasolt Szikség esetén tirdlgetni csak egyszer hasznalatos papl'nﬁrlével

szabad. A szaritids soran az eszkizdket lefelé forditsuk, ezzel elkerilve a pangd viz, illetve
vizkd kialakulasat.

8. Az eszkdzdk Ierléﬂenitéséhez olyan berendezés, wvegyszer hasznalhatd, amelynek
doku ttaltan gfeleld a haf lizmusa. A mosogatashozfertdtlenitéshez hasznalt
szemek a felhasznalas helyén rendelkeznie kell magyar nyelvil biztonsagi adatlappal és
hasznalati utasitassal

7. Mikrobiclégiai validilast a mosogatasi folyamat kialakitasanal vagy maédositasanal javasolt
végezni A wvalidalas alapja lehet pl. ATP teszt, mll:rnblcllngla gyDrsleszt mll:rublologlal
inkubciés teszt Azonos feltételekkel mlkddd Ozletek esetén Altaldnositott mikrobiclogiai
validalast is lehet alkalmazni.

8. Az eszkdzik mosogatasahoz ipari mosogatdgép is hasznalhats. Biztositani kell az elSirt
mosogatasi fazisokat - tisziitas, zsiroldas, fertdtlenités, Gblités, csepegietés — amelyeket a
mosogatas helyén jeldini kell.

@ A mosogatast, fertddlenitést részletesen a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljaras

mellékletében (Takaritisi utasitds) kell szabalyozni, aminek tartalmaznia kell annak modjit,
gyakorisagat, a hasznilandd vegyszersket és ezek behatdsi idejét, koncentratumat.
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Méréeszkdzok és riasztasi rendszer

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarél Il. mell i

I ET

(A 1L FEJE7 TBEM FELQOQCILTM-T"‘L ELTERD éLELMSZ Es -
FORGALMAZ ELYRE VONATKOZO ALTALANGS KOVETELMENYEK

(2] Az &lelmiszer-eldaliitd és -forgalmazd helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése &s mérete:

d) sziksdg szerint az =Ieln'|szenek n'e;‘e 2 a I'cm=rs=
kapacitasi, ellendrzdt himarssk
hémérsékletek figyelammeal kis:

sét, &5 szikség szennt rigz

V. FEJZET
BERENDEZESEKRE VOMATKOZO KOVETELMENYE

{2) A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet célkitizéseinek teljesitését biztosits,
megfeleld ellendrzd berendezésekkel kel ellitni.

1. Az élelmiszer eldallitds vagy forgalmazas sordn csak pontos. kalibrilt eszkdzdk, miszerek,
érzékeldk hasznilhaték, melyek kifogastalanul mikddnek, az élelmiszert nem szennyezik, és
felh. alhatosagat nem = etik.

2. A hititt terek esetében hémérdvel biztositani kell, hogy a hémérsékiet barmely iddpontban
leahvashatd, ellendrizhetd legyen.

3. A folyadékos hdmérdt véddcsdvel kell ellatni.

4. Himérséklet mérése

* A hdmérsékletet minden miszak kezdésekor, valamint a HACCP-ben eldirak szerint
ellendrizni kell, a hémérdkrél leclvasott értéket dok taini kell.

* A dokumentumon az eszkiz €5 a mérés helye, ideje egyértelmien beazonosithatd
legyen (szdmozds, megnevezas).

e Rendkivili kérilmény (meghibisodas, dramkimaradas, magas kilsd hamérséklet)
esetén a hitd homérsékletét ellendrizni kell, &s szikség esstén helyeshitd
tevékenységet kell alkalmazni.

5. Ha a himérd meghibdsodik, pontossiga kétségessé wilik, az eszkdzt ki kel vorni a
hasznilatbél, &5 meghkiilnbiztetd jelzéssel kell elldi. Tovdbbiakban gondoskodni kell a
javitasral vagy cserérdl.

6. Azon hitdtt terekben, ahol az elfirt hémérséklstet automata hitSrendszerek biztositjak,
riasztidsi rendszer kiépitése javasolt A riasztasi rendszer feligyelete folyamatos és
dokumentalt legyen. A riasztasi rendszer hatékonysagat ellendrizni kell.

7. Az igazolhatdan rendszeresen ellendrzitt mikadési riasztasi rendszer alkalmazdsa esetén a
hémérséklet manudlis ellendrzése és rigzitése nem szikséges, a papir alapd dokumenticiot
digitalizan rogzlteu adalnk valtjik fel. A hatbsagi ellenulzesel: alkalmaval biztositani kell, hogy
a hitdber, Sdését tald homérsékleti adatok az adott pillanatban, és
visszamendleg is ellendrizhetk legyenek az elektronikus rendszerben, illetve a hatdsag
igénye szerint az adatok papir alapon keriiljenek megjelenitésre, dtadasra. Az elektronikus
rendszerbe valé betekintés sordn a rendszert ismerd és azt az ellendr szamara bemutatni
tudd munkatars kizremikodését kell biztositani.

18 Datum: 2019, jimius.




Bevezetés

nébih

s valamennyi Magyarorszagon m(ikodé élelmiszer kiskereskedelmi egységre
vonatkoztathaté

** jogszabalyi elGirasokat nem helyettesiti

** nem a jogszabalyok magyarazata, de utal a jogszabalyi kotelezettségekre

* nem azonos a HACCP rendszerrel sem, ugyanakkor az olyan alacsony
élelmiszerhigiéniai kockazatu egységeknél, ahol nem allapithatd meg kritikus
szabalyozasi pont, megoldast jelenthet a felmerild élelmiszerbiztonsagi kockazatok
kezelésére

% a vallalkozasok nem kotelesek az Utmutatdban elsirtakat alkalmazni

% az Utmutatdban foglaltakkal az élelmiszerlanc-feliigyeleti hatésag — NEBIH —
egyetért

Kiskereskedelem GHP



852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet
|. FEJEZET

(A Ill. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES -FORGALMAZO HELYRE
VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

Vilagitas

(7) Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazé helyet megfelel6 természetes és/vagy mesterséges
vilagitassal kell ellatni.

A mesterséges megvilagitashoz olyan fényforrast kell alkalmazni, melynek
fényénel jol észlelhetb6k az élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes
munkafolyamatok elvégzését arnyékképzddés nem zavarja.

A fehér fénytol eltéré szinli megvilagitas olyan helyen fogadhaté el, ahol
alkalmazasa nem fedi el az élelmiszer esetleges elvaltozasait, és nem
vezet a fogyasztd megtévesztéséhez.
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Vedooltozet

Egyéni élelmiszerhigiéniai védooltozet: minden olyan viselet, amelyet a munkavallaloé azért

visel, hogy az a munkavégzésb6l és a munkafolyamatbdl ered6 élelmiszerbiztonsagi
kockazatokat nem veszélyeztet6 mértékiire csokkentse. (Pl.: kopeny, kdtény, sapka, hajhalo,
kesztyd, stb.). A véd66ltozetet a munkaadod hatarozza meg el6zetesen.

Az élelmiszerhigiéniai véddéoltézet mindig az adott higiéniai besorolasi munkaterilethez
(tevékenységhez) kotédik, tehat ha valakit mas, eltéré higiéniai besorolasi munkateriletre
(tevékenységre) iranyitanak, ehhez masik tiszta élelmiszerhigiéniai védéoltozet (pl. kotény)
biztositasa is kotelezé. A tevékenység valtas soran kotelezé a fertStlenité kézmosas és/vagy
az élelmiszerhigiéniai védooltozet (pl.: kesztyl) cseréje. (Pl.: baromfipult, t6kehuds és halpult
kozotti valtas stb.)

Munkavédelmi védooltozet és védofelszerelés: minden olyan viselet vagy felszerelés, ami a
munkavégzés sordn a munkavallalé egészségét és testi épségét védi. (Pl.: lanckesztyd,
fémbetétes cip6, gumicsizma, termo ruhazat, véd6észemiveg, légzésvédé maszk, stb.)
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f) az élelmiszerek kezelésére szolgald terlileteken a fellileteket (beleértve a gépek fellleteit is),
kiilonosen az élelmiszerekkel érintkez6 fellleteket, j6 allapotban kell tartani és azoknak konnyen
tisztithatonak, illetve sziikség szerint fert6tlenithetének kell lenniidk. Ez megkoveteli sima, moshatd,
korrézidalld és nem mérgez6 anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

Feliiletek

Moshato falfeliileteket kell kialakitani a hiit6terekben, tovabba azokon a helyeken, ahol
és ameddig a falfellileteket a tevékenységhdl adodd szennyezddés érheti valamint a
vizesblokkok kornyezetében a mivelet altal megkovetelt magassagig és szélességben.

... A felllet legyen olyan, amelyen a kezd6d6 szennyez6dés jelei is lathatdéak. Az igy
kialakitott fellilet mindig legyen ép allapotban.

Lehet8ség szerint kerllni kell a porfogd targyak elhelyezését a falakon (megengedett
viszont a moshatd, fertétlenithetd hasznalati, technoldgiai utasitasok és egyéb
informacidohordozdok, valamint a helyiség, és az ott |évd berendezések, eszkozok
hasznalatahoz szuikséges kapcsoldk, vezérlbk, kijelz6k, stb. elhelyezése a falon).
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Meéeroeszkozok
és riasztasi
rendszer

Az igazolhatéan rendszeresen ellen6rzott mikodésii riasztasi rendszer alkalmazasa
esetén a homérséklet manualis ellen6rzése és rogzitése nem sziikséges, a papir alapu
dokumentaciot digitalisan rogzitett adatok valtjak fel.

A hatdsagi ellendrzések alkalmaval biztositani kell, hogy a hiitéberendezések
miikodését dokumentalé hémérsékleti adatok az adott pillanatban, és visszamendleg is
ellendrizhetdk legyenek az elektronikus rendszerben, illetve a hatdsag igénye szerint az
adatok papir alapon keriiljenek megjelenitésre, atadasra.

Az elektronikus rendszerbe vald betekintés soran a rendszert ismero és azt az ellenor
szamara bemutatni tudé munkatars kozremikodését kell biztositani.
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Hulladék-
kezeles

...elkiilonitve, megjelodlve (pl.: Forgalombdl véglegesen kivonva felirattal)

Az allati eredetl hulladék ... elszallitast arra engedéllyel rendelkez6 végezheti. Az elszallitas
dokumentaldsara a 45/2012. (V.8.) VM rendeletben kiadott Kereskedelmi Okmanyt kell
alkalmazni. Artalmatlanitast vagy Ujrahasznositast csak erre engedéllyel rendelkez8 vallalkozas
végezhet.

A nem allati eredetl élelmiszerhulladékot a kommunalis hulladékkal egyiitt lehet kezelni.

A még fogyaszthatd, de a kereskedd belsé szabalyozasara vald hivatkozassal vagy egyéb, nem
élelmiszerbiztonsagi hiba miatt mar nem értékesitendd termékek segélyszervezetek, raszoruldk
részére torténd atadasanak eljarasrendje a 2. mellékletben taldlhatd. (2. melléklet ELELMISZER
ADOMANYOZAS Elelmiszer termékek kezelése emberi fogyasztdsra toérténé adomdnyozds
folyamataban)

A korabbi élelmiszerek kezeléséhez, melyeket a tovabbiakban nem kivannak élelmiszerként
forgalmazni — pl.: atadas takarmanyozasi célra — kiilén Utmutatas olvashato a 3. mellékletben. (3.
melléklet UTMUTATO A kereskedelembél szdrmazo azon kordbbi élelmiszerek kezeléséhez,
amelyeket élelmiszerként a tovabbiakban mar nem kivannak forgalmazni)
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Arudtvétel

nébih

Az atvett arut a termék jellegének megfelel6 raktarba vagy az lzlet megfelel6 részébe
kell elhelyezni, olyan id6tartamon beliil, hogy a termék homérséklete ne emelkedjen
a gyarto altal meghatarozott tarolasi feltételekben meghatarozott homérséklet folé.

Az aruatvétel soran is tilos az élelmiszer vagy az élelmiszert tartalmazé szallitoedény

kbzvetlenll padozaton torténé elhelyezése, mozgatasa! Kivételt képeznek a foldben
termé zoldség-, gyiimolcsfélék, és a palackozott italok.
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Csomagolatlan
élelmiszerek
kezelése

Onkiszolgalas sordan a kozvetlen fogyasztasra kerul6 (példaul kenyér, péksiitemény)
csomagolatlan élelmiszerek adagolasahoz adagolé és/vagy fogoeszkozoket kell
biztositani. Az eszkdzok tisztasagat, hasznalhatdsagat naponta ellenérizni kell, azokat
eljarasrend szerint tisztitani, fert6tleniteni kell. Az adagoldé vagy fogoeszkozok
kihelyezésénél biztositani kell a szennyez6dés megelbzését. Kenyér, pékstitemeény, olajos
magvak onkiszolgald arusitasahoz megfelel6 mennyiségld és nagysagu - az aru teljes
feltletét befedd - csomagoldpapirt, zacskot kell a vevd részére biztositani.

A kozvetlen fogyasztasra kerlilo termékeket az onkiszolgalo értékesités soran is védeni
kell a szennyezddéstél, ami torténhet adagold szerkezet hasznalataval, plexi vagy
egyéb védo-, légterelé burkolattal vagy mas hatékony modon (példaul a termék
kihelyezésének maddja).

Csomagolatlan termékek onkiszolgalo értékesitése esetén a vasarloi szokasok tudatos,
célzott, a higiénikus vasarloi magatartas iranyaba torténé formaldasa elényods, ami
torténhet piktogramok kihelyezésével vagy mas moédon.
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Jelene és
jovoje
OKSZ

ORSZAGOS
KERESKEDELMI
SZOVETSEG

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok

http://portal.nebih.gov.hu/

www.oksz.hu

ORSZAGOS KERESKEDELMI SZOVETSEG

1034 Budapest,
Bécsi Ut 126-128.

mobil: +36 20 591 1776 | +36 20 253 4400
email: kapcsolat@oksz.hu

telefon: +36 1 212 2107
facebook

Szakmai muhely

UTMUTATO A KISKERESKEDELMI ELELMISZER-FORGALMAZAS JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

n

J

UTMUTATO A

A kovetelmények valtozasa, tapasztalatok boévilése
szukségessé teszi az Utmutatd rendszeres
id6kozonkénti felllvizsgalatat, esetleges mddositasat.

KISKERESKEDELMI ELELMISZER-
FORGALMAZAS JO HIGIENIAI

GYAKORLATAHOZ

Az aktualizalasnal figyelembevételre kerilnek az
Utmutatora érkezé észrevételek is. Eszrevételt barki
tehet az el6z6ekben hivatkozott honlapokhoz
kapcsolddd e-mail cimeken keresztil.
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J6 Higiéniai Gyakorlat itmutatok

2018-ban Sddtt a

0 higiéniai & ok felilvizsgalata
A 2008, janudr 1-vel hatdlyba lEpd 852/2004/EK rendelet |11, Fejezete
3lapjan a helyes gyakorlatrdl 52610 nemzeti Gtmutatdkat az Sleimiszeripari
3 : 5 gfelsiden kel ki i és
egyeztetve az érintettek képvisaldivel, valamint tekintettel 2 Codex
6 magatartasi ] A taga
Gsztondzhetik 3z Utmutatok elkészitését.

http://eurlex.europa.ew/lexUriSary
fLexUriServ.do?uri=DD:13:24:32004R0852: HU:PDF

A Higiéniai Bzottsdgot a 68/2007. (VII. 28.) FVM-EGM-ESzCsM egyittes
rendelet hozta Ktre. A Kormany 3 1 I. 27.) Korm. hatarozattal
médositotta Higiéniai Bzottsagrol H Aunkacsoportra 3 testiilet
megnevezssét.

& s de A

és iszségigyi Allandd 3g Bioldgiai
- Sqiigyi és Allatjiéti; Import 5 ginak diésén,
2008. jilius 18.-3n targyalta 3z Gtmutatok elkészitéséra vonatkozd
utmutatot. A DG SANCO jén 3 5
elérhetdek

http://ec.europa.ew/food/
/good_practice_en.htm

A Higiéniai Munkacsoport 3ital 2019. junius 4-én elfogadott Gtmutatok:

aktuslizalt valtozst
Utmutatd 2 tei és tejtermekek elddlitdsanak id higiénizi gyakorlstihoz
sktualiz3it vaitozat

gyskorlatdhoz

A Higiéniai Munkacsoport 3ital 2018, marcius 12-én elfogadott
utmutaté:

Otmutatd 3 Eqldtds és & £s 16 higiéniai

SZAKMAI TARTALOM
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@xﬁmusﬁx

— megfeleld kéztisztitd és fertbtlenitd szerek
a gyartd utasitdsa szerint hasznalva

— it 5ség (papir Kzt
kEzszirits b zég:JH

@lLIEMHEl‘I'EK

—fertdtlenitd hatdsi takaritds
— jeldit takaritd eszkizdk higiénikusan térolva

@szfuﬁzés

— rovarhdld haszndlata szabadba myild

yfkisangs shen (i tégfidggtiny)
— bejdratok (vevdi és drufeltditd) csukva
tartdsa haszndlaton kivil

@wmﬁﬁis

— megfeleld fényerejii megvilagitas
— az eltérd szind megyvilagitas nem vezethet
félre a fogyasztot

@CSATGRHA

— dugulds esetén azonnali elhdritds szikséges

— szennyvizcsatorna karbantartdsa eldtt az élelmi-
szerek 8s csomagoldanyag eltdvolitdsa

— javitds utan fertdtlenitd takaritas

— élelmiszer hulladékot, vepyszert a csatormaba
beleengedni tilos

@vﬁnﬁﬁuﬁzn
— a védadltizetet a munkaltato biztositja
— csak tiszta védadltizetben kezdhetd,
végezhetd a munka
— a kildnbazd higiénial besoroldsi munka-
teriletekhez mas védadltdzet sziikséges
— szennyezddeése, rongaloddsa esetén azonnal

* orriiljds, kihdges, tisszentés, illetve
* minden olyan tevékenység utdn, amely sordn
a kéz szennyezddhetett, fertdzidhetett.

,FJ\LFEI.i:IlEI'EK
— a hiitoterekben, a vizesblokkok kirnyezeteben,
és ahol szennyezddés érheti legyen moshato

@ELELMISIEREHKE[ ERINTKEZO FELULETEK,

CSOMAGOLOANYAGOK

— sima, ép, résmentes, tisztithatd, fertdtienithetd
legyen

— az élelmiszerek tulajdonsdgait nem befolydsolhatja,
azokat nem szenmyezhet

— élelmiszerrel kdzvetlendl érintkezo eszkizre, csoma-
goldanyagra a gyarto forgalmazo altal kidllitott
megfeleldsagi nyilatkozattal kell rendelkezni

— csomagoloanyagok azonositdasat/myomon kivetéset
dokumentumakkal biztositani kell

@Eszmzmmﬁx

— eszkizok tisztitasa arra kijelSit helyen tiriénhet

— tisztithatd/fertdtlenithetd berendezések, elGirdsnak
megfeleld hdmersékleti viz

— alkalmas tisztitd/fertdtlenitd szerek biztonsagi
adatlappal és hasznalati utasitassal

— eszkizmosas utdn csepeptetes, szaritas (tordlgetm
csak egyszer haszndlatos popirtariovel)

— A mosogatast, fertdtlenitést takaritdsi
utasitasban kell szabdlyozni

@HﬁTfSI LAMC FENNTARTASA
— MEROESZKOZOK
— pontos, kalibralt eszkdzok hasznalhatok
— hiitétt terek homérsékletét folyamatosan
figyelemmel kell kisérni

cserélni kell — a hdmérsekletet meghatdrozott
— a veéddolizetet rendszeresen tisztitani kell iddkGzonkent ellendrizni, dokumentaini
(helyi mosogep, mosatds, egyenileg) kell a mérés helye, ideje szerint
@ ) ; — meghibasodas, aramkimaradas,
SZEMELY1 HIGIEMIA magas kiilsd hdmérséklet esetén
— egészségligyi alkalmassag, erveényes | kiskonyw™ a hiitd hémérsékletét ellendrizni
a dolgozonal, nyilvantartds a munkahelyen kell, és szlkség esetén helyesbitd
— fertdzést okozd megbetegedést, hanyassal jaro intézkedést kell tenni
betegséget a vezetdnek jelenteni kell @
— étkezésre kilan kijeldlt hely HULLADEKKEZELES
— rowid, lakkozatlan kormaok — az élelmiszer-hulladék minél eldbb
— tiszta, ép vedadltozet eltévolitandd onnan ahol fogyasztdsra
— Kezet kell mosni szant élelmiszer is talélhata
* a munkavégzés megkezdése eldtt, — a hulladéktdroldk legyenek
» 3 killdnbézd munkafolyamatok elvégzése kazott, fertdtlenithetek, j6l zarddd fedéllel
* WC haszndlat eldtt és utdn, — az dllati eredetd gyljtdn a mellék-

» étkezés eldtt és utdn,

* a munkakibzi sziinetek eldtt és utan (belegrive
a dohdmyzdst is),

* hulladékkal vald érintkezés utadn,

termék kategdridt és a jeléld széveget
6l lathatdan fel kell tintetni

— az dllati eredeti elszéllitast arra engedéllyel
rendelkezd végezheti

—a nem allati eredeti élelmiszer-hulladék
a kommunélis hulladékkal egyint kezelhetd

@ui&uﬁrﬂs

—csak iviviz-mindségil viz haszndlhatd fel
» élelmiszer alapanyagkent

» &lelmiszer mosasara

— az eszkdziik tisztasdgat, haszndlhatdsagat naponta
ellendrizni, eljdrasrend szerint tisztitani, fertdt-
leniteni kell

— megfeleld mennyiségl és nagysdgl csomagold-
anyagot kell a vevd részére biztositani

CSOMAGOLATLAN ELELMISZEREK

» Eleimiszerrel kiizvetlenil kapcsolatba keriild jég,  KISZOLGALASA

gz, wizpermet eldallitdsara, — eszkizt kell hasznalni vagy egyszer haszndlatos
» takaritashoz, az eszkizik, gépek, berendezések keszryit kell viselni
tisztitdsahoz, fertdtlenitéséhez — eltérd higiéniai megitélési élelmiszereknél
* 3 személyi higiéng biztositdsahoz. — kiildn jelolt eszkizok
—a nem ivoviz mindségli vizet jeldini kell —tevékenysegek végzése kizott kezmosds/fertdt-

@ﬁﬂﬂ]ﬂﬂLﬁﬁlﬁ ERTEKESITES
—a termekeket plexi vagy egyeb vedd-, 1egtereld
burkolattal védeni kell a szennyezddéstal
—adagold ésfvagy fogdeszkiziket kell biztositani

lenités, vagy egyszer hasznalatos kesztyil

A munkavallalot megfeleld oktatdsban kell

kiskereskedelmi
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K6szonom a figyelmet!



