19. melléklet a 152/2009. (XI. 12.) FVM rendelethez

A Magyar Elelmiszerkényv 1-3-2000/36 szamu éfrasa az emberi fogyasztasra
szant kakao- és csokoladétermekelt

Arész

l.
Ezen ebiras értelmében kakad- és csokoladétermékeknek rdsBhenmeghatarozott
termékek midsulnek.

1. ABrész | fejezeténék, 4., 5., 6., 8. és 9. pontjaiban felsorolt cdaetétermékekhez
felhasznalhatdk a C részben felsorolt nem kakaod@agnyi zsirok. A hozzaadott mennyiség
nem haladhatja meg a B réisZejezetébemmegengedett anyagok levonasa utani késztermék
mennyiségének 5%-at és nem csokkentheti a termékrgnalisan ebirt kakadvaj-, vagy
0sszes kakao szarazanyag mennyiségét.

2. Az 1. pontnak megfel@l nem kakaodvaj névényi zsirt tartalmazé csokoladétkek
forgalmazaséanak feltételei:

a) a lll. fejezetben foglaltak szerinti megjeltl&skell egésziteni a kovetkézszoveggel:
.kakaovajhoz adott névényi zsirokat tartalmaz”,

b) a szbvegnek j6l olvashatonak, az Ossidtelistajaval egy latbmdiben, de a
felsorolastol vildagosan elkulonitve, legalabb ugglddora beikkel, és a megnevezés mellett
kell lennie. A megnevezés ezen a helyen kivil méshaehelyezhei.

1. A B részben felsorolt megnevezéseket csak azfetdbrolt termékekre szabad
alkalmazni, és a kereskedelemben ezek szerint &kelérmékeket megnevezni. Ezek a
megnevezesek, kiegészitve (az egyéb szabalyozdsokkahangban) alkalmazhatok mas
termékek megnevezésére is, ha e termékek nem tRgBkz 6ssze a B részben
meghatarozott termékekkel (példaul: forré csokagladé

2. Ha a B részl. fejezeténekB., 4., 5., 6., 7. és 10. pontjaiban meghatardeothékeket
vegyesen is forgalmazzak, akkor ,vegyes csokoldd&s'sorted chocolates’) vagy ,vegyes
toltott csokoladé” (‘assorted filled chocolatesggy hasonld megnevezéseket kell hasznalni.
Ebben az esetben a valaszték 0Osszes tertiékészilhet egyetlen, az Osszéfiest
tartalmazo lista.

3. A B részl. fejezetének. c), 2. d), 3., 4., 5., 8. és 9. pontjaiban m&gioaott termékek
jelolésének tartalmaznia kell az 6sszes kakad zadyag-tartalmat, a kovetkekzeppen:
.Kakao szarazanyag legalabb ...%".



4. A B részl. fejezeténel. b) és a 2. d) pontja masodik felében meghatéréamnékek
esetében a jeldlésen fel kell tintetni a kakaGadgimat.

5. A B részl. fejezetébemeghatarozott ,csokoladé (‘'chocolate’), ,tejcsoki@a ('milk
chocolate’) és ,martécsokoladé” (‘couverture chatel) kereskedelmi megnevezések
kiegészithégtk a mirbségi ismertéijelekre vonatkoz6 informacidval vagy leirassaliéet,
hogy a termék tartalmaz:

a) csokoladé esetében legalabb 43% 6sszes kakaZazgagot, amely legalabb 26%
kakadvaj,

b) tejcsokoladé esetében legalabb 30% Osszes kaaazanyagot és legalabb 18% tej
szarazanyagot, amely részben vagy egészen deltidedjigs tej, félig- vagy teljesen
folozott tej, tejszin, vagy részben vagy teljesehidratalt tejszin, vaj vagy tejzsir,
tovabba legalabb 4,5% tejzsirt,

c) martdcsokoladé esetében legalabb 16% zsirmkake® szarazanyagot.

B rész
A termékek megnevezései, meghatarozasai és jéllemz
l. Megnevezések és meghatarozasok

1. Kakadvaj
Kakadvajnak nevezzik a kakadbabbdl vagy a kakadszeibl nyert zsirt, amelynek
— a szabadzsirsav-tartalma (olajsavban kifejezvégliegb 1,75%,

— az el nem szappanosithaté anyag tartalma (petn@Etaeghatarozva) legfeljebb
0,5%, kivéve a préselt kakadvajat, amelyben legélj0,35% lehet.

2. a) Kakad, kakaopor
Tisztitott, hantolt és porkolt kakadbabbdl nyertr pmlak( termék. A terméknek
legfeliebb 9% vizet és legalabb 20% kakadvajat réeamyagra szamitva) kell
tartalmaznia.
b) Zsirszegény kakao, zsirszegény kakadpor
Olyan termék, amely kevesebb mint 20% kakadvajédltaaz a szarazanyag tdmegére
szamitva.

c) Poritott csokoladé, csokoladépor
Olyan termék, amely kakadpor és cukrok keverdkél, és legalabb 32% kakaoport
tartalmaz.

d) Ivocsokoladé-por, édesitett kakao, edesitétdg@or
Olyan termék, amely kakadpor és cukrok keverékdl, és legaldbb 25% kakaoport
tartalmaz. A megnevezést a ,zsirszegény” megjatelé&ell kisérnie, ha a termék a b)
pont szerint zsirszegény.



3. Csokoladé (étcsokoladé)

a) Olyan termeék, amely kakaotermékékiés cukrokbdl készul, kielégiti a b) pontban
foglaltakat, legaldbb 35% Osszes kakad szarazahyagalmaz, ebfil legaldbb 18% a
kakaovaj és legalabb 14% a zsirmentes kakao sréaga

b) Abban az esetben, ha a megnevezést kiegéazitikabbi szavakkal:

"csokoladédara” (‘'vermicelli’) vagy ,,csokoladépehélflakes’): a granulalt vagy a
pelyhekl®l all6 terméknek legalabb 32% 0Osszes kakad széyagah kell
tartalmaznia, ekl legalabb 12% kakaodvaj és legalabb 14% zsirmekééso
szarazanyag;

— ,martécsokoladé” (‘couverture’): a terméknek leddla 35% 0Osszes kakao
szarazanyagot kell tartalmaznia, ébbkegalabb 31% kakadvaj és legalabb 2,5%
zsirmentes kakad szarazanyag;

— ,Gianduja” (vagy a ,gianduja” sz6 valamilyen szaméka) csokoladé: a termék
egyrészt olyan csokoladébdl késziljon, amely lddalé882% 0Osszes kakad
szarazanyagot tartalmaz, és @ébla zsirmentes kakad szarazanyag-tartalom
legaldbb 8%, masrészt a finoman apritott térokmoy@ olyan mennyiséget
tartalmazzon, hogy 100 g termékben legalabb 20 gleggeljebb 40 ¢
torokmogyoro legyen.

Felhasznalhatok még:

= dliritett tej és/vagy tej szarazanyag olyan aranybdagy a késztermék
legfeljebb 5% tej szarazanyagot tartalmazhat;

= mandulaféleségek, torokmogyord és mas diéfajtd&sagen vagy torve, olyan
mennyiségben, hogy az apritott torokmogyoroval #ggidek a termék teljes
tomegének a 60%-at nem haladhatjak meg.

4. Tejcsokoladé
a) Olyan termék, amely kakadtermékéklrukrokbdl és tejtl vagy tejtermékekd all,
és amelyek a b) pontban foglaltakkal 6sszhanghbéadrteaznak:

— legaladbb 25% 6sszes kakao szarazanyagot,

— legaladbb 14% tej szarazanyagot, amely lehet részhgyteljesen dehidratalt teljes
tej, félig vagy teljesen f6lozott tej, tejszin vaggszben, vagy teljesen dehidratalt
tejszin, vaj vagy tejzsir,

— legalabb 2,5% zsirmentes kakad szarazanyagot,

— legalabb 3,5% tejzsirt,

— legalabb 25% Osszes zsirt (kakaovajat és tejzsirt).

b) Abban az esetben, ha a megnevezést kiegészitilébbi szavakkal:

— tejcsokoladédara™ (‘'vermicelli) vagy ,tejcsoko&gmehely” (‘flakes’): a granulalt
vagy a pelyhekdi all6 terméknek legalabb 20% 0Osszes kakad szayagat €s
legaldbb 12% tej szarazanyagot kell tartalmazmieela lehet részben vagy teljesen
dehidratalt teljes tej, félig vagy teljesen foldztdj, tejszin vagy részben, vagy
teljesen dehidratélt tejszin, vaj vagy tejzsirtatalmaznia kell tovabba legalabb
12% 0Osszes zsirt (kakadvaj és tejzsir),

— ,martétejcsokoladé” (‘couverture’): a terméknek dépb 31% 0Osszes zsirt
(kakaovaj és tejzsir) kell” tartalmaznia,

— ,Gianduja” (vagy a 'gianduja’ sz6 szarmazékai) moghs tejcsokoladé: a termék
egyrészt olyan tejcsokoladébdl készuljon, amelalidgp 10% tej szarazanyagot
tartalmaz, amely lehet részben vagy egészben dedidteljes tej, félig vagy



teljesen folozott tej, tejszin, vagy részben vadjesen dehidratalt tejszin, vaj vagy
tejzsir, masrészt a finoman apritott térokmogyolélmyan mennyiséget
tartalmazzon, hogy 100 g termékben legalabb 15 gleggeljebb 40 ¢
torokmogyord legyen. Mandulaféleségek, torokmogy@® mas dioféleségek
ugyancsak felhasznalhatdk, egészben vagy toérvenahennyiségben, hogy az
apritott torokmogyoroval egytitt ezek mennyiségermék tomegének 60%-at nem
haladhatja meg.
c) Ha a megnevezésben a ,tej” szO6t helyettesiti:
— a,tejszin”: a termék tejzsirtartalma legalabb 5)8¢yen,

— a,sovany tej” (,f6lozott te)”): a termék tejzsirtalma legfeljebb 1% lehet.

5. Haztartasi tejcsokoladé ("Family milk chocolate’

Olyan termék, amely kakaotermékékbcukrokbdl és tejtermékekb készil, és amely
tartalmaz:

— legaladbb 20% 6sszes kakad szarazanyagot,

— legaldbb 20% tej szarazanyagot, amely lehet résxbgn egészben dehidratalt
teljes tej, félig vagy teljesen folozott tej, tdjsz vagy részben vagy teljesen
dehidratalt tejszin, vaj vagy tejzsir,

— legalabb 2,5% zsirmentes kakad szarazanyagot,

— legalabb 5% tejzsirt,

— legaladbb 25% 6sszes zsirt (kakadvaj és tejzsir).

6. Fehér csokoladé

Olyan termék, amely kakadvajbadl, téjlvagy tejtermékekdi és cukrokbdl késziil, és amely
legaldbb 20% kakaoOvajat és legalabb 14% tej szdayagat tartalmaz, amely lehet részben
vagy teljesen dehidratalt teljes tej, félig vagljeten folozott tej, tejszin, vagy részben,
vagy teljesen dehidratalt tejszin, vaj vagy tejassramelyben a tejzsir legalabb 3,5%.

7. Toltétt csokolddé (‘Filled chocolate’), csokodad.. toltelékkel (‘chocolate with ...
filling’), csokoladé ... beldvel/korpussszal ('chocolate with ... centre’)

Olyan tolt6tt termék, amelynek kidlsésze a 3., 4., 5., és 6. pontokban meghatarozott
termékek valamelyikah all. Ezek a megnevezések nem hasznalhaték olyanékekre,
amelyek korpusza stipari termék, cukraszsiutemeény, biszkvit (tartos squbei lisztes
készitmény) vagy jégkrém.

Az ilyen megnevezés termékek kuls csokoladé részének hanyada a termék osszes
tomegének legalabb 25%-a legyen.

8.’Chocolate a la taz4 (Asztali csokoladé)

Olyan termék, amely kakaotermékékbcukrokbol és liszthl vagy buza-, rizs- vagy
kukoricakeményiétbol készul, és amely legaldbb 35% 0Osszes kakad sw@ragot
tartalmaz, ebdll legaldbb 18% a kakadvaj és legalabb 14% a zstamadmkad szarazanyag,
és legfeljebb 8% a liszt vagy a kemédnyit

9.’Chocolate familiar a la taza (Haztartasi asztali csokoladé)

Olyan termeék, amely kakaotermékékbcukrokbol, és liszthl vagy buza-, rizs- vagy
kukorica-keményébol készil, és amely legalabb 30% 0Osszes kakad s#§ragot

Az Eurdpai Unié néhany tagallamaban gyartott hagsnoyos termék



tartalmaz, ebfil legalabb 18% a kakadvaj és legalabb 12% a zsteadwmkad szarazanyag
és legfeljebb 18% a liszt vagy a kemédyit

10. Praliné, falatnyi csokoladé
Olyan ,falatnyi” nagysagu termék, amely
— toltott csokoladé vagy
— tomor csokoladé, vagy a 3., 4., 5. vagy 6. pontbsghatarozott valamelyik
csokoladéféleség és mas élelmiszerek kombinacagg keveréke, feltéve, hogy a
csokoladeé a termék 6sszes tomegének legalabb 288%zaki.

Il. Szabadon valaszthato engedélyezett dsséletev

Ehet anyagok felhasznélasa

1. Az A rész Il. fejezetében és ezen fejezet (B rids fejezet) 2. pontjdban foglalt
kovetelImények betartasa mellett felhasznalhatok angagok is az |. fejezet 3., 4., 5., 6.,
8. és 9. pontjaiban meghatarozott csokoladéternidlzek

Azonban
— dllati zsirokat és azok készitményeit — a tejefekett kivéve — tilos felhasznalni,

— lisztek, granulalt vagy poritott keményifelhasznalasa csak abban az esetben
engedélyezett, ha ez 6sszhangban van az I. féeest9. pontjaiban foglaltakkal.

Az ilyen anyagok mennyisége a késztermék osszesgémek 40%-at nem haladhatja
meg.

2. Az I. fejezet 2., 3., 4., 5., 6., 8. és 9. pontjaib@ghatarozott termékekhez csak olyan
izesibanyagok hasznalhatok, amelyek nem utanozzak a létikeagy a tejzsir izét.

A szazalékok kiszamitasa

Az |. fejezet 3., 4., 5., 6., 8. és 9. pontjaibaaghmatarozott termékek minimalis kakad
szarazanyag, kakadvaj, tej szarazanyag, tejzdalrteat a 1l. fejezetberengedélyezett
Osszetegk tomegeének levonasa utédn kell szamitani. Az lezie§ 7. és 10. pontjaiban
meghatarozott termékek esetén a minimalis tartalmall fejezetben engedélyezett
Osszetetk és a toltelék tomegének levonasa utan kell szdumit

Az |. fejezet 7. és 1(ontjaiban meghatarozadrmékek csokoladé tartalmat a télteléket is
magaban foglal6é termék dsszes tomegéere vonatkaeztati/kiszamitani.

V. Cukrok

Ezen ebirasban szereplcukrok nem korlatozédnak azokra, amelyeket az ME2D01/111
-Emberi fogyasztasra szant egyes cukortermékektad felsorol.



Crész
Az Arész Il. fejezet 1. pontjdban emlitett ndviersirok

Az A rész Il. fejezet 1. pontjdban hivatkozott ndyé zsirok, 6nmagukban vagy
keverékekben, kakaovaj-ekvivalensek (kakadvaj-e@ehiek), €és az alabbi feltételeknek
kell eleget tenniuk:

a) olyan laurinsav-mentes névényi zsirok, amelyeRPP POSt és StOSt tipdsi
szimmetrikus, egyszeresen telitetlen triglicerimirk gazdagok;

b) bérmilyen aranyban keverbikt kakadvajjal, és annak fizikai tulajdonsagaival
(olvadaspont és kristalyosodasionmérséklet, olvadasi sebesség, temperalasi igény)
kompatibilisek;

c) csak finomitasi és/vagy frakcionalasi eljarasbkkészilnek, amelyek kizarjak a
triglicerid-szerkezet enzimes megvaltozasat.

A fenti kritériumoknak megfeléken, az alabbi ndvényi zsirok hasznalhatok, ametyake
listan felsorolt novényekib nyernek:

A felsorolt zsirokat tartalmazo6
novenyek
tudomanyos elnevezése

A novényi zsir szok4sos neve

1. lllipe, Borneo-faggyu vagy Shorea spp.

Tengkawang

2. Palmaolaj Elaeis guineensis, Elaeis
olifera

3. Sal (egy K-indiai fafajta) Shorea robusta

4. Shea Butyrospermum parkii

5. Kokum gurgi Garcinia indica

6. Mango magzsir Mangifera indica

A jégkrém és a hasonlo, fagyasztott termékek gyahwdz készdl csokoladéban a
kokuszolaj hasznalata is engedélyezett.

tp (palmitinsav), O (olajsav), St (sztearinsav).



