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Egyes gyorsfagyasztott élelmiszerek

Certain frozen foods

Jovahagyta a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg, 2013. mdjus (1. kiadds)



l. Altaldnos rendelkezések

1. Ezen irdnyelv az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szold 2008.. évi XLVI.
torvény 66. § (1) bekezdése alapjan a tartositott élelmiszerekre vonatkozé altalanos-,
¢s egyes termékekre vonatkozd részletes, ajanlott iranyelveket tartalmazza. Célja,
hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban
kialakult magyar szokéasokat ¢és az ezekbdl kovetkezd fogyasztoi elvarasokat.

2. Az iranyelv a gyorsfagyasztassal tartositott egyes, elsésorban ndovényi eredetli
¢lelmiszerekre vonatkozik. Az iranyelvnek nem targya a tartésitott €lelmiszerekre
vonatkoz6 kotelezd, jogi szabalyozas.

3. Az irdnyelvben megfogalmazott szabdlyokon kiviil a tartositott termékek eldallitasa
soran be kell tartani az ¢lelmiszerek eldallitasara, csomagoldsara, jelolésére ¢és
forgalmazasara vonatkozo jogszabalyokat.

4. Azon tartésitott ¢lelmiszerek esetében, ahol a toltétomeg feltlintetése sziikséges, a
valos érték minden egyedi csomagnal legfeljebb 5 %-kal lehet kevesebb a deklaraltnal.

5. Az irdnyelvben meghatarozott mindségi paraméterek megallapitasanal alkalmazott
vizsgélati modszereket, mint donté modszert, az irdnyelv Melléklete tartalmazza.

6. Az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesitében jelenik meg, kizarolag elektronikus
formaban. Alkalmazédsa a megjelenéstdl szamitott tizendtodik naptdl kotelezd. Az
iranyelvnek nem megfeleld jeloléssel ellatott csomagoloanyagok 2013. december 31-
ig felhasznalhatok, illetve az ilyen csomagoldoanyaggal ellatott termékek mindség
megOrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

1. Fogalommeghatarozasok

Agdorzsolt, agvert zoldség és gyiimoles: olyan termék, amelynek feliiletén a ndvény dganak
és/vagy levelének dorzsolése okozta barnés, sziirkés vagy fekete beszaradt folt van.

Atfagyott termék: a termék teljes keresztmetszetében kialakultak a jégkristalyok a
gyorsfagyasztis sordn.

Attorés (passzirozas): olyan miivelet, amellyel a nyers vagy az el6fézott osszetevoket
passzirozdgéppel apritjak, majd megfelelé méretii szitaszoveten atpréselik.

Barnult zoldborsé szem: szinhiba, amely a tarolas vagy a feldolgozas hibajabol ered.
Barnult és/vagy fekete kukoricaszem: a kukoricaszem teljes feliiletén megjelend szinhiba

Beszaradt, toppedt, rancos zoldborsé szem: Vizveszteség, fonnyadds révén vagy
tulérettségbdl adodo valtozas

Bulk malna: kiilonb6z0 nagysaga darabokra (zomében egy szegmensre) torott malna.

Deformacio: a jellemzd alaktdl valamilyen kiils6 mechanikai hatds eredményeként kialakult
eltérd alak, amely rontja a termék kiillemét és megjelenését.

El6fozés (blansirozas): olyan miivelet, amellyel a z6ldséget forrd vizben vagy vizgézben
rovid ideig kezelik az allomany puhitasa, az enzimaktivitas csokkentése céljabol.

Elsodleges 0sszetevo: valamely élelmiszer Iényeges, vagy jellegzetes Osszetevoje

Fagyfoltos, fagyszivott termék: a gyorsfagyasztott késztermék feliilete szublimécio
kovetkeztében kiszaradt, szivacsossd, fakova és/vagy zsugorodotta valt.



Fekete pont: a gyliimélcs- és a zoldségpiirék hibas alapanyagat vagy a technologiai hibakat
jelzo, kiilonbozo nagysagu, fekete pontszeri elszinezddés

Felengedés: a gyorsfagyasztott ¢lelmiszerek felmelegedése az ¢€lelmiszer fagypontja feletti
hémérsékletre, mikozben az €lelmiszerben 1évo jég részben vagy teljesen visszaalakul vizzé.

Felengedtetés: olyan eljards, amelynek soran a gyorsfagyasztott terméket eldirt hatasnak
tessziik ki mindaddig, amig az gyakorlatilag jégkristalyoktol mentes lesz.

Féltermék: a ¢lelmiszer késobbi eldallitasara alkalmas alapanyag, amelyet kiilonb6zé mddon
id6legesen tartositottak.

Foltos, rozsdapettyes zoldborso szem: jellegzetes szinii, feliileti, csak a héjon talalhato
szinelvaltozas, amely leginkdbb a rozsda szinéhez hasonlit.

Guruloés termék: olyan gyorsfagyasztott termék, amely egymadstol elkiiloniilé vagy enyhe
fizikai rahatassal elkiilonithet6é darabokbol all.

Gyiimoleshanyad: termékben 1évo gylimolesrész szazalékban kifejezve.

Gyiimolcspulp: a gylimdlcs ehetd része (esetenként a héj, illetve a bor, a magok, a maghaz
stb. nélkiil) apritva, roppantva vagy zuzva, de nem attorve.

Gyiimolcestartalom: az egységnyi mennyiségii termék gyartasahoz kozvetleniil felhasznalt és
megfeleléen eldkészitett, szennyezdanyagok és nem megfeleld részek eltavolitdsa utani
gyiimélcs mennyiséget kell érteni, amelynek vizoldhato szarazanyagtartalma legalabb az ME
1-3-2001/112 eloéirés ,,F” részében meghatarozott, az adott gyiimdlesre vonatkoz6 Brix érték.

Gyiimolcsvel6 (gyiimolespiiré): a gyiimoles szitan attdrt vagy hasonld miivelet altal nyert
ehetd része.

Hegyezetlen termék: olyan zoldbab, amelyrdl a széaralap €és az ebbdl eredd rovid szarrész
nincs eltavolitva.

Homlokszdor: a bogyos termésli gylimolcsok esetén (pl. egres, ribiszke) a termés kialakuldsa
utan visszamarado szaraz sziromlevél.

Hiivelytoret: a termést borit6 hiively darabjai.

Izesit6 novényi anyagok: jellegzetes iz- illat- és zamatanyagban gazdag novényi rész,
amelyet az alkalmazott technolégidban a termék jellegzetes izhatasanak kialakitdsara
hasznélnak.

Jégtalpas termék: a gyorsfagyasztott termékek aljara rafagyott folyadék.

Kehely (csésze): a kiilonnemi virdgtakard kiilsé kore, amely rendszerint zold keményebb
levelekbdl all.

Kehelylevél (csészelevél): a viragokat kehely formaban koriilvevo levelek.

Kicukrosodas: egyes gyorsfagyasztott gyiimolcsok feliiletén, a nem megfeleld
gyorsfagyasztas, illetve tarolds kovetkeztében a maghdmérséklet elégtelensége miatt
megjelend ragacsos, elszinezddott jégkivalas.

Kocsany (vacok): a termést vagy a virdgot a szarral 0sszek6td modosult szarrész.

Léha szem: beltartalom nélkiili hé;.

Magozas: olyan miivelet, amellyel a gytimdlcsok magjat eltavolitjak.

Magtormelék: a csonthéjas gylimolesok feldolgozasakor Osszetdrt, a kemény magot
koriilvevé csonthéjdarab.

Napégett gyiimolcs: erds, hosszan tartd napsiités hatasara elszinez0dott foltos gytimdles

Osszefagyott termék: a termék kisebb csomokat, rogoket alkot, amelyek enyhe nyomasra
nem esnek szét.

Parasodott (varasodott) termék: olyan gyiimolcs, amelyen a mechanikai és kémiai
behatdsok sériilési helyein sebelzar6 szovet keletkezett.

Pontpenészes: az a bogyos gylimolcs, amelyen 2-3 penészes aszmag fordul eld.



Romldéhibas gyiiméles vagy zoldség: olyan gyiimolcs vagy zoldség, amelynek feliiletén
apro, észrevehetd romlasra utald foltok lathatok.

Roppantas: olyan miivelet, amellyel a gyiimolcs- és a zoldségfélék szoveti szerkezetét
felszakitjak a 1¢ kipréselése nélkiil.

Rostos alapanyag: a gyiimoélcs és a zoldség kiilonb6zé méretiire apritott rostjait is tartalmazo
termek.

Rosszul kotott gyiimdles: az a gylimolcs, amelyen a hibas megtermékenyliilés deformalt,
hibés alakot okozott.

Sargas zoldborsé szem: a nem megfeleld ideig és homérsékleten tarolt zoldborsd szemen
bekovetkezett sargas elszinez6dés, amely illat és iz elvaltozassal is jar.

Sejtszilarditas: olyan miivelet, amellyel engedélyezett szilardité adalékanyagot visznek be
allomanyjavitas céljabol a novényi elsddleges 0sszetevok szdveteibe.

Szabalytalan alak: egy adott gyorsfagyasztott termékre jellemz6 vagy az eldirt alaktol eltérd
forma.

Széledarab: A burgonya alakjabol adoddan a hasab hosszabb oldalan ivelt alaku darab.
Torés, sériillés: a termék kiillemét rontdé mindséghiba (folytonossdgi hidny), amely
mechanikai behatas kovetkezménye az elsddleges Gsszetevd vagy a gyorsfagyasztott termék
feliiletén vagy rétegében.

Vizben oldhato szarazanyag-tartalom: az ¢élelmiszerbl kipréselhetd  folyadék
refraktométerrel 20 °C-on mért torésmutatodja, amelyet a tartositd iparban cukorszazalékban
(szacharoz) kifejezett értékkel (Ref %) adnak meg.

II1. Termékcsoportok

1. Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.2.6.

1.1. A termék meghatarozdsa
A gyorsfagyasztott hasabburgonya olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer,
amelyet tisztitott burgonyabdl (Solanum tuberosum L.) késziilt kiilonb6z0 méretli és
vagasi feliileti hasabok el6f6zésével és novényi zsiradékban végzett elbsiitésével
készitenek.

1.2. Felhasznalhato osszetevok
Burgonya
Novényi zsir, -olaj (hidrogénezett is)

1.3. Mindségi jellemzok
1.3.1. Altaldnos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.
Megfelelden tisztitott, zomében foltmentes, megfeleléen vagott, enyhe pirultsdg
megengedett.
Legaldbb 25 mm hossza hullamos, vagy sima feliileti hasabok.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tdblazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Z06ldiilt hasab 3% (m/m) 5% (m/m)




25 mm-nél rovidebb hasabok 10% (m/m) 15% (m/m)
Széledarab 10% (m/m) 20% (m/m)
Osszes foltos hasab, legfeljebb 20% (m/m) 25% (m/m)

1.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: fajtajara jellemzo (sargasfehér, sziirkésfehér vagy aranysarga).
Ilat, iz: a zsiradékban siilt burgonyara jellemzo.
Allomény: a zsiradékban siilt burgonyara jellemzo.

Megjegyzés: A szint és az alakot gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot és allomanyt
slitési proba utan biraljak el.

1.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.

1.5. Jelolés
1.5.1. Megnevezés
Példak a megnevezésre:  Gyorsfagyasztott félkész hasabburgonya I. o./11.0.
Gyorsfagyasztott eldsiitott hasabburgonya l.o./11.0.

1.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirdas
A burgonyat mosas utan hamozzak, méretre vagjak, sziikség szerint el6fozik, sziikség
szerint szaritjak, eldsiitik, majd gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18°C-nal alacsonyabb hémérsékleten taroljak.

2. Gyorsfagyasztott galuska
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 06.4.3.

2.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott galuska olyan gyorsfagyasztassal tartositott €lelmiszer, amelyet tojas
(1¢ vagy por), buzaliszt, étkezési s6 és ivoviz Osszekeverésével eldallitott tésztabol
szaggatassal és f6zéssel készitenek.

2.2. Felhasznalhato osszetevok
Buzaliszt
Etkezési s6
Ivoviz
Tojaslé vagy tojaspor

2.3. Minoségi jellemzok
2.3.1. Altalanos jellemzdk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zomében hosszukés alaku,
gyakorlatilag gurulds, idegen anyagtdol mentes. Megkozelitden azonos 10-35 mm
hosszusagu darabok
Megengedett eltérések:
— Osszefagyott csomo 20% (m/m);
— 10 mm-nél révidebb darab 10% (m/m);
— alaktalan, nyesett és 35 mm feletti darab 20% (m/m).



2.3.2. Erzékszervi jellemz6k

Szin: sargasfehér
Iz, illat: jellegzetes, a fott tésztara jellemzo, idegen iztdl €s illattol mentes
Allomany: jellegzetesen rugalmas

Megjegyzés: A szint felengedtetés utan, az izt, illatot, allomanyt fogyasztasra kész
allapotban biraljak el.

2.4. Csomagolds
Nincs kiilon el6irés.

2.5. Jelolés
2.5.1.Megnevezés
Példak a megnevezésre:  Gyorsfagyasztott galuska

2.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirdas
Az Osszetevoket keverd-szaggatd gépbe adagoljak, majd a kiszaggatott tésztat
megfozik, hitik, a vizet levalasztjak, majd gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18C°-nal
alacsonyabb homérsékleten hiitve taroljak.

3. Gyorsfagyasztott nudli
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 06.4.3.

3.1. A termék meghatarozdasa
A gyorsfagyasztott nudli olyan gyorsfagyasztissal tartdsitott élelmiszer, amelyet
buzaliszt, burgonyapehely ¢és/vagy fott, attort burgonya, étkezési s6 és ivoviz
Osszekeverésével eldallitott tésztabol formazas, hokezelés utan készitenek.

3.2. Felhasznalhato osszetevok
Burgonyapehely és/vagy burgonya
Buzaliszt
Etkezési s6
Ivoviz

3.3. Minoségi jellemzok
3.3.1. Altalénos jellemz6k
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, zomében rud alaku, idegen
anyagtol mentes, gyakorlatilag gurulés. Nagyobb burgonyaszemcsék, kisebb barna
foltok eléforduldsa megengedett.
Megkozelitéen azonos, 20—50 mm hosszisagl darabok.
A mérettdl valdo megengedett eltérés:
— 20 mm-nél révidebb darab 10% (m/m);
— 50 mm-nél hosszabb darab 20% (m/m).
Megengedett maximalis eltérések:
— csomoba (3 vagy tobb darab) dsszefagyott darab 20% (m/m);
— deformalt darab 15% (m/m).

3.3.2. Erzékszervi jellemzdk
Szin: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzo.
fz: jellegzetes, a fOtt burgonyas tésztara jellemzo.
llat: jellegzetes, a fott burgonyas tésztara jellemzd.



Allomany: egyenletes, kozepesen lagy, rugalmas.
Megjegyzés: A szint és az alakot gyorsfagyasztott, a tobbi tulajdonsagot fogyasztasra
kész éllapotban biraljak el.

3.4. Csomagolds
Nincs kiilon el6irés.

3.5. Jelolés
3.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott nudli

3.6. Ajanlott gyartdastechnoldgiai leirdas
Az Osszetevoket keverik, formazzak, majd fézik, hiitik, a vizet levalasztjak, ezutan
gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18C°-nal alacsonyabb homérsékleten hiitve taroljak.

4. Gyorsfagyasztott szilvas gombéc
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 16.

4.1. A termék meghatdarozdsa
A gyorsfagyasztott szilvds gomboc olyan gyorsfagyasztassal tartositott élelmiszer,
amely fott, attort burgonya és/vagy burgonyapehely, buzaliszt, étkezési so, ivoviz
keverékébol késziilt tésztabol €s a belsejébe elhelyezett egész vagy felezett szilvabol all.

4.2. Felhaszndlhato osszetevok
Burgonya és/vagy burgonyapehely
Buzaliszt
Etkezési s
Ivoviz
{zesitéanyagok
Szilva (egész, felezett)

4.3. Mindségi jellemzok
4.3.1. Altalanos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, megkozelitben azonos
nagysagui gomboc, idegen anyagtol mentes, gurulos.
Megengedett eltérések:
— az alak kissé deformalt,
— a szilvat nem egyenletesen fedi a tészta,
— a szilva kismértékben kilatszik a tésztabol.

4.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: a burgonyas tésztara jellemzo szinti.

iz: a burgonyas tésztara és a szilvara jellemzo.

llat: burgonyas tésztara és a szilvara jellemzo.

Allomény: jellegzetesen rugalmas, nem tul kemény, nem ragacsos vagy széteso.

Megjegyzés: A szint gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, allomanyt
fogyasztasra kész allapotban biraljak el.

4.4. Csomagolas



Nincs kiilon eldiras.

4.5. Jelolés
4.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott szilvas gomboe

4.6. Ajanlott gyartdastechnologiai leiras
Az alapanyagokat keverdgépben egynemdsitik, ezutan kovetkezik a formazas, amely
lehet kézi és gépi.
Kézi formazas:
A tésztat kézzel vagy géppel megfeleld tomegli adagokra felosztjak, a tolteléket a
tésztara helyezik és kézzel gombdccé formazzak.
Gépi formazas:
A gépbe adagoljak a tésztat és a tolteléket. A gép a tésztat automatikusan adagolja, tolti
¢és formazza.

A gombodcokat gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18C°-nal alacsonyabb hémérsékleten
hiitve taroljak

5. Gyorsfagyasztott brokkoli
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

5.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott brokkoli a brokkolindvény [Brassica oleracea (L.) convar botrytis
provar. italica Pleuck] gyorsfagyasztassal tartositott sarjado hajtasa és viragzata.

5.2. Felhasznalhato osszetevok
Brokkoli sarjado hajtasa és virdgzata

5.3. Mindségi jellemzok

5.3.1. Altalanos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott dllapotban kemény, atfagyott, ép, egészséges, zsenge rostos.
Fas daraboktol, sargult vagy barnult viragzattol gyakorlatilag mentes, idegen szerves és
szervetlen anyagtdl mentes.
Enyhe feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban
megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztal I1. osztaly

Tormelék (lepergett bimbo) 20% (m/m) 20% (m/m)
Roézsan talnétt levél 2 db/500 g 2 db/500 g
Sargult riigyet, barnult riigyet tartalmazo 20% (m/m) 40% (m/m)
rozsa

Laza r6zsa 20% (m/m) 20% (m/m)
Rostos, fas, szivacsos szar 1 db/500 g 2 db/500
Roézsamentes szar 4 db/500 g 4 db/500 g

5.3.2. Erzékszervi jellemz6k
A brokkolira jellemz6 alakt, szinii, allomanyu, iz, illatu.



Megjegyzés: A szint gyorsfagyasztott, az alakot és méretet gyorsfagyasztott vagy
felengedtetett (gurulés vagy kontaktfagyasztott termék) allapotban, a tobbi
tulajdonsagot pedig f6zési proba utan biraljak el.

5.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6irés.

3.5. Jelolés
5.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott brokkoli I. 0. /1l. o.

5.6. Ajanlott gydrtastechnologiai leirds
A Dbrokkoli sériilt, kinyilt vagy rovarragott részeit eltavolitjak, daraboljak, mossak,
elofoézik, hitik, viztelenitik, méret szerint osztidlyozzdk vagy nem osztalyozzak és
gyorsfagyasztjadk, eldtte vagy wutdna csomagoljadk, majd —18C°-nal kisebb
hémérsékleten hiitve taroljak.

6. Gyorsfagyasztott karfiol
Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

6.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott karfiol a karfiolnovény [Brassica oleracea (L.) convar botrytis
provar botrytis.] gyorsfagyasztassal tartositott rozsdja.

6.2. Felhasznalhato osszetevok
Karfiolrozsa

6.3. Minéségi jellemzok

6.3.1. Altalanos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott dllapotban kemény, atfagyott.
Ep, egészséges, tomott rozsaju, jol tisztitott, levélmaradvanytol gyakorlatilag mentes,
idegen szerves ¢€s szervetlen anyagtol mentes.
A feliileten kissé zOldessargés, sdrga vagy rozsaszines elszinezOdés, enyhe feliileti
fagyszivottsag az I. osztalyban, fagyszivottsag a I1. osztdlyban megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Barnafoltos rozsa, amely a feliilet 1/3-anal 10% (m/m) 15 (m/m)
kisebb feliileten foltos
A feliilet 1/5-nél kisebb feliiletén sziirke, 10% (m/m) 15% (m/m)
fekete, feltiinOen sotét foltok
Szétnyilt rozsa 10% (m/m) 15% (m/m)
Kiilonallo szarrész (részben vagy teljesen rozsa 10% (m/m) 30% (m/m)
nélkiil)

Z61d levélrész 1 db/100 g 3db/10 ¢

6.3.2. Erzékszervi jellemzdk
Szin a fehértdl a sotét krémsziniiig.
Iz, illat a karfiolra jellemzd.
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Alak  akarfiolra jellemz6 (r6zsakra bontva).
Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a szint felengedtetett allapotban,
az izt, illatot pedig f6z¢ési proba utan biraljak el.

6.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6irés.

6.5. Jelolés

6.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott karfiol 1. 0./I1. o.

6.6. Ajanlott gydrtastechnologiai leirds
A rézsara bontott karfiolbol kivalogatjdk a még megmaradt levelet, idegen anyagot,
barna vagy foltos rozsakat.
Vilogatas utan el6fozik, hiitik, viztelenitik és gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utdn méret szerint osztalyozzak vagy nem osztalyozzak, csomagoljak
¢s —18C°-n4l alacsonyabb hdmérsékleten hiitve taroljak.

7. Gyorsfagyasztott kelbimbo
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

7.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott kelbimb6d a bimboskel ndvény [Brassica oleracea (L.) convar.
gemmifera DC] gyorsfagyasztassal tartositott bimboja.

7.2. Felhasznalhato osszetevok
Bimboskel aévény

7.3. Minéségi jellemzok

7.3.1. Altalanos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.
Ep, egészséges, jol tisztitott, tomor, zart, gyakorlatilag egyontetii szinii bimbok.
A bimbok belsejében vordsesbarna elszinez0dés nem megengedett.
Idegen szerves és szervetlen anyagtol mentes, néhany rovartdl szarmaz6 lyuk és/vagy
kisebb sotét foltos bimbd (2—-5 mm atmérd kozott) megengedett. Enyhe feliileti
fagyszivottsag az I. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tdblazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Kinyilt kiils6 leveli bimbo 5% (m/m) 10% (m/m)
Szarmaradvany 10 mm hossztsag felett, de 20 | 10% (m/m) 20% (m/m)
mm-nél révidebb (bimbohoz tartozd)

Nagyobb foltos (5 mm atméré feletti folt) | 2 db/100 g 5db/100 g
bimbo

Kiilonallo és/vagy bimbora fagyott szarrész |1 db/100 g 2 b/100g
Levéltormelék 2% (m/m) 4% (m/m)

7.3.2. Erzékszervi jellemzdk
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Szin: a fajtara jellemz0 szinti (z6ld, zoldessarga, zoldesfehér).
Allomany: zsenge, fott, jellemzo allomanyu.

Mllat, iz: jellemzd iz, illatu.

Alak: az ép kelbimbora jellemzo.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szint, allomanyt felengedtetett allapotban,
az izt, illatot pedig f6zési proba utan biraljak el.

7.4. Csomagolds
Nincs kiilon eldiras.

7.5. Jelolés

7.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott kelbimb6 1. o./I1. o.

7.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirdas
A kelbimbot tisztitjak, valogatjak, majd el6fozik, hiitik, viztelenitik gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utan méret szerint osztalyozzak vagy nem osztalyozzak, csomagoljak
¢s —18C°-nal kisebb hdmérsékleten hiitve taroljak.

8. Gyorsfagyasztott csoves kukorica
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

8.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott csdves csemegekukorica az étkezési kukoricandvény (Zea mays L.)
gyorsfagyasztassal tartositott csove.

8.2. Felhasznalhato osszetevok
Csemegekukorica-cso

8.3. Mindségi jellemzok

8.3.1. Altalanos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott dllapotban kemény, atfagyott.
Ep, egészséges, jol fejlett, jol tisztitott, csuhélevelektdl, bibeszalaktél gyakorlatilag
mentes, idegen szerves €s szervetlen anyagtol mentes.
Rosszul vagott csovek véglevagaskor sériilt szemek, szindrnyalatban eltéré szinli
szemek eloforduldsa, enyhe feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyban és fagyszivottsag a
II. osztalyban megengedett.
Fejlodési rendellenességbdl adodd szemhidny elvétve eléfordulhat.

A megengedett eltéréseket, mindségi osztalyonként a tdblazat tartalmazza.

A hiban ve I. osztaly 1. osztaly
Fejlodési rendellenességbdl adodod 1 sor 1 sor
szemhidny, legfeljebb
Csuhélev |-maradvany 2 cm?/1 csé 3 cm/1 csé
Roncsolt szem 30 szem/1 cs6 40 szem/1 cs6

1 szem/1 csO 2 szem/1 csO
Barna, fekete szem 2 szem/1 cso 3 szem/1 cs6
Barnult szem
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8.3.2. Erzékszervi jellemzdk
Szin:  a csemegekukorica-fajtara jellemz6 szinii (sargasfehér, aranysarga, sotétsarga).

Allomény: zsenge, puha, de nem szétfott, a II. osztaly termék esetén a keményebb
allomany ¢és az érett kukoricara jellemz6 izl termék el6fordulhat.

Mllat, iz: jellemzd iz, illatu.

Alak: a csoves csemegekukoricara jellemzo.

Megjegyzés: A jellemzoket fogyasztasra kész allapotban biraljak el.

8.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras

8.5. Jelolés

8.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott csoves csemegekukorica I. 0./1L. o.

8.6. Ajanlott gyartastechnologiai leiras
A csOves kukoricat fosztds, valogatas, véglevadgas utdn el6fézik, hitik és
gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasztds utan csomagoljak és —18C°-nél alacsonyabb ho-
mérsékleten hiitve taroljak.

9. Gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica
Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

9.1. A termék meghatdarozdsa
A gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica a csemegekukorica (Zea mays L.)
gyorsfagyasztassal tartositott kukoricaszeme.

9.2. Felhasznalhato osszetevok
Morzsolt csemegekukorica

9.3. Mindéségi jellemzok

9.3.1. Altalénos jellemzék
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, jol tisztitott, idegen szerves és
szervetlen anyagtol mentes. Héjrepedés az 1. és II. osztdlyban megengedett. Enyhe
feliileti fagyszivottsdg az I. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban megengedett. A
II. osztalyi termék esetében keményebb alloméanyu ¢€s érettebb kukoricara jellemz6 izii
szemek is eléfordulhatnak.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tdblazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Szinarnyalatban eltéré (narancssargas 5% (m/m) 10% (m/m)
elszinezddési)

Elszinez6dott, barnult 3db/100 g 5db/100 g
Barna szem és/vagy fekete szem 1 db/100 g 2 db/100 g
Roncsolt, sériilt szem 20% (m/m) 25% (m/m)
Léha szem 2% (m/m) 4% (m/m)
Torzséaval kitépett szem 10 db/100 g 15 db/100 g
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Bibeszal 1 db/100 g 1 db/100 g
Tulérett, rancos szem 10 db/100 g 20 db/100 g
Csuhélevél és/vagy csutka és/vagy 1 db/100 g 1 db/100 g
szar

2 -nél tobb dsszefagyott szem 5% (m/m) nincs kikotés

9.3.2. Fizikai-kémiai jellemzdk

Osszes szarazanyag-tartalom: I. osztaly I1. osztaly
legfeljebb 35% (m/m) legfeljebb 37% (m/m)
9.3.3. Erzékszervi jellemzék

Szin: a morzsolt csemegekukorica-fajtara jellemz6 szinti  (sargasfehér,
aranysarga, sotét sarga).

Allomany: zsenge, a fott kukoricara jellemzd allomanyd, kemény, ragos héjtol
gyakorlatilag mentes.

Illat, iz: jellemzd iz, illatq.

Alak: ép, jol vagott kukoricaszemek.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott, a szint felengedtetett, az illatot, izt,
alloményt f6zési proba utan biraljak el.

9.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras.

9.5. Jeloles

9.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott morzsolt csemegekukorica I. 0./11. o.

9.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirdas
A csuhéleveleitd]l megtisztitott kukoricacsovekrél morzsologéppel vagjak le a szemeket.
A levagott szemeket el6fozik, hitik, vizlevalasztds utan gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utdn csomagoljdk és —18C°-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve
taroljak.

10. Gyorsfagyasztott parajkrém
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

10.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott parajkrém a zsenge parajndvény (Spinacia olerceaa L.)
gyorsfagyasztassal tartositott, el6f6zott, atpasszirozott vagy mas modon finoman apritott
levele.

10.2. Felhasznalhato osszetevok
Parajlevél

10.3. Mindéségi jellemzok

10.3.1. Kémiai-fizikai jellemzok
Osszes szarazanyag-tartalom legalabb 5,5% (m/m)
Vizben oldhat6 szarazanyag-tartalom legalabb 2 ref.%
Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)
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10.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Szin: a parajkrémre jellemzd.
Illat, iz: a parajkrémre jellemzo.
Allomany: a termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, egyontetii

pépes , durva rostoktdl mentes.

felengedett allapotban a parajkrémre jellemzo.
Megjegyzés: A  gyorsfagyasztott parajkrém szinét eredeti, gyorsfagyasztott
allapotban, allomanyat gyorsfagyasztott és felengedtetett allapotban biraljak el.
Megengedett eltérések:
a feliileten kissé fakult vagy barnult szin;
— gyorsfagyasztott allapotban a feliileten vékony jégdarabok, illetve jégréteg,
felengedtetve kissé csomos vagy szivacsos allomany és kisebb mértékii vizkivalas;
finom rostok;
legfeljebb 3 mm-es levéldarabok.

10.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.

10.5. Jelolés

10.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott parajkrém

10.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A parajt mossak, majd el6fozik, a leveleket apritjak vagy passzirozzak, hiitik, majd
csomagoljak és gyorsfagyasztjak.
A gyorsfagyasztott terméket gyiijt6kartonba csomagoljidk és —18C°-nél alacsonyabb
hémérsekleten hiitve taroljak.

11. Gyorsfagyasztott sargarépa
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

11.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott sargarépa a sargarépanovény (Daucus carota L.) gyorsfagyasztassal
tartositott gyokere.

11.2. Felhaszndlhato osszetevok
Sargarépagyokér

11.3. Mindéségi jellemzok

11.3.1. Altalanos jellemzdk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. Ep, egészséges, tiszta,
gyakorlatilag mentes hamozatlan feliiletektdl, foltossagtol, zold gyokérfejektdl, idegen
szerves ¢€s szervetlen anyagtol. Néhany Osszefagyott csomd, enyhe feliileti
fagyszivottsag az I. osztalyban, fagyszivottsag a II. osztalyban megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tdblazatok tartalmazzak.
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Sargarépakocka 1. osztaly I1. osztaly
706ld, zoldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 20% (m/m)
Barna és/vagy fekete foltos, legfeljebb 2% (m/m) 5% (m/m)
Nagyobb (masfélszeres élhossz feletti*)| 10% (m/m) nincs kikotés
darabok ), legfeljebb
Rosszul tisztitott kocka, legfeljebb 3% (m/m) 5% (m/m)
Rovarragott kocka, legfeljebb 1,5% (m/m) 3% (m/m)
Tormelék fél élhossznal kisebb darabok*),| 25% (m/m) nincs kikotés
legfeljebb

* A megadott eltérések kizarolag a 10x10 mm-es sargarépakockdara vonatkoznatk.

Sargarépahasab I. osztaly I1. osztaly
761d, zoldesfehér szin, legfeljebb 10% (m/m) 15% (m/m)
Barna és fekete foltos 5% (m/m) 8% (m/m)
Nem kiilonallo hasab 10% (m/m) 20% (m/m)
Rosszul tisztitott darab 5% (m/m) 8% (m/m)
Rovarragott 5% (m/m) 8% (m/m)
Tormelék (10 mm alatt) 10% (m/m) 20% (m/m)

11.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szin: a sargarépafajtara jellemzd.

Ilat, iz: a sargarépafajtara jellemzo.

Allomany: az el6fozott sdrgarépara jellemzo.

Megjegyzés: Az alakot, méretet gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, szint,

alloményt f6zési proba utan biraljak el.

11.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras.

11.5. Jelolés

11.5.1. Megnevezés

A megnevezéshez kapcsolodoan utalni kell a termék alakjara.

Példa a megnevezésre:

11.6. Ajanlott gyartdastechnologiai leiras

Gyorsfagyasztott sargarépakocka I. o./IL. o.

A sargarépardl a leveleket, a gyokérfejet, a héjat és a masodlagos gyokereket
eltavolitjak, mosséak, a kivant alakra €s méretre apritjak, el6fézik, vagy nem f6zik eld,
hiitik, viztelenitik és gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18C°nal alacsonyabb
hémérsékleten hiitve taroljak.

12. Gyorsfagyasztott vagott zoldbab
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

12.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott zold hiivelyli vagy sarga hiivelyli vagott zoldbab (a tovabbiakban:
zoldbab) a zoldbabndvény (Phaseolus vulgaris L.) gyorsfagyasztassal tartositott
hiivelye.



12.2. Felhaszndlhato osszetevok
761d hiivelyli vagy sarga hiivelyli zoldbab.

12.3. Mindségi jellemzdk
12.3.1. Altalanos jellemzok

16

A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. A zoldbab jol tisztitott,
megfeleléen vagott és megfelelden véglevagott (hegyezett), mérgezd gyomndvényektol

¢és szervetlen anyagoktol mentes.

Feliiletén enyhe rozsdas karcolas, pontszerii rozsdafoltossag eléfordulhat. A sarga
hiivelyli zoldbab esetén a zsengeségbdl eredd zold szinarnyalat megengedett . Enyhe
feliileti fagyszivottsag az 1. osztalyl termékben, fagyszivottsadg a II. osztalyt termékben

megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly IL. osztaly
Eliit6 szind, rozsdas, foltos darab 10%(m/m) 15% (m/m)
Kiil6nall6 babszem 10 db/250 g 8 db/250 g
Hegyezetlen babvéget/ szarrészt tartalmazo 3db/250 g 5db/250 g
darab
Mechanikailag sériilt 5% (m/m) 10% (m/m)
(torott, kettéhasadt, zazodott, nagyon
egyenetlen vagaséli)

Nem mérgez6 gyomnovény vagy annak 2 db/250 g 2 db/250 g

része, szarrész

Eloregedett és /vagy kifejlett babot 10% (m/m) 15% (m/m)

tartalmazo

Barnult végdarab 5% (m/m) 10% (m/m)

Rovarragott 2 db/250 g 4 db/250 g
Méreteldirasok

A méret szerint osztalyozott gyorsfagyasztott zoldbab a deklardlt mérettdl legteljebb

20% (m/m)-el térhet el.

12.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szine: a zoldbabra jellemzo.
Illat, iz: a zoldbabra jellemzd.
Alloménya: a vagott zoldbabra jellemzo.

Megjegyzés: A gyorsfagyasztott zoldbab alakjat gyorsfagyasztott allapotban, szinét
felengedtetett allapotban, izét, illatat, allomanyat pedig f6zési proba utan biraljak el.

12.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras.

12.5. Jelolés
12.5.1. Megnevezés

A méret szerint osztalyozott termék mérethatdrait a megnevezéshez kapcsolddoan fel

kell tiintetni.

Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott zold hiivelyli vagott zoldbab 1. o./11. o.
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Gyorsfagyasztott sarga hiivelyli vagott zoldbab 1. o./11. o.

12.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leirds
Az zoldbabot 1égszelektalas, mosas, fiirtbontds, véglevagas (,,hegyezés”), valogatas,
méretre apritds utadn el6fozik, lehiitik, viztelenitik és gyorsfagyasztjak. Gyorsfagyasztas
utan a zoldbabot méret szerint osztalyozzak vagy nem osztalyozzak, majd csomagoljak
és —18 C°-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve taroljak.

13. Gyorsfagyasztott egres
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

13.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott egres az egresnovény (Ribes uva-crispea L.) gyorsfagyasztassal
tartositott gyiimolcse.

13.2. Felhasznalhato osszetevok
Egres gylimdlcs

13.3. Mindségi jellemzok

13.3.1. Altaldanos jellemzdk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, jol tisztitott, levéltdl,
homlokszortdl, szarrésztol gyakorlatilag mentes; idegen szerves és szervetlen anyagtol
mentes, feliileti (héj) repedés el6fordulasa megengedett.

Fizikai jellemzo

Homoktartalom legfeljebb 0,01% (m/m)

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly

Foltos (agvert parasodott) gyiimolcs 10% (m/m) 15% (m/m)
Sériilt, torott, deformalt gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m)
Elpuhult allomanyt gyiimolcs 15% (m/m) 15% (m/m)
Homlokszor, illetve 3 mm-nél hosszabb 5% (m/m) 10% (m/m)
SZArresz

13.3.2. Erzékszervi jellemz6k

Alak: az egresfajtara jellemzo, ép, egész.
Szin: az egresfajtara jellemzo.
Illat, iz: az egresfajtara jellemzd.
Allomany: az egresfajtara jellemzo.

Megjegyzés: Az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsdgot pedig
felengedtetett allapotban biraljak el.

13.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6irés.

13.5. Jeloleés
13.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott egres 1. 0./11. o.
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13.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leirds
A friss egrest gyorsfagyasztjdk. A gyorsfagyasztott egresrdl a szarat és homlokszort
lekoptatjak, kivalogatjak a hibés, az eliitd szint, a sériilt szemeket, az idegen anyagot. A
gyorsfagyasztott terméket csomagoljak és —18 C°-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve
taroljak.

14. Gyorsfagyasztott guruléos malna
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

14.1. A termék meghatdrozdasa
A gyorsfagyasztott gurulés malna a malnandovény (Rubus idaeus L.) gyorsfagyasztassal
tartositott gytimolcse.

14.2. Felhasznalhato osszetevok
Malnagytimélcs

14.3. Mindéségi jellemziok

14.3.1. Altaldnos jellemzdk
A gurulés malna gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott. Idegen szerves és
szervetlen anyagtol, kocsanytol, szartol, szarrésztdl gyakorlatilag mentes. Egyenletesen
érett, ép, egészséges, zomében kiilonalld6 malnaszemek. Néhany, legfeljebb 4
malnaszemet tartalmazé csomo megengedett, amely enyhe nyomadsra tilnyomo részt €p,
kiilonallo szemekre esik szét.

Fizikai jellemzo
Homoktartalom legfeljebb 0,04% (m/m)
A megengedett eltéréseket a tablazat tartalmazza
A hiba neve eltérés
Torott, sériilt szem 10% (m/m)
ezen belill griz legfeljebb 5% (m/m)
Napégett, pontpenészes, rosszul kotott, elszinez6dott szem 30 db/1000 g
ezen belill pontpenészes szem, legfeljebb 8 db/1000 g
elszinez6dott szem, legfeljebb 12 db/1000 g
Eretlen és/vagy tulérett gyiimolcs 10% (m/m)
Deformalddott gyiimélcs 10% (m/m)
Levél, levélrész 2 db/1000 g
Kocsany, szar, szarrész 2 db/1000 g
Jégtalpas gylimdlcs 5% (m/m)
Osszefagyott darabok 10% (m/m)
14.3.2. Erzékszervi jellemz6k
Szin, illat, iz és dllomany: a fajtara jellemzd
Alak: €p, egész

Megjegyzés: A szint, az alakot gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi tulajdonsagot

pedig felengedtetett allapotban biraljak el.

14.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras
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14.5. Jelolés
14.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott gurulés malna

14.6. Ajanlott gyartastechnoldgiai leirds
A polietilénfoliaval  bélelt rekeszekbe szedett gurulés mindségli  malnat
gyorsfagyasztjak.
A gyorsfagyasztott malnabol levalasztjdk az Gsszefagyott csomokat, a grizt és a
visszamarad6 kiilonalldo egész szemekbdl kivalogatjdk a hibas szemeket, idegen
anyagot, csomagoljak és —18 C°-nal alacsonyabb hdmérsékleten hiitve taroljak.

15. Gyorsfagyasztott meggy
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

15.1. A termék meghatarozdsa
A gyorsfagyasztott meggy, a meggy (Prunus cerasus L.) gyorsfagyasztassal tartositott
magozott vagy magozatlan gylimolcse.

15.2. Felhaszndalhato osszetevok
Meggy gyiimdlcs

15.3. Mindéségi jellemziok

15.3.1. Altaldnos jellemzdk
A meggy gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, enyhe un. ,kicukrosodas”
héjrepedés megengedett, jol tisztitott, egészséges, szarrésztol, levéldaraboktol, hiisaban
repedt szemtdl gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervetlen anyagtdl mentes.
A magozott meggy gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, 1¢ rafagyasa és
deformaltsag megengedett.

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként magozatlan meggy esetén a
tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Deformalddott gylimolcs 15% (m/m) 25% (m/m)
Eltér6 szinarnyalati gylimolcs 10% (m/m) 20% (m/m)
Foltos gyiimolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Parasodott vagy sériilt gyiimolcs 5% (m/m) 5% (m/m)
Cseresznyelégy altal fert6zott gyiimolcs 2 % (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy szarrész 1 db/1000 g 1 db/1000 g
Kiilonalld mag 1 db/1000 g 1 db/1000 g
Romlobhibas gyiimolcs 1% (m/m) 2% (m/m)

A megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként magozott meggy esetén a tablazat
tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly

Eltér6 szindrnyalati gylimolcs 10% (m/m) 20% (m/m)

Foltos gylimdlcs 5% (m/m) 10% (m/m)
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Parasodott szem 5% (m/m) 5% (m/m)
Cseresznyelégy altal fert6zott gylimolcs 2% (m/m) 2% (m/m)
Levél vagy szarrész 1 db/1000 g 2 db/1000 g
Mag, magtoret 3 db/1000 g 3 db/1000 g
Roncsolt gyiimolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Tualérett gylimolcs 5% (m/m) 10% (m/m)
Romlo6hibas gylimolcs 1% (m/m) 2% (m/m)

15.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Szin: a fajtara jellemzd, egyenletes
Illat, iz: a fajtara jellemzo

Allomény: a fajtara jellemz0

Alak: ép

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét gyorsfagyasztott, a tobbi tulajdonsagot
felengedtetett allapotban biraljak el.

15.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras

15.5. Jelolés
15.5.1.Megnevezés
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott meggy l.0./1l.0.
Gyorsfagyasztott magozott meggy l.0./11.0.

15.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A meggyet szartépd gépen egy miiveletben mossak, szartalanitjak, a hibas, a foltos, a
szaras szemeket, a huis nélkiili magot kivalogatjak, majd gyorsfagyasztjak.
Magozott meggy eloallitasakor célszerli méret szerint osztalyozott, mosott, szartépett,
valogatott meggyet felhasznalni a magozashoz, majd magozogéppel kimagozni és
gyorsfagyasztani.
Gyorsfagyasztas utdn csomagoljak és —18 C°-nal alacsonyabb hdémérsékleten hiitve
taroljak.

16. Gyorsfagyasztott szamoca
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

16.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott szamoca a szamocandvény (Fragaria ananassa L.)
gyorsfagyasztassal tartositott gylimolcse.

16.2. Felhasznadlhato osszetevok
Szamocagyiimolcs

16.3. Mindségi jellemzok
16.3.1. Altaldnos jellemzdk
A termék gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott.
A szamoca gyakorlatilag mentes kocsanytol, kocsanyrészektdl, idegen szerves és
szervetlen anyagtol.
A szamoca allomanya nem megpuhult, jégtalpas gylimoélcs eléforduldsa megengedett.
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Fizikai jellemzo
Homoktartalom legfeljebb 0,03% (m/m)
A megengedett eltéréseket a tablazat tartalmazza.

A hiba neve eltérés
Torott, sériilt, sszefagyott gytimolcs 20% (m/m)
Rosszul csumazott gyiimolcs 10% (m/m)
Kiilonallo csésze, csészelevél, egész szar vagy szarrész 6 db/1000 g
Eretlen, talérett, nem romlastol eredd elszinez6dott 10% (m/m)
gylimolcs
Romlohibas gylimdlcs 5% (m/m)

16.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szin:  a fajtara jellemzd

Illat, iz: a fajtara jellemz6

Alak: ép

Megjegyzés: Az alakot €s a szint gyorsfagyasztott, az izt, illatot és allomanyt pedig
felengedtetett allapotaban biraljak el.

16.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras

16.5. Jeloleés

16.5.1. Megnevezés
Példa a megnevezésre: Gyorsfagyasztott szamoca

16.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A szamdécdt csumazzak, mossak, ha csumazott, csak mossak, ezutdn kivalogatjdk a
sérilt, hibas, romlott szemeket, majd a gyiimdélcs feliiletét viztelenitik.
A szamocat gyorsfagyasztjak, csomagoljak és —18 C°-nal alacsonyabb hémérsékleten
hiitve taroljak.

17. Gyorsfagyasztott szilva
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

17.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott szilva a magvavald kék szilva (Prunus domestica L.)
gyorsfagyasztassal tartdsitott magozott vagy magozatlan gyliimolcse.

17.2. Felhasznalhato dsszetevok
A magvavalo kék szilva gylimolcse.

17.3. Minéségi jellemzok

17.3.1. Altalanos jellemzdk
A szilva gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, jol tisztitott, egészséges, a
gyiimolcs hossz-tengelyére merdleges legnagyobb atmérd legalabb 26 mm.
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A magozott szilva gyorsfagyasztott dllapotban kemény, atfagyott. Kismértéki 1€kivalas,
feliileti kicukrosodas, tombbe fagyas és héjrepedés megengedett.

A parasodott gylimdlcs és a mag koriili pirosas, barnds elszinez6dés nem mindségronto
tényezo.

Husaban repedt szemtdl gyakorlatilag mentes, idegen szerves és szervetlen anyagtol
mentes.

A gyorsfagyasztott szilvandl megengedett eltéréseket mindségi osztalyonként a
tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Szilvamolylarvéaval szennyezett 5% (m/m) 5% (m/m)
gytimolcs
Pajzstetliszivasnyommal  szennyezett 10% (m/m) nincs kikotés
gylimolcsdarab
Deformalodott és/vagy hiisaban repedt 10% (m/m) 20% (m/m)
gylimolcs
Szarkoriil fonnyadt szem 5 db/1000 g 10 db/1000 g
Levél vagy szarrész 3db/1000 g 6 db/1000 g

A gyorsfagyasztott, magozott szilvindl megengedett eltéréseket mindségi
osztalyonként a tablazat tartalmazza.

A hiba neve I. osztaly IL. osztaly
Feliileti husbarnulas 20% (m/m) nincs kikotés
Gylimolcstormelék (1/3-nal kisebb) 20% (m/m) 30% (m/m)
Szilvamolylarvaval szennyezett 5% (m/m) 5% (m/m)
gylimdlcs
Pajzstetiiszivasnyommal — szennyezett 10% (m/m) nincs kikotés
gyimolcs
Mag vagy magtormelék 2 db/1000 g 4 db/1000 g
Szar vagy szarrész 2 db/1000 g 4 db/1000 g

17.3.2. Erzékszervi jellemzék
Gyorsfagyasztott szilva

Szin: a fajtara jellemzo

Allomény: a fajtara jellemzd

Illat, iz: a fajtara jellemzo

Alak: a fajtara jellemzd, ép

Megjegyzés: A termék alakjat, szinét, méretét gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi

tulajdonsagat pedig felengedtetett allapotban biraljak el.

Gyorsfagyasztott magozott szilva
a fajtara jellemzoO, zOmében egyontetli szinii zoldessdrga vagy sarga

Szin:

Allomany:

husu gylimolcsdarabok
a fajtara jellemzd
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Illat, iz: a fajtara jellemz0

Alak: zomében a felezett szilvara jellemz6 alaku, a fajtara jellemz6
Megjegyzés: A termék alakjat, szinét, méretét gyorsfagyasztott allapotban, a tobbi
tulajdonsagat pedig felengedtetett allapotban biraljak el.

17.4. Csomagolas
Nincs kiilon el6iras

17.5. Jelilés
17.5.1. Megnevezés
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott szilva I. o./1l. o.
Gyorsfagyasztott magozott szilva I. o./11.0.

17.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A szilvat szartépo gépen mossak, szartalanitjak, a hibas, foltos, szaras szemeket, magot
kivéalogatjak, majd gyorsfagyasztjak.
Magozott szilva eldallitasa esetén célszerli méret szerint osztalyozott, mosott, szartépett,
valogatott szilvat felhasznalni a gépi magozdshoz, majd magozdégéppel kimagozni és
gyorsfagyasztani.
Gyorsfagyasztas utan csomagoljak és —18 C°-nal alacsonyabb hémérsékleten hiitve
taroljak.

18. Gyorsfagyasztott zoldborso
Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.1.3.

18.1. A termék meghatdrozdsa
A gyorsfagyasztott zoldborso, a hiivelyes zoldborsé (Pisum Sativum) zsenge, zold
szinll, gyorsfagyasztassal tartositott magja.

18.2. Felhaszndlhato osszetevok
Hiivelybdl kifejtett z6ldborso

18.3. Mindéségi jellemzok

18.3.1. Altaldnos jellemzdk
A z0ldborso gyorsfagyasztott allapotban kemény, atfagyott, gurulds, jol tisztitott, €p,
egészséges. Gyakorlatilag mentes sarga, foltos, rovar altal karositott, sériilt szemektdl,
idegen novényi anyagoktol.
Idegen, nem novényi eredetli anyagokat, mérgezé gyommagot nem tartalmazhat.
Héjaban és husaban enyhén repedt szem nem mindsiil mindségi hibanak.
Enyhe feliileti fagyszivottsag 1. osztalyban, fagyszivottsdg II. osztilyban nem
mindségrontd tényezo.

A megengedett mindségi eltéréseket mindségi osztalyonként a tablazat tartalmazza
(a db-ban megadott hibak 250 g mintara vonatkoznak)

A hiba neve I. osztaly I1. osztaly
Szemre ratapadt levéldarab (a feliilet 1/4- 12 db 15 db
énél nagyobb)

Barnult, sargés szem 5db 6 db
Tort szem % (m/m) 15 20
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Kiilonallo levél, szarrész, hiivelytoret 2db 3db
Léha szem % (m/m) 3 5
Beszaradt, toppedt, rancos szem 8 db 12 db
Foltos, rozsdapettyes szem (a feliilet 1/3- 10 db 15db
anal nagyobb)

Rovar altal karositott szem (szart, ragott) 2 db 4 db
Gyommag (nem mérgezd) 1db 2db

Meéreteloirasok

A gyorsfagyasztott z6ldbors6é méret szerint lehet osztalyozott vagy osztalyozatlan.
A gyorsfagyasztott zoldborsdszemek szemnagysdga €s szarazanyag tartalma % (m/m)

alapjan
Szemnagysa Mérettol Szarazanya
A termék neve gmm valé eltérés g tartalom
% % (m/m)
Meéret szerinti
osztalyozottsag esetén: 6-9 15 legfeljebb 26
e  Gyorsfagyasztott
Szuperzsenge, vagy
Extrazsenge z6ldborso
e  Gyorsfagyasztott 9-10 25 legfeljebb 32
zsenge z6ldborso
Méret szerinti
osztalyozatlansdg esetén: - - legfeljebb 32
e Gyorsfagyasztott
zsenge zo6ldborso
e Gyorsfagyasztott - - legfeljebb 35
z0ldborso

A megadott méret értéktél valo eltérés esetén a terméket nagyobb szemnagysagu
osztalyba kell sorolni.
A zsengeseg szOt magaba foglalo megnevezes esetén a szdrazanyagtartalom értékeket is
figyelembe kell venni.

18.3.2. Erzékszervi jellemz6k

A gyorsfagyasztott zoldborso fajtdjara jellemzd alaku, szindi, iz, illata, fajtajara és
zsengeségi fokara jellemz6 allomanyu. (Az un. ,klorofillhidnyos”, fehéres-sarga szinii
szem nem szamit mindségi hibanak.)

Megjegyzés: Az alakot (méretet) gyorsfagyasztott allapotban, az izt, illatot, allomanyt,
szint, a fagyszivottsagot pedig f6zési proba utan biraljak el.

Fozési proba utan vizsgalva:

A gyorsfagyasztott zoldborso jellegzetes illatl, kevésbé intenziv, mint a friss z6ldborso.

fze: fajtara jellemzd, érettségétdl fiiggden édes és enyhén lisztes iz
eléfordulhat, de nem lehet befiilledt, savanyu, idegen mellékizi.

Alakja: gyorsfagyasztott allapotban és f6zési proba utan fajtajara jellemzo
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(gombolyt, ovalis, szogletes).

Allomanya: a z0ldborso szemek puhak, de elvétve néhany kemény, vagy fajtajatol
fiiggden puha belli kemény, ragds héju szem eléfordulhat.
Szine: a zOldborso jellegzetes zold szinii, kissé kevert szinarnyalat fajtatol

fiiggden eléfordulhat (tobbféle z6ld, zoldes fehér, zoldes sarga szin).

18.4. Csomagolas
Nincs kiilon eldiras

18.5. Jelilés
18.5.1. Megnevezés
- A gyorsfagyasztott szobol és a 4.3. pont szerinti névbdl kell képezni.
- A megnevezésnek tartalmaznia kell a mindségi osztalyt.
Példak a megnevezésre: Gyorsfagyasztott zoldborso, szuperzsenge 1. o.
Gyorsfagyasztott zsenge zdldborso 1. o.
Gyorsfagyasztott zoldborso, I1. o.

18.6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A csépelt zoldborso6 szemeket megfeleld tisztitas utan el6fozik, hitik, gyorsfagyasztjak.
Gyorsfagyasztas utdn csomagoljak és legalabb —18 C°-on hiitve taroljak.
Igény szerint a nyers vagy gyorsfagyasztott zoldborsd szemeket méret és zsengeség
szerint osztalyozhatjak.

19. Gyorsfagyasztott gesztenyekészitmények
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 04.2.5.4.

19.1. A termék meghatdrozdsa
Fott, héjtalanitott, attoréssel a sziklevelektél s a maghéjrészektdl elkiilonitett
egynemisitett gesztenyébdl eldallitott termék.

Gyorsfagyasztott gesztenyemassza: Gyorsfagyasztassal tartositott, fott, héjtalanitott,
attoréssel a sziklevelektdl s a maghéjrészektdl elkiilonitett egynemtisitett gesztenye,
amely semmilyen egyéb anyagot nem tartalmaz.

Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré: Gyorsfagyasztassal tartdsitott gesztenyemasszanak,
cukornak és a megengedett izesitdanyagoknak homogén, gyorsfagyasztott elegye.
Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré édesitoszerrel: Gyorsfagyasztassal tartositott
gesztenyemasszanak, édesitdszernek és a megengedett izesitdanyagoknak homogén,
gyorsfagyasztott elegye.

19. 2. Felhasznalhato ésszetevok

19.2.1. Elsédleges osszetevok:
Szelidgesztenye [Castanea sativa, Mill. (C. wvesca, C. wvulgaris valamint
fajtavaltozatainak magtermése)]
Gesztenyekészitmények eldallitasahoz kizardlag ép, egészséges, emberi fogyasztasra
alkalmas, novényi ¢€s allati kartevoktdl mentes termés hasznalhato fel.

19.2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato osszetevok (kizardlag a gesztenyepiiré, illetve
gesztenyepiiré édesitoszerrel termék esetén)
Aromak



Cukor (csak a gesztenyepiiréhez)

Edesitészer (a 152/2009 (X1.12.)) FVM rendelet 2. melléklete szerint, csak a

gesztenyepiiré édesitdszerrel termékhez)
Izesité anyagok (pl. vanilia, szeszesital)

19.3. Mindségi jellemzok

19.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
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Gesztenyemassza | Gesztenyepiiré Gesztenyepiiré
¢desitdszerrel
Viztartalom % (m/m), 65,0 45,0 65,00
legfeljebb
Cukortartalom % (m/m), -- 32,0 --
legfeljebb
Hozzaadott cukortartalom 0 28,0 0
% (m/m), legfeljebb
Savfok, legfeljebb 4,0
Hamutartalom % (m/m) 0,5-0,9 0,5-0,8 0,5-0,9
Zsirtartalom % (m/m) 1,1-1,8 0,9-1,8 1,1-1,8
Fehérjetartalom % (m/m) 2,0-2,9 1,7-2,5 2,0-2,9
Homoktartalom % (m/m), 0,02
legfeljebb
Hé¢jtartalom  pontszama, 15
legfeljebb
2 mm-es lyukbdségii 0,5
rostan fennmarad6 héjrész
% (m/m), legfeljebb

19.3.2. Erzékszervi jellemz6k felengedett dllapotban, szobahémérsékleten

Szin:  a friss gesztenyemasszara jellemzd, vilagosdrapp szin

Allag:  homogén allomanyt, képlékeny massza, csomoktél mentes

lllat:  gesztenyére, illetve a felhasznalt anyagokra jellemzo, tiszta, jol felismerhetd
illat, minden idegen illattd] mentes.

fz: jellegzetes gesztenye iz. Gesztenyepiiré esetében a felhasznalt anyagok ize
kellemesen érzddik és harmonikusan illeszkedik a gesztenye izéhez. Minden
idegen izt6l mentes.

19.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.

19.5. Jeléleés
19.5.1. Megnevezés
Pé¢ladk a megnevezésre:
Gyorsfagyasztott gesztenyemassza
Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré
Gyorsfagyasztott gesztenyepiiré édesitoszerrel

19.6. Eléallitasi folyamat
A gesztenyét valogatjdk, mossak, megfdzik, majd héjtalanitjak. Attorik, €s terméktol
fliggben cukor, édesitOszer, fliszer- €s aromaanyagok hozziadasa mellett, illetve
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gesztenyemassza esetén azok nélkill egynemiisitik, csomagoljak, gyorsfagyasztjak, -
18°C alatti hdmérsékleten taroljak.
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2-604 szamu iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-604 szamu iranyelvben meghatarozott minéségi paraméterek az
alabbi moddszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellenérzésekor az alabbi, vagy
ezekkel egyenértékii modszereket kell alkalmazni:

Vizben oldhat6 szarazanyag tartalom 558/93/EK

Homoktartalom MSZ 17618:1983

Viztartalom MSZ 4220:1980

Osszes cukortartalom MSZ 3625:1986

Savfok MSZ 20600:1979 11.5 szakasz
Hamutartalom MSZ 3610:1983

Zsirtartalom MSZ 17617:1985
Fehérjetartalom MSZ 19589:1980




