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I. Altalanos rendelkezések

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrodl és hatosagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI.
torvény 66. § (1) bekezdése alapjan a megkiilonboztetd mindségi jeloléssel ellatott
gylimdlcsborra vonatkozd ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szereplOit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult
magyar szokasokat ¢és az ezekbdl kovetkezd fogyasztdi elvardsokat. Célja tovabba,
hogy megkiilonboztesse a friss gyiimolcs jellegét megtartd, kizardlag természetes
anyagokat tartalmazé megkiilonboztetd mindségi jeloléssel ellatott gyltimolcsborokat
az egy¢€b, Osszetétele, gyartasi eljardsa miatt ettdl eltéré mindségi termékektol.

2. A sz016bdl késziilt borok nem tartoznak ezen iranyelv hatalya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld termékek 2014 december 31-ig hozhatok forgalomba
a korabbi kiadas rendelkezéseinek megfeleld jeloléssel, és az addig eldallitott
termékek mindség megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

Il. Fogalom meghatarozas

Gyiimolcstartalom: a termék készitéséhez felhasznalt gylimolcs mennyisége
a) alma, korte esetében 1 kg gyiimolcsbol legfeljebb 0,75 liter bor késziiljon olyan
modon, hogy a késztermék tényleges alkoholtartalméanak legalabb 60%-a az
adott gylimolcsbdl szdrmazzon.
b) egyéb gyiimdlcs esetében 1 kg gyliimdlesbdl legfeljebb 1 liter bor késziiljon olyan
modon, hogy a késztermék tényleges alkoholtartalménak legalabb 50%-a az
adott gyliimolcsbdl szdrmazzon.

II.
1. Termék meghatarozdsa

Gyiimolesbor: Friss, hiitott, vagy fagyasztott gylimolesbdl, ill. préselt
gyimoleslébdl  cukor, ¢és sziikség esetén viz hozzdadasaval erjesztett
alkoholtartalmu ital.

2. Felhaszndalhato osszetevok
2.1. Elsodleges osszetevok

Friss, hiitott vagy fagyasztott gyiimolcs
Préselt gytimolcslé

2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato osszetevok

Cukor

[zogliikozszirup

Viz: a gyiimolcs fajtajatol fiiggden kivonatolasra, a savtartalom tompitasara
Szén-dioxid a szénsavas gyliimolcsborokhoz
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Technolégiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanacsi rendeletnek a sz616bol
késziilt termékek kategoriai, a bordszati eljardsok €s az azokhoz kapcsolodo
korlatozasok tekintetében torténd veégrehajtdsara vonatkozd egyes szabalyok
megallapitasarol szolo a Bizottsag 606/2009/EK rendelete (2009. julius 10.) LA

mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok ¢és kezelések
engedélyezett technologiai kiegészitd, segéd- és adalékanyagok

3. Mindségi kiovetelmények
3.1. Kémiai jellemzok

Tényleges alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-15
Il16sav-tartalom, ecetsavban kifejezve, g/l, legfeljebb
szaraz 1,08
félszaraz 1,2
félédes 1,2

¢des 1,2
Osszessav-tartalom gyiimolestdl fiiggden, borkésavban 4-15

kifejezve, g/l

Cukortartalom, g/l

szaraz 0-8
vagy a
borkdsavban
kifejezett
savtartalom
értéke +4
félszaraz 8,1-15,1
félédes 15,1-40
édes 40 felett
Cukormen es extrakt-tartalom, g/1, legalabb
almabor 16
egyéb gyiimolcsbor 20

3.2. Erzékszervi jellemzék

Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, tiledéktol és zavarosodastol mentes
Szin: a gytimdlcs szinének megfeleld

[lat: tiszta, kellemes, a gylimdlcsnek megfeleld

iz: tiszta, a gylimolcsnek megfeleld

[z harmoénia;  harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember

végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ 1SO,

MSZ EN ISO jelii szabvanyokban talalhatok.



4. Csomagolds, tarolds

A fogyasztoi forgalomba keriil6 iiveg palackos terméket napfényt6l védett helyen
kell raktarozni.

5. Jelolés
5.1. Megnevezés

A termék megnevezése a felhasznalt gylimdlcs nevét, a ,,bor” szot, valamint a
cukortartalomnak megfeleléen a ,,szaraz”, ,félszaraz”, ,félédes” vagy ,,édes”
szavak egyikét tartalmazza.

A megnevezésnek tartalmaznia kell a , kiilonleges mindségii” megjelolést.

Ha az alap gylimélcsléhez 10% (V/V)-nal tobb mas gyiimoélcslevet adnak, a
gyimolcs neve helyett a ,,vegyes” szot kell feltlintetni.

Két vagy tobbféle gylimolcsbdl késziilt bor esetén a megnevezeésben szerepld
gyiimolcsok mennyisége fajtanként legalabb 30% kell, hogy legyen.

6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds

A megfeleléen elOkészitett gylimdleslé cukortartalmat fajélesztével torténd
beoltds utan, az €lesztd szamara optimalis koriilményeket biztositva alkoholla
alakitjuk (erjesztjik)

A gyiimolcs elokészitése:
a) a friss gyiimdlcsot mossuk, a gyliimdlcs fajtajatol fliggden magozzuk
b) a hiitott vagy fagyasztott gyiimolcsot felengedtetjiik

Cefrekészités

a) a gyiimolcsot felapritjuk, zazzuk

b) az Gsszezuzott gylimolcsot préseléssel szilard anyagra és a lére valasztjuk,
deritjiik, fejtjiik, sztrjiik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggéen

d) viz hozzaadasa a savtartalom tompitasara

Erjesztés: fajélesztével torténd beoltas utdn zart térben, ho- és szén-dioxid
elvezetés mellett

Derités, sziirés: szlir6- ¢s deritbanyagok segitségével, a gylimdlcs erjesztése
esetén a szilard anyag €s a 1¢€ elvalasztasa utan

Szénsavasitas

a) palackérleléssel literenként 8-10 g cukor hozzdadasaval. Az ebbdl kierjedt
alkohol megnoveli a késztermék alkoholtartalmat

b) szén-dioxid hozzdadasaval. A termék visszaédesitésére cukor adagolhato. Az
utdlagos erjedést pasztorozéssel akadalyozzuk meg.

Palackozas: megfelel6 toltdberendezésen



2-107 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-107 szdmu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek az
alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az aladbbi modszereket

kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai Termék- | Szabvany szam Szabvany cim
jellemzok csoport
- Alkoholtartalom Gytimolcs- | OIV-MA-AS312- | Térfogatszazalékban meghatarozott
bor 01A alkoholtartalom meghatarozasa
- [llosav-tartalom Gylimoles- | OIV-MA-AS313- |[ll6savtartalom meghatarozasa
bor 02
- Osszes savtartalom  |Gyiimédles- | OIV-MA-AS313- |Osszes savtartalom meghatarozasa
bor 01
- Cukortartalom Gylimoles- | OIV-MA-AS311- |Cukortartalom meghatarozasa
bor 03
- Cukormentes Gytimolcs- OIV-MA-AS2- |Osszes és cukormentes
extrakttartalom bor 03B extrakttartalom meghatarozasa
Osszes Gyiimdles- | OIV-MA-AS323- |Osszes kéndioxidtartalom
kéndioxidtartalom bor 04B meghatarozasa




