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I. Bevezetés

Az Utmutato célja a kistermel&i élelmiszer-eldallitast és -értékesitést végzoket olyan médszerekkel
¢s feltételekkel megismertetni, amelyek egyrészt a vidéki élet jellemzoit, a kulturalis 6rokséglink
részét képez0 maganhazi élelmiszer-eldallitas hagyomanyait is magukon viselik, masrészt
megfelelnek a biztonsagos élelmiszer-eldallitas feltételeinek. A sajat gazdasagban megtermelt
novények ¢s felnevelt allatok jelképei a vidék tarsadalmi megbecsiilésének, éppen gy, mint az
elsddleges termelésen alapuld értékesités céljabol eldallitott élelmiszerek. A kivald mindségii
alapanyagok ¢és ¢lelmiszerek jovedelemkiegészitést is jelentenek a termeldnek, élményt a
fogyasztonak.

Ki kell emelni, hogy a betartott higiénés szabalyok és a hagyomany altal mar bizonyitott
ismeretek, szokasok a mai kor elvarasainak is jorészt megfelelnek és alkalmazhatok a fogyasztd
egészségének védelme érdekében.

Egy ¢lelmiszer-el6allitd vallalkozasnak — tekintet nélkiil a vallalkozas méretére, vagy az eléallitott
¢lelmiszer tipusara, — ideértve a zOmében a sajat gazdasag elsddleges termelésén alapuld
értékesitési célii kistermeldi élelmiszer-eloallitast és értékesitést is — minden esetben meg kell
felelnie a ra vonatkozo szabalyoknak. Az Eurdpai Unié valamennyi tagallamaban az élelmiszer-
higiéniai eldirasoknak valé megfelelés alapkdvetelményét az élelmiszer-higiéniardl sz616 Europai
Parlament és a Tandacs 852/2004/EK (2004. aprilis 29.) rendelete tartalmazza. A fogyasztod
egészségére nem artalmas és biztonsagos élelmiszer készitésekor e jogszabaly eldirasanak
teljesiilnie kell. Az Gtmutatd kidolgozasakor ezeket a kovetelményeket vettiik figyelembe, ezért az
utmutato hasznalatakor az ¢lelmiszer-biztonsag megteremtésével a jogszabdly eldirdsai teljesiilnek.

A HACCP-elveken alapuld eljards bevezetésére ¢és fenntartdsara irdnyuld kovetelményt a
852/2004/EK rendelet preambulumanak (15) bekezdése is eldirja oly modon, hogy megfeleld
rugalmassagot kell biztositani a szabalyozds soran, hogy minden helyzetben alkalmazhatok
legyenek az élelmiszer biztonsagot segitd eljardsok. A rugalmassag biztositasat a kisvallalkozok
részére is meg kell teremteni, mint példaul a kistermeldi élelmiszer-eldallitast és -értékesitést
végzOok részére is. A 852/2004 EK rendelet preambulumanak (15) bekezdése rogziti, hogy a helyes
higiéniai gyakorlat a kritikus szabalyozasi pontok feliigyeletének helyébe 1éphet. Az Gtmutatod
készitésekor arra torekedtiink, hogy amennyiben a kistermeldk az élelmiszerek eldallitdsa soran a
helyes higiéniai gyakorlatot alkalmazzdk, a veszélyek szabalyozdsahoz legyen elegendd az
¢lelmiszerhigiéniai megeldz06 eljarasok végrehajtasa.

A kistermeld1 élelmiszer-eléallitast ¢és -értékesitést végzd ¢€lelmiszer-vallalkozas esetében
valamennyi megel6z6 eljards maradéktalan teljesitése esetén valamennyi veszély ellenOrizheto.
Ebben az esetben elmondhatd, hogy a HACCP-eljaras els6 1épését, a veszélyelemzést elvégezték és
nem sziikséges a tobbi HACCP-elv kidolgozésa, végrehajtasa €s fenntartdsa.

Magyarorszdgon a kistermeldi élelmiszer-eldallitast és -értékesitést végzd vallalkozoknak
teljesiteniiik kell a kistermelOi élelmiszer-termelés, -eldallitas és -értékesités feltételeirdl szolo
52/2010. (IV. 30.) FVM rendeletben foglaltakat is. Az utmutatod készitésekor a hatdlyos rendeletet
figyelembe vettiik, hasznalata soran az el6irasok teljesiilnek.

Kistermeld falusi vendégasztal szolgaltatast, ételkészitési szolgaltatast végezhet pl. birkaporkolt
keészitést, okorstitést, disznotoros szolgaltatdst. Az erre vonatkozo higiéniai szabalyokat kiilon
Higiéniai Utmutatdé fogja tartalmazni, valamint segitséget nyujtanak a vendéglatdo GHP kiilon
fejezetében talalhaté informaciok is (www.portal.nebih.gov.hu). Az Elelmiszerlanc-feliigyeletért és
Agrarigazgatasért Felelés Allamtitkarsig honlapjan —a http:/elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-
higieniai-gyakorlat-utmutatok oldalon— tovabbi hasznos informacié, Utmutatdo talalhato.
(http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/9/eb/40000/VENDEGLATAS_GHP_2012%2003%20

07.pdf)



http://www.portal.nebih.gov.hu/
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/9/eb/40000/VENDEGLATAS_GHP_2012%2003%2007.pdf
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/9/eb/40000/VENDEGLATAS_GHP_2012%2003%2007.pdf

1. 1. Az utmutato hasznalata

Utmutatonk fiizhet6 fiizetek koncepcioban késziilt el. A £ fejezetek (I-XI11.) és az 1-1V. és VI-
VII. Mellékletek mellett, elég csak az élelmiszer-el6allitd szempontjabol sziikséges V. mellékletben
szerepld termékcsoport tudnivaldkat, mintakat hozzaflizni a sajat célra kinyomtatott itmutatohoz.
Az 1. Mellékletben a legfontosabb higiéniai teenddk talalhatok, amelyek megvaldsitdsaban képek
segitik a kistermelGt a higiéniai tennivalok elsajatitasaban.

A 1II. Mellékletben adott termék eléallitasahoz és értékesitéséhez sziikséges kotelezd
nyilvantartasmintak talalhatok (hiitési lanc ellenérz6 lap, takarmany adalékanyag felhasznalas,
allatgydgyaszati készitmények, novényvédo szer, termelési €s eldallitasi nyilvantartas).

A hiitést igényl6 termékek készitésével, értékesitésével foglalkozo kistermeld a I1. Melléklet 1. a)
részében talal hiitési lanc (eltérési) nyilvantartasmintat, amit a 1. Melléklet 1. b) részében leirt és
megértett hiitési lanc fenntartdsi terv alapjan tud kitolteni. A httést igényld termékek esetében a
hiitészekrényekbe kell helyezni a homérdt, és kiilon homérét kell hasznalni a hiitétaskahoz, a
htitdpulthoz. A hiitési lanc fenntartasi tervre ra kell irni a termelé nevét, cimét és regisztracios
szamat, majd az adott nap datumaval ala kell irni. A hiité6 hémérsékletének napi ellenérzésekor csak
az eltérést és a megtett helyesbitd intézkedést kell rogziteni a I1. Melléklet 1. a) hiitési lanc eltérési
lapra.

Allati eredetii termék eldallitasa és forgalmazasa esetén nyilvantartast kell vezetni a takarmany-
adalékanyag felhasznalasarol; allatgyogyaszati készitményekrol, amihez nyomtatvanyt
mellékeltiink. A novénytermesztésben hasznalt szereket novényvédoszer-nyilvantartasban kell
rogziteni.

A Kkistermelonek a termelési nyilvantartasban azokat az alaptermékeket kell feltiintetni,
amelyeket termelt vagy tenyésztett (pl. alma, krumpli, baromfi stb.), ¢és az
értékesités/felhasznalas helye oszlopba kell rogziteni azt, hogy hol adta el az alapterméket, vagy
hogyan hasznalja fel az eldallitas soran értékesitési célra. Ha tobb értékesitési csatorna szamara is
késziilt termék, akkor az értékesités/felhasznélas oszlopaban, egymas ald rogzitse azokat.

Az eldallitasi nyilvantartas a termelési nyilvantartdssal szoros megfelelésben van. Azt az
¢lelmiszert, ami nem alaptermékként értékesiil, vagy nem hasznaljak fel maganfogyasztasra, ide at
kell vezetni, és jelolni kell az eldallitott terméket, annak értékesitését (pl. eléallitott élelmiszer:
kopasztott baromfi test [nyers hus], vagy sertés fiistolt his, vagy szilvalekvar...). Az értékesités
oszlopba kell beirni, ha a feldolgozott terméket értékesitették. Amennyiben tobb moddon, tobb
idépontban, tobb helyen is értékesit a termeld terméket, ugy azt az értékesités oszlopokban, egymas
alatt kell vezetni.

A III. Mellékletben adatlapmintak talalhatok.

A 1V. Mellékletben cimkemintak talalhatok.

Az Gtmutato V. Mellékletében talalhatok a termékspecifikus elemzélapok.

Az V. Melléklet tartalmazza a maganhaznal leggyakrabban eldallitott kistermel6i élelmiszerek jo
gyartasi gyakorlatara vonatkozo higiéniai elemzést. (1. Friss hus, 2. Baromfi és nyutlhts, 3.
Huskészitmények, 4. Tejtermékek, 5. Méz ¢és méhészeti termékek, 6. Savanylsagok, 7.
Hokezeléssel feldolgozott novényi eredetli termékek, 8. Szaritott élelmiszerek (fliszer,
gyogynovény, gyliimolcs, zoldség, gomba), 9. Tisztitott, szeletelt, csomagolt zoldség, 10. Soban,
olajban eltett zoldség, cukorban eltett gyiimoles, 11. Kenyér, pékaru, tartds lisztes aru, rétes,
csiramalé, 12. Szaraztészta, 13. Malomipari termékek, 14. Hidegen sajtolt étolaj eldallitasa €s
értékesitése). A mellékletben a termékek jo gyartasi gyakorlatanak azon technologiai miiveletei
vannak feltiintetve, amelyeket be kell tartani a biztonsagos élelmiszer-eléallitas érdekében. Az
elemzélapo(ka)t a tevékenység megkezdése elott at kell olvasnia a kistermeldnek.

A VI.-VII. Mellékletben talalhatok az adott termék eldallitdsahoz és értékesitéséhez tartozod
legsziikségesebb ~ dokumentummintak (takaritasi terv, kartevé ellendrzési terv). A
dokumentummintakat a Kistermeloi tevékenység eloszori megkezdése elott el kell olvasni.
Minden alkalommal meg kell tenni a sziikséges feljegyzéseket!



A takaritasi terv dokumentum mintdba be kell irni az alkalmazott tisztito vagy fert6tlenitoszer
nevét €s a haszndlati utasitas szerinti felhasznalast (koncentracid, hdmérséklet, behatdsi idd). A
takaritasi és fertGtlenitési tervb6l akkor kell Gjat késziteni, amikor tisztito- vagy fertGtlenitGszert
valtanak.

Kartevé ellenérzési tervre fel kell irni a Kistermel6 nevét, cimét és regisztracios szamat. Ki kell
tenni a csapdat, ragacsot, majd az adott nap datumaval ala kell irni az ellenérzési tervet. A kartevo
ellendrzd tervben fel kell irni, hova és hany darab irtoszer, csapda lett elhelyezve. Evente legalabb
csapdakat. Amennyiben az intézkedés nem hatdsos, szakembert kell hivni, s az errél szolo
dokumentumot meg kell drizni.

A dokumentummintak és a nyilvantartasmintak Kkorlatlanul masolhatok és szabadon
felhasznalhatok.

Az Utmutaté formanyomtatvanyai kielégitik a feljegyzésekre vonatkozd kovetelményeket, ezek

hasznalataval az Gtmutat6 a HACCP-elveken alapuld eljarasok egy lehetséges dokumentacidjava
valik, de tovabbi célszerli valtoztatasnak vagy kiegészitésnek akadélya nincs.

I1. Jogszabalyi alapok

Elelmiszer-jogszabalyok jegyzéke (a legutolsd jegyzékben talalija a legfrissebb hatalyos
jogszabalyokat): http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke

— A kistermelGi élelmiszer-termelés, -eldallitas és -értékesités feltételeirdl szol6 52/2010. (IV. 30.)
FVM rendelet (a T4jékoztatd a kistermeldk élelmiszer-eldallitassal kapcsolatos lehetdségeirdl
megtalalhat6 a
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/3/7e/50000/Kistermel%C5%91i%20t%C3%A1j%C
3%A9koztat%C3%B3%202013.pdf helyen)

— AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 178/2002/EK RENDELETE (2002. januar 28.)
az élelmiszerjog altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi
Hatodsag 1étrehozasarol és az €élelmiszer-biztonsagra vonatkozo eljarasok megallapitasarol

— AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 852/2004/EK RENDELETE (2004. aprilis 29.)
az ¢élelmiszer-higiéniarol

— AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1169/2011/EU rendelete a fogyasztok
¢lelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasarol

— A 2008. évi XLVI. térvény az ¢élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl

— a halgazdalkodasrdl és a hal védelmérdl sz616 2013. évi CII. torvény

— Az élelmiszerek jelolésérdl szolo 19/2004. (I1. 26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet,
— Az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrol szold 36/2014. (X11.17.) FM rendelet

— Magyar Elelmiszerkonyv eldirdsai és iranyelvei: http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-
elelmiszerkonyv

— Az étkezési célra forgalomba keriild vadon termett gombak gyujtésérdl, feldolgozasarol,
forgalomba hozatalarél szol6 107/2011. (XI. 10.) VM rendelet

— A vidékfejlesztési miniszter 24/2012. (III. 19.) VM rendelete a foldalatti gombak gytijtésérdl



http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/3/7e/50000/Kistermel%C5%91i%20t%C3%A1j%C3%A9koztat%C3%B3%202013.pdf
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/download/3/7e/50000/Kistermel%C5%91i%20t%C3%A1j%C3%A9koztat%C3%B3%202013.pdf
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-elelmiszerkonyv
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-elelmiszerkonyv

Kapcsolodo jogszabalyok

Az ¢lelmiszerek forgalomba hozataldnak, valamint eléallitdsanak engedélyezésérdl, illetve
bejelentésérdl szold 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az
allati eredetli ¢lelmiszerek kiilonleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

A Bizottsag 1881/2006/EK RENDELETE (2006. december 19.) az ¢€lelmiszerekben eléforduld
egyes szennyezd anyagok felsd hatarértékeinek meghatarozasarol

A vidékfejlesztési miniszter 49/2014. (IV. 29.) VM rendelete az élelmiszerekben eléforduld
egyes szennyezOanyagokra ¢és természetes eredetli, artalmas anyagokra vonatkozd
hatarértékekrdl, valamint az ¢élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriild egyes
anyagokkal, targyakkal kapcsolatos kdvetelményekrol

A BIZOTTSAG 2073/2005/EK RENDELETE (2005. november 15.) az élelmiszerek
mikrobioldgiai kritériumairol (modositva a 1441/2007/EK Bizottsag rendeletével)

Az élelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd mértékérdl szold
4/1998. (XI. 11.) EiiM rendelet

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 396/2005/EK RENDELETE (2005. februar 23.)
a novényi ¢és allati eredetli élelmiszerekben és takarmanyokban, illetve azok feliiletén talalhatod
megengedett ndovényvéddszer-maradékok hatarértékérdl, valamint a 91/414/EGK tandcsi
iranyelv modositasarol

A 2005. évi CLXIV. térvény a kereskedelemrdl

A vasarokrol, a piacokrdl és a bevasarlokozpontokrol sz616 55/2009. (I11. 13.) Korm. rendelet

A vasari, piaci és vasarcsarnoki arusitas kozegészségiigyi szabalyairdl szo6ld 59/1999. (XI. 26.)
EUM rendelet

A helyi termel6i piacokon torténé arusitas élelmiszer- biztonsagi feltételeir6l szo616 51/2012. (VI.
8.) VM rendelete

A nem emberi fogyasztasra szant, allati eredetii melléktermékekre vonatkozo allategészségiigyi
szabalyok megallapitasardl szold 45/2012. (V. 8.) VM rendelet

1997. évi LXXVIIL torvény az épitett kornyezet alakitasarol és védelmérdl

Az orszagos telepiilésrendezési és épitési kdvetelményekrdl sz6l6 253/1997. (XII. 20.) Korm.
rendelet

A kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl szol6 210/2009. (IX. 29.) Korm. rendelet

A jovedéki adordl és a jovedeki termékek forgalmazasanak kiilonos szabalyairdl szol6 2003. évi
CXXVIL. torvény

A fert6z0 betegségek €s a jarvanyok megeldzése érdekében sziikséges intézkedésekrdl szolo
18/1998. (V1. 3.) NM rendelet

A kozmiives ivovizellatasrdl és a kozmiives szennyvizelvezetésrdl szoldo 38/1995. (IV. 05.)
Korm. rendelet

Az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérol szo6lo 201/2001. (X. 25.) Korm.
rendelet

Egyes oOnkéntes megkiilonboztetd megjeldlések élelmiszereken torténd haszndlatardl szolo
74/2012. (V1I. 25.) VM rendelet

a védett és a fokozottan védett ndvény- €s allatfajokrol, a fokozottan védett barlangok korérdl,
valamint az Europai K6zosségben természetvédelmi szempontbdl jelentds ndvény- és allatfajok
kozzétételérol szold 13/2001. (V. 9.) KoM rendelet

A természet védelmérdl sz6161996. évi LIII. torvény

Az erdérdl, az erdd védelmérdl és az erddgazdalkodasrol szold 2009. évi XXXVII. torvény
végrehajtasardl sz616 153/2009. (XI. 13.) FVM rendelet



— 81/2003. (XII. 23.) ESzCsM rendelet a kozvetlen lakossagi fogyasztasra szant hagyomanyos
gyogynovénydrogokrol és azok kiskereskedelemben szokasos kiszerelési egységeirdl.

I11. Ervényességi kor

Az ttmutaté az 52/2010. (IV. 30.) FVM rendeletben megfogalmazott kistermelokre
vonatkozik, a falusi vendégasztalt iizemeltetoket kivéve.

I111.1. Mennyiségi korldt

Az értékesithetd kistermeldi termékmennyiségének felsd hatdrat a kistermeldi rendelet hatdrozza
meg. Figyelembe lehet venni az éves mennyiséget a szezonalis termékek esetében, amennyiben
abbdl tartos terméket allit eld a termeld (pl. szilvalekvar tistben).

A)
) Eves maximalis *
Termék vagy alaptermék és a hozza Iljljlgimélis mennyiség (4z adott termékre
kapcsolodo tevékenység megnevezése . vagy alaptermélre vonatkoz napi,
mennyiseg heti vagy havi maximalis
mennyiséeg betartasaval.)
1. Kifejlett vagy novendék sertés vagy 6 db 72 db
juh, vagy kecske, vagy strucc, vagy (vegyes [sertés, juh, kecske,
emu levagasa és husanak értékesitése strucc, emu] allatallomany
vagy egyféle allatallomany
esetében is)
2. 50 kg alatti malac vagy 15 kg alatti 10 db 120 db
barany, gida levagasa ¢és hisanak
értekesitése
3. Kifejlett vagy névendék szarvasmarha | 2 db 24 db
levagéasa €s husanak értékesitése
4. 100 kg alatti borju levagasa és husanak | 2 db 24 db
értekesitése
5. Hazi tyukféle levagasa és husanak 200 db
értekesitése
6. Viziszarnyas vagy pulyka levagasa és | 100 db
hasanak értékesitése
7. Nyulféle levagasa és huisanak 50 db
értekesitése
8. Huskészitmény eldallitasa és 70 kg 2600 kg
értékesitése
9. Tej értékesitése 200 liter (napi
maximalis
mennyiség)
10. Tejtermék eldallitasa és értékesitése 40 kg (napi
maximalis
mennyiség)
11. M¢éz és méhészeti termék értékesitése egylittesen 5000 kg
12. Tojas értékesitése 500 db 20 000 db
13. Hal értékesitése 6000 kg




14. Novényi eredetii alaptermék 20 000 kg

értekesitése
15. Savanylsag 150 kg 5200 kg
16. No6vényi eredetl, hbkezeléssel 150 kg 5200 kg

feldolgozott termék értékesitése (pl.
lekvar, paradicsomlé, szorp, aszalt
termékek)

17. Egyéb, feldolgozott névényi eredetii 50 kg
termék értékesitése (tisztitott, szeletelt,
csomagolt zoldség; soban vagy olajban
eltett zo6ldség; cukorban eltett
gyimolcs; szaritmany; malomipari
termék; kenyér és pékaru, csiramalé,
széaraztészta, hidegen sajtolt étolaj).

18. Vadon termd betakaritott, 6sszegyiijtott | 50 kg
termek értékesitése

19. Termesztett gomba értékesitése 100 kg

20. A jovedéki adorol szolo 2016. évi 2 hl tiszta szesznek megfeleld
LXVIIL. térvény 71. § b) pontja szerinti parlat
bérfozott parlat értékesitése

21. Egyéb élelmiszer értékesitése 50 kg

*Az éves mennyiség, az adott termékre vagy alaptermékre vonatkozd napi, heti vagy havi
maximalis mennyiség betartasaval. Allatok: éléstulyban értenddk.



I11.2. Teriileti korlatok

Eléallitas helyétol

Kinek? légvonalban 40 km-
Gazdasaga es korzetben
Mit? helyén Telepiilés Megyében Magyarorszagon Budapesten Orszigosan Hogyan?
fogyasztonak kozvetleniil .
igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
hazal6 értékesitéssel
fogyasztonak nem nem nem nem nem Nem kell
fogyasztonak piacon, szakellendri
Termesztett gomba [vasaron, rendezvényen, igen igen igen igen igen igazolas. kell
fogyasztonak helyi termel6i kist.ermelc’.ii
piacon” igen igen igen igen nem regisztracio
fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusit6 helyen nem nem nem nem nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetleniil igen
fogyasztonak )
hazhozszallitassal igen igen igen igen igen Szakel}enérl
hazalo értékesitéssel igazolis kelll
fogyasztonak nem nem nem e e C_S&k olyan
piacon
fogyasztonak piacon, értékesithetd,
\Vadon termett vasaron, rendezvényen, igen igen igen igen igen ahol szakellendr
gytijtott gomba fogyasztonak helyi termel8i van az arusitas
piacon” igen igen igen igen nem ideje alatt. kell
. o . kistermel6i
fogyasztonak kozteriileti, SN
ideiglenes arusit6 helyen nem nem nem nem nem regisztracio.
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
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fogyasztonak kozvetleniil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen igen

hazalo értékesitéssel

fogyasztonak igen igen igen igen igen
Novényi fogyasztonak piacon,
alaptermék vasaron, rendezvényen, Kell kistermeloi
(pl. alma, kozteriileti, ideiglenes regisztracio.
burgonya) arusito helyen igen igen igen igen igen

fogyasztonak ,,"helyi

termelGi piacon” igen igen igen igen nem

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglatd egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kdzvetleniil igen

fogyasztonak

hazhozszallitassal igen igen igen igen igen

hazalo értékesitéssel

fogyasztonak nem nem nem nem nem

fogyasztonak piacon,

vasaron, rendezvényen, igen igen igen igen igen
Mézés méhészeti ne.m’

) . Q“V*’V‘e kistermelGként

termékek fogyaszton?k krogteruletl, o » N N iinnep cken

ideiglenes arusitd helyen nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve és az azt

linnepeken és az azt [linnepeken és az azt [linnepeken és az azt [iinnepeken és az azt |megel6z6
megel6z6 20 napban) [megeléz6 20 napban) jmegel6z6 20 napban) megel6z6 20 napban) [20 napban)

fogyasztonak "helyi termel6i

piacon” igen igen igen igen nem

kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem

vendéglatod egységnek igen igen igen igen nem

kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem

fogyasztonak kozvetleniil igen
K16 hal fogyasztonak kistermel6ként

hazhozszallitassal igen igen igen igen igen
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hazald értékesitéssel

fogyasztonak nem nem nem nem nem
fogyasztonak piacon,
vasaron, rendezvényen, igen igen igen igen igen
nem
(kivéve
fogyasztonak kozteriileti, iinnepeken
ideiglenes arusit6 helyen nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve és az azt
iinnepeken és az azt [linnepeken és az azt [linnepeken €s az azt [iinnepeken és az azt |megeldz6
megel6z6 20 napban) megeléz6 20 napban) megel6z6 20 napban) jmegel6z6 20 napban) |20 napban)
fogyasztonak "helyi termel6i
piacon” igen igen igen igen nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetleniil igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
hazalo értékesitéssel )
Nyers his fogyasztonak nem nem nem nem nem Kistermeloként.
- ) Engedélyes
(szarvasmarha, fogyasztonak piacon, 406
! i S) - vagohelyen
kecske, juh, sertés, |vasaron, rendezvényen, , .
. g RS levagott, hatdsagi
strucc és emufélék) (kozteriileti, ideiglenes . :
s igazolassal.
arusito helyen nem nem nem nem nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
igen, heti
maximalis
Nyers baromfiés \o . tonak kozvetlenill mennyiseg kistermelSként
nyulféle hus gy 25%-ig nem
kell
hatosagi
husvizsgalat
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fogyasztonak
hazhozszallitassal

igen, heti maximalis
mennyiség 25%-ig
nem kell hatosagi

igen, hatosagi

igen, hatosagi

igen, hatosagi

husvizsgalat husvizsgalattal husvizsgalattal husvizsgalattal nem
hazalo értékesitéssel,
fogyasztonak nem nem nem nem nem
fo’g}’/asztonal; piacon, igen, heti maximalis
vasaron, rendezvényen mennyiség 25%-ig,

ott vizsgalja meg az

allatorvos (hatosagi |igen, hatosagi igen, hatosagi igen, hatosagi

husvizsgalat) husvizsgalattal husvizsgélattal husvizsgélattal nem
fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusit6 helyen nem nem nem nem nem
kereskedelmi egységnek i gen, hatolsagl i g,en,.hat(’)sagl i g’en,.hat(’)sagl i g’en,.hat(’)sagl

husvizsgalattal husvizsgélattal husvizsgélattal husvizsgélattal nem
vendéglato egységnek i gen, hat(’)sagl i gen, hatcgsagl i gen, hatc?sagl i gen, hatc?sagl

husvizsgalattal hasvizsgalattal hasvizsgalattal hasvizsgalattal nem
Kozétkeztetésbe i gen,.hat(?ségi i g,en,.hat(")ségi i gen,.hat(")ségi i gen,.hat(")ségi

husvizsgalattal husvizsgalattal husvizsgalattal husvizsgalattal nem
fogyasztonak kozvetleniil .

igen
fogyasztonak Maximum 50
hazhozszallitassal igen igen igen igen nem tojotyuk esetén.
Tojas (nyers, egész) hazalo értékesitéssel, Kistermel6ként
bélyegz6 nélkiil fogyasztonak nem nem nem nem nem héjas, nyers tojas.

fogyasztonak piacon, Nye rsekr: ' 12}
vasaron, rendezvényen igen igen igen igen nem napon beliil.
fogyasztonak "helyi termel6i
piacon” igen igen igen igen nem
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fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusito helyen

nem (kivéve
linnepeken és az azt

nem (kivéve
tinnepeken és az azt

nem (kivéve
iinnepeken és az azt

nem (kivéve
iinnepeken és az azt

megel6z6 20 napban) megeldzd 20 napban) [megelézé 20 napban) jmegel6z6 20 napban) nem
kereskedelmi egységnek nem nem nem nem nem
vendéglatd egységnek nem nem nem nem nem
kozétkeztetésbe

nem nem nem nem nem
fogyasztonak kozvetleniil igen
fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
hazalo értékesitéssel,
fogyasztonak nem nem nem nem nem
fogyasztonak piacon,
vasaron, rendezvényen igen igen igen igen nem K’i§termeléként

Tojas bélyegzovel he.J as yers
tojas.Nyersen, 21

fogyasztonak kozteriileti, napon belil
ideiglenes arusito helyen nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve

iinnepeken és az azt [linnepeken és az azt [linnepeken €s az azt [iinnepeken és az azt

megeldzd 20 napban) [megelézé 20 napban) jmegel6zd 20 napban) megel6z6 20 napban) [nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglatod egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetleniil igen kistermel6ként
fogyasztonak (nyers tgj, illetve
hazhozszallitassal igen igen igen igen nem nyers teJ' o

Tej, tejtermék hazalo értékesitéssel ferlhansznalasaval
; ’ késziilt, nem

fogyasztonak nem nem nem nem nem hokezelt
fogyasztonak piacon, tejtermékek:
vasaron, rendezvényen igen igen igen igen nem ,.nyers tejbol
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fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusito helyen

tej,
fagylaltigen,tejtermék
nem (kivéve
linnepeken és az azt

tej,
fagylaltigen,tejtermék
nem (kivéve

tinnepeken és az azt

tej,

nem (kivéve
iinnepeken és az azt

fagylaltigen,tejtermék|fagylaltigen,tejtermék

tej,

nem (kivéve
iinnepeken és az azt

késziilt” felirattal
értékesithetdk)

Feldolgozott
novényi vagy
gombatermékek

megel6z6 20 napban) jmegel6z6 20 napban) jmegel6z6 20 napban) [megel6z6 20 napban) |nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetleniil .

igen

fogyasztonak
hazhozszallitassal igen igen igen igen nem
hazald értékesitéssel,
fogyasztonak nem nem nem nem nem
fogyasztonak piacon,
vasaron, rendezvényen igen igen igen igen nem

fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusito helyen

nem (kivéve fott,
pattogatott kukoricat,
stilt gesztenyét,
piritott tokmagot,
napraforgd magot,
foldimogyorot, egyéb
magvakat, iditét,
stitipari terméket és
az tinnepeken és az
azt megel6z6 20

nem (kivéve fott,
pattogatott kukoricat,
stilt gesztenyét,
piritott tokmagot,
napraforgd magot,
foldimogyorot, egyéb
magvakat, iditot,
stitdipari terméket és
az linnepeken és az
azt megel6z6 20

napban)

nem (kivéve fott,

napraforgd magot,
foldimogyorot, egyéb
magvakat, iiditot,
stitdipari terméket és
az linnepeken és az
azt megel6z6 20

napban)

napban)

pattogatott kukoricat, [pattogatott kukoricat,
stilt gesztenyét, stilt gesztenyét,
piritott tokmagot, piritott tokmagot,

nem (kivéve fott,

napraforgd magot,
foldimogyorot, egyéb
magvakat, iditot,
stitdipari terméket és
az linnepeken és az
azt megel6z6 20

napban)

kistermelSként a
107/2011. VM
rendelet (gomba)

szerint
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kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
fogyasztonak kozvetleniil igen
fogyasztonak
héazhozszallitassal igen igen igen igen nem
hazalo értékesitéssel,
fogyasztonak nem nem nem nem nem
fogyasztonak piacon,
vasaron, rendezvényen igen igen igen igen nem
Feldolgozott allati Kistermel8ként
termékek
fogyasztonak kozteriileti,
ideiglenes arusito helyen nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve nem (kivéve
iinnepeken és az azt [linnepeken és az azt [linnepeken €s az azt [iinnepeken és az azt
megeldzd 20 napban) [megelézé 20 napban) jmegel6z6 20 napban) megel6zd 20 napban) [nem
kereskedelmi egységnek igen igen igen igen nem
vendéglato egységnek igen igen igen igen nem
kozétkeztetésbe igen igen igen igen nem
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IV. Nyilvantartasok, igazolasok

A Kkistermelo csak érvényes igazolvanyok és nyilvantartasba vételi hatarozatok birtokaban
kezdheti meg a tevékenységét. Engedélyeit és okmanyait mindig a gyarto telephelyen kell
tartania és esetleges hatosagi ellendrzés alkalmaval be kell mutatnia.

Ha a kistermel6 a piacon arusit, akkor az arusitas helyén az iratainak legalabb a masolataval
rendelkeznie kell.

1V.1. Egészségiigyi (személyi higiénés) alkalmassag

Elelmiszer-eldallitast csak élelmiszerrel kozvetithetd betegségben nem szenvedd ember végezhet.
A haziorvos személyi higiénés alkalmassag orvosi vizsgalatardl és véleményezésérdl igazolast allit
ki, amit évente érvényesiteni kell.

1V.2. Kistermeldi regisztracio, ostermeloi igazolvany

A kistermel6 adojogilag dstermeld vagy egyéni vallalkozo lehet.

Ostermeldi igazolvany: Az éstermeldi igazolvany kiadasat, érvényesitését, cseréjét és modositasat
az ugyfél allando lakohelye szerint illetékes megyei ligyintézd szervezeténél (Magyar Agrar-,
Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara, a tovabbiakban: NAK) kell kérelmezni, a
mezOgazdasagi dstermeldi igazolvanyrol sz616 436/2015. (XI1.28.) Korm. rendelet alapjan.

Az Ostermeléi igazolvany Kivaltasa utan adészamot kell kérni az illetékes adéhivatalban és be
kell szerezni a pénziigyi bizonylatokat (szamla, nyugta).

Regisztracio: A kistermelonek a tevékenységének megkezdését, a tevékenységében bekovetkezett
Iényeges valtozdsokat, tevékenységének sziineteltetését ¢és megszlinését az élelmiszerlanc
feliigyeleti hataskorben eljaré gazdasag helye szerint teriiletileg illetékes Kormanyhivatalnal
irasban be kell jelentenie, a kovetkezd adatok feltiintetésével:

— a kistermel0 neve, cime,

— a gazdasag vagy élelmiszer-eldallitas helye,

— az értékesiteni kivant élelmiszerek megnevezése.

A teriiletileg illetékes hivatal munkatarsa a kistermelSt nyilvantartdsba veszi, és regisztracios
szammal latja el. Errdl a kistermeld hatarozatot kap. A regisztracioé dijmentes.

1V.3. A kereskedelmi tevékenység bejelentésének igazoldasa

Amennyiben a kistermeld a kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl szold 210/2009.
(IX. 29.) Korm. rendelet hatalya ala tartozo kereskedelmi tevékenységet kivan folytatni, ugy azt a
210/2009. Korm. rendelet szerint, a kereskedelmi tevékenység helye szerinti illetékes
jegyzoének koteles bejelenteni, aki errél igazolast ad.

1V.3.1. Parlat, palinka piaci értékesitésének bejelentése, szabalyai

A jovedéki adordl és a jovedéki termékek forgalmazasanak kiilonds szabalyairol sz616 2003. évi
CXXVIL. torvény (tovabbiakban Jot.) szerint a kistermeldnek mindsiild bérfézetd értékesitheti a
bérfozott parlatot max. 2 literes kiszerelésben, zarjeggyel ellatva, amennyiben megfizette a Jot. 64.
§ (5) bekezdés szerinti (teljes) adot. A parlat értékesitésére a sajat gazdasaga helyétdl 1€égvonalban
szamitva Magyarorszag teriiletén legfeljebb 40 km tavolsagon beliili, vasaron vagy piacon, nem
iizletben folytatott kereskedelmi tevékenység keretében lehetséges.
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Amennyiben gyiimoélcsparlatat palinkaként, torkolyparlatat torkolypalinkaként Kkivanja
értékesiteni, a fentiecken tul a terméknek meg kell felelnie a palinkérol, a torkolypalinkarol és a
Palinka Nemzeti Tanacsrol szolo 2008. évi LXXIII. torvénynek, valamint a szeszes italok
meghatarozasarol, megnevezésérol, kiszerelésérdl, cimkézéseérdl és foldrajzi arujelzdinek oltalmarol
sz0l6 110/2008/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendeletnek.

A 110/2008/EK rendelet értelmében palinkanak csak a II. szamu mellékletének 9. szamu
kategoridja szerinti eljarassal készitett, olyan gyiimolcsparlat nevezhetd, amelyet Magyarorszagon
termett gylimdlcsbol — ideértve a gylimolesvelot is — készitettek, €s amelynek cefrézését, parlasat,
¢rlelését ¢és palackozasat is Magyarorszdgon végezték. Siiritménybél, aszalvanybél,
szaritmanybol késziilt termék nem nevezheté palinkanak.

Torkolypalinkanak csak a 110/2008/EK rendelet II. szamu mellékletének 6. szamu kategoridja
szerinti eljarassal készitett olyan torkolyparlat nevezhetd, amelyet Magyarorszagon termett sz016
torkolyébol  készitettek ¢és amelynek cefrézését, parlasat, érlelését ¢és palackozasat is
Magyarorszadgon végezték.

Mivel a palinka és a torkolypalinka foldrajzi arujelzos termék, ezért a foldrajzi arujelzo
hasznalata bejelentés koteles.

A 158/2009. (VII. 30.) a mezdgazdasagi termékek és az ¢élelmiszerek, valamint a szeszes italok
foldrajzi arujelzdinek oltalmara irdnyuld eljarasrol és a termékek ellendrzésérdl szolo Korm.
rendelet jeloli ki a bejelentés helyét és modjat.

A foldrajzi arujelzovel ellatott terméket eldallitok az eldallitas, illetve a foldrajzi arujelzd
hasznalatanak megkezdését, az adataikban bekovetkezett valtozast, valamint a foldrajzi arujelzdvel
ellatott termék eldallitdsanak megsziintetését 15 napon belill bejelentik a hataskorrel rendelkezd
ellendrz6 hatésdghoz. Az ellendrzé hatosag kérelemre hatdsagi bizonyitvanyt allit ki arrdl, hogy az
eloallité foldrajzi arujelzdvel ellatott terméket allit eld. Az ellendrzo hatdsag a foldrajzi arujelzével
ellatott termékek termékleirdsnak, illetve egységes dokumentumnak valé megfelelését a termelés,
eldallitas, illetve forgalmazas helyén ellendrzi.

1V.4. Agrarkamarai nyilvantartas

A kistermeldnek tagi nyilvantartasba kell vetetnie magat a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara teriileti
szervezeténél, majd évente bevétel aranyosan tagdijat kell fizetnie (a2 minimum 2000 Ft)
(www.agrarkamara.hu).

”wr

IV.5. Nyilvantartas az elodllitott termékek mennyiségérol, az eloallitas idejérol, az
értékesitett mennyiségrol és az értékesités helyérol

A kistermeldnek nyilvantartast kell vezetnie a sajat gazdasagaban, altala eldallitott termékek
mennyiségérol, az eloallitas idejérol, az értékesitett mennyiségrol és az értékesités helyérol,
idejérdl. A nyilvantartast vagy annak masolatat a kistermelének az arusitas helyén kell tartania és
hatosagi ellendrzéskor bemutatni kdteles. A dokumentaciot 2 évig meg kell 6rizni.

A1I. Melléklet 5. és 6. mintaja nyilvantartasi sablont tartalmaz.

1V.6. Hatosagi dllatorvosi bizonyitvany
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Az allati eredetii terméket el6allitd kistermel6t a teriiletileg illetékes hatdsagi allatorvos helyszini
ellendrzés keretében nyilvantartdsba veszi. A regisztraciorol hatarozatot ad ki. Az allati eredetli
termékek termelése, elballitasa és értékesitése esetében az évenként megujitott hatésagi
allatorvosi bizonyitvanyt (hatarozatot) vagy annak a hatdsagi vagy jogosult allatorvos altal
hitelesitett masolatat a kistermelOnek, illetve az €élelmiszer értékesitését végzo személynek mindig
az arusitas helyén kell tartania.

1V.7. Husszallitasi igazolds, husbélyegzo

— Hatésagi husvizsgalat utan kiéllitott hisszallitasi igazolds sziikséges a kistermel6i juh,
szarvasmarha, kecske, sertés, strucc, emu hus kistermeldi feldolgozasahoz ¢s értékesités¢hez.
A kistermeldi eldallitds és értékesités esetében (amennyiben az nem falusi vendégasztal
szolgaltatas keretében torténik) juh, szarvasmarha, kecske, sertés, strucc, emu csak engedéllyel
rendelkezd (HU...EK engedélyezési szammal bird) vagohidon vagathaté. A vagohidon a
hatosagi allatorvos elvégzi a husvizsgalatot, és a husszallitasi igazolast kiallitja. Az igazolast
vagy masolatat az arusitas helyén kell tartani (feldolgozott hustermékek esetében is). A
kistermel6 a htsszallitasi igazolast koteles 2 évig megérizni. Nyers sertés-, szarvasmarha-,
kecske-, juh-, strucc- és emuhus piacon nem értékesitheto!

— Kistermel6i baromfihus (tyukfélék, vizi szarnyas, pulyka, galamb stb.), nyulhus
eléallitasa és értékesitése esetén, a vagas idépontjat minden esetben be kell jelenteni a
hatdsagi vagy a jogosult allatorvosnak! A vagas utani husvizsgalatot nem kell elvégezni, ha a
heti vagasi szam a rendeletben meghatarozott maximalis mennyiség 25%-at nem haladja meg
(hazi tytkféle 50 db, vizi szarnyas és pulyka 25 db, nyulféle 12 db) és az értékesités
kozvetleniil a végso fogyaszté részére torténik a gazdasag helye szerinti telepiilésen. A vagas
idépontjat a hatdsagi vagy a jogosult allatorvosnak ebben az esetben is be kell jelenteni! Egyéb
esetben a vagas el6tti, allomanyszintli vizsgalatot a hatoésagi vagy a jogosult allatorvossal a
gazdasag helyén el kell végeztetni. A kisszdmu vagasbol szarmazo levagott baromfi husanak
vizsgalata a gazdasag helye szerinti piacon, vasaron, rendezvényen és engedélyezett ideiglenes
arusito helyen torténik. Kistermeld baromfihast daraboltan is arusithat. Kiskereskedelmi vagy
vendéglato létesitmény részére csak husvizsgalaton atesett és husszallitasi igazolassal
rendelkez6 hus értékesithetd. A husvizsgalat befejezése elott tilos a vagott test darabolasa!

1V.8. Tovabbi nyilvantartdsok

A kistermeldnek nyilvantartast kell vezetni (II. Melléklet), amit 5 évig koteles megdrizni:

— a takarmany-adalékanyagokrol,

— az allatgyogyaszati készitményekrol,

— anovényveédo szerek felhasznalasarol és az élelmezés-egészségiigyi varakozasi idorol,
— az allatallomanyaban el6fordulé betegségekrol,

— a novényi karositokrol.

IV.9. Gombavizsgalati igazolds

Gyiijtott gomba vasaron vagy piacon csak ott arusithatd, ahol a gombaértékesitési engedély
kiadasara és az értékesités ellendrzésére a vasar, piac teriiletén a teljes nyitvatartasi 1d6 alatt,
gombavizsgald szakellenér miikddik. Gytiijtott gomba csak szakellendri engedéllyel értékesithetd,
de csak az ellendér piacon vald tartozkodasa idGtartamaig. Az engedélyt jol lathatd modon kell
elhelyezni. Amennyiben csomagolt gyiijtott gombat (pl. szaritott vagy pastétom) forgalmaz a
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kistermeld, uigy a gylijtés utani vizsgalat kedvezd eredményérdl szolo igazolast meg kell driznie és
az ellen6rzod hatosag részére be kell mutatnia.

A gombavizsgalat helye: .........cccoveniivnnnnnen. Sorszam: ........c..........

GOMBAVIZSGALATI IGAZOLAS

Vendéglato—ipari felhasznalashoz/kereskedelmi céla értékesitéshez
............................................................................................................ vallalkozas altal

................................................................................................ nevi
képviseldje a mai napon ..........cccvevnnenn kg
......................................................... faju gombat vizsgalatra bemutatott,
melyet emberi fogyasztasra alkalmasnak talaltam.

A kovetkez6 felhasznalasi feltételt a gomba-szakellendr jeldli meg a mindsitett gomba
fajatol fliggben X, vagy + jellel: ) ) )
[ 1GOMBA 20 PERCES HOKEZELES UTAN FOGYASZTHATO!

aomba-szakellendr alairasa

1V.10. Gyijtott novények, gyogynovények

Kistermeld Ostermeldként végezhet gylijtést, ha a teriilet tulajdonosa, kezeldje legalabb szoban
hozzajarult a gylijtéshez és a gytiijtés eredményének felhasznaldsdhoz. Erdében vald gylijtésbol
szarmazo termékértékesités esetén kotelezd az irasbeli hozzajarulas felmutatésa.

A gyégynovények gyljtésének, eldallitasanak és forgalmazasanak kiillonleges szabalyai vannak.

A gyodgyndvények gyogyszerek, étrendkiegészitOk alapanyagai is lehetnek, de kistermeléi keretek
kozott nem allithatok elé ilyen termékek. Néhany novény fiiszerként vagy tradicionalis
élelmiszer eldallitisa sordn felhaszndlhato, ezeknek a novényeknek az ehetd részei képezhetik a
kistermel6i élelmiszer-termelés egyes alapanyagait. Lényeges, hogy a kozosségi szabalyozasbol
adddoan, az élelmiszerekkel kapcsolatban nem lehet allitani, hogy az adott termék kezel,
gyogyit, megeléz valamilyen betegséget vagy Kkiilonleges, elonyos tulajdonsagokkal
rendelkezik. Csak azok az 1n. egészségre vonatkozo allitasok hasznalhatok, amelyeket az
Eurépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag véleménye alapjan az Eurépai Bizottsiag engedélyezett.
A lista a 432/2012/EK rendeletben talalhaté.

Vonatkoz6 jogszabaly még a 1924/2006/EK rendelete az élelmiszerekkel kapcsolatos, tapanyag-
osszetételre és egészségre vonatkozo allitasokrol.

Az erés hatasu és mérgezo fajok (pl. Atropa belladonna, Hyoscyamus niger és szamos mas egyéb
faj) nem élelmiszer alaptermékek, igy a Kistermel6 ezekbol nem allithat el6 terméket. A
kozvetlen lakossagi fogyasztasra szant, hagyomanyos gyogyndvénydrogokrol ¢és azok
kiskereskedelemben szokasos kiszerelési egységeirdl lasd a 81/2003 ESZCSM rendelet listajaban
szerepld novényeket.

A gylijtés soran megkiilonboztetett figyelmet kell forditani a védett vagy elébb-utobb védelemre
szoruld, veszélyeztetett fajok megdvasara.

Védett természeti teriileten (nemzeti park, tajvédelmi korzet, természetvédelmi teriilet, természeti
emlék) torténd gyljtéshez az illetékes természetvédelmi hatdsag engedélye sziikséges. A
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természetvédelmi hatosadg engedelye sziikséges tovabba védett novényfaj egyedének, viraganak,
termésének vagy szaporitasra alkalmas szervének gytijtéséhez is.

Az engedély iranti kérelem benyujtasat megeldzden javasolt a természetvédelmi kezeldvel torténd
egyezteteés.

Az élohely szennyezettségének figyelembe vétele egyre fontosabb tényezd. Az Gt menti savokat
ajanlatos elkeriilni a ndvények por- és nehézfém-szennyezettsége (Pb, Cd stb.) miatt. Forgalmas ut
mentén nem szabad novényeket gyljteni élelmiszer-eléallitas, -forgalmazas céljabol. A
mezOgazdasag altal mivelt teriiletek kozvetlen szomszédsdgaban novényvéddszer-elsodrodas
veszélyére kell szamitani.

A torésre, nyomoddasra, sériilésre legérzékenyebbek a viragok, amelyeket a barnulds, elszinezddés
¢s Osszetapadas elkertilésével kell gylijteni, a 1édus terméseket vodrokbe, a kevésbé kényes herba-
¢s magdrogokat, gyokereket zsdkokba érdemes gylijteni. A novények szaritasat, kezelését
szakszertien kell végezni.

1V.11. Hal, halbol készitett termék

Halat és halbol készitett terméket értékesiteni szandékozo kistermeldnek rendelkezni kell:

— halaszati engedéllyel, valamint a haltételhez tartoz6 fogési tanusitvannyal (kereskedelmi célu
halaszati tevékenység); vagy

— sajat halgazdasadg (halastd, haltermelési 1étesitmény) esetében igazolni kell a jogviszonyt
(haltermelési tevékenység).

1V.12. Adatlap

A kistermelonek adatlapot (lasd a III. Mellékletben talalhato adatlap mintat) kell készitenie az
alaptermékbdl sajat gazdasagaban eldallitott élelmiszerrdl a kovetkezd tartalommal:

— akistermel6 neve, cime,

— az ¢lelmiszer-eldallitas helye,

— az ¢lelmiszer megnevezése,

— az Osszetevok felsoroldsa, csokkend mennyiségi sorrendben,

— akésztermék fogyaszthatosagi iddtartama, illetve mindségmegdrzési iddtartama,

— javasolt tarolasi hémérséklete.

1V.13. Szerzodesek

A termelének rendelkeznie kell (de nem kell az értékesités helyén tartani) az alabbi

szerzodésekkel:

— Foldhivatali bejegyzés ingatlan statuszrol (nem kell a kistermeldnél lennie, kikérhetd a
foldhivatalbol, ha sziikséges).

— Bérleti szerzédés, hasznalatba vételi szerz6dés, haszonélvezeti jog, amennyiben nem sajat
ingatlan a telephely.

— Ivévizellatas biztositasa vizmiivel: ha a vizellatds haldzatbol torténik (lakossagi vizmii
szamlabefizetések).

— Vizjogi engedély: ha a vizellatas sajat kutas.

— Szennyvizelvezetésrdl: csatornahdlozatra csatlakozaskor a Csatornazasi Miivekkel (lakossagi
vizmi szamlabefizetés).

— Szennyvizelhelyezésr6l: szennyvizakna miikodtetésekor, a tartdlyos szennyvizszallitd
vallalkozassal kotott megallapodas.

— Hulladékelszallito lakossagi kommunalis szerzddés (szamlabefizetések).
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— Veszélyes hulladék keletkezése esetén eseti szerzddés sziikséges engedéllyel rendelkezd
vallalkozassal vagy az onkormanyzati szolgaltatoval a hulladék artalmatlanitasara.

V. Jelolések, cimkézések

A termékek jelolésére vonatkozo kotelezettségeket az hatarozza meg, hogy a kistermeld
csomagolva vagy csomagolatlanul és hol értékesiti a termékét.

V.1. Csomagolatlan élelmiszer

A gazdasag helyén, piacon, vasaron, rendezvényen torténé értékesités esetén, a kihelyezett

termék elott fel kell tiintetni

— akistermel6 nevét,

— cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

— atermék nevét (,,kistermeldi”, méz esetében ,,termeldi” jelzovel kiegészitve),

— kotelez6 a nem csomagolt ¢€lelmiszerek esetében is tajékoztatni a fogyasztot arrdl, hogy
tartalmaz-e az élelmiszer allergén osszetevot, €s ha igen, mi az az dsszetevo (pl. zeller, diod).

Kiskereskedelmi vagy vendéglaté létesitmény részére torténd értékesitésnél az arusitas helyén fel
kell tiintetni

— akistermel6 nevét,

— atermék nevét, a , kistermeldi” jelzével kiegészitve.

V.2. Csomagolt élelmiszer

A gazdasag helyén, piacon, vasaron, rendezvényen, engedélyezett ideiglenes arusité helyen és

hazhozszallitassal torténd értékesités esetén a termék csomagolasan fel kell tiintetni:

— akistermel0 nevét,

— cimét vagy a gazdasag helyének cimét,

— atermék nevét (,,kistermeldi”, méz esetében ,.termeldi” jelzdvel kiegészitve),

— atermék fogyaszthatosagi vagy a minségmegérzési idétartamat NAP/HONAP/EV sorrendben,
rendelet nem irja eld, de ajanljuk, hogy a mindségmegdrzési id0hdz is tartozzon tarolasi feltétel,
ne csak a fogyaszthatdsagi id6hdz, illetve javasolt a tarolasi és felhasznélasi feltételek leirasa a
fogyasztoi tajékoztatas eldsegitése céljabol),

— amennyiben sziikséges, a kiilonleges tarolasi és felhasznalasi feltéteteket,

— atermék nettd tomegét.

Kiskereskedelmi vagy vendéglato létesitmény részére torténd értékesités esetén a termék
csomagolasan az élelmiszerek jelolésére vonatkozd rendeletekben és iranyelvekben meghatarozott
jeloléseket kell alkalmazni. A termék megnevezése elott a , kistermeldi” jelzot fel kell tiintetni.

A megnevezésnél figyelembe kell venni a Magyar Elelmiszerkonyv altal meghatarozott
kovetelményeket is. A Magyar Elelmiszerkényv 1. kotetében szerepld eléirasok (pl. tejtermékek,
huskészitmények, dzsemek) minden el6allitora nézve kotelezoek. A 1II. kotetben szerepld
iranyelvekben szerepld kovetelményeket akkor kell alkalmazni, ha az Iranyelvekben szerepld
megnevezéssel hozzak forgalomba a terméket. Példaul a Magyar Elelmiszerkonyv a II. kotetben
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szabalyozza, hogy mi nevezheto kiilonleges vagy kézmiives terméknek. Ha egy kistermel6 ezt a
jelzét szeretné haszndlni a termékén, akkor meg kell felelni az irdnyelvben szerepld mindségi
kovetelményeknek. Ezek az eldirasok és iranyelvek tovabbi jelolési kotelezettséget irhatnak eld
(példaul sajtok esetében a zsirfokozat és a szarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom feltiintetése). A
hatalyos Magyar Elelmiszerkonyvi eldirasok és iranyelvek a
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-elelmiszerkonyv oldalon talalhatok.

Az élelmiszerek jelolésével kapcsolatos alapveté tudnivalok

A jeldlési rendelet alapvetden az elérecsomagolt élelmiszerekre vonatkozik.

A rendelet célja, hogy a fogyasztéo a megvasarolt élelmiszerrél megfelelo tajékoztatast kapjon

az alabbi szempontok szerint:

— a termék pontos megnevezése:a megnevezésnek vagy a megnevezés kiegészitésének utalnia
kell az élelmiszer fizikai allapotara vagy kezelésére. Ilyen példaul a poritott, fagyasztva
szaritott, gyorsfagyasztott, siiritett, filistolt, ,,sugarkezelt” vagy az ,,ionizalo sugarzassal kezelt”,
illetve ,,védégazas csomagolasban” kifejezések. A felsorolasban szerepld fizikai allapotok
némelyikét csak bonyolult és draga gépekkel lehet elérni, igy ezek valosziniileg nem fognak
jelentkezni a kistermeldi élelmiszer-eldallitas teriiletén,

— netté tomeg,

— oOsszetevok felsorolasa: a tobbféle Osszetevdt tartalmazo élelmiszerek esetében az OsszetevOket
eléallitaskor mért tomegiik csokkend sorrendjében, az ,,Osszetevok:” szot kovetden kell
feltlintetni,

— a termékre vonatkozo tarolasi feltételek,

— felhasznaldasi utmutaté, amennyiben e nélkiil a fogyaszt6 nem tudnia megfeleléen
elfogyasztani az élelmiszert,

— a kistermeld altal meghatarozott fogyaszthatdosagi illetve minéségmegorzési ido,

— agyartdé/forgalmazo megnevezése, cime, elérhetosége.

Nem kotelezo az osszetevok felsorolasa a kovetkezo termékek esetében:

— friss gyiimoles és zoldség, beleértve a nem hamozott, nem szeletelt vagy mas hasonld
kezelésnek ala nem vetett burgonyat,

— szénsavas viz, amelynek jel6lésében a szén-dioxid hozzaadasat deklaraltak,

— erjesztett ecet, amelyet csak egy anyagbol allitottak el6, illetve mas anyagot nem adtak hozza,

— sajt, vaj, savanyu tej- és tejszinkészitmények, amennyiben az eldallitisukhoz a tej eredetii
alapanyagon, enzimeken, mikrobatenyészeten, tovabba a friss és dmlesztett sajttol eltérd sajtok
esetében az eldallitashoz sziikséges étkezési son kiviil mas anyagot nem hasznéltak fel,

— egyetlen alapanyagbol allo élelmiszer, amelynek megnevezése a felhasznalt anyaggal azonos,
illetve megnevezése alapjan a felhasznalt anyag jellege egyértelmiien azonosithato.

Fel kell tiintetni példaul (a civil érdekképviselet nem tdmogatja, hogy a kistermeld adalékanyagot

hasznaljon!):

— az édesitoszert tartalmazd ¢Elelmiszerekben a megnevezéshez kapcsoldddan a jeldlésen
az,.edesitoszerrel” kifejezést. A hozzdadott cukrot ¢és édesitOszert egyiitt tartalmazo
¢lelmiszereken a megnevezéshez kapcsoloddan a jelolésen a ,,cukorral és édesitdszerrel”
kifejezést (tobbféle édesitdszer vagy cukor esetén tobbes szamot kell alkalmazni);

— az élelmiszer-osszetevok csoportjait, amelyeket csoportneviik és neviik (pl. ,tartositoszer:
natrium-benzoat”) vagy csoportneviik és E szdmuk szerint kell feltiintetni az Gsszetevok
felsorolasaban;

A hasznalhat6 csoportnevek:
étkezési sav,
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savanyusagot szabalyozo anyag,
csomosodast gatld anyag,
habzasgatlo,
antioxidans,
tomegnoveld szer,
szinezék,
emulgealdszer,
emulgealdsok,
szilarditoanyag,
izfokozo,

lisztkezel6 szer,
habositoszer,
zselésitéanyag
fényezdanyag,
nedvesitOszer,
modositott keményitd,
tartositoszer,
hajtogaz,
térfogatnoveld szer,
kelatképzo anyag,
stabilizator,
édesitoszer,
sliritdanyag,

aszpartamot tartalmazo élelmiszerek jelolésén a ,,fenil-alanin forrast tartalmaz” kifejezést;
10%-nal tobb hozzaadott poliolt(pl. (szorbit, xilit) tartalmaz6 ¢élelmiszerek jelolésén a
,hagyobb mennyiség fogyasztasa hashajté hatasu” kifejezést;

az 1,2 térfogatszazaléknal tobb alkoholt tartalmaz6 italok esetén a tényleges alkoholtartalmat
térfogatszazalékban, a 1169/2011/EU rendelet eldirasai szerint;

hiisosszetevok jelolése: ,hiis” és annak az allatfajnak a neve, amelybdl szarmazik. Oshonos
allatfajtara utal6 név esetén fajtaazonositd igazolas sziikséges;

osszetevoként 0,9%0-nal tobb genetikailag modositott dsszetevé (GMO) jelzése, azonban, ha ez
az el6fordulds nem véletlenszerli és technikailag elkeriilhetd lett volna, akkor ennél kisebb
szazalék esetén is fel kell tiintetni;

a toltotomeg feltiintetése, ha a szilard élelmiszer folyadékkozegben van (pl. beféttek);

a fiiszercsoport-név jelolése, ha aranya az dsszetevok 2%-at meghaladja;

allergén anyagok feltiintetése.

Az oOsszetevok mennyiségi feltiintetése kotelez6, ha az osszetevd vagy az Osszetevok egy

CS

oportja
az ¢lelmiszer megnevezésében megjelenik vagy azt a fogyasztd altaldban Osszekapcsolja az
adott megnevezéssel,
a jelolésen szavakkal, képpel vagy grafikaval hangsilyozott, vagy
alapveté jellemzéje az ¢élelmiszernek ¢és megkiilonbozteti azoktél az élelmiszerektdl,
amelyekkel dsszetéveszthetd lenne azok neve vagy megjelenése miatt.

Aromak jelolése

Az aromak megnevezése az Osszetevok listdjaban
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— Az aromékat az ,,aroma/aromak” szoval, az aroma nevével vagy leirasaval kell megnevezni.
,2Aroma/aromak™ vagy az aroma pontosabb megnevezése vagy leirdsa, ha az aroma dsszetevl az
1334/2008/EK rendelet 3. cikke (2) bekezdésének b)-h) pontjaban meghatarozott aromakat
tartalmaz, a 2. pontban eldirtak figyelembevételével.

— ,,Fistaroma/flistaromak™ vagy megnevezve az élelmiszert, élelmiszercsoportot, vagy alapanyagot
is, ahonnan a fiistaroma szdrmazik (példaul: ,fiistaroma biikkfabol”), ha az aroma-0sszetevo az
1334/2008/EK rendelet 3. cikke (2) bekezdésének f) pontjdban meghatarozott aromakat
tartalmaz, és fustos izt kolcsondz az élelmiszernek.

— A ,természetes” kifejezés aromak megnevezésében vagy leirasaban csak akkor hasznalhato, ha
az aroma megfelel a 1334/2008/EK rendelet 16. cikkében eldirtaknak.

— Az ¢lelmiszerek elokészitésében vagy eldallitdsaban aromaként felhasznalt kinint, illetve
koffeint név szerint fel kell tiintetni az Osszetevok felsorolasanal, kozvetleniil az ,,aroma” sz6
utan.

Az allergén osszetevok listaja, amelyeket jelolni kell:

— Glutént tartalmazo6 gabonafélék, azaz buza (pl. tonkdlybuza vagy khorasan buza), rozs, arpa, zab,
illetve hibrid fajtaik, valamint a bel6liik késziilt termékek, kivéve

a) buzabol késziilt gliikkozszirup, beleértve a dextrdzt is,

b) buzabol késziilt maltodextrin,

c) arpabol késziilt gliikkozszirup,

d) gabonafélék, amelyek parlatit vagy mezdgazdasagi eredetli etilalkoholt szeszes
italok vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak.

— Rakfélék és azokbol késziilt termékek.

— Tojas és abbol késziilt termékek.

— Halak és azokbol késziilt termékek, kivéve

a) vitaminok vagy karotinoidok hordozojaként hasznalt halenyv,
b) a sor és a bor deritéséhez hasznalt halenyv és vizahdlyag.
— Foldimogyor6 és abbol késziilt termékek.
— Szbjabab ¢és abbol késziilt termékek, kivéve
a) finomitott szdjabab olaj és zsir(és a beldliik késziilt termékek, amennyiben a rajtuk
elvégzett eljaras soran nem novekszik az eldallitas alapjaul szolgald termék EFSA altal
megallapitott allergizal6 hatas szintje),
b) sz6jababbol szarmazo6 természetes vegyes tokoferolok (E 306), természetes D-alfa
tokoferol, természetes D-alfa tokoferol-acetat, természetes D-alfa tokoferol
szukcinat,
¢) a szdjabab ndvényi olajabol nyert fitoszterolok és fitoszterol-észterek,
d) a szojabab ndvényi olajabdl nyert szterolokbol eldallitott fitosztanol-észter.
— Tej és abbol késziilt termékek (beleértve a laktozt is), kivéve
a) tejsavo, amelynek parlatat vagy mezdgazdasagi eredetii etilalkoholt szeszes italok
vagy egy¢b alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljk,
b) laktit.

— Diofélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyoro (Corylus avellana), dio (Juglans
regia), kesudié (Anacardium occidentale), pekandio [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch],
brazil di6 (Bertholletia excelsa), pisztacia (Pistacia vera), makadamia és queenslandi di6
(Macadamia ternifolia) és azokbol késziilt termékek, kivéve

a) diofelek, amelyek parlatat vagy mezdgazdasagi eredetli etilalkoholt szeszes italok
vagy egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez hasznaljak.

— Zeller és abbdl késziilt termékek.

— Mustar és abbol késziilt termékek.

— Szezdmmag és abbol késziilt termékek.

— Kén-dioxid és SO2-ban kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/l koncentraciot meghalado
mennyiségben.
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— Csillagfiirt és abbol késziilt termékek.
— Puhatestiiek (pl. csiga)és abbol késziilt termékek.

A 1V. Mellékletben cimkemintak talalhatok.
Az élelmiszerek jel6lésével kapesolatos utmutatok: http://elelmiszerlanc.kormany.hu/elelmiszerek-
jelolese

V.3. Tojas

A tojas jelolésével kapcsolatos szabalyozas

A Kkistermel6 az altala megtermelt tyuktojast termeléi kodja (tartasi mod, orszagkod,
megyekod, allattarto telep sorszama, istallé szama) felbélyegzésével értékesitheti.

Nem vonatkozik a termel6i kod feltiintetési kotelezettség arra a kistermeldre, aki gazdasagaban
legfeljebb 50 tojotyukot tart, s a megtermelt tojast kdzvetleniil a végso fogyasztonak értékesiti sajat
gazdasagaban vagy hazhoz szallitassal, vagy a région beliili piacon. Piaci értékesités esetén az
értékesités helyén a kistermeld nevét és cimét fel kell tiintetni.

Egyéb allatfajtol szarmazo, pl. flirjtojasokra a termeldi kodot nem kell felbélyegezni. A
csomagolason kell feltiintetni a megnevezést, a darabszamot vagy a nett6é tomeget (ha nem latszik a
darabszdm), a mindségmegorzési idot, a tarolasi feltételt, a kistermeld nevét, cimét.

Kacsa- és libatojas piaci vagy vasaron torténd arusitdsa esetén ,,A tojas legalabb 10 perces f6zés
utan vagy alaposan atsiitve fogyaszthatd!” szoveget kell elhelyezni.

V.4. Tej, tejtermék jelolése

A nyerstej arusitasakor, illetve nyerstej felhasznaldsaval késziilt, nem hoékezelt (pasztérozott,
forralt) tejtermékek értékesitése esetén az értékesités helyén, jol lathatdé és az adott termékkel
egyértelmiien osszekapcsolhatdé modon fel kell tiintetni a ,,nyers tej, forralas utan fogyaszthato”,
illetve ,,nyers tejbdl késziilt” jelolést. Ezt egy informacios tabla kihelyezésével, illetve a
csomagolason (pl. tard esetében) kell megoldani.

V.5. Onkéntes megkiilonboztets megjelolések

A ,,Magyar termék” jogszabdly, az egyes onkéntes megkiilonbozteté megjeldlések élelmiszereken
torténd hasznalatarol szolo 74/2012. (VII. 25.) VM rendelet eldirasainak alkalmazésa soran,
amennyiben a helyi termel61 piacon arusitott termékeken a rendeletben meghatarozott
megkiilonboztetd jeloléseket (magyar termék, hazai termék, hazai feldolgozasu termék, kézmiives
termék) alkalmazzak, meg kell felelniiik a rendeletben foglaltaknak. Az Osszetett dsszetevoket
tartalmazo termékek esetében fontos, hogy ezek eredetével is tisztaban kell lenni, és azt nyomon
kovethetd modon bizonyitani kell.

Megkiilonboztet6 jelolések:

A) ,,Magyar terméek”

—Novényi ¢és allati eredetli alaptermékek esetében akkor alkalmazhat6 a ,,magyar termék”
megjelolés, ha a novény begylijtése, tisztitdsa, kezelése, valamint allati eredetli alaptermék
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esetében az allat sziiletése, keltetése, felnevelése, termelésbe allitdsa és csomagolasa
Magyarorszagon torténik.

—Feldolgozatlan termék esetében akkor alkalmazhat6 a ,,magyar termék” megjel6lés, ha a
felhasznalt alaptermék magyar eredetli és eldallitasakor valamennyi eljarast (pl. szeletelés,
csontozas, tisztitas) Magyarorszagon végeztek.

—Feldolgozott élelmiszerek esetében akkor alkalmazhat6 a ,,magyar termék™ megjel6lés, ha
a termék eldallitasdhoz felhasznalt valamennyi OsszetevO Magyarorszagrol szarmazik.
Természetesen vannak olyan Osszetevok, pl. s6 vagy fiiszerek, amelyek Magyarorszagon
jellemzden nem banyaszhatdk vagy termeszthetok, ezért ezek az alapanyagok szarmazhatnak
kiilfoldrol.

B) ,,Hazai termék”

A ,hazai termék” kategoria kizarolag feldolgozott élelmiszereknél értelmezhetd. A ,hazai termék”
megjelolés akkor tiintethetd fel, ha a felhasznalt 6sszetevok tobb mint 50%-a magyar termék, és az
eléallitds minden egyes 1épése Magyarorszagon tortént.

C) ,,Hazai feldolgozasu termék”

A ,hazai feldolgozasu termék”™ kategoria szintén a feldolgozott élelmiszerek esetében értelmezhetd.
Hazai feldolgozasu terméknek tekinthetd az az élelmiszer, amely tobbségében import §sszetevoket
tartalmaz, de minden feldolgozasi miiveletet Magyarorszagon végeztek.

D) Az atlagosnal jobb mindségi fokozatra vagy kiilonleges minoségi tulajdonsagra utalo
allitasok

Rendelet mondja ki, hogy a jobb mindségre utald jelzoket kizardlag abban az esetben lehet
alkalmazni, ha létezik olyan magyar jogszabaly, amely a jobb mindségre vonatkozo kritériumokat
megallapitja (pl. Magyar Elelmiszerkonyv II. kotetében) vagy a termék eldallitasahoz szorosan
kapcsolodo gyartdéi dokumentumban vannak meghatdrozva azok a tulajdonsagok, jellemzok,
értékek, amelyekkel igazolhato, hogy a termék az atlagosnal jobb mindségii.

A Magyar Elelmiszerkonyv jobb mindségi jeloléssel ellatott termékekkel kapcsolatos iranyelvei az
alabbi linken érhetdk el:

http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-elelmiszerkonyv

E) Kézzel torténé eloallitasra vagy a nem iparszerii eljaras alkalmazasara utalo allitas

A rendelet meghatarozza a kézmiives €élelmiszer feltiintetésének alapvetd szabalyait is:
—amennyiben létezik magyar szabdlyozas egy adott élelmiszer esetében a kézmiives
megjelolés feltételeire, akkor azt alkalmazni kell. Ilyen szabalyozas példaul a Magyar
Elelmiszerkonyv kiilonleges kézmiives tejtermékekrdl szol6 iranyelve;

—amennyiben az adott élelmiszerrel kapcsolatban nincs szabalyozas (ez a gyakoribb
eset),akkor az az elvaras, hogy az el6allitas hagyomanyos, elsésorban a kézi, vagy a
manufakturalis technologia alkalmazésaval torténjen.

Fontos példak:
—Edesitészer-tartalma  termékek, (savanyusagok, lekvarok) esetében az édesitdszer Na-
szacharinat E-954, vagy xilitol eredetét is figyelembe kell venni a termék Onkéntes
besorolasanal.
—Hurka esetében a rizs terméhelye is eldontheti a termék onkéntes besorolasat.
—Lekvar esetén a hozzaadott cukor szarmazasi helye is szdmit.
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Kézmiives jelz6 hasznalata csak a vonatkozd Magyar Elelmiszerkonyvben leirtak szerint
lehetséges, pl.:
—a Magyar Elelmiszerkonyv 2-109 szamu iranyelve a kézmiives/kézmives élelmiszerek altalanos
jellemzdirdl;
ellatott kézmiives tejtermékekrdl
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/magyar-elelmiszerkonyv

VI. Felelosség és kotelezettség

A Kkistermelo felelos az altala eléallitott és forgalomba hozott élelmiszer biztonsagaért.
A kistermelonek az alaptermék eldallitasatol a kész élelmiszer értékesitéséig biztositania kell a
nyomon kdvethetdséget.

Amennyiben az élelmiszer-vallalkozoé ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy egy élelmiszer nem felel
meg az élelmiszer-biztonsagi kovetelményeknek, haladéktalanul kezdeményezi az élelmiszer
kivonasat a piacrél és haladéktalanul tajékoztatja az illetékes hatdsagokat. Elelmiszer eredeti
megbetegedések esetén az eljards szabdlyait az ¢élelmiszer eredetli megbetegedések esetén
kovetendo eljarasrol szolo 62/2003. (X. 27.) ESzCsM rendelet irja le.

Ha a kistermeld tudomast szerez az altala eldallitott vagy forgalomba hozott élelmiszertdl eredd
megbetegedésrdl vagy annak gyantjardl — az érintett élelmiszerhez hasznalt alapanyagok, valamint
a maradék élelmiszer valtozatlan allapotban valdé megdrzése mellett —, annak kiszolgalasat azonnal
fel kell fiiggesztenie a hatosag tovabbi intézkedéséig.

A kistermel6 koteles a gyanus élelmiszer tovabbi eldallitdsat azonnal besziintetni és intézkedni a
meglévd  készleteknek  (élelmiszereknek, nyersanyagoknak), a helyiségeknek ¢és a
munkaeszkozoknek —a hatoésag helyszini eljardsaig — valtozatlan allapotban torténé
megorzésérol.
Gyanu akkor meriil fel, ha:

—az azonos ¢lelmiszert, italt fogyasztok korében tobben hasonld tiinetekkel, a fogyasztastol

szamitva kozel azonos iddben betegszenek meg,

—a beteg Osszefliggésbe hozza a megbetegedését a fogyasztassal,

—a beteg el6zdleg vadon termd, szakértd altal nem vizsgalt gombabdl fogyasztott.
A leggyakoribb tlinetek: hanyinger, hanyas, hasmenés, hasi fajdalom és gorcsok, amelyet kisérhet
altalanos rosszullét, laz, n¢ha fejfajas. Egyes baktériumok okozhatnak kettds latast, nyelési vagy
beszéd nehézségeket, nyalcsurgast, izomgorcsoket, bénulast. Ilyen tiinetek esetén a beteghez
azonnal orvost kell hivni!

A nem biztonsagos élelmiszer nem hozhat6 forgalomba, nem értékesitheté. Az élelmiszer akkor
nem biztonsagos, ha az egészségre artalmas vagy emberi fogyasztasra alkalmatlan.

Az élelmiszer-alapanyagra vagy a késztermékre vonatkozoan a tarolasi, eloallitasi, csomagolasi,
szallitasi és értékesitési miiveletek soran az ¢élelmiszer-eléallitonak (kistermelonek) kell
meghoznia az élelmiszer biztonsagossagara, fogyaszthatésagara vonatkozé dontést. Az
eldallitasi miveleteket a szakma szabalyai szerint, a jO0 gyartasi gyakorlat megvaldsitasaval kell
elvégezni.

A kistermel6knek a termelés, feldolgozas és forgalmazas minden szakaszaban gondoskodniuk
kell arr6l, hogy az élelmiszerek megfeleljenek a végzett tevékenységre vonatkozo eldirasoknak, és
ezt a kovetelményeknek valdo megfelelést sajat maguknak, onellendrzés keretében igazolniuk kell.
Az ¢élelmiszer-eléallitashoz felhasznalt minden anyagnak élelmiszer-biztonsagi és mindségiigyi
szempontbol kifogastalan allapotunak kell lennie. A kistermeldnek biztositania kell a felhasznalt
termékek és a hozzaadott segédanyagok (fliszerek) nyomonkovethetdségét.
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Igazolnia kell, hogy az ¢élelmiszer-elGallitasra szant allat, az etetett takarmany vagy barmilyen
anyag, amelyet a takarmany vagy az élelmiszer el6allitdsdnal felhasznalt, honnan szarmazik.
(Példaul vasarolt fliszer és étkezési sO6 szarmazasat igazolnia kell a szamla vagy a nyugta
megorzésével 2 évig.)

A kistermel0, a termék-eldallitas soran az alaptermékének részfeldolgozasat a kistermeldi rendelet
szerinti esetekben mas szolgaltatoval is elvégeztetheti. A részeléallitasi folyamat soran a nyomon
kovethetOséget, a szolgaltatast végzd tizemnek/termeldnek kell biztositania a részeldallitas soran.
Az alapanyagok, félkész és késztermékek élelmiszerekkel érintkezé csomagolasara, illetve atmeneti
tarolasara szolgalo edények, anyagok csak akkor hasznalhatok fel, ha az élelmiszerre karos anyagot
nem tartalmaznak. Az élelmiszerrel érintkezésbe keriilé anyagok (koztiik a csomagoléanyagok)
megfeleldségének igazolasat a gyartotdl vagy a csomagoloanyag forgalmazdéjatol kell kérni.

VII. Jo higiéniai gyakorlat

VII 1. Az infrastrukturdra és a berendezésekre vonatkozo kovetelmények

VI1.1.1. Epiiletek és berendezések

Az épiileteket és berendezéseket ugy kell elhelyezni, tervezni, 6sszeallitani, tisztdn, miiszaki és
egyéb szempontbdl is megfeleld allapotban tartani, hogy elkeriiljék a tarolt alapanyag és az
eldallitott €élelmiszer allatoktol és kartevoktdl szdrmazo vagy egyéb szennyezddését. Az élelmiszer-
eléallitashoz legalabb egy helyiséget és a sziikséges kiegészitd helyet (pl. baromfi és nyalvagasa
esetén helyiségeket) biztositani kell. Iddbeni elkiilonités mellett, az értékesités céljabol torténd
¢lelmiszer-el6allitasra kijelolt helyiség lehet pl. a konyha.

A helyiségek kialakitasakor, illetve elrendezésekor a maganlakohaz belmagassagat nem kell
megvaltoztatni. Uj épitésii hazban mar a tervezéskor figyelembe kell venni az elallitis miiveleteit,
a tevékenység sajatossagait és a kapacitast, valamint azt, hogy az élelmiszer-eléallitas miiveletei ne
keresztezzék egymast. Elegendd helynek kell rendelkezésre allnia a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat szerinti gyartasra, a miiveletek elvégzésére, beleértve a szennyezddések elleni védelmet, a
takaritast, a tisztitast és a sziikséges fertétlenitések elvégzését is.

Megfeleld eszkozoket kell biztositani a kielégitd személyi higiénia fenntartasahoz, beleértve a
higiénikus kézmosashoz és kézszaritdshoz sziikséges eszkozoket, a higiénikus illemhelyeket €s a
munkaruha felvételére alkalmas helyet (fiirdészoba, konyha).

A maganlakohaz konyhajaban kizarolag idében vagy térben elkiilonitve lehet kistermel6i
¢lelmiszer eloallitasat végezni.

WC, illemhely nem nyilhat kozvetleniil a konyhabol, élelmiszer-eléallitéo helyiségbdol!

VII.1.2. Szellozés

A parakicsapodast €és a nemkivanatos penészbevonat képzddését meg kell elézni, gondoskodni kell
elégséges természetes vagy mechanikus szelldzésrél. Rovarhaldt kell felhelyezni a fertézést
kozvetitd rovarok bejutasdnak megakadalyozasa céljabol.

VII.1.3. Vilagitas

Megfeleld természetes vagy mesterséges megvilagitast kell biztositani az élelmiszer-eldallitas
miuveleteinek elvégzéséhez.
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VI11.1.4. Padlo és falfeliilet

A padlot és a falfeliiletet ép allapotban kell tartani, kdnnyen tisztithatonak, sziikség szerint
moshatonak, fertétlenithetonek kell lenniiik. A padlé és a falfeliilet a folyadékot nem eresztheti at,
nem lehet nedvszivo és mérgez6 anyagu (a padloburkolat pl. lehet k6 vagy lindleum, jardlap; a fal
lehet pl. meszelt is). A falfeliiletnek a miveletek altal megkivant magassagig simanak kell lennie
(meszelt fal, csempe, moshato, festett fal).

VI11.1.5. Mennyezet vagy teto

A mennyezet, tetd belsd feliiletét és a fiiggd szerkezeteket ugy kell épiteni és kidolgozni, hogy
meggatoljak a szennyezddés felgylilemlését és csokkentsék a paraképzodést, a nemkivanatos
penészképzddést. Mindent meg kell tenni azért, hogy az idegen anyagok (pl. rozsda, festék, vakolat,
por) ne keriilhessenek az élelmiszerbe. A mennyezet lehet meszelt, festett vagy kezelt, festett fa.

Nyitott, fedett helyen torténé élelmiszer-cléallitas megkezdése el6tt (pl. iistben vald f6zés, szin
alatti munkafolyamatok) le kell pokhalozni, portalanitani a mennyezetet, meg kell akadalyozni a
szallo anyagok élelmiszerbe jutasat.

VII.1.6. Ablakok és ajtok

A nyilaszaroknak simanak, nem nedvszivé feliiletiinek kell lennitik, olyan anyagbol (pl. miianyag,
festett fa), amelyek konnyen tisztithatok, sziikség szerint fertdtlenitheték. A nyitott ablak vagy ajtd
az ¢lelmiszer szennyezddéséhez vezethet, ezért a szabadba nyil6 ablakokat és ajtokat rovarhaloval
kell ellatni, amelyek legyenek tisztithatoak vagy cserélhetdek.

VI11.1.7. Szennyvizelvezeto

A szennyviz ne folyjon szennyezett teriiletrdl tiszta teriilet irdnyaba. A padlofeliiletet ugy kell
kiképezni, hogy a padlorol a feliileti viz elvezethetd legyen. Keriilni kell a pango6 viz képzddésének
lehetdségét. A gyiimdlcs, z0ldség mosasakor képzddd szennyvizet kionthetjiik a komposztra vagy a
term6foldre.

Szennyvizelhelyezés torténhet:
—jogszerli 0korendszerekben (tisztito tavak);

—emésztd igénybevételével(szerzédéses megallapodas keretében az emésztét sziikség esetén
szippantassal kell tirittetni és a tartalmat a szolgaltatoval jogszeriien elszallittatni);

—kozcsatorna altal.

V11.1.8. Elelmiszerekkel érintkezé eszkozok

A munkaasztal, munkapult, gépek feliileteit, hiitdszekrényt, szallitotartalyokat, hiittaskakat, jo
allapotban kell tartani és azoknak konnyen tisztithatonak és sziikség szerint fertdtlenithetonek kell
lenniiik. Ez megkoveteli a sima feliileti, moshatd, korr6zidmentes (nem rozsdas), korr6zioallé (nem
rozsdasodd) €és nem mérgezd anyagok felhasznalasat (ilyenek a fabol, fémbdl késziilt konyhai
eszkozok is, ha nem rozsdasak, korrodaltak). Az élelmiszerrel érintkezd feliiletek olyan anyagbol
késziiljenek, amelyekbdl egészségre artalmas anyag nem oldodik ki és feliiletiik moshato, sziikség
esetén fertdtlenithetd, ne legyen toredezett, repedezett.
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V11.1.9. Munkaeszkozok

A munkaeszkozok (kés, lada, iist, bogracs stb.) mosogatasdhoz, tisztitdsahoz ¢és fertdtlenitéséhez
megfeleld berendezést vagy edényzetet kell biztositani. Kizardlag az élelmiszer-eléallitas céljara
gyartott eszkozoket lehet hasznalni! Az ¢élelmiszer-eldallitashoz a maganhasznalattdl elkiilonitett
edényeket, eszkozoket javasolt hasznalni! A meghibasodott, anyaghibas, torott, megrepedt gépet,
eszkozt, berendezést javitani, cserélni vagy selejtezni kell és eltavolitasig, javitasig egyértelmi
jelzéssel kell ellatni.

Ajanlott, hogy a gépeken 1évé adattabla a kovetkezd adatokat tartalmazza: a gyartd neve,
telephelye, tipusjelzés, gyartasi év, gyartasi szam.

V11.1.10. Tisztito- és fertotlenitoszerek

Kereskedelmi forgalomban kaphat6 tisztito- és fertétlenitdszert hasznaljon a kistermeld, amelyeket
az élelmiszertdl tavol, elkiilonitve, ha lehet, szekrényben kell tarolni. Az alkalmazasi utasitasokat
egymassal a kiillonb6z0 szerek! Torekedni kell az eredeti csomagoloanyag hasznalatara. Ha nem az
eredeti csomagoloanyagban tarolja, a szer azonositasara alkalmas jeloléseket (megnevezés,
alkalmazasi utasitds, felhasznéalhatdsagi id6, fertdtlenitd hatasu szer esetén a cimkén feltiintetett
engedélyszam) at kell vezetni a taroloedényre. A balesetek, mérgezések elkeriilése végett nem
szabad a vegyszereket élelmiszerek, italok tarolasara is alkalmas tidit6italos, asvanyvizes flakonba,
iivegbe, a konyhan is hasznalatos edénybe atonteni!

A vegyszer hasznalatat kovetGen az ¢lelmiszerekkel érintkezé feliiletekr6l a szermaradvanyok
eltavolitasa végett rendkiviil fontos a bdséges, ivoviz mindségl vizzel vald oblités. A vegyszereket
hasznald személyeknek megfelelé munkaruhat, illetve kesztytit kell hasznalni. Sériilés esetén (mar6
hatas, szembe freccsenés) azonnal orvoshoz kell fordulni.

VII.1.11. Fiistolo, iist, aszalo, kemence, pince, kamra, verem, padlas, szin

A fiistolés szaktudast, gyakorlatot és megfeleld berendezést, biztonsagos targyi feltételeket igényel.
Csak tiszta, natur keményfat lehet hasznalni a flistdléshez. Nem lehet ipari vegyi anyag a fan, nem
lehet Gjsagpapirt vagy egyéb éghetd haztartasi hulladékot hasznalni!

A kemence lehet szabadtéri, vagy beltéri, mobil vagy fix. Mikrobiologiai veszély megjelenése nem
jellemzd a hdhatds miatt. Tapasztott kemencét évente érdemes feldjitani tapasztassal. A langteret
évente mechanikus strolassal kell koromtalanitani. Kemencei tliztérben siités esetén, ha a parazs
bennmarad, akkor fedett edényben lehet siitni. Edényhasznalat nélkiil, a parazs kiszedése utan, a
szabadon vetett termék (pl. kenyér) esetében vizes tisztitast kell végezni a kemencén. A kemence
tlizel6anyaga ipari, vegyi anyagtol mentes szerves anyag (pl. natur fa, r6zse, csutka, papir) lehet.

Nyitott oldalu, fedett helyen (pl. iistben valé f6zés, szin alatti munkafolyamatok) torténd
¢lelmiszer-eldallitas megkezdése eldtt, meg kell akadalyozni a szallo, illetve lehulld anyagok
¢lelmiszerbe jutdsat, ezaltal annak szennyezddését.

VII.1.12. Ivovizellatas

Az ivovizellatas lehet:
— koziizemi vizellatasbol szarmazo,
— tartalyos (halozatbol vett) vagy
— sajat kutas.
Csak ivoviz mindségii viz hasznalhato fel:
— élelmiszer-alapanyagként,
— jégkockéhoz,
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— ¢lelmiszerrel érintkezd gdz készitéséhez,

— ¢lelmiszer-mosasra, -hiitésre,

— takaritashoz,

— mosogatashoz, tisztogatashoz,

— kézmosashoz, személyi higiénia biztositasahoz.
Ahol nem ivoviz mindségli vizet is felhasznalnak (pl. g6z fejlesztésére, hiitésre, tlizoltasra), a
teljesen elkiilonitett vezetéket, kifolyokat, tarozokat Nem ivoviz felirattal kell ellatni. Ennek a
rendszernek nem lehet kapcsolata az ivovizrendszerrel.
Elelmiszer-eldallitas soran csak ivoviz mindéségii viz hasznalhatd fel. Ivoviz mindségii hideg
és/vagy meleg vizet kell felhasznalni az élelmiszer-el6allitd helyiségben. A vizszolgaltatonak ivoviz
mindségl vizet kell szolgaltatnia minden felhasznéléasi helyen.
A viz min6ségét laboratdriumi vizsgalattal az alabbi esetekben ellendrizni kell:

— arendszer hasznéalatanak megkezdése elott () Iétesitménynél),

— avizhalozat sériilésekor, szennyezddésekor (pl. arviz),

— avizhalozat atalakitaskor,

— vizszennyezés, illetve annak gyanuja esetén.
Erzékszervi elvaltozas esetén is tilos a vizet felhasznalni.
A hatosagok csak akkreditalt laboratorium vizvizsgalati eredményét fogadjak el.
A vezetékes ivovizet nem indokolt vizsgaltatni, amennyiben a viz felhasznaldja (kistermeld)
elkeriili a héazi ivovizhaldzatdban a viz pangdsat, rendszeresen, naponta vizet vételez minden
vizfelhasznalasi helyen, illetve ha nincs r4 hatosagi kotelezés. A hazi ivovizhalézat éallapotaért
annak hasznalodja (kistermeld) felel. Koziizemi vizellatasnal a Vizmi altal szolgaltatott halozati
viznél a szolgaltatodi szerz6dés értelmében a vizmil Onellendrzd vizsgalatokkal igazoltan —ivoviz
mindségl vizet szolgaltat.
A sajat kuatbol szarmazo viznek meg kell felelnie az ivovizre vonatkoz6é vizminéségi eldirasoknak
(fizikai, kémiai ¢és érzékszervi tulajdonsagokban). Eltérés esetén azonnal tajékoztatni kell az
élelmiszerlanc feliigyeleti hataskorben eljaro illetékes kormanyhivatalt, és meg kell tenni a
sziikséges intézkedéseket a megfeleld vizmindség biztositasara.
Sajat kut vizének vizsgalatahoz a 201/2001. (X. 25.) Korm. rendelet 2. sz. melléklet A) rész 1. és 2.
pontban foglaltak érvényesek.
Az ivovizellatas zart tartaly hasznalataval is biztosithatd, ha a tartaly kialakitasa, az ivoviz
biztositasanak és a keletkezd szennyviz elhelyezésének modja, valamint az alkalmazott technologia
az élelmiszer-készités és -értékesités biztonsagossagat nem befolyasolja. Tartalyos viz hasznalata
esetén a tartdlynak zartnak kell lenni, legaldbb hetente tisztitani, fertdtleniteni kell. A viztartaly
Urtartalma legyen ardnyban a tevékenység vizigényével, ideértve a kézmosashoz sziikséges viz
mennyiséget is. A viztartaly és tartozékai (vezeték, szivattyu stb.) ivovizzel kozvetlen érintkezésre
alkalmas anyagbol késziiljenek.
Ha az ¢élelmiszer-termeld allat tartdsaval és az élelmezés céljara termesztett novények
termesztésével Osszefliggd gazdasagi udvaron nem biztosithatok az eldallitas és értékesités
feltételei, illetve vadon termd alaptermeék, kifogott hal feldolgozasa esetén, a termék eléallitasa
mas — az eldirasoknak megfelelo — helyen is elvégezheto.

VIL. 2. A nyersanyagra és az élelmiszer-készités miiveleteire vonatkozo
kovetelmények

Kistermel6i ¢lelmiszer-eldallitasahoz kizardlag emberi fogyasztasra alkalmas nyersanyagok, félkész
és késztermékek, és az élelmiszerekhez engedélyezett adalékanyagok és technologiai segédanyagok
hasznalhatok fel. A vasarolt hozzavalokrdl a szamlat, nyugtat meg kell érizni.

Az élelmiszer alapanyagat az eldirt moédon vagy a tapasztalat szerinti optimalis koriilmények kozott
(pince, padlas, kamra stb.) kell tarolni, hogy a tarolas kézben ne karosodjon (pl. idegen szag és iz a
dohos pincében). Ha sziikséges, 4t kell valogatni a tarolt zoldséget és gyiimolesot. Elelmiszer csak
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sértetlen ¢és érett novényekbdl vagy egészséges allatokbol allithato eld! A felhasznalasra kertiild
anyagokat a fogyaszthatosagi/mindségmegorzési id6 alatt fel kell hasznalni! A ndvénytermesztés
vagy az allattartds sordn hasznalt vegyszerek és gyogyszerek élelmezés-egészségiigyi varakozasi
idejének leteltét meg kell varni és csak azt kdvetden torténhet meg a betakaritas! Forgalomba hozni
csak olyan nyers gyiimolcsot, zoldséget szabad, amelynek az utolsé novényvédo szeres kezelése
utan eldirt élelmezés-egészségiigyi varakozasi ideje letelt, és a termék hatarértéket meghalado
novényvédOszer-maradékot nem tartalmaz. Az erre vonatkozd kiilon jogszabalyban eldirt
nyilvantartast (permetezési naplot) az ellendrzd hatosag kérésére be kell mutatni. A dokumentaciot
az arusitas helyén kell tartani(I1.4. Melléklet).

Az eldallitott félkész és késztermékek szennyezddését el kell keriilni, és biztositani kell a termékre
jellemzo tarolasi hdmérsékletet. Figyelemmel kell lenni a fogyaszthatosagi és a mindségmegorzési
1dOk lejaratara is.

Kiskereskedelmi ¢és vendéglatd Iétesitmény részére értékesitett feldolgozott ¢€lelmiszer
csomagolasara ujrafelhasznalt csomagoléanyag nem hasznalhato.

A termékféleségenkénti specifikus szabalyok az V. Mellékletben talalhatok.

VIIL.2.1. Raktarozas, tarolas

VI1.2.1.1. Tarolas

Elelmiszert csak tiszta, az adott élelmiszer csomagolasara megfeleld csomagoloanyagban,
edényzetben lehet tarolni, drusitani.

Az atvett/beszallitott ¢lelmiszert haladéktalanul a megfeleld raktarba, helyre, tdroloedénybe kell
helyezni. A nyersanyagokat el kell kiiloniteni a félkész, késztermékektdl, adalék- és technologiai
segédanyagoktol.

A talajszintrdl, illetve a padozatrol a termékeket vagy a terméket tartalmazé tarold edényt emeljiik
meg raklap, polc, alatét rekesz segitségével.

A tarolas alatt biztositani kell az ¢élelmiszer mindségmegdrzéséhez sziikséges tarolasi
koriilményeket (pl. hémérséklet, paratartalom), gondoskodni kell az érték meg6rzésérdl és a
fertdzddéstdl, szennyezddéstol, romlastol valdo védelemrdl. Az egyes élelmiszereket a gyartd vagy
forgalmaz6 altal eléirt koriilmények kozott kell tarolni. A tarolt élelmiszert a romlas megeldzése
céljabol rendszeresen feliil kell vizsgalni. A fogyaszthatosagi, minéségmegérzési idétartamokat
figyelemmel kell kisérni. A romlott, romlasra gyanus, lejart fogyaszthatdsagi idejii, lejart
mindségmegorzeési idejli terméket a tarolotérbdl haladéktalanul el kell tavolitani, a forgalmazasra
kertild aruktol teljesen elkiilonitve kell tarolni, jol lathatdoan meg kell jeldlni.

Olyan ¢lelmiszereket, amelyek mikrobiologiai tisztasag szempontjabol egymasra karos hatéssal
lehetnek, ugyanabban a helyiségben vagy térben nem szabad tarolni, azokat elkiilonitve vagy zartan
kell elhelyezni.

A tejtermékek, savanyusagok a hiitdszekrény polcan, milanyag taroldban, a csomagolt, friss his a
hiitd also részében, tarold dobozban vagy a hiité kosardban legyen elhelyezve.

A csomagolt élelmiszereket nem szabad a falnak tamasztva vagy kozvetleniil a padozaton tarolni. A
szarazaru jol szelldztetett kamraban polcokon, a hiitést igényld termékek megfeleld hdmérsékletre
beallitott hiitdszekrényekben tarolhatok.

A nyers hust kiilon hiitdben kell tarolni. Egyéb termékek vagy a gyari bontatlan csomagolasukban,
vagy zarhaté miianyag vagy fém edényzetben egy hiitében is tarolhatok a kdvetkez6 pontban leirtak
szerint.

A csomagolatlan, nyers, fiistolt hasarut hiivos, jol szell6z6 helyen felakasztva, elkiilonitve kell
tarolni. Kiilon helyiség hidnyaban ezek a termékek a szdrazaru raktar elkiilonitett részében
tarolhatok tigy, hogy az esetleg lecsopogd zsiradék felfogasara talcat kell alajuk helyezni.

A kenyér e célra szolgdld polcokon, a padozattdol legaldbb 50 cm-re, élére Aallitva,
porszennyezddéstol védve vagy a szallitorekeszekben alatétre helyezve tarolhato.
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Zoldséget, gyiimolcsot, tojast lehetdleg a csomagolatlan hus ¢és tejtermékektd]l kiilon
raktarhelyiségben kell tarolni. Ha nincs kiilon helyiség, akkor zarhato tdrold edényeket kell
alkalmazni a hus ¢€s tejtermékek esetében.

A tojas tarolasa soran csak olyan rakatokat szabad képezni, ami biztositja a tojashéj épségének
megorzését. Az étkezési tytiktojast a megtojastdl szamitott 21 napon beliil értékesiteni kell, a
fogyaszthatosagi idé a tojastol szamitva 28 nap.

Az adalékanyagokat (kistermeloknek a civil érdekképviselet nem javasolja ezek hasznalatat),
eredeti csomagolasukban kell tarolni, illetve a csomagolast az anyag teljes felhasznalasaig meg kell
Orizni. Ezek hasznalata esetén a vonatkozo jogszabaly el6irasait be kell tartani.

Az élelmiszer végsé fogyasztd részére torténd értékesitésekor, a fogyaszté altal hozott tiszta
edény is megtolthetd. Végso fogyasztd részére a termék csomagolasara lehet Gjrafelhasznalt tiszta
¢s megfeleld csomagoloanyagot hasznalni. Az Gjrafelhaszndlt edényzet/csomagoldéanyag
megfelelden és higiénikusan tisztitva alkalmazhatd csomagolasra, pl. beféttes iiveg, italos iiveg,
szintelen miianyag palack, tojastartd. Ugyelni kell arra, hogy a fogyaszto altal hozott edény ne
szennyezze be a termeld berendezését, azt a feliiletet, amely az élelmiszerrel érintkezhet (pl. a
feliiletek ne érintkezzenek).

Elkiilonitett gongyolegtarold hianyaban gongydleg csak az erre kijelolt helyen, ideiglenesen
tarthat6, mielobbi elszallitdsarol gondoskodni kell.

A tisztité- és fertétlenitészerek tarolasarol a V11.1.10. pontban lehet olvasni.

Az irtészereket, vegyszereket az ¢lelmiszertdl elkiilonitve, zart helyen kell tartani!

VIIL.2.1.2. A hiitési lanc fenntartasa (eléallitas, forgalmazas)

Az alabbi tablazatban felsorolt alapanyagokat — annak jellegére tekintettel — az el6irt hdmérsékleten
kell tartani (tarolasi homérséklet, eltarthatdsagi id6). Az ebbdl készitett termékeket, a kistermeld
altal meghatarozott és rogzitett hdmérsékleten kell tartani.

A hiitést igényld ¢€lelmiszerekbdl csak olyan mennyiségii készletet szabad tartani, amelyhez a
hiitékapacitas elegendd. A hitdberendezésben az élelmiszereket tigy kell elhelyezni, hogy a
hiitdhatds megfelelden érvényesiiljon. A hiitve tarolandd élelmiszereket az atvételt kdvetden
haladéktalanul a megfeleld hutotérbe kell elhelyezni. A hiitott €lelmiszert a gyarto altal eldirt
héfokon kell tarolni.

Termék Tarolasi homérséklet

Baromfi és nyul 0...+4°C
Belsdség 0..+3°C
Tékehus 0..+7°C
Elokészitett has 0...+4°C
Daralt hus 0..+2°C
Halak 0...+2°C

A hiitéberendezéseket, tarolokat (tdska) mitkodé homérdvel kell ellatni és homérsékletiiket
rendszeresen ellendrizni kell.

Soron kiviili hémérseklet-ellendrzést kell végezni minden miiszaki jellegli probléma (pl.
aramsziinet, hiitéberendezés miiszaki hibgja) esetén.

A hitétarolok nem megfeleld belsd léghdmérsékletének észlelése esetén, a termék
maghdmérséklete, érzékszervi tulajdonsagai alapjan kell donteni a termék tovabbi sorsardl. Pozitiv
dontés esetén haladéktalanul gondoskodni kell a termék megfelelé hémérsékletii hiitétérben valo
tarolasarol vagy felhasznalasa megkezdésérdl. Az ilyen jellegli eltéréseket, eseményeket,
tapasztalatokat dokumentalni kell. A tarolasi hdmérséklet, illetve sziikség esetén a maghomérséklet
ellendrzésének eredményét rogziteni kell. Tobbféle allati, novényi eredetii, hiitést igényld terméket
ugy kell tarolni, hogy ne szennyezzék egymast. Az alapanyagot és a készterméket elkiilonitve
(légmentes csomagolas vagy kiilon hiitétér) kell tarolni. Kiilon hiitétérben vagy egy hiitétérben, de
egymastol elkiilonitve, légmentesen elzarva helyezendd el:
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— atobkehus,

— abaromfihus,

~ ahal,

— azOldség-gyiimdlcs,

— atej és a tejtermékek,

— a huskészitmények,

— ahiitést igényld, fogyasztasra kész élelmiszerek
— améhpempd.

A hitést igényl6é élelmiszerek esetében a gyartds soran, az alapanyaggal vagy félkész termékkel
torténd miiveletek végzésekor a tarolasi homérséklettdl el lehet térni, de a termékek tarolasa, a
szallitds és az értékesitésre valo felkindlas alatt minden esetben biztositani kell az eldirt
homérsékletet.

A kistermel6i piacokon és vasarokon eléfordul az élelmiszerek kostoltatdsa. Hiitést igényld
¢lelmiszerek (pl. sajt, tard) kindldsakor az apré darabokra vagott termékek adagjait a hiitd
edényekbdl (hiit6lada, hiitétaska) mindig csak kis mennyiséget kirakva, lefedve, napfénytdl védve
kell talalni.

Az eldirt hdmérséklet biztositasa tobbféle modon megoldhaté. Hasznéalhatd példaul hiitdszekrény,

hitépult, hiitétaska vagy zart doboz, kellé6 szamu hiitdakkuval, aktiv hiitésii taska, vagy

hiitokocsi. A téli hideg idészakban a hiitést igénylé termékek aktiv hiités (hiitékocsi) nélkiil is
szallithatok, értékesithetok, ha a termék homérséklete nem emelkedik a fentiekben jelzett

hémérséklet f61¢, vagy nem csokken az ala. A kistermeld szdmara a legpraktikusabb megoldas a

megfeleld szamu jégakkuval ellatott termobox, illetve hiitétaska vagy akkumulatorrol miikodo aktiv

hiitésti taska alkalmazasa. Az arusitaskor a hiitést igényld ¢élelmiszerek tarolasahoz legmegtelelobb

a hiitépultok hasznalata. A hiitdpult lehet egyszerii stabil vagy kereken guruld, mobil valtozatu.

Elodirt tarolasi hémérsékletek:

— A hiitést a hus vagasat kovetéen haladéktalanul, de legfeljebb a vagast koveto 2 oran beliil
meg kell kezdeni.

— Minden allatfajra vonatkozoan tilos friss hust és belsdséget lefagyasztani!

— A nyerstejet hiités nélkiil a fejés befejezésétél szamitott 2 oran beliil lehet értékesiteni a fejés
helyszinén, illetve a tejatvételi csarnokban. A + 6 ... + 8 °C hdmérséklet kozott tarolt tejet 24
ordig, a 0 ... + 6 °C hoémérséklet kozott tarolt nyerstejet a fejést kovetd 48 oraig lehet
értékesiteni. A nyerstejre, nyerstej alapanyagként vald felhaszndlédsa esetén is vonatkozo
tovabbi kovetelmény, hogy havi 2 minta alapjan, kéthonapos idészak szamtani atlaganak meg
kell felelni az alabbi kritériumoknak:

a) nyers tehéntej: 6sszcsiraszam 30 °C-on ml-enként 100 000 vagy kevesebb,
b) mas allatfajtol szarmazo nyerstej: Osszcsiraszam 30 °C-on ml-enként 1 500 000 vagy
kevesebb.

— Az ¢érlelt, fiistolt sajtok, flistolt htisok és mas hiivos helyen is elalldo termékek (zsir, tepertd)
esetében az adatlapon a termeldnek az erre vonatkoz6 tarolési javaslatot és annak idétartamat
meg kell jeldlnie.

A hiitési lanc ellendrzése soran, az eltérések esetében a II. Melléklet 1. pontjdban mellékelt hiitési
lanc (eltérési) nyilvantartast kell vezetni.
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VI11.2.2. El6készités

Elokészités: ide tartoznak a tisztitds, hdamozds, felolvasztas, mosds, apritds, fiiszerezés, pdcolds
munkafolyamatai, amelynek sordn az alapanyagok szemnyezddését eltavolitjak, és konyha-, vagy
fogyasztasra kész dllapotba hozzak.

Az alapanyagok eclékészitése soran gondoskodni kell azok élvezeti értekének megérzésérdl, és
fertdzodéstol, szennyezddéstdl vald védelmérdl.

Ennek érdekében biztositani kell az élelmiszer-biztonsagi szempontbol eltéré megitélés ald eso
alapanyagok (nyershus/zoldség-gylimolcs, gomba, tojas) elokészitését térbeni vagy iddébeni
elkiilonitéssel. A kiilonbozo tipusu termékek elOkészitése kozott biztositani kell az eldokészitd
helyiség és berendezései, eszkdzei megfeleld tisztitasat, fertdtlenitését. Az eldkészitési folyamat
megkezdése elott meg kell gy6zddni arrdl, hogy a termék fogyaszthatésagi/mindségmegorzesi ideje
nem jart-€ le. Csak érzékszervileg is megfelelonek itélt, fogyaszthatésagi/mindségmegdrzési idon
beliili termékbdl készitheté élelmiszer, csak ilyen alapanyag készitheté el6. Az el6készitési
folyamat soran tilos minden olyan tevékenység, ami a mindség ,javitdsat’a mindségi hibak
elfedését szolgalja. Az egyes alapanyagokat lehetdleg kozvetleniil a felhasznalas el6tt kell
elokésziteni. Ennek kivitelezhetetlensége esetén legfeljebb a felhasznalas el6tti napon térténhet meg
az el6készités, azonban ilyen esetben biztositani kell a mar eldkészitett termékek megfelelden
védett (lefedett, csomagolt), elkiilonitett és jellegének megfeleld hdmérsékleten torténd tarolasat.
Ebbe a kovetelménybe tartozik az is, hogy az el6készités helyszinén haszndlt eszkozoket
maradandoan meg kell jelolni és kizardlag az adott nyersanyag eldkészitésére szabad hasznalni.

Le kell cserélni a munkaruhét a kiilonb6z6 — élelmiszer-biztonsagi szempontbdl mas megitélés ala
esO — nyersanyagféleségekhez kotddo tevékenységvaltas soran.

VI11.2.2.1. Husel6készités

A husok el6készitési folyamatait allatfajonként (pl. sertés, marha, baromfi, hal) idében elkiilonitve
kell végezni. Az el6készités miiveletei a hisok mechanikai tisztitasaval kezdédnek. Ekkor kell
eltavolitani a lathatd szennyez6déseket (pl. véralvadék), a roncsolt és fogyasztasra alkalmatlan
egyeb részeket, valamint a csontszilankokat. Ezt kdveti a hiusok mosasa folyévizzel, kizarolag a
technoldgiailag sziikséges ideig. A mosas utan a htisokat le kell csepegtetni.

Az igy el6készitett hlisokat az élelmiszer jellegének megfelelden kell darabolni. A csontos husokat
a csontszilankok képzddésének elkeriilésével kell darabolni. Felszeletelni vagy felkockazni csak a
varhaté napi felhaszndldsnak megfeleld0 mennyiséget szabad. Ha ez technoldgiai okokbdl nem
valosithatd meg, a darabolast legfeljebb a felhasznalds eldtti napon szabad elvégezni, és a
felhasznalasig biztositani kell a megfelelden elkiilonitett, folyamatos hiitve tarolasukat.

A hust csak kozvetleniil a felhasznalas elott szabad ledaralni. A husok daralasa esetén meg kell
gy6z0dni arrdl, hogy a darald miiszakilag megfeleld, tiszta allapotban van-e. A munkafolyamat
kozben rendellenes zaj észlelése esetén a daralast azonnal fel kell fiiggeszteni, és meg kell vizsgalni
a hibat (pl. alkatrésztorés, a husok kozott visszamaradt csontszilank), a zaj keletkezésének okat el
kell haritani, az esetleg szennyez0dott termékeket élelmiszerek készitéséhez felhaszndlni tilos. A
daralas befejezése utan is meg kell gy6zddni a berendezés feliileteinek, alkatrészeinek épségérdl a
termék esetleges fizikai szennyezddésének kizarasa érdekében. Probléma észlelése esetén a termék
nem hasznélhato fel. A darédlasra vonatkozo eldirasokat értelemszertien be kell tartani mas géppel
torténd eldkészitési folyamatok soran is.

A baromfi el6készitését — a baromfihts lehetséges fert6zottsége miatt — az egyéb htisok
elokészitését kovetden legalabb idében elkiilonitve kell elvégezni, és ezt kovetden alaposan el kell
mosni, valamint fertétleniteni kell minden erre a célra hasznalt munkafeliiletet, eszkozt.
Halelokészités is torténhet itt, ha ez nem rendszeres tevékenység, idOben elkiilonitve egyéb
munkafolyamatoktol.

Az eldkészités és a felhasznalas kozott a lehetd legrovidebb 1d6 teljen el.

Nagyobb mennyiségli nyersanyag elOkészitését csak szakaszosan szabad végezni, és az egyes
elokészitési folyamatok kozott a termékeket a megfeleld hiitétérbe vissza kell helyezni.

36



VI11.2.2.2. Zoldségek és gyiimolesok elokészitése

A zoldségeket az elokészités soran valogatjak, tisztitjak, mossak, daraboljak. Sorrendben eldszor
a legtisztabb, a legvégén a legszennyezettebb nyersanyag elokészitése torténjen meg. Az
elokészitési folyamat elsé 1épéseként ki kell valogatni, illetve el kell tavolitani a romlasra gyants
vagy roncsolt termékeket, termékrészeket. A mosasi folyamat elsé fazisdban a szennyezddéseket
néhany perces aztatassal fel kell lazitani, majd a fellazitott szennyezddéseket folydvizes Oblitéssel,
lehetdleg erds vizsugarral el kell tavolitani. A megmosott termékeket (pl. sziiréedényben) le kell
csepegtetni. A hdokezelés nélkiil fogyasztandd zoldségek ¢és gylimdlesok elokészitése az egyéb
termékek elokészitésétdl legalabb idoben elkiilonitve végezhetd el. Az eldkészitett zoldségeket a
felhasznalas elott erre a célra hasznalt sziirbedényben alaposan at kell 6bliteni.

VI11.2.2.3. Tojas elokészitése

Repedt, torott héju tojasokat nem szabad felhaszndlni. Tojast értékesiteni csak a tojasrakast
koveto 21 napon beliil, felhasznalni 28 napon beliil lehet.

A tojas frissességét vizbemeritéssel lehet ellen6rizni, mert a friss tojas elmeriil.

A tojashéjon 1évé mechanikai szennyezédéseket (pl. iiriilék, szalma) kozvetleniil a felhasznalas
elétt, lehetdleg szaraz modon el kell tavolitani.

Ha ez nem lehetséges, akkor langyos vizes mosast kovetoen fertGtleniteni Kell a tojasokat, erre a
célra hasznalt, megjelolt edényben, erre a célra engedélyezett szerrel.

A tojasfertdtlenitésre hasznalhat6 az alabbi egyszerti modszer: Kozvetleniil feltorés elott haztartasi
hypo 2%-os oldataban (10 liter vizbe 2 dl hypo) 5—10 perces aztatas, majd ledblités folyo, ivoviz
mindségl vizzel.

A fertOtlenitett tojast tiszta edényzetbe kell tenni, a tojastartoba visszahelyezni tilos.

Tojas fert6tlenitéséhez mas — jelolocimkéjén tojas fertdtlenitésére engedélyezett — szer is
felhasznalhatd, a cimkén jelzett utasitas szerint.

A ferttlenitett tojas tiszta edényben keriilhet a felhasznalds helyére. A tojasokat kiilon edénybe
egyenkeént kell feltorni, tigyelve arra, hogy héj ne keriiljon a tojaslébe. A feltort, friss tojast atlatszo
fehérje, egészben marado sargdja és jol lathato jégzsindr jellemzi. Felhigult, zavaros fehérje, zoldes,
vordses, esetleg kellemetlen szagt, szétfolyt sargaja romlast jelent, ilyen tojas nem hasznalhato fel.
A feltort tojast lehetdleg haladéktalanul fel kell dolgozni. Ha technoldgiai okokbdl ez nem
biztosithatd, akkor a feltorést kovetd 3 oran beliil még felhasznalhato folyamatosan O ... +5 °C-on
tarolva.

Az iparilag fertdtlenitett héju tojast felhasznalas el6tt nem kell Gjra fertdtleniteni, azonban a
tarolas alatt ovni kell a tisztasagat. Az UV-C fénnyel feliiletén kezelt tojas nem tekinthetd
fertétlenitettnek, az eljaras csak baktériumszdm-csokkentésre alkalmas.

VI1.2.3. Pacolas

Pacolésra kistermeld csak sot vagy nitrites sot hasznaljon.

A sozast, pacolast hiivos helyen (maximum 8 °C), a husrész méretétdl (vastagsagatol) fiiggden
legalabb 2 hétig kell végezni. A s6zas és pacolas sordn hetente legalabb egyszer forgatni és sdzni
kell a husrészeket. Ha a sozott vagy bepacolt huson a legcsekélyebb romlasra utald gyants
elvaltozas észlelhetd, tovabbi feldolgozasa tilos, hulladékként kell megsemmisiteni.
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VII1.2.4. Hokezelés

Feldolgozaskor leggyakrabban két konyhatechnologiai eljarast hasznalunk hokezelésre, ezek a siités

¢s a f6zés. A biztonsagos hokezelés legfontosabb tényezdi a megfeleléen magas homérséklet, ¢s a

hokezelés idotartama. Gondolni kell arra, hogy az élelmiszer belseje (maghémérséklete) csak

hosszabb hdokezelési id6 elteltével lesz olyan hdmérsékletii, mint a kiilsé rétege.

Az ¢élelmiszer esetében mikrobioldgiai szempontbol altalaban elégségesnek tekinthetd az olyan

hékezelés, amely soran az élelmiszer felforr. Biztonsagos az a hdékezelési eljaras, amelynek soran

az ¢lelmiszert legalabb 2 percen at 72 °C-os maghdmeérsékleten tartjuk, vagy az élelmiszer minden

pontjan legalabb 75 °C-ot biztositunk. Ettdl eltérni csak néhany, specialis ¢lelmiszer-eléallitasi

modszer esetén szabad (pl. egyes sajtok). Mivel a kiilonb6z6 ¢€lelmiszerek esetében a 75 °C-0S

maghdémérséklet eléréséhez sziikséges i1d6 nagyon kiilonbozoé lehet, azt kisérletileg kell

meghatarozni egyes élelmiszertipusok esetében. A hokezelés megfeleldsége ellendrizhetd:

—  maghdémérséklet-mérd eszkozzel vagy

— ¢érzékszervi uton (szemrevételezéssel), ha a hohatds megfeleld mértéke igy is megallapithato
(pl. forrasban van, siilt) az élelmiszer allaganak, szinének, formajanak megfigyelése alapjan.

A kemencében siilt pékaru siitésén¢l a legfontosabb szempont a tapasztalati uton szerzett

idétartam alkalmazasa. Az ilyen termékek esetében a 200-220 °C-0s siit6tér garantilja a

biztonsagos hdkezelést.

A zsiradékban siités szabalyai

A siitézsiradék homérséklete nem emelkedhet 160-180 °C folé. Ennek biztositdsdra a

legalkalmasabbak az automata héfokszabdlyozoval ellétott siitd berendezések. Ha nincs ilyen

berendezés, érzékszervileg ellenérizziik. Altalanos szempont, hogy nem szabad a zsiradékot
fiistolésig heviteni, ez friss zsiradék esetében 200 °C felett kdvetkezik be. Ha a zsiradék
alacsonyabb héfokon is fiistol, habzik, akkor az az elhasznaltsagat jelenti, és le kell cserélni.

— Nem hasznalhat6 siitésre a zsiradék, ha kellemetlen, avas vagy szurds szagu, kesert, kaparo
izli, fiistol, habzik, sotét szinli, slirli, az edény aljan és falan sotét lerakodast képez.
Fogyasztasra alkalmatlan az a zsiradék, amely +170 °C alatti hevitéskor fiistol.

— A megfeleld6 homérséklet elérésekor azonnal a zsiradékba kell helyezni az élelmiszert, és
lehet6ség szerint folyamatosan kell a siitést végezni. A zsiradék gyakori lehiitése-felmelegitése
fokozottan igénybe veszi a zsiradékot, hamarabb valik hasznalhatatlanna. Ha révid idére (1-2
ora) sziinetel csak a siités, akkor a flités kikapcsolasa helyett allitsuk a hémérsékletet 30-40 °C-
kal alacsonyabbra a siitési sziinet idejére.

— A zsiradék levegdvel érintkezd, szabad feliilete a lehetd legkisebb legyen, tehat lehetdség
szerint kis atmérdjii, de mély edényzetben, vastag zsiradékrétegben siiljon az ¢lelmiszer.

—  Megfelel6 gyakorisaggal kell atsziirni a zsiradékot, és az edényzetet meg kell tisztitani a
lerakddott szennyezddésektdl. Siités kozben a csokkend siitdzsiradékot lehetdleg ne potoljuk,
ha mégis sziikséges, a hasznalhatdsagi 1d6 az elsd feltdltéstdl szamit.

— Az elhasznalddott, siitésre mar nem alkalmas zsiradék mindsége semmilyen modszerrel nem
javithato, a zsiradék nem regeneralhato.

— Az elhasznalodott vagy siitésre mas okok (pl. tulhevités) miatt alkalmatlanna valt zsiradék
allatok etetésére sem alkalmas, veszélyes hulladéknak mindsiil, és ennek megfelelden is kell
kezelni.

— A fentiek betartdsa mellett az egyes siitdézsiradékok siitési ideje:

o napraforgoolaj kb. 8-10 ora,

o kukoricacsira-olaj kb. 10-13 ora,

o repceolaj kb. 12-15 o6ra,

o sertészsir kb. 18-20 ora.
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A sttozsiradék megfeleloségét érzékszervileg rendszeresen vizsgalni kell a siitési folyamat soran.
Erzékszervi eltérés esetén (pl. fiistolés, erds habzas, kellemetlen szag), illetve a maximalis siitési
1d6 elérésekor hulladékként kell kezelni a tovabbiakban. A nem megfeleld zsiradékban siilt
¢lelmiszert meg kell semmisiteni.

VIII. Higiéniai eljarasok — tisztitas és fertotlenités

A tisztitason, takaritason a szemmel lathato szennyezddések eltavolitasat értjiik, ez torténhet
letorléssel, sepregetéssel, felmosassal.

Ebben a fejezetben a fertdtlenitésen olyan eljardst értiink, amely a fert6zd forrdasbol a kiilsé
kornyezetbe kikeriilt korokozok elpusztitasara, illetéleg fertozoképességiik megsziintetésére iranyul.

Haziallatokat (kutya, macska) nem lehet beengedni olyan helyiségekbe, ahol élelmiszerekkel
kapcsolatos tevékenységet is végeznek. Meg kell akadalyozni, hogy a haziallatok barmilyen modon
szennyezz¢k vagy karositsak a helyiséget és az élelmiszereket.

A maganhaztartadsi célra is hasznalt konyhat a kistermeldi élelmiszer eldéllitasa eldtt ki kell
takaritani, a konyhaasztalt, pultot, mosogatét, edényszaritot, eszkozoket, berendezéseket a
kozforgalomban kaphaté tisztitészerek, fertotlenitészerek rendeltetésszerli hasznélataval
tisztitani és fertdtleniteni kell.

Az elvart tisztito, fertStlenitd hatids csak a gondosan megvalogatott szerek haszndlati utasits
szerinti felhasznalasaval érhet6 el. Pontosan be kell tartani az alkalmazasi hémérsékletet, behatasi
id6t és az alkalmazasi szerkoncentraciot. Nem szabad vegyiteni a szereket egymassal, mert erdsités
helyett kiolthatjak egymas hatasat (pl. az ultra és a hypo keveréke se nem tisztit, se nem fertdtlenit,
holott kiilon-kiilon alkalmazva mindkét szer megfeleld zsiroldd/tisztito, illetve fertétlenitd hatasu).
A takaritéeszkozoket (szivacs, torlokendd, kefe, sepri, partvis, vodor, felmosé mop) hasznalat utan
tisztitani, fert6tleniteni, az elhasznalddottakat cserélni kell.

Elelmiszer el6allitisara hasznalt helyiségekben, élelmiszerrel kapcsolatba keriild eszkozok
tisztitasahoz, illetve az élelmiszer-el6allitdo személyi higiéniajanak biztositasahoz kizarélag ivéviz
mindségii viz hasznalhato.

VIII. 1. A megfelelo tisztito-fertotlenito hatdas

Ennek eléréséhez mindenekeldtt

— gondoskodni kell a fémbdl késziilt targyak Kkorréziémentesitésérol (pl. a rozsdas feliiletet
lecsiszolni, festeni vagy cserélni kell),

— a megtisztitando feliiletek simak, épek sériilésmentesek legyenek (pl. milanyag edény és fa
vagddeszka ne legyen karcos, torott, zomancos edény lepattant zomanct),

— ossze kell gyiijteni, soporni a padozaton, az asztalon, a pulton és az egyéb berendezési
targyakon 1év hulladékokat €és a durva szennyezd anyagokat, melyet

— 3540 °C-o0s (kézmeleg) vizzel valo aztatasos lemosas a feliiletekhez ragadt szennyezddés
fellazitasa kovet.

— A vegyszeres tisztitashoz jo fehérjeoldo és zsiroldo tulajdonsagokkal rendelkezd szereket kell
hasznélni a cimkén jeldlt alkalmazasi javaslat betartdsaval. A vizben oldando szerek esetében
legalabb 4045 °C-os vizet kell hasznalni.

— A tisztitoszert az élelmiszerrel érintkez6 feliiletrdl ivévizzel le kell mosni.

— A fertétlenitéshez higitando szer esetén a fertOtlenitOszerb6l a hasznalati utasitas szerint
adagolva kell elkésziteni az oldatot (legalabb 40-45 °C-os oldatot kell késziteni). A
fert6tlenitészeres oldat a hasznalati utasitds szerinti iddétartamig érintkezzen a feliilettel
(behatasi id6, ami a kivant hatas eléréséhez sziikséges). Nem higitandd szer esetén a cimkén
jelzett alkalmazasi utasitas szerint kell eljarni.
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— A felhasznalt fertétlenitészert az élelmiszerrel érintkezo feliiletrdl ivévizzel le kell mosni. Az
¢lelmiszerrel nem ¢érintkezd feliiletekrdl (fali csempe, padozat) a fertOtlenitOszert nem
sziikséges eltavolitani.

—  Vizben Kkifézve is lehet fertotleniteni azokat a — legtobbszor fém — eszkozoket, amelyek
magas homérsékleten nem karosodnak.

— Az elmosott, tiszta, ledblitett eszkozoket, edényeket az edényszaritoban kell megszaritani, a
torolgetés keriilendd.

— Alternativ mddszer lehet a vasalas (pl. konyharuha), a siitében torténé sterilizalas, esetleg a
leégetés.

— A takaritas, fert6tlenités végeztével a takaritast végzo ellendrizze, hogy mindent rendben
végzett-e el, ha hianyossagot észlel, meg kell ismételni a takaritast, tisztitast, fertétlenitést.

—  Penészes feliilet észlelésekor azonnal hatékony penészolé (fungicid, yeasticid) szerrel, a
hasznalati utasitas szerint kezelni kell a feliiletet. Ekkor is tigyelni kell, hogy az alkalmazott
szer ne keriiljon az élelmiszerekbe, eszkozokre, berendezésekre. A penészgombak paradus
kornyezetben szaporodnak a legjobban, szaporodasuk gyakori, megfeleld szell6zéssel
csOkkenthet6. Kizardlag a megfeleld modon tisztitott és fertdtlenitett helyiségben és
eszkozokkel, valamint ,.tiszta kezekkel” szabad megkezdeni a gyartast.

—Ugy Kell takaritani, hogy az az élelmiszer eldallitasat és forgalmazasat, a termék tisztasagat ne
veszélyeztesse. Takaritas sordn keriilni kell a porképzddést.

— A takaritashoz hasznalt eszkozoket, vegyszereket a tarolasi feltételek (szer cimkéjén
feltiintetve) betartasaval az erre a célra kialakitott helyen kell tarolni (szekrény, raktar).

— A takaritashoz hasznalt vegyszereket eredeti csomagoldsban vagy feltinden megjeldlt, az
azonositast és a tarolasi feltételeket biztosito edényben kell tarolni. A vegyszeradagolasahoz
hasznalt eszkozoket meg kell jeldlni.

— Lejart felhasznéalhatosagi idejli vegyszert haszndlni tilos.

—  Csak ivoviz minéségli vizet szabad hasznalni. A tisztitds hatékonysagat noveli a melegebb
vizhémérséklet (+35 ... +40 °C) és a kis (1-8) vizkeménységi fok.

— Tilos a tisztitoszereket keverni.

— Be kell tartani a tdménységre, hdmérsékletre, behatési idére vonatkozé eldirasokat.

— A tisztitd-, és fertotlenitGszerekhez mellékelt munkavédelmi el6irasokat is be kell tartani.

— Gondoskodni kell arrdl, hogy a takaritéeszkdzok alkalmasak legyenek a feladat elvégzésére és
ne okozzanak keresztszennyezddeést.

— A hatékony tisztitas céljabol a gépeket, eszkdzoket a sziikséges mértékben szét kell szerelni,
hogy a rejtett részekhez is hozza lehessen férni €s ne maradjon tisztitatlan feliilet.

— A munka végeztével a takaritast végz6 személymunkaruhajat le kell cserélni tiszta ruhara.

VIII.2. A takaritas miiveletei

VI11.2.1. El6készités

A takarito eszkozok meglétét, alkalmassagat ellendrizni kell.

VI11.2.2. Hulladékgyiijtés

1. Iépés: a képzodott hulladékot ossze kell gylijteni,

2. 1épés: a hulladékgyijté edényt (vodor, szemeteszsak) rendszeresen ki kell tiriteni,

3. 1épés: az 6sszegyiijtott hulladékokat a tarolobol is rendszeresen el kell tavolitani, el kell
széllitatni.

VI111.2.3. Mechanikai tisztitas, elomosas
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A tisztitast, takaritast a tisztabb helyiségbdl a szennyezettebb felé haladva, a sarkokbdl indulva,
fentrdl lefelé, bentrdl kifel¢ ajanlott végezni.

1. Iépés: sepréssel, kaparassal, surolassal stb. a képzodott hulladékot, €lelmiszer maradékot el kell
tavolitani.

2. 1épés: Az asztalok, berendezések feliileteit nedves torlokenddvel, szivaccsal le kell tordlni, a
szakadt, koszos rongyok hasznalatat keriilni kell.

VII1.2.4. Zsiroldoszeres mosas, tisztitas

A tisztito- és fertdtlenitszereket pontosan ki kell adagolni.
Tisztitoszerrel, tisztitoszeres oldattal a feliileteket at kell tordlni, a tordlgetést addig kell ismételni,
amig a szemmel lathaté szennyezddések eltiinnek, tapintassal sem érezhetdk.

VIIL.2.5. Oblités, utémosas

A munkafolyamat befejezésekor a feliiletnek szennyezddés- €s vegyszermentesnek kell lennie.

VIII.2.6. Ahol sziikséges: fertétlenités

Fert6tlenitésre csak eldzetesen megtisztitott, optikailag tiszta feliilet alkalmas.
1. Iépés: A fertdtlenitdszert, fert6tlenitd oldatot a feliiletre egyenletesen ki kell juttatni.
2. 1épés: Az elbirt behatasi id6t be kell tartani.

VIII1.2.6. Zsiroldas

Kombinalt hatasu tisztito-fertétlenitOszer esetén a zsiroldas/tisztitas és a fert6tlenités egy lépésben
torténik. Ez esetben is fontos a hasznalati utasitas maradéktalan betartasa.

VIIL.2.6. Oblités

A szermaradvanyt el kell tdvolitani kézmeleg vizzel.
Egyes fertdtlenitd szerek alkalmazésa esetén az 6blités nem sziikséges, errdl a gyartd a felhasznélési
utasitasban tajékoztatja a felhasznalot.

Takaritasi terv minta talalhato a VI. Mellékletben, Takaritasi és fertotlenitési terv cimszo alatt.

IX. Az élelmiszerek szallitasara vonatkozo eloirasok

A szallitojarmii €s a szallitotartaly, edényzet legyen alkalmas az élelmiszerek mindségének és
allaganak megovasara. Elelmiszert — a csomagolatlan mezégazdasagi termény kivételével — zart
tartdlyban, husladdban, ételszallito dobozban, palackban, zart rakterii, erre a célra alkalmas, az
¢lelmiszer-higiéniai szempontoknak megfeleld jarmiivon szabad szallitani. A szallitojarmiire kiilon
engedély nem sziikséges.

A széllitojarmii és -tartaly, edényzet alkalmassagat (tisztasagat, szagtalansagat és az élelmiszer
jellegének megfeleld homérséklet biztositdsat) berakodés eldtt ellendrizni kell. A szallitdjarmii,
szallitotartalyok és edények tisztitasarol, fertOtlenitésérdl annak hasznaloja gondoskodik. A
szallitdsra vonatkozd eldirdsok végrehajtasaért a kistermeld a felelds. A be- és kirakodads kozben
védeni kell az élelmiszert az id8jaras és a kdrnyezet szennyezd hatasaitdl. Ugyelni kell arra, hogy a
rakodas ideje a sziikséges mértéket ne haladja meg.

Elelmiszer-szallitd jarmiivon csak olyan termék szallithatd, ami nem jelent veszélyt az élelmiszerre.
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A Kiilonb6z6 arucsoportba tartozé termékek egymastdl elkiilonitett elhelyezésérdl a szallitas
folyaman is gondoskodni kell zart csomagolassal vagy edénnyel. Elelmiszer és hasznalt gongyoleg
egyidejli szallitdsa esetén gondoskodni kell azok elkiilonitésérél ugy, hogy a gongydleg az
¢lelmiszert ne szennyezze.
Kertiilni kell az ¢lelmiszerek és egyéb aruk egyidejii és kozos légterti szallitasat. Amennyiben ez
nem oldhat6 meg, gondoskodni kell arrél, hogy az egyéb aru az élelmiszert ne szennyezhesse. A
raktér szallitmanyfajtak kozotti hatékony tisztitasarol gondoskodni kell.
A csomagolt és csomagolatlan, tovabba nyers élelmiszert, élelmiszer nyersanyagot, félkész és
készterméket egymastol elkiilonitve kell szallitani. A csomagolatlan félkész és készterméket védeni
kell a szallitas alatt is a szennyezddéstol.
A széllitojarmii és/vagy szallitotartaly biztositsa a megfeleld homérsékletet a szallitas teljes ideje
alatt amennyiben az sziikséges. A hiitott termékek esetében a szallitasi id6t a hiitétér kapacitasa,
illetve a raktérben (szallitotartalyban) biztosithatd6 hdmérséklet hatarozza meg.
A berakodas megkezdése el6tt meg kell gy6zddni a raktér és a termékek megfelelé homérsékletérol:

— hitétt termékek: 0 €s a gyarto altal meghatarozott homérséklet,

— t6kehusok esetében 0 ... +7 °C,

— belsdségek esetében 0 ... +3 °C,

— baromfi termékeknél O ... +4 °C,

— friss halédszati termékeknél az olvado jég hdmérséklete.

Huit6lada stb. hasznalatakor az ttvonal tervezéséhez figyelembe kell venni a héntartast biztositd
eszk6zOk hasznalati utasitasat, a szallitasi idot és a 1égtér nagysagat.

X. Hulladék, melléktermék kezelése

A kistermel6i élelmiszer-el6allitas és -értékesités soran novényi és allati eredetli melléktermék és
hulladék keletkezik.

Novényi ¢€s allati eredeti melléktermék a jogszabdly vagy az eldallitdé dontése alapjan emberi
fogyasztasra nem hasznalhatd termék (pl. gyomor, 1ab, toll, szarv, toportyti siitésekor keletkezett
maradék).

A nem értékesitésre szant, tejfeldolgozas soran keletkezé melléktermékek (pl. tejsavo, ird) tovabbi
feldolgozas nélkiil allati takarmanyozasra hasznalhatok.

Az allati eredeti melléktermékek szallitdsara, kezelésére feljogositott szallitoval, illetve
engedélyezett 1étesitménnyel kotott szerzOdéssel a kistermeloknek nem kell rendelkeznie, ha a
kistermeld1 ¢élelmiszer-eldallitdsbol szarmazo allati eredeti melléktermék Osszegylijthetd a
telepiilési  gylijtéhelyen. A  kistermeldi élelmiszer-eldallitasbol szarmazo allati  eredetii
melléktermékeket azok birtokosa szivargasmentes modon a telepiilési gylijtOhelyre széllithatja.
tekinteni. Ha nincs a kistermelé szamara elérhetd telepiilési gytijtéhely, akkor az allati eredeti
melléktermékek szallitasara, kezelésére feljogositott szallitoval, illetve engedélyezett 1étesitménnyel
kotott szerzodéssel kell a kistermeldknek rendelkeznitik.

Hulladékként kell kezelni minden olyan anyagot, ami a kistermeldi eléallitas, értékesités soran
hulladékka valt:

— lejart élelmiszereket,

— ¢lelmiszer-biztonsagi kockazatot jelentd, csomagolasaban sériilt élelmiszereket,

— szennyezddott, fogyasztasra mar alkalmatlan, csomagolatlan élelmiszert,

— romldsra gyanus vagy mar romlasnak indult élelmiszereket,

— hasznélt siitézsiradékot.

Az élelmiszerek kezelését, készitését végzd személy csak akkor végezheti hulladéktarold tartaly,
edény Uritését, mosasat, illetve a hulladéktarold hely vagy helyiség takaritasat, ha ehhez kiilon
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ruhazatot, vagy a ruhazatat a szennyezddéstdl védo felszerelést visel, és a hulladékkezelés
befejezése utan tisztalkodik.

A kommunalis hulladék gyiijtésére, tarolasdra ¢és tovabbi kezelésére vonatkozd részletes
szabalyokat a kdrnyezetvédelmi jogszabalyok tartalmazzak.

A melléktermék ¢és a hulladék gyljtésére, taroldsara a kozegészségiigyi, allategészség-ligyi és
hulladékgazdalkodasi szabalyoknak megfeleld, moshato, fertdtlenithetd, jol zard fedéllel ellatott
edényzetet vagy gyiijtdzsakot kell alkalmazni. Az edényzetek/zsdkok szama fligg a napi terheléstol
¢s az lrités gyakorisagatol

Az ¢élelmiszer-eldallitasra hasznalt helyiségbdl a hulladékot a felgyiilemlés megel6zése végett a
lehetd leggyorsabban, rendszeresen el kell tavolitani és artalmatlanitasar6él gondoskodni kell. A
hulladéktarold edényt és a hulladéktarolo helyet tisztan kell tartani, sziikség szerint ferttleniteni is
kell. Meg kell el6zni, hogy ezektdl az anyagoktol az eldallitott élelmiszer szennyezOdhessen. A
keletkez0 kommunalis hulladékot a teriiletileg illetékes hulladékgytijtéssel foglalkozo céggel,
szervezettel hetente legalabb egy alkalommal, de ha indokolt, ennél gyakrabban is el kell szallittatni
a szallitasi szerz6désnek megfelelden.

XI. Kartevok elleni védekezés

A kistermelé gazdasagdnak Iétesitményeit ugy kell elhelyezni, tervezni, épiteni, Osszedllitani,
tisztan és karban tartani, hogy elkeriilhet6 legyen a kartevok (rovarok, ragesalék, madarak stb.)
bejutasa és az altaluk okozott szennyezddés, fert6zodés.

A ragcsalok és rovarkartevok (egér, patkany, légy, molylepke, hangya, csétany, darazs stb.)
bejutasat az ¢élelmiszer-eldallitd helyiségekbe meg kell akaddlyozni, azokat az élelmiszerektdl tdvol
kell tartani. A helyiségek szabadba nyilé ajtoira, ablakaira stiriszovésii rovarhalot kell felszerelni.
Lehetdleg a helyiségek bejarataihoz kell egéresapdat elhelyezni, a molylepkék megfigyelésére
ugynevezett feromonos molycsapdat, a masz6 rovarok megjelenése esetén zart taroldédobozban
hangyairto szert, csétanyirtot lehet kihelyezni.

Az irtoszereket az élelmiszertdl tavol, elkiilonitve, zart helyen kell tartani!

Irtdszeres ragesalocsapda nem alkalmazhaté olyan helyiségekben, ahol bontatlan élelmiszert,
¢lelmiszercsomagolo-anyagot tarolnak, darabolnak, szeletelnek, rendezvényen feldolgoznak stb.
Ezekben a helyiségekben a mar bejutott ragesalok ellen irtdszermentes csapdakat, példaul
egérragasztot kell alkalmazni.

A ragesaloirtd szerek veszélyes készitmények, tgyelni kell koriiltekintd alkalmazasukra és az
eldirasok betartasara! A ladakban kihelyezett szerek fogyasat heti rendszerességgel ellendrizni, és a
fogyast haladéktalanul potolni kell.

Rovarirtd szert csak akkor lehet kipermetezni, ha a helyiségben nincs élelmiszer, a hasznalt
eszkozok, berendezések, gépek letakarva vagy szekrényben, zart helyen vannak. A permetezett
szerek hatasidejének letelte utan az addig fedetlen munkafeliiletet, edényszaritot, mosogatot, a
padozatot vizzel alaposan le kell obliteni!

Amennyiben elektromos rovarcsapdat hasznal a kistermeld, az lehetdleg kombinalt, ragasztos
résszel ellatott legyen. A kartevok elleni védekezésre minta aVII. Melléklet Kartevé-ellendrzési
tervnél talalhato, ami alapjan a kistermeld maga is elvégezheti a kartevok elleni védekezést.
Amennyiben a hdzi mddszerek nem vezetnek eredményre, akkor koteles szakemberrel elvégeztetni
a kartevomentesitést.

Lasd még az I. Melléklet 3. pontjat.
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XII. Elelmiszer-elgallitast és -értékesitést végzo személyek egészsége

Elelmiszer-eldallitast csak élelmiszerrel kozvetithetd betegségben nem szenvedd ember végezhet.

A haziorvos személyi higiénés alkalmassag orvosi vizsgalatardl és véleményezésérol igazolast allit
ki, amit évente érvényesiteni kell. Soron kiviili vizsgalatot Kell tartani, ha a munkat végz6 személy
vagy a vele kdzos haztartasban €16 személy fert6zo betegségben szenved (melynek tiinete lehet
sargasdg, hasmenés, hdnyds, laz, torokgyulladds, bdérkiiités, egyéb bdrelviltozas — a legkisebb
borgennyesedes, sériilés stb. is, valadékozo szembetegség, fiil- és orrfolyds).

Aki fert6z6 betegségben szenved vagy valamilyen fert6zés hordozoja, vagy kapcsolatban volt
fert6zott személyekkel, addig nem dolgozhat, amig alkalmassagara orvosi engedélyt nem kap.
Hasmenés, hanyas, gyomorpanaszok, fiilfertézés, sebek, borbetegség esetén orvoshoz kell fordulni.
Ha a kistermeld bdrén horzsolas, sériilés van, el kell latni vizhatlan sebtapasszal és gumikesztytit
kell viselni.

XI1.1. Személyi higiénia

— Az ¢lelmiszer-el6allitdo helyiségben és a hozza tartozd helyiségekben csak az élelmiszert
eldallitdo személyek tartozkodhatnak. Az élelmiszer-clallitas soran a lakohazban 1évo
fiirdészoba ¢s WC hasznalhat6. Ha fert6z6 beteg van a csaladban, soron kiviili fert6tlenités
szlikséges a munkak megkezdése eldtt. A fert6zd beteggel szoros kontaktusban 1évd csaladdtag
az ¢élelmiszer-eldallitdsban nem vesz részt.

— Az élelmiszer-eldallitas soran tiszta munkaruhat kell viselni. A munkaruhat (pl. kotény,
kopeny, sapka, kendd), a csaladtagok ruhajatol elkiilonitve kell mosni. Az ¢lelmiszer-
elballitaskor hasznalt munkaruhat fert6tleniteni, (féz6program, vasalas), valamint a labbelit is
rendszeresen tisztitani kell. Az élelmiszer-eldallitdshoz eldkészitett ruhdkat szennyezdédéstol
védett helyen kell tarolni (pl. tegyiik egy tiszta zacskoba, szekrénybe).

— Alapos, fertétlenitészeres kézmosas kotelez6 minden munkakezdés el6tt, kozvetleniil a WC
hasznalata utdn, ha a kistermeld elhagyta az ¢élelmiszer-eléallito helyiséget, minden
visszatéréskor, tevékenységvaltaskor és nyers élelmiszerrel vagy szennyezett anyaggal végzett
munka utdn. A kéz és a korom legyen tiszta. A kéztisztito- és fertdtlenitdszereket utasitasban
leirtak szerint kell hasznélni (pl. behatasi id0). A fertdtlenitdszereket a lejarati 1d6 utdn mar
nem lehet felhasznalni.

A kézmosas lépései:

1. A szennyezett kézrdl bo vizzel le kell dorzsolni a szennyezddést.

2. Tisztitoszerrel be kell kenni a kezet és a csaptelepet, majd le kell 6bliteni.

3. A kézfertotlenitd szerbdl a hasznalati utasitasa szerinti mennyiséget kell a kézre
tenni vagy a kezet eldobhato fert6tlenité kendével kell megtordlni.

4. Alaposan be kell dorzsolni a fertdtlenitt a kézre, az alkarra, iigyelve arra, hogy a
kézfej, az ujjak koze, a korom és az alkar teljes feliiletével érintkezzen a kéz-
fertdtlenitdszer.

5. Be kell tartani a kézfertétlenitd szer behatasi idejét (pl. ha az altalanossadgban eldirt
30 masodperc a behatasi id6, akkor a kézre tétel kezdetétdl 30-ig szdmolva kell
0sszedorzsolni a kezeket).

6. A csaptelepet is be kell kenni a szerrel (ha nem fotocellas vagy konyokkel
mikodtetett), ezaltal annak a feliilete is fert6tlenitve lesz és a ferttlenitett kezeket
nem fertdzi Gjra a szennyezett csap. Természetesen ilyenkor a miivelet végén le kell
oObliteni a csaptelepet, hogy onnan a vegyszermaradvany ne keriiljon vissza a

kezekre.
7. A kezekrdl, alkarrol bo, kézmeleg vizzel alaposan le kell Obliteni a kéz-
fert6tlenitdszert.

8. A kezet és az alkart papirtorlével szarazra kell torolni, vagy ha van, elektromos
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kézszaritoval is meglehet szaritani.
9. A papirtorldt hulladékgyiijtobe kell dobni.

— A kéztisztito- és fertStlenitdszer lehet kombinalt (egységesen mindkét hatassal rendelkezd) szer
IS.

— A konyhaban ¢lelmiszer-eldallitas alatt egyéb tevékenységet végezni nem lehet (étkezés,
maganf6zés stb.).

— Dohanyozni az élelmiszer-eldallité helyiségben tilos.

—  Munkavégzés kdzben smink, kardra, ékszerek viselése, étkezés vagy ragozas TILOS! A rovidre
vagott korom csokkenti a baktériumok megtelepedésének lehetéségét. Milkkorommel torténd
munkavégzéskor kozvetlen érintkezés esetén gumikesztylit kell hasznalni.

— A kéz sériiléseit vizhatlan sebtapasszal le kell fedni.

— Minden élelmiszer-eléallitas alkalmaval munkaruha (pl. kotény, kopeny, sapka, kend6, hajhalo)
viselése kotelezd. A munkaruhat j6 allapotban és tisztan kell tartani.

— A lanckesztyiit és a textilkesztylit rendszeres, fert6tlenitészeres mosassal kell tisztan tartani. A
munkavégzéshez haszndlhatunk gumikesztyiit, kivéve, ami latex anyagbdl késziilt. A
kesztyliket szennyez6déstdl védve kell tarolni és mindig tiszta és fert6tlenitett kézre kell
felhtizni. A gumikesztyGit, mint a kezet, gy kell mosni, fert6tleniteni; elhasznalodott vagy
szakadt keszty(i nem hasznalhato.

XIII. Elelmiszerben rejlé veszélyek

Az ¢lelmiszerben lehet olyan, bioldgiai, kémiai fizikai eredetli anyag, ami egészségkarosodast okoz
a fogyasztonak.

Fizikai veszélyforras lehet az élelmiszerbe bekeriil6 liveg, fa, fém, k6, csont, miianyag, por, rovar

¢s maradvanyai, novényi rész. Sériiléseket okozhatnak a fogyasztd szdjliregében,

emésztorendszerében.

Kémiai veszélyforrasok:

— takarmany- és élelmiszer-adalékanyagok, aromak, technologiai segédanyagok (nitrat, nitrit,
izfokozok),

— novényvéddszer-maradékok (klorozott szénhidrogének, szerves foszforsav-észterek, nitrat),

— allatgyogyszer-maradékok (antibiotikumok, hormonok, hormonhatasu anyagok),

— kornyezeti anyagok (pl. helytelen fiistolésb6l szarmazd vegyiiletek [poliklorozott bifenilek,
klorozott dibenzo-dioxinok], mérgez6 elemek: 6lom, kadmium, arzén, fluor, higany),

— radioaktiv szennyez0k,

—  tisztitd- és fertOtlenitdszer maradvanyok, csomagoldanyagbdl kioldodo anyagok, tiltott
anyagok,

— asvanyiolaj eredetli kendanyagok (policiklusos aromas szénhidrogének),

— mikotoxinok (aflatoxin, fuzarium toxinok, ochratoxinok, citrinin, citreoviridin, patulin),

— széndékosan hozzaadott vegyszerek.

Ezek bekeriilhetnek mar az alapanyag eldallitasanal, a tarolasnal (pl. tultarolas, burgonyaban

napfény hatasara szolanin képzddik, gabona szelldzetlen helyen), a tovabbi feldolgozas soran az

¢lelmiszer-eldallitasi gyakorlat, emberi gondatlansag, illetve feliiletek nem megfelelésége miatt.

Bioldgiai veszélyek: a tablazat szerint.
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Az élelmiszerekben eléfordulé, (jelen 1évé / keletkezd / bekeriild) veszélyek

Veszélyek Biologiai veszélyck | Kémiai veszélyek | Fizikai veszélyck
Baktériumok, g Egészségre iorl?lmn Cczn é,I:]hnixzcr-
A Virusok, penészck, 1a , ame- jelen 1éve,
Mik ezek? Bél 8 et | | g
Egyscjta éldlények vagy termelddnek gok
Szabad szemmel
lathatok-c az élel- Nem Nem Igen
miszerckben?
Jarc jelenlétik ér-
zmﬂi elvalto- Tabbnyire nem Tobbnyire nem Tobbnyire nem
zfssal?
Hol keriilhetnck az | A termelés barmely A termelés barmely | A termelés barmely
élelmiszerbe? szakasziban szakasziban szakasziban
Okozhatnak-c me, Seéritlést, undorkeltése
betegedés? | B0 lgen okozhat
;a\r"cgyszcmk (pl ta- e
= - - . aritas, mosogatis), — Alapan rdo-
crﬁ:‘:ﬁl £ ";:éwf ~ adalékanyagok zott vcszzag(i) (pl. ma-
P (hﬁrs'y::o' .’ism rs | — technologiai se- gok, csonthéjak),
Elﬁfordulé;ukkla'l : §§)~ FEEIEY géclhnya ol (tﬁlafd:— i Nlcm karbantartott
lc%fya.kra an hol : : olas, clen fe épitlet,
kell zamolni? = I:Rﬂzgh:emk asznalis), — Toredezett edényck
Kormeret s svemély. | - Elclmiszerrel és berendezésck stb.
v V" | érintkezé feluletck, | - Hibds clokészités pl.
' = kkéncvéiné anya- diohé), tojashé)
gol
Eléfordulhat.
— hibas tarolis sorin
Eo
Ha mar jelen vol- s e Eléfordulhat, pl. lera-
Kelshobetncke | L ol mapor: | Bok&tpnimek | Gl LR 53
hatnak _ hibis technologia | StP-
soran keletkezhet-
nek, (pl. sutés, fiistd-
1és sth.)
Megelozhets-¢ élel-
miszerbe jutisuk,
szaporodasuk, ke-
letkezésitk és elfo- | Igen Igen Igen
gyasztasuk?
— Szennyezéstol és — Szennyezéstol valé | — Szennyezésel vald
utbszennyezéstdl valo | védelem,
Legiellemzbb védelem, - Szakszert - Hibatlan eszkizok
ST - Hiltés néw és épitlet
1626 eljarasok y
o = hokezelés | - allat tareds, - Szakszerii tarolis
— Védett készéeelts- - feldolgozas - clékészités,
rolas ~ tarolas — szfirés, rostalis stb.!

(Forras: Utmutaté a Vendéglatas és Etkeztetés J6 Higiéniai Gyakorlatahoz)
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I. Melléklet: higiéniai tudnivalok

1. Személyi higiénia

Test- és hajapolas

Naponta alaposan kell
tisztalkodni. Rendszeresen kell
apolni a hajat, szlikség esetén a
szakallat és bajuszt.

A tiszta kormoket rovidre kell
vagni.

Kézmosas és fert6tlenités

Munkakezdés elott, WC
hasznalat utan tisztitas,
kézfertotlenités sziikséges,
sziikség szerint az alkaron is: —
kéztisztito, kézfertdtlenitd
szerrel a kezet, alkart alaposan
be kell dorzsolni (a csapot is)

— hasznalati utasitas szerint kell
a szert hatni hagyni,

— folydviz alatt le kell dbliteni,

papirtorldvel szarazra kell
torolni a kezet.

Munkaruhazat

Mindig tiszta munkaruhat,
munkacip6t kell viselni.
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2. Az élelmiszer-eloallitas higiénidja

Az élelmiszer-el6allito

Elelmiszer-elallité helyiség helyiségben nem szabad
dohanyozni!

Az élelmiszer-eldallitas kozben

Elelmiszer-eldallito helyiség nem szabad Stkesni]

Elelmiszer-eldallitas kozben

Elelmiszer-el$allitd személy ¢kszert, karorat nem lehet
viselni!

Beteg személy nem
alkalmazhat6 az élelmiszer-
Elelmiszer-el$allitd személy eldallitasban!

Az élelmiszerre nem Szabad
tiisszenteni és kohogni!

A bor sériiléseit az
¢élelmiszertdl eltérd szind,
vizhatlan ragtapasszal le kell
ragasztani.

Elelmiszer-elallitd személy

A helyiséget élelmiszer
eléallitasa el6tt és utan ki kell

El6allitas helyszine takaritani.

A tisztito- és
fertétlenitészereket az
El6allitas helyszine ¢lelmiszertdl elkiilonitve
(elzarva), megjelolve kell

tarolni.

Csak tiszta, ép eszkdzok
hasznalhatok.
Eszk6zok Az eszkozoket hasznalat utan
tisztitani, sziikség szerint
fertotleniteni kell.

A nyersanyagot és
Termék készterméket ugy kell tarolni,
hogy ne szennyezzék egymast.
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3. Kartevok elleni védekezés

Repiil6 rovarok

Meg kell akadalyozni a kartevok
¢épiiletbe vald bejutasat.

A sziinyoghalokat évente
ellendrizni, ha sziikséges, cserélni
kell.

A kihelyezett molycsapdakat
hetente ellendrizni kell. A
légyragacsot rendszeresen cserélni
kell.

Az irtészert az €élelmiszertdl
elkiilonitve kell tarolni.
Kipermetezést csak és kizarolag
akkor lehet végezni, ha a
helyiségben nincs élelmiszer.

Ragcsalok, csotany

Meg kell akadalyozni a kartevok
épiiletbe vald bejutdsat.

Az irtészert az élelmiszertdl
elkiilonitve kell tarolni. A csapdakat
hetente ellendrizni kell.
Karositas esetén ki kell takaritani a
helyiséget.

Haziallatok

Elelmiszer elballitasa kézben
haziallat nem tartdzkodhat az
eldallito-helyiségben.
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I1. Melléklet: nyilvantartasmintak

1. a) Hiitott légterek homérséklet-eltérésének igazoldsa

Eltérés
észlelésé
nek
datuma,
ora, perc

Hiitott légtér
megnevezése

Meért
homérséklet,
észlelt hiba

Eltérés/helyesbité intézkedés

Eltérés
észlelojének
alairasa
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1. b) Hiitési lanc fenntartdsi terv

Eltérés Mért hémérséklet, °C
datuma, o , Hiitétaska/hi Eltérés/helyesbito intézkedés Alairas
. Hitoszekrény . .
ora, perc tokocsi
Az eltérés | A hiutoben, - Ha magasabb a hiité homérséklete, | Az
tapasztala | elhelyezett a hiitését fokozni kell, a termék ellendrzést
sanak hémérdn felhasznalhat6sagarol dontést kell végzo
datuma a | leolvasott érték hozni, fogyaszthatdsag esetén egy | aldirasa
pontos id6 | feljegyzése. oOra elteltével ujabb leolvasast kell
megadasa végezni. Rossz berendezés esetén
val. javitasrol, cserérél kell
gondoskodni.
Az eltérés | - A szallitas Ha magasabb a hiittaska, Az
tapasztala megkezdése hiitdkocsi hémérséklete, a hiitését ellendrzést
sanak elott és az fokozni kell, a termék veégzo
datuma a értékesités felhasznalhatdsagarol dontést kell alairasa.
pontos id6 alatt a hozni, fogyaszthatdsag esetén 1 ora
megadasa hitdtaskaban, | elteltével Gijabb leolvasast kell
val. hiitékocsiban | végezni.
elhelyezett
hémérén
leolvasott
érték
feljegyzése.

Hely, datum

kistermeld
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2. Takarmany-adalékanyag felhaszndalasanak nyilvantartasa (méhtartds esetén nem sziikséges)

KiStermelo NEVe, CIIME: cocovvieeeeeeeeeiiineeeeeeeeesessceccacesssssssscccccsssssssscccnns

(5 évig megorzendo)

Gazdasagba érkezés

Felhasznalas

Datu
m

Megnevezés

Mennyiség,
kg

Minéségmegor
zési ido

Datum

Felhasznalas célja

Mennyiség, g,
dkg, kg

Megjegyzés

Felhasznalo
alairasa
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3. Allatgyégydszati készitmény felhaszndldsdnak nyilvantartdsa

oooooooooo

(5 évig megorzendo)

Gazdasagba érkezés Felhasznalas
mennyiség élelmezés-
datuma | megnevezés e, NoOseam® | datum megeloz,es/ mennyiség caeszsEgrENt allatfaj/allates
goOrzési ido betegség varakozasi | oport
db . .
ido letelik

Felhasznal
0 alairasa
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4. Novényvédoszer-felhasznadlas nyilvantartasa

(5 évig megorzendo)

Gazdasagba érkezés Felhasznalas
. novényi . .
mennyiség . élelmezés- .o
e minoéségme kultira, mennyisé egészségiigyi novenyl
datuma | megnevezés ’ INOSESME | datum teriilet, YISeg & g¢ gugy kultuara,
g, dkg, kg, | gorzésiido . dkg, kg, | varakozasi .
megel6zés/ g . teriilet
I , ido letelik
betegség

Felhasznal
0 alairasa
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5. Termelési nyilvantartas (alaptermék)

(2 évig megorzendd, az arusitas helyén kell tartani)

Termelt termék

Ertékesités/felhasznalas élelmiszer-

datum
a

megnevezése

mennyisége

kg, t, I, db

datuma

mennyisége

kg, t, I, db

helye

Ertékesito
/eloallité
alairasa

Nyerstej esetén a fejés idopontjat €és az arusitas befejezésének idopontjat kell feltiintetni
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6. Eliallitasi nyilvantartds(feldolgozatlan és feldolgozott termék)

(2 évig megorzendo) az arusitas helyén kell tartani

Datum

Eléallitott élelmiszer Ertékesités
. mennyisége | minéségmegorzési . mennyisége
megnevezese kg, | /fogyaszthatésagi id6 datuma kg, | helye

Ertékesito
alairasa
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II1. Melléklet: adatlap mintak
1. Tisztitott, szeletelt leveszoldség

A Kistermel6 neve, cime

Példa Jazmin
1234 Telepiilés, utca, 01.

Az élelmiszer-eloallitas helye
1234 Telepiilés, utca, 01.

Az élelmiszer megnevezése

Kistermeldi tisztitott, szeletelt leveszoldség

Az osszetevok felsorolasa csokkeno sorrendben

Sargarépa, petrezselyem, vordshagyma, zeller, kelképoszta, karfiol, karalabé,

fokhagyma, petrezselyemlevél, zellerlevél
Fogyaszthatésagi/mindségmegorzési idétartam

Fogyaszthat6sagi id6tartam: 1 nap.
Tarolasi homérséklet

+20 "C vagy az alatti

Telepiilés, 2016. november 05.

kistermelo alairasa
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2. Lilahagymas friss sajt
A Kistermel6 neve, cime

Példa Jazmin
1234 Telepiilés, utca, 0O1.

Az élelmiszer-eloallitas helye
1234 Telepiilés, utca, 01.

Az élelmiszer megnevezése

Kistermeldi, lilahagymas friss sajt (nyerstejbél)
Az osszetevok felsorolasa csokkeno sorrendben

Tej, lilahagyma, so, kultara, tejoltdenzim.
Fogyaszthatésagi/mindségmegorzési idétartam

Fogyaszthat6sagi idétartam: 4 nap.
Tarolasi homérséklet

0...+10°C

Telepiilés, 2016. november 05.

kistermel6 alairasa
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3. Meggyszorp

A Kistermel6 neve, cime

Példa Jazmin
1234 Telepiilés, utca, 0O1.

Az élelmiszer-eloallitas helye
1234 Telepiilés, utca, 01.
Az élelmiszer megnevezése
Kistermeloi meggyszorp
Az 6sszetevok felsorolasa csokkeno sorrendben
Cukor, meggylé, viz, tartésitészer: natrium-benzoat.
Fogyaszthatosagi/mindség-megorzési idotartam
Min6ség-meg6rzési idotartam: 12 honap.
Tarolasi homérséklet
Szobahdmeérséklet (18-22 °C)

Felhasznalasa kilencszeres higitdsban ajanlott.

Telepiilés, 2016. november 17.

kistermel6 alairasa
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4. Vegyes viragmez
A Kistermel6 neve, cime

Példa Jazmin
1234 Telepiilés, utca, 01.

Az élelmiszer-eloallitas helye
1234 Telepiilés, utca, 01.

Az élelmiszer megnevezése

Termeloi vegyes viragméz,
Az dsszetevok felsorolasa csokkend sorrendben
Vegyes viragméz
Fogyaszthatésagi/mindségmegdorzési idétartam
Mindség megdrzési ido: 12 honap.
Téarolasi homérséklet

+5 ... +25 °C, napfénytdl védve.

Telepiilés, 2016. november 05.

kistermel0 alairasa
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IV. Melléklet: cimkemintak

1. Csomagolt termék jelolése a gazdasag helyén, piacon, vasdron, rendezvényen,

engedélyezett ideiglenes arusito helyen, valamint hazhozszallitassal értékesitve

Kistermeloi, tisztitott, szeletelt vegyes leveszoldség

300 g
Fogyaszthaté (nap/hénap/év): 08. 10. 2016.
Tarolasi hdmérséklet: +20 °C-on vagy alacsonyabb homérsékleten.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermeloi, tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel

300 g

Zeller .....%

Fogyaszthaté (nap/hénap/év): 08. 10. 2016

Tarolasi hdmérséklet: +20 °C-on vagy alacsonyabb homérsékleten.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermeloi, lilahagymas friss sajt,(nyerstejbdl)

330 g

Félzsiros sajt Lilahagyma: ... %
Fogyaszthaté (nap/hénap): 04. 10.
Téarolasi hdmérséklet: 0 ... +10 °C.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.
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Kistermel6i meggyszorp
500 ml

Mindségét megorzi (nap/honap/év): 04. 07. 2016.
Felbontas utan hiitve tarolandoé és ,, X napig fogyaszthato.

Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.
Osszetevok: meggylé 60%, cukor, viz, citromlé, tartositdszer: natrium-
benzoat.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Termeloi vegyes viragméz

1000 g
Mindségmegorzési idé (nap, hénap, év): 04. 10. 2016.
Tarolas: +5 ... +25 °C-on, napfénytdl védve.

Kistermel6: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

.Szarmazasi orszag: Magyarorszag

2. Csomagolt termék jelolése kiskereskedelmi vagy vendéglato

létesitmény szamadra értékesitve

Kistermeldi, lilahagymas friss sajt (nyerstejbél)
330 g

Félzsiros sajt

Fogyaszthaté (nap/hénap/év): 04. 10. 2016.

Téarolasi hdmérséklet: 0 ... +10 °C.

Osszetevok: tej, lilahagyma ...%, étkezési s6, kultira, tejoltoenzim.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.
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Kistermeloi, fiiszerezett félkemény sajt (zsirdiis nyerstejbol)
330¢g

Zsirtartalom: ..... %
Fogyaszthaté (nap/hé/év): 04. 10. 2016.
Tarolasi homérséklet: O ... +10 °C.

Osszetevok: tehéntej, lilahagyma 8%, étkezési so, fiiszerek (bors,...), kultira,
tejoltoenzim.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermeloi, tisztitott, szeletelt vegyes zoldség zellerrel
300 g

Fogyaszthaté (nap/hénap): 08. 10.

Tarolasi hémérséklet: +20 °C-on vagy alacsonyabb homérsékleten.

Osszetevék: sargarépa, petrezselyem, voréshagyma, zeller 5%, kelkaposzta, karfiol,
fokhagyma, petrezselyemlevél, zellerlevél.

Kistermelé: P¢lda Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Kistermel6i bodzavirag szorp
051

Mindségét megorzi (nap/ho/év): 04. 07. 2016.

Felbontas utan hiitve tarolando ¢€s ,,X” napig fogyaszthatd, mert tartositoszert nem tartalmaz.

Felhasznalasa kilencszeres higitasban ajanlott.

Osszetevék: viz, cukor, citromlé, bodzavirdg.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.
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Termel6i vegyes viragmeéz

1000 g
Mindségét megorzi (nap, honap, év): 04. 10. 2016.
Tarolas: +5 ... +25 °C-on, napfénytdl védve.

Kistermelo: Példa Jazmin
1234 Telepiilés utca 01.

Szarmazasi hely: Magyarorszag
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V. Melléklet: Kkistermeldi élelmiszer-eloallitashoz Kkapcsolodo jo
gyartasi és higiéniai gyakorlat

1. Kistermeloi friss hus elodllitasa és értékesitése (kifejlett és novendék
szarvasmarha, sertés, juh, kecske, strucc és emu)

1.1. Allattartas

A sajat gazdasagban tartott allatokkal a jo gazda gondossagéval kell banni. Az allatokat a
fajanak/fajtajanak, koranak, nemének ¢és hasznositasi tipusanak sajatossagait figyelembe véve
elegendd nagysagu és tiszta helyen kell tartani. Az allatokat rendszeresen jo mindségi, kielégitd
mennyiségl és Osszetételli takarmannyal kell etetni és résziikre folyamatosan tiszta ivovizet kell
biztositani. Betegség észlelése esetén azonnal fel kell keresni az allatorvost és kovetni az utasitasait.
Fert6z0 betegségek azonositasat kdvetden az adott betegség tovabbterjedésére, illetve a betegség
kezelésére vonatkoz6 human- és allat-egészségiigyi eldirdsokat maradéktalanul be kell tartani.
Gyogykezelés esetén az €élelmezés-egészségligyi varakozasi id0 eltelte utan szabad levagatni az
egészséges allatot. A gydgykezelések és megeldzo kezelések esetén az allatgyogyszer-felhasznalast
az allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasba be kell vezetni. (1. Melléklet:
nyilvantartasmintak,3. Allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasa)

1.2. Allatok szallitasa

Az éloallat-szallitashoz sziikséges dokumentumokat be kell szerezni az ellato allatorvostol. A vagas
napjara az egészséges, vagasra szant allatokat el6 kell késziteni (takarmanymegvonas), valamint
gondoskodni kell az adott allatfaj vagasara engedélyezett vagohidra szallitasarol (szallittatasarol),
arra alkalmas jarmiivel (utanfuto, Aallatszallitdé jarmii). Az 4allatokat kiméletesen kell a
szallitdjarmiire felhajtani, a szallitas soran és lehajtaskor, felesleges fajdalmat, sériilést ne
okozzunk! Lehetséges a labon hajtas, ha megfeleléen kozel van a vagohid.

1.3. Vagas vagohidon és vagoponton
Engedélyezett vagohidon kizardlag az adott allatfaj egészséges egyedeit vaghatjak le. A

husvizsgalaton atesett, fogyasztasra alkalmas hus a vagohidrol (melegen vagy hiitve) elszallithato
husszallitasi igazolassal.
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1.4. Kistermeloi friss hus eloallitasa és értékesitése

TeCh?OIOglal Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Friss has ¢és | A hus és bels6ség | Tiszta, friss hus szallitdsara | Szennyezett feliilet levagasa.
belsdség nem karosodhat, | alkalmas  szallitojarmti  ¢€s
széllitasa, és nem | tiszta, tiszta alkalmazdsa. | Ha a mar lehlitétt hus vagy a
hiitése szennyezbdhet, Meleg his és  belsOség | belséség felmelegszik,
tizemképes szallithato, de a  hiitést | maghomérséklete meghaladja
hitészekrény legfeljebb a vagast kovetd 2 |a +7 vagy a +3 °C-ot, a
biztositasa. oran beliil meg kell kezdeni. A | terméket értékesiteni,
friss hust 0 +7 °C, a | felhasznalni tilos!
belsdséget 0 ... +3 °C kozotti
maghdmérsékletre kell hiiteni.
Hutott friss hus és belsdség
szallitasakor hiitési lanc (friss
hus: 0 ... +7 °C, a bels6ség:0
... 13 °C kozotti homérseklet)
megtartasa, huslé eltavolitasa
sziikséges. A hust a szallitas
alatt védeni kell a
szennyezddéstol.
Hoémérséklet-ellendrzés —
tizemképes hOméro biztositasa.
Részekre A hitott  térbdl | A helyiség homérséklete olyan | Ha a hus vagy a belséség
0sztas, valo  fokozatos | legyen, hogy a hus +7 °C vagy | hdmérséklete meghaladja a
csontozas, beszallitas, az alatti, a bels6ség +3 °C | +7 vagy +3 °C-ot, a terméket
darabolas, a hts ne | vagy az alatti hOmérsékleti | értékesiteni, felhasznalni
szennyezddjon. legyen a miiveletek alatt. A | tilos! A feldolgozatlan allati

feldolgozas iitemének
megvalasztasa, tiszta kézzel,
késekkel, tiszta feliileten ¢s
edényzetben. Amennyiben a
darabolas tovabb tart, mint 2
ora, akkor az eszkozoket
(vagddeszka, kés stb.) cserélni
vagy fert6tleniteni kell.

testrészeket vissza kell tenni a
hiitészekrénybe, hiitott térbe.
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Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén

miivelet

Csomagolds | Tiszta, ¢lelmiszer | A helyiség hdmérséklete olyan | Ha a hus vagy a belsdség
tarolasara legyen, hogy a huas + 7 °C | hOmérséklete meghaladja a
alkalmas vagy az alatti, a belsdség +3 | +7 vagy a +3 °C-ot, a
csomagoloanyag | °C vagy az alatti homérsékletii | terméket értékesitenti,
hasznalata. legyen a csomagolas alatt. | felhasznélni tilos!

Huslé lecsepegtetése, ledntése.
Elelmiszer csomagolasara
alkalmas csomagoloanyag
megvasarlasa és
szennyezOdéstol védett
taroldsa.

Tarolas Folyamatosan Friss hus 0 ...+7 °C, belséség | Ha a hiitd meghibasodna, a
fenntartott hiitési | 0 ...+3 °C, tarolds ajanlott 3 | friss hust és belsOséget at kell
lanc; a lehetd | nap. Tiszta, lizemképes hiit6 | tenni egy masik, tiszta,
legrovidebb idejii | alkalmazasa. tizemképes hiitdbe. Ha a hus
tarolas. Homérséklet-ellendrzés. vagy a belsdség homérseklete

meghaladja a +7 vagy a +3
°C-ot, értékesitent,
felhasznalni tilos!

Szallitas, Hiitési lanc | Tiszta szallitojarmi, taska

értékesités fenntartasa, gyors | vagy doboz. A hitdétaskaban

szallitas és
értékesités (3
napon beliil).

legyen elegendd jégakku vagy
aktiv hitésti legyen, hogy a
kivéant hémérsékletet
biztositani tudja. Homérséklet-
ellendrzés.

Hely, datum

1.5. Dokumentici6 és nyilvantartas
Koételez6 dokumentécio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentécio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracio,
— érvényes hatosagi allatorvosi bizonyitvany,
— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitdja egészséges),
—  jegyzoi igazolés a kereskedelmi tevékenység végzésérol,
—  ¢éloallat-szallitasi igazolés,

- husszallitasi igazolas kistermeld altal levagatott allatok hiisahoz,

— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),
—  Kkartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),
— hiitési lanc fenntartasi terv (II. 1.b Melléklet),
sajat kut esetén vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat naprakészen kell tartani.
A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:
— hiitési lanc ellendrzo lap eltérések igazolasa (II. Melléklet 1.a),
— allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasa (I1. Melléklet 3.),
— takarmany-adalékanyag nyilvantartas (II. Melléklet 2.),
— termelési nyilvantartas (alaptermék, I1. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II.

kistermeld

Melléklet 6.)
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2. Kistermeloi baromfihus (tyukfélék, viziszarnyas, pulyka, galamb stb.), nyulhus
eloallitasa és értékesitése

2.1. Allattartas

Az allatokat fajuknak, koruknak és nemiiknek megfeleld, elegendéen nagy és tiszta helyen kell
tartani. Az allatokat rendszeresen jo6 mindségii és kelld6 mennyiségii takarmannyal kell etetni, és
ivovizzel itatni. Betegség észlelése esetén azonnal fel kell keresni az allatorvost és be kell tartani az
utasitasait. Gyogykezelés esetén az ¢lelmezés-egészségiigyi varakozasi id0 eltelte utan szabad
levagni az egészséges allatot. Az allatgyogyszer-felhasznédlast az allatgydgyaszati készitmény
nyilvantartasba be kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartasmintak, 3. Allatgyogyaszati készitmény
nyilvantartas).

2.2. Allatok szallitasa

A vagas napjara az egészséges, vagasra szant allatokat eld kell késziteni (takarmanymegvonas). Az
allatok a vagohelyre eljuthatnak ldbon, tereléssel, vagy arra alkalmas laddban vagy jarmivel is
szallitva. Kimélni kell az allatokat a tereléskor, a szallitdjarmiire valé felhajtaskor, a szallitas soran
¢s lehajtaskor, felesleges fajdalom, sériilés ne érje az allatokat!

2.3. Termék-eloallitas

Baromfihust és mas allat husat nem lehet egyazon idében és helyen feldolgozni, a husokat
elkiilonitve kell tarolni! Baromfifélék husanak fagyasztasa tilos! Tilos a baromfihus festése!
A vagas idépontjat minden esetben be kell jelenteni a hat6sagi vagy a jogosult allatorvosnak!

2.3.1. Baromfi, nyul vagasa

Gondoskodni kell a vagasra kialakitott, kiilon helyiség takaritasarol, fert6tlenitésérdl, vagasra valo
elokészitésérol.

Az éllati testek emberi fogyaszthatosagdnak megitélését, azaz husvizsgalatat allatorvosnak kell
elvégeznie, ezért a vagas idejét a husvizsgalatot végzd szakemberrel egyeztetni sziikséges. A
husvizsgalatra ugy kell elokésziteni az allati testeket, hogy a testek és zsigerek (1ép, maj, sziv, tiido),
bélgarnitira egymashoz tartozéasa €s azonosithatosaga biztositott legyen.

A vagas el6tti, allomanyszintli vizsgalatot a hatésagi vagy jogosult allatorvossal a gazdasag helyén
el kell végeztetni. A vagas utani husvizsgalatot nem kell elvégezni, ha a heti vagési szdm a
rendeletben meghatarozott maximalis mennyis€g 25%-at nem haladja meg (hazi tyukféle 50 db, vizi
szarnyas ¢és pulyka 25 db, nyul 12 db) és az értékesités kozvetleniil a végsé fogyasztd részére
torténik a gazdasag helye szerinti telepiilésen. A vagas idOpontjat az allatorvosnak ebben az
esetben is be kell jelenteni. A levagott baromfi hiisanak vizsgalata a gazdasag helye szerinti piacon,
vasaron, rendezvényen €s engedélyezett ideiglenes arusito helyen torténik.

Kiskereskedelmi vagy vendéglatd 1étesitmény részére csak hlisvizsgéalaton atesett és husszallitasi
igazolassal rendelkezd hus értékesithetd.

A husvizsgalat befejezése eldtt tilos a vagott test darabolasa!

2.3.2. Darabolas

A darabolas csak érvényes husszallitasi igazolassal kezdheté meg.

A helyiség (pl. konyha) miden friss hus és belsdség részekre osztdsa, darabolasa eldtt legyen tiszta,
rendezett, kellé helyet kell biztositani a miiveletekhez. A haziallatot tavol kell tartani a konyhatol.
Gondosan kell tgyelni a kéz, az eszkdzok, edények fertdtlenitésére, a fertdtlenités utani alapos
ivovizes oblitésre. A hiitési lancot fenn kell tartani a késztermék tarolasatol a szallitas és értékesités
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alatt, csokkentve ezzel a mikroorganizmusok szaporodasat. A hus €s belsdség kezeléséhez hasznalt
eszkozoket és edényeket kizarolag ezekhez a miiveletekhez szabad hasznalni!

Termék-eldallitaskor tiszta munkaruhat, kotényt, hajhalot, kendoét viseljiink. Csak szinyoghaloval
ellatott ablak lehet nyitva a termék eldallitasa alatt.

2.4. Eloallitasi folyamat, dokumentacio és nyilvantartas

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsadgos
¢lelmiszert allithatunk eld. Az eldallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiigyi
kockazatokat, amik megfeleld ellendrzéssel elkeriilhet6k. Az alabbi tablazat a fontos higiéniai
miuveletekkel, szabalyozasukkal és helyesbitd intézkedésekkel a baromfihas-, nyulhts-eldallitas jo
higiéniai gyakorlat dokumentacidja lehet, ha az eldallit6 hely (konyha) adottsagai megfeleldk, és
a technologiai miivelet lapot a kistermeld alairja.

70



2.4.1. Kistermeloi baromfihus eloallitasa és értékesitése

Tech:1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Végas, A szennyes részen A szennyes ¢s tiszta Ovezetek és
véreztetés végzett munka munkak, eszk6zok
kiiloniiljon el a tiszta meghatarozasa, elkiilonitése. A
munkatol; vagas szakszerli gyorsasaggal €s
1-1 db éles kés. a legkisebb szenvedéssel jarjon.
A miveletek végzése egyiranyu
¢s eldrehalado legyen.
Forrazas Teljes test bemeritése 55 | A szarnytollak kdnnyen Tovabbforrazas.
°C feletti forrd vizbe. eltavolithatok legyenek.
Kopasztas Toll nélkiili test, A forrazas utan azonnal el kell Toll- és
szakadasmentes bor. kezdeni a kopasztast, és szérmaradvanyok
igyekezni kell a testrdl a tollat eltavolitasa.
eltavolitani.
Testmosas Tiszta feliilet Hideg, folyo vizzel, alaposan. Ujra oblités.
Bontas A test begytartalommal | Tiszta ruha; kéz, kés tisztitasa és | A begytartalommal
vagy bélsarral ne fertdtlenitése. vagy bélsarral
szennyezddjon. A vallszeglettdl kiindulva a szennyezo6dott feliiletek
nyakbdrt a fejig fel kell vagni, levagasa.
majd itt koriilvagva a mellig
lehuzni, a 1égesovet kézzel ki kell
tépni és a nyeldcsdvet a beggyel
egyiitt, késsel levagni.
A hasat késsel kell felvagni a
kloaka felett kezdve, egészen a
mellcsonti taréjig, majd a kloakat
korbevagva a testen kiviil kell
elhelyezni. A zsigereket a
mirigyes gyomornal meg kell
fogni, kihtizni és letépni.
A belsOség levalasztasa, zuza
tisztitasa.
Husvizsgalat A test és a hozzatartozo | Tiszta feliileten kell elhelyezni az
(amennyiben zsiger azonosithatd Osszetartozo testet és a
ez eldirt) legyen. belsdségeket.
Fogyasztasra alkalmas
husvizsgalati dontés.
Darabolas, Ne szennyezddjon a test! | Tiszta kézzel, késsel, tiszta
részekre osztas edényben.
(sziikség
szerint)
Hiités A tiszta test lehtitése. Frissen engedett ivovizzel, tiszta
edényben.
Csomagolas A csomagolis el6tt a viz | Elelmiszer tarolasara alkalmas

ledntése, a husrész
lecsepegtetése.
Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag.

csomagoldanyag megvasarlasa és
tisztan tartasa. A tasakokat,
dobozokat le kell zarni (a tasakot
be kell kdtni vagy zardszalaggal
betekerni).
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Tarolas

A vagott test és belsOség
lehtitése, hiitési lanc

fenntartasa; maximum 3
napon beliili értékesités.

AhtsO ... +4 °C, abels6ség O ...
+3 °C hémérsékletii legyen.
Tiszta, lizemképes hlitdszekrény.
HoOmérséklet-ellendrzés.

Ha a huslé szemmel
lathato, at kell tenni a
hust egy masik, tiszta
tasakba. A csonttol
kiszakadt tasakot is le
kell cserélni.

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés
miivelet esetén/Helyesbito
intézkedés
Szallitas Hutési lanc fenntartasa. | Tiszta szallitojarmi, hiitétaska. A

hiitétaska aktiv hiitésii legyen
vagy annyi eldre lefagyasztott
jégakkut kell elhelyezni benne,
amennyi az értékesités teljes
iddtartama alatt biztositja a has 0
... 74 °C-0s, a belsdség 0 ... +3
°C-0s homérsékletét.
Homérséklet-ellendrzés.

Husvizsgalat a | Fogyasztasra alkalmas ||Tiszta feliileten elhelyezni az
gazdasag helye | husvizsgélati dontés. Osszetartozo testet és a

szerinti piacon, belséségeket.

vasaron

Ertékesités Hitési lanc fenntartdsa. | A hitdtaska aktiv hiitést legyen

vagy annyi eldre lefagyasztott
jégakkut kell elhelyezni benne,
amennyi az értékesités teljes
id6tartama alatt biztositja a htis 0
... 74 °C-o0s, a belsdség 0 ... +3
°C-os homérsékletét.
Hoémérséklet-ellendrzeés.

Hely, datum

kistermeld
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2.4.2. Kistermel6i nyulhus eléallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Végas, A szennyes a tiszta rész | A szennyes és tiszta dvezetek
véreztetés munkaitol és munkak, eszkozok
elkiiloniiljon; tiszta éles | meghatarozésa, elkiilonitése.
kések a nyaki erek A muveletek végzése
atvagasara, egyiranya ¢és  eldrehalado
véreztetés kb. 2 perc. legyen.
Nyuzas A hus sériilése nélkiil, | Véreztetés utan
tiszta késsel. haladéktalanul kell elvégezni
a muveletet.
Zsigerelés A test bélsarral ne A szennyezOdott testiireget | A szennyezddott részeket
szennyezddjon, tiszta szabad vizzel kell mosni, és a | ki kell vagni.
kést kell hasznalni. huslevet ki kell csorgatni.
Hiités Sziikség szerint, a hus | Tiszta feliilet. Huslé eltavolitasa.
ne szennyezd6djon. Tiszta, tizemképes
hiitészekrény. HoOmérséklet-
ellendrzés.
Husvizsgalat A test és a hozzatartozo | Tiszta feliileten kell
(amennyiben zsiger azonosithato elhelyezni az Gsszetartozo
ez eldirt) legyen. testet és a bels6ségeket.
Fogyasztdsra alkalmas
husvizsgalati dontés.
Darabolas, Ne szennyezddjon a Tiszta kézzel, késsel, tiszta
részekre osztas | test, hiisrész és edényzetben végezziik el a
(szlikség belsdség. miiveletet. A darabolas alatt a
szerint) has +4 °C vagy alacsonyabb,

a belsdség +3 °C alacsonyabb
homérsekletii legyen.

Hités, tarolas

Ne szennyezddjon, ne
érjen 0ssze.

AhusO ... +4 °C, a belsOség
0 ... +3 °C homérsékletii
legyen.

Tiszta feliilet.

Tiszta, iizemképes
hiitészekrény. Homérséklet-
ellendrzés.

Huslé eltavolitasa.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer Csomagoloanyag (tasak, Athelyezés egy masik
tarolasara alkalmas doboz) szennyezddéstol tiszta tasakba.
csomagoldanyag. védett tarolasa. A csomagolas

alatt a htis +4 °C vagy
alacsonyabb, a belsdség +3
°C vagy alacsonyabb
homérsekletii legyen.
Tarolas Folyamatos hiitési lanc; | A has 0 +4 °C-0s, a Ha a huslé szemmel

legrovidebb ideig
torténd tarolas.

belséség 0 +3 °C-o0s legyen,
értekesités maximum 3 napon
beldl.

Tiszta, tizemképes
hiitdszekrény. Hémérséklet-
ellendrzés.

lathato, vagy a tasak
kiszakadt, a tasakot
cserélni kell.
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Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Szallitas Hutési lanc fenntartasa. | Tiszta szallitojarmii,

hiitétaska. A hiitétaska
aktiv hitésti legyen vagy
annyi, elére lefagyasztott
jégakkut kell elhelyezni
benne, amennyi az
értékesités teljes
id6tartama alatt biztositja a
hias 0 ... +4 °C-o0s, a
belsdség 0 ... +3 °C-0s
hémérsékletét.
Hoémérséklet-ellendrzés.

Husvizsgalat a
gazdasag helye
szerinti piacon,

vasaron

Fogyasztdsra alkalmas
hasvizsgalati dontés.

Tiszta feliileten kell
elhelyezni az 6sszetartozo
testet és a belsdségeket.

Ertékesités

Hutési lanc fenntartasa.

A hiitétaska aktiv hiitésii
legyen vagy annyi, elore
lefagyasztott jégakkut kell
elhelyezni benne, amennyi
az értékesités teljes
id6tartama alatt biztositja a
huas 0 ... +4 °C-o0s, a
belsdség 0 ... +3 °C-0s
hémérsékletét.
HOmérséklet-ellendrzés.

Hely, datum

kistermeld
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2.5. Dokumentacio és nyilvantartas

Kételez6 dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacid, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios
szam

— érvényes hatdsagi allatorvosi bizonyitvany,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer elallitoja egészséges),

—  jegyzo6i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,

— husszallitasi igazolés kistermeld altal levagott vagy levagatott allatok hiisdhoz (kiskereskedelmi
vagy vendéglatd 1étesitménynek torténd értékesitéskor),

— takaritasi és fertotlenitési terv (VI. Melléklet),

—  kartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

— htési lanc fenntartési terv (I1. 1.b Melléklet),

— sajat kuat esetén vizvizsgélati eredmény.

A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

hiitési lanc ellendrz6 lap eltérések igazolasa (II. Melléklet 1.a),

allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasa (II. Melléklet 3.),

takarmany-adalékanyag nyilvantartasa (II. Melléklet 2.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eloallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).

A termelési nyilvantartasba az allattartdsbol szarmazo, levagasra és/vagy majd értékesitésre (€16
allat) keriild allatokat kell feljegyezni. Az eldallitasi nyilvantartasba a baromfi és nyul vagasat, és
értekesitését kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléfordulo
eltérést (altala észleltet vagy vevoi reklamaciot) és a javitdsara megtett intézkedést (pl. az aru
cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertOtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a
termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

A hiitési lanc fenntartasa szerint eléirt tarolasi hdmérsékletek

Baromfi és nyul hiisara vonatkozoan az eldirt hdmérséklet O ... + 4 °C, a belsdségé pedig 0 ... + 3
°C kozotti. Barmely allatfajhtsat és belséségét fagyasztani tilos!

Friss htis és bels6ség hiittarolasa, valamint hit6taskaban, hiitékocsiban szallitasa eseténa
hiitészekrény, a hlitétaska, a hiitékocsi hdmérséklete +3 °C alatt legyen.

Feltételezve a helyes taroldsi és szallitasi hdmérséklet rendszeres biztositasat és ellendrzését, a
hiitési hdmérsekletet csak abban az esetben kell feljegyezni, ha az, az eldirt értéktdl eltér. (Lasd a
mintat a Il. Melléklet 1. pontjaban.)
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3. Kistermeloi huskészitmények eloallitasa és értékesitése

3.1. Termék-eloallitas

Az alapanyag eléallitasanak kovetelményeit az V. Melléklet 1. friss husra vonatkozo fejezetei
tartalmazzak.
Huskészitményt tilos fagyasztott husbdl eloallitani!

A helyiség (pl. konyha) az eldallitas elott legyen tiszta, rendezett, kelld helyet biztositsunk a
miiveletekhez. A haziallatot tavol kell tartani a konyhatol. Gondosan iigyelni kell a kéz, az
eszkozok, az edények fertotlenitésére, a fertdtlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre. A hiitési lancot
fenn kell tartani a késztermék tarolasatol a szallitds és értékesités alatt is, csokkentve ezzel a
mikroorganizmusok szaporodasat. A hus ¢€s belsdség kezeléséhez hasznalt eszkozoket és edényeket
kizarolag ezekhez a miiveletekhez lehet hasznalni! Termék-eldallitaskor tiszta munkaruhat, kotényt,
hajhalot, kend6t kell viselni. Csak szinyoghaloval ellatott ablak lehet nyitva a termék el6allitasa
alatt.

3.2. Eléallitasi folyamat

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsadgos
¢lelmiszert allithatunk eld. Az eldallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiigyi
kockazatokat, amik megfelel ellendrzéssel elkeriilhetok.

Az alabbi tablazatok az élelmiszer-eldallitas (kolbaszfélék, hurka, majas termékek, diszndsajt,
fuistolt nyers huskészitmények, toportyli és zsir)jé higiéniai gyakorlat dokumentacidja lehet, a
technoldgiai miveletekkel, szabalyozasukkal és helyesbitd intézkedésekkel, ha az eldallito hely
(konyha) adottsagai megfeleldk, és a kovetkezd oldalakon 1évd technoldgiai miivelet lapot a
kistermeld aldirja.

76



3.2.1. Kolbaszfélék eloallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Alapanyag Nem szennyezddhet. | Tiszta kéz, kések, tiszta A fel nem dolgozott htist
elokészitése feliilet és edényzet. azonnal vissza kell tenni a
A kézsériilést vizet 4t nem | hiitdszekrénybe.
ereszt6 anyaggal kell lefedni.
Apritas, A friss hus ne Tiszta daralo, kéz, edények Daralo, kés, kéz,
daralas szennyezOdjon. ¢s feliiletek. vagodeszka Gjramosasa,
A szemcsenagysag a | A daralot kétoranként fert6tlenitése, oblitése,
kolbaszra jellemz6. | tisztitani és fertotleniteni kell. | szaritasa.
Keverés, toltés | J6 mindségii A fiiszer, a bél rendelkezzen
fliszerek, ara jellemz6 alloméannyal,
megfelelden szinnel, izzel és illattal.

elokészitett bél,
tiszta, sériiléstol
mentes kéz.

MindségmegOrzési idon beliil
fel kell hasznalni.

Tiszta kéz, t6lt6, kés. A t6ltot
legalabb kétoranként
tisztitani, és fertotleniteni
kell.

Siitnivalo Tiszta, élelmiszer Csomagoloanyag beszerzése

kolbasz tarolasara alkalmas | szennyezddéstdl védett

csomagolasa, | csomagoldanyag tarolasa.

tarolasa, (tasak), hiitési lanc | Tarolas O ...+4 °C-on,

értékesitése megtartasa. legfeljebb3 napig, tiszta,
tizemképes htitdszekrényben.
A széllitas és értékesités alatt
0 ... +4 °C-os homérséklet
sziikséges. Homérséklet-
ellendrzés.

Fiistolés Kellemes, fustillata | Fiistolés keményfaval vagy Tovabbfiistdlés.

¢s -izli legyen.

annak flirészporaval
torténhet, hideg (+20 °C
alatt) flistben.

Erlelés, tarolas

Nem szennyezddhet,
nem karosodhat,
nem penészedhet. A

kolbaszra jellemzd
allomany, iz, illat
kialakitasa.

Az érlelési hdmérséklet +20
°C alatt legyen.

A levegd paratartalméanak
szabdlyozasa, szaraz, jol
szell6z6 kamra, a
kolbaszrudak ne érjenek
0ssze.

Szelléztetés, paraelszivas.
Az enyhén penészedett
rudakat étolajjal, tiszta
zsirral toroljuk at. A
romlott kolbaszt meg kell
semmisiteni.

Szallitas, Tiszta, ¢lelmiszer Tiszta ladaban, taroloban
értékesités tarolasara alkalmas | szallitas.
csomagoloanyag. Zsirpapir beszerzése €s
tisztan tarolasa. A kolbaszt
védeni kell a
szennyezddéstol, napfénytdl.
A mindségmegdrzesi idon
beliil értékesiteni kell.
Hely, datum kistermeld
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3.2.2. Hurka- és majasfélék, abalt szalonna és diszndsajt eléallitasa és értékesitése

Techjlologlal Kévetelmény Szabélyozas Teendok,elteres
miivelet esetén
Alapanyag Csak a  szikséges | Tiszta eszk6zok, feliiletek, A fel nem dolgozott
elokészitése alkotokat ¢s | sériilésmentes kéz. hust azonnal
mennyiséget készitsiik | A kézsériilést vizet at nem | visszatenni a
elé. ereszt6 anyaggal kell lefedni. hiitdszekrénybe.
Hokezelés — A husrész, belsdség | A husrészeket, belsdségeket és | Tovabbfozés.
pasztorozeés teljes tomegében puhdra | egyéb Osszetevoket ivovizben,
(abalas), f6zott legyen. lassu tlizon, csendes forraldssal
f6zés kell f6zni, a has a csontrol
kdnnyen valjon le.
Hités Kézzel megfoghat6d | Tisztaladaba, edénybe Tovabbhiités.
legyen. helyezziik a megf6zott
részeket. Hagyjuk magatol
lehiilni a megmunkalas
hémérsékletére.
Apritas, A f6tt hus, szalonna és | Tiszta kés, daralo, kéz, edények | Daralo, kés, kéz,
daralas egyéb  0Osszetevd ne | és feliiletek. vagodeszka
szennyezOdjon. A ujramosasa,
jellemz6 szemcseméret. fertotlenitése,

Oblitése, szaritasa.

Keverés, toltés

Az alkotok egyenletes

Alapos keverés. +40 +50 °C

melegen eloszlasban legyenek a | kozott fott anyagok, jo
termékben. A termékre | mindségli fliszer, megfelelden
jellemz6 allomany, alak | elokészitett bél, gyomor, tiszta,
kialakitéasa. sériilést6l mentes kéz.
Hoékezelés — A termék a Ivévizben végezziik a | Tiszta feliiletek.

hurka abalasa

fogyaszthatosagi idon
beliil eltarthato legyen.

hoékezelést. A hurka abalasa:
martsuk forrd vizbe a hurkat. A
disznosajt max. 2kg legyen.
Maijasok és a disznoOsajt
hékezelése: 80—-85 °C-0s
(gyongy06z0) vizben, legalabb
30 perc a hurka, a disznosajt
kg-onként 1 ora.

Hités A hokezelt termékek Tiszta lada, tepsi, asztal. A nem | Tovabbhiités.
lehiitése a tovabbi fiistolt termékeket kézmelegre
miiveletekhez. hiitsiik, majd helyezziik
hiitészekrénybe.
Fustolés Kellemes fiistiz, -illat és | A fiistolést végezziik Tovabbfiistolés,
(sziikség szin kialakitasa. keményfaval, hidegfiistben szelloztetés.
szerint) (+20 °C alatt)
Hiitve tarolds | A hiitési lanc Tiszta, lizemképes Hitészekrény
fenntartésa. hitészekrényben, 0 ... +5 °C- | meghibdsodasnal a
on. termékeket tegytik at

Homérséklet-ellen6rzés.

masik tizemképes,
tiszta hiitészekrénybe

Szallitas,
csomagolas,
értékesités

Hitési lanc megtartasa.

Tiszta szallitojarmii.
A hiitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne elég

Athelyezés egy
masik, élelmiszer
tarolasara alkalmas,
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°C kozotti homérsékletet.

ellendrzés.

elore lefagyasztott jégakku, ,
hogy biztositani tudjaa 0 ... +5
Elelmiszer tarolasara alkalmas
csomagoldanyag beszerzése, és
tisztan tartasa. Homérséklet-

tiszta
csomagoldanyagba.

Hely, datum

kistermelo

3.2.3. Sozott, fiistolt husok, szalonna és érlelt sonka eloallitasa és értékesitése

Tech:n ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Alapanyag A husrészre, Tiszta kéz, kések, tiszta A fel nem dolgozott hust
elokészitése szalonndra jellemz0 | feliilet és edényzet. azonnal vissza kell tenni a
alak kialakitasa. A kézsériilést vizet at nem | hiitdszekrénybe.
ereszt anyaggal kell lefedni.

Sozas, A s0zas, pacolas Tiszta kéz, edények és A kéz és az edény
pacolas végére alakuljon ki | feliiletek. A s6 idegen ujramosasa, fertdtlenitése,
a termékre jellemz6 | anyagtdl mentes legyen, ha oblitése.
szin, iz és allomany. | sziikséges szitalni kell. A

fliszer idegen anyagtol
mentes, a ra jellemz6
allomény, szind, illata, iz
legyen. A hus és szalonna
darabokat sdval alaposan be
kell dorzsolni. A s6zést
hiivos helyen (+6 ... +8 °C-
on, legalabb 2-3 hétig kell
végezni. Egy hét utan at kell
forgatni a részeket, at kell
so6zni. HOmérséklet-
ellendrzeés.
Lemosas Sémentes, tiszta Ivovizzel legyenek lemosva a | Ujramosas.
feliilet. hus és szalonna darabok.
Tiszta legyen a kéz.
Fistolés Kellemes fiist iz, A fiist6lést keményfaval, Tovabbfiistolés.

illat, szin

hideg fiistben (+20 °C alatt)

kialakitasa. kell végezni.

Erlelés, tarolas | Kellemes iz, illat, a | Szaraz, hiivds (+20 °C alatt), | Ha penészes a hus,
termeékre jellemzd | jol szell6z6 helyen. A hulladékként meg kell
allomany kialakitds. | darabok ne érjenek Ossze. semmisiteni.

Szallitas, Tiszta hus és Szallitas tiszta taroloban.

csomagolas, szalonna darabok. Zsirpapir beszerzés és tisztan

értekesités tarolasa. Az asztal tiszta.

Hely, datum kistermel6
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3.2.4. Zsir és toportyi eloallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Alapanyag A megfeleld6 méretli | Az alapanyag + 7 °C-0s. Hitében elhelyezés,

elokészitése darabokra vagas. Tiszta kéz, kések, tiszta tisztitas, fertdtlenités.

feliilet és edényzet.
A kézsériilést vizet at nem | A védokotés kicserélése.
eresztO anyaggal kell lefedni.

Zsirsiités A toportyt  kiviil | Tiszta kéz, edények és A kéz és az edény
barndssarga  szinl, | feliiletek. ujramosasa, fertdtlenitése,
belil  tompafehér, | Siités +120-130 °C-on. Oblitése, szaritasa.
kissé ropogos, A megégett toportyll €s zsir
szivacsos nem értékesithetd.
allomanyu. A zsir
fehér vagy
krémszind,
kenhetéen  szilard
allomanyu.

Hités A tepertd és a zsir | Tiszta, szdraz hlivos helyen. | Tovabbhiités.
tiszta, csomagolhat6 | A zsir szilarduljon meg.
legyen.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer | Csomagoléanyag beszerzése, | Athelyezés egy masik,
tarolasara alkalmas | szennyezddéstdl védett ¢lelmiszer tarolasara
csomagoldanyag, tarolasa. alkalmas, tiszta tasakba.
edény hasznalata. A tepertd tiszta kézzel vagy

fogoval, a zsir tiszta
eszkdzzel legyen a
csomagoldanyagba helyezve.

Téarolas A csomagolas | Ajanlott tarolas +10 °C alatt. | Felhasznalas magancélra
tiszta,a toportyli és a | Tiszta kamraban vagy vagy ha a hiités nem
zsir kellemes izli és | lizemképes hlitészekrényben. | megfeleld,
illata legyen. maganfogyasztas.

Szallitas, Tiszta maradjon a | Tiszta kosarban, taskaban Ha a csomagolt termék

értékesités csomagolt termék. legyen szallitva. szennyez6dott, nedves

Az asztal tiszta legyen. ruhaval le kell t6rolni.
A mindségmegdrzési idoén
beliil értékesiteni kell, vagy
el kell fogyasztani.
Hely, datum kistermeld
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3.3. Dokumentacio és nyilvantartas

Kételez6 dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios
szam,

—  érvényes hatosagi allatorvosi bizonyitvany,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer elallitoja egészséges),

—  jegyzoi igazolas a kereskedelmi tevékenység végzésérol,

— husszallitasi igazolés kistermeld altal levagott vagy levagatott allatok husahoz,

— takaritasi és fertdtlenitési terv (VI. Melléklet),

—  kartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

—  hitési lanc fenntartasi terv (II. 1.b Melléklet),

— sajat kat esetén vizvizsgalati eredmény.

A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermeld altal kotelezden vezetett nyilvantartas:
— hitési lanc ellen6rz6 lap eltérések igazolasa (I1. Melléklet, 1.a),
— eloallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, 11. Melléklet, 6.).

Az eldallitasi nyilvantartasba a huskészitmények eldallitdsat és értékesitését kell beirni. A
nyilvantartidsba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléfordul6 eltérést (sajat észlelésiit vagy
vevOi reklaméciot) és a javitdsara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb
takaritas €és fertdtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit
sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

3.4. Példa a fogyaszthatésagi vagy mindségmegorzési ido meghatarozasara, tarolasi kisérlettel

A huskészitmények fogyaszthatosagi idejének meghatarozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4

tasakot. Ezeket a mintdkat olyan tarolasi koriilmények kozé — pl. hiitészekrény elkiilonitett része —

kell helyezni, amilyen tarolasi koriilmények javasolva vannak a fogyasztashoz. Az eltett

mintadarabokat meg kell szamozni.

Amennyiben a tervezett fogyaszthatdsagi id6 pl. 5 nap, az alabbiak szerint kell elvégezni a sajat iz-,

illat-, szin-, allagvizsgalatokat:

— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag kezdetén.

— 2. szamul minta — a fogyaszthatdsagi 1d6 félidejében, a tarolas megkezdésének 3. napjan.

— 3. szdml minta — a lejarat napjan, az 5. napon.

— 4. szamu minta — a teljes fogyaszthatosagi idétartam egyharmadaval novelt id6 elteltével, pl. 5
nap egyharmada 2 nap, ezért a 7. nap végén is.

Célszerli a tarolasi koriilményeket is figyelni, elényds, ha fel van irva pl. a hiitészekrény

hémeérséklete. Az ¢élelmiszerre vonatkozd vizsgalatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért

alaposan meg kell tekinteni a htuskészitményt kiilonféle elvaltozasokat keresve(pl. a csomagolason

vagy burkolaton penész, szinelvaltozas, idegen szag), hiszen ezek is romlasra utald jelek lehetnek.

Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos. Meg kell gy6z8dni arrol,

hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-e. A tapasztalatokat

Osszefoglalva donteni kell arr6l, hogy a vizsgélatot folytatni kivanjuk, mert semmilyen elvéltozas

nincs vagy éppen ellenkezdleg, a rossz eredmények miatt be kell fejezni a megfigyelést.

Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett és a tervezett fogyaszthatdsagi id6 talzénak bizonyult,

uj kisérletet célszerli elkezdeni, rovidebb 1d6 megadéisaval; a fenti példa szerint 4 napra

vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szamtl mintat 2 nap mulva, a 4. szamu mintat az 5. napon kell

vizsgalni.)

81



Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van rd lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.

A hitési lanc fenntartasa szerint a siitni valo kolbaszt +4 ©°C-on vagy alacsonyabb
maghémérsékleten kell tarolni.

A siitni val6é hurkat, abalt szalonnat, majasokat, diszndsajtot 0 és +5 °C kozott kell tarolni.

Etkezési sertészsir és toportyii 0 és +10 °C kozott tarolando.

A fiistolt huskészitményeket tiszta, szaraz, szellds, hiivos (+20 °C alatt) helyen, szennyezddéstol
védve kell tarolni.

Feltételezve a helyes tarolasi és szallitdsi homérséklet rendszeres biztositasat €s ellendrzését, a
hiitési hémérsékletet csak abban az esetben kell feljegyezni, ha az az eldirt értéktdl eltér. (Lasd a
mintat a 1. Melléklet 1. pontjaban). Barmely allatfajhusat és bels6ségét fagyasztani tilos!
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4. Kistermeloi tejtermékek elodllitasa és értékesitése

4.1. Tejtermelés

4.1.1. Allategészségiigy, takarmanyozas

A tejtermeld allatok kezelésére az ellato allatorvos altal felirt, kizarolag engedélyezett szert szabad
alkalmazni, az élelmezés-egészségiigyi varakozasi iddt be kell tartani. A takarmany-adalékanyag ¢s
allatgyogyaszati készitmény felhasznalasat a takarmény-adalékanyag, illetve allatgydgyaszati
készitmények nyilvantartasaba be kell vezetni. (Lasd a Nyilvantartasmintakat a Il. Melléklet, 2., 3.
pontjaban.)

4.1.2. Fejés

Fejés el6tt a tégyet meg kell tisztitani. Ha a tejeld allat beteg, 1azas, hasmenéses, vagy ha a kifejt tej
rendellenes, a tej értékesitése és felhasznalasa tejtermékek készitésére tilos! Az allatorvost
haladéktalanul értesiteni kell.

4.1.3. Tejtarolas
A lefejt nyers tejet az allattartastol elkiilonitett helyen kell szlirni, tarolni. A kiilonbdz6 faji allatok
tejét egymastol elkiilonitve kell kezelni. A kifejt nyers tejet meg kell sziirni, kizardlag erre a célra
hasznalt és megjeldlt edényzetben. A nyers tejet +6 ... +8 °C kozott tarolva 24 6raig, 0 ... +6 °C
kozott tarolva 48 ordig lehet értékesiteni és felhaszndlni tejtermékek készitésére. A tejet hiités
nélkil a fejés befejezésétdl szamitott 2 6ran belill lehet értékesiteni.
A nyers tejnek meg kell felelnie a kéthonapos iddszak (havi két minta alapjan) mértani atlagan
alapul6 kritériumoknak:
— nyers tehéntej: 6sszcsiraszam 30 °C-on, ml-enként 100000 vagy kevesebb,
— mas allatfajtol szarmazo nyers tej: dsszcsiraszam 30 °C-on, ml-enként 1500000 vagy
kevesebb.

4.2. Termék-eléallitas

A termék eléallitasat ugy kell végezni, hogy a szennyezet és tiszta teriiletek, miiveletek ne
keveredjenek egymassal. Az eldallitasi folyamat a nyers tejjel kezdddik. A tovabbi feldolgozasi
miuveletekkel az eldallitott termék fogyaszthatova valik. A konyha miden tejfeldolgozas elétt legyen
tiszta, rendezett, kelld helyet biztositsunk a miiveletekhez. Gondosan iigyelni kell a kéz, az
eszk6zok, edények fertdtlenitésére, a fertdtlenités utani alapos, ivovizes oblitésre. A hiitési lancot be
kell tartani, a késztermék tarolasatol a szallitas és értékesités alatt is, csokkentve ezzel a
mikroorganizmusok szaporodasat. A tej kezeléséhez és a tejfeldolgozashoz hasznalt eszk6zok €s
edények kizarolag ezekhez a miiveletekhez hasznalhatok! A nyers tejbdl késziilt tejtermékek
eldallitasat a fejést kdvetd 2 oran beliil el kell kezdeni. Hiitott, nyers tejbdl ajanlatos pasztérozott
tejterméket eldallitatni a tejtermék mindsége miatt. Termék-eldallitaskor tiszta munkaruhat, kotényt,
sapkat, kenddt viseljen a kistermeld. Csak szunyoghaloval ellatott ablak legyen nyitva a termék
eldallitasa alatt.

4.3. Eloallitasi folyamat, dokumentacié

A kistermeld, a jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan,
biztonsagos ¢€lelmiszert allithat elo.

Az eldallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiigyi kockazatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel elkeriilhetok.

Az aldbbi élelmiszer (tejtermékek nyers tejbdl és pasztérozott tejbol), a technoldgiai miiveletekkel,
szabalyozasukkal és helyesbit6 intézkedésekkel a jé higiéniai gyakorlat dokumentacioja lehet, ha
az el6allitd hely (konyha) adottsagai megfeleldk, és a technologiai miiveletet elemz6 lapo(ka)t a
kistermeld alairja.
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4.3.1. Kistermeldi turé eloallitasa, értékesitése nyers tejbol

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Alvasztas A fejést kdvetden Elézetesen fertdtlenitett,
maximum 2 oran ivovizzel alaposan o6blitett,
beliil kezdje el az tejalvasztasra hasznalt edény
alvasztast. Majasan | alkalmazasa. Az alvasztas
tord, savanykas szobahémérsékleten (20-24
illata és iz alvadék. | °C-on) torténjen.

Felvagas Tiszta késsel | A kést eldzetesen tisztitani és
végezze a | fert6tleniteni kell.
miveletet.

Hevités Kiméletes Vizfiirddben vagy vastag alju | Ha odaégett az alvadék,
(kézmeleg, edényben, lassu tiizon, majd a | de még nem kozmas izl
maximum 40 °C). homérsékletet emelve torténjen | és illata, tegylik at egy

a hevités ugy, hogy az alvadék | masik, tiszta edénybe és
maximum kézmeleg legyen. folytassuk a hevitést.

A keverdkanalat elézetesen

tisztitani,  fertOtleniteni, és

ivovizzel alaposan  Obliteni

kell.

Csurgatas, A taro tiszta, Tiszta kézzel, tarohoz

hiités kellemesen hasznalttextiliaval (tiszta,
savanykas illata és | mosott, vasalt), sziir6ben kell
izli legyen. végezni a miiveletet.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara alkalmas
tarolasara alkalmas | csomagoloanyag megvasarlasa
csomagoldanyag ¢s tisztan tartasa.
hasznalata.

Hitve tarolas 0...+5°Ckozotti | 0 ... +5 °C kozotti hiitési Ha a hiit6 meghibasodik,
tarolasi hémérséklet és elkiilonitett a tarot egy miikodo

homérséklet. A
tasak tiszta legyen.

tarolasa hiitében. A hiitogép
rendszeres takaritasa,
karbantartdsa. Tarolasra a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas miianyag
dobozt hasznaljunk.
Homérséklet-ellendrzeés.

hutobe kell attenni.

Szallitas,
értékesités

Hiitési lanc
fenntartasa: 0 ... +5

A hiitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne elég

°C kozotti elére lefagyasztott jégakku,
homérseklet. hogy biztositani tudjaa 0 ... +5
°C kozotti hdmérsékletet.
Tiszta legyen a tarolodoboz és
a hiitotaska, asztal.
HOmérséklet-ellendrzés.
Hely, datum kistermel6
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4.3.2. Kistermeldi tejfol eloallitasa, értékesitése nyers tejbol

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Tejalvasztas A fejést kovetden Elézetesen fertdtlenitett,
maximum 2 6rdn beliil | ivovizzel alaposan Oblitett,
kezddédjon el az tejalvasztasra hasznalt
alvasztas. edény alkalmazésa. Az
Maéjasan toro, alvasztés
savanykas illatu és izi | szobahOmérsékleten (20—
alvadék. 24 °C-on) torténjen.
Tejszin A tejszin tiszta, strlin | A kanalat €s a
leszedése folyo, enyhén | tejtermékekhez hasznalatos
savanykas illata és izl | edényt elozetesen
legyen. tisztitani, fertdtleniteni,
ivovizzel alaposan obliteni
kell.
Alvasztas Strtin folyd, tiszta, a | Az alvasztas

tejfolre jellemzd
savanykas iz(i ¢és illata

legyen.

szobahdmérsékleten (20—
24 °C-on) torténjen.

Hitve érlelés

Kellemesen savanykés
izl és illata, penésztol,
¢lesztétd]l mentes

legyen.

+4 ... +5 °C kozotti
homérsékleten, zart
edényben.
Homérséklet-ellenorzés.

Csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagoloanyag
megvasarlasa ¢€s tisztan
tartasa.

Hitve tarolas

Tiszta tasak, 0 ... +5
°C kozotti tarolasi
hémérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és elkiilonitett
tarolasa hiitOben. A
hiitégep rendszeres
takaritasa és karbantartasa.
Téarolastejtermékek
tarolasara alkalmas
milanyag dobozban.
Homérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik, a
tejfolt at kell tenni egy
miik6do hitdbe.

Szallitas,
értékesités

Hiutési lanc
fenntartasa: 0 ... +5 °C
kozotti homérséklet.

A hitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég eldore lefagyasztott
jégakku, hogy biztositani
tudjaa0 ... +5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta
legyen a tarolodoboz és a
hitotaska, asztal.
HoOmérséklet-ellendrzés.

Hely, datum

kistermeld
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4.3.3. Kistermeldi édestejszin-vaj eléallitasa, értékesitése nyers tejbol

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Nyerstej- Maximum a fejést6l | 0 ... +6 °C kozotti hiitési Ha a hiité meghibasodik, a
tarolas szamitott 15 o6raig, | homérséklet és a hiitOben nyers tejet at kell tenni
0...+6 °C-on. elkiilonitett tarolas. A htitdgép | egy miikddo hiitébe.
rendszeres takaritasa és
karbantartdsa. Homérséklet-
ellendrzés.
Tejszin A tejszin tiszta, | A kanalat és a tejtermékekhez | Ha a tejszeparatort
leszedése édes tejszinre | hasznalatos edényt elGzetesen | hasznal, ¢és nem volt
jellemz6 illata és | tisztitani, fertdtleniteni, | fertdtlenitve, a tejszin
izl legyen. ivovizzel alaposan Obliteni | hokezelt termékhez
kell. hasznalhato fel.
Tejszin Maximum a|0...+6 °C kozotti hiitési Ha a hiité meghibasodik, a
tarolasa, tejszinnyeréstol hémérséklet és elkiilonitett tejszint at kell tenni egy
érlelése szdmitott 15 ordig, | tarolasa hiit6ben. A hiitdgép | miikodd hiitébe.
0...+6 °C-on. rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Taroléstejszin
tarolasara alkalmas, zart
edényben. Homérséklet-
ellendrzés.
Kopiilés 2-3 mm atmérdji Tiszta kopiild, robotgép
vajrogok. hasznalata.
Gyuras TOmor vaj A gylréas megkezdése elott
kialakitasa. kéz- és edényfertotlenités.
Csomagolas Tiszta, élelmiszer A csomagolas megkezdése Felhasznalas hokezelt

tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

elott kézfert6tlenités.
FElelmiszer tarolasara alkalmas
tiszta csomagoloanyag.

¢lelmiszerhez.

Hitve tarolas

0 ... +5°C kozotti
tarolasi
hémérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és elkiilonitett
tarolas a hiitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas
tejtermekek tarolasara
alkalmas, zart edényben.
Hoémérséklet-ellenorzés.

Ha a hiitd meghibasodott,
a vajat egy miikodo
hiitébe kell tenni. Ha
megpenészedett
hulladékként kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hiutési lanc
fenntartasa: 0 ... +5
°C kozotti
homérséklet.

A hutétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne elég
eldre lefagyasztott jégakku,
hogy biztositani tudjaaO ...
+5 °C kozotti homérsékletet.
Tiszta legyen a tarolodoboz és
a hiitotaska, asztal.
Homérséklet-ellendrzés.

Hely, datum

kistermeld
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4.3.4. Kistermeldi turé eloallitasa és értékesitése pasztorozott tejbol

TeCh:l ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Pasztorozés Koérokozo El6zetesen fertbtlenitett, Az edény fertbtlenitése,
mikroorganizmusok | ivovizzel alaposan oblitett, alapos Oblitése.
elpusztulasa. tejalvasztasra hasznalt edény
alkalmazasa. Pasztorozés: Ujboli pasztérozés.
legalabb 63 °C-on, 30 perc.
Alvasztas A tej maximum 20— | A kultarat felbontés utan a Ha nem megfeleld,

24 °C-o0s legyen.
Kultura vagy boltban
vasarolt tejfol, vagy
sajat készitésl
aludtte;j tiszta,
kellemes izii és illata
legyen. Majasan tord,
savanykas illata és
izl alvadék.

csomagolasba visszazarva,
hiitében kell tarolni, az ajanlott
tarolasi homérsékleten és
mindségmegorzési idon beliil.
Mindig tiszta, fertdtlenitett
legyen az eszkoz.

biizos, keserti az
alvadék, komposztalasra
hasznalhato fel.

Felvagés Tiszta legyen a kés. A kést eldzetesen tisztitani ¢és
fert6tleniteni kell.
Hevités Kiméletesen hevitve, | Vizfiirdében vagy vastag alji |[Ha odaégett az alvadék,
kézmelegre. edényben,lassi tizon kezdve, ||de még nem kozmas izii
majd a homérsékletet emelve ||és illata, at lehet tenni
torténjen a hevités ugy, hogy az ||egy masik tiszta edénybe
alvadék maximum kézmeleg ||és folytatni lehet a
legyen. A keverdkanalat ||hevitést.
eldzetesen tisztitani,
fertdtleniteni  ¢€s alaposan
obliteni kell ivovizzel.
Csurgatas- A tard tiszta, Tiszta kézzel, tiréhoz hasznalt
hiités kellemesen textiliaval (tiszta, mosott,
savanykas illata és vasalt), sziir6ben kell végezni a
izli legyen. miiveletet.
Csomagolas | Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara alkalmas | A szennyezddott

tarolasara alkalmas a
csomagoloanyag.

csomagoldanyag megvasarlasa
€s tisztan tartasa.

élelmiszer
komposztalhato vagy
hulladékként kezelheto.

Hiutve tarolas

0 ... +10 °C kozotti
tarolasi homérséklet.
A tasak tiszta legyen.

0 ... +10 °C kozotti hiitési
homérséklet és elkiilonitett
tarolas a hiitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas dobozban.
Hoémérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik,
a tar6t at kell tenni egy
mikodo hiitébe. Ha a
tirdé megpenészedik
vagy ¢élesztdszagu,
hulladékként kell
kezelni.
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Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

Szallitas, Hiitési lanc A hiitétaska legyen aktiv A megmaradt tar6t 5 napon
értékesités fenntartasa: 0 ... +10 | hiitésti vagy legyen benne beliil értékesiteni kell.

°C kozotti elég eldre lefagyasztott

hémérséklet. jégakku, hogy biztositani

tudjaa 0 ... +10 °C kozotti
homérsékletet. Tiszta legyen
a tarolddoboz és a hiitotaska,
asztal. Homérséklet-
ellenorzés.

Hely, datum kistermeld
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4.3.5. Kistermeldi tejfol eloallitasa, értékesitése pasztorozott tejbol

Tech:1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén

miivelet

Pasztorozés Koérokozd El6zetesen fertotlenitett, Az edény fertdtlenitése,
mikroorganizmusok ivovizzel alaposan ledblitett, alapos Oblitése.
elpusztulésa. tejalvasztasra hasznalt edény

alkalmazasa. PasztOr6zés: Ujboli pasztérozés.
legalabb 63 °C-on, 30 perc-ig.

Alvasztas A tej maximum 20— A kultarat felbontas utan, a Ha nem megfeleld,
24°C-os legyen. A csomagolasba visszazarva kell a | blizos, keserii az
kultara vagy a boltban | hiitében tartani, a tarolasi alvadék, komposztalasra
vasarolt tejfol, vagy a | homérsékleten,a hasznalhato, illetve
sajat készitésl aludttej | mindségmegoOrzési idon beliil. hulladékként kezelheto.
tiszta, szennyez6déstdl | Mindig tiszta legyen az eszkoz.
mentes, kellemes iz{1 és
illati legyen. Mdjasan
tord, savanykas illata
¢s izl alvadék.

Tejszin A tejszin tiszta, édes | A kanalat és a tejtermékekhez

leszedése tejszinre jellemz6 illatd | hasznalatos edényt eldzetesen
¢s izl legyen. tisztitani, fertdtleniteni,

ivovizzel alaposan obliteni kell.

Alvasztas Strlin folyo, tiszta, a | Az alvasztas
tejfolre jellemz6 | szobahdmérsékleten 20-24 °C-
savanykas iz{ és illatd. | on torténjen.

Hitve érlelés | Kellemesen savanykas | +4 ... +5 °C kozotti Ha megpenészedett vagy
izl és illata, penésztdl, | hdmérsékleten, zart edényben. ¢lesztdszagu,
¢lesztétol mentes Hoémérséklet-ellendrzés. hulladékként kell
legyen. kezelni.

Csomagolas | Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara alkalmas | A szennyez6dott
tarolasara alkalmas csomagoldanyag megvasarlasa | élelmiszer
csomagoloanyag ¢s tisztan tartasa. komposztalhato,
hasznalata. hulladékként kezelhetd.

Hiutve tarolas

Tiszta tasak, 0 ... +5
°C kozotti tarolasi
homérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
hémérséklet és elkiilonitett
tarolas a hiitében. A hiitégép
rendszeres karbantartasa.
Tarolasa csomagolt
tejtermékek tarolasara alkalmas
milanyag dobozban.
Homérséklet-ellendrzés.

Ha a hiit6 meghibasodik,
a tejfolt at kell tenni egy
miitkodo hiitébe. Ha
megpenészedett vagy
¢lesztdszagu,
hulladékként kell
kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hiitési lanc fenntartasa:
0 ... +5°C kozotti
hémérséklet.

A hiitétaska legyen aktiv hiitésti
vagy legyen benne elég eldre
lefagyasztott jégakku, hogy
biztositani tudjaa 0 ... +5 °C
kozotti hdmérsekletet. Tiszta
legyen a tarol6 doboz és a
hutotaska, asztal. Homérséklet-
ellendrzés.

A megmaradt tejfolt 5
napon beliil lehet
értekesitenti.

Hely, datum

kistermeld
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4.3.6. Kistermeldi édestejszin-vaj eléallitasa, értékesitése pasztorozott tejbol

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Tej Korokozo El6zetesen fertOtlenitett, Az edény fertdtlenitése,
pasztérozése | mikroorganizmusok | ivovizzel alaposan ledblitett, alapos Oblitése.
elpusztulasa. tejalvasztasra hasznalt edény
alkalmazasa. Ujboli pasztérozés.
Pasztérozés: legalabb 63 °C-on,
30 percig.
Hiités A tejszin |0 ... +6 °C kozotti hitési
kiiloniiljon el. homérséklet  ¢és  elkiilonitett
tarolas a hitdben. A hitdgép
rendszeres karbantartdsa. Térolas
tejtermékek tarolasara alkalmas,
zart edényben. Homérséklet-
ellenérzés.
Tejszin A tejszin tiszta, | A kanalat és a tejtermékekhez
leszedése édes tejszinre | hasznalatos edényt eldzetesen
tejszeparator | jellemzd illata és | tisztitsuk, fertStlenitsiik, ivovizzel
izl legyen. alaposan oblitstik le.
Tejszin Maximum a|0 +6 °C kozotti homérséklet és
tarolasa, tejszinnyeréstol elkiilonitett tarolas a hiitében. A
érlelése szdmitott 2—6 Ora | hiitdgép rendszeres karbantartdsa.

hosszat 0 ... +6 °C-
on.

Tarolas tejtermékek tarolasara
alkalmas, zart edényben.
Homérséklet-ellendrzés.

Kopiilés 2-3 mm atmérdji Tiszta kopiild, robotgép
vajrogok legyenek. | hasznalata.
Gyuras TOmor vaj A gyuras megkezdése eldtt kéz-
kialakitasa. ¢s edényfertotlenités.
Csomagolas | Tiszta, élelmiszer A csomagolas megkezdése elétt | A szennyezddott

tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

kézfertStlenités. Elelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag megvasarlasa és
tisztan tartasa.

élelmiszert hulladékként
kezeljiik.

Hitve tarolas

Tiszta tasak, O ...
+5 °C kozotti
tarolasi
homérséklet.

0 +5 °C kozotti hiitési és
elkiilonitett tarolds a hiitében. A
hiit6gép rendszeres takaritasa,
karbantartasa. Térolas a
csomagolt tejtermékek taroldsara
alkalmas zart edényben.
Homérséklet-ellendrzés.

Ha a hit6 meghibasodik,
tegyiik at egy miitkodo
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, készitsiink
hokezelt élelmiszert
beldle. Ha penészedett
hulladékként kezeljiik.

Szallitas, Hutési lanc A hiitétaska legyen aktiv hiitéstt | A megmaradt vajat 5
értékesités fenntartasa: 0 ... +5 | vagy legyen benne elég elore napon beliil értékesitsiik
°C kozotti lefagyasztott jégakku, hogy vagy hasznaljuk fel
hémérséklet. tartani tudjaa 0 ... +5 °C kozotti | magancélra.
hémeérsékletet. Tiszta legyen a
tarolodoboz és a hiitotaska,
asztal. HOmérséklet-ellenorzés.
Hely, datum kistermel6
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4.3.7. Kistermeldi aludttej eloallitasa és értékesitése pasztorozott tejbol

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Pasztorozés Koérokozd Elézetesen fertdtlenitett, | Az edény fertdtlenitése,
mikroorganizmusok ivovizzel alaposan alapos Oblitése.
elpusztulasa. leoblitett, tejalvasztasra

hasznalt edényben.
Pasztérozés: legalabb 63 | Ujboli pasztérozés.
°C-on, 30 perc-ig.

Kultarazas A te] maximum 22-24 | A kulturat felbontas utan | Ha a kultira szennyez6dott,
°C-os legyen. a csomagolasba, vagy a mindségmegorzési
A kultara a vagy visszazarva kell az ideje lejart, nem
boltban vasarolt tejfol, | ajanlott tarolasi hasznalhat6 fel.
vagy a sajat készitésti | hdmérsékleten és
aludttej tiszta, mindségmegorzési idén
szennyezO6déstol beliil a hiitében tartani.
mentes, kellemes iz{1 és
illata legyen.

Poharazas Tiszta, ¢lelmiszer Elelmiszer tarolasara A szennyezddott terméket
tarolasara alkalmas, alkalmas csomagolo hulladékként kell kezelni.
tetovel ellatott megvasarlasa és tisztan
csomagoldanyag. tartasa.

Alvasztas Mjdjasan toro, Az alvasztas Ha nem megfeleld,biizos,

savanykas illatu és iz
alvadék.

szobahdmérsékleten (20—
24 °C-on) torténjen.

kesert az alvadék,
hulladékként kell kezelni.

Hitve érlelés Kellemesen savanykas
izl ¢és illata, penésztol,

¢éleszt6t6]l mentes.

+4 ... +5 °C kozotti
hémérsékleten.
Homérséklet-ellendrzés.

Ha megpenészedett vagy
¢lesztdszagu, hulladékként
kell kezelni.

Hiitve tarolas Tiszta pohar. 0 ... +5
°C kozotti tarolasi

hémérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hitében. A hiitogép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
milanyag dobozban.
Hoémérséklet-ellenorzés.

Ha a pohar kiilsé feliilete
szennyez0dott, nedves
ruhaval le kell torolni. Ha a
hiit6 meghibasodik, at kell
tenni egy mitkddé hiitébe,
vagy ha ez nem lehetséges,
hoékezelt élelmiszer
készithetd beldle. Ha
megpenészedett vagy
¢lesztdszagu, hulladékkeént
kell kezelni.

Szallitas, Hiitési lanc fenntartasa: | A hiitétaska legyen aktiv | A megmaradt aludttejet 5
értékesités 0 ... +5 °C kozotti hiitésti vagy legyen benne | napon beliil kell
homérseklet. elég elore lefagyasztott értékesitent.
jégakku, hogy tartani
tudjaa 0 +5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta
legyen a tarolo doboz és
a hitotaska, asztal.
HoOmérséklet-ellendrzés.
Hely, datum kistermeld
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4.3.8. Kistermeldi joghurt, kefir eloallitasa és értékesitése pasztorozott tejbol

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Pasztorozés Koérokozd Fert6tlenitett, ivovizzel Az edény fertbtlenitése,
mikroorganizmusok alaposan leoblitett, alapos Oblitése.
elpusztulasa. tejalvasztasra hasznalt

edény alkalmazasa.
Pasztérozés: legalabb 63 | Ujboli paszt6rozés.
°C-on, 30 percig.

Kultarazas A te] maximum 22-24 | A kultarat felbontas utan, | Ha a kultira szennyezddott
°C-os legyen. A kultara | a csomagolasba vagy a mindségmegorzési
vagy a boltban vasarolt | visszazarva kell az ideje lejart, nem
joghurt, kefir, vagy a ajanlott tarolasi hasznalhato fel.
sajat készitésli joghurt | hdmérsékleten és
vagy kefir tiszta, mindségmegorzési idén
szennyezO6déstol beliil a hiitdben tartani.
mentes, kellemes iz{1 és
illata legyen.

Poharazas Tiszta, ¢lelmiszer Elelmiszer tarolasara A szennyezddott terméket
tarolasara alkalmas, alkalmas hulladékként kell kezelni.
tetovel ellatott csomagoldanyag
csomagoldanyag megvasarlasa és tisztan
hasznalata. tartdsa.

Alvasztas Majasan toro, A kefirt Ha nem megfeleld, biizos
savanykas illat és izli | szobahémérsékleten (20— | az alvadék, hulladékként
alvadék. 24 °C-on), a joghurtot kell kezelni.

40-45 °C-on kell
alvasztani.

Izesités Kellemesen savanykas, | Az izesitOket a Ha nem megfelel6 az

(sziikség az izesitore jellemzo fogyaszthatosagi izesités, allati

szerint) izd, illath legyen. A idejiikon beliil kell takarmanyozasra vagy

felhasznalt izesito az
adott termékre jellemzd
iz{, szind, allomanyt

legyen.

felhasznalni. Az alvadék
feltoréséhez tiszta,
fert6tlenitett kanalat,
keverot kell hasznalni.

komposztalasra
hasznalhato6.

Hiutve érlelés

A natar joghurt, kefir
kellemesen savanykas
izl és illatu, az izesitett
az izesitésre jellemzd
izl ¢és illata, penésztdl,
¢lesztotd] mentes.

+4 ... +5 °C kozotti
hémérsékleten.
Homérséklet-ellenorzés.

Ha megpenészedett vagy
élesztdszagu, hulladékként
kell kezelni.

Hiutve tarolas

Tiszta pohar. 0 ... +5
°C kozotti tarolasi
hémérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas
tejtermékek tarolasara
alkalmas dobozban.
Homérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik, at
kell tenni egy miik6do
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, készithetd
beldle hokezelt élelmiszer.
Ha megpenészedett vagy
¢lesztdszagu, hulladékként
kezelhetd.
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Technolégiai Teendok eltérés
" Kovetelmény Szabalyozas esetén/Helyesbito
miivelet . . .
intézkedés
Szallitas, Hiitési lanc fenntartasa: | A hiitétaska legyen aktiv | A megmaradt joghurtot,
értekesités 0 ... +5°C kozotti hiitésti vagy legyen kefirt 5 napon beliil kell
hémérséklet. benne elég elére értékesiteni.
lefagyasztott jégakku,
hogy tartani tudjaaO ...
+5 °C kozotti
homérsékletet. Tiszta
legyen a tdrolodoboz és a
hiitotaska, asztal.
Homérséklet-ellendrzés.
Hely, datum kistermeld
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4.3.9. Kistermeldi sajt eloallitasa és értékesitése nyers tejbol

TeChPOlOglal Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Alvasztas A fejést kdvetden Fert6tlenitett, ivovizzel Ha a fejést kovetd 2 oran
maximum 2 6ran alaposan ledblitett, beliil nem délt el, hogy a
beliil kezdédjon el tejalvasztasra hasznalt edény nyers tejbol milyen
az alvasztas. alkalmazasa. feldolgozott termék lesz,
A kultara, az A kulturat és az oltot a akkor le kell hiiteni.
oltdéenzim tiszta, felbontas utan a csomagolasba | Ha nem megfeleld, biizos,
szennyezO0déstol visszazarva,az ajanlott tarolasi | kesertli az alvadék,
mentes legyen. homérsékleten €s hulladékként kell kezelni.
Madjasan toro, tiszta | mindéségmegorzési idon beliil a
illata és izt alvadék. | hiitdben kell tartani. Mindig
tiszta, fertdtlenitett legyen az
eszkoz.
Felvagas Tiszta legyen a kés, | A kést, harfat elézetesen | A Szennyezddott terméket
harfa. tisztitani, és fertStleniteni kell. hulladékkeént kell kezelni.
Kidolgozas A megfeleld | Vizfiirddben vagy vastag alju
nagysagu ¢s | edényben, a sajt jellegének
szilardsagu megfeleld legyen.
alvadékrogok A kever6t elzetesen tisztitani, | Ha nem volt fert6tlenitve a
kialakitasa. fert6tleniteni kell és ivovizzel | keverd, alkalmazas elott
alaposan el kell 6bliteni. meg kell tenni.
izesités, A sajtra jellemz0 iz, | A felhasznalt izesitGanyagokat | A rosszul izesitett terméket
formazas, alak és szilardsag az utmutatd 10. j6 gyartasi Ujra lehet izesiteni vagy
préselés kialakitasa. gyakorlat szerint kell takarmanyként
elékésziteni. Fertdtlenitett felhasznalhato. A
kézzel, sajthoz hasznalt szennyezett terméket
textiliaval, formaban kell hulladékkeént kell kezelni.
végezni a muveletet.
Sozas A sajtnak megfeleld | A séoldatot forralni,hiiteni kell, | Ujraforralds.
sos iz kialakitasa. majd belehelyezni a sajtot. A
sooldat ujboli felhasznélasa
elott a solevet le kell szlirni és
fel kell forralni. A s6z6 edény
tisztitasa, fertOtlenitése. A Ujboli fertotlenités.
S6zasi hdmérséklet 12-16 °C.
Uzemképes, tiszta legyen a
hiitészekrény. Hiitdszekrény javitasa, a sajt
Homérséklet-ellenorzés. athelyezése masik, miikodo
hiitészekrénybe.
Fiistolés A sajtra jellemz6 Hideg flistolés: vegyianyag és | Ha meleg fiistot kap, a sajt
(sziikség fiistiz. gyanta-mentes, keményfa allati takarméanyozasra vagy
szerint) égetés 180-300°C-on. komposztalasra hasznalhato.
Erlelés A sajtra jellemzd Kizarolag sajtérlelésre hasznalt, | Ha penészes, élesztds,
(szlikség allomanyn, iz, tiszta helyiség, hlitészekrény, idegen izl vagy romlott,
szerint) illata legyen. doboz alkalmazasa. A sajtnak hulladékként kell kezelni.

megfeleld érlelési hdmérséklet
¢s 1d0 biztositasa.
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Fontos higiéniai
miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Darabolas,csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

A daraboléshoz tiszta
sajtvagot, vagddeszkat
kell hasznalni. A
darabolas megkezdése
elott kézfertotlenités.
Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagoloanyag
megvasarlasa és tisztan
tartasa.

Ujboli fertotlenités.

A szennyezett terméket
hulladékként kell kezelni.

Hitve tarolas

Tiszta tasak. 0 ... +10
°C kozotti tarolasi
hémérséklet.

0 ... +10 °C kozotti hiitési
homérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hiitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
milanyag dobozban.
Homérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik,
at kell tenni egy miikodo
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha a sajt
megpenészedett vagy
¢lesztOszagu,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas, értékesités

Hitési lanc

A hitétaska legyen aktiv

A megmaradt sajtot 5

fenntartasa: 0 ... +10 | hiitésti vagy legyen benne | napon beliil kell
°C kozotti elég eldre lefagyasztott értékesiteni.
homérséklet. jégakku, hogy tartani

tudjaa0 ...+10°C kozotti

hémérsékletet. Tiszta

legyen a tarolodoboz és a

hiitétaska, asztal.

Homérséklet-ellendrzés.

Hely, datum kistermel6
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4.3.10. Kistermelé6i sajt eloallitasa és értékesitése pasztorozott tejbol

Techjlologlal Kévetelmény Szabélyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Pasztorozés Koérokozo Fert6tlenitett, ivovizzel Az edény fertbtlenitése,
mikroorganizmusok | alaposan ledblitett, alapos Oblitése.
elpusztulasa. tejalvasztasra hasznalt
edény alkalmazasa.
Pasztérozés: legalabb 63
°C-on, 30 percig. Ujboli pasztérozés.
Alvasztas A kultura, az A kultarat és az oltot Ha nem megfeleld, biizos,
oltdéenzim tiszta, csomagolasat a felbontas keserli az alvadék,
szennyezO0déstol utan, a csomagolasba hulladékként kell kezelni.
mentes legyen. visszazarva,az ajanlott
Majasan tord, tiszta | tarolasi hdmérsékleten és
illata és izt alvadék. | mindségmegdrzési idon
beliil a hiitében kell tartani.
Tiszta legyen az eszkoz.
Felvagas Tiszta legyen a kés, | A kést, a harfat hasznalat | Eszkdz  ujboli  tisztitasa,
a harfa. elott tisztitani ¢és | fertétlenitése, a szennyezett
fert6tleniteni kell. terméket hulladékként kell
kezelni.
Kidolgozas A megfeleld | Vizfiirddben vagy vastag
nagysagu ¢s | alju  edényben, a sajt
szilardsagu jellegének megfeleld
alvadékrogok legyen. A kever6t
kialakitasa. tisztitani, fertotleniteni | Ha nem  ferttlenitett a
kell, és ivovizzel alaposan | keverd, alkalmazas elott
le kell obliteni. fert6tleniteni kell.
[zesités, A sajtra jellemz0 iz, | A felhasznalt Ujboli izesités vagy
formazas, alak ¢€s szilardsag izesitdanyagokat az takarmanyozés. A
préselés kialakitasa. utmutaté 10. jo gyartasi szennyezett terméket
gyakorlat szerint kell hulladékként kell kezelni.
elokésziteni. Tiszta kézzel,
sajthoz hasznalt textiliaval,
formaban kell végezni a
miiveletet.
Sozas A sajtnak megfelelé | A sooldatot fel kell Ujraforralas.
sos iz kialakitasa. forralni, le kell hiiteni,
majd belehelyezni a sajtot.
A soéoldat ujboli hasznalasa | Ujboli fertétlenités.
elott a solevet le kell szlirni
¢s fel kell forralni. A s6z6
edény tisztitasa, Hiitdszekrény javitasa, a sajt
fert6tlenitése. S6zasi athelyezése masik, mikodo
hémeérséklet: 12—-16 °C. hiitdszekrénybe vagy
Uzemképes, tiszta hiitd. hékezelt élelmiszer
Homérséklet-ellendrzés. eldallitasa.
Fiistolés A sajtra jellemz6 Hideg fiist6lés: gyanta-, Ha meleg fiistot kapna a sajt,
(szlikség fiistiz. vagy vegyianyag-mentes allati takarmanyozasra vagy
szerint) keményfaféleség égetése komposztalasra hasznalhato.

180300 °C-on.
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Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Erlelés (sziikség A sajtra jellemz6 Kizarolag sajtérlelésre | Ha penészes, €lesztds,
szerint) allomany, iz, illat hasznalt tiszta idegen izii vagy romlott,

legyen.

helyiség,
hiitészekrény, doboz
alkalmazasa. A
sajtnak megfeleld
érlelési homérséklet
¢s 1d0 biztositasa.

hulladékként kell
kezelhetO.

Darabolas,csomagolés

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoloanyag
hasznalata.

A daraboléshoz tiszta
sajtvagot, vagddeszkat
kell hasznalni. A
darabolas megkezdése
elott kézfertotlenités.
Elelmiszer tarolasara
alkalmas
csomagoldanyag
megvasarlasa és
tisztan tartasa.

Ujboli fertStlenités.

Uj, tiszta csomagoloanyag
kell. A szennyezett
terméket hulladékként

kell kezelni.

Hitve tarolas

Tiszta tasak. 0 ... +10
°C kozotti tarolasi
hémérséklet.

0 ... +10 °C kozotti
hiitési hdmérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hiitében. A hlitégép
rendszeres takaritasa
¢és karbantartasa.
Tarolas a csomagolt
tejtermékek tarolasara
alkalmas miianyag
dobozban.
Hoémérséklet-
ellendrzés.

Ha a hiit6 meghibasodik,
at kell tenni egy mikodo
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha a sajt
megpenészedett vagy
¢lesztOszagu,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas, értékesités

Hiutési lanc
fenntartasa: 0 ... +10
°C kozotti
homérséklet.

A hutotaska aktiv
hiitésti legyen vagy
legyen benne elég
eldre lefagyasztott
jégakku, hogy tartani
tudjaa0 ... +10 °C
kozotti homérsékletet.
Tiszta legyen a
tarolédoboz és a
hutotaska, asztal.
Homérséklet-
ellendrzés.

A megmaradt sajtot 5
napon belil kell
értékesiteni.

Hely, datum

kistermeld
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4.3.11. A kistermelo altal eloallitott tejtermékek értékesitésének higiéniai szabalyai

Fontos higiénia
miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Darabolas,csomagolas

Tiszta, élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

A daraboléashoz tiszta
sajtvagot, vagddeszkat
kell hasznalni. A
darabolas megkezdése
elott kézfertotlenités.
Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagoloanyag
megvasarlasa és tisztan
tartasa.

Ujboli fertotlenités.

Uj, tiszta
csomagoldanyag kell. A
szennyezett terméket
hulladékként kell kezelni.

Hitve tarolas

Tiszta tasak, 0 ... +10
°C kozotti tarolasi
hémérséklet. Ennél
hlivosebb tartomany is
indokolt lehet, pl.
nyers tejbol késziilt
sajtok esetén: 0 ... +4
°C.

0 ... +10 °C (illetve
indokolt esetben, pl. O ...
+4 °C) kozotti hiitési
homérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hiitében. A hlitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
miianyag dobozban.
Homérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik,
at kell tenni egy mikodo
hiitébe. Amennyiben nem
romlott meg vagy, ha
nincs masik hito,
hoékezelt élelmiszert lehet
késziteni a nem romlott
alapanyagbol. Ha
megpenészedett vagy
¢lesztOszagu,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas, értékesités

Hitési lanc
fenntartasa:

0 ... +10 °C kozotti
hémérséklet (illetveO
... +4 °C mint fent).

A hutétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég eldre lefagyasztott
jégakku, hogy tartani
tudjaa0 ... +10 °C
(illetve a0 ... +4°C mint
fent) kozotti
hoémeérsekletet. Tiszta
legyen a tarolodoboz és a
hutotaska, asztal.
Homérséklet-ellendrzés.

A megmaradt terméket
fogyaszthatosagi idon
beliil kell értékesiteni, a
sajtot 5 napon beliil.

Hely, datum

kistermeld
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Kistermel6i joghurt, kefir értékesitése (pasztorozott tejbol)

Technologiai
miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Hitve tarolas

Tiszta pohar. 0 ... +5
°C kozotti tarolasi
hémérséklet.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és
elkiilonitett tarolas a
hitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas
tejtermékek tarolasara
alkalmas miianyag
dobozban. Homérséklet-
ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik, at
kell tenni egy miik6do
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha a
megpenészedett vagy
¢lesztdszagu hulladékként
kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

0 ... +5 °C kozotti
hémérséklet.

Hitési lanc fenntartasa:

A hiitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen
benne elég elore
lefagyasztott jégakku,
hogy tartani tudjaaO ...
+5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta
legyen a tdrolodoboz és a
hiitotaska, asztal.
Hoémérséklet-ellendrzés.

A megmaradt joghurtot,
kefirt 5 napon beliil kell
értékesitent.

Hely, datum

kistermelo
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Kistermel6i aludttej értékesitése (pasztorozott tejbol)

Technologiai
miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Hitve tarolas

Tiszta pohar. 0
... 5 °C kozotti
tarolasi
homérséklet.

0 +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és elkiilonitett
tarolas a hiitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas a
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas miianyag
dobozban. Homérséklet-
ellenorzés.

Ha a hiité meghibasodik, at
kell tenni egy miik6do
hiitébe, vagy ha ez nem
lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha megpenészedett
vagy élesztoszagu,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hiutési lanc
fenntartasa: O ...
+5 °C kozotti
hémérséklet.

A hitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég elore lefagyasztott
jégakku, hogy tartani tudja a 0
... +5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta legyen a
taroldodoboz és a hiitotaska,
asztal. Homérséklet-
ellendrzés.

A megmaradt aludttejet 5
napon beliil lehet
értékesiteni.

Kistermeld6i taro értékesitése nyers tejbol

Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
miivelet
Csomagolas Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara Uj, tiszta csomagoldanyag

tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

alkalmas csomagoloanyag
megvasarlasa és tisztan
tartasa.

kell. A szennyezett terméket
hulladékként kell kezelni.

Hitve tarolas

0 ... +5°C kozotti
tarolasi
hoémérséklet. A
tasak tiszta legyen.

0 ... +5 °C kozotti hiitési
homérséklet és elkiilonitett
tarolas a hitében. A
hiitdgép rendszeres
takaritasa, karbantartasa. A
csomagolt tejtermékek
tarolasara alkalmas
milanyag dobozban valo
tarolas. Homérséklet
ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik, a
turot at kell tenni egy
miikodo hiitébe vagy, ha ez
nem lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha a turd
megpenészedett vagy
¢lesztdszagu, hulladékként
kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hitési lanc
fenntartasa: 0... +5
°C kozotti
homérséklet.

A hiitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég eldre lefagyasztott
jégakku, hogy tartani tudja
a0 ... 45 °C kozotti
homérsékletet. Tiszta
legyen a tarolédoboz és a
hiitotaska, asztal.
Homérséklet-ellendrzés.

Hely, datum

kistermeld




Kistermeldi tejfol értékesitése nyers tejbol

Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
miivelet
Csomagolas Tiszta, ¢lelmiszer | Elelmiszer taroldsara Uj, tiszta csomagoldéanyag

tarolasara
alkalmas

csomagoloanyag.

alkalmas csomagoldanyag
megvasarlasa és tisztan
tartasa.

kell.

Hitve tarolas

Tiszta tasak, O ...

+5 °C kozotti
tarolasi
hémérséklet.

0 +5 °C kozotti homérséklet
és elkiilonitett tarolas a
hiitében. A hiitégép
rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas
tejtermékek tarolasara
alkalmas dobozban.
Hoémérséklet-ellenorzés.

Ha a hiit6 meghibasodik, a
tejfolt at kell tenni egy
miik6do hiitébe vagy, ha ez
nem lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha megpenészedett
vagy élesztdszagu,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hutési lanc

fenntartasa: O ...

+5 °C kozotti
hémérséklet.

A hiitdtaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég elore lefagyasztott
jégakku, hogy tartani tudja a
0 +5 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta legyen
a tarolodoboz és a hiit6taska,
asztal. Homérséklet-
ellendrzés.

Kistermel6i édestejszin-vaj értékesitése nyers tejbol

Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén

miivelet

Csomagolas Tiszta, ¢lelmiszer | A csomagolas megkezdése Uj, tiszta csomagoloanyag
tarolasara elott kézfertotlenités. kell. A szennyezett terméket
alkalmas Elelmiszer tarolasara hulladékként kezeljiik.
csomagoldanyag | alkalmas csomagoléanyag
hasznalata. vasarlasa, tisztan tartasa.

Hitve tarolas 0...+45°C 0 ... +5 °C kozotti hiitési Ha a htit6 meghibasodik, a
kozotti tarolasi homérseklet és elkiilonitett terméket 4t kell tenni egy
hémérséklet. tarolas a hiitdben. A hiitégép | miikodo hiitdbe vagy, ha ez

rendszeres takaritasa és
karbantartasa. Tarolas
tejtermekek tarolasara
alkalmas, zart edényben.
Hoémérséklet-ellenorzés.

nem lehetséges, hokezelt
¢lelmiszert lehet késziteni
beldle. Ha megpenészedett
vagy élesztdszagl,
hulladékként kell kezelni.

Szallitas,
értékesités

Hitési lanc

fenntartasa: O ...

+5 °C kozotti

A hiitétaska legyen aktiv
hiitésti vagy legyen benne
elég lefagyasztott jégakku,

hémérséklet. tartani tudjaa 0 +5 °C kozotti
homérsékletet. Tiszta a tarolod
¢és a hltotaska, asztal.
Hoémérséklet-ellenorzés.
Hely, datum kistermeld




4.4. Dokumentacio és nyilvantartas

Kételez6 dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacid, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios
szam,

— érvényes hatdsagi allatorvosi bizonyitvany,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer elallitoja egészséges),

—  jegyzo6i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,

— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),

— kartevo-ellendrzési terv (VIL. Melléklet),

— htési lanc fenntartési terv (I1. 1.b Melléklet),

— sajat kuat esetén vizvizsgélati eredmény.

A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

—  hitési lanc ellendrzo lap eltérések igazolasa (I1. Melléklet 1.a),

— allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasa (II. Melléklet 3.),

— takarmany-adalékanyag nyilvantartas (II. Melléklet 2.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— cléallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, I1. Melléklet 6.).

A termelési nyilvantartasba az allattartdsbol értékesitésre keriild tejet kell feljegyezni. Az eldallitasi
nyilvantartasba a tejtermékek eldallitasat és az értékesitést kell beirni. A nyilvantartasba be kell
vezetni a termékkel kapcsolatosan eléforduld eltérést (sajat észlelést vagy vevoi reklaméciot) és a
javitasara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertdtlenités
elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a
fogyaszt6 kifogasolt.

4.5. Példa a fogyaszthatésagi ido meghatarozasara

A tejtermékek fogyaszthatosagi idejének meghatarozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4 tasakot.

Ezeket a mintakat olyan tarolasi koriilmények kozé — pl. hitészekrény elkiilonitett része — kell

helyezni, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a kistermeld a fogyasztonak. Az eltett

mintadarabokat meg kell szamozni.

Amennyiben a tervezett fogyaszthatosagi idé pl. 5 nap, az alabbiak szerint kell elvégezni a sajat

vizsgalatokat:

1. szamu minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag kezdetekor.

2. szamu minta — a fogyaszthatosagi id6 félidejében, a tarolas megkezdésének 3. napjaban.

— 3. szaml minta — a lejarat napjan, az 5. nap utols6 napjan.

— 4. szamu minta — a teljes fogyaszthatdsagi idétartam egyharmadaval novelt 1d6 elteltével, pl. 5
nap egyharmada 2 nap, ezért a 7. nap végén is.

Szag-, iz-, szin- és allomanyvizsgalatokat kell igy elvégezni.

Célszerl a tarolési koriilményeket is figyelni, elonyds, ha felirja a kistermeld pl. a hiitészekrény

hémeérsékletét.

Az ¢élelmiszerre vonatkozd vizsgalatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell

tekinteni a tejterméket és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagolason vagy burkolaton

(penész). Figyelni kell a szin elvaltozasara, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra

utal6 elvéltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése iS

fontos. Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes,

rothadt-e. A tapasztalatokat 6sszefoglalva donteni kell arrol, hogy a vizsgalatot érdemes-e folytatni,

mert semmilyen elvaltozast nem volt tapasztalhato vagy éppen ellenkezéleg, a rossz eredmények

miatt be kell fejezni a megfigyelést.
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Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett fogyaszthatosagi id6 talzonak bizonyult,
uj kisérletet célszerti elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 4 napra
vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szamua mintat 2 nap mulva, a 4. szamu mintat az 5. napon kell
vizsgalni.)

Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van ra lehet0ség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan hozzak meg.

A hiitési lanc fenntartasa szerint eldirt tarolasi homérsékletek
A nyers tejet hiités nélkiil a fejés befejezésétdl szamitott 2 6rdn beliil lehet értékesiteni. A +6 ... + 8
°C kozott tarolt tejet 24 oraig, a 0 ... + 6 °C kozott tarolt nyers tejet 48 oraig lehet értékesiteni.
Nyers tejre vonatkozo tovabbi kdvetelmény, hogy havi 2 minta alapjan, kéthonapos idészak mértani
atlaganak meg kell felelni az alabbi kritériumoknak:
a) nyers tehéntej: 0sszcsiraszam 30 °C-on, ml-enként 100 000 vagy kevesebb,
b) mas allatfajtol szarmazd nyers tej: Osszcsiraszam 30 °C-on, ml-enként 1 500 000
vagy kevesebb.
A tejfolt, joghurtot, kefirt, aludttejet, vajat 0 ... +5, a tar6t, a sajtokat 0 ... +10 °C kozott kell
tarolni.
Tarolas kozben a hiitészekrény, szallitds kozben a hiitétaska, hiitékocsi hdmérséklete 0 ... +5 °C
kozott legyen.
Feltételezve a helyes taroldsi és szallitasi hdmérséklet rendszeres biztositasat és ellendrzését, a
hiitési homérsékletet csak abban az esetben kell feljegyezni, ha az az eldirt értéktol eltér. (Lasd a
mintat a I1. Melléklet 1. pontjaban.)
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5. Termeloi mez és meheészeti termekek eloallitasa és ertekesitése

5.1. Allategészségiigy

A méhcsaladok kezelésére kizardlag engedélyezett allatgyogyaszati készitményeket, illetve az
allatgyodgyaszatban hasznalt gydgyhatasu készitményeket — a hasznalati utasitdsban rogzitetteknek
megfeleléen — szabad alkalmazni, az élelmezés-egészségiigyi varakozéasi id0 betartasaval. A
készitmények felhasznalasarol nyilvantartast kell vezetni. (II. Mell€klet, nyilvantartasmintak, 3.
Allatgyogyaszati készitmények nyilvantartsa.)

5.2. A méz, viragpor, propolisz, méhpempé elvétele

Méz
Csak az érett mézet szabad elvenni a kaptarbol. A méz akkor érett, amikor a méhek a 1ép 30-50%-at
vagy mar a teljes feliiletét lefedték. Nagy hordasi idészakban a lefedésnek indult 1épek esetén akkor
mindsithetd érettnek a méz, ha a kereteket eldontve, megrazva a 1épekb6l nem csopog, nem folyik a
méz.

A porgetdbdl kifolyo, érett méz boltozodva folyik az edénybe, csak lassan tud szétteriilni.

Javasolt fiasitdsmentes lépeket pergetni. Ha fiasitds talalhato a mézes lépeken, azok akkor
pergethetok ki, ha a fiasitas fedett. (Azért, hogy a fiasitds ne fazzon meg, a kereteket a lehetd
leghamarabb vissza kell tenni a kaptarba.)

Viragpor, propolisz, méhpemp6

A viragport virdgporgyiijté dobozban javasolt felfogni. A dobozokban 6sszegyiilt virdgport naponta
vagy kétnaponta javasolt beszedni. A viragport 40 °C-nal alacsonyabb homérsékleten kell szaritani,
kozvetlen napfénytdl védett helyen. Szaritas sordn a viragporréteg ne legyen vastagabb 1 cm-nél.

Csak a tiszta, nem romlott, nem penészes, nem molyos virdgport lehet felhasznalni.

A szaraz és tiszta viragpor légmentesen zarodo, tiszta, liveg vagy milanyag edényben, zacskdban
tarolhato.

Csak a tiszta propolisz- és méhalca mentes pemp6 hasznalhato fel. A méhpempd begyiijtéséhez fa-
vagy milanyag kanalat célszerli hasznalni, hogy ne romoljon meg. A méhpempd tiszta allapotban
iveg vagy milanyag edényben, hiitészekrényben maximum 1 hétig tarolhatd. Ertékesitésig,
felhasznalasig fagyasztva tarolhato.

5.3. Szallitas

A 1épeket a porgetés helyére kerethordo ladaban, vagy kaptarfiokban por-, rovarszennyezddéstdl, az
1d6jaras viszontagsagaitol védve, €s lehetdleg zartan kell szallitani. A szallitokocsi legyen tiszta,
moshato, sziikség esetén fertdtlenithet6. A keretek nem helyezhetok kozvetleniil a talajra .

A viradgport, a propoliszt €¢s a méhpempdt tiszta gylijtddobozba kell tenni, majd szennyezddéstol
védve le kell zarni. A méhpempdt rovid idén beliil hiitészekrénybe kell helyezni.

5.4. Termék-eloallitas

A kiilonboz6 méhészeti termékeket gy kell eldallitani, hogy a szennyezett és tiszta teriiletek ne
keresztezOdjenek, a miiveletek ne keveredjenek egymassal.

A méz és méhészeti termék eldallitasara szolgalo helyiség legyen tiszta, rendezett, kelléen tagas a
miiveletekhez. A héaziallatokat ki kell zarnia helyiségbdl. Ugyelni kell a kéz, az eszkdzok, edények
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fertétlenitésére, a ferttlenités utani alapos, meleg ivovizes Oblitésre. Termék-eldallitaskor tiszta
munkaruhat, kotényt, hajvédot viseljen a termeld. Szelldztetésre hasznalt, nyithatd ablakon legyen
szunyoghal6 az eldallitas alatt. Amennyiben az el6allitd helyiséget mas célra is hasznélja a termeld,
biztositani kell az iddbeni és térbeni elkiilonitést, a tevékenységek kozotti takaritast, fertdtlenitést.

Véndoroltataskor a pergetés sator alatt, szabadban is végezhetd, de ebben az esetben is biztositani
kell a megfeleld személyi higiéniat, az eszkdzok tisztasagat és a kipergetett méz szennyezddéstol
valo védelmét.

A jO gyartasi €s higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszert allithat el a termeld.

Az eléallitasi folyamatban figyelembe kell venni a lehetséges egészségiigyi kockazatokat, amelyek
megfeleld ellendrzéssel kizarhatok.

A méz és méhészeti termékek (méz, 1épes méz, propolisz, viragpor, méhpempd, olajos magvak és
aszalvanyok a mézben) eldallitasara vonatkozd higiéniai elemzés — ami tartalmazza a fontos
higiéniai miveleteket, szabalyozasukat és a helyesbitd intézkedések meghatarozasat — a jo higiéniai
gyakorlat dokumentacidja lehet. A jo higiéniai gyakorlat kialakitasanak alapja, hogy az eldallito
hely adottsagai megfelelok legyenek. A kistermeld aldirdsaval igazolja, hogy a jo higiéniai
gyakorlatot ismeri, a higiéniai elemzés alapjan végzi tevékenységét.

A méz alapterméknek mindsiil.

105



5.4.1. Termeloi méz eloallitasa és értékesitése

Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet
Fedelezés Mingél kevesebb | Tiszta, sziikség szerint A fedelez6 kés vagy villa
viaszrog legyen a | fertGtlenitett, savallo anyagbol jboli tisztitasa, esetleg
mézben. késziilt fedelezd kés vagy villa fertdtlenitése.
A fedett 1épekrdl a | hasznalata. Fedelezo gép tisztitasa.
viaszréteg Fedelezd gép hasznalata esetén a
eltavolitdsa.  Tiszta, | gép tisztitasa, sziikség szerinti
fertdtlenithetd fertdtlenitése.

eszkozok hasznalata.

Porgetés A berendezés savallo, | A berendezést tisztitani és sziikség | A pOrgeto tisztitdsa és
vagy élelmiszerre szerint fert6tleniteni kell hasznalat | esetleges fert6tlenitése.
engedélyezett utan és mézvaltas esetén.
milanyagbdl legyen.

Sziirés A méz tiszta legyen, A pergetébdl kifolyd mézbol, Ha a szlir6 eltomdédik,
ne tartalmazzon szlirdvel a rovarrészeket, nagyobb | sziir6csere. [smételt sziirés,
rovarrészeket, durva viasz darabokat el kell tavolitani. pihentetést kovetden.
viaszrészeket.

Pihentetés A hordd, edény | Hasznalat elott tisztitani, | Hordo, taroloedény
savallo, vagy | ferttleniteni kell a  hordot, | ismételt tisztitasa,
¢lelmiszer tarolasara | taroloedényt, ez legyen széaraz. A | fertGtlenitése.
engedélyezett pihentetés +5 ... +20 °C kozott, | A horddés méz athelyezése
anyagbol legyen. tiszta, szaraz, napfénytdl védett | napfénytdl védett helyre.

helyen torténjen. A méz feliiletérdl | A leszeddkanal tisztitasa és
a habot tiszta kanallal el kell | fertdtlenitése.
tavolitani, a pergetést kovetd 72 | 72 oran beliil ismételt
oran beliil. habeltavolitas.

Téarolas A tarold napfénytdl | +20 °C alatti, hiivs, tiszta, szaraz, | A helyiség  sotétitése,
védett legyen. Zart | napfénytdl védett helyen tarolas. tisztitasa.
edényben tarolhato. A taroldedény lezarasa.

Melegités Maximum 45 °C-ra HOmérséklet-ellendrzés. A tilmelegitett méz siitd-

(sziikség lehet melegiteni. {626 mézként értékesithetd.

szerint) Melegitésre hasznalt

berendezés (mézolvaszto)
hémérséklet-beallitasanak
ellendrzése.

Sziirés A méz tiszta legyen. A szlirt méz szemrevételezése. A szlirés megismétlése.

Megfeleld sziir6szovet kivalasztasa. | Sziirdcsere.

A sziirOkeret és szovet tiszta, Viragportartalom
fertStlenitett legyen. Olyan sziiré csokkenése esetén filtralt
nem hasznélhato, amely a méz méz jelolés hasznalata.
virdgportartalmat jelentésen

csOkkenti.

Ismételt Tiszta maradjon a Hasznalat el6tt tisztitani, A hord¢ vagy edény

pihentetés méz. fertdtleniteni kell a hordot, ismételt tisztitasa,

(szlikség taroldedényt, ez legyen szaraz. A fertdtlenitése.

szerint) méz feliiletérdl a habot tiszta, A leszeddkanal tisztitasa,

fertGtlenitett kanallal el kell
tavolitani.

fertdtlenitése. Ismételt
habeltavolitas.
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Toltés, Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolaséara alkalmas Hasznalat elott tisztitani,
csomagolas | tarolasara alkalmas csomagoloanyag megvasarlasa és fertétleniteni kell a hordot,
csomagoldanyag tisztan tartdsa. A hordokat, taroloedényt, ez legyen
hasznalata. Az liveg iivegeket €s lapkakat toltés elott széraz. A méz feliiletérdl a
hutatiszta, tisztitani, sziikség szerint habot tiszta, fertGtlenitett
ujrahasznositas esetén | fertOtleniteni, szaritani kell. kanallal el kell tavolitani.
tiszta és szaraz, a Toltéskor ellendrizni kell, hogy az | A hordo, vagy edény
lapka tiszta, edény, tetd, lapka tiszta, ép. ismételt tisztitasa,
kifogastalan allapotu.
Tarolas A tarol6 napfénytol +20 °C alatti, tiszta, szaraz, A helyiség takaritasa,
védett, tiszta helyiség | napfénytdl, szennyezddéstol védett | sotétitése.
legyen. helyen. Ha az tiveg kiilsé feliilete
szennyezddott, nedves
ruhaval le kell t6rolni.
Szallitas, Tiszta szallitoeszkdz, | Tiszta €s szennyezddéstol védett A megmaradt mézet a
értékesités értékesitési hely. szallitbeszkoz alkalmazasa és tiszta | mindségmegorzési idon

értékesitésre szolgalo feliilet
kialakitésa.

Mindségmegorzési id6 ellendrzése.

beliil értékesiteni lehet,
vagy magancélra fel lehet
hasznalni.

Magancélt felhasznélés
esetén a termékeket jol
lathato jeloléssel
elkiilonitve kelltarolni.

Hely, datum

kistermeld
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5.4.2. Termeldi lépes méz eloallitasa és értékesitése

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet
Milépes keretek | Vildgos szinii 1épek, A 1épnek mindkét oldalan A 1épbdl a méz
behelyezése a gyljtott egyenletes épitésiinek és kipergethetd vagy nem
méhcsaladhoz, | akdcméztartalmu, nem | egyenletesen fedettnek kell | keriil elvételre.
1épek tartalmazhat viragporos | lennie. Nem tartalmazhat
osztalyozasa vagy fiasitasos sejteket. | fedetlen, viragporos vagy
A Iép két oldalan fiasitasos sejteket.
Osszesen 5—10 be nem
fedett sejt lehet.
Lépek apritasa, | A vagasi feliilet Lépmeéret meghatarozésa. Lépméretek
szeletelése egyenletes kialakitasa. | Tiszta, szlikség szerint modositasa.
Tiszta, fert6tlenithetd fertotlenitett kés. A kés jboli tisztitasa,
eszk6zok hasznalata. esetleges fertdtlenitése.
Csomagolas: Tiszta, ¢lelmiszer | Ellendrizni kell alA szennyezddott
egyedi tarolasara alkalmas | csomagoloanyag csomagoldéanyag nem
csomagoldanyag. megfelel6ségét, épségét, | hasznalhato fel.
Felvagott Iépdarab, | tisztasagat.
zart, milanyag
dobozban.
Uveges Az lveg hutatiszta, | Ellen6rizni kell a| A szennyezett {iveg
csomagolas ujrafelhasznalas esetén | csomagoldanyag ¢és/vagy lapka ismételt
tiszta és szaraz, a lapka | megfelel6ségét, epségét, | tisztitasa, szlikség
tiszta, kifogéstalan | tisztasagat. szerinti fertétlenitése.
allapotu legyen. Sériilt, hibas iiveg
Szurt, hideg és/vagy lapka nem
akdcmézzel feltoltjik. hasznalhato fel.
Tarolas A tarol6 napfénytol +20 °C alatti, hiivos, tiszta, | A helyiség sotétitése,
védett legyen. Zart széraz, napfénytol, takaritasa.
edényben tarolhato. szennyezddéstdl védett Kiils6 csomagoldanyag
helyen tarolas. szennyezOdése esetén,
nedves ruhdval attorlés.
Szallitas, Tiszta szallitoeszkoz, Tiszta €s szennyezddéstol A megmaradt méz a
értékesités értékesitési hely. mentes szallitoeszkoz mindségmegdrzési idon
Nincs kristalyos alkalmazasa és tiszta beliil értékesitd vagy
allapotban sem a értékesitésre szolgalo feliilet | magancélra hasznalhato
lépekben 1évo, sem a kialakitasa. fel. Magancélu
feltoltd méz. felhasznalas esetén a
A lépes méz termékeket jol lathato
mindségmegdrzési idejének | jeldléssel,elkiilonitve
ellenérzése. kell tarolni.
Hely, datum kistermel6
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5.4.3. Termeldi iiveges lépes méz eloallitasa és értékesitése

Technologiai | Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés

miivelet

Milépes Vilagos szin, akdcméz. Tiszta, fertOtlenitett, | A kés 0jboli tisztitasa és

keretek savallo anyagu, fert6tlenitése, szarazra

behelyezése a meleg késsel torlése papirtdrldvel.
méhcsaladhoz szeletelve.

Osztalyozas Fiasitas nem lehet benne. Fiasitas esetén nem | A mézet ki kell sajtolni, a

alkalmas. viaszt ki kell f6zni.

Térolas A tarold6 napfénytél védett | +20 °C  alatti, | A helyiség sotétitése,
legyen. Zart edényben | hiivos, tiszta, szaraz, | tisztitasa.
tarolhato. napfényt6l  védett

helyen téarolas.

Csomagolas Tiszta, ¢élelmiszer tarolasdra | Csomagoldanyag A szennyez6dott tiveget,
alkalmas csomagoloanyag | megvasarlasa ¢s | lapkat tjra kell tisztitani.
haszndlata. Az liveg hutatiszta, | tisztantartasa. A sériilt tiveget, lapkat le
Ujrahasznositas esetén tiszta és kell cserélni épre.
szaraz, a lapka tiszta,
kifogastalan allapotu legyen.

Csomagolas Sziirt, hideg akdcmézzel
feltoltjiik.

Szallitas, Tiszta maradjon. Tiszta legyen a A megmaradt méz a

értékesités taska, kosar, asztal. | minéségmegdrzési idon

beliil értékesitheto vagy
magancélra hasznalhato
fel.

Hely, datum kistermeld

5.4.4. Termel6i propoliszos méz eléallitasa és értékesitése

Technoldgiai miivelet

Kovetelmény

| Szabalyozis

| Helyesbité intézkedés

Fedelezés,
porgetés,
Szureés,

Az 5.4.1. fejezetben foglaltaknak megfelelden.

pihentetés, tarolas,
melegités (sziikség szerint)
sziirés,

ismételt pihentetés (sziikség
szerint)

A mézhez propolisztinktura

A tinktarabol az

3-5%-0s (1 kg mézhez

Kicsapddas,

hozzakeverése alkoholt el kell 3-5 dkg), mézallagu, szineltérés esetén
parologtatni. sirQi tinktra egyenletes | Gjboli keverés.
elkeverése.
Toltés, csomagolas Az 5.4.1.
tarolas, fejezetben
szallitas foglaltaknak
megfelelden.

Hely, datum

kistermeld




5.4.5. Termeloi pempos méz eloallitasa és értékesitése

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito
miivelet intézkedés
Fedelezés, Az 5.4.1. fejezetben foglaltaknak megfelelden.
porgetés,
SzUurés,
pihentetés,
tarolas,
melegités (szlikség
szerint),
Szurés,
Ismételt pihentetés
(sziikség szerint)
M¢éhpempd A fagyasztott pempd 5-6%-nyi (1 kg mézhez Kicsapddas,
hozzakeverése kiengedése (a pempd | 5-6 dkg) pempd szineltérés esetén
fém targgyal nem egyenletes elkeverése. ujboli keverés.
¢érintkezhet).
Toltés, csomagolas, | Az 5.4.1. fejezetben
tarolas, foglaltaknak
szallitas megfelelden.
Hely, datum kistermeld
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5.4.6. Termeldi viragporos méz eloallitasa és értékesitése

Technologiai miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Helyesbito
intézkedés

Fedelezés,
porgetés,

szlirés,

pihentetés,

tarolas,

melegités (szlikség
szerint),

Sziirés,

Ismételt pihentetés
(sziikség szerint)

Az 5.4.1. fejezetben foglaltaknak megfelelden.

Széritds utan megorolt
viragpor
hozzakeverése

A szaritott virdgport
meg kell 6rolni, at kell
szitalni.

10% (1 kg mézhez 10 dkg
viragpor) clkeverése
kristalyos mézben, mert a
folyékony méznek feljon a
tetejére.

Kicsapodas,
szineltérés
ujboli keverés.

esetén

Toltés, csomagolas,
tarolas,
szallitas

Az 5.4.1. fejezetben
foglaltaknak
megfelelden.

Hely, datum

kistermeld
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5.4.7.Termel6i szaritott viragpor eloallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

El6tisztitas Tiszta legyen, idegen | A szennyezddés és a Ujboli valogatas.
anyagokat, rovarokat morzsalékok eltavolitasa
ne tartalmazzon. szeleléssel, kézi

valogatassal.

Szaritas Szaritdas maximum 40 | Szaritokamrak, Ujboli tisztitas ¢s

°C-on. szaritoszekrények fertotlenités.

Maximum 1 cm vastag | alkalmazasa. Tiszta,

viragporréteg. fertdtlenitett  tepsiben | A szennyezOodott részek és a
vagy szaritokereten kell | morzsalékok eltavolitésa.
szaritani. Védeni kell a | Tovabbszaritas.
viragport a
szennyezOdéstol. A
virdgpor a  szaritds
végeén
zsemlemorzsaszer(
legyen.

Tisztitas Tiszta, Szemrevételezés soran a | Ujratisztitas.
szennyezOdéstol, szennyezddések
rovarrészektol és | eltavolitasa.
morzsalékoktél mentes
legyen.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara Tiszta csomagoldanyag
tarolasara alkalmas alkalmas hasznalata. Szennyezett
csomagoldanyag. csomagoldanyag csomagoldéanyag nem

megvasarlasa €s tisztan | hasznalhato fel.
tartasa.

Tarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, hiivos, Ha a csomagoldanyag kiilsé
csomagolas. A tarolds | napfénytdl védett feliilete szennyezddott,
alatt a viragpor ne helyen. nedves ruhaval le kell
nedvesedjen vissza. torolni.

Szallitas, Tiszta maradjon a Tiszta és A megmaradt viragport a

értékesités csomagolas. Tiszta szennyezddéstdl mentes | mindségmegdrzési idon beliil
szallitdeszkoz, szallitoeszkoz lehet értékesiteni vagy
értékesitési hely. alkalmazasa és tiszta magancélra lehet
A szaraz viragpor nem | értékesitésre szolgalo felhasznalni. Maganceélu
lehet molyos, feliilet kialakitasa. felhasznalas esetén a
rovarszennyezett. A viragpor termékeket jol lathato

mindségmegorzeési jeloléssel ellatva,elkiilonitve
idejének ellendrzése. kell tarolni.
Molyos viragpor
megsemmisitése.
Hely, datum kistermel6
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5.4.8. Termeloi fagyasztott viragpor eloallitasa és értékesitése

Tech:n ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

El6tisztitas Tiszta legyen, idegen | A szennyez6dés Ujboli valogatas.
anyagokat, rovarokat eltavolitasa kézi
ne tartalmazzon. valogatassal, szeleléssel,

rostalassal.

Tisztitas Tiszta, Szemrevételezés soran a Ujratisztités.
szennyezddéstol, szennyezddések
rovarrészektél mentes | eltavolitasa.
legyen.

Fagyasztés Nyers allapotban, zart | Hiitési naplo. Ha a hiités barmilyen okbol
nylontasakban  vagy megszakad, a  viragpor
iivegben, —18 °C-on. kiolvad, nem fagyaszthato

vissza.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara Tiszta csomagoldanyag
tarolasara alkalmas alkalmas hasznalata.
csomagoldanyag. csomagoldanyag

megvasarlasa €s tisztan
tartasa.

Tarolas Tiszta maradjon a M¢élyhiitve, —18 °C-on. | Ha a nylontasak kiilsé
csomagolas. feliilete szennyezddott, Gijra

kell csomagolni.

Szallitas, Tiszta hiitétaskaban. Tiszta legyen a tdska, a | A virdgport a

értékesités hiitve tartasi folyamat mindségmegdrzési idon beliil

ellendrzése. lehet értékesiteni vagy
magancélra lehet
felhasznalni. Csak haznal
értékesithetd.
Hely, datum kistermel6
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5.4.9. Termeloi mézzel konzervalt viragpor eloallitasa és értékesitése

Tech:n ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

El6tisztitas Tiszta legyen, idegen | A szennyezddés és a Ujboli valogatas.
anyagokat, rovarokat | morzsalékok eltavolitasa
ne tartalmazzon. szeleléssel, kézi

valogatassal, rostalassal.

Szaritas Szaritds maximum 40 | Szaritokamrak, Ujboli tisztitas €s
°C-on. Maximum 1 cm | szaritészekrények fertétlenités.
vastag viragporréteg. alkalmazasa. Tiszta,

fertétlenitett  tepsiben | A szennyezddott részek és a
vagy szaritokereten kell | morzsalékok eltavolitasa.
szaritani. Védeni kell a | Tovabbszaritas.

viragport a

szennyezO0déstol. A

viragpor a  szaritas

végeén

zsemlemorzsaszeri

legyen.

Tisztitas Tiszta, Szemrevételezés soran a Ujratisztitais.
szennyezddéstol, szennyezddések
rovarrészektdl ¢s | eltavolitasa ventilalassal
morzsalékoktdl mentes | (szeleléssel).

Csomagolas Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara Tiszta csomagoldanyag
tarolasara alkalmas alkalmas hasznalata. Szennyezett tiveg
csomagoldanyag csomagoléanyag ismételt tisztitasa, esetleges
hasznalata. Az iiveg megvasarlasa és tisztan | fertdtlenitése.
hutatiszta, tartasa.
yjrafelhasznalas esetén
tiszta és szaraz, a lapka
tiszta, kifogastalan
allapotu legyen.

Toltés Tiszta, sziirt A mézben légbuborékok | Fejre forditva, majd jbol
akacmézzel fel kell keletkezhetnek. talpara allitva
tolteni, 1égmentesen le buboréktalanithatd a méz,
kell zarni. esetleg szintre kell tolteni.

Tarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, hiivos, Ha az tiveg kiils6 feliilete
csomagolas. napfénytdl védett helyen | szennyezddott, nedves

Max + 20 °C-on. ruhaval le kell tordlni.

Szallitas, Tiszta maradjon a Tiszta és A megmaradt terméket a

értekesités csomagolas. szennyezO0déstdl mentes | mindségmegdrzési 1don beliil

szallitbeszkoz lehet értékesiteni vagy
alkalmazasa és tiszta maganceélra lehet
értékesitésre szolgalod felhasznalni. Magancélu
feliilet kialakitasa. felhasznalas esetén a
A viragpor termékeket jol lathato
mindségmegorzési jeloléssel,elkiilonitve kell
idejének ellendrzése. tarolni.

Hely, datum kistermeld




5.4.10. Termel6i méhpempo eloallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

A pemp0 A pempoOnek tisztanak, | A pempd fémtarggyal Nincs.

eltavolitasa a méhalcatol mentesnek | nem érintkezhet.

bdlcskbdl kell lennie.

Tarolas Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer  tarolasara | Tiszta csomagoloanyag
tarolasara alkalmas | alkalmas hasznalata.
csomagoloanyag csomagoloanyag ElGirt homérsékletek
hasznalata. Az iiveg | megvasarlasa és tisztan | beallitasa.
hutatiszta, tartasa.
ujrahasznositds esetén | Homérséklet-ellendrzés.
tiszta és szaraz, a lapka | Fagyasztva tarolas
tiszta, kifogastalan | esetén —18 °C-on,
allapota legyen. —18 | hiitétt tarolas 0-5 °C
°C-on  maximum 1 | kozott.
hétig tarolhato.

Ertékesités A hiitési folyamat nem | Hitétaskaban szallitva, | Csak otthonrol, kdzvetleniil a
szakadhat meg, fényt6l | alufolidba csomagolva, | fogyasztonak értékesithetd.
védeni kell. fényt6l védve.

Hely, datum kistermeld
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5.4.11. Termeloi propolisztinktura eloallitasa és értékesitése

Tech:n ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet
Propolisz Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara Tiszta csomagoldanyag
begylijtése tarolasara alkalmas alkalmas hasznalata.
specialis csomagoldanyag. csomagoldanyag

propolisz-szed6
racs
hasznalataval,
csomagolas

megvasarlasa és tisztan
tartasa.

Fagyasztas

Legalabb 18 °C-on.

HoOmérséklet-ellendrzés.
A fagyaszto tiszta és
tizemképes legyen.

Homérséklet beallitasa,
fagyaszto tisztitasa.

Reszelés, daralas, | Minél aprobb részekre | A fagyos propoliszt Ha felengedett a
Orlés, zuzas kell darabolni. tiszta eszkozzel kell propolisz darab,
darabolni, minél magancélra hasznalhato
gyorsabban. fel vagy tombositve
értékesithetd.

Feloldas Minimum 80%-0s | Az iliveg ¢és a lapka | Sotét szinii edényben kell

alkoholban alkoholban lehet | tiszta, fert6tlenitett | tarolni.
feloldani, sotét helyen | legyen. 20 g nyers,
kell tarolni. lereszelt  propoliszhoz

0,5-0,7 dI, min. 80%-o0s
alkoholt ontsiink.
Naponta  6ssze  kell
razni. Kioldodasi 1d6
min. 2 hét.

Sziirés Tiszta, szennyez6déstSl Tiszta gézlapon kell | Ujrasziirés.
rovarrészektdl mentes szlirni.

Toltés Tiszta, ¢lelmiszer Elelmiszer tarolasara Uj, tiszta csomagolas
tarolasara alkalmas alkalmas kell, a szennyezddott
csomagoldanyag csomagoldanyag: sotét | terméket komposztalni
hasznalata. A sotét szinll liveg vagy lehet.
szinli iveg vagy milanyag megvasarlasa
milanyag és a csavarzar | és tisztan tartasa.
kifogastalan allapotq.

Tarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, hiivos, Ha az tiveg kiilsé feliilete
csomagolas. napfénytdl védett szennyezddott, nedves

helyen. ruhaval le kell torolni.

Szallitas, Fénytdl, hotdl védve Tiszta és A megmaradt tinktlrat a

értekesités kell szallitani. Tiszta szennyezO0deéstdl mentes | mindségmegdrzesi idon
maradjon a csomagolas. | széllitoeszkoz beliil lehet értékesiteni

alkalmazasa és tiszta vagy propoliszos mézhez
értékesitésre szolgald lehet felhasznalni.

feliilet kialakitasa. Maganceélu felhasznalés
A termék esetén a termékeket jol
mindségmegorzesi lathato jeloléssel,
idejének ellendrzése. elkiilonitve kell tarolni.

Hely, datum kistermeld




5.4.12. Termel6i nyers propolisz eloallitasa és értékesitése

Tech:1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet

Termék-eldallitas, a | Specialis Kapart nem lehet. Szennyezddés esetén

propolisz termelése propoliszszedd propolisztinktura
raccsal szedve. készitésére alkalmazhato.

Fagyasztés Legalabb —18 °C-on. | Homérséklet- Homérséklet beallitasa,

ellendrzés. A fagyaszto tisztitasa.
fagyaszto tiszta €s
tizemképes legyen.

Reszelés, daralas, Minél aprobb A fagyos propoliszt Nincs.

Orlés, z(zas részekre kell tiszta eszkozzel kell
darabolni. darabolni, minél

gyorsabban.

Csomagolas Tiszta, ¢élelmiszer Elelmiszer tarolasara | Uj, tiszta csomagolas
tarolasara alkalmas alkalmas kell, a szennyezddott
csomagoldanyag, csomagoldanyag: terméket komposztalni
légmentesen zart nylontasak, {iveg vagy | lehet.
nylontasak, liveg milanyag
vagy mtianyag flakon | megvasarlasa és
hasznélata. Az liveg | tisztan tartdsa.
vagy milanyag ¢és a
csavarzar
kifogastalan
allapotban legyen.

Téarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, hiivés, | Ha az tiveg kiilsé feliilete
csomagolas. napfénytdl védett szennyez0dott, nedves

helyen. ruhaval le kell torolni.

Szallitas, értékesités Fénytol, hotol védve | Tiszta és A megmaradt propoliszt a
kell szallitani. Tiszta | szennyezddéstdl mindségmegorzési idon
maradjon a mentes szallitbeszkdz | beliil lehet értékesiteni
csomagolas. alkalmazasa és tiszta | vagy propolisztinktara

értekesitésre szolgald | készitéséhez lehet

feliilet kialakitasa. felhasznalni.

A termék Magancélu felhasznalas

mindsegmegorzesi esetén a termékeket jol

idejének ellendrzése. | lathatod
jelolessel,elkiilonitve
kelltarolni.

Hely, datum kistermeld
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5.4.13. Olajos magvak, aszalvanyok termel6i mézben

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet
Olajos magvak, | Tiszta legyen, idegen A szennyez6dés, sériilt | Ujboli valogatas, tisztitas.
aszalvanyok anyagokat, rovarokat szemek eltavolitasa kézi
valogatasa, ne tartalmazzon. valogatassal.
tisztitasa
Toltés Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolasara
tarolasara alkalmas alkalmas
csomagoldanyag csomagoloanyag
hasznalata. Az liveg és | megvasarlasa és
a lapka kifogastalan tarolasa. Az tivegeket €¢s | A szennyezddott liveget,
allapotban legyen. lapkakat toltés elott lapkat ujra kell tisztitani.
tisztitani, fertétleniteni, | A sériilt iveget, lapkat épre
szaritani kell. Toltéskor | kell cserélni.
ellendrizni kell az
iivegek, lapkak
tisztasagat, épségét.
Szirt, pihentetett méz
felhasznalasa.
Téarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, +5 ... Ha az tiveg kiils6 feliilete
csomagolas. +20 °C kozotti szennyezddott, nedves
hémérsékleten, ruhaval le kell t6rdlni.
napfénytdl védett
helyen.
Szallitas, Tiszta maradjon a Tiszta legyen a taska, a | A megmaradt terméket a
értékesités csomagolas. kosar, az asztal. mindségmegdrzési idon beliil
lehet értékesiteni vagy
magancélra lehet
felhasznalni.
Hely, datum kistermeld
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5.4.13. Olajos magvak, aszalvanyok termeldi mézben

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Helyesbito intézkedés
miivelet
Olajos magvak, | Tiszta legyen, idegen | A szennyezddés, sériilt | Ujboli valogatas, tisztitas.
aszalvanyok anyagokat, rovarokat szemek eltavolitasa kézi
valogatasa, ne tartalmazzon. valogatassal.
tisztitasa
Toltés Tiszta, élelmiszer Elelmiszer tarolaséara
tarolasara alkalmas alkalmas
csomagoldanyag csomagoldanyag
hasznélata. Az liveg €s | megvasarlasa és
a lapka kifogastalan tarolasa. Az livegeket és | A szennyezOdott liveget,
allapotban legyen. lapkakat toltés elott lapkat ujra kell tisztitani.
tisztitani, fertdtleniteni, | A sériilt tiveget, lapkat épre
szaritani kell. Toltéskor | kell cserélni.
ellendrizni kell az
iivegek, lapkak
tisztasagat, €épségét.
Sziirt, pihentetett méz
felhasznalésa.
Téarolas Tiszta maradjon a Tiszta, szaraz, +5 ... Ha az tiveg kiilsé feliilete
csomagolas. +20 °C kozotti szennyezddott, nedves
homérsékleten, ruhaval le kell t6r6lni.
napfénytdl védett
helyen.
Szallitas, Tiszta maradjon a Tiszta legyen a taska, a | A megmaradt terméket a
értékesités csomagolas. kosar, az asztal. mindségmegorzesi idon beliil
lehet értékesiteni vagy
magancélra lehet
felhasznalni.
Hely, datum kistermel6
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5.5. Dokumentacio és nyilvantartas
Koételezé dokumentacio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacid, kistermeldi és agrarkamarai
regisztracids szam,
— Ostermeldi, vagy vallalkozoi igazolvany,
— addszam,
— nyugta-és szamlatomb,
— szigoru szamadasu nyomtatvanyok nyilvéantartasa,
— TIR/ENAR bejelentkezés,
— MVH tigyfél-azonositd szam,
— érvényes hatdsagi allatorvosi bizonyitvany,
— orvosi igazolas (EU kiskényv, az élelmiszer eldallitoja egészséges),
— takaritasi és fertotlenitési terv (VI. Melléklet),
— kartevo-ellendrzési terv (VIL. Melléklet),
— Hitési lanc fenntartasi terv, amennyiben sziikséges (II. Melléklet 1.b),
— Sajat kut esetén vizvizsgélati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermeld altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— hiitési lanc ellendrzo lap eltérések igazolasa (II. Melléklet 1.a),

— dallatgyogyaszati készitmények nyilvantartasa (II. Melléklet 3.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék,Il. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasban fel kell jegyezni a méhészetb6l értékesitett hordés mézet, az
eldallitasra felhasznalt mézet és a méhészeti termékeket. Az eldallitasi nyilvantartasba a méhészeti
termékek eldallitasat és az értékesitést kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel
kapcsolatosan el6forduld eltérést (sajatészlelésiit vagy vevdi reklaméciot) és a javitasara megtett
intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertOtlenités elvégzése).
Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogésolt.
Nyilvantartasok:
—mehegeszsegugyl kiskonyv (allat-egészségiigyi kezelés, gyogyszernyilvantartas),

¢lelmezés-egészségiigyi varakozasi 1dok,

— véandoroltatas nyilvantartdsa, amennyiben a méhész vandorol,

— mézpergetés nyilvantartasa,

— hatosagi allatorvosi ellendrzések nyilvantartasa, igazolésa.

Bejelentések:
— améhek tartdsa szerinti telepiilés jegyzdjének sz616 bejelentés (igazold szelvénye),
— a vandorlas helye szerinti telepiilés jegyzdjének szold be- és kijelentés (igazold szelvénye),
amennyiben a méhész vandorol.

5.6. Példa a minéségmegorzési ido meghatarozasara
A méz és a méhészeti termékek mindségmegdrzési idejének meghatarozasdhoz el kell kiiloniteni
legalabb 4 {iveget. Ezeket a mintakat olyan taroldsi koriilmények koézé — pl. hiitdszekrény
elkiilonitett része vagy kamra— kell helyezni, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a
fogyasztonak. Az eltett mintadarabokat meg kell szdmozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegdrzési idé pl. 12 honap, az aldbbiak szerint kell elvégezni a
sajat vizsgalatokat:

— 1. szaml minta — az eldallitas napjan, a fogyaszthatésag megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a mindségmegdrzési 1dd félidejében, a tarolas megkezdésének 6.

honapjaban.
— 3. sz&mu minta — a lejarat napjan, a 12. honap utols6 napjan.
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— 4. szamu minta — a teljes mindségmegoOrzési idtartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,
pl. 12 honap egyharmada 4 honap, ezért a 16. honap végén is.

A méz kristdlyosodasa természetes folyamat, ez a csak allagvaltozds, nem befolyasolja
fogyaszthatosagat. Célszerti a vevd figyelmét erre felhivni, kiillondsen a gyorsan kristalyosodo
repce-, vegyes viragmézek esetében. Célszerl a tarolasi koriilményeket is figyelni.
Az ¢élelmiszerre vonatkozd vizsgéalatok az eltarthatosdgra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni a terméket, és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozésra, erjedésre, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is
romlasra utald elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap
megfigyelése is fontos. Meg kell gy6zddni arrol, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos,
esetleg penészes, rothadt-e. A tapasztalatokat 0sszefoglalva donteni kell arr6l, hogy a vizsgalatot
folytatni kivanja-e a termeld, mert semmilyen elvaltozast nem tapasztalt, vagy éppen ellenkezdleg,
a rossz eredmények miatt be kell fejezni a megfigyelést.
Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett mindségmegérzési idd tulzonak
bizonyult, 0 kisérletet célszerii elkezdeni, rovidebb id0 megadasaval, a fenti példa szerint 10
hénapra vonatkozdan. (Ebben az esetben a 2. szaml mintat 5 honap mulva, a 4. szamu mintat a 13.
honap végén kell vizsgalni.)
Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki €és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
Helyes tarolasi hdmérsékletet és rendszeres ellendrzést tartva, a hiitési hdmérsékletet csak abban az
esetben kell feljegyezni, ha az az eldirt értéktol eltér. (Lasd a mintat a I1. Melléklet 1. pontjaban.)
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6. Kistermeloi savanyusag elodllitasa és értékesitése

6.1. Novénytermesztés

6.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizarolag engedélyezett ndvényveédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészseégligyl varakozasi idot be kell tartani. A novényvédo szer felhasznalasat a névényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartasmintak, 4. Novényvédd szerek
nyilvantartasa).

6.1.2. Betakaritas

Csak egészséges, megfelelden érett termést szedjiink le, gytijtsiink be.

6.1.3. Tarolas

Ha sziikséges tarolni, akkor szaraz, hiivés helyen kell tarolni a feldolgozasig.

6.2. Termék-eloallitas

A terméket ugy kell eléallitani, hogy a tiszta és szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy idében kiiloniiljenek el. Az eldallitdsi folyamat a nyers ndvény
valogatasaval kezdddik és a tovabbi miiveletekkel késziil el a fogyasztasra kész savanyusag.

A konyha miden feldolgozés el6tt legyen tiszta, rendezett, kelléen tdgas a miiveletekhez. A
haziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Gondosan tigyelni kell a kéz, az eszk6zok, edények sziikség
szerinti fert6tlenitésére, a fertdtlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre.

Termék-eldallitdskor tiszta munkaruhat (pl. kotényt, sapkat, kenddt) viseljen a termeld. Csak
szunyoghaldval ellatott ablak lehet nyitva az eldallitas alatt.

6.3. Eléallitasi folyamat

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszer allithato eld.

Az eloallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiligyi kockazatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel elkeriilhetdk.

Az aldbbi ¢élelmiszerek (kovadszos uborka, savanyitott kaposzta, vegyes vagott savanylisag, sosvizes

erer

képezhetik, ha az eldallitd hely (konyha) adottsagai megfeleldk, és a kovetkezé oldalakon 1évo
lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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6.3.1. Kistermeloi kovaszos uborka eloallitasa, értékesitése

Tech:1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges uborka Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
felhasznalasa. elszinezddott, talérett, | hulladékba vagy
rovarokkal atjart komposztba helyezése.
darabok kivalogatasa.
Mosas Fold, homok, virdg, | Alapos mosas, a Ujramosés, amig a feliilet

hosszu szar, tiiske ne
legyen az uborkan.

feliiletrol a foldet,
homokot, viragot,
szarat, tiiskét el kell
tavolitani. Ha a
mosoviz
elszennyez6dott
cserélni kell.

mentes nem lesz a f6ldtol,
homoktol, viragtol.

Bemetszés vagy

Egyenletesen meg

Tiszta kézzel, késsel,

Kéz, kés, vagodeszka

szurkalas kell szurkalni, vagy | vagodeszkan tisztitasa.
hosszaban be kell végzendd a miiveletet.
metszeni minden
darabot.
Kaporagy készitése | Tisztara mosott, | A fliszerndvényeket | Ismételt mosas, forrazas.
egeszseges elézetesen  alaposan
fliszerndvények mosni, forrazni kell.
felhasznalésa. A | Tiszta  kézzel kell
liszt, illetve  az | végezni a miveletet.
erjeszté anyag (pl.
kenyér) tiszta,
jellemz6 illat
legyen.
Uvegbe, edénybe, | Tiszta edényben, | Az ilivegeket, edényt, | Az edények ismételt ¢&s
hordoba rakas egyenletesen kell | hordot elézetesen | alapos, ivovizes Oblitése.
elhelyezni az | tisztitani,
uborkakat. fertotleniteni kell,
alaposan ki kell
obliteni ivovizzel. A
kezek legyenek
fertdtlenitve.
Felontés ivovizzel és | Az uborkat lepje el a | Friss i1vovizzel kell | A 1€ ledntése €és az uborka
az abban oldott | felontdlé. A s6 tiszta | elkésziteni a | atmosasa friss vizzel.
Osszetevokkel — (pl. | legyen. felontolét.
s0)
Kenyér elhelyezése | A kenyér | A kenyérdarab | Penészes kenyeret nem
(ha rozsliszt nélkiili | szennyezddéstdl elférjen az edényben, | szabad felhasznalni.
az erjeszteés) Mmentes, tiszta izli, | az  uborkdk  felsd

illata legyen.

részén. A kenyér altal
felszivott vizet friss
ivovizzel kell potolni.

Erjesztés

Az uborka savanykas
izl és illata, ropogods
allomanyu, zdoldes-
barnds szinii legyen.

A napra tett Uveget
ugy kell letakarni,
hogy a rovaroktol és
mas szennyezddéstol

Ha rovarral szennyezddik,
az uborkdt meg kell
semmisiteni.
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védve legyen az
erjedé uborka. Tiszta
helyre kell tenni.

Tarolas Az uborka a tarolas | A kenyeret le Kkell | Ha az uborka kellemetlen
alatt Orizze meg |venni az uborka | illat- vagy iz-elvaltozast
kellemesen feliiletér6l. +5 ... +10 | mutat, meg kell semmisiteni
savanykas izét, | °C kozotti | vagy komposztalhatd. A
illatat, zoldes-barnds | hdmérsékleten  kell | hiitdszekrény
szinét és ropogods | tarolni. meghibasodasa esetén, a
allomanyat. A hitészekrény tiszta | kovaszos uborkat, ha nem

¢s lizemképes legyen. | romlott meg, at kell tenni
egy masik, mikoddoképes
hiitébe, vagy el lehet
fogyasztani.

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén

miivelet

Csomagolas Tiszta, ¢lelmiszer | Elelmiszer  tarolasara | Atcsomagolas ¢lelmiszer

tarolasara  alkalmas | alkalmas tarolasara  alkalmas  tiszta
csomagoldanyag csomagoloanyag csomagoldanyagba.
hasznalata. megvasarldsa és tisztan

tartasa.

Csomagolt aru | Tiszta csomagolas. +5 ... +10 °C|Ha a hiitészekrény

tarolasa Az uborka kellemesen | hdmérsékletii, tiszta és | meghibasodik, a kovaszos

savanykds izli  és | lizemképes uborkdt 4t kell tenni egy
illatq, ropog6s | hiitészekrényben  kell | masik, mikodoképes hiitdbe,
allomanynu, zOldes- | tarolni a terméket. A | vagy el lehet fogyasztani,
barnas szind. | hdmérsékletet amennyiben nem romlott.
maradjon a | rendszeresen
csomagolasban. ellenérizni  kell. A

csomagolason fel kell

tintetni a  termék

mindségmegorzeési

id6tartamanak  lejarati

datumat.

Szallitas, Hitési lanc | A hiitétaska legyen | A megmaradt kovaszos uborka

értékesités fenntartasa: +5 ...+10 | aktiv  hiitési ~ vagy | 7 napon beliil értékesithetd

°C kozotti | legyen benne elég eldre | vagy magancélra hasznéalhato
hémérséklet. lefagyasztott jégakku, | fel.
A tasakok tisztdk | hogy tartani tudja a +5
maradjanak. ... +10  °C  kozotti
homérsékletet.  Tiszta
legyen a tarolé doboz, a
hiitétaska és a kinalod
asztal.
Hely, datum kistermel6
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6.3.2. Kistermel6i savanyitott kaposzta eléallitasa és értékesitése

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén

miivelet

A fels6 levelek | Egészséges kaposzta Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok

eltavolitasa felhasznalasa. rovarokkal atjart hulladékba, komposztba

levelek eltavolitasa. helyezése.

Torzsa A torzsa jo mélyen, Tiszta kés. A kés ismételt tisztitasa.

meglazitasa kereszt alakban legyen

(fejes kaposzta | bevagva.

esetén)

Szeletelés 1,5-2 mm vastag Tiszta kézzel, késsel, | Kéz, kés, szeletelo, tal
szeletek. szeletelovel, gyaluval | tisztitasa..

kell végezni a
miuiveletet, a
szeleteket tiszta talba
kell helyezni.

Fliszerek és | Tiszta, fiiszerekre és | A tisztitott, szeletelt | Ismételt tisztitas.

egyéb egyeb Osszetevokre | Gsszetevo (plL.

0sszetevok jellemzd  izti, illatg, | sargarépa, birsalma,

keverése allomanyu anyagok | torma) tiszta,
felhasznalasa. szennyezddéstol,

rovartol és
rovarragastdol mentes
legyen. A  szaraz
fiiszereket a
mindségmegorzési
idén  beliil fel kell
hasznalni. Tiszta
kézzel kell végezni a
miveletet.

Hordoba A kaposzta eresszen | A hordot eldzetesen | A hordd, dongdlé ismételt

rétegezeEs, levet. tisztitani, fertdtlenitése és  alapos,

tomorités fertotleniteni kell, | ivovizes Oblitése.
alaposan ki kell
obliteni ivovizzel. A
kezek, ¢€s a dongold
legyen tiszta.

Lefedés, A kaposzta 1¢ alatt | A fedd és a| A megszirkiilt, penészes

nyomatas legyen. nyomatosuly  tiszta | kdposztat meg kell

legyen. semmisiteni.

Erjesztés Savanykas izli és illatd, | A tejsavas erjedés +15 | Ha a kaposzta kellemetlen
ropogos allomanyu | ...+20 °C-on megy | illat- vagy izelvaltozast
legyen a kaposzta. végbe, ezért  az | mutat, meg kell

erjesztést tiszta, +15 | semmisiteni.
... 120 °C
hémérsékletii

helyiségben kell

elvégezni.

Lemosas Nyulés, nyalkds réteg | A lemosast 10-14 | Ismételt lemosas.
eltavolitasa. naponta el kell

végezni. A fedot és a
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nyomatosulyt
tisztitani  kell,
alaposan le
Obliteni ivovizzel.

kell

és

Tarolas

A tarolés alatt a kdposzta
Orizze meg kellemesen
savanykas izét ¢és illatat,

ropogos allomanyat.

helyen kell tarolni.
homérsékletet
rendszeresen
ellendrizni kell.

A készterméket hlivos

Ha a kamrdban nem
A | megfeleld a homérséklet, a
terméket  hilitészekrényben
kell tarolni.

Technologiai
miivelet

Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Szallitas,
csomagolas,
értekesités

Hutési lanc
fenntartasa: +5 ...+10
°C kozotti
homérséklet.

Tiszta, ¢élelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
hasznalata.

Nagy meleghen a
hitétaska legyen aktiv
hitéstt  vagy legyen
benne elég elore
lefagyasztott jégakku,
hogy tartani tudja a +5
...+10 °C kozotti
hémérsékletet. Tiszta
legyen a taroloedény és
a hitotaska, valamint a
kinalo asztal. A
savanyitott  kaposztat
¢lelmiszer  taroldsara
alkalmas
csomagoldanyagban
kell értékesiteni. A
csomagoldanyagot
felhasznalasig  tisztan
kell tartani. A
csomagolason legyen
feltiintetve a termék
mindségmegorzeési
id6tartamanak  lejarati
datuma.

A megmaradt savanyitott
kaposztat nyaron
hiitészekrénybe kell tenni, 7
napon beliil értékesiteni kell
vagy magancélra lehet
felhasznalni.

Hely, datum

kistermeld
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6.3.3. Kistermel6i, vagott vegyes savanyusag, sosvizes uborka eléallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Vilogatas Egészséges zoldség Rothadt, penészes, Rothadt, penészes
felhasznalasa. rovarokkal atjart darabok darabok hulladékba,

kivalogatasa. vagy komposztha
helyezése.

Mosés Fold, homok, Alapos mosas, a feliiletrél a | Ujramosas, amig a
viragmaradvany stb. | foldet, homokot, viragot el feliilet mentes nem lesz
ne legyen a kell tavolitani. Ha a mosoviz | a foldtol, homoktol,
z0ldségen. elszennyezddik, cserélni kell. | viragtol.

Uborka, z6ldségek Darabokra kell vagni | Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagodeszka

darabolasa vagy
szurkalasa

vagy egyenletesen
meg kell szurkalni
minden darab
uborkat. A
zoldségeket
egyenletesen fel kell
szeletelni.

vagodeszkan végzendo a
mivelet.

tisztitasa

Szeletelés

Képoszta: 1,5-2 mm
vastag szeletekre.

Tiszta kézzel, késsel,
szeletelovel, tiszta talban
végzendd a miivelet.

Kéz, kés, szeletelo, tal
tisztitasa

Fiszerek keverése Tiszta, fiiszerekre | A friss fliszerndvényeket | Ismételt tisztitas.
jellemz6 izh, illatd, | alaposan mosni, tisztitani
alloményt  fliszerek | kell. A széraz fliszereket a
felhasznédldsa. A s6 | mindségmegdrzési idon beliil
tiszta legyen. kell felhasznalni. Tiszta
kézzel kell végezni a
miiveletet.
Hordoba helyezés Egyenletesen A hordot elozetesen | A hordo ismételt

legyenek elhelyezve
az edényben a
zoldségek.

tisztitani, fertOtleniteni kell,
alaposan el kell Obliteni
ivovizzel. A kezek legyenek
fertdtlenitve.

fertdtlenitése és alapos,
ivovizes Oblitése.

Felont6lé-készités
ivovizzel és az

A z0ldséget lepje el a
felontolé.

Friss  ivovizzel  késziilt
felontdlével legyen felontve

A felont6lé ledntése és a
darabolt, szeletelt

izesitokkel a zoldség. z0ldség 4atmosésa friss

vizzel.

Erjesztés A z0ldség savanykas | +15... +20 °C kozott kell | Ha a z0ldség
izt és illatd, ropogés | végezni az erjesztésttiszta | kellemetlen illat- vagy
allomanyu legyen. helyen. izelvaltozast mutat, meg

kell semmisiteni vagy
komposztalhato.

Lepedék eltavolitas | Nyulos, nyalkas réteg | A lepedéket 5-6 naponta el | Ismételt
eltavolitasa. kell tavolitani, tiszta kanallal | lepedékeltavolitas.

le kell szedni.

Tarolas Kellemesen A készterméket +5 ...+10 °C | Ha a kamraban nem
savanykds izl  és | kozotti hdmérsékleten kell | megfeleld a
illaty, ropogo6s | tarolni. A hdmérsékletet | hOmérseklet,
allomanyu, jellemzd | rendszeresen ellendrizni kell. | hiitészekrényben  kell
szind legyen. tartani.
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Szallités, Hiitési lanc | Nagy melegben a hitétaska | A nyaron megmaradt
csomagolas, fenntartasa: +5 ...+10 | legyen aktiv hitésti vagy | savanylsagot
értékesités °C kozotti | legyen benne elég eldre | hiitdszekrénybe kell
homérséklet. lefagyasztott jégakku, hogy | tenni, 7 mnapon beliil
Tiszta, ¢lelmiszer | tartani tudja a +5 ...+10 °C | lehet értékesiteni, vagy
tarolasara  alkalmas | kozotti hdmérsékletet. Tiszta | magancélra lehet
csomagoldanyag legyen a taroloedény és a | felhaszndlni.
hasznalata. hiitotaska, valamint a kinald
asztal. A savanyusagot
¢lelmiszer tarolaséara
alkalmas
csomagoldanyagban kell
értekesitenti. A
csomagoldanyagot
felhasznalasig tisztan kell
tartani. A csomagolason fel
kell tlintetni a termék
mindségmegorzési
id6tartamanak lejarati
datumat.
Hely, datum kistermeld

6.4. Dokumentacio és nyilvantartas
Kotelezé dokumentécio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi €s agrarkamarai regisztracios
szam,
— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitoja egészséges),
— jegyzOi igazolas a kereskedelmi tevékenység végzésérol,
— takaritasi €s fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),
— kartevo-ellendrzési terv (VII. Melléklet),
— hitési lanc fenntartasi terv (I1. 1.b Melléklet),
— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— hiitési lanc ellendrzo lap eltérések igazolasa (II. Melléklet 1.a),

— novényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Mell¢€klet 6.).
A termelési nyilvantartdsba a ndvénytermesztésbol értékesitett és az eldallitasra felhasznalt
novényeket kell feljegyezni. Az eldallitdsi nyilvantartdsba az eldallitott savanyusagokat és
értékesitésiiket kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléforduld
eltérést (sajatészleléstit vagy vevoi reklamaciot) és a javitasara megtett intézkedést (pl. az aru
cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertOtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a
termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyasztd kifogasolt.

6.5. Példa a min6éségmegorzési ido meghatarozasara
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A savanyusagok fogyaszthatosagi idejének meghatarozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4 tasakot.
Ezeket a mintakat olyan tarolasi koriilmények kdzé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — kell
helyezni, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a fogyasztonak. Az eltett
mintadarabokat meg kell szamozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegorzési id6 pl. 7 nap, az alabbiak szerint kell elvégezni a sajat
vizsgalatokat:

— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag megkezdésekor.

— 2. szaml minta — a mindségmegorzési id6 félidejében, a tdrolas megkezdésének 3. napjaban.

— 3. szdmu minta — a lejarat napjan, a 7. nap utols6 napjan.

— 4. szamu minta — a teljes mindségmegorzési iddtartamot egyharmaddal megnovelt idoben,

pl. 7 nap egyharmada 2 nap, ezért a 9. nap végén is.

iz, illat-, szin-, allomanyvizsgalatokrol van jelen esetben szo.
Célszeri a taroldsi koriilményeket is figyelni, elonyds, ha felirja a termeld pl. a kamra
hémérsékletét.
Az ¢lelmiszerre vonatkozd vizsgélatok az eltarthatdosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az élelmiszert és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arr6l, hogy a vizsgalatot folytatni kivanja-e a
termeld, mert semmilyen elvaltozast nem tapasztalt, vagy épp ellenkezbleg, a rossz eredmények
miatt be kell fejezni a megfigyelést.
Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, €s a tervezett fogyaszthatosagi idd tilzénak bizonyult,
uj kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 5 napra vonatkozodan.
(Ebben az esetben a 2. szdml mintat 3 nap mulva, a 4. szdmu mintat a 8. napon kell vizsgélni.)
Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van ra lehet0ség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
A hiitési lanc fenntartasa szerint a savanyusagokat +5 ...+10 °C kozott kell tarolni, szallitani.
Helyes tarolasi és szallitasi hdmérsékletet és rendszeres ellendrzéseket tartva, a hiitési hdmérsékletet
csak abban az esetben kell feljegyezni, ha az az eldirt értéktdl eltér. (Lasd a mintat a II. Melléklet 1.
pontjaban.)
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7. Kistermeloi, hokezeléssel feldolgozott, novényi eredetii termékek

(zoldség-, gyiimolcs- és gombakonzervek, dzsemek, lekvarok, szorpok,
gyiimolcssajtok) elodllitasa és értékesitése

7.1. Novénytermesztés

7.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyil varakozasi idot be kell tartani. A ndvényvédo szer felhasznélasat a novényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni. (II. Melléklet: nyilvantartasmintak, 4. NoOovényvédd szerek
nyilvantartdsa).

7.1.2. Betakaritas
Csak egészséges, megfelelden érett novényt szabad leszedni, begytijteni.

7.1.3. Tarolas
Amennyiben sziikséges, szaraz, hiivos helyen kell tarolni a betakaritott termést feldolgozasig.

7.2. Termék-eloallitas

A terméket ugy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett terliletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy idében kiiloniiljenek el. Az eldallitdsi folyamat a nyers ndvény
valogatasaval kezdddik és a tovabbi muveletekkel késziil el a fogyasztidsra kész, hdkezelt
¢lelmiszer.

A konyha miden feldolgozés el6tt legyen tiszta, rendezett, kelléen tdgas a miiveletekhez. A
héziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Ugyelni kell a kéz, az eszkdzok, edények fertétlenitésére, a
ferttlenités utani alapos, ivovizes oOblitésre. Termék-eldallitdskor tiszta munkaruhat, kotényt,
hajhalot, kendot viseljen a kistermeld. Csak szinyoghaloval védett ablak lehet nyitva a termék
eléallitasa alatt.

7.3. Az eléallitasi folyamat

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszert éllithatunk eld.

Az elballitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségligyl kockdzatokat,amiket
megfeleld ellendrzéssel kilehet zarni.

Az alabbi ¢élelmiszerek (hdkezelt zoldség, gyiimolcs, gomba, lekvarok, dzsemek, szorpok,
képezhetik, ha az eldallito hely (konyha) adottsagai megfelelok, és a kovetkezd oldalakon 1évo
lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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7.3.1. Hokezelt zoldség, gyiimdlcs, gomba eldallitasa, értékesitése

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Vélogatas Egészséges novényi Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
rész felhasznalasa. rovarokkal atjart hulladékba helyezése.

termék kivalogatasa.

Mosas Fold, homok, levél ne | Alapos mosas, a Ujramosés, amig a feltilet
legyen a felhasznalt feliiletrdl a foldet, mentes nem lesz a foldtol,
novényi részen. homokot, levelet el kell | homoktol, levéltol.

tavolitani. Ha a
mosoviz
elszennyezddik,
cserélni kell.

Tisztitas, Tiszta legyen a Tiszta kézzel, késsel, A héjrészek, rovarragott

hamozas novényi rész. hamozodval végzendd a | részek, rovarok maradéktalan

miivelet. eltavolitasa.

Mosas, Tiszta legyen a Mosas ivovizzel. A héjrészek, rovarragott

utotisztitas novényi rész. részek, rovarok maradéktalan

eltavolitasa.

Szeletelés, A megfelelé méret Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagodeszka, magozd

felezés, kialakitasa. A magot, | vagddeszkan, tisztitasa és fertOtlenitése.

magozas ahol sziikséges, el kell | magozoval végzendo a

(szlikség tavolitani. mivelet.

szerint)

El6f6zés Rugalmas, de még | El6fézés: 7075 °C-0s | Ismételt el6f6z¢és.

(sziikség nem puha allomany | vizben, 3-8 percig.

szerint) kialakitasa.

Felontolé- Az izesitok ¢s | Vizben fel kell forralni | Tovabbforralas.

készités fliszerek az izesitoket ¢és a
csiramentesek fiszereket.
legyenek.

Toltés, zaras Az iliveg ép maradjon. | A hibatlan {iiveget és | A sériilt tiveget, lapkat le kell
A lapka jol zarodjon. | lapkat felhasznalas eldtt | cserélni épre.

A celofan 0j és tiszta
legyen.

tisztitani és
fertotleniteni kell,
alaposan le kell obliteni
vizzel. A meleg,
el6fozott  gylimdlesot,
felontolevet kis
adagokban toltse a

kistermelé az Ttvegbe.
Az livegeken tiintesse

fel a termék
mindségmegorzesi
idOtartamanak lejéarati
datumat.

Ismételt tisztitas és
fertotlenites.

A hirtelen héhatastol elrepedt
iiveget, ¢és a benne levd

terméket ki kell dobni.

Hoékezelés (
(nedves €s
szarazdunszt)

A hosszu (2-3 évig)
eltarthatosag
érdekében

ruhakkal vastagon
betakarva kell tartani

Az dunsztold edény alja
legyen kibélelve. A
hokezelési viz
homérséklet 85-95 °C,
a hontartdsi 1d0 a

131




kihiilésig.

novénynek és az liveg
méretének  megfeleld
legyen. A lezart iivegek
3-4 cm-re alljanak ki a
vizbdl.

HoOmérséklet
ellendrzése és
szabalyozasa.
Ezt kovetoen a tiszta,
szaraz ruhaval
letakarva taroljuk az
tivegeket kihiilésig.
Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Térolas Tiszta, szaraz, hivds | A kamrédba | Ha a lapka kozepe nem
helyen kell tarolni. helyezéskor hazodott be, a konzervet
ellendrizni  kell a | sajat felhasznalasig
lapkak zarddasat. | hiitdszekrényben kell tartani.
Tarolas sotét, szaraz, | A port nedves ruhaval le kell
hiivos helyen, +20 °C | torolni. A készitési
alatt. Havonta | datummal nem rendelkezd,
legyenek ellendrizve | hibatlan terméket
az tivegek. magancélra fel lehet
hasznalni.
Szallitas, értékesités | Az tivegek tisztdk, | Tiszta legyen a tdska | Ha  szennyezddés  (por,

sériilésmentesek vagy kosar, az asztal. | piszok) éri a csomagolast,
maradjanak. tiszta, szaraz ruhaval le kell
tordlni.
Hely, datum kistermeld
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7.3.2. Kistermeloi lekvarfélék, dzsemek, szilvacibere eloallitasa és értékesitése

Tech:1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
gylimolcs rovarokkal atjart hulladékba helyezése.
felhasznalasa. termék kivalogatasa.
Mosas Fold, homok, levél, Alapos mosas, a Ujramosés, amig a feliilet

szar ne legyen a
gylimolcson.

feliiletrol a foldet,
homokot, levelet,
szarat el kell
tavolitani. Ha a
mosoviz
elszennyezddik,
cserélni kell.

mentes nem lesz a foldtol,
homoktol, levéltol.

Tisztitas, hamozas
(szlikség szerint)

Tiszta legyen a
gylimolcs.

Tiszta kézzel, késsel,
hamozoval kell
végezni a milveletet.

A héjrészek, a rovarragott
részek, a rovarok
maradéktalan eltavolitasa.

Mosas,utotisztitas

Tiszta legyen a
gylimdlcs.

Mosas ivovizzel.

A héjrészek, a rovarragott
részek, a rovarok
maradéktalan eltavolitasa.

Szeletelés, magozas
(szlikség szerint)

A megfeleld méret
kialakitasa. A magot
ahol kell, el kell

Tiszta kézzel, késsel,
vagodeszkan,
magozodval végzendd

Kéz, kés, vagodeszka,
magozo0 tisztitasa

tavolitani. a mivelet.
Fozés A cukor, méz, | Csak befozésre | Tovabbfozés.

édesitoszer, fiszerek | hasznalt, savallo

¢s egyéb OsszetevOk | edényben kell fézni.

kifogastalan A szilvaciberét

allapotban legyenek. | folyosra, a lekvarokat

A termékre jellemzd | €s dzsemeket siiriire

allag, szin, iz elérése. | kell f6zni, allando

keverés kozben.

Nem magvavalo | A magot a ciberébdl | Tiszta sziirébn kell | A szlirdét, kanalat ujra kell
szilva magozésa maradéktalanul el | atpasszirozni a | tisztitani. Ha mag maradna

kell tavolitani.

megfdzott szilvat.

a ciberében, kell

passzirozni.

Ujra

Toltés, zaras

Az iveg ép

A hibatlan {iveget és

A sériilt tiveget, lapkat le

maradjon. A lapka | lapkat  felhasznalas | kell cserélni épre.

jol zarodjon. elott  tisztitani  €s | Ismételt tisztitas és
fertotleniteni kell, | fertétlenités.
alaposan le  kell | A hirtelen  hohatastol
obliteni  vizzel. A | elrepedt iiveget, lekvarostul,
forro lekvart, dzsemet | dzsemestiil ki kell dobni.
kisebb adagokban
toltse a termeld az
iivegbe.

Szaraz dunszt Hosszan (2-3 évig) | A szaraz  dunszt

eltarthat6 legyen. vastag,  hdszigeteld

anyagbol legyen,

tiszta konyharuhéval
bélelve. Az anyagot
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forron kell az tivegbe
télteni, az  liveg
pereméig. A
dunsztolast az iivegek
kihiiléséig kell
végezni. Az Oregre
fozott  szilvalekvart
nem dunsztoljak,
kiszedik, hiilni
hagyjak ¢és hidegen
toltik tivegekbe.

Technolog
miivelet

iai Kovetelmény

Szabalyozas

Teendok eltérés esetén

Tarolas

Tarolas tiszta, szaraz,
hlivos helyen.

A

helyezéskor
ellendrizni  kell a
lapkak zarodasat.
Tarolas sotét, szaraz,
hiivos helyen, +20 °C
alatt. Az tvegeket
legalabb havonta
szlikséges ellendrizni.

kamraba

Az lvegeket a
mindségmegorzési
idétartam lejarati

datuméaval meg kell
jeldlni.

Ha a lapka kozepe nem
huzodott be, a konzervet
sajat felhaszndlasig tartsuk
hiitdszekrényben.

A port nedves ruhaval le
kell torolni. A romlott
terméket el kell tavolitani a
kamrabol. A készitési
datummal nem rendelkezo,
hibatlan terméket fel lehet
hasznalni magancélra.

Szallitas, értékesités | Az iivegek tisztak, | Tiszta legyen a tdska | Ha  szennyezddés  (por,
sériilésmentesek vagy kosar, az asztal. | piszok) éri a csomagolast
maradjanak. tiszta, szaraz ruhaval le kell

torolni.
Hely, datum kistermeld
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7.3.3. Kistermel6i szorpok eléallitasa és értékesitése

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges novényi | Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
rész felhasznalasa. rovarokkal atjart darabok | hulladékba helyezése.
kivalogatasa.
Pihentetés Tiszta gyumolcs, | Hivos (+20 °C alatti) | Ha szennyezO0dott vagy
Virdg. helyen, 1-2 napig taroljuk | erjedésnek indult a gyiimolcs,
az Osszezuzott ¢és vizzel | komposztalni kell.
felontott gylimdlesot. Az
edényt tiszta textiliaval
takarjuk le. Néhanyszor
meg kell keverni, tiszta
kanallal.
Szlirés Tiszta gyiimolcslé. A 16t tiszta vaszonkend6n | Ujrasziirés.
vagy szlrdszoveten, vagy
szitan at nyerjiik ki.
Fozés Legalabb 1  ¢évig | A felhasznalt izesit6k | Tovabbfozés.
eltarthato legyen | szennyezddéstol,
bontatlanul. elvaltozastol ~ mentesek
legyenek. Savallo

edényben, amit csak erre
a célra hasznalunk, kell
végezni a f6zést. A levet a
forrastol  szamitott 5
percig kell forralni.

Toltés, zaras

Az liveg ép maradjon.
A csavarzar ol
zarddjon.

A celofan 1j és tiszta
legyen.

A hibétlan iiveget, lapkat
és a csavarzarat
felhasznalas elott
tisztitani, és fertOtleniteni
kell, alaposan le kell
obliteni vizzel. A szorpot
kis adagokban ki kell
tolteni az tlivegbe. A
celofant az iiveg szdjara
kell fesziteni, vagy
szorosan ra kell zarni a
kupakot.

A sériilt tiveget, lapkat le kell
cserélni épre.
Ismételt
fertOtlenités.
A hirtelen hdhatastol elrepedt
iiveget szOrpostiil meg kell
semmisiteni.

tisztitas és

|Szaraz dunszt]

Legalabb 1
eltarthato legyen.

évig

A széraz dunszt vastag,
hdszigeteld anyagbol
késziiljon, tiszta
konyharuhaval bélelve. A
dunsztolast az Tlvegek
kihtiléséig kell folytatni.

Tarolas

Tiszta, szaraz, hiivos
helyen.

A kamréba helyezéskor
ellendrizni kell a lapkak
zarodasat. Tarolas sotét,
széaraz, hiivos helyen, +20

°C alatt. Havonta
ellendrizni kell az
livegeket. Az livegek

Ha a celofan kdzepe nem
huzddott be, a sajat
felhasznalasig

hitészekrényben kell tartani.
A port nedves ruhaval le kell
tordlni. A romlott terméket
komposztalasra  fel  lehet
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legyenek a
mindségmegorzési
idGtartam lejarati
datuméaval megjeldlve.

hasznalni. A tarolas alatt
lathato  elvaltozast mutatd
terméket meg kell
semmisiteni.

Szallitas, Az iivegek tisztak, | Tiszta legyen a taska vagy | Ha szennyezddés (por, piszok)
értékesités sériilésmentesek kosar, az asztal. éri a csomagolast, tiszta,
maradjanak. szaraz ruhaval le kell torolni.
Hely, datum kistermeld
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7.3.4. Kistermel6i gyiimolcssajt eloallitasa és értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Vélogatas Egészséges Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
gylimolcs rovarokkal atjart hulladékba helyezése.
felhasznalasa. darabok kivalogatasa.

Mosas Fold, homok, levél | Alapos mosas, a Ujramosés, amig a feltilet
ne legyen a feliiletrdl a foldet, mentes nem lesz a foldtol,
novényen. homokot, levelet el kell | homoktdl, levéltol.

tavolitani. Ha a mosoviz
elszennyezddik, cserélni
kell.

Szeletelés Cikkekre, Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagodeszka

(amennyiben szeletekre. vagodeszkan végzendd | tisztitasa .

sziikséges) a mivelet.

Fozés/siités A gyimoélcs puha | Csak erre a  célra | Tovabbfozés.
legyen. hasznalt, savallo

edényben fozziink.

Pépesités Pépes legyen a | Tiszta legyen a | Tovabb pépesitjiik.
gylimolcs. robotgép.

Fozés A gyiimolespép a | A savallo edényben, a | Tovabbf6zés.
cukorral legyen | forrastol szamitott 10
Osszefozve. percig kell f6zni.

Toltés Vizzel kioblitett | Csak tiszta, fertStlenitett | Az edények ujratisztitasa,
edénykékbe (iiveg, | edényekbe szabad | fertdtlenitése.
mianyag, porcelan) | tolteni.
merjiik ki a
gylimolcssajtot.

Szaritas A gylimolcssajt | A gylimolcssajtot, | A penészes terméket ki kell
felillete tapintasra | szaraz hiivds helyen, | dobni, komposztalhato.
teljesen széaraz | tiszta, szell6s ruhaval
legyen. letakarva  allni  kell

hagyni. Az edényekbdl
kiontott sajtot
zsirpapirral vagy
celofannal bélelt
(esetleg kiolajozott)
talcan,
szobahdmérsékleten
széritsa a kistermeld.
Kozben tobbszor meg
kell forgatni.

Csomagolas A sajt teljes | Zsirpapir vagy celofan | Ujracsomagolas tiszta
felilletét boritsa a | beszerzése ¢és tisztan | csomagoldanyagba.
csomagoloanyag. tartasa. A darabok

legyenek a
mindségmegorzesi
idGtartam lejarati
datumaval megjelolve.

Tarolas Tiszta, széraz, | Tarolas sotét, széaraz, | A port nedves ruhdval le
hiivos, szellés | hlivos, szellés helyen, | kell  tordlni. A romlott
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helyen. +20 °C alatt. Havonta | terméket komposztaldsra
ellendrizni  kell. A | fel lehet haszndlni. A
darabok legyenek | készitési datummal nem
készitési datummal | rendelkez0, hibatlan
megjeldlve. terméket hasznaljuk fel
maganceélra.
Szallitas, értékesités | A csomagolas | Tiszta legyen a taska | Ha szennyezddés (por,

tiszta, vagy kosar, az asztal. piszok) éri a csomagolast,
sériilésmentes tiszta, szaraz ruhaval le
maradjon. kell t6rolni.

Hely, datum kistermeld
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7.3.5. Kistermel6i paradicsomlé eloallitasa és értékesitése

Tech}1 ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
paradicsom rovarokkal atjart hulladékba helyezése.
felhasznalasa. darabok kivalogatasa.

Mosas, tisztitas

Fold, homok, levél,
szar ne legyen a

paradicsomon.

Alapos mosas, a
feliiletrol a foldet,
homokot, levelet, szarat
el kell tavolitani. Ha a
mosoviz
elszennyezddik,
cserélni kell.

Ujramosas, amig a feliilet
mentes nem lesz a f6ldtol,
homoktol, levéltol.

A rovarragott darabok,rovarok
maradéktalan eltavolitasa.

Szeletelés A megfelelé méret Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagddeszka
kialakitasa. vagodeszkan végzendd | tisztitasa.
a mivelet.
Passzirozas Tiszta paradicsomlé. Tiszta passzirozoval és | Passzirozdo ¢és kéz ismételt
kézzel kell végezni a | tisztitasa.
miiveletet.
Fozés Hosszan (2-3 évig) | Csak erre a célra | Tovabbfozés.
eltarthato legyen. hasznalt, savallo

edényben kell végezni a
f6z¢st.

Toltés, zaras

Az tiveg ép maradjon.
A lapka, csavarzar,
celofan jol zarodjon.

A hibatlan {iveget,
csavarzarat ¢és lapkat
felhasznalas elott
tisztitani és
fertotleniteni kell,
alaposan le kell obliteni
vizzel. A forro
paradicsomlét kis

adagokban ki kell
tolteni az tiivegbe. A
tiszta celofant ki kell
fesziteni, a kupakot
légmentesen ra  kell
zarni az liveg szajara.

A sériilt iiveget, lapkat ki kell
cserélni.

Ismételt tisztitas és
fertOtlenités.

A hirtelen hdhatastol elrepedt
iiveget a  paradicsomlével

egyltt meg kell semmisiteni.

Szaraz dunszt

Hosszan (2-3
eltarthat6 legyen.

évig)

A szaraz dunszt vastag,
hészigeteld6  anyagbol
késziiljon, tiszta
konyharuhaval bélelve.
A dunsztolast az
tivegek kihtiléséig kell
folytatni.

Tarolas

Tiszta, szaraz, hiivos
helyen.

A kamréba helyezéskor
ellendrizni kell a lapkak
zarodasat. Tarolas
sOtét, szaraz, huvos
helyen, +20 °C alatt.
Havonta ellendrizni
kell az iivegeket. Az

Ha a celofdan vagy lapka
kozepe nem huzodott be, az
iiveget sajat felhasznalasig
hitdszekrényben kell tartani.

A port nedves ruhdval le kell
torélni. A romlott termeéket el
kell tavolitani a kamrabol,

139




tivegek legyenek | komposztalasra fel lehet még
megjelolve a | haszndlni. A téarolas alatt
mindségmegorzési lathatdo  elvaltozast mutato
ido6tartam lejérati | terméket meg kell
datumaval. semmisiteni.
Szallitas, Az lvegek tisztak, | Tiszta legyen a taska | Ha szennyezddés (por, piszok)
értékesités sériilésmentesek vagy kosar, az asztal. éri a csomagolést, tiszta,
maradjanak. szaraz ruhaval le kell torolni.
Hely, datum kistermeld

7.4. Dokumentacio és nyilvantartas
Kotelezd dokumentacio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios
szam,
— orvosi igazolas (EU kiskdnyv, az élelmiszer el6allitd egészséges),
— jegyzOi igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,
— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),
— kartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),
— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermel6 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— ndvényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.)

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba a ndvénytermesztésbol értékesitett és az eldallitdsra felhasznalt
novényeket kell feljegyezni. Az eldallitdsi nyilvantartdsba az eldallitott, hdkezelt termékek
¢loallitasat ¢s értékesitésiiket kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel
kapcsolatosan eléfordulo eltérést (sajat észleléslit vagy vevdi reklamdciot) és a javitdsara megtett
intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritds és fertotlenités elvégzése).
Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

7.5. Példa a mindségmegorzési ido meghatarozasara

A termékek mindségmegdrzési idejének meghatarozasahoz elkiilonitiink legalabb 4 csomagolasi
egységet (iiveget). Ezeket a mintakat olyan tarolasi koriilmények kozé — pl. kamra polca,
elkiilonitett része — helyezziik, amilyen tarolasi koriilményeket javasolunk a fogyasztonak. Az eltett
mintadarabokat megszdmozzuk.
Amennyiben a tervezett mindségmegdrzési id6 pl. 12 honap, az alabbiak szerint kell végezniasajat
vizsgalatokat:
— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag megkezdésekor.
— 2. szamu minta — a mindségmeglrzési id6 félidejében, a tarolas megkezdésének 6.
honapjaban.
— 3. szamu minta — a lejarat napjan, a 12. honap utolsé napjan.
— 4. szamu minta — a teljes mindségmegOrzési idtartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,
pl. 12 honap egyharmada 4 honap, ezért a 16. honap végén is.
iz-, illat-, szin-, alloméanyvizsgalatot kell végezni.
Célszerli a tarolasi koriilményeket is figyelni, elényds, ha felirja a termeld pl. a kamra
homérsekletét.
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Az ¢lelmiszerre vonatkozd vizsgdlatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az élelmiszert és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arrol, hogy a vizsgalatot folytatni kell-e, mert
semmilyen elvaltozast nem tapasztaltunk, vagy éppen ellenkezbleg, a rossz eredmények miatt be
kell fejezni a megfigyelést.

Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett fogyaszthatosagi ido talzonak bizonyult,
uj kisérletet kell elkezdeni, rovidebb idé megadasaval; a fenti példa szerint 10 honapra
vonatkozdan. (Ebben az esetben a 2. szamu mintat 5 honap mulva, a 4. szdma mintat a 13. honapon
kell vizsgalni.)

Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fliggetleniil, tobb személy is
elvégezheti ¢és a dontést a  megfigyelések  értékelése  utan  hozzdk  meg.

141



8. Kistermeloi szaritmany (zoldség, gyiimolcs, gomba, orolt fiiszerpaprika, fiiszer és
gyogynovény) elodllitasa és értékesitése

8.1. Novénytermesztés

8.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyl varakozasi idot be kell tartani. A ndvényvédo szer felhasznalasat a novényvéddszer
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartdsmintak, 4. NOvényvédo szerek
nyilvantartdsa).

8.1.2. Betakaritas
Csak egészséges, érett novényt szabad leszedni, begyljteni.

8.1.3. Tarolas
Amennyiben sziikséges tarolni, akkor szaraz, hlivds helyen tdrolja a kistermeld a terméket a
feldolgozasig.

8.2. Termék-eloallitas

A terméket gy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy idében kiiloniiljenek el. Az eldallitdsi folyamat a nyers ndvény
valogatasaval kezdddik és a tovabbi miiveletekkel késziil el a fogyasztasra kész szaritmany.

A konyha miden feldolgozas el6tt legyen tiszta, rendezett, elegendden tagas a miveletekhez. A
héziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Ugyelni kell a kéz, az eszkdzok, edények fertétlenitésére, a
fertdtlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre.

Termék-eldallitdskor tiszta munkaruhat (pl. kotényt, sapkat, kenddt) viseljen a termeld. Csak
szunyoghaldoval védett ablak lehet nyitva az élelmiszer eldallitasa alatt.

8.3. Eldallitasi folyamat, dokumentacio és nyilvantartas

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogéstalan, biztonsagos
¢lelmiszert allithat el a termeld.

Az eléallitasi folyamatban figyelembe vettilk a lehetséges egészségligyl kockdzatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel kikiiszobdlhetok.

Az alabbi élelmiszerek (zO6ldség, gylimdlcs, gomba, Orolt fliszerpaprika, fliszer- és gydgyndvény
képezhetik, ha az eldallitd hely (konyha) adottsdgai megfeleldk, és a kovetkezd oldalakon 1évo
lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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8.3.1. Zoldség-, gyiimolcs-, gombaszaritmany eléallitasa, értékesitése

Technologiai

. Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Vélogatas Egészséges novény | Rothadt, penészes, Rothadt, penészes darabok
felhasznalasa. rovarokkal atjart darabok hulladékba helyezése.

kivalogatasa.

Mosas Fold, homok, levél Alapos mosas, a feliiletrdl a Ujramosés, amig a feliilet
ne legyen a foldet, homokot, levelet el mentes nem lesz a foldtol,
novényen. kell tavolitani. Ha a mosoviz | homoktol, levéltol.

elszennyezddik, cserélni
kell.

Tisztitas, Tiszta legyen a Tiszta kézzel, késsel, A héjrészek, rovarragott

hamozas novény. hamozoval kell végezni a részek, rovarok

miveletet. maradéktalan eltavolitasa.

Mosas és Tiszta legyen a A mosast ivovizzel kell A héjrészek, rovarragott

utotisztitas novény. végezni. részek, rovarok

maradé¢ktalan eltavolitdsa.

Szeletelés, Tiszta legyen a Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagddeszka,

felezés, novény. vagodeszkan, magozdval magoz0 tisztitasa és.

magozas végzendd a mivelet.

El6f6zés A ndvény szine, | Fézés 95-98 °C-os (erdsen | Ismételt el6f6zés.

(szlikség allomanya az adott | gyongydz6)  vizben, 1

szerint) novényre jellemzo | percig.
legyen.

Hiités Minél gyorsabb | Lehtités hideg ivovizben. Hokezeléssel tartosithato.

(el6f6zés legyen.

utan)

Terités Vékony  rétegben, | Tiszta kézzel, szaritokeretre, | [smételt tisztitas.
hogy a  levegd | tepsire legyen szétteritve a
kdnnyen atjarja. termék.

Szaritas A szaritmany | A napon szaritott terméket | A szennyezOdott  részek
rugalmas, kézzel | tiszta eltavolitasa.
0sszenyomva szunyoghaloval/géztakaroval
nedvesség nem | kell védeni a rovaroktdl és
érezhetd rajta, | mads  szennyezOdeéstél  és
jellemz6 szind, izh | tiszta helyre kell helyezni.
és illata. Szaritdberendezésben A berendezés tisztitasa,.

torténd  szaritdsnal legyen | HOmérséklet-szabalyozas.
tiszta a Dberendezés. A | Tovabbszaritas.
szaritasi hémeérséklet

maximum 50-60 °C.

Tobbszor keverje at a

termeld a szaritmanyt.

Csomagolas | Tiszta,  élelmiszer | Elelmiszer tarolasara | Atcsomagolas ¢lelmiszer
tarolasara alkalmas | alkalmas  csomagoldanyag | tarolasara alkalmas, tiszta
csomagoldanyag megvasarlasa €s  tisztan | csomagoloanyagba.
hasznélata. tartasa. A csomagok a

mindségmegdrzési idotartam
lejarati datumaval legyenek
ellatva.
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Tarolas A szaritmany tiszta, | Tarolas sotét, szaraz, hiivos | Ha a tasak szennyezddott, at
rovaroktdl mentes, | helyen, +20 °C alatt. A | kell csomagolni. Ha a
jellemzd illata és izl | kamraban molycsapda | szaritmdny megpenészedett,
legyen. clhelyezése és figyelése. A | molyosodott

szaritmany ellendrzése | komposztalhato.
havonta.

Szallitas, A tasakok tisztak | Tiszta legyen a taska vagy | Ha  szennyezddés  (por,

értékesités maradjanak. kosar, az asztal. piszok) éri a csomagolast,

tiszta, szaraz ruhaval le kell
torolni.
Hely, datum kistermeld
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8.3.2. Orolt fiiszerpaprika el6allitasa és értékesitése

TeCh}l ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Vélogatas Egészséges Rothadt, penészes Rothadt, penészes darabok
fliszerpaprika darabok kivalogatasa. hulladékba helyezése vagy
felhasznalasa. komposztalasa.

Mosas Fold, homok ne Alapos mosas, a Ujramosas, amig a feliilet
legyen a feliiletrdl a foldet, mentes nem lesz a foldtol és
fiiszerpaprikan. homokot el kell homoktol.

tavolitani.

Az utdérlelt Tiszta legyen a Tisztitas tiszta kézzel, | A penészes, rothadt részek,

fiiszerpaprika | fliszerpaprika. késsel. Mosas rovarragott részek, rovarok

mosasa, 1vovizzel. maradéktalan eltavolitasa.
utotisztitasa

Felezés Tiszta, félbevagott Tiszta kézzel, késsel Kéz, kés tisztitasa és
fiiszerpaprika. végzendd a miveletet.

Terités Vékony rétegben, | Tiszta kézzel, talcara, | Kéz, talca, tepsi tisztitasa
hogy a levegd | tepsire kell teriteni a
konnyen atjarja. terméket.

Szaritas A szaritmany | Tiszta A berendezés tisztitasa.
rugalmas, kézzel | szaritoberendezés. A
Osszenyomva szaritas alatt a paprika
nedvesség nem | tobbszor atkeverve.
érezhetd rajta,
sOtétvoros szint,
fiiszerpaprikara
jellemzd izl és illati.

Orlés Tiszta, lisztszeru, | Tiszta  kéz.  Tiszta
¢lénkvords  szinli, a | paprikadrld hasznalata.
fiiszerpaprikara
jellemz6 illata és izii.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer  tarolasara | Atcsomagolds ¢lelmiszer
tarolasara  alkalmas, | alkalmas és  tiszta | tarolasara  alkalmas, tiszta
csomagoldanyag csomagoldanyag. A | csomagoloanyagba.
hasznalata. csomagokat a

mindségmegorzési
id6tartam lejérati
datuméaval meg kell
jeldlni.

Tarolas Az Orlemény tiszta, | Tarolds soOtét, szaraz, | Ha a tasak szennyezddott, at
rovaroktol mentes, | htivos helyen, +20 °C | kell csomagolni. Ha az
jellemzd illata és iz, | alatt. Az  Orlemény | 6rlemény dohos, rovarokkal
élénk, jellegzetes | ellendrzése havonta. szennyezett, komposztalhato.
szinil legyen. vagy meg kell semmisiteni.

Szallitas, A tasakok tisztdk | Tiszta legyen a taska | Ha szennyezddés (por, piszok)

értékesités maradjanak. vagy kosér, az asztal. éri  a csomagolast, tiszta,

szédraz ruhdval le kell torolni.
Hely, datum kistermeld
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8.3.3. Fiiszer- és gyogynovényszaritmany eléallitasa és értékesitése

Technologiai

. Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges novényi | Rothadt, penészes darabok | Rothadt, penészes
rész felhasznalasa. kivalogatasa. darabok hulladékba
helyezése.
Gyokér vagy Fold, homok ne Alapos mosas, a feliiletrdl | Ujramosas, amig a
gyokértorzsmosasa | legyen a novényi a foldet, homokot el kell feliilet mentes nem lesz a
részen. tavolitani. f61dt6] és homoktol.
Gyokér vagy Tiszta legyen a Tiszta kézzel, késsel kell A penészes, rothadt,
gyokértorzs noveényi rész. végezni a muveletet. A rovarragott részek,
utotisztitasa mosas ivovizzel torténik. rovarok eltavolitasa.
Gyokér vagy Tiszta, 2-3 mm Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagodeszka

gyokeértorzs, fold
feletti novényi rész
szeletelése, apritas

vastag szeletekre.

vagodeszkan végzendd a
mivelet.

tisztitasa és

Terités, fliggesztés | Vékony rétegben | Tiszta kézzel, tisztitott | Kéz, talca, tepsi
teritve, kis | talcara, tepsire teritve. A
csokrokban csokrokat tiszta zsineggel
fliggesztve, hogy a | kossiik at.
leveg6 atjarhassa.

Szaritas A szaritmany | Szabadban  tortén6  a | A berendezés tisztitasa.
rugalmas, kézzel | szaritasnal, tiszta
0sszenyomva szinyoghaloval Tovabbszaritas.
nedvesség nem | /géztakaroval kell védeni a
érezhetd rajta, | szennyezddést6l. Legyen
jellemz6 szindi, izl és | tiszta a hely. Szaritoban
illatu. torténd szaritdsnal legyen

tiszta a  berendezés.
Tobbszor sziikséges
atkeverni a szaritmanyt.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer tarolasara | Atcsomagolas élelmiszer
tarolasara alkalmas, | alkalmas csomagoldanyag | tarolasara alkalmas,
csomagoldanyag megvasarlasa ¢és tisztan | tiszta
hasznélata. tartasa. A csomagokon a | csomagoldanyagba.

mindsegmegorzési 1d6
lejarati  datumot  jeldlni
kell.

Tarolas A szaritmany tiszta, a | Tarolas  sotét, szaraz, | A szennyez6dott tasakot
ra jellemz0 szind, izi | hiivos helyen, +20 °C | at kell csomagolni. Ha a
legyen. alatt. szaritmany penészedett,

A szaritmanyt havonta kell | vagy rovarokkal

ellendrizni. szennyezd6dott, meg kell
semmisiteni vagy
komposztalni lehet.

Szallitas, A tasakok tisztak | Tiszta legyen a taska vagy | A szennyez6dott (por)

értékesités maradjanak. kosar, asztal. csomagokat tiszta, szaraz

ruhdval le kell torolni.
Hely, datum kistermeld




8.4. Dokumentacio és nyilvantartas
Koételezé dokumentacio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentaciod, kistermeldi és agrarkamarai regisztracio,
— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitdja egészséges),
— jegyzoi igazolés a kereskedelmi tevékenység végzésérol,
— gyljtott gomba esetén szakellendri gombavizsgalati igazolas,
— gyljtétt novény, allat esetén hozzajarulas a teriilet tulajdonosatol, kezeldjétol,
— takaritasi és fertdtlenitési terv (V1. Melléklet),
— Kkartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),
— sajat kat esetén vizvizsgélati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.

A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— novényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.)

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartisba a ndvénytermesztésbdl értékesitett és az eldallitdsra felhasznalt
novényeket kell feljegyezni. Az eldallitasi nyilvantartasba a szaritmanyok ¢€l6allitasat ¢&s
értékesitésiiket kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléfordulo
eltérést (sajatészleléstit vagy vevoi reklamdaciot) €s a javitasara megtett intézkedést (pl. az aru
cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertOtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a
termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

8.5. Példa a min6ségmegorzési ido meghatarozasara

A szaritmanyok mindségmegorzési idejének meghatarozasdhoz legyen elkiilonitve 4 tasak. Ezek a
mintak olyan tarolasi koriilmények kozé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — legyenek elhelyezve,
amilyen taroldsi koriilményeket javaslunk a fogyasztonak. Az eltett mintadarabokat meg kell
$szdmozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegorzési ido pl. 12 honap, az alabbiak szerint végezziik el a sajat
vizsgalatokat:

— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a mindségmegldrzési 1d6 félidejében, a tarolas megkezdésének 6.

honapjaban.
— 3. szaml minta — a lejarat napjan, a 12. honap utolsé napjan.
— 4. szdmU minta — a teljes mindségmegOrzési idotartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,
pl. 12 honap egyharmada 4 honap, ezért a 16. honap végén is.

iz, illat-, szin-, llomanyvizsgalatokat kell elvégezni. Célszerti a tarolasi koriilményeket is figyelni,
elényds, ha felirjuk pl. a kamra hémérsékletét. Az élelmiszerre vonatkozd vizsgéalatok az
eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell nézni az <¢lelmiszert ¢és kiilonféle
elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton (penész). Figyelni kell a
szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald elvaltozasok jelei
lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos. Meg kell gy6zddni
arrol, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-e. A tapasztalatokat
Osszefoglalva donteni kell arrdl, hogy a vizsgélatot folytatni kell-e, mert semmilyen elvaltozast nem
tapasztalt a termeld vagy éppen ellenkezbdleg, a rossz eredmények miatt be kell fejezni a
tulzonak bizonyult, 0j kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 10
honapra vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szdmu mintat 5 honap mulva, a 4. szdml mintat a 13.
honapban kell vizsgalni.). Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen
megfigyeléseket végzett. Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fliggetlentiil,
tobb személy is elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utdn kell meghozni.
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9. Kistermeloi, tisztitott, szeletelt, csomagolt zoldség eldallitdasa és értékesitése

9.1. Zoldségtermesztés

9.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyil varakozasi idot be kell tartani. A novényvédo szer felhasznalasat a ndvényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartdsmintdk 4. NOvényvédd szerek
nyilvantartasa).

9.1.2. Betakaritas
Egészséges, érett z0ldséget szedjen le, gyiijtson be a termeld.

9.1.3. Tarolas
Sotét, szaraz, hiivos helyen legyen tarolva a zoldség. Csak az egészséges, érett, sértetlen zoldség
tarolhat6 hosszabb ideig. A sériilt, egészséges darabokat mihamar fel kell hasznélni.

9.2. Termék-eloallitas

A terméket gy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy id6ben kiiloniiljenek el. Az eldallitasi folyamat a folddel, homokkal
szennyezett zOldséggel kezdddik és a tovabbi miiveletekkel egyre tisztabba, és kdzvetleniil
fogyaszthatova vagy ételkészitésre alkalmassa valik. A tisztitott, szeletelt zoldség ne érintkezzen
foldes, homokos, szennyezett kézzel, eszkdzzel.

A konyha miden feldolgozas el6tt legyen tiszta, rendezett, elegendden tagas a miveletekhez. A
hézidllatokat ki kell zarnia konyhabol. Ugyelni kell a kezek, az eszk6zok, edények fertStlenitésére,
a fert6tlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre.

Termék-eldallitaskor viseljen a kistermeld tiszta munkaruhat (kotényt, hajhalot, kendot stb.). Az
eloallitas alatt csak szunyoghaldval védett ablak lehet nyitva.

9.3. Eléallitasi folyamat

A jO gyartadsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszert lehet eldallitani.

Az eléallitasi folyamatban figyelembe vettilk a lehetséges egészségligyl kockdzatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel kikiiszobolhetdk.

Az alabbi ¢lelmiszerek (tisztitott, szeletelt zoldség) eldallitdsakor a mellékelt tablazatok a jo

erer

megfeleldk, €s a kovetkezd oldalakon 1€v6 lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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9.3.1. Kistermeléi, tisztitott, szeletelt zoldség eloallitasa, értékesitése

Technologiai miivelet | Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
Vélogatas Egészséges zoldség Rothadt, penészes Rothadt, penészes
felhasznalasa. darabok kivalogatasa. | darabok komposztalasa,
hulladékba helyezése.

Mosas

Fold, homok ne
legyen a zoldségen.

Alapos mosas, a
feliiletrol a foldet,
homokot el kell
tavolitani.

Ujramosés, amig a
felillet mentes nem lesz a
f61dt61 és homoktol.

Mosas,utotisztitas

Tiszta legyen a

Tiszta kézzel, késsel,

A h¢jrészek, rovarragott

z0ldség. hamozodval kell részek, rovarok
végezni a miveletet. maradéktalan
A mosas ivovizzel eltavolitasa.
torténjen.

Szeletelés, Tiszta maradjon a Tiszta kézzel, késsel, | Kéz, kés, vagddeszka,

gyalulas z0ldség. vagodeszkan, szeletelO tisztitasa és

szeleteldvel
végzendok a
miiveletek.

Csomagolas Tiszta, ¢lelmiszer Elelmiszer tarolasara | Csomagolas élelmiszer
tarolasara alkalmas alkalmas tarolasara alkalmas,
csomagoldanyag csomagoldanyag tiszta
hasznalata. megvasdarlasa és tiszta | csomagoloanyagba.

helyen tartésa.

Térolas A tisztitott z6ldség ne | Sotét, szaraz, hlivos Ha a csomagoldanyag

szinezA6djon el.

helyiségben,.

szennyezd6dott, masikba
kell csomagolni. Ha a
tisztitott zoldség felszine
elszinez6dott nem
értékesithetd.

Szallitas, értékesités

A csomagok tisztak
maradjanak.

Tiszta legyen a taska
vagy kosar, az asztal.

Ha szennyezddés (por,
piszok) éri a
csomagolast,nedves
ruhéval le kell torolni.
A megmaradt tisztitott,
csomagolt zoldséget
magancélra miel6bb fel

kell hasznalni.

Hely, datum

kistermeld
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9.4. Dokumentacio és nyilvantartas
Kotelezd dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios

szam,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitdja egészséges),

— jegyz0i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,

— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),

— kartevo-ellendrzési terv (VIL. Melléklet

— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— ndvényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.)

— termelési nyilvantartas (alaptermék, I1. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba a ndvénytermesztésbol értékesitett €s az eldallitasra felhasznalt
novényeket kell feljegyezni. Az eldallitdsi nyilvantartasba a tisztitott zoldség ¢éloallitasat és
értekesitését kell beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléfordulo
eltérést (sajatészleléstit vagy vevoi reklamaciot) és a javitdsara megtett intézkedést (pl. az aru
cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritas és fertdtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a
termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

9.5. Példa a fogyaszthatosagi ido meghatarozasara
Az eléallitott termékbdl a fogyaszthatosagi id6 meghatarozasédhoz elkiilonitiink legaldbb 4 tasakot.
Ezeket a mintakat olyan tarolasi koriilmények k6z¢é — pl. kamra polca, elkiilonitett része — helyezze
a termeld, amilyen térolasi koriilményeket javasol a fogyasztonak. Az eltett mintadarabokat meg
kell szdmozni, pl. arab szamokkal.
Amennyiben a tervezett fogyaszthatosagi id6 pl. 3 nap, az alabbiak szerint legyen elvégezve a sajat
vizsgélat:

— 1. szdm0 minta — az eldallitas napjan, a fogyaszthatosdg megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a fogyaszthatdsagi id6 félidejében, a tarolds megkezdésének 2. napjan.

— 3. szamul minta — a lejarat napjan, a 3. napon.

— 4. szamU minta — a teljes mindségmegOrzési iddtartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,

pl. 3 nap egyharmada 1 nap, ezért a 4.nap végén is.

iz-, illat-, szin-, allag-vizsgalatokra van sziikség.
Célszerti a tarolasi koriilményeket is figyelni, elonyds, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.
Az ¢lelmiszerre vonatkozd vizsgélatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az élelmiszert és kiilonféle elvaltozdsokat kell keresni pl. a csomagolason vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arrdl, hogy a vizsgalatot folytatni kell-e, mert
semmilyen elvaltozast nem tapasztalt a termeld, vagy éppen ellenkezdleg, a rossz eredmények miatt
be kell fejezni a megfigyelést.
Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett fogyaszthatosagi id6 talzonak bizonyult,
uj kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 2 napra vonatkozoan.
(Ebben az esetben a 2. szamu mintat 1 nap mulva, a 4. szamua mintat a 3. napon kell vizsgalni.)
Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymadstol fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
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10. Soban vagy olajban eltett zéldségek, cukorban eltett gyiimolcs eloallitasa és
értékesitése

10.1. Zoldség-, gyiimolcstermesztés

10.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett ndvényvédd szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyl varakozasi 1dot be kell tartani. A novényvédd szer felhasznalasat a novényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartdsmintak, 4. Novényvédo szerek nyilvantartasa).

10.1.2. Betakaritas
Az egészséges, érett zOldséget, gylimdlcsot sériillésmentesen szedje le, gytijtse be a termeld.

10.1.3. Tarolas

Sotét, szaraz, hiivos helyen tarolandda zoldség. Csak az egészséges, érett, sértetlen zoldség tarolhatd
hosszabb ideig. A sériilt, egészséges darabokat miel6bb fel kell hasznalni. A gylimolcsot atmenetileg
sOtét, szaraz hiivos helyen kell tarolni a feldolgozasig.

10.2. Termék-eloallitas

A terméket ugy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy id6ben kiiloniiljenek el. Az eldallitdsi folyamat a folddel, homokkal
szennyezett zoldséggel kezdddik és a tovabbi miveletekkel egyre tisztdbba és kozvetleniil
fogyaszthatova valik.

A konyha miden feldolgozas eldtt legyen tiszta, rendezett, kelléen tagasa miiveletekhez. A
héziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Ugyelni kell a kezek, az eszkozok, edények fertétlenitésére, a
ferttlenités utani alapos, 1vovizes Oblitésre. Termék-eldéllitaskor viseljen a kistermeld tiszta
munkaruhat (pl. kotényt, hajhalot, kendoét). Csak szinyoghaloval védett ablak lehet nyitva a termék
eldallitasa alatt.

10.3. Eléallitasi folyamat, dokumentacio és nyilvantartas

A j6 gyartasi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazéasaval kifogéstalan, biztonsagos élelmiszert
lehet eléallitani.

Az eldallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiigyi kockazatokat, amik megfeleld
ellendrzéssel kikiiszobolhetok.

Az alabbi élelmiszerek (soban vagy olajban eltett zoldség, cukorban eltett gyiimélcs) eldallitasakor a

erer

(konyha) adottsagai megfeleldk, és a kovetkezd oldalakon 1év6 lapo(ka)t a kistermeld aldirja.
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10.3.1. Séban eltett zoldség eloallitasa és értékesitése

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
miivelet
Valogatas Egészséges zoldség Rothadt, penészes Rothadt, penészes darabok
felhasznalasa. darabok kivalogatasa. komposztalasa, hulladékba
helyezése.
Mosas Fold, homok ne legyen | Alapos mosas, a Ujramosas, amig a feliilet

a zO6ldségen.

feliiletrol a foldet,
homokot el kell
tavolitani.

mentes nem lesz a foldtol
és homoktol.

Utotisztitas, mosas

Tiszta legyen a
z0ldség.

Tiszta kézzel, késsel,
hamozoval végzendo a
miivelet. A mosast
ivovizzel kell végezni.

A héjrészek, rovarragott
részek, rovarok
maradéktalan eltavolitasa.

Apritas Megfeleld méretre Tiszta kézzel, késsel, Kéz, kés, vagodeszka,
apritas. vagodeszkan, apritoval | aprito, tisztitasa
végzendd a miivelet.
Keverés Az alkotok eloszlasa A tiszta s6 aranya 16— Ha talsézott a termék,

egyenletes legyen.

20% legyen.

hozza kell keverni apritott
z0Oldséget.

Toltés, zaras

Tiszta, ép liveg és
lapka, celofan
hasznalata. A zoldség
tomoritve keriiljon az
livegbe.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas
csomagoldanyag
megvasarlasa és tiszta
helyen tartasa. Az
iivegeket felhasznalas
elott tisztitani,
fertotleniteni, szaritani
kell. Az iivegeket a
mindségmegorzési 1d6
lejarati ddtumaval meg
kell jel6lni.

A sériilt iiveget, lapkat,
celofant le kell cserélni
épre. Ismételt tisztitas és
fertotlenités.

Tarolas

Tiszta liveg, a zO0ldség
egészséges legyen.

Tarolas sotét, szaraz,
hiivos helyiségben, +20
°C alatt.

Havonta legyenek
ellendrizve az iivegek.

Ha az tliveg kiilso6 feliilete
szennyezddott, le kell
torolni. Ha a zoldség
romlasnak indul,
komposztalhato.

Szallitas, értékesités

Az iivegek tisztak
maradjanak.

Tiszta legyen a taska
vagy kosar, az asztal.

Ha szennyezddés (por,
piszok) éri az livegeket,
nedves ruhaval le kell
tordlni. A
mindségmegdrzési ido
leteltével komposztalhato
a zO0ldség.

Hely, datum

kistermel6
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10.3.2. Olajban eltett zoldség eloallitasa és értékesitése

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Vélogatas Egészséges zoldség Rothadt, penészes Rothadt, penészes darabok
felhasznalasa. darabok kivalogatasa. komposztalasa, hulladékba
helyezése.
Mosés Fo6ld, homok ne legyen | Alapos mosas, a Ujra mosas, amig a feliilet

a zoldségen.

feliiletrol a foldet,
homokot el kell
tavolitani.

mentes nem lesz a foldtol
és homoktol.

Utotisztitas,mosas

Tiszta legyen a
z06ldség.

Tiszta kézzel, késsel,
hamozdval végzendod a
miivelet. A mosast
ivovizzel kell végezni.

A héjrészek, rovarragott
részek, rovarok
maradéktalan eltavolitasa.

Toltés, zaras

Tiszta, ép liveg és
lapka, celofan
hasznalata.

Az olajat a
mindségmegdrzési idon
beliil fel kell hasznalni a
zoldséghez. Elelmiszer
tarolasara alkalmas
csomagoldanyag
megvasarlasa és tiszta
helyen tartasa. Az
iivegeket felhasznalas
elott tisztitani,
fertotleniteni, szaritani
kell. Az iivegeket a
mindségmegorzési 1d6
lejarati ddtumaval meg
kell jel6lni.

A sériilt tlveget, lapkat,
celofant le kell cserélni
épre.

Ismételt tisztitas és
fertotlenités.

Tarolas Tiszta liveg, a z0ldség | Térolas sotét, szaraz, Ha az iiveg kiilsé feliilete
egeészseges legyen. hiivos helyen, +20 °C szennyez0dott, le kell
alatt. torolni. Ha a zoldség
Havonta legyenek romlasnak indul,
ellendrizve az iivegek. komposztalhato.
Szallitas, Az livegek tisztak Tiszta legyen a taska Ha szennyezddés (por,
értékesités maradjanak. vagy kosar, az asztal. piszok) éri az livegeket le
kell tordlni.
A mindségmegdrzési idd
letelte utan
komposztalhat6 a zoldség.
Hely, datum kistermeld

153



10.3.3. Cukorban eltett gyiimolcs eléallitasa és értékesitése

a gyiimdlcs levében.

hiitészekrényben, zart
edényben. Naponta meg
kell keverni. A kever6t
eldzetesen tisztitani €s kell.

Technologiai Kovetelmény Szabalyozas Teenddk eltérés esetén

miivelet

Vilogatas Egészséges gyiimdles | Rothadt, penészes darabok | Rothadt, penészes darabok
felhasznalasa. kivalogatasa. komposztalasa, hulladékba

helyezése.

Mosas Fold, homok, levél, Alapos mosas, a feliiletrol Ujramosés, amig a feliilet
szar ne legyen a a foldet, homokot, levelet, | mentes nem lesz a f61dtdl
gylimolcson. szarat el kell tavolitani. €s homoktol.

Magozas A mag eltavolitand6. | Tiszta kézzel, magozdval | Kéz, magozo tisztitdsa .

(szlikség szerint végzendo a miivelet.

Cukrozas Egyenletesen legyen | Tiszta, fertétlenitett Ha tal sok cukrot tett bele
elkeverve acukora | edényben 1 kg a termeld, keverjen hozza
gyiimdlccsel. gyliimdleshoz 60 dkg cukrozatlan gylimolcsot.

cukrot kell keverni.

Pihentetés A cukor oldodjon fel | Tarolas tiszta, izemképes | Ha iz- ¢és illatelvaltozas

van, komposztalhato.

Toltés, zaras

Tiszta, ép liveg és
lapka, celofan
hasznalata.

Elelmiszer tarolasara
alkalmas csomagoldanyag
megvasarlasa és tiszta
helyen tartasa. Az tivegek
legyenek tisztak,
fertotlenitettek, szarazak a
felhasznalas el6tt. Az
iivegeket a
mindségmegdrzési ido
lejarati ddtumaval meg kell
jelolni.

A sériilt liveget, lapkat,
celofant le kell cserélni
épre.

Ismételt tisztitas és
fertotlenités.

Erlelés Kellemes iz ¢és illat, a | Tiszta, lizemképes Ha megromlott,
gytimolcsre jellemzd | hiitdszekrényben kb. 2 komposztalhato.
szin és allomany hétig tarolhato.
kialakitésa.

Tarolas Tiszta liveg, Tarolas sotét, szaraz, Ha az iiveg kiilsé feliilete
egészséges hiivos helyen, +20 °C alatt. | szennyezddott, le kell
gyiimolcs. Havonta legyenek tordlni. Ha a gyiimdlcs

ellendrizve az iivegek. romléasnak indult,
komposztalhato.

Szallitas, Az livegek tisztak Tiszta legyen a taska vagy | Ha szennyezddés (por,

értékesités maradjanak. kosér, az asztal. piszok) éri az livegeket,

ruhaval le kell torolni.
Komposztalhat6 a
gylimolcs.

Hely, datum kistermeld
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10.4. Dokumentacié és nyilvantartas
Kotelezd dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios

szam,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitdja egészséges),

— jegyz0i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,

— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),

— kartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— ndvényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.)

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba a novénytermesztésbdl értékesitett és az eldallitasra felhasznalt novényeket
kell feljegyezni. Az eldallitdsi nyilvantartdsba a soban, cukorban eltett termékek eldallitasat és
értékesitésiiket kell beirni. A nyilvantartdsba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléforduld
eltérést (sajat észlelésiit vagy vevoi reklamaciot) és a javitdsara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve,
tovabbiakban alaposabb takaritas és ferttlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez kell az
eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

10.5. Példa a mindségmegorzési idé meghatarozasara

A termékek mindségmegdrzeési idejének meghatarozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4 tiveget. Ezek a
mintak olyan tarolasi korilmények k6zé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — legyenek helyezve,
amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a fogyasztonak. Az eltett mintadarabokat meg kell
szamozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegorzési id6 pl. 12 honap, az alabbiak szerint legyenek elvégezve a
sajat vizsgalatok:

— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag megkezdésekor.

— 2. szaml minta — a mindségmegOrzési id6 félidejében, a tarolas megkezdésének 6. honapjaban.

— 3. szaml minta — a lejarat napjan, a 12. honap utols6 napjan.

— 4. szaml minta — a teljes mindségmegdrzési iddtartamot egyharmaddal megndvelt idében, pl.

12 honap egyharmada 4 honap, ezért a 16. honap végeén is.

Célszerti a tarolasi koriilményeket is figyelni, elonyds, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.
Az élelmiszerre vonatkoz6 vizsgalatok az eltarthatdsagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell nézni
az ¢élelmiszert és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton (penész).
Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald elvaltozasok
jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos. Meg kell
gy0zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes, vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-e. A
tapasztalatokat dsszefoglalva donteni kell arr6l, hogy a vizsgalatot folytatni kivanja-e a termeld, mert
semmilyen elvaltozast nem tapasztalt, vagy éppen ellenkezdleg, a rossz eredmények miatt be kell
fejezni a megfigyelést. Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett fogyaszthatdsagi idé
tulzoénak bizonyult, 0 kisérletet kell elkezdeni, rovidebb 1d6 megadasaval; a fenti példa szerint 10
honapra vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szdmu mintat 5 hénap mulva, a 4. szdmu mintat a 13.
honapban kell vizsgélni.). Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen
megfigyeléseket végzett. Amennyiben van ra lehetség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil,
tobb személy is elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
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11. Kistermeloi kenyér, pékaru, tartos lisztes daru és rétes, csiramalé elodllitasa és
értékesitése

11.1. Gabonatermesztés

11.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyi varakozasi idot be kell tartani. A novényvédo szer felhasznalasat a novényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartdsmintak, 4. NOvényvédo szerek
nyilvantartdsa).

11.1.2. Betakaritas
Egészséges, érett, 1égszaraz gabonat kell betakaritani.

11.1.3. Tarolas
Széaraz, hiivos helyen.

11.2. Gabonadrletés malomban

A buza lisztté 6rlését el lehet végeztetni egy malomban. A szallitast kiséré dokumentumon
szerepelnie kell az oda- és hazaszallitott mennyiségeknek.

11.3. Liszttarolas

A lisztet tiszta, szaraz, hiivos helyen kell tarolni. A felbontott zsakot a liszt kivétele utan vissza kell
zarni. A mindségmegdrzési idon beliil fel kell hasznalni.

11.4. Tojastermelés

Az allattartasban kizarolag engedélyezett allatgyogyaszati készitményeket szabad alkalmazni, az
¢lelmezés-egészségligyi varakozasi 1d6t be kell tartani. Az allatgydgydszati készitmény
felhasznalasat az Aallatgyogyaszati készitmény nyilvantartdsba be kell vezetni (I. Melléklet:
nyilvantartasmintak, 3. Allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasa). Az alkalmazott takarmany-
adalékanyagokat az eldirasoknak megfelelden kell felhasznalni, felhasznalasukrol nyilvantartast
kell vezetni (I. Melléklet: nyilvantartdsmintdk, 2. Takarmany-adalékanyagok nyilvantartasa).

11.4.1. Gyiijtés
Csak egészséges allattol szdrmazd tojast gyljtsiink.

11.4.2. Tarolas
Tiszta, szaraz, hlivos, jol szell6zd, napfénytdl védett helyen legyenek tarolva a tojasok.
11.5.Sertészsir-felhasznalas

Amennyiben sajat sertészsirt hasznal a termeld, gy az csak vagoéhidon, vagoponton levagatott
allatbol szarmazhat.
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11.5. Termék-eloallitas

A terméket ugy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy id6ben kiiloniiljenek el. Az eldallitasi folyamat a liszt szitalasaval és a tojas
fertétlenitésével kezdddik és a tovabbi miveletekkel allitjak elé a fogyasztasra kész kenyeret,
pékarut, tartos lisztes arut és rétest. A toltelékeket a termék itmutatoja szerint kezeljiik.

A konyha miden feldolgozéas el6tt legyen tiszta, rendezett, kelléen tdgasa miiveletekhez. A
haziallatokat ki kell zarni a konyhdbol. Ugyelni kell a kezek, az eszkdzok, edények fertStlenitésére,
a fertdtlenités utani alapos, ivovizes oOblitésre. Termék-eldallitaskor viseljen a termeld tiszta
munkaruhat, kotényt, sapkat, kendét. Az élelmiszer eldallitasa alatt csak szinyoghaldoval ellatott
ablak lehet nyitva.

11.6. Eléallitasi folyamat

A jO gyartasi €és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasdval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszert allithat eld a termeld.

Az eldallitasi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségiligyi kockdzatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel kikiiszobolhetok.

Az aldbbi élelmiszerek (kenyér, kelt tészta, tartds lisztes aru, rétes, csiramalé) eldallitasakor a

e rer

(konyha) adottsagai megfeleldk, ¢és a kovetkezd oldalakon 1€v6 lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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11.6.1. Kistermelodi kenyér eloallitasa, értékesitése

TeChP ologiai Kovetelmény Javasolt tevékenység Teendok eltérés esetén

miivelet

Liszt szitdlasa | Szennyezddés A liszt atszitalasa | Ha mégis  szennyezddés
nélkili liszt. lisztszitan. keriilne az atszitalt lisztbe,

ujra kell szitalni.

Kovészkészités | Az  érett kovasz | Friss élesztd felhasznalasa. | Ujboli  kéz-  és edény
szalkas, A kovasz homérséklete | tisztitas.
rugalmatlan. 2628 °C. Kovaszkészités

elott a kezet fertdtleniteni
kell. Tisztitott, edényt kell
hasznalni.

Dagasztas Jol formalhat6, | Tiszta dagasztogépben
egynemt tészta. vagy kézzel fatekndben,

vagy milanyag talban
végzendd6 a  mivelet.
Tésztahémérséklet: 29-30
°C.

Feldolgozas Jellemzd Tiszta asztal, kéz, kés, | Az asztal, kéz, kés, szakajtd
kenyérforma szakajto. tisztitasa.
kialakitasa.

Kelesztés A kelesztés végére a | Melegen (32-35 °C-on) | A helyiség homérsékletének
tészta a dupldjara | legyen tartva a tészta. | novelése a helyes
keljen. Tiszta, fert6tlenitett | tésztakelesztési

(vasalt) textiliaval legyen | hdmérsékletre.
letakarva a szakajto. A
kelesztés ellendrzése.

Siités A kenyér siiljon at, | Tiszta legyen a kemence. | A kemence tisztitasa. Siitési
a héja ne legyen | A stités folyamatat | hémérséklet szabalyozasa.
égett. ellendrizni kell. A kisiilt

kenyeret ivovizzel
nedvesitse a termeld. Vert
kenyér esetén az égett
héjrész eltavolitasara
hasznalt eszkozt tisztitsuk.

Hutés A kenyér tiszta | A kislilt kenyereket tiszta,
legyen. rendezett  helyen  kell

hiiteni.

Tarolas A kenyér tiszta, | Tarolas  sotét, szaraz, | Ha a kenyér szennyezddott,
ropogo6s maradjon. | hlivos, tiszta helyen, +20 | nem értékesithetd.

°C alatt. Tiszta textiliaval
legyen letakarva a kenyér.

Szallitas, A kenyér tiszta | Tiszta legyen a kosar, az | Ha  szennyezddés  (por,

csomagolas, maradjon. asztal, a kenyérpapir. piszok) éri a kenyeret, nem

értékesités Kenyérpapirba értékesitheto. A
csomagolas. szennyezO0dott  kenyérpapir

nem hasznélhat6 fel.
Hely, datum kistermeld




11.6.2. Kistermel6i pékaru: kelt tésztabol késziilt termékek (lekvaros, dios, turos Kifli, batyu,
pogacsa) eloallitasa és értékesitése

TeChIl ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén

miivelet

Liszt Szennyezddés A liszt atszitalasa lisztszitan. | Ha szennyezddés keriill a

szitalasa nélkiili liszt. lisztbe, Ujra kell szitalni.

Tojas Tiszta tojas. Szennyezddés  fellazitdsa, | Ha a feltort tojas kellemetlen

feltorése tisztitds, sziikség esetén | szagi vagy elvaltozott a

ferttlenités 2%-0s hypo | szine, a tésztahoz nem
oldatban (10 liter viz, 2 dl | hasznalhato fel.

hypo) 5-10 percig,

folyovizes Oblités.

A tojasokat fel kell torni

egyenként egy kis edénybe.

A tojas szaga, szine az

egészséges tojasra jellemzd

legyen.

Dagasztas Egynemt, jol | Tiszta edényben ¢és kézzel
formalhato tészta. kell végezni a miiveletet.

Kelesztés A kelesztés végére, a | Melegen  (32-35 °C-on) | A helyiség homérsékletének
tészta dupldjara | legyen tartva a tészta. Tiszta | ndvelése a helyes
keljen, kellemes, | textilidval le kell takarni a | tésztakelesztési
tiszta illata legyen. szakajtokat. A kelesztés | hdmérsékletre.

ellenérzése.

Nyujtés A szilkséges | Tiszta a kéz, tiszta a | Kéz tisztitasa Nyujtodeszka

vastagsagig. nyujtodeszka és nyujtofa. ¢€s nyujtofa tisztitasa.

Vagas, toltés, | Tiszta tészta. Tiszta kézzel, késsel, | Kéz, kés alapos tisztitasa. .
formazas formazoval, kendvel | A nem megfeleld tolteléket
végzendd a mivelet. A [ ki kell cserélni hibatlan
toltelék tiszta, a lekvarra, | illatara, izlire.
didra, tarora  jellemzd
allomanyu, szind, illatd és
izli legyen.
Kelesztés Jellemzd méretli Tiszta helyiség. A helyiség tisztitasa.
Stités A tészta  siiljon | Siitési 1d6 és homérséklet: a | A stitési hémérséklet
pirosra. terméknek megfeleld. | szabalyozéasa. Siiletlen, vagy
Ellendrizni  kell a siités | égett tésztak nem
folyamatat. értékesithetdk.
Hiités A tészta  tiszta | A kisiilt tésztat tiszta, | . A hiités alatt szennyezddott
legyen. rendezett helyen kell hiiteni. | tésztat tilos értékesiteni.
Tarolas A tészta  tiszta | Tarolas sotét, szaraz, hiivos, | Ha a tészta szennyezddik,
maradjon. tiszta helyen, +20 °C alatt, | nem értékesithetd.
tiszta textilidval letakarva.
Szallitas, A tészta  tiszta | Tiszta legyen a kosdr, az | Ha  szennyezddés  (por,
csomagolas, | maradjon. asztal. Elelmiszer | piszok) éri a tésztat, nem
értékesités csomagolasara alkalmas | értékesithetd. A
tasak beszerzése, tisztdn | szennyezOdott csomagolo
tarolasa. nem hasznélhat6 fel.
Hely, datum kistermeld




11.6.3. Kistermeldi tartos lisztes aru (édes vagy sos siitemény, mézeskalacs) eléallitasa és

értékesitése
Technologiai . . . . . - .
, Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Liszt szitdlasa | Szennyezddés nélkiili | A liszt  atszitdlasa | Ha  mégis  szennyezddés
liszt. lisztszitan. keriilne az atszitalt lisztbe,
ujra kell szitalni.
Tojas feltorése | Tiszta tojés. Szennyezddés Ha a feltort tojas kellemetlen
fellazitésa, tisztitas, | szagh vagy elvaltozott a
szlikség esetén | szine, a tésztdhoz nem

fert6tlenités 2%-0s hypo
oldatban (10 liter viz, 2
dl hypo) 5-10 percig,
folyovizes 6blités.

A tojasokat egyenként
egy kis edénybe kell
torni. A tojds szaga,
szine az egészséges
tojasra jellemz0 legyen.

hasznalhato fel.

Gyuras Egynemt, jol | Tiszta talban és kézzel
formazhat6 tészta. kell gyarni.
Nytjtas A sziikséges | Tiszta kézzel, tiszta | Kéz tisztitasa és .
vastagsagu legyen. nyujtodeszkan ¢s | Nyajtodeszka ¢€s nyujtofa
nyujtéfaval kell | tisztitasa.
nyujtani.
Szaggatas A forméra jellemzd | Tiszta kézzel, | Kéz, eszkozok alapos
alak kialakitasa. eszkozokkel kell | tisztitasa , .
szaggatni.
Stitées A tészta  mindkét | Siitési homérséklet és | A stitési hémeérséklet
oldala stilt legyen. 1d6 a terméknek | szabalyozasa. A siiletlen,
megfeleld. . Ellendrizni | vagy égett tésztdk nem
kell a siités folyamatat. | értékesithetok.
Hiutés A tészta tiszta legyen. | A Kisiilt tésztat tiszta, | A szennyezett siliteményt
rendezett helyen Kkell | tilos értékesiteni..
hiiteni.
Tarolas A tészta tiszta | Tarolds soOtét, szaraz, | A szennyezddott, penészes
maradjon. hiivés, tiszta helyen, | siitemény nem értékesithetd,
+20 °C alatt, tiszta | viszont komposztalhato.
milanyag dobozban.
Szallitas, A tészta tiszta | Tiszta legyen a kosar, | Ha  szennyezddés  (por,
csomagolas, maradjon. az asztal. Elelmiszer | piszok) éri a siiteményt, nem
értékesités csomagolasara alkalmas | értékesithetd. Szennyezddott
tasak beszerzése, tisztan | csomagoldanyag nem
tarolésa. hasznalhat6.
Hely, datum kistermeld
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11.6.4. Kistermeloi rétes eloallitasa és értékesitése

TeCh}l ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén

miivelet

Liszt szitalasa | Szennyezddés A liszt atszitdlasa | Ha  mégis  szennyezddés
nélkiili liszt. lisztszitan. keriilne az atszitalt lisztbe,

ujra kell szitalni.

Tojas feltorése | Tiszta tojas. Szennyezddés fellazitasa, | Ha a feltort tojas kellemetlen

tisztitds, sziikség esetén | szagh vagy elvaltozott a
fertétlenités 2%-0S hypo | szine, a tésztahoz nem
oldatban (10 liter viz, 2 dlI | hasznalhato fel.
hypo) 5-10 percig,
folyovizes 6blités.
A tojasokat fel kell torni
egyenként egy kis
edénybe. A tojas szaga,
szine az egészséges tojasra
jellemzd legyen.

Gyuras Egynemt, jol | Tiszta talban ¢és kézzel
formalhato tészta. végzendd a miivelet.

Nytjtas Szakadasmentes Tiszta  kézzel, tiszta | Kéz és az abrosz tisztitasa. .
legyen. abroszon kell végezni a

miveletet.

Toltés Tiszta tészta. Tiszta kézzel, eszkozokkel | Kéz, eszkdzok alapos
kell végezni a miiveletet. A | tisztitasa. .
toltelék frissen készitett,
tiszta, az adott toltelékre
jellemzd illata  és izl
legyen.

Stités A rétes mindkét | Siitési id6 és hdmérseklet:a | A stitési hémérséklet
oldala terméknek megfeleld.. | szabalyozasa. Az égett
barnaspirosasra Ellendrizni kell a siilés | tésztak nem értékesithetdk.
stiljon. folyamatat.

Hiutés A rétes  tiszta | A kisiilt rétest tiszta, | A szennyezett siiteményt
legyen. rendezett  helyen  kell | tilos értékesiteni.

hiiteni.

Szeletelés Tiszta, jellemzd | Tiszta késsel és kézzel kell | A kés, a kéz alapos tisztitasa.
méretli szeletek. szeletelni.

Tarolas A rétes tiszta | Tarolds  sotét,  széraz, | A szennyezddott rétes nem
maradjon. hiivos, tiszta helyen, +20 | értékesitheto, viszont

°C alatt. A tepsiket tiszta | komposztalhato.
textiliaval le kell takarni.

Szallitas, A rétes  tiszta | Tiszta legyen a kosar, az | Ha  szennyezddés  (por,

csomagolas, maradjon. asztal. Elelmiszer | piszok) éri a siiteményt, nem

értékesités csomagolasara  alkalmas | értékesithetd. A
tasak beszerzése, tisztan | szennyez6dott
tarolasa. csomagoldanyag nem

hasznélhato fel.
Hely, datum kistermeld
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11.6.5. Kistermeloi csiramalé eloallitasa és értékesitése

Technologiai

. Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Buza Tiszta, egészséges, | Fold, ko, beteg, torott szemek | Beteg szemek

valogatasa egeész buza | kivalogatésa. komposztalasa.
felhasznalasa. Ujravalogatas.

Aztatas Tiszta legyen a | Tiszta edényben, friss vizzel fel | Ujboli atmosas.
buza. kell Onteni a buzat ugy, hogy

ellepje. 1 nap utan le kell 6nteni
a vizet, friss vizzel legalabb
haromszor at kell mosni. A
mivelet végzése elott
kézfertOtlenités.

Terités, A kicsirazott buza | 3 cm vastagon legyen Kkiteritve, | A télca, tepsi ismételt

csiraztatas gyOkérzete hofehér | tiszta tepsire, talcara. | tisztitasa és fertotlenitése.
¢és egybefliggd. Szobahdmérsékleten, tiszta | A szennyezddott részek

helyen kell csiraztatni, védve a | kidobasa.
szennyezO0déstol.

Daralas Egyenletes Tiszta a kéz és a daralo. A daralt | Ujboli tisztitas a daralas
szemcsenagysag. buzat tiszta edénybe kell | eldtt.

felfogni.

Atmosas A ledaralt buzacsira | Friss vizzel. Ha nem tiszta, friss vizzel
tiszta legyen. volt  atmosva,  csak

magancélra hasznalhato.

Szlirés A csiralé tiszta | Tiszta szlir6ben, edénybe. A sziird és felfogd-edény
legyen. ismételt  tisztitdsa  €s

fertdtlenitése.

Liszt Szennyezddés A liszt atszitalasa lisztszitan. Ha szennyez6dés keriilne

szitalasa nélkiili liszt. az atszitalt lisztbe, Gjra at

kell szitalni.

Keverés Egynemi tészta. Tiszta kézzel vagy robotgéppel | Keverés eldtt ismételt

kell keverni. tisztitas és fertGtlenités.

Stités Aranysargara  silt | Tiszta tepsiben, siitben, | Tovabbsiités.
csiramalé. kemencében legyen megsiitve.

Hiités A csiramalé tiszta | Tiszta, hiivos helyen kell hidegre | A szennyezett csiramalét
legyen. hiiteni. tilos értékesiteni.

Szeletelés A csiramalé tiszta | Tiszta késsel ¢és kézzel kell | Szeletelés el6tt ismételt
maradjon. szeletelni. tisztitas..

Csomagolas | Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer taroldsara alkalmas | A szennyez0dott
tarolasara alkalmas | csomagoloanyag beszerzése ¢és | csomagoloanyag nem
csomagoldanyag tisztan tarolasa. Tiszta | hasznalhat6 fel.
hasznalata. stiteményes lapattal és kézzel

kell csomagolni. Az eszkdzok  smételt
tisztitdsa .

Tarolas A csiramalé a rd | Tiszta, szdraz, hiivés helyen, | Szin-, iz-,
jellemzd szindi, iz{i, | maximum 16 6rdig lehet tarolni. | dllomanyvaltozds esetén
illata és allomanyu komposztalni lehet vagy
legyen. takarmanyozasra

hasznalhato.
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Technologiai Elvaras Szabalyozas Teenddk eltérés esetén
miivelet
Szallitas, A csomagolas tiszta | Tiszta legyen a taska, kosar, | Ha szennyezddés éri a

értékesités

maradjon.

rekesz, az asztal.

csomagolast, le  kell
tordlni.

Ha a siitést koveté 24
(hiitében 72) oran beliil
nem Kkerilt értékesitésre,
komposztalhato vagy
takarmanyozasra
hasznalhato.

Hely, datum

kistermelo
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11.7. Dokumentacio és nyilvantartas
Kotelezd dokumentacio:
— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios
szam,
— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer el6allitd egészséges),
— jegyz0i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,
— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),
— kartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),
sajat kut esetén vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:
— ndvényvéddszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.)
— allatgyogyaszati készitmények nyilvantartasa (II. Melléklet 3.), sajat allati termék
(toltelék...) esetén,
— takarmany-adalékanyagok nyilvantartasa (II. Melléklet 2.), sajat allati termék (toltelék...)
esetén,
— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),
— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartisba a ndvénytermesztésbdl értékesitett és az eldallitasra felhasznalt
novényeket kell feljegyezni. Az eléallitasi nyilvantartasba a pékaru eldallitasat és értékesitését kell
beirni. A nyilvantartisba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléforduld eltérést (sajat
¢szlelésiit vagy vevoOi reklamaciot) és a javitasara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve,
tovabbiakban alaposabb takaritds és fertOtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez
kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

11.8. Példa a fogyaszthatésagi ido meghatarozasara
A tart6s lisztes aru mindségmegdrzési idé meghatdrozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4 tasakot.
Ezek a mintak olyan tarolasi koriilmények kézé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — legyenek
helyezve, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a fogyasztonak. Az eltett
mintadarabokat meg kell szamozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegdrzési id6 pl. 3 honap, az alabbiak szerint kell elvégezni a sajat
vizsgalatokat:

— 1. szaml minta — az eldallitas napjan, a fogyaszthatdésag megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a mindségmegorzesi ido félidejében, a tarolas megkezdésének 6. hetében.

— 3. szam minta — a lejarat napjan, a 3. honap utols6 napjan.

— 4. szdmU minta — a teljes mindségmegOrzési idotartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,

pl. 3 honap egyharmada 1 honap, ezért a 4. honap végén.

Célszerli a tarolasi koriilményeket is figyelni, eldnyos, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.
Az élelmiszerre vonatkozd vizsgéalatok az eltarthatdosadgra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az ¢lelmiszert és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utalo
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arr6l, hogy a vizsgalatot folytatni kell-e, mert
semmilyen elvaltozast nem tapasztalt a termeld, vagy éppen ellenkezdleg, a rossz eredmények miatt
be kell fejezni a megfigyelést. Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett
fogyaszthatosagi 1d6 thlzonak bizonyult, 0j kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a
fenti példa szerint 2 honapra vonatkozdan. (Ebben az esetben a 2. szdml mintat 1 honap mulva, a 4.
szamu mintat a 11. héten kell vizsgalni.). Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki
¢s milyen megfigyeléseket végzett. Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgélatokat egymastol
fliggetlentil, tobb személy is elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell
meghozni.
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12. Kistermeloi szaraztészta eloallitasa és ertekesitése

12.1. Gabonatermesztés
12.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédd szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségligyl varakozasi idot be kell tartani. A novényvédo szer felhasznalasat a novényvéddszer-
nyilvantartdsban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartasmintdk, 4. NoOvényvédd szerek
nyilvantartasa).

12.1.2. Betakaritas
A betakaritott gabona egészséges, érett, Iégszaraz legyen.

12.1.3. Tarolas
Széraz, hiivos helyen kell tarolni a gabonat.

12.2. Gabonadrletés malomban

A buza lisztté Orlését végeztethetik egy malomban, bérérlésként. A bérdrlésre vonatkozé feljegyzés
készitése fontos, szallitolevelet kell kiallitani az oda- és hazaszallitott mennyiségrol.

12.3. Liszttarolas

A lisztet tiszta, szaraz, hiivos helyen taroljuk. A felbontott zsdkot a liszt kivétele utdn zarjuk vissza.
A mindségmegdrzési idon beliil hasznaljuk fel.

12.4. Tojastermelés

Az éallattartasban kizarolag engedélyezett allatgyogyaszati készitményeket szabad alkalmazni, az
¢lelmezés-egészségligyi varakozasi 1d6t be kell tartani. Az allatgyogyaszati készitmény
felhasznalast az allatgyogyaszati készitmény nyilvantartasba be kell vezetni (II. Melléklet:
nyilvantartasmintak, 3. Allatgyogyaszati készitmények nyilvantartisa). Az alkalmazott takarmany-
adalékanyag felhasznaldsat az eldirasoknak megfeleléen kell hasznalni, felhasznalasukrol
nyilvantartdst kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartasmintak, 2. Takarmany-adalékanyag
nyilvantartasa).

12.4.1. Tojasgyiijtés
Csak egészséges allattol szarmazo tojast szabad begytijteni.

12.4.2. Tojastarolas
A tojast tiszta, szaraz, hliivos, jol szell6z0, napfénytél védett helyen kell tarolni. Széaraztészta
készitéséhez a tojasrakastol szdmitva 7 naposnal 6regebb tojast ne hasznaljon fel a termeld.

12.5. Termék-eloallitas

A terméket ugy kell eléallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal. Az eldallitasi folyamat a liszt szitdlasaval és a tojas fertdtlenitésével kezdddik és a
tovabbi miiveletekkel allitjak el a fogyasztasra kész szaraztésztat. A szaraztészta lehet tojasos és
tojas nélkiili, kézi vagy gépi készitésh (legalabb egy miiveletet géppel végeznek az eldallitas soran).
A konyha miden feldolgozas eldtt legyen tiszta, rendezett, kelléen tigas a miiveletekhez. A
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haziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Ugyelni kell a kéz, az eszkdzok, edények fertdtlenitésére, a
fertdtlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre. Termék-eldallitaskor viseljen a termeld tiszta, vilagos
szinli munkaruhat (pl. kotényt, sapkat, kenddt). A szaraztészta eldallitasa alatt csak sziinyoghaloval
védett ablak lehet nyitva.

12.6. Eloallitasi folyamat

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsadgos
¢lelmiszert lehet eldallitani.

Az elballitdsi folyamatban figyelembe vettiik a lehetséges egészségligyi kockéazatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel kikiiszobolhetok.

Az aldbbi élelmiszerek (szaraztészta) eldallitasakor a mellékelt tablazatok a jé higiéniai gyakorlat

erer

oldalakon 1év6 lapo(ka)t a kistermel6 alairja.
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12.6.1. Kistermelo6i szaraztészta eloallitasa, értékesitése

Technologiai .. . . . - - .
ceno 08 Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Liszt szitalasa | Szennyez6dés nélkiili | A liszt atszitdlasa | Ha mégis  szennyezddés
liszt. lisztszitan. keriilne az atszitalt lisztbe,

ujra kell szitalni.

Tojas Tiszta tojas. A tojasokat egy tal vizben
feltorése 10-15 percig aztatni kell,
amig a szennyezddések
fellazulnak. Ezutan at kell
rakni Oket egy masik talba,
amelyben mosdszerrel meg
kell mosni. Az igy
megtisztitott tojasokat folyd
viz alatt le kell Obliteni,
sziikség  esetén  2%-0S
fertétlenitészeres vizbe (10
liter viz, 2 dl hypo) kell
helyezni 5-10 percig, majd | Ha a feltort tojas kellemetlen
foly6 viz alatt le kell | szaga vagy elvaltozott a
Obliteni, és a vizet le kell | szine, a tésztahoz nem
csepegtetni. hasznalhat6 fel.
A tojads szaga, szine az
egészséges tojasra jellemzo
legyen. A tojasokat
egyenként kis edénybe fel
kell ~ térni, meg kell
szagolni.
Tésztakészités | Egynemili, rugalmas | Tiszta tilban és kézzel kell | Ha nem volt fertdtlenitve a
tészta legyen. végezni a muveletet. tal vagy a kéz, a tésztat csak
sajat célra lehet elkésziteni.
Nyujtés A tészta kelld | Tiszta kézzel, tiszta | Kéz tisztitasa és.
vastagsagu és  jol | nyjtédeszkan ¢s | Nyujtodeszka ¢és nyujtofa
tomorodott legyen. A | nyujtofaval kell végezni a | tisztitésa.
nyujtogép tiszta, | miveletet. A nyuajtogépet | Ha a nyljtégép nem tiszta,
széaraz legyen. rendszertelen haszndlat | meg kell ismételni a
esetén a nyUjtas elott | tisztitdst, fertOtlenitést ¢és
tisztitani, fertOtleniteni és | szaritast.
szaritani kell.
Szikkasztas A tészta rugalmas, a | Tiszta, vasalt textilia ¢és | Az asztal tisztitasa,

levelek nem ragadnak
0ssze.

tiszta asztal.

fertdtlenitett (vasalt) textilia
hasznalata.
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Technologiai

. Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet

Végas Viagbdgép/-eszkodz Tiszta kézzel, késsel, | Kéz, kés,  derelyevago,
tiszta, szaraz legyen. derelyevagdval, vagddeszka, nyujtodeszka,

vagodeszkan, csigapodrd fert6tlenitése,
nyujtdédeszkan, papirtorlovel szarazra
csigapodrdével végzendo | torlése.

a mivelet. Ha a vagogép nem tiszta,
Rendszertelen hasznalat | meg  kell ismételni a
esetén a vagas elott | tisztitdst, fertOtlenitést ¢&s
tisztitani, fertOtleniteni | szaritast.

¢s szaritani kell az

eszkozt.

Szaritas Szaraz, rugalmatlan, | Vasalt textilia és tiszta, | A helyiség tisztitasa, tiszta,
tiszta, a szaraztésztara | szobahOmérsékleta vasalt textilia alkalmazasa.
jellemzd illata legyen. | helyiség.

Tasakolas Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer  taroldsara | Atcsomagolds ¢lelmiszer
tarolasara alkalmas | alkalmas tarolasara alkalmas és/vagy
csomagoldanyag csomagoloanyag tiszta csomagoldanyagba.
hasznalata. megvasarlasa és tisztan

tartasa.
Tarolas Tarolas sotét, szaraz, | A szaraztészta | Ha a tasak kiilseje
htivos helyen. csomagolasa épségének | szennyezddott, at  kell
ellenérzése. csomagolni. Ha a
szaraztészta megpenészedett,
meg kell semmisiteni vagy
komposztalhato.

Szallitas, A tasakok  tisztdk | Tiszta legyen a taska | Ha  szennyezddés  (por,

értékesités maradjanak. vagy kosar, az asztal. piszok) éri a csomagolast,

tiszta, szaraz ruhaval le kell
tordlni.
Hely, datum kistermel6
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12.7. Dokumentacio és nyilvantartas

Kételez6 dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios

szam,

— érvényes hat6sagi allatorvosi bizonyitvany (tojastermeléshez),

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitoja egészséges),

— jegyz0i igazolas a kereskedelmi tevékenység végzeésérol,

— takaritasi és fert6tlenitési terv (VI. Melléklet),

— kartevo-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermel0 altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— allatgyogyaszati készitmények nyilvantartasa (II. Melléklet 3.),

— takarmany-adalékanyagok nyilvantartasa (II. Melléklet 2.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, II. Melléklet 5.),

— eldallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba a tojastermelésbol és a gabonatermesztésbol értékesitett termékeket kell
feljegyezni. Az eldallitasi nyilvantartasba a szaraztészta eldallitasat és az értékesitést kell beirni. A
nyilvantartdsba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eldfordul6d eltérést (sajat észleléstit vagy
vevoi reklamaciot) €s a javitadsara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb
takaritas és fertétlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit
sajat maga vagy a fogyaszto kifogasolt.

12.8. Példa a min6ségmegorzési ido meghatirozasara
A szaraztésztabol mindségmegdrzési id6 meghatarozasdhoz el kell kiiloniteni legalabb 4 tasakot.
Ezeket a mintakat olyan tarolasi koriilmények kozé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — kell
helyezni, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a fogyasztonak. Az eltett
mintadarabokat meg kell szamozni.
Amennyiben a tervezett minéségmegdrzési id6 pl. 6 honap, az alabbiak szerint legyenek elvégezve
a sajat vizsgalatok:

— 1. szdm0 minta — az el6allitas napjan, a fogyaszthatosag megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a mindségmegorzési id6 félidejében, a tarolas megkezdésének 3.

honapjaban.
— 3. szaml minta — a lejarat napjan, a 6. honap utols6 napjan.
— 4. szdmU minta — a teljes mindségmegOrzési idotartamot egyharmaddal megndvelt id6ben,
pl. 6 honap egyharmada 2 honap, ezért a 8. hénap végén is.

iz-, illat-, szin-, allag-vizsgéalatokat kell elvégezni.
Célszerti a tarolasi koriilményeket is figyelni, elonyds, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.
Az ¢lelmiszerre vonatkozd vizsgdlatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az élelmiszert és kiilonféle elvaltozdsokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utald
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arrol, hogy a vizsgélatot folytatni kivanja-e a
termeld, mert elvaltozast nem tapasztalt vagy a rossz eredmények miatt be kell fejezni a
megfigyelést. Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett mindségmegdrzési idd
tulzonak bizonyult, 0j kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 5
honapra vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szdmu mintat 2,5 hénap mulva, a 4. szdma mintét a
7,5. hoénapban kell vizsgalni.). Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen
megfigyeléseket végzett. Amennyiben van ra lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fiiggetleniil,
tobb személy is elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
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13. Kistermeloi, malomipari termékek (liszt, dara) elodllitasa és értékesitése

13.1. Gabonatermesztés

13.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizarolag engedélyezett ndvényvédd szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészseégligyl varakozasi idot be kell tartani. A novényvédo szer felhasznalasat a ndvényvéddszer-
nyilvantartdsban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartdsmintak, 4. NOvényvédd szerek
nyilvantartasa).

13.1.2. Betakaritas
Egészséges, érett, 1égszaraz gabonat kell betakaritani.

13.1.3. Tarolas
Szaraz, hlivos helyen kell tarolni a gabonat.

13.2. Gabonadérletés malomban

A termékek Orlését végeztethetik egy malomban, bérdrlésként. A bérdrlésre vonatkozd feljegyzés
készitése fontos, szallitolevelet kell kiallitani az oda- és hazaszallitott mennyiségrol.

13.3. Orolt termékek tarolasa

A lisztet, darat, tiszta, szaraz, hlivos helyen kell tarolni. A felbontott zsakot a liszt kivétele utan
vissza kell zarni. A mindségmegdrzési idon beliil kell felhasznalni.

13.4. Termék-eloallitas

A terméket gy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy idében kiiloniiljenek el.

A konyha miden csomagolads el6tt legyen tiszta, rendezett, kelléen tigas a miiveletekhez. A
haziallatokat ki kell zarni a konyhabol. Ugyelni kell a kéz, az eszkdzok, edények fertdtlenitésére, a
fert6tlenités utani alapos, ivovizes Oblitésre. Termék-eldallitaskor viseljen a termeld tiszta
munkaruhat (pl. kotényt, sapkat, kendot).

13.5. Eloallitasi folyamat

A jo gyartasi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsagos
¢lelmiszert lehet eldallitani.

Az elballitasi folyamatban figyelembe vettiikk a lehetséges egészségiigyi kockézatokat, amiket
megfeleld ellendrzéssel ki lehet kiiszobdlni.

Az alabbi élelmiszerek (lisztek, dara) eldallitdsakor a mellékelt tdblazatok a jé higiéniai gyakorlat

erer

oldalakon 1év¢6 lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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13.5.1. Kistermeldi, malomipari termékek (liszt, dara) csomagolasa, értékesitése

Technologiai

. Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén
miivelet
Szallitas A zsak tiszta | Tiszta zsakba keriiljon | Zsak cseréje tisztara.
maradjon. az Orlemény. Tiszta | Az auto takaritasa.

autoval  torténjen a
szallitas.
Tarolas (zsékos | A gabonara jellemzd | Tarolds sotét, szaraz, | Athelyezés hiivos, szdraz,

liszt) szinli, tiszta illatd, | hiivds helyen, +20 °C | sotét helyre.

csomomentes. alatt. A megbontott | A molyos, penészes, dohos
zsakok visszazarasa. | Orleményt meg kell
Molycsapda figyelése. semmisiteni.

Csomagolas Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer  tarolasara | Csomagolas ¢lelmiszer
tarolasara alkalmas | alkalmas tarolasara alkalmas, tiszta
csomagoldanyag csomagoloanyag csomagoldanyagba.
hasznalata. megvasarlasa ¢€s tisztan

tartasa.
Tarolas A tasak tiszta legyen. | Tarolas soOtét, szaraz, | Ha a tasak szennyezddott, at
(tasakolt liszt) hiivés helyen, +20 °C | kell csomagolni. Ha az
alatt. Havonta | 6rlemény dohos, penészes,
ellendrzés. meg kell semmisiteni vagy
komposztalhato.

Szallitas, A tasakok  tisztdk | Tiszta legyen a taska | Ha  szennyezddés  (por,

értékesités maradjanak. vagy kosar, az asztal. | piszok) éri a csomagokat,

Az Orleményt a | tiszta, szaraz ruhaval le kell
mindségmegdrzési idon | tordlni.
beliil értékesitsiik.

Hely, datum kistermeld
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13.6. Dokumentacio és nyilvantartas

Kételezé dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios

szam,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitoja egészséges),

— jegyzoi igazolés a kereskedelmi tevékenység végzésérol,

— takaritasi és fertdtlenitési terv (V1. Melléklet),

— Kkartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermeld altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— novényvédoszer-nyilvantartas (II. Melléklet 4.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, I1. Melléklet 5.),

— eldéallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba a gabonatermesztésbol értékesitett termékeket kell feljegyezni. Az
eldallitasi nyilvantartasba a liszt, dara eldallitasat és az értékesitést kell beirni. A nyilvantartasba be
kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléfordulod eltérést (sajat észlelésiit vagy vevoi reklamaciot)
¢s a javitasara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve, tovabbiakban alaposabb takaritds és
fert6tlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez kell az eltérést irni, amit sajat maga
vagy a fogyaszt6 kifogasolt.

13.7. Példa a min6ségmegorzési ido meghatarozasara

A malomipari termékekb6l minéségmegdrzési idé6 meghatarozasahoz el kell kiiloniteni legalabb 4
tasakot. Ezeket a mintakat olyan taroldsi koriilmények koz¢é — pl. kamra polca, elkiilonitett része —
kell helyezni, amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termelé a fogyasztonak. Az eltett
mintadarabokat meg kell szamozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegdrzési 1d6 pl. 6 honap, az aldbbiak szerint legyenek elvégezve
a sajat vizsgalatok:

— 1. szaml minta — az eldallitas napjan, a fogyaszthatdésag megkezdésekor.

— 2. szamu minta — a Minéségmeglrzési id6 félidejében, a tarolas megkezdésének 3.

hoénapjaban.
— 3. sz&mu minta — a lejarat napjan, a 6. honap utols6 napjan.
— 4. szaml minta — a teljes mindségmegdrzési iddtartamot egyharmaddal megndvelt idOben,
pl. 6 honap egyharmada 2 honap, ezért a 8. honap végén is.

Célszerti a tarolasi koriilményeket is figyelni, elonyds, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.
Az ¢lelmiszerre vonatkozd vizsgalatok az eltarthatosagra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az élelmiszert és kiilonféle elvaltozdsokat kell keresni pl. a csomagolason vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlésra utalo
elvaltozasok jelei lehetnek. Ha a terméket késsel vagni lehet, a metszéslap megfigyelése is fontos.
Meg kell gy6zddni arrdl, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy dohos, esetleg penészes, rothadt-
e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arrol, hogy a vizsgélatot folytatni kivanja-e a
termeld, mert semmilyen elvaltozast nem tapasztalt, vagy éppen ellenkezdleg, a rossz eredmények
miatt be kell fejezni a megfigyelést.
Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, és a tervezett fogyaszthatosagi id6 talzonak bizonyult,
Uj kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 5 honapra vonatkozoan.
(Ebben az esetben a 2. szdml mintat 2,5 hénap mulva, a 4. szamu mintat a 7-8. honap kozott,
félidoben kell vizsgalni.)
Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van rd lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastol fliggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
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14. Kistermeloi, hidegen sajtolt olajok elodllitasa és értékesitése

14.1. Novénytermesztés

14.1.1. Novényvédelem

A novényvédelemben kizardlag engedélyezett novényvédo szert szabad alkalmazni, az élelmezés-
egészségiigyi varakozasi idot be kell tartani. A novényvédd szer felhaszndldsat a novényvéddszer-
nyilvantartasban kell vezetni (II. Melléklet: nyilvantartasmintak, 4. NOvényvédo szerek
nyilvantartasa).

14.1.2. Betakaritas
Csak egészséges, €rett, 1égszaraz olajnovényt lehet betakaritani.

14.1.3. Tarolas
Szaraz, hiivos helyen kell tarolni az olajndvényt.

14.2. Termék-eloallitas

A terméket gy kell eldallitani, hogy a tiszta és a szennyezett teriiletek miiveletei ne keveredjenek
egymassal, térben vagy idoben kiiloniiljenek el.

Az el6allité helyiség miden étolaj-eldallitds és csomagolas eldtt legyen tiszta, rendezett, kellden
tagas a miiveletekhez. A haziallatokat ki kell zarni a helyiségbol. Ugyelni kell a kéz, az eszkozok,
edények fertdtlenitésére, a fertdtlenités utdni alapos, ivovizes Oblitésre. Termék-eldallitaskor
viseljen a termeld tiszta munkaruhat, kotényt, sapkat, kendot.

14.3. Eléallitasi folyamat

A jO gyartdsi és higiéniai gyakorlat alapelveinek alkalmazasaval kifogastalan, biztonsadgos
¢lelmiszert lehet eldallitani.

Az eléallitasi folyamatban figyelembe vettilk a lehetséges egészségligyl kockdzatokat, amik
megfeleld ellendrzéssel kikiiszobdlhetdk.

Az alabbi élelmiszerek (hidegen sajtolt étolaj) eldallitasakor a mellékelt tdblazatok a jé higiéniai

erer

oldalakon 1évd lapo(ka)t a kistermeld alairja.
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14.3.1. Kistermeldi, hidegen sajtolt olajok eloallitasa, értékesitése

TeCh}l ologiai Kovetelmény Szabalyozas Teendok eltérés esetén

miivelet

Téarolas Az olajos mag | Tarolas  tiszta, szaraz, | Ha az olajos mag
nedvességtartalma 6— | hiivos,  fényt6l  védett | nedvességtartalma 12%
12%, tisztasaga 98%- | taroldban, szennyezddéstdl | folotti, szaritani kell. Ha a
os legyen. védve. tisztasaga 98% alatti,

tisztitani  kell. A  dohos,
penészes olajos mag
komposztalhato vagy
elégethetd.

Apritas Az Orlemény tiszta, | Az apritoberendezést | A szennyezett  Srleményt
idegen  anyagoktol | termékvaltas és hosszabb | élelmiszerként tilos
mentes legyen. allas el6tt és utan tisztitani | felhasznalni.

kell.
Préselés Az olaj kellemes, az | A prést hosszabb allas eltt | Ha a présbdl kifolyod olaj

alapanyagra jellemz6
izt és illatu, minden
idegen iztdl és illattol
mentes legyen.

€s utan  tisztitani  és
fertdtleniteni kell. A
présnyomdssal a présben
maximum 80 °C-0s legyen

az olaj. Elelmiszer
tarolasara alkalmas
¢étolajtarolo edény

beszerzése és hasznalata. A
hordét minden hasznalat
utan er6s zsiroldo hatasa

kellemetlen (avas) izli ¢s
illata, allati takarmanyozasra
hasznalhat6. Ha az olaj
dohos, penészes iz, illatu,
meg kell semmisiteni.

tisztitoszerrel ki kell
tisztitani és
fertétlenitészerrel
fertdtleniteni kell.

Toltés, zaras | Tiszta, élelmiszer | Elelmiszer tarolasara | Csomagolas ¢lelmiszer
taroldsara  alkalmas | alkalmas csomagoldanyag | tarolasara alkalmas tiszta
csomagoldanyag megvasarlasa és  tisztdn | csomagoloanyagba.
hasznélata. tartasa.

Tarolas A palack, kanna tiszta | Tarolas napfényt6l védett, | Ha a palack vagy kanna
legyen. szaraz, hivos helyen, +20 | szennyezddott, tisztara kell

°C alatt. tordlni.
Havonta ellendrzés.

Szallitas, A palackok, kanndk | Tiszta legyen a taska vagy | Ha  szennyezddés  (por,

értékesités tisztdk maradjanak. kosar, az asztal. piszok) éri a csomagolast,

Ertékesités a tiszta ruhaval le kell t6r6lni.
mindségmegorzési
1d6n beliil.

Hely, datum kistermeld
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14.4. Dokumentacio és nyilvantartas

Kotelezd dokumentacio:

— nyilvantartasba vétellel kapcsolatos dokumentacio, kistermeldi és agrarkamarai regisztracios

szam,

— orvosi igazolas (EU kiskonyv, az élelmiszer eldallitoja egészséges),

— jegyzoi igazolés a kereskedelmi tevékenység végzésérol,

— takaritasi és fertdtlenitési terv (V1. Melléklet),

— Kkartevé-ellendrzési terv (VII. Melléklet),

— vizvizsgalati eredmény.
A fenti dokumentumokat be kell szerezni, el kell késziteni, naprakészen kell tartani.
A kistermeld altal kotelezden vezetett nyilvantartas:

— novényvédo szerek nyilvantartasa (II. Melléklet 4.),

— termelési nyilvantartas (alaptermék, I1. Melléklet 5.),

— eldéallitasi nyilvantartas (feldolgozatlan és feldolgozott termék, II. Melléklet 6.).
A termelési nyilvantartasba az olajos magbdl értékesitett, eldallitott termékeket, mennyiségeket kell
feljegyezni. Az eldallitasi nyilvantartdsba a hidegen sajtolt étolaj eldallitasat és az értékesitést kell
beirni. A nyilvantartasba be kell vezetni a termékkel kapcsolatosan eléforduld eltérést (sajat
¢észlelésiit vagy vevOi reklamaciot) €s a javitdsara megtett intézkedést (pl. az aru cserélve,
tovabbiakban alaposabb takaritas és fertdtlenités elvégzése). Minden esetben ahhoz a termékhez
kell az eltérést irni, amit sajat maga vagy a fogyaszt6 kifogasolt.

14.5. Példa a min6ségmegorzési idé meghatarozasara

A mindségmegdrzési 1d6 meghatirozasahoz el kell kiiloniteni legaldbb 4 palackot. Ezeket a
mintakat olyan tarolasi koriilmények k6zé — pl. kamra polca, elkiilonitett része — kell helyezni,
amilyen tarolasi koriilményeket javasol a termeld a fogyasztonak. Az eltett mintadarabokat meg kell
$zamozni.
Amennyiben a tervezett mindségmegdrzési 1d6 pl. 9 honap, az aldbbiak szerint legyenek elvégezve
a sajat vizsgalatok:
— 1. szaml minta — az eldallitas napjan, a fogyaszthatdésag megkezdésekor.
— 2. szamu minta — a mindségmegdrzési id6 félidejében, a tarolds megkezdésének 4,5.
hoénapjaban.
— 3. szaml minta — a lejarat napjan, a 9. honap utolsé napjan.
— 4. szaml minta — a teljes mindségmegdrzési iddtartamot egyharmaddal megndvelt idOben,
pl. 9 honap egyharmada 3 honap, ezért a 12. honap végén is.

Célszerli a tarolasi koriilményeket is figyelni, eldnyos, ha fel van irva pl. a kamra hdmérséklete.

Az élelmiszerre vonatkozd vizsgéalatok az eltarthatdosadgra vonatkoznak, ezért alaposan meg kell
nézni az ¢lelmiszert és kiilonféle elvaltozasokat kell keresni pl. a csomagoldson vagy burkolaton
(penész). Figyelni kell a szinelvaltozasra, idegen szag megjelenésére, hiszen ezek is romlasra utalo
elvaltozasok jelei lehetnek. Meg kell gy6z6dni arrol, hogy milyen a termék ize, kellemes vagy
dohos, esetleg penészes, rothadt-e. A tapasztalatokat Osszefoglalva donteni kell arrdl, hogy a
vizsgalatot folytatni kivanja-e a termeld, mert elvaltozast nem tapasztalt, vagy éppen ellenkezdleg, a
rossz eredmények miatt be kell fejezni a megfigyelést.

Természetesen, ha rossz eredmény sziiletett, €s a tervezett mindségmegdrzési 1dd talzonak
bizonyult, 0j kisérletet kell elkezdeni, rovidebb id6 megadasaval; a fenti példa szerint 6 honapra
vonatkozoan. (Ebben az esetben a 2. szdmt mintat 2 honap mulva, a 4. szamu mintat a 9. hénapban
kell vizsgélni.)

Fontos, hogy minden észrevételt le kell irni: mikor, hol, ki és milyen megfigyeléseket végzett.
Amennyiben van rd lehetdség, a fenti vizsgalatokat egymastdl fiiggetleniil, tobb személy is
elvégezheti és a dontést a megfigyelések értékelése utan kell meghozni.
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VI1. Melléklet: takaritasi és fertotlenitési terv

Kistermelo neve, CIMe:.....ccovieiiiiiiiiniiiiiiiieiiiiiiieiiieteieeteestetssssestosssssessossscsssssssossssssnsns Regisztracios szama:.........ccocevevneennes
Teriilet (minden Tisztito- Koncentracio, | Homérséklet, | Behatasi Eszkoz Gyakorisag Megjegyzés
pontban sorolja fel mely /fertotlenitészer % °C ido,
helyiségekben) (megnevezése) perc

Padlo, (helyiség: - Eldallitas utan Elelmiszer-maradék
Osszegyljtése, sziikség
szerint fertdtlenités (pl.
nyers hus szeletelése
utan), szaritas €s
szellbztetés

Ajto, ablak (helyiség: - Sziikség szerint, Elelmiszer-maradék

legaldbb havonta | eltavolitasa,

szennyezOdés tisztitasa,
szlikség szerint
fertOtlenités

Falak, mennyezet, Sziikség szerint | Elelmiszer-maradék

vilagitotest (helyiség: Osszegyljtése,
portalanitas nedves
ruhaval, pokhalo-
eltavolitas, penészedeés
megakadélyozasa

Eszk6z06k (sorolja fel Munka Elelmiszer-maradék

pl. kés, késélezo, forro viz megkezdése eldtt, | eltavolitasa, szaritas az

daralo, lada, - min. 85 kozben és munka | edényszaritoban

vagodeszka, tal,
mérleg)

utan mindig
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Munkaasztal,
munkapult

Munka
megkezdése elott,
kozben és munka
utan mindig

Elelmiszer-maradék
Osszegyljtése, vizes
letorlést kovetden
papirtorldvel szarazra
torlés

Mosogato, edényszaritd

Minden munka
megkezdése

elott,vizkooldas
sziikség szerint

A vizkoves, nehezen
tisztithato edényszarito
cserélése

Mosogato szivacs,

Munka

Legyenek mindig jo

kendo, kefe megkezdése eldtt, | allapotban, sziikség
kozben és munka | szerint cserélni kell
utdn mindig

Hiutészekrény, Hetente Falfeliilet, polcok,

fagyaszto tarolok

Taroldédoboz, hiitGtaska,
hutékocsi

Minden hasznalat
utan

Kiviil-beliil

Fiistolo, .... Takaritas - Hetente, évente Padozat, falfeliilet
Hulladéktarold és Minden hasznalat
kornyéke utan

Hely, datum

kistermeld
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VII. Melléklet: kartevo-ellenorzési terv

Kistermelo neve, CIme:.....c.coviiiieiiiiiiieiiiiiiieiiieiiitiieeieisreistesssossssssssssssssssssssssnsssnnses Regisztracios szama:...........cccvevneene
Helyiség (sorolja fel
. o minden kartev6 esetén, e L. , . . . ,
Kartevo mely helységekben tesz Megtett intézkedés Gyakorisag Megjegyzés
intézkedést)
Ragcsalo (egér, Kamra Egérfogé kihelyezése Ellendrzést végezni hetente Nincs egér
patkéany)
Hangya, csotany | Konyha Irtészer kihelyezése zart Megjelenést kdvetden ellendrzés Nincsenek hangyak

egységben, tavol az
¢lelmiszertdl

naponta

Repiil6 rovarok
(legy)

Nyithat6 ablakra
szinyoghdlo felszerelése, a
bejarat fol¢ légyragacs
elhelyezése, rendszeresen
cserélve.

Ellendrzés naponta

Nincs légy a konyhéaban

Molylepke

Molycsapda kihelyezése,
rendszeres cseréje

Ellenorzés hetente

Nincs molylepke a
csapddban

Hely, datum

kistermeld
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Az Utmutat6 2012. decemberi frissitése,a modosult jogszabalyoknak megfeleléen, a
Védegylet Egyesiilet megbizasabol a ”Svajci €s magyar alulrél szervezddo civil szervezetek
szOvetsége az autonom helyi gazdasagfejlesztés tamogatasara” palyazat keretében késziilt.

Az aktualizalt Utmutat6 2013. évi Higiéniai Bizottsag részére torténd hivatalos megkiildése a
SZOVET Svéjci-Magyar Egyiittmiikddési Program tarsfinanszirozasaval, a Svajci-Magyar
Civil és Osztondij Alapok palyazat, a SMCA-2012-0071-Z regisztracios szamon
nyilvantartott “Fenntarthato helyi gazdasagi kezdeményezések érdekképviseletének
megteremtése és piaci €letképességiik javitasa” cimil palyazat megvalositas keretében torténik
meg.

A véglegesito munkacsoporti megbeszélésen valo részvétel utikoltség téritése a NEA-TF-17-

M-1423 "Civil szervezetek miikodési célu tamogatisa 2017." cimii pdlydzat keretében lett
elszamolva.
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