2. TERVEZET
JELEN DOKUMENTUM NEM FELTETLENUL TUKROZI
A BIZOTTSAG ALLASPONTJAT

2014. december 18.

Utmutaté az 1333 /2008/EK élelmiszer-adalékanyagokrol sz616
Rendeletének 2. mellékletének E. részében szereplo élelmiszer-
kategoriaihoz

Ezt az utmutatot, ami az 1333/2008 EK rendelet 2. mellékletének E. részében szerepld élelmiszer-
adalékanyagokhoz tartozo élelmiszer-kategoridkat irja le, a Bizottsag Szervezeti egységei, a
tagallamok élelmiszer-adalékanyag szakértdinek és érdekelt feleinek segitségével allitottak dssze.

Az egyes kategoridk leirdsa hasznos segitséget nyujthat az egyes tagallamok feliigyeleti szerveinek
és az élelmiszeriparnak, hogy az élelmiszer-adalékanyagok jogi bevezetése mindenhol a megfelelé
modon mehessen végbe.

Az utmutaté nem képviseli a Bizottsag hivatalos dllaspontjat, és nem kivanja kételezd erdként a
bevezetéset.

Csak az Europai Kozosségek Birosaga rendelkezik hataskorrel, hogy eldzetes szabadlyokat vezessen
be az EU intézményei altal hozott térvények érvényességerdl és hatdalyarol, az egyezmény 267. cikke
alapjan. Az utmutatokat nem fogadzdk el a... EK rendelet 19 (¢) bekezdése alapjan.

1333/2008 Bevezetés

Az alkalmazéasra jovahagyott ¢élelmiszer-adalékanyagok egységes listajat és a hasznalatuk
feltételeinek koriilményeit az Eurdpai Parlament és Tanacs 2008. december 16-an kelt 1333/2008
EK szamu élelmiszer-adalékanyagokrol szolo rendeletének 2. melléklete tartalmazza. Az
¢lelmiszer-adalékanyagokat az alkalmazas helye szerinti élelmiszer-kategoriak alapjan soroljak fel,
pl. hal és halaszati termékek, gyiimdlesok és zoldségek, tejtermékek, édességek stb.

A lista lehetdvé teszi a bizonyos €lelmiszerekben engedélyezett élelmiszer-adalékanyagok egyszerii
azonositasat, ezzel jobb atlathatésagot biztositva. Az 1) lista kdnnyebben hozzaférhetd, az
¢élelmiszerlanc barmely résztvevdje szdmara, legyen az fogyaszto, feliigyeleti szerv vagy maga az
¢lelmiszer eldallito / kereskedd. A jobb atlathatosag megfeleld, ¢€s ezéltal biztonsagosabb
¢lelmiszer-adalékanyag hasznalatot tesz lehetoveé.

Az utmutaté a kiilonb6zé kategoriakat hivatott részletesen leirni, hogy elésegitse az egységes
joghasznalatot és jogalkalmazast.

Ugyanakkor meg kell jegyezni, hogy az ¢€lelmiszer-kategoridkat csak azzal a céllal alkottak meg,
hogy az engedélyezett élelmiszer-adalékanyagok felhasznalasi céljaikkal egylitt felsorolhatok
legyenek. Az ¢élelmiszerkategoria-leirasok nem jogi termék meghatarozasok és nem szolgalnak
cimkézési célokat sem.

Ahol vertikalis szabalyozéasra hivatkozunk egy kategdria cimében, a hivatkozott cikkely definicioja
az érvényes.

A kategoria leirasok mellett az itmutato leirja a 2. melléklet dolten szedett élelmiszereit is.

Az ¢lelmiszer-kategoriak rendszere, kifejezetten nem emliti az Osszetett élelmiszereket, pl.
készételeket, mivel ezek egyenként tartalmazhatjdk az Osszes engedélyezett ¢€lelmiszer-
adalékanyagot az Osszetevdikben.

Ahol sziikséges, a jelen utmutatot frissitjiik, tovabbi pontositasok végett.
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Az 1234/2007 EK, a mezdgazdasagi piacok kozos szervezésének létrehozasarol, valamint egyes
mezOgazdasagi termékekre vonatkozd egyedi rendelkezésekrdl (,az egységes kozdos
piacszervezésrol”) szolo rendelet helyett a 1308/2013 EU a mezbégazdasagi termékpiacok kozos
szervezésének l1étrehozasarol, a 922/72/EGK, a 234/79/EK, az 1037/2001/EK és az 1234/2007/EK
tanacsi  rendelet  hatdlyon  kiviil  helyezésérél  sz6l6  rendelet  Iépett  hatalyba.
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Utmutaté az 1333/2008/EK élelmiszer-adalékanyagokrol sz616
rendeletének 2. melléklet E. részében szereplo élelmiszer-
kategoriaihoz

Tejtermékek és tejtermék-helyettesitok

1.1.

Ez a kategoria lefed minden olyan tejterméket, amit tejtermeld haszonallat tejébdl
allitnak el (pl. tehén, juh, bivaly, szamar, 10), kivéve a 2. ‘Zsirok és olajok, zsir- és
olajemulziok’, a 3. ‘Fagyasztott allapotban fogyaszthatd készitmények’, a 14. ‘Italok’ és
a 16. ‘Desszertek, kivéve az 1., 3. és 4. kategoriaba tartozd termékeket’ kategoridkba
tartozo termékeket. Ez a kategoria tartalmazza tovabba a tejtermék-helyettesitoket (lasd
az 1.8 pontot). Ebben a kategoridban az ,,izesitett” termék olyan terméket jelent, ami
barmilyen izt és/vagy izt ado elemet tartalmaz (cukor, édesito, izesito,
gylimolcskészitmény, fliszerek, zoldségek stb.), ez az ,,izesités nélkiili” ellentéte.

Ez a kategoria a megfeleld laktozmentes termékeket is tartalmazza.

[zesités nélkiili, pasztdrozott és sterilezett tej (beleértve az UHT-tejet is)

Ez a kategoria magaban foglalja a teljes, a zsirszegény-, illetve a sovany (f616z6tt) tejet,
valamint a fogyasztasra szant folyadéktejet (pl. laktdozmentes termékek).

1.2.

[zesités nélkiili savanyu tejtermékek, ideértve a természetes, izesités nélkiili irot (kivéve a
sterilezett irdt), savanyitas utani hékezelés nélkiil

A savanyu tejtermékeket erjesztéssel allitjdk el0 vagy spontan savanyodas utjan, a
tejsavképzO baktériumok révén; vagy tejsavtermeld, és/vagy izképzé baktériumokkal
torténd beoltast kdvetden.

Az ir6 csaknem tejzsirmentes folyadék, ami a vajgyartas soran képzddik (pl. savanyitott
¢s a nem savanyitott tej és tejszin kopiilése). Az ird (vagy mesterséges ird) eldallithato

ey

eljarasokat hasznédlva, mint amiket fentebb részleteztiink a savanyitott tejtermékek
eloallitasanal.

Ez a kategoria nem tartalmazza a savanyitott tejszint, amit az 1.6. kategoria definial.

1.3.

1.4.

[zesités nélkiili savanyu tejtermékek, savanyitas utani hokezeléssel
Ide tartozik a pasztérozott vagy sterilezett iro.
Ez a kategoria nem tartalmazza a savanyitott tejszint, amit az 1.6. kategoria definial.

[zesitett, savanyt tejtermékek, ideértve a hikezelt termékeket is

Ez a kategoria hokezelt és nem hokezelt termékeket is tartalmaz. Ezeket a termékeket
fogyaszthatjuk desszertekként is. Az egyéb desszerteket, amik nem tartoznak ebbe a
kategoriaba, a 16. kategoria definidlja.

Ez a kategoria nem tartalmazza az izesitett, savanyitott tejszint, amit az 1.6.3. kategoria
tartalmaz.

1.5.

1.6.

Dehidratalt tej, a 2001/114/EK iranyelvben meghatarozottak szerint

Ez a kategoria tartalmazza a részben dehidralt, tartositott tejet és a teljesen dehidralt
tartositott tejet.

Tejszin és tejszinpor




1.6.1.
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A tejszin folyékony tejtermék, aminek ardnylag nagy a zsirtartalma a tej zsirtartalmaval
Osszehasonlitva. Magaban foglalja az 6sszes folyékony, félfolyékony és félszilard
tejszinterméket is.

[zesités nélkiili pasztérozott tejszin (kivéve a csokkentett zsirtartalmu tejszint)

1.6.2.

Megfelel6 hokezeléssel kezelt pasztérozott tejszin.

fzesités nélkiili, savanyu, é16floras, 20%-nal Kisebb zsirtartalmu tejszinek és tejszin-
helyettesitok

Ez a kategoria magéaban foglal minden olyan izesitetlen terméket, aminek zsirtartalma
kevesebb, mint 20%. Magéban foglalja a slirli, viszkozus tejszint, ami a tej koagulacios
enzimjeinek mikodése miatt jott 1étre; illetve a savanyitott tejszint (tejfol) is (tejsavas
fermentacioval elballitott tejszin). Tartalmazza tovabba az izesités nélkiili, instant
tejszinhabfeltéteket, amiket izesités nélkiili, kevesebb, mint 20% zsirtartalmi, savanyitott
tejszinbdl allitanak eld, illetve a tejfol helyettesitdket.

A helyettesit6 termékek ebben a vonatkozasban olyan termékeket jelentenek, amik
funkcionalisan hasonlok a tejtermékekhez, és egyéb hozzdadott anyagokat tartalmaznak,
de amelyek nem helyettesitenek egyetlen tejalapti 6sszetevot sem.

1.6.3.

Egyéb tejszinek

Ez a kategoria minden olyan tejszint és tejszinport tartalmaz, amit az 1.6.1. és az 1.6.2.
kategoria nem emlit; azaz, tobbek kozott olyan termékeket, amik valamilyen, a
pasztérozésnél magasabb hdmérsékletii hokezelésen estek at (pl. sterilezett és UHT
tejszinek), ,, clotted cream ™ (stir(i, sarga tejszin), habtejszint és tejszinhabokat (olyan
tejszin, amit géppel, habverdvel vagy villaval vertek fel, mindaddig, amig az konnyt és
habos allagi nem lett), egyéb, az 1.6.2. kategdériaba nem tart6z9, csokkentett zsirtartalmu
tejszineket.

Az izesitett tejszinhabot az 5.4. kategoria definialja.

1.7.

1.7.1.

Sajtok és sajttermékek

Ez a kategoria tartalmazza a sajtokat és a sajttermékeket, amik vizet €s zsirokat
tartalmaznak egy alvasztott, tejfehérje-szerkezetben.

Erlelés nélkiili sajt, kivéve a 16. kategoriaba tartozo termékeket

1.7.2.

Ez a kategoria a roviddel az eldallitas utan fogyasztasra kész sajtokat tartalmazza, pl.
friss sajt; sos Iében tarolt, érlelés nélkiili sajt.

A kategoria példaul az alabbi sajtokat tartalmazza:

- mozzarella: szalas szerkezetii lagy sajt,

- mascarpone: puha, kenhetd, friss sajt, amit tejszin savas-hékezeléses alvasztasaval
allitanak eld, esetleg tej adhat6 hozza.

Erlelt sajt

A kategoria olyan sajtokat tartalmaz, amik roviddel eléallitdsuk utdn nem fogyaszthatok,
de megfeleld ideig és koriilmények kozott tarolva, végbemennek benniik az adott sajtra
jellemzd biokémiai és fizikai véaltozasok. Az érlelt sajt lehet lagy, félkemény, kemény
vagy extra kemény.

A kategoria példaul az alabbi sajttipust tartalmazza:

- provolone: érett, kemény/félkemény, szalas szerkezetli sajt.

1.7.3.

Ehetd sajthéj

A sajt ehetd héja a sajttomb azon kiilsO része, aminek az Gsszetétele ugyanaz, mint a
belso részeké, de kiszaradhat a sos feliiletkezelést és/vagy az érlelést kdvetden. A
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gyakorlatban az engedélyezett ¢lelmiszer-szinezékek csak a sajtok feliileti kezelésére
hasznalhatok.

1.7.4.

Savosajt

Ez a kategoria a szilard vagy tobbé-kevésbé félszilard termékeket tartalmazza, amelyeket
a savo siritésével nyernek, tej, tejszin vagy egyéb tej eredetii anyagok hozzaadasaval
vagy anélkiil, és ahol sziikséges, 5% mennyiségig terjedd cukor hozzaadasaval, illetve
ahol sziikséges, formazzak a siritett terméket. lIde tartoznak a savofehérjét tartalmazo
sajtok, amiket elsdsorban a tejsavo savofehérjéinek kicsapasaval allitanak eld. A
kategoriaba tartozik példaul a:

- ricotta: szilard, friss tejtermék, amit a savo hokezelésével vagy savas-hokezeléses
kicsapatasaval allitanak eld, a termékhez esetleg tej €s/vagy tejszin és/vagy tejszinsavo
adhato.

1.7.5.

1.7.6.

1.8.

Omlesztett sajt

Ez a kategoria kenhetd vagy szilard sajtokat tartalmaz, amiket a sajtok olvasztasaval és
emulgealasaval allitanak el6, valamint sajtok és egyéb tejtermékek, mint a tejzsir, a
tejfehérje, a tejpor keverékei, kiilonboz6 mennyiségii viz hozzaadasaval. Az 6mlesztett
sajt lehet izesitett vagy izesités nélkiili.

Sajttermékek (kivéve a 16. kategoriaba tartozo termékeket)

Ez a kategoria a sajtokon kiviili egyéb tejtermékeket tartalmazza, amiket olyan
technologiakkal allitanak el6, mint a tejfehérje kicsapasa, és/vagy azokat a tejbol
eléallitott termékeket, amelyek végso fizikai és organoleptikus tulajdonsagai hasonlok a
sajtokéhoz.

Tejtermék-helyettesitok, beleértve az italfehéritket is

Ez a kategoria magéban foglalja azokat a termékeket, amikben a tejfehérjét vagy a
tejzsirt részben vagy teljesen nem tej eredetl fehérjékkel, zsirokkal vagy olajokkal
helyettesitették. Ez a kategoria a nem tej alapu tejszin- és sajthelyettesitOket és az
italfehéritket is magédban foglalja.

2.1.

Zsirok és olajok, zsir- és olajemulziok

Ez a kategoria minden olyan zsir alaptl terméket magaban foglal, amit névényi vagy
allati eredetli forrasbol vagy ezek keverékébdl (beleértve a tengeri eredetiit is), allitanak
eld.

Alapvetden vizmentes zsirok ¢€s olajok (kivéve a vizmentes tejzsirt)

Az ehetd zsirok és olajok olyan élelmiszerek, amik féleg trigliceridekbdl allnak, amiket
novényi vagy allati eredetli forrasbol (beleértve a tengeri eredettit is), allitanak elé.

2.2.

Féleg ,,viz-az-olajban” tipusu zsir- és olajemulzidk

2.2.1.

Vaj és vajkoncentratum, vajolaj és vizmentes tejzsir

Ez a kategoria azokat a termékeket foglalja magaban, amiket kizarolag tejbdl és/vagy
tejbol készitett termékekbdl allitanak eld olyan eljarassal, ami majdnem teljesen
eltavolitja a vizet és a nem zsiroldékony szarazanyagokat a termékbdl, az 1234/2007 EK
tanacsi rendelet 115. cikkében és XV. mellékletében meghatarozottak szerint, valamint
ide tartoznak a folyékony emulziok.

A csokkentett zsirtartalmu vaj nem tartozik a kategoriaba.

2.2.2.

Egyéb zsir- és olajemulziok, ideértve a kenhetd készitményeket, az 1234/2007/EK
tanacsi rendeletben meghatarozottak szerint, valamint a folyékony emulzidkat
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Ez a kategoria tartalmazza az egyéb zsir- és olajemulziokat (beleértve a kenhetd
termékeket is), amiket az 1234/2007 EK tanacsi rendelet 115. cikke és XV. melléklete
meghataroz, valamint ide tartoznak a folyékony emulziok is. Az ide tartozo termékek a
kovetkezok:

- Tejzsirok: szilard, képlékeny, elsésorban ,,viz-az-olajban” tipust, emulzié formaja
termékek, amelyek kizardlag tejbodl és/vagy bizonyos tejtermékekbdl késziilnek, és
amelyek esetében a zsir az alapvetd értékodsszetevo. Ilyen termékek a haromnegyed-
zsiros vaj, a félzsiros vaj, a kenhet6 tejtermék x% zsirtartalommal.

- Zsirok: szilard, képlékeny, els6sorban ,,viz-az-olajban” tipusu, emulzi6 formaju
termékek, amelyek szilard és/vagy folyékony novényi és/vagy allati eredetii, emberi
fogyasztasra alkalmas zsirokbol késziilnek, és amelyek tejzsirtartalma a zsirtartalom
legfeljebb 3%-a. Ide tartozik a margarin, a haromnegyed-zsiros margarin, a félzsiros
margarin, a kenhetd margarinkrém x% zsirtartalommal.

- Novényi és/vagy dllati termékekbdl allo zsirok: szilard, képlékeny, elsésorban ,,viz-az-
olajban” tipusu, emulzi6é formaji termékek, amelyek szilard és/vagy folyékony novényi
¢és/vagy allati eredetii, emberi fogyasztasra alkalmas zsirokbol késziiltek, és amelyek
tejzsirtartalma a zsirtartalom 10% és 80%-a kozott van: Keverék, haromnegyed-zsiros
keverék, félzsiros keverék, kenheté keverék x% zsirtartalommal.

- Folyékony emulziok: folyékony margarin, ami tulajdonsagainak kdszonhetéen
foly¢kony allagu marad még hiivos kdzegben is, a szilard margarin vagy vaj
alternativajaként hasznalhato.

2.3. Novényiolaj-spray

A siitd/f6z0 spray novényi olajbol késziilt spray, amit serpenydkbe €s egyéb edényzetbe
fajhatunk, hogy megakadalyozzuk az étel edényhez tapadasat.

3. Fagyasztott allapotban fogyaszthato készitmények

A fagyasztott allapotban ehet6 élelmiszerek

- azok, amiket folyékony allapotukbol fagyasztottak le, egy viszkozusabb allag
eléréséhez,

- amiket fagyasztott allapotban tarolnak, szallitanak, arusitanak és fogyasztanak,

- amik minden ¢lelmiszer-0sszetevot tartalmazhatnak, ezen feliil minden adalékanyagot,
amiket a jelen szabaly engedélyez.

4. Gyiimolcs- és zoldségfélék

A kategoria tartalmazza a gyltimolesoket, zoldségeket, gombakat és gombaféléket,
gyokereket és gumokat, hiivelyeseket és hiivelyterméseket, tengeri algakat, dioféléket és
magvakat.

4.1. Feldolgozatlan gyiimdlcs és zoldség

A kategoria tartalmaz minden olyan gylimolcsot és zoldséget, ami az 1333/2008 EK
rendelet 3. cikke szerint feldolgozatlan.

4.1.1.  Friss, egész gylimolcs és zoldség

Gyilimolcsok és zoldségek kozvetleniil a sziiretelésbol.

4.1.2. Héamozott, darabolt és apritott gyliimolcs és zoldség

Ez a kategoria a feldolgozatlan gyiimdlcsoket és zoldségeket tartalmazza, amelyek olyan
kezelésen estek at, mint a hamozas, darabolas, vagas vagy apritas.

4.1.3.  Fagyasztott gylimolcs és zoldség

Ez a kategoria tartalmazza a friss gylimolcsoket és friss zoldségeket, amiket a fagyasztas
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elott esetleg blansiroztak, valogattak vagy daraboltak. A termékeket I1ében vagy
cukorszirupban is fagyaszthatjak. Ide tartozhat példaul a gyiimolcssalata és a fagyasztott
foldieper.

Amennyiben a gyiimolcsot vagy zoldséget oly modon blansiroztak, hogy jelentds
valtozas allt be az eredeti allapotdhoz képest, akkor a termék a 4.2.4.1. kategoriaba
sorolando.

4.2.

4.2.1.

Feldolgozott gyiimdlcs és zoldség

Ez a kategoria magaba foglalja a szaritott, konzerv, bef6tt gytimdlcsoket és zoldségeket,
valamint az ecetben, olajban vagy sos 1ében eltett zoldségeket; a gyiimolcs- €s
z0ldségkészitményeket és a dzsemeket, gylimolcskocsonydkat (zselé), marmeladokat és
hasonlo termékeket.

Szaritott gylimoles és zoldség

4.2.2.

Azok a gylimolesok és zoldségek, amikben a természetes viztartalmat a
mikroorganizmusok szaporodasahoz sziikséges mennyiség ala csokkentették anélkiil,
hogy a fontosabb tapanyagokat befolyasoltak volna. Ilyen példaul a (cukrozott) szaritott
almaszelet, a mazsolak, a szaritott kokuszreszelék vagy pehely, az aszalt szilva, a szaritott
gyombér, a szaritott gombak, a szaritott paradicsom, a széritott lencse, szaritott bab és a
szaritott borsd. (A terméket fogyasztas eldtt esetleg rehidralni kell.) Magaban foglalja
azokat a zoldségporokat is, amiket a zoldséglevek szaritasaval allitanak eld, mint példaul
a paradicsompor és a céklapor.

Gyiimolcs és zoldség ecetben, olajban vagy so6s 1ében

4.2.3.

A termékeket nyers zoldségek vagy gyliimolcsok sos és/vagy ecetes oldattal és olaj
hozzaadasaval kezelik, hozzajarulva ezzel az étel stabilitasanak megérzéséhez. Ide
tartozik példaul: a savanyitott kaposzta, az ecetes uborka, az olajbogyo, az ecetes
hagyma, a savanyitott karfiol, a savanyitott répa, a gomba olajban, a marinirozott
articsokabél, az ecetes szilva, a savanyitott egres ¢és a savanyitott gorogdinnye.

Ez a kategoria tartalmazza az ecetben, olajban vagy sos Iében eltett édes-savanyu
befdtteket is.

Dobozos vagy liveges gylimolcs- és zoldségkonzervek

Teljes mértékben tartositott termékek. A friss gyliimdlcsoket vagy zoldségeket
megtisztitjak, esetleg blansirozzak, és folyékony kozegben tartalyokba, tasakokba,
bef6ttestivegekbe vagy mas taroldedényzetbe helyezik, és hdkezeléssel tartositjak.

Ez a kategoria nem tartalmazza a bef6ttet, amit a 4.2.4.2 kategoria részletez.

Azt a konzervterméket, ami szoszos z6ldségfélét tartalmaz, részben a 4.2.3. kategoria
hatdrozza meg. Osszetett élelmiszernek mindsiil, amire az atvétel elve vonatkozik.

4.2.4.

Gyiimolcs- és zoldségkészitmények, kivéve az 5.4. ald tartozo termékeket

Ez a kategoria olyan készitményeket tartalmaz, mint a gytimélcshus, a gylimolespiiré
(gytimolespép), a befétt, és hasonlo termékek, valamint azokat az egész gylimolesot vagy
gyiimolcsdarabokat tartalmazo készitményeket, amiket forro vizzel és nagy
cukorkoncentracioval készitenek. Ez a kategoria nem tartalmazza azokat a termékeket,
amiket ecetben, olajban vagy sos 1ében tesznek el (4.2.2. kategoria); sem a 4.2.3.
kategoria altal meghatarozott termékeket.

4.24.1.

Gyiimolcs- és zoldségkészitmények, kivéve a befotteket

Ez a kategoria tartalmazza azokat a feldolgozott gylimolcs- és zoldségtermékeket, amik
nem tartoznak a 4.2. fépont egyéb alkategoridiba; ezek a termékeket lefagyaszthatok. A
,.feldolgozott gytimdlcs és z61dség” kifejezés magaban foglalja a piros bogydsokbol
késziilt befotteket, a tengeri alga alapu készitményeket, a mikroalga-készitményeket, a
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gylimolcs alapu szoszokat, a gyiimdlcs alapu szirupokat, az aszpikokat/kocsonyakat, az
elokészitett olajbogyot és olajbogyd alapt készitményeket, a z6ldségpépeket, a
gyliimolcshust és -leveket, illetve a kokusztejet.

A kategoriaba tartozik a:

- mostarda di frutta: kandirozott gylimolcs szirupban, mustarral.

A nem gyiimolcsos feltéteket az 5.4. kategoéria tartalmazza, a cukorszirupokat pedig a 11.
kategoria. A stritett gyiimolcsszirupokat, amiket izesitett italok elkészitéséhez
hasznalnak, a 14.1.4. kategoéria tartalmazza.

4.2.4.2. Befottek, kivéve a 16. kategoriaba tartozo termékeket

A bef6tt olyan termék, amit hokezeléses eljarassal allitanak el egy vagy tobbféle
gytimolcs ehetd részEébol, egészben vagy darabolva, sziirve vagy anélkiil, jelentésebb
stirités nélkiil. A cukrok, viz, almabor, fliszerek és citromlé hasznalata megengedett. A
leggyakoribb termékek az alma- és a barackbefott.

4.2.5. Dzsemek, zselék, marmeladok és hasonlo termékek

Ez a kateg6ria a 2001/113/EK iranyelv altal meghatarozott termékeket és egyéb
gyumolcs- vagy zoldségkrémeket tartalmazza, beleértve a csekély kaldria- és
cukortartalmu termékeket is. Ezeknek a termékeknek minimum 60%-ban vagy nagyobb
aranyban kell tartalmazniuk oldhaté szarazanyagot (kivéve bizonyos esetekben, amit a
vonatkozo jogszabalyok szabnak meg a 2001/113/EK iranyelv 1. mellékletének I1.
szakaszaval 6sszhangban), ahogy azt a refraktometrias mérésekkel meghatarozzak,
kivéve azokat a termékeket, amikben a cukrot teljesen vagy részben édesitdszerrel
helyettesitik. Ebbe a kategoriaba tartoznak tovabba az egyéb gylimolcs- és
zoldségkrémek, mint a mermelada, a mogyordovajak és a kenheté mogyordkrémek,
beleértve a csekély kaloriatartalmt termékeket is.

4.2.5.1. Extradzsem és extrazselé, a 2001/113/EK irdnyelvben meghatarozottak szerint

Az ,extradzsem” cukor és egy vagy tobbféle sliritetlen gylimolcspulp, valamint viz
megfeleléen zselés allomanyt keveréke.

Az ,extrazselé” cukrok €s egy vagy tobbféle gyliimdles nedvének és/vagy vizes
kivonatanak megfelelden zselésitett keveréke.

A pulp (illetve gylimdleslé és/vagy vizes kivonat) mennyisége, amit 1000 g késztermék
extradzsem (illetve extrazselé) eldallitasdhoz hasznalnak, az altalanos szabaly szerint
nem lehet kevesebb, mint 450 g (illetve az extradzsem eléallitasahoz eldirt mennyiség.)

A kategoria tartalma:

- Mermelada extra: olyan termék, amit ugy allitanak eld, hogy a cukrot 6sszefozik egész,
darabolt, 6sszetdrt, atpasszirozott vagy mas modon kezelt gyiimolcsokkel, mindaddig,
amig a készitmény beslirlisodik vagy félfolyékony nem lesz. A gyiimdlcstartalom nem
lehet kevesebb, mint 50%. Tartalmaznia kell 40-60% refraktométerrel meghatarozott
oldhato szarazanyagot is.

- Pekmez: megfelelden stirti allagti, hagyomanyos horvat termék, amit egy vagy tobbféle
gylimolcspulp és/vagy gyiimolespiiré fozésével allitanak eld, hozzdadott cukorral vagy
anélkiil. A pekmezhez hozzaadhaté megengedett cukor mennyisége maximum 25% lehet,
a gytimolcs teljes mennységére vonatkoztatva.

Dzsemek, zselék €s marmeladok, valamint édesitett gesztenyekrém, a 2001/113/EK

4.25.2. iranyelvben meghatarozottak szerint

A ,,dzsem” cukor, pulp ¢s/vagy tébbfajta gytimolespiiré es viz megfeleloen kocsonyas
allomanyu keveréke. (Altalanos szabaly, hogy 1000 g késztermék pulp- és/vagy
gyiimolcspiiré-tartalma nem lehet kevesebb, mint 350 g.)
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A ,,zselé” cukor, egy vagy tobbféle gytimdlcs levének és/vagy vizes kivonatanak
megfeleléen zselés keveréke.

A ,,marmeléd” viz, cukor, és a citrusfélékbol nyert kovetkezo termékek koziil egy vagy
tobb, megfeleléen zselés allomanyt keveréke: pulp, piiré, 1€, vizes kivonat és héj.

A ,,zselémarmelad” megnevezés akkor hasznalhat6, ha a termék a kis mennyiségil,
finomra szeletelt héj kivételével nem tartalmaz oldhatatlan részeket.

A ,,cukrozott gesztenyekrém” viz, cukor, és 1000 g késztermék esetében legalabb 380 g
szelidgesztenye (Castanea sativa) megfelel6 allagu keveréke.

- Mermelada: olyan termék, amit tigy allitanak el6, hogy a cukrot dsszef6zik egész,
darabolt, §sszetort, atpasszirozott vagy mas modon kezelt gytimolesokkel, mindaddig,
amig a készitmény bestirtisodik vagy félfolyékony nem lesz. A gyiimolcstartalom nem
lehet kevesebb, mint 50%. Tartalmaznia kell 40-60% refraktométerrel meghatarozott
oldhato6 szarazanyagot is.

Mas hasonlo6 kenhetd gyiimdlcs- vagy zoldségkészitmények

A kategoria magaban foglal minden egyéb gyiimdlcs- és kenhet6 krémet, mint a créme de
pruneaux és az almakrém. A kategoria tartalma:

- Dulce de membrillo: ugy allitjak el6, hogy az atpasszirozott gyiimolcsoket cukorral
egyiitt addig f6zik, amig a termék kemény nem lesz, Brix-értéke 55 vagy ennél nagyobb,
gylimdlcstartalma 45%, szine a sotét krémszintdl a barnasvorosig terjed.

- Crema de membrillo: az atpasszirozott gylimdlcsoket cukorral egyiitt addig forraljak,
amig a termék kemény nem lesz, Brix-értéke 55 vagy ennél nagyobb, gyliimdlcstartalma
50%, szine a vilagos krémszintdl az enyhén barnésig terjed.

- Marmelada: a terméket a birsalma (kweepeer/coing/quitte/cotogna) kdzépso
terméshéjanak fozésével allitjak eld, amit piirévé redukalnak passzirozassal vagy
valamilyen hasonl6 eljarassal. A termék oldhat6 szarazanyag-tartalma 60% vagy annél
tobb, allaga szilard, gylimolcstartalma 50% (extra) vagy 40% (normal).

4.25.4.

4.2.6.

Mogyordvaj és mogyorokrém

A mogyorovaj kenhetd élelmiszer, amit a mogyordszemek zuzasaval allitanak eld. A
készterméknek nagy a zsirtartalma és tigy kenhetd, mint a tejvaj. Ide vonatkozé példak:
foldimogyorokrém (kenhetd krém, porkolt és daralt foldimogyorobol, foldimogyord-olaj
hozzaadasaval), egyéb mogyorovajak (pl. kesudiovaj) és tokmagvaj. Ebbe a kategoriaba
nem tartozik bele az édesitett gesztenyekrém, a 2001/113/EK irdnyelvben
meghatarozottak szerint, és a kakad alapt kenhetd krémek, amik mogyorot tartalmaznak
(az utdbbit az 5.2. kategoria tartalmazza).

Feldolgozott burgonyatermékek

Ez a kategoria az alabbi burgonyatermékeket tartalmazza: siilt burgonya, fagyasztott vagy
fagyos burgonyakiilonlegességek és dehidralt burgonyatermékek (pelyhek,

granulatumok, por). Ez a kategdria nem tartalmazza a burgonyagnocchit, ezt a 6.4.4.
kategoria hatarozza meg.

A kategoria kizarja a burgonya alapu snackeket, amit a 15.1. kategoria definial.

Edességek

5.1.

Tartalmaz, minden kakao- és csokoladéterméket (5.1), egyéb édességeket, amik vagy
tartalmaznak, vagy nem tartalmaznak kakaot (5.2), ragogumit (5.3), dekoraciokat és
bevonatokat (05.4)

A 2000/36/EK iranyelv hatdlya alé tartozo kakad- és csokoladétermekek

Ez a kategoria magaban foglal mindenféle kakao- és csokoladéterméket, amit a
2000/36/EK iranyelv 1. melléklete hataroz meg: kakaodvaj, kakaopor, zsirszegény
kakadpor, csokoladépor, édesitett kakaopor, csokoladé, tejcsokoladé, haztartasi

9
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tejcsokoladé, fehéresokoladé, toltott csokoladé, chocolate a la taza, chocolate familiar a
la taza és praliné.

5.2.

Egyéb édességek, ideértve a leheletfrissité mikrocukorkakat is

Ez a kategoria magaban foglalja a hozzaadott cukorral vagy anélkiil késziilt, kemény és
puha édességeket, valamint a cukor alapt, a keményit6 alapt, a kakao alapu, a szaritott
gylimdlcs alapu édességeket, a kakao alapu kenhetd szendvicskrémeket, a tej alapt
kenhet6 szendvicskrémeket, a szaritott gylimdlcs alapu szendvicskrémeket, a zsiradék
alapu szendvicskrémeket, a cukrozott, a kandirozott, a fényesitett [glacée] gylimdlcsoket
¢és zoldségeket, az édesgyokeret, a nugatokat, @ marcipant; a turront, a mazapant, az ¢des
pattogatott kukoricat, a snackeket, a csokoladéutanzatokat, a csokoladéhelyettesitd
termékeket és azokat a kakao alapu termékeket, amiket nem hataroz meg a 2000/36/EK
iranyelv, valamint az erésen izesitett, frissitd torokpasztillakat és a leheletfrissitd
cukorkakat (azok a leheletfrissité édességek, amiknek az atméréje tobb mint 1,5 cm, nem
tartoznak a mikrocukorka kategoriaba).

5.3.

5.4.

Ragogumi

Ez a kategoria magaban foglalja azokat a termékeket, amiknek természetes vagy
szintetikus gumi az alapjuk, az izesitoket és izesitd anyagokat, az édesitéket (tapértékkel
rendelkezoket vagy tapérték nélkiilieket) és egyéb adalékanyagokat tartalmaznak.
Magéban foglalja a buborékka fijhato ragégumikat és a leheletfrissitd ragdgumi
termékeket.

Diszitések, bevonatok és toltelékek, kivéve a 4.2.4. kategoriaba tartoz6 gyiimdlces alapu
toltelékeket

Ez a kategoria magaban foglal barmilyen olyan édességet, amit az 5.2. kategoria
meghataroz és altalaban élelmiszerek, pl. finompékaru-félék, fagyasztott allapotban
fogyaszthato termékek, cukrok és édességek dekoralasara, bevonasara és/vagy toltésére
szolgalnak. Emellett magaban foglalja a nem gyiimolesbdl késziilt diszitéseket, mazakat,
bevonatokat, szirupokat, édes szdszokat és toltelékeket €s a dekoracios, bevonat és
toltelék célu, izesitett tejszinhabokat (olyan tejszin, amit géppel, habverdvel vagy villaval
vertek fel, mindaddig, amig az konnyi és habos allagi nem lett). A kategoria kizarja a
8.2.3. kategoria termékeit.

Nem tartoznak ebbe a kategoriaba a 2000/36/EK iranyelv altal meghatarozott
csokoladétermékek. Ugyanakkor az ezekhez felhasznalt a toltelékeket, dekoraciokat és
bevonatokat ez a kategoria hatarozza meg, amennyiben 6nmagukban nincsenek a
2000/36/EK iranyelv hatalya alatt. Nem tartoznak ide a 11. kategoria altal meghatarozott
termékek és a 4.2.4. kategoria altal meghatarozott gyiimolcs alapt feltétek/diszitések.

Gabonafélék és gabonakészitmények

Ez a kategoria tartalmazza a feldolgozatlan és feldolgozott termékeket, amiket
gabonaszemekbdl és egyes esetekben, ahogy azt az alkategoridkban meghatarozzuk,
gyokerekbdl és gumokbol, szojababbdl, hiivelyesekbdl és hiivelytermésekbdl allitanak
eld, kizarva a 7. Siitdipari termékek” kategoriat. A 6.2.2. Keményit6 alkategoria
magaban foglalhat mas névénytani csoportbol szarmazo keményitoket is.

6.1.

Egész, tort vagy pelyhesitett gabonaszemek

6.2.

Ez a kategoria magaban foglalja az egész, hantolt, feldolgozatlan gabonaféléket és
szemeket, amiket le lehet fagyasztani. Ide vonatkozo példak: buza, arpa, kukorica,
zabfélék, zab, tonkolybuza, rizs (beleértve a dusitott és az el6fdzott rizst), cirok, szdja.

Lisztek és mas malomipari termékek, valamint keményitok

Gabonaszemekbdl (és bizonyos esetekben gyokerekbdl, gumokbol és hiivelyesekbdl)

10
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késziilt alapveté malomipari termékek

6.2.1.

Liszt

6.2.2.

A zoldségekbol, gyokerekbol, gumokbol (pl. manidka), hiivelyesekbdl, hiivelyesek
termésébol, szojababbol, burgonyabdl (mint a gabonaszemekbdl) késziilt, alapvetd
malomipari termékek, kivéve a keményitoket.

Keményitd

6.3.

6.4.

A keményité egy D-gliikoz-polimer, ami szemcsés formaban fordul el bizonyos
ndvényfajokban, kiilondsképpen a magokban (pl. gabonaszemekben, hiivelyesekben,
kukoricaban, buzaban, rizsben, borsoban) és gumosokban (pl. burgonyaban). A polimer
D-anhidrogliikopiranoz egységekbdl épiil fel, amik alfa-glikozidos kotésekkel
kapcsolodnak.

A nativ keményit6 kinyerése minden nyersanyag esetében specifikus eljarassal megy
végbe. A kategoria a maltodextrineket is magaban foglalja.

Reggeli gabonapehely

Ez a kategoéria magaban foglalja az 9sszes, fogyasztasra kész, instant és hagyomanyos
meleg, reggeliz6 pelyheket, beleértve a toltott/tekercses gabonapelyheket is. Ide
vonatkozo példak: granulatum tipust reggeli pelyhek, instant zabkasa, kasa,
kukoricapehely, puffasztott buza vagy rizs, tobbmagvas (pl. rizs, bliza és kukorica)
reggeli pelyhek, miizlik, reggeli pelyhek, amik sz6jabdl vagy korpabdl késziilnek, és
extrudalt reggeli pelyhek, amik gabonalisztbdl vagy -porbdl késziilnek.

Tészta

A tésztatermékek barmilyen formazott terméket jelenthetnek, amiket kihtizassal vagy
formazassal allitanak el6, durum buzadara/liszt vagy teljes kiorlésti durum buzadara/liszt
¢és viz és/vagy tojas hozzdaddsaval. A tészta lehet szaritott vagy friss.

Az egyéb gabonalisztek hasznalata is megengedett; egyéb Osszetevok (mint a zoldségek
vagy flszerek) tésztahoz adasa is megengedett, hogy kiilonleges allagot, szint, format és
tapérték-tulajdonsagot adjanak a tésztanak.

6.4.1.

Friss tészta

Ez a kategoria tartalmazza azokat a tésztakat, amiknek az eldallitasi folyamata soran, a
termék hokezelésen megy at, tartdsitasi €s higiéniai célokbol. A friss tészta
nedvességtartalma kortilbeliil 25%. Ez a kategoria nem tartalmazza a tészta alapu
készételeket.

6.4.2.

6.4.3.

Szaraztészta

Ez a kategoria tartalmazza azokat a tésztakat, amik nedvességtartalma altaldban nem
haladja meg a 13%-ot a szilard szarazanyagokra vonatkoztatva. Ebbe a kategoriaba
tartoznak a szaritott, el6fozott tésztak, amiket hdkezelnek (el6f6znek). Ez a kategoria
nem tartalmazza a tészta alapt készételeket.

Friss elofozott tészta

Ez a kategoria a hokezelt, friss tésztakat (el6f6zott) tartalmazza. Nem tartalmazza a tészta
alapu készételeket.

6.4.4.

Burgonyagnocchi

Ez a kategoria tartalmazza azokat a kis labdakat vagy hengeres rudakat, jellemzd,
vonalas rajzolatu feliilettel vagy anélkiil, amiket burgonya €s/vagy buzaliszt és/vagy
buzadara és/vagy s6 keverékébdl gyurt tésztabol allitanak eld. Tojas, tej, zoldségek és
egy kis zsiradék adhato a tésztdhoz. Magaban foglalja az el6f6zott gnocchit és a hiitott,
friss burgonyagnocchit.

11
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6.4.5.  Toltott tészta (ravioli és hasonlo termékek) toltelékei

Friss, fott vagy fliszerezett hus, hal, zoldségek, sajt, ricotta €s egyéb valtozatos
Osszetevok keveréke, megfelelden apritva és elkeverve soval, kenyérmorzsaval,
burgonyapehellyel és fiiszerekkel.

6.5. Feldolgozott tésztak

Ez a kategoria kezelt termékeket tartalmaz (azaz melegitett, parolt/f6zott, gb6zolt, fott,
elézselatinozott vagy fagyasztott termékeket), amiket alapveten a kezelés utan
megszaritanak, és altalaban egy gabonafélébdl és vizbol késziilt tésztabol allnak.
Magaban foglalja az instant tésztakat, amiket el6zselatinoznak, melegitenek és
megszaritanak a miel6tt az a fogyasztohoz keriilnek.

6.6. Panirporok ¢és hig bundazétésztak

Ez a kategoria tartalmazza a panirporokat [pe-dust] és tésztakat, amiket altalaban hus-,
hal-, baromfi-, krumplis termékek stb." bundézasara hasznalunk.

6.7. El6f6zott vagy feldolgozott gabonafélék

Ez a kategoria magaban foglalja az el6f6zott és feldolgozott rizstermékeket, beleértve a
rizstortakat (csak az Oriental tipust) és egyéb el6f6zott gabonaféléket, mint az instant
rizs, a polenta és a Semmelknédelteig.

7. Siitéipari termékek

Ez a kategoria tartalmazza azokat a termékeket, amiket foleg gabonalisztbdl vagy
gabonafélékbdl készitenek és esetlegesen kezelésen (pl. siités, extrudalas) estek at. A
kenyérfélék és hagyomanyos siitipari termékek (7.1.), illetve az édes vagy sos
finompékaruk (7.2.) alkategoriait tartalmazza.

A késztészta minden egyes alkategoriaba tartozhat.

7.1. Kenyér és zsemlefélék

Ez a kategoria lefed minden olyan hagyomanyos siitdipari terméket, mint a kenyér (pl.
buzakenyér, rozskenyér, teljes kidrlésti kenyér, sokmagvas kenyér, malatas kenyér, fekete
zabkenyér), zsemlék (hamburgerzsemle, teljes kiorlésti zsemlék, tejes zsemlék), bagelek,
pita, mexikoi tortilla és a g6zolt kenyerek. Ez a kategoria tartalmazza a kenyér alapu
termékeket, pl. piritott kenyérkockakat, a kenyértolteléket, a késztésztat (kivéve a
panirporokat és a tésztakat, amiket a 6.6. kategoria meghataroz).

Kizarolag a kdvetkezd Osszetevokbdl késziilt kenyér: buzaliszt, viz, élesztd vagy kovasz,

7.1.1. .
sO

7.1.2.  Paincourant frangais, friss buzakenyér, fehér és félbarna kenyerek

Paincourant fran¢ais: Kenyér, amit elsésorban az alabbi 6sszetevokbdl készitenek:
kenyérliszt (buzaliszt, rozsliszt, kétszeres meslin liszt), viz, éleszt6 és/vagy kovasz, so.
Az egyéb élelmiszerekben hasznalatos 0sszetevoket csak technoldgiai célokkal lehet
hozzaadni, a nemzeti eléirdsoknak megfelelden.

Fehér kenyerek: a fehér kenyér, 100%-ban buzalisztbdl késziil, késziilhet élesztével vagy
¢lesztohelyettesitovel, az eldallitas folyamata gytrasbol/dagasztasbol, formazasbol,
kelesztésbdl és a tészta kistitésébol all.

Félbarna kenyerek: A félbarna kenyerek, 85% félbarna bizalisztbdl és 15% vilagos

! A pre-dust, a breaders és a betters fogalmak tovabbi pontositasra szorulnak, beleértve a zsemlemorzsa, a liszt és
fiiszerek stb. hasznalatat is.
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rozslisztbdl késziilnek, élesztovel vagy €élesztohelyettesitovel, az eldallitas folyamata
gyurasbol/dagasztasbol, formazasbol, kelesztésbdl és a tészta kisiitésébdl all.

7.2.

Finompékaruk

Ez a kategoria lefedi az édes, a sos €s a savanyu termékeket, beleértve a felhasznalasi
céljuknak megfelelden elkészitett tésztakat (aprosiitemények, tortak, muffinok, fankok,
kekszek, kétszersiiltek, miizliszeletek), a cukraszsiiteményeket (piték, fankok,
fagylalttolcsérek, ostyak, teaslitemények, palacsintak, gyombéres mézeskalacsok, Eclair-
fank, croissant); illetve az édesitetlen termékeket is (krékerek, piritott termékek
[crispbreads] és kenyérehlyettesitdk). Ebben a kategoridban a kréker egy szaraz
kekszfajta (siilt, gabonaliszt alaptl termék), pl. ’sos krékerek’, *rozslapka’,
macesz’(matzot).

Hus

8.1.

Ez a kategoria tartalmaz mindenféle husfajtat, baromfifélét és a vadhtsokat. Ez a
kategoria tartalmazza tovabba az aprolékokat és a tisztitott beleket és a husok
bevonasara/burkolésara alkalmas termékeket.

Elokészitett hustol kiilonboz6 friss hus, a 853/2004/EK rendeletben meghatarozottak
szerint

A ‘feldolgozatlan’ definicioja a 853/2004, a 852/2004 és az 1333/2008 EK rendeletek
szerint olyan élelmiszer, amely semmiféle, az élelmiszer eredeti allapotat Iényegesen
megvaltoztatd kezelésen nem ment keresztiil. E tekintetben a kovetkezék nem
mindsiilnek Iényeges valtozast okoz6 eljarasnak: szétvalasztas, valogatas, darabolas,
csontozas, daralas, bortelenités, hamozas, hantolas, Orlés, apritas, tisztitas, vagas,
gyorsfagyasztas, fagyasztas, hiités, torés, kifejtés, csomagolas, kicsomagolas.

Kezeletlen nyers hus, baromfihts €s vad testek, darabolt és daralt has. Példaul:
marhahus, sertéshus és sertés tokehus, a friss vér, a friss egész csirke €s csirkerészek,
friss darabolt hus pl. marha, sertés, birka vagy barany, mint a steak szeletek,
marhabelséségek (pl. sziv, vese, belek), sertésnyelv és sertéskaraj.

8.2.

Elékészitett hus, a 853/2004/EK rendeletben meghatarozottak szerint

Friss hus, beleértve az aprora darabolt vagy daralt htist, amelyhez egyéb élelmiszereket,
fiiszereket vagy adalékanyagokat adtak hozza, vagy amelyen olyan eljarasokat végeztek,
amelyek nem voltak elegenddk a hus belsd izomrostszerkezetének modositasdhoz, és igy
a friss hus jellemzdinek megsziintetéséhez.

Az eldkészitett husok tartozhatnak a ‘feldolgozatlan’ vagy a ‘feldolgozott termékek’
koz¢. Példaul az eldkészitett his a feldolgozott termékek kozé tartozik, amennyiben a
tartoznak, nem elegenddk a his bels6 izomrostszerkezetének modositasahoz, és igy a
friss hus jellemzdinek megsziintetéséhez.

A kategoria tartalma:

- Bifteki: gorog és ciprusi huspogacsa, ami tobb mint 50% daralt husbol késziil, és
legalabb 8%-nyi kenyérterméket €s kiilonb6zd zoldséget tartalmaz, valamint fiiszereket
¢és egyeb élelmiszereket és a megengedett élelmiszeradalékokat, az ételszinezékeken
kiviil, amiket a jelen kategoria engedélyez és emellett paprikakivonat (E160c)
ételszinezéket. Fehérjék hozzaadasa (tojas, tej, szoja) 2%-ig megengedett, a természetes
rostok és cukrok maximum 1,5%-ban engedélyezettek.

- Hamburgerhus: minimum 4% zoldség- és/vagy gabonatartalom, a hussal dsszekeverve.

- Brdte: hagyomanyos dél-német (Bajororszag, Baden-Wiirttemberg, Hessen)
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kolbaszhus, nyers formaban, otthon elkészitendd (siitéssel), apréra vagott keverék,
umgerdtet (pirosra szinezve) NO;-vel és soval.

- Breakfast sausage (reggeli kolbasz): ebben a termékben a hust oly mértékben
ledaraljak, hogy az izomrostok ¢és a zsirszovetek teljesen elroncsolodnak, igy a rostok
emulziot képeznek a zsirral, kialakitva ezaltal a termék egyedi megjelenését.

- Careta de cerdo adobada: spanyol, elékészitett hus sertéspofabdl, ami “adobo”
[pacolasi] eljarassal. Ez a folyamat hagyomanyos spanyol pacolasi-kezelési eljaras, amit
47 °C kozott végeznek, 2-5 napig. A hust bedorzsolik vagy aztatjak/befecskendezik a
kiilonb6z6 Osszetevok és fiiszerek (altalaban so, paprika, fokhagyma, zoldség zoldje
¢és/vagy oregano) keverékével dusitott sos paclével és élelmiszer-adalékokkal; ezt az
érlelés koveti.

- Cevapcici: horvat, elékészitett hus, ami killonbozé daralt hiisféleségek (marha-, sertés-
¢és birkahus) keverékébdl all, a szilard zsirtartalom 0-24 %, sot, fiiszereket (fokhagyma,
bors stb.) és esetenként egyéb, hagyomanyosan hasznalt élelmiszer-sszetevot
(zoldségeket, sajt stb.) és engedélyezett élelmiszer-adalékokat is adnak hozza (natrium-
karbonatot, karmint, aszkorbinsavat, savanyusagot szabalyozé anyagokat és egyéb, az
ebben a kategdéridban engedélyezett anyagokat). A cevapcicit a legtobb esetben
hengeresre, néha tanyérnyi adagokra vagy szogletes formara alakitjak. Esetenként, a
hengeres Kkis adagokat nyarsra szurva is talaljak (Gn. $is-CevapCii). A cevapcici
kiilonb6zé méretekben és sullyal keriil forgalomba. A cevapcici kiillonb6zé modokon
hasznalhato fel, de hagyomanyosan grillen kell megsiitni.

- Costilla adobada de cerdo: spanyol, el6készitett hus, ami sertésbordabol késziil,
“adobo” [pacolasi] eljarassal. Ez a folyamat hagyomanyos spanyol pacolasi-kezelési
eljaras, amit 4-7 °C kozott végeznek, 2-5 napig. A hust bedorzsolik vagy
aztatjdk/befecskendezik, a kiillonbozd OsszetevOk és filiszerek (altalaban so, paprika,
fokhagyma, zoldség zoldje és/vagy oregand) keverékével dusitott, sos paclével és
élelmiszer-adalékokkal; ezt az érlelés koveti.

- Gyros: egy- vagy tobbféle husféleség keverékének egész darabjaibol késziil. A hus lehet
sertés, marha, birka, csirke stb. A huisszeleteket szaraz, vagy viz, vagy olaj alapt
folyékony fiiszerkeverékkel, soval, megengedett adalékanyagokkal és kotéanyagokkal
keverik 0ssze. A eldkészitett hust ezutan a megfeleld eszkozre (hosszl, fliggdleges nyars)
huzzak fel, ami korben forog egy héforras elétt, hogy a his megpirulhasson, ezutan kis
szeleteket vagnak le bel6le. Fehérjék hozzaadasa 2%-ig megengedett, a keményito
szintén 2%-1g megengedett, zoldségrostok és cukrok 1%-nyi mennyiségben
megengedettek és az engedélyezett adalékok hasznalata lehetséges.

- Gehakt: daralt hus, zsirtartalma nem tobb mint 25%, egy- vagy tobbféle vagoallat
husabol is késziilhet, amelynek mérete darabolés, daralas vagy mas modon tobbé-
kevésbeé csokken, gyarhat6 allagu, formazhatd készitmény.

- Kasseler: Németorszag egész teriiletén, hagyomanyosan készitett (fiistolt sertéskaraj)
étel, nyers, otthon elkészithetd, nitrittel kezelt (NO3 €s s0).

- Kebap: gorog és ciprusi termék, daralt marha és/vagy baranyhusbol késziil, aminek
hustartalma tobb mint 75%, kenyértermékeket €s kiillonb6zo zoldségeket adnak hozza.

- Kielbasasurowatypukielbasabiala: lengyel, nyers toltelékes huskészitmény, amit a
haztartdsban végzett hdokezelés utan fogyasztanak (pl. ,,biatakietbasa”) — olyan husbol
késziil, amiben a zsirdarabok aprok, fiiszerekkel és adalékokkal késziil, bélbe toltik.

- Kielbasasurowatypometka: lengyel, nyers toltelékes huskészitmény, amit hékezelés
nélkiil fogyasztanak, hiisbol és aprd zsirdarabokbol all, a his lehet sertés vagy marha (a
“metkatatarska” csak marhahtst tartalmazhat), viz, izesitOk (beleértve a hagymat) és
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fiszerek ¢s adalékok hozzdadasaval késziil, milanyag csomagolasban vagy mas
véddcsomagolasban forgalmazzak.

- Lomo adobado de cerdo: spanyol, el6készitett hus, ami egész sertéshatszinb6l késziil,
”adobo” [pacolasi] eljarassal. Ez a folyamat hagyomanyos, spanyol pacolasi-kezelési
eljaras, amit 4-7 °C kozott végeznek, 2-5 napig. A hust bedorzsolik vagy
aztatjak/befecskendezik, a kiilonboz6 Osszetevok és fliszerek (altalaban so, paprika,
fokhagyma, zoldség zoldje és/vagy oregand) keverékével dusitott sos paclével és
élelmiszer-adalékokkal; ezt az érlelés koveti.

- Lomo adobado, pinchomoruno, careta adobada, costillas adobadas: ezek a termékek
hagyomanyos, spanyol el6készitett husok amik “adobo” eljarason, egy specialis
pacolasi/marinalasi eljardson mennek keresztiil, amiben sot, fiiszereket ¢s izesitOket
hasznalnak, ezt az érlelés koveti. Az “adobo” eljarast a 15. szazadtol hasznaljak
Spanyolorszagban.

- Longaniza fresca and butifarra fresca: elokészitett hus, amit haziasitott allatok friss
apritott husabol, zsirjabol és/vagy ehetd aprolékabdl allitanak eld, amit soval, borssal €s
egyeb fliszerekkel és izesitokkel izesitenek, kevernek és toltenek természetes vagy
mesterséges bélbe.

- Marineeritudliha (marinalt has): észt, hiitott vagy fagyasztott nyers huas, amit felvagnak
vagy felszeletelnek, savas kozegben elépacolnak, majd fiiszerekkel elkeverik vagy
megforgatjak és egy vakuummedencében érlelik.

- Mergueztypesausages: hagyomanyos, francia, eldkészitett hus, amit allati his és zsir
daralasaval és keverésével allitanak eld, a legtipikusabb az 06kor (marha) és/vagy
birkahus hasznélata. A vOros szin és a fiiszeres iz a f0 jellegzetessége.

- Mici: hagyomanyos, roman étel, amit friss daralt husbol és fiiszerekbdl készitenek, a
hus tobbféle is lehet (marha, sertés vagy birka), amit séval, kiilonboz6 izesitokkel és
adalékokkal (natrium-karbonat, kdrmin, és egyéb ebben a kategoridban engedélyezett
anyag) elkevernek. A natrium-karbonat adja a kiilonleges izt ¢és allomanyt, ¢s ett6l all
Ossze a hus. A karmin adja a friss his sajatos szinét a grillezést kovetden. A készitményt
kézzel vagy automatizalva forméazzak hengeres formakra, a formak egyenkénti sulya kb.
50 g, a terméket grillezésre szanjak.

- Pljeskavice: horvat, el6készitett hus, ami kiilonboz6 daralt husféleségek (marha-, sertés-
¢és birkahus) kever¢kébdl 4ll, a szilard zsirtartalma 0-24%, tartalmaz sot, fliszereket
(fokhagyma, bors stb.) és esetenként egyéb élelmiszer-osszetevoket (zoldségek, sajt stb.),
valamint hagyomdnyosan hasznalt, engedélyezett ¢élelmiszer-adalékokat (natrium-
karbonat, karmin, aszkorbinsav, savanylsagot szabalyoz6 anyagok és egyéb ebben a
kategoriaban engedélyezett anyagok). A pljeskavicét altalaban ovalisra vagy kerekre
formazzak, a darabok vastagsaga €s sulya kiilonboz6 lehet, esetenként toltott is lehet a
termék. A pljeskavicét kiillonbozé modokon lehet felhasznalni, de hagyomanyosan grillen
stitik meg.

- Pinchomoruno: spanyol el6készitett has, ami sertéshusdarabokbol késziil, ,,adobo”
[pacolasi] eljarassal, altalaban kis nyarson keriil forgalomba. Az adobo hagyomanyos
spanyol pacolasi-kezelési eljaras, amit 4-7 °C kozott végeznek, 2-5 napig. A hust
bedorzsolik vagy aztatjak/befecskendezik, a kiilonbozo dsszetevok és filiszerek (altalaban
sO, paprika, fokhagyma, zoldség zoldje és/vagy oregand) keverékével dusitott sos
paclével, és élelmiszer-adalékokkal; ezt az érlelés koveti.

- Porcjowanesurowemieso w marynacie: lengyel eredet(i, nyers kiadagolt (darabolt vagy
felszeletelt), pacolt és csomagolt termék, amit otthoni elkészitésre szannak.

- Salsicha fresca: friss kolbaszhus-termékek, daralt hisbol, soval, borssal és egyéb

15



2015. oktdber

fiiszerekkel izesitve, természetes vagy mesterséges bélbe toltve.

- Seftalia: hagyomanyos, ciprusi eldkészitett has. Daralt husbol késziil (sertés- vagy
sertés- ¢s marhahus keveréke). A daralt hust fliszerkeverékkel izesitik és hagymaval ¢és
petrezselyem zolddel keverik el. Hasgolyokat készitenek beldle, amiket becsomagolnak a
csepleszbe, majd grillezve fogyasztjak.

- Soolveegatéodeldudlihaloigud jaahjupraad (kezelt nyers steak ¢és siitésre szant
termékek): észt termék, tOkehus vagy tokehus darabok, amikbe paclét fecskendeznek
és/vagy paclében forgatnak meg vagy meritenek.

- Souvlaki (nydrsra hizott hiis): gorog és ciprusi termék, egész husdarabokbol all, amiket
kockakra vagnak (a darabok mérete 2x2x2 cm-t6l 5x5x5 cm-g terjed), és egy fa nyarsra
haznak fel. A hasdarabokat 6sszekeverhetik izesitékkel (fiiszerek, oliva olaj vagy egyéb
¢lelmiszerek), soval és a megengedett adalékokkal (aszkorbatok, acetatok, citratok és
laktatok) és kotéanyagokkal, amiket ezutan egy kisebb fadarabra szarnak fel. A souvlakit
frissen vagy fagyasztott allapotban is forgalmazzak. A hozzdadott fehérjék mennyisége
1%, a keményitéé 1% lehet, a ndvényi rostok és a cukor is 1% lehet, tartalmazhatja a
megengedett adalékokat is.

- Soutzoukaki: gordg és ciprusi termék, tobb mint 50% daralt husbol all, legalabb 8%
hozzaadott kenyértermékekkel és kiilonbozo zoldségekkel, izesitokkel és egyéb
¢lelmiszerekkel és megengedett adalékanyagokkal, az ebben a kategoriaban megengedett
ételszinezékeken kiviil, kivéve az E160c jelzésti paprikakivonatot. Fehérjék hozzaadasa
(tojas, tej, szOja) 2%-ig megengedett, a természetes rostok és cukrok maximum 1,5%-ban
engedélyezettek.

- Surfleisch: hagyomanyos, német, nyers sertéshusdarabok, amiket sos paclében pacolnak
(pl. Surhaxen), marhahasbol (szegy, nyelv), NO, felhasznalasaval. Hessenben ,,Solber”
néven forgalmazzak. Otthoni elkészitésre.

- Tatar (Danietatarskie): lengyel, elékészitett hus, hékezelés nélkiil, finomra apritott
marhahusbol all, viz, izesitdk és flszerek, illetve adalékok hozzaadasaval késziil;
véddcsomagolasban forgalmazva.

- Toorvorst (nyers kolbasz): észt termék, ami aprora vagott (2...5 mm) hasbol all,
fiiszerekkel, fiiszernovényekkel, zoldségekkel és bogyds gylimdlesokbal allo piirével
¢és/vagy soval Osszekeverve, majd természetes vagy mesterséges bélbe toltve kertil
forgalomba.

8.3.

8.3.1.

Huskészitmények

Feldolgozott termékek, amelyek a hus feldolgozasabol vagy az ilyen feldolgozott
termékek tovabbi feldolgozasabdl szarmaznak, és amelyek vagasi feliilete azt mutatja,
hogy a termék mar nem rendelkezik a friss hus tulajdonsagaival. A feldolgozas minden
olyan folyamatot jelent, ami alapvetden megvaltoztatja a kiindul6 terméket, beleértve a
hokezelést, fiistolést, pacolast, érlelést, szaritast, marinalas, kivonas, préselés, vagy e
folyamatok kombinacioja.

Nem hokezelt, feldolgozott huskészitmények

Ez a kategoria magéaban foglal szamos kezelési modszert (pl. pacolds, s6zas, fiistolés,
szaritas, fermentalds, marinalas, savanyitas, érlelés) ami megtartja és megnyujtja a hus
eltarthatosagi idejét. Példaul: pacolt és szaritott sonka, fermentalt és szaritott kolbaszok.
A kategoria tartalma:

- Sobrasada: t6ltelékes huskészitmény, daralt sertéshtisbol és -zsirbol (vagy mas
allatbol), paprikéaval, soval és fiiszerekkel izesitve, addig keverve, amig kenhetd pasztat
nem kapunk, ezt természetes vagy mesterséges bélbe toltik, majd érlelik és szaritjak.
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- Bratwurst: toltelékes huskészitmény, ami sertés és/vagy marhahusbol (vagy mas allatok
huséabol), zsirbdl, vizbdl, fliszerekbdl késziil, s6zzak (minimum 1,5% s6) vagy pacoljak
(minimum 1,5% s6 és 0,4-0,6% natrium-nitrat pacban), addig daraljak, amig kenhetd
allagt nem lesz a kolbasztoltelék és ehetd bélbe toltik; koztes termék, csak hdkezelés
utan fogyaszthato.

- Leberkdse: toltelékes huskészitmény, ami sertés és/vagy marhahtsbol (vagy mas allatok
huasabol), zsirbol, vizbol, burgonyakeményitébol, fiiszerekbdl késziil, sézzak (minimum
1,5% s0) vagy pacoljak (minimum 1,5% s és 0,4—0,6% natrium-nitrat), addig daraljak,
amig kenhet6 allagi nem lesz a kolbasztoltelék, ezutan siitdformaba teszik; koztes
termék, csak hokezelés utan fogyaszthato.

- Julskinka: svéd, hagyomanyos, pacolt sertés és marha: a hist befecskendezik paclével
(altalaban 2,3-3% so6tartalommal), ami tartalmaz nitratot is (maximum 150 mg/g a
termék tomegére nézve), mint tartositoszert és egyéb adalékokat (aszkorbinsav vagy
aszkorbatok és esetenként foszfatok) is, ezutan szarithatjak, érlelés céljabol tarolhatjak
vagy bemerithetik paclébe. Otthon elkészitendo.

- Julkorv, grynkorv, varmlandskorv és fldskkorv: hagyomanyos, svéd, nyers kolbaszok,
amik daralt sertés- és/vagy marhahusbl és/vagy zsirbdl késziilnek. Egy emulzid
tulajdonséagaival vagy a nélkiil, soval és fiiszerekkel izesitve, természetes vagy
mesterséges bélbe toltik, és ezutan gyakran érlelik. Novényi rostokat (gabonamagvak
vagy burgonya) is hasznalnak egyes kolbaszokban. Otthon elkészitendo.

- Pasturmas: erésen dehidralt, fermentalt-pacolt, apritott huskészitmény. A dehidralasi
folyamatot erételjes nyomas kifejtésével érik el. Altaldban marhahiisbol (birka- vagy
kecskehtisbol is) késziil, amit 12-20 cm hosszh és 5-8 cm széles csikokra vagnak fel.
Egy haromlépéses eljaras soran készitik el a terméket, ami s6zasi, préselési és pacolasi
1épésekbdl all. A s6zas folyamata mindig szaraz kdrnyezetben zajlik és minimum 7-10
napig tart. A s6zast kovetéen a hust nagy mennyiségii hideg vizzel lemossak, majd
specialis kamrakban fellogatjak széradni. A szaradas/dehidralés sordn a hust préselik,
hogy megndveljék a folyadékvesztés hatékonysagat. Amint a dehidralas befejezodott, a
husdarabokat fokhagymabol, gérogszénabol, rézsaborsbol €s egyéb
izesitokbol/fliszerekbdl all6 keverékkel pacoljak. Ezutan a his ugyanabban a kamraban
marad, ahol kordbban a szdradas ment végbe, azért, hogy megszaradjon és a kiilsd
bevonat stabilizalodjon.

8.3.2.

Hdokezelt, feldolgozott huskészitmények

Magaban foglalja a fott (beleértve a pacolt €s fott, fiistolt és {ott, illetve a széritott €s
fott), hokezelt (beleértve a sterilezett) €s a konzervalt husdarabokat. Példak: sterilezett
kolbész; pacolt, fott sonka; pacolt, fott sertéslapocka; konzerv csirkehtis €s szdjaszoszban
fott husdarabok (tsukudani).

A kategoria tartalma:

- Libamdj egészben: olyan, majbol késziilt termék, aminek legalabb a 90%-a egy vagy
tobb hizott libamaj lebenybdl all, €s csupan soztak és hokezeléssel tartdsitottak.

- Libamadj témbben: olyan, majbol késziilt termék, amit formaba helyeznek, amit
korabban disznozsirral kentek ki; minimum 85% libamajat tartalmaz a majpastétomban,
zsir nélkiil és a lathatd majdarabok nélkiil; hékezeléssel tartositjak.

- Foie gras entier: majbol késziilt termék, ami egész hizott libamajbol, vagy egy, vagy
tobb hizott liba vagy kacsa majlebenyébdl és fliszerekbdl all.

- Foie gras: majbol késziilt termék, ami hizott liba vagy kacsa majanak darabjaibol és
fliszerekbdl all.

- Le bloc de foie gras: olyan, majbol késziilt termék, ami darabokbol formazott liba- vagy
kacsamajbol és fiiszerekbdl all.
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8.3.3. Belek, bevonatok és diszitések husokhoz

A | diszitések husokhoz” kifejezés minden olyan terméket magaban foglal, ami a
huskészitmények feliiletének diszitésére szolgal.

A, belek” kifejezés az ehetd, kollagénbdl, cellulozbol vagy természetes anyagokbol (pl.
sertés- vagy birkabél) késziilt tomlére utal, ami a huskészitmény t6ltelékének tarolasara
szolgal.

Ez a kategoria tartalmazza a hiiskészitmények zselébevonatait, €ppigy, mint a husokra
szant mazbevonatokat.

Hagyomanyosan pacolt huskészitmények, a nitritekre és nitratokra vonatkozo egyedi

8.3.4. rendelkezésekkel

Hagyomanyosan, bemeritéssel pacolt termékek (nitriteket, illetve nitratokat, sot és mas

8.34.1. . . s 1z . . R
Osszetevoket tartalmazo paclébe meritéssel pacolt huskészitmények)
Ez a kategoria a kovetkezoket tartalmazza:

- Wiltshire bacon and ham: a hust befecskendezik a paclével, amit 3—10 napos bemerités
kovet a paclében. A paclé tobbek kozt mikrobiologiai starterkultarat is tartalmaz.

- Entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado: a
bemeritéses pacolas 3—5 napig tart. A termék nincs hékezelve és nagy a vizaktivitasa.

- Cured tongue [pacolt nyelv]: ebben a kategoriaban a ,,pacolt nyelv” kifejezés csak a
minimum 4 napig bemeritve pacolt, el6f6zott nyelvre vonatkozik.

- Kylmdsavustettuporonliharenkétt: a hist befecskendezik a paclével, amit bemeritéses
pacolas kovet. A pacolasi id6 14-21 nap, amit 4-5 hétig tart6 érlelés kovet hideg flistben.

- Bacon, filet de bacon: 4-5 napig, 5-7 °C-on bemeritéssel pacoljak, jellemz6en 24—40
oraig 22 °C-on érlelik, lehetdleg fiistolik 24 oran at 20-25°C-on és 3—6 héten at 12-14
°C-on taroljak.

- Rohschinken, nassgepdkelt: a pacolési id6 a husdarabok formajatol és sulyatol fiigg, de
kb. 2 nap/kg, amit stabilizalas/érlelés kovet.

Ide tartoznak a hasonlé modon elkészitett termékek is.

Hagyomanyosan, Szarazon pacolt termékek. (A szaraz pacolasi eljaras soran a nitriteket,
8.3.4.2. illetve nitratokat, sot és mas Osszetevoket tartalmazo packeveréket szarazon felviszik a

hus feliiletére, majd a hust szaritjak/érlelik).

A kategoria a kovetkezoket tartalmazza:

- Drycured bacon and ham [szarazon pacolt szalonna és sonka]: szaraz pacolas, amit
minimum 4 napos érlelés kovet.

- Jamon curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina: szaraz pacolasi eljarassal és
minimum 10 napos stabilizalasi idével és tobb, mint 45 napos érlelési id6vel elkészitett
termék.

- Presunto, presunto da pa and paiodolombo:

- Jambon sec, jambonsel és egyéb hasonl6 szarazon pacolt termékek: szarazon pacolva 3
nap + 1 nap/kg ideig, amit egyhetes utdsdzasi idészak és 45 naptol 18 honapig terjedd
érlelési id6 kovet.

- Rohschinken, trockengepdkelt: a pacolasi id6 a hisdarabok formajatol és sulyatol fligg,
de altalaban 10—14 nap, amit a stabilizalas/érlelés kovet. A hasonlo termékek is ide
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sorolandok.

- Jamon curado, paleta curada: huskészitmények, amik sonkabdl vagy sertéslapockabol
késziilnek, egészben vagy darabokban, a korommel és a csontokkal vagy azok nélkiil,
amik fliszerekkel, izesitOkkel és adalékokkal torténd pacolason esnek at, amit lemosas,
pihentetés vagy utdsdzas és szaritas és kontrollalt homérsékleten torténd érlelés kovet.

- Lomo embuchado: a termék sertéskarajbol késziil, pacolasi eljarassal, fiiszerezik és
természetes vagy emészthetd miibelekbe toltik, amit szaritas és érlelés kovet.

- Cecina: huskészitmények, amik haztaji patasok elsé/hatsé negyedébdl, baromfibol és
egyes vadakbol késziilnek, amiket pacolasi eljaras utan lemosnak, pihentetnek vagy
szobahdmérsékleten utosoznak. Emellett egy fiisto1ési 1épés is kozbeiktathato.

8.3.4.3.

Egyéb, hagyomanyosan pacolt termékek. (Bemeritéses és szaraz pacolasi eljarasok
egyiittes alkalmazésa, vagy nitrit, illetve nitrat jelenléte Osszetett termékben, vagy f6zés
elott a paclé befecskendezése a termékbe)

A kategoria a kovetkezoket tartalmazza:

- Rohschinken, trocken-/nassgepokelt: szaraz pacolas és bemeritéses pacolas
kombinéacioja (a paclé befecskendezése nélkiil). A pacolasi id6 fiigg a hisdarabok
formajatol és sulyatol, de kb. 14-35 nap, amit stabilizalas/érlelés kovet.

- Jelliedveal and brisket: a terméket a paclé befecskendezése utan, minimum 2 napot
kovetden, 3 6ran at f6zik lobogd vizben.

- Rohwiirste (Salami and Kantwurst): a termék minimum 4 hetes érlelési idészakon esik
at, és a viz/fehérje ardny kevesebb, mint 1,7.

- Salchichon y chorizo tradicionales de larga curacion: kolbaszhus termékek, amik daralt
sertéshusbol és sertészsirbdl allnak (vagy mas éallatokbol), pacolt, kiilon-kiilon borssal és
paprikaval, illetve mas fiiszerekkel izesitetve, természetes vagy rekonstrualt mesterséges
bélbe toltve, fermentélva és fiistdlve, majd érlelve, és minimum 30 napig szabalyozott
hémérsékleten szaritva.

- Vysocina, selskysalam, turisticky trvanlivysalam: szaritott termék, amit 70 °C-on
foznek, és 8—12 napig szaritanak és flistolnek.

- Polican, herkules, loveckysalam, dunjaska klobdsa, paprikds: fermentalt termék, amit
14-30 napig terjedd, haromlépéses fermentacionak vetnek ala, amit fiistolés kovet.

- Saucissonssecs: nyers, fermentalt, szaritott kolbasz, hozzaadott nitritek nélkiil. A
terméket 18-22 °C kozotti tartomanyban vagy ennél alacsonyabb (10-12 °C)
homérséklet-tartomanyban fermentaljak és minimum 3 hétig érlelik. A terméknek a
viz/fehérje aranya kevesebb, mint 1,7. A hasonl6 termékek is ide sorolandok.

Hal és halaszati termékek

Ez a kategoria tartalmazza a hal és halaszati termékeket, beleértve a puhatestiieket, a
rakféléket €s a tiiskésbortieket.

9.1.

9.1.1.

Feldolgozatlan hal és haldszati termékek

Ez a kategoria tartalmazza a feldolgozatlan termékeket, amiket a 853/2004/EK, a
852/2004/EK és a 1333/2008 rendeletek definialnak. A termékek tisztitason,
fejeltavolitason, filézésen, tisztitason, szeletelésen stb. esnek at. A termékeket hiithetik,
fagyaszthatjak és gyorsfagyaszthatjak.

Feldolgozatlan hal
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Ez a kategoria lefedi a halak csoportjat. Ezek a termékek kezeletlenek, amelyeken a
hiitésen, jégagyon tarolason kiviil, ami a lebomlést és a romlast célzott megeldzni,
semmilyen mas tovabbi, tartdsité miiveletet nem végeztek, a tengerbdl vagy tavakbdl,
vagy mas felszini vizekbdl valo kifogasuk ota.

9.1.2.

9.2.

Feldolgozatlan puhatestiiek és rakfélék

Ez a kategoria tartalmazza a puhatestiiket és rakféléket. Ezek a termékek kezeletlenek,
amelyeken a hiitésen kiviil, ami a lebomlést €s a romlast célzott megeldzni, semmilyen
mas tovabbi, tartdsité miiveletet nem végeztek, a tengerbdl vagy tavakbol, vagy mas
felszini vizekbdl valo kifogasuk ota.

Feldolgozott hal és halaszati termékek, ideértve a puhatestiicket és a rakféléket is

Ez a kategoria tartalmazza a flistolt, fermentalt, szaritott, h6kezelt és/vagy sozott halat és
halaszati termékeket, beleértve a puhatestiicket és a rakféléket. Ezeket a termékeket
tartosithatjak, 1ében vagy anélkiil (pl. viz, sés paclé, olaj) és csomagoljak vakuumban,
vagy véddégazzal. Ez a kategoria tartalmazza tovabba a surimit és a hasonl6 termékeket,
amiket halfehérjébdl nyernek és dolgoznak fel, kiilonb6z6 formakban, tovabba a
haltoltelékeket, a halpasztakat és a rakpasztakat. A halikra termékek, amiket megféztek
vagy fiistoltek szintén ide sorolandok. A termékeket lefagyaszthatjak a feldolgozast
kovetden.

A félig tartositott hal és halaszati termékek: a termékeket olyan modszerekkel kezelik,
mint a marinalds/pacolés, savanyitas és részleges f6z¢s; korlatozott eltarthatosagi idovel
rendelkeznek, hiitést igényelnek (<10 °C).

A teljesen tartositott hal és haltermékek: azok a termékek, amiknek nagyon hosszu a
szavatossagi idejiik. El6allitasuk soran pasztérozik vagy gézzel kezelik és
vakuumzacskdban taroljak a steril allapot megdrzéséhez. A termékeket csomagolhatjak
sajat leviikben vagy hozzaadott olajban vagy szdszban.

9.3.

Halikra, haltej (ivartermékek)

A halikrat altaldban mossak, s6zzak és addig érlelik, amig atlatsz6 nem lesz. Az ikrat
ezutan liveg vagy egyéb, a célnak megfeleld taroldedényzetbe csomagoljak. A kaviadr
kifejezés csupan a tokhal fajok (pl. beluga) ikrdjara vonatkozik. A kavidrhelyettesitOk
szamos mas tengeri és édesvizi hal (pl. tengeri nytlhal, tokehal és hering) ikrajabol
késziilnek, amiket s6znak, fliszereznek, szineznek, €s esetleg tartdsitoszerrel kezelnek.
Alkalmanként a halikrat pasztorozhetik is. A fott vagy fiistolt halikra termékeket és a
halikra pasztat a 9.2. kategoria, a friss halikrat pedig a 9.1. kategoria tartalmazza.

10.

Tojas és tojastermékek

Ez a kategoria tartalmazza a friss, héjas tojasokat és mas tojastermékeket.

10.1.

10.2.

Feldolgozatlan tojas
Ez a kategoéria tartalmazza a feldolgozatlan tojasokat, héjukban.

Feldolgozott tojas €s tojastermékek

Ez a kategoria tartalmazza a fagyasztott, dehidratalt, szaritott tojasokat és
tojastermékeket, a tojaskoncentratumot, valamint a fott tojast.

11.

11.1.

Cukor, szirup, méz és asztali édesitoszer

Tartalmaz minden standardizalt cukrot (11.1.), nem standardizalt terméket (11.2.), mézet
(11.3.) és asztali édesitészert (11.4.)
Cukrok ¢és szirupok, a 2001/111/EK iranyelvben meghatarozottak szerint

Ez a kategodria tartalmazza a félfehér kristalycukrot, a cukrot vagy fehércukrot, az

20



2015. oktdber

extrafehér cukrot, a cukoroldatot, az invertcukoroldatot, az invertcukorszirupot, a
gliikozszirupot, a szaritott glilkdzszirupot, a dextrozt vagy dextr6z-monohidratot, a
dextrozt vagy vizmentes dextrozt, és a fruktozt. Kivételt képez a porcukor, a kandiscukor
¢s a siivegcukor.

11.2.

11.3.

Egyéb cukrok és szirupok

Ez a kategoria tartalmazza az izesitetlen cukrokat és szirupokat, amikre nem vonatkozik a
2001/111/EK iranyelv, beleértve a cukorfinomitas melléktermékeit is, a juharszirupot, a
porcukrot, a kandiscukrot és a stivegcukrot is. Nem tartoznak idea cukorkiilonlegességek
és a bevonoszirupok, pl. a stitemények szinezett cukordiszitései és finompékarukhoz és a
jégkasakhoz hasznalt izesitett szirupok, amiket az 5.4. ,,Dekoracidos bevonatok és
tolteléekek™ kategoria hataroz meg.

Méz, a 2001/110/EK irdnyelvben meghatarozottak szerint

A méz az Apis mellifera méhek altal termelt, természetes, édes anyag, amit névények
nektarjabol vagy novények €16 részeinek szekrétumabol vagy ndvényi nedveket szivo
rovarok szekrétumabol szarmazik. Ez a kategoria a méz fobb tipusait tartalmazza, eredet
¢s az elballitas/megjelenés modja szerinti csoportositasban, beleértve a siitémézet’ is.

11.4.

Asztali édesitOszerek

Az ‘asztali édesitOszer’, ahogy azt az 1333/2008 EK rendelet 3. cikkének (g) bekezdése
definialja: engedélyezett édesit6szerbol allo készitmény, amely egyéb élelmiszer-
adalékanyagokat  és/vagy  ¢€lelmiszer-OsszetevOket — tartalmazhat, és  amelyet
cukorp6tloként kivannak értékesiteni a végsd fogyasztonak.

11.4.1.

11.4.2.

Folyékony asztali édesitdszerek

Ez a kategoria fedi le azokat az asztali édesitOszereket, amiket folyékony formaban
hoznak forgalomba, és ételekben/italokban hasznaljuk cukorhelyettesitéként.

Por alak asztali édesitOszerek

11.4.3.

Ez a kategoria fedi le azokat az asztali édesit6szereket, amiket por formajaban hoznak
forgalomba, ¢€s ételek/italokban hasznaljuk cukorhelyettesitoként.

Tabletta alak( asztali édesitoszerek

Ez a kategoria fedi le azokat az asztali édesit6szereket, amiket tabletta formajaban
hoznak forgalomba, és folyadékokban feloldva hasznaljuk cukorhelyettesitoként.

12.

12.1.

Sok, fiiszerek, levesek, sz6szok és martasok, salatak és fehérjetermékek

Tag kategoria, ami olyan anyagokat foglal magaba, amelyeket az aromajuk és iziik miatt
adunk az élelmiszerekhez (s6 és sohelyettesitok; zoldfiiszerek/fiiszerndvények, fiiszerek,
ételizesitOk, ecetek és mustarok), bizonyos készételek és elsdsorban szdja vagy mas
eredetli fehérjébdl késziilt termékek.

S6 és sohelyettesitok

Ez a kategoria magaban foglalja az ¢lelmiszer-ipari szabvanyoknak megfeleld étkezési
sOt (natrium-klorid, 1asd CX STAN 150-1985) és a sohelyettesitoket. Ezek a termékek
tartalmazhatnak ammonium-kloridot és kalium-kloridot.

12.1.1.

So (étkezési s0)
A s06 elsésorban az élelmiszer-ipari szabvanyoknak megfelelé natrium-klorid. Magaban

foglalja az asztali sot, a jodozott, a fluoriddal dusitott és/vagy folsavval dusitott sot,
valamint a dendrites sot is.

12.1.2.

Sohelyettesitok
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A sohelyettesitok olyan, csokkentett natriumtartalma keverékek, amiket a so
alternativdjaként torténd felhasznalasra szannak.

12.2.

12.2.1.

Zoldfuiszerek, fiiszerek, ételizesitok

Ez a kategoria azokat az ¢lelmiszereket tartalmazza, amik az ételek aromajat és izét
hivatottak kiemelni.

Zoldfuszerek és fiszerek

A zoldfliszerek és fiiszerek a novények olyan, ehet6 részei, amelyeket hagyomanyosan
természetes izesitéképességiik, aromajuk és vizualis tulajdonsagaik miatt adunk az
¢lelmiszerekhez. Ez a kategoria magaban foglalja a fagyasztott zoldfiiszereket és
fiiszereket, az olyan keverékeket, amelyek csak zoldfliszereket és fliszereket, illetve
szlikség esetén a megengedett adalékanyagokat tartalmazzak. A friss zoldfiiszercket a 4.1.
Feldolgozatlan gyiimdlcsok és zoldségek kategoria tartalmazza.

12.2.2.

Etelizesiték

Az ételizesito €lelmiszer-osszetevOkbol késziilt keverék, amit szlikség szerint adagolunk
az iz, az étel minéségének javitasara és/vagy az étel funkcionalitdsanak novelésére.
Jellemzden egy vagy tobb zoldfiiszert és/vagy fliszert és egyéb izjavitd vagy izkiemeld
Osszetevot tartalmaz. Az ételizesitot altalaban azért adjuk az ételhez, hogy adott izhatast
érjiink el vagy kiemeljiik az izét. Az ételizesitd’ kifejezés, amit az Elelmiszer-kategoria
rendszer hatiroz meg, magaban foglalja az olyan fliszereket, mint a hagymaso, a
fokhagymaso, a keleti fiiszerkeverékek (dashi), a rizsre szorhato feltétek (furikake, ami
tartalmaz pl. szaritott tengeri algapelyhet, szezammagot és ételizesitoket), de nem
tartalmazza az olyan ételizesité szoszokat, mint a ketchup, a majonéz, a mustar vagy a
martasok.

12.3.

Ecet

Folyékony termék, amit folyadékok, vagy mas mezdgazdasagi eredetii (pl. gylimolcsok,
gabonamagvak, gytimolcsbor, cider, desztillalt alkohol, malata) anyagok alkoholos
és/vagy ecetsavas erjedésével, vagy a malataecet csokkentett nyomdson torténd

crer

és gyiimolcsoket), cukrot, sot, mézet, gylimolcsleveket izesités céljabol hozzaadhatnak.

12.4.

Mustar

Etelizesité szosz, amit 6rolt, gyakran zsirtalanitott mustarmagbol készitenek, az
Orleményt péppé keverik egyéb Osszetevokkel, pl. viz, ecet, so, éretlen sz616 leve, must,
gylimdlcslé, alkoholos italok vagy mas ihatd folyadékok, olaj és egyéb fliszerek, és
finomitjak.

12.5.

12.6.

Levesek és erdlevesek

Ez a kategoria a fogyasztasra kész leveseket és a siritett, fogyasztas elott elkészitendd
(pl. por allaga vagy félig dehidratalt) termékeket tartalmazza.

Sz6szok, martasok

Ez a kategoria tartalmazza a fogyasztasra kész, a dehidralt vagy siritett termékeket,
beleértve a szdszokat, martasokat/szaftokat, a franciaonteteket (ecet, olaj, fliszerek), a
majonézt, a ketchupot és a paradicsom alapt szoszokat, a salataonteteket, az onteteket, a
pacleveket/marinddokat és hasonlo termékeket. Az emulzids szészok alapja, legalabb
részben, zsiradék vagy olaj a vizben emulzi6. A nem emulzids szoszok kozé tartozik
tobbek kozott a barbecue szosz, a paradicsom-ketchup, a sajtszész, a chiliszész, az édes
€s savanyu martogatd-szoszok stb.

Nem tartoznak ebbe a kategoriaba azok a zoldségkészitmények, amik a szoszok alapjat
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képezik (a 4.2. kategériaba tartoznak), sem azok a termékek, amik az 5.4. kategériaba
tartoznak, pl. bevonasra és/vagy toltésre szolgaldé nem gylimdlcs tartalmu feltétek,
mazak, bevonatok, szirupok, dekoracios, bevonasra vagy tolteléknek szant, édes szdszok.
Ez a kategdria nem foglalja magaba a huskészitmények zselébevonatait, vagy a husokhoz
hasznalt mazbevonatokat, amiket a 8.3.3. kategoria hataroz meg.

Salatak ¢és pikans szendvicskrémek

Ez a kategdria magaban foglalja az elkészitett vagy Ontetes salatakat, a kenhet6 salatakat,
a hus- vagy halsalatakat. A krumplisalatat, a padlizsankrémet, a tzatzikit, a humuszt és a
hasonlo termékeket, zoldség alapu salataknak vagy szendvicskrémeknek tekintjiik.
Ez a kategoria tartalmazza a Feinkostsalatot, amit a ‘Leitsitze des Deutschen
Lebensmittelbuchs fiir Feinkostsalate’ hataroz meg, és ugy irja le, mint fogyasztasra kész
terméket, amit allati és/vagy ndvényi eredetli alapanyagokbdl, kiegészité szoszban
talalnak. Az alapja lehet huskészitmény, feldolgozott hal, rakfélék és/vagy puhatestiick,
z0ldség, gyiimdlcs, gomba, sajt, tojas, tészta vagy rizs.

12.8.

Elesztd és élesztétermékek

Ez a kategoria tartalmazza a siitéélesztot és kovaszt, amit a siitdipari termékek és
alkoholos  italok eldallitisa  soran  hasznalnak. Tartalmazza tovabba az
¢lesztészarmazékokat, mint példaul az élesztékivonatok.

12.9.

Fehérjetermékek, kivéve az 1.8. kategoriaba tartozo termékeket

Ez a kategoria tartalmazza a fehérjehelyettesitoket vagy altalanos termékeket, tigymint
hus-, hal- vagy tejhelyettesitoket, beleértve a zselatint és az izesitetlen szojaitalokat is.
Ezek a termékek tartalmazhatnak cukrot és/vagy aromakat izjavitas céljabol, ugyanakkor
nincs kifejezetten édes iziik és/vagy izesitésiik.

13.

Kiilonleges taplalkozasi célu  élelmiszerek, a 2009/39/EK iranyelvben
meghatarozottak szerint

13.1.

A kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek olyan élelmiszerek, amelyeket kiilonleges
Osszetételiik vagy gyartasi eljardsuk folytdn egyértelmiien megkiilonboztethetok a
normal, kozfogyasztidsra szant élelmiszerektdl, és amelyek alkalmasak az altaluk
megjelolt taplalkozasi célok elérésére, ¢€s amelyeket erre valdo alkalmassaguk
megjeldlésével hoznak forgalomba.

CsecsemOk ¢s kisgyermekek szdmadra késziilt ¢lelmiszerek

Ez a kategoria tartalmazza a 2006/141/EK rendelet szerinti anyatej-helyettesito és
anyatej-kiegészité tapszereket, illetve a 2006/125/EK rendeletben meghatarozott
csecsemoOk ¢€s a kisgyermekek szamara késziilt feldolgozott gabona alapu €lelmiszereket
¢és bébiételeket, bizonyos kisgyermekeknek késziilt élelmiszereket és a csecsemdk és
kisgyermekek szamara késziilt, specialis, gyogyaszati célra szant tapszereket.

A fent megadott leirdsokra az alabbi definiciokat alkalmazzuk: ,,csecsemd” a tizenkét
honaposnal fiatalabb gyermek; ,,kisgyermek™ az egy- és haroméves kor kozotti gyermek.

13.1.1.

Anyatej-helyettesito tapszerek, a 2006/141/EK iranyelvben (1) meghatarozottak szerint

Ez a kategoéria tartalmazza az olyan élelmiszert, amelyet kiilonleges taplalkozasi céllal,
csecsemOknek szannak fogyasztasra, életiik elsd honapjaiban, és amely Onmagaban
kielégiti a csecsemOk tapanyagsziikségletét a megfeleld kiegészitd taplalas bevezetéséig.

13.1.2.

Anyatej-kiegészit6 tapszerek, a 2006/141/EK iranyelvben meghatarozottak szerint

Ez a kategoéria tartalmazza az olyan élelmiszert, amelyet kiilonleges taplalkozasi céllal,
csecsemOknek szannak fogyasztidsra a megfeleld kiegészitd taplalas bevezetésekor, és
amely a f6 folyadékelemet alkotja a csecsemdOk fokozatosan valtozatosabba valo
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étrendjében.

13.1.3.

13.1.4.

Csecsemok és a kisgyermekek szamara késziilt, feldolgozott gabona alapu élelmiszerek
¢és bébiételek, a 2006/125/EK iranyelvben meghatarozottak szerint

Ez a kategoria tartalmazza azokat az élelmiszereket, amik megfelelnek az Eurdpai
Kozosségben ¢l6, jo egészségi allapotban 1évé, 4-12 hoénapos csecsemdOk ¢és
kisgyermekek kiilonleges igényeinek. Magaban foglalja a ’feldolgozott gabona alapu
¢lelmiszereket’ €s az ’egyéb bébiételeket’. A bébiételek olyan élelmiszerek, amelyeket
legalabb 4 honapos gyermekeknek szannak (lasd. a Bizottsag 2006/125 rendeletének 8.
cikkét).

Kisgyermekek szamara késziilt mas élelmiszerek

Ez a kategoéria tartalmaz minden olyan élelmiszert, amit a 2006/125/EK iranyelv nem
szabalyoz (példaul a kisgyermekeknek szant, tej alapt termékek).

13.1.5.

Csecsemdk ¢s kisgyermekek szamdra késziilt, specidlis gyogyaszati célokra szant
tapszerek, az 1999/21/EK iranyelvben meghatarozottak szerint, valamint specialis
tapszerek csecsemdknek

13.15.1

13.1.5.2

Ez a kategoria tartalmazza azokat a kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszereket, amelyek
csecsemok és kisgyermekek taplalkozasi igényeinek kielégitésére, kiilonleges eljarassal
és Osszetétellel késziiltek, és csak orvosi ellenorzés mellett alkalmazhatok.

CsecsemOk szamara késziilt, specialis gyogyaszati célokra szant, diétas élelmiszerek,
valamint specialis tapszerek csecsemoknek

Ez a kategodria tartalmazza a csecseméknek késziilt, specialis gydgyaszati célokra szant
tapszereket és specialis tapszereket (példaul a korasziilotteknek szant tapszereket, a
korhazi tapszereket, az alacsony ¢és rendkiviil alacsony sziiletési sulyu csecsemdéknek
szant tapszereket és a human anyatejdusito tapszereket).

Csecsemdk ¢s kisgyermekek szamdra késziilt, specidlis gyogyaszati célokra széant
tapszerek, az 1999/21/EK irdnyelvben meghatérozottak szerint

Ez a kategéria tartalmazza a csecsemOk és kisgyermekek taplalkozasi igényeinek
kielégitésére, kiilonleges eljarassal és Osszetétellel késziilt, és csak orvosi ellendrzés
mellett alkalmazhatd élelmiszereket. Magaban foglalja példaul a metabolikus vagy
emésztorendszeri megbetegedésben, vagy egyszeres, vagy tobbszords ételallergiaban
vagy intoleranciaban (pl. tehéntejfehérje, fehérjefelszivodasi zavar) szenvedd és
altalanosan tubuson/szonddn keresztiil taplalt csecsemdk ¢és kisgyermekek étrendi
ellatasat. A bébiételek olyan élelmiszerek, amelyeket legalabb 4 honapos gyermekeknek
szannak (lasd a Bizottsag 2006/125 rendeletének 8. cikkét).

13.2.

Specidlis gyogyaszati célokra szant, diétas élelmiszerek, az 1999/21/EK irdnyelvben
meghatarozottak szerint (kivéve a 13.1.5. kategoriaba tartozo termékeket)

13.3.

Ez a kategoria tartalmazza a betegek taplalkozasi igényeinek kielégitésére kiilonleges
eljarassal ¢és Osszetétellel késziilt, csak orvosi ellendrzés mellett alkalmazhato
¢lelmiszereket.

A teljes napi étrendet vagy bizonyos étkezéseket (a teljes napi étrendet vagy annak egy
részét) helyettesito, testtomeg-szabalyozas céljara szolgalo élelmiszerek.

Ez a kategoria tartalmazza azokat az élelmiszereket (beleértve a tapszereket), amelyek
fogyasztasra kész élelmiszerként, vagy az eléirasoknak megfelelden elkészitve, a teljes
napi étrend egészének vagy egy részének helyettesitésére szolgalnak.

13.4.

Gluténérzékenységben szenveddknek szant élelmiszerek, a 41/2009/EK rendeletben
meghatarozottak szerint
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Italok

14.1.

Ezt a fokategoriat két nagyobb alkategoriara osztjuk az alkoholmentes (14.1.) és az
alkoholos italokra (14.2.). Nem tartoznak ide az 1. kategériaba sorolt termékek.

Alkoholmentes italok

Ez a kategoria tartalmazza a vizeket és a szénsavas vizeket (14.1.1.), a gyiimdlcs- és
zoldségleveket (14.1.2.), a gyiimdlcs- és zoldségnektarokat (14.1.3), az izesitett
szénsavas ¢és szénsavmentes viz alapu, tejtermék alapt, gabona alapu vagy mas étel alapu
italokat (14.1.4.), a kavét, a teat és a forrazatokat, amiket a 14.1.5. kategoéria hataroz meg.

14.1.1.

Viz, beleértve a 2009/54/EK iranyelvben meghatarozott természetes asvanyvizet,
valamint a forrasvizet és minden mas, palackozott vagy csomagolt vizet

14.1.2.

Ez a kategoria magaban foglalja a természetes dsvanyvizeket, a forrasvizeket, az ivovizet
¢s a szodavizet.

A “forrasviznek’” meg kell felelnie a 2009/54/EK iranyelv kdvetelményeinek.

Az ‘elbkészitett ivoviz és szodaviz’ magaban foglalja a természetes asvanyvizektol és
forrasvizektol eltérd vizeket, amiket dusithatnak szénsavval, eldallithatjak szliréssel, vagy
mas, megfeleld eljarassal.

A ‘szddaviz’ pezsg6 viz, amit mesterségesen dusitanak szén-dioxiddal. Szinonim nevei:
szénsavas viz, gyongyo6z0 viz, Seltzers-viz, vagy pezsgo viz. A vizben a pezsgés végett
hozzéaadott ‘szodat’ 6sszetevoként kezeljiik.

Ebbe a kategoriaba tartozik az izesitetlen, fagyasztott viz (jégkocka).

A 2001/112/EK iranyelvben meghatarozott gyiimdlcslevek, valamint zoldséglevek

Ez a kategoria tartalmazza a gylimoélcsleveket, a sliritménybdl késziilt gytimdlcsleveket, a
gylimolcslé stiritményeket, a vizzel Kivont (vagy extrahalt) gytimolcsleveket és a
dehidralt/por allagt gyiimolcsleveket. A zoldséglevek nem tartoznak a 2001/112/EK
iranyelv hatalya ala.

14.1.3.

Gytimoélesnektarok, a 2001/112/EK irdanyelvben meghatarozottak szerint, valamint
z0ldségnektarok €s hasonlo termékek

Ez a kategoria az alabbiak keverékébdl allo gytimdlesnektarokat fedi:

- viz és/vagy cukrok €s/vagy méz és/vagy édesitdszerek,

- a 14.1.2. kategoriaban meghatarozott termékek és/vagy gyiimolcspiirék/pépek és/vagy
koncentralt gytimolcspépek és/vagy ezek keveréke.

Ez a kategoria tartalmazza tovabba a zoldségnektarokat, amiket nem targyal a
2001/112/EK iranyelv.

14.1.4.

[zesitett italok

14.1.5.

Ez a kategoria tartalmazza az izesitett szénsavas és szénsavmentes italokat és az ezek
elkészitésére alkalmas stiritményeket, mint a gytimolcsszirupok, pépek és stiritmények és
porok. Magaban foglalja a viz, tejtermék, gabona, csira, dioféle, z6ldség vagy gytimolcs
alapu italokat, beleértve az tn. ”sport”, “energia” vagy elektrolittartalmu italokat is.
Erjeszté anyagot tartalmazhatnak.

Ez a kategoria kizarja a 14.1.1., 14.1.2., 14.1.3. és 14.1.5., illetve 12.9. kategoriak altal
meghatarozott termékeket.

A Gaseosa egy Spanyolorszagra jellemz6, szénsavas viz, amihez szacharint adnak, és
borhoz keverve fogyasztjak.

Porkoltkavé-, tea-, gyogyndvény- €és gyiimolcsforrazatok, cikoria-; tea-, gyogynovény- €s
gylimodlcsforrazatok kivonatai és cikoriakivonatok; tea-, gydgyndvény- és gyliimolcs- és
gabonakészitmények forrazatokhoz, valamint e termékek keverékei és instant keverékei
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Ide tartoznak a fogyasztasra kész (pl. konzervalt) termékek, illetve ezek keverékei és
koncentratumai. Ide sorolhato példak: cikoria alap meleg italok (postum), a rizstea, a
maté tea, €s a kavé és tea készitésére alkalmas keverékek (pl. instant kave, forrd
capuccinopor, hot italok).

14151

Kavé, kavékivonatok

14.15.2

14.2.

14.2.1.

Ez a kategoria tartalmazza a kezelt kavébabokat (a kavécserje magjat, ami legfoképpen
magfehérjébdl all), amiket a kavétermékek és kavékivonatok eléallitasahoz hasznalnak,
amelyek olyan siiritett termékek, amiket a porkolt kavé anyaganak kizardlag vizes
extrakcidjaval nyernek, kizarva minden sav vagy bazis hozzaadasat igényl6 hidrolizis
elvii folyamatot. A kavé alapt szarazanyag mennyiségnek meg kell felelnie az 1999/4/EK
iranyelv eldirasainak. A szilard vagy paszta allapotu kavékivonat nem tartalmazhat a
kavé kivonasaval kinyert anyagokon kiviil mast. A folyékony kavékivonat, porkolt vagy
porkdletlen kavébol, tartalmazhat ehetdé cukrokat, 12%-ot meg nem haladé
mennyiségben. Ide sorolandod az izesitetlen instant kaveé is.

Egyéb

Ez a kategoria tartalmazza a kavé alapu italokat, az izesitett instant kavét, az izesitett
porkolt kavét, a kavéhelyettesitoket, a teat, a gydgyndvény- és gylimolcsforrazatokat, az
izesitett teaforrazatokat és egyéb meleg, gabona és gabonamag alapu italokat. A kavé és
tea izesitésti italokat a 14.1.4. kategoria tartalmazza.

Tea csak és kizarolag a Camellia sinensis L.O. Kuntze kiilonb6z6 fajainak friss
hajtasleveleibdl késziilt, és csak elfogadott elkészitési eljarasokon atesett, italként torténd
fogyasztasra alkalmas forrazatként allithato eld (pl. fekete tea, zold tea, fehér tea, puerh
tea, kukicha tea stb.).

Gyogynovény- és gylimdlesforrazat: forrasban 1€v vizzel késziild ital, amit ndvények
vagy novényi részek [a teacserje (Camellia sinensis L. O. Kuntze) kivételével]
leforrazésaval készitenek, és élelmiszer-ipari felhasznalasra szanjak (pl. borsmenta tea,
rooibos tea, maté tea). Ide tartoznak a teat kisebb mennyiségben tartalmazo
gydgyndvény- és gyiimolcsforrazatok.

A ‘tea’, illetve a ‘gyogyndvény- €s gyiimolcsforrazat’ kifejezés egyarant vonatkozik a
szaritott termékre €s az italra (fozetre) is.

Léteznek tovabba izesitett tedk €s gyogynovény- és gylimolcsforrazatok, példaul a jazmin
tea, a rizs tea (Genmaicha), a fekete tea eper izesitéssel, a fekete tea citrom izesitéssel stb.

Alkoholtartalmu italok, beleértve az alkoholmentes és Kis alkoholtartalmu megfeleldiket
is

Az alkoholmentes ¢és Kis alkoholtartalmt megfeleloket ugyanaz a kategoéria tartalmazza,
mint az adott alkoholtartalm italt. Ez magaban foglalja az alkoholmentes és a Kis
alkoholtartalmu sor és malataitalok, borok, almaborok és korteborok, gytimolcsborok és
egy¢€b erjesztett borok, mézborok és az izesitett bor alapt termékek megfeleldit.

Sor és malataitalok

Alkoholos italok, amiket (malata) gabonabol, egyéb keményitéforrasbol és/vagy
bizonyos, emberi felhasznalasra szant cukrokbol, komlobol, éleszt6bol és vizbol féznek.
Ide tartozo példak: ale, barnasor, buzasor, pilsner, lager sor, oudbruin sor, Obergariges
Einfachbier, vilagos sor, asztali sor, malatalikor, porter sor, stout sor, arpasor.

14.2.2.

Bor és mas termékek, az 1234/2007/EK rendeletben meghatarozottak szerint, valamint
alkoholmentes megfeleldik

Ez a kategoria tartalmazza a bort, a még erjedésben 1€v6 Ujbort, a likérbort, a pezsgét, a
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mindségi pezsgot, a mindségi illatos pezsgot, a szén-dioxid hozzaadasaval késziilt
habzdbort, a gydngydzdbort, a szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gydongydzdbort, a
szOlomustot, a részben erjedt sz6l0mustot, az aszalt sz616bdl nyert, részben erjedt
szO0lémustot, a slritett sz6l0mustot, a finomitott sz610must stiritményt, az aszalt sz616bol
késziilt bort, a tulérett sz016bdl késziilt bort €s a borecetet, ahogy azt az 1234/2007/EK
rendelet XI. b. melléklete megszabja. (A hivatkozott rendelet hatalyat veszitette. Jelenleg
az 1308/2013/EU rendelet van hatalyban. A kategoriak a VI. melléklet II. részében
talalhatok.)

Ez a kategoria nem vonatkozik a sz6l6lére, amit a 14.1.2. kategéria szabalyoz.

Almabor és kortebor

Gytimoélcsborok, amiket almabdl (cider — almabor) és kortébol (perry — kortebor)
készitenek. Ebbe a kategoriaba tartozik a:

- Cidres bouché: amit friss almamust vagy friss alma- és kortemust keverékének
fermentéalasaval készitenek, viz hozzdadéasaval vagy anélkiil. A természetes
fermentacioval késziilt palackos cidres bouché szén-dioxid-tartalma minimum 3 g/l és 4
g/l az egyéb kiszerelésekben.

14.2.4.

14.2.5.

Gytimoélcsbor és egyéb erjesztett bor

A kategoria, a 14.2.2., illetve a 14.2.3. kategoriak készitéséhez felhasznalt gyiimolesoktol
eltéré gylimolesokbdl, valamint egyéb mezdgazdasagi termékekbdl, beleértve a
gabonaféléket (pl. rizs) késziilt borokat foglalja magéaban. Ezek a borok lehetnek
szénsavmentesek vagy habzoborok. Példaul: rizsbor (sake), és a szénsavmentes és habzd
gyltmolcsborok. Ebbe a kategoridba tartozik tovabba:

- a brit bor és sherry, amit altalaban importalt sz6l6mustbdl allitanak eld;

- a lengyel hatarozatban meghatarozott termékek: ustawa z dnia 12 maja 2011 r. o
wyrobie i rozlewiewyrobéwwiniarskich, obrocietymiwyrobami i organizacjirynkuwina
(Dz. U. z2011 r. Nr 120, poz. 690 a tovabbi valtoztatasokat is beleértve):

- wino owocowe markowe (jegyzett gyiimdlcsbor): erjesztett alkoholos ital,
melynek alkoholtartalma 8,5-15%; gylimé6lcsok alkoholos erjesztése révén
allitjak eld, alkohol hozzaadasa nélkiil, az alkalmazhat6 édesitdszer a szachar6z
vagy a gylimdlcsmust, minimum 6 honapig érlelik.

- wino owocowew zmocnione (dusitott gytimolcsbor): erjesztett alkoholos ital,
melynek alkoholtartalma 16-22%, gyiimo6lcsok alkoholos erjesztése révén allitjak
el6, alkohol hozzaadasaval, édesitheto.

- wino owocowe aromatyzowane (izesitett gyiimolcsbor): erjesztett alkoholos ital,
melynek alkoholtartalma 8,5-18%; a sz616t6l eltérd izesitéssel, tobb mint 75%
v/v borhoz adva, alkohol hozzaadhato.

- wino z soku winogronowego (sz6161ébdl késziilt bor): erjesztett alkoholos ital,
melynek alkoholtartalma 8,5-18%, sz6161¢é alkoholos erjesztésével késziil,
alkohol hozzaadhato.

- aromatyzowane wino z soku winogronowego (sz6161ébdl késziilt izesitett bor):
erjesztett alkoholos ital, melynek alkoholtartalma 6,5-18%, izesitve, tobb mint
75% v/v borhoz adva, alkohol hozzaadhato.

M¢éz alapt alkoholos ital

Alkoholos ital, melyet erjesztett mézbol, malatabol és fliszerekbdl vagy csak mézbal
allitanak eld. Ide tartozik a mézbor is.

14.2.6.

Szeszes italok, a 110/2008/EK rendeletben meghatarozottak szerint
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Ide tartozik példaul: a rum, a whiskey, a gabona- és borszeszek, a brandy vagy
Weinbrand, a gyliimdlcsparlatok, a vodka, a gin, a pastis és a likor.

14.2.7. lzesitett bor alapu termékek, az 1601/91/EGK rendeletben meghatarozottak szerint
Ez a kategoria tovabbi 3 alkategoriat tartalmaz: ‘izesitett borok’, ‘izesitett, bor alapt
italok’ és ‘izesitett, bor alapu koktélok’, ahogy azt az 1601/91 EGK rendelet
meghatarozza, és magaban foglalja a fenti kategoriak alkoholmentes és kis
alkoholtartalmi megfeleldit is.

14.2.7.1 [zesitett borok
Olyan italok, amiket egy vagy tobb boraszati termékbdl készitenek a rendelet szerint,
hozzaadott sz6l6must €s/vagy még erjedésben 1€vo sz6ldmust hozzaadasaval, €s amihez
alkoholt adnak és izesitik. A tényleges alkoholtartalma legalabb 14,5 vagy tobb, de
legfeljebb 22 térfogatszazalék.

14.2.7.2 [zesitett, bor alapu italok
Olyan italok, amiket egy vagy tobb borbol készitenek, hozzaadott sz616must és/vagy még
erjedésben 1évo sz6ldmust hozzadadaséaval, és izesitenek. A tényleges alkoholtartalma 7
vagy tobb, de 14,5 térfogatszazaléknal kevesebb.

14.2.7.3 [zesitett, bor alapu koktélok
Olyan italok, amiket borbol és/vagy sz61émustbol allitanak eld, amit izesitenek, és
amelynek tényleges alkoholtartalma kevesebb, mint 7 térfogatszazalék.

1428 15%-nal kevesebb alkoholt tartalmazo, egyéb alkoholtartalmu italok, beleértve az

alkoholtartalmu és alkoholmentes italok keverékeit, és a szeszesitalokat is.

Ide tartozik minden olyan egyéb alkoholos ital, amelyik nem tartozik sem a 14.2.1., sem
a 14.2.7. kategoriakba, pl. alkoholtartalmt italok keverékei nem alkoholos italokkal és a
15%-nal kevesebb alkoholt tartalmaz6 szeszesitalok. Ez a kategoria magaban foglalja az
erjesztett must alapu italt is, ami sz6lémust erjesztésével eldallitott, habzo, alkoholos ital,
aminek alkoholtartalma 4,5 és 5,5 térfogatszazalék kozott mozog.

Az alabbi termékeket a lengyel rendelet szabilyozza: ustawa z dnia 12 maja 2011 r. 0
wyrobie 1 rozlewiewyrobdw winiarskich, obrocietymiwyrobami i organizacji rynkuwina
(Dz. U. z 2011 r. Nr 120, poz. 690 a tovabbi valtoztatasokat is beleértve):

- nalewka na winieowocowym (gytimolcsbor tinktara): erjesztett alkoholos ital,
melynek tényeges alkoholtartalma 17-22%, tobb mint 60 térfogatszazaléknyi
gylimdlcsbort vagy dusitott gylimolesbort és legalabb 10% mennyiség,
etilalkoholban aztatott gytimdlcs levét, esetleg tovabbi hozzaadott alkoholt
tartalmaz.

- aromatyzowana nalewka na winieowocowym (izesitett gyiimélcsbor tinktara):
erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma 17-22%, izesitve
tobb mint 60 térfogatszazaléknyi gylimdlcsbort vagy dusitott gytimodlcsbort és
legalabb 10% mennyiségti, etilalkoholban 4ztatott gytimolcs levét, esetleg tovabbi
hozzéaadott alkoholt tartalmaz.

- nalewka na winie z soku winogronowego (sz6161ébol késziilt bortinktura):
erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma 17-22%, tobb mint
60 térfogatszazaléknyi, sz6161ébdl késziilt bort és legalabb 10% mennyiségt,
etilalkoholban aztatott gytimdlcs levét, esetleg tovabbi hozzaadott alkoholt
tartalmaz.
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- aromatyzowana nalewka na winie z soku winogronowego (izesitett, sz6161éb6l
késziilt bortinktura): erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma
17-22%, izesitve tobb mint 60% térfogatszazaléknyi, sz6161ébdl késziilt bort és
legalabb 10% mennyiségi, etilalkoholban aztatott gyiimdlcs levét, esetleg tovabbi
hozzaadott alkoholt tartalmaz.

- napoj winnyowocowy lubmiodowy (gyiimdlcsbor vagy mézbor alapt ital):
erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma 4,5—15%, borbol vagy
méz alapu alkoholos italbol késziil, és legalabb 50% mennyiségben tartalmazza
ezeket a termékeket, alkohol hozzaadasa nélkiil.

- aromatyzowany napdj winnyowocowy lubmiodowy (izesitett, gyiimdlcsbor vagy
mézbor alapu ital): erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma
4,5-15%, izesitve, borbol vagy méz alapu alkoholos italbol késziil, és legalabb
50% mennyiségben tartalmazza ezeket a termékeket, alkohol hozzaadasa nélkiil.

- winoowocowenisko alkoholowe (kis alkoholtartalmu gyiimolcsbor): erjesztett
alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma 0,5-8,5%, gylimolcsok vagy
gyltmolcsbor alkoholos erjesztésével allitjak eld, alkohol részleges kivonasaval,
alkohol hozzaadasa nélkiil.

- aromatyzowane winoowocowenisko alkoholowe (izesitett, Kis alkoholtartalmu
gyiimolcsbor): erjesztett alkoholos ital, melynek tényleges alkoholtartalma 0,5—
8,5%, izesitve, gytimolcsbor alkoholos erjesztésével allitjak eld, alkohol részleges
kivonasaval, alkohol hozzaadasa nélkiil.

Fogyasztasra kész fiiszeres falatkak és snackek

Ez a kategoria tartalmazza a burgonya, gabona, liszt vagy keményitd alapt snackeket és
feldolgozott dioféléket.

15.1.

Burgonya, gabona, liszt vagy keményitd alapt snackek

Eben a kategoriaban a keményit6 eredetét tekintve szarmazhat gabona, gyokér és gumo,
hiivelyes ¢és hiivelytermés forrasbol. Tartalmaz minden pikans snacket, amiket altalaban
soznak, és hozzdadott izesitéssel vagy izesitetleniil keriilnek forgalomba. Példaul:
burgonyaszirom, sozott pattogatott kukorica, sosperec, kréker stb.

15.2.

16.

Feldolgozott diofélék (olajos magvak)

Ez a kategodria tartalmazza a feldolgozott dioféléket €s a hasonlo, feldolgozott magvakat,
példaul a snackként fogyaszthatd napraforgdbmagot. Magaban foglal minden egész
diofélét, amit feldolgoznak pl. szaraz porkdléssel, porkoléssel, marinalassal/pacolassal
vagy fozéssel, héjastol vagy anélkiil, sozva vagy sozatlanul. A joghurt-, gabona- és
mézbevonatt diofélék, és a szaritott gyiimolcs-, did- és gabonasnackek (pl. ’trail mixes’)
is ide sorolandok.

Desszertek, kivéve az 1., 3. és 4. kategoriaba tartozo terméekeket

Ez a kategoria tartalmazza azokat a termékeket, amiket altalaban izesitenek és iziiket
tekintve édesek. Ide tartoznak a tejtermék, a zsir, a gytimolcs és z6ldség, a gabona, a tojas
¢s a viz alapu termékek, pl. Créme brilée, flan [gyiimolesos kosarka], pannacotta,
Bayrische Créme, lemon curd [citromsodd], junkets [izesitett aludttej] és mindenféle
pudingok. Ebbe a kategoriaba tartozik:

- Christmas pudding: lisztb6l, marhafaggyubol, szaritott gylimolcsokbol, brandybdl és
fliszerekbdl késziild siitemény.

- Pascha: tarobdl és egyéb tejtermékbol késziild, altalaban fiiszeres, mandulaval és
mazsolaval késziild siitemény.

- Ostkaka: a puding alapja a tehéntrd, ami tejbol és tejoltobol késziil; a kivalt tejsavot
eltavolitjak és elsdsorban tejszint, tojast és mandulat adnak hozza.
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- Frugtgrad: gylimdlcsokbdl (altalaban bogyosokbdl), cukorbol, keményitdbdl és
kiilonb6z6 adalékokbol all.

Nem ebbe a kategoriaba tartoznak az 1. Tejtermékek és tejtermék-helyettesitok, a 3.
Fagyasztott allapotban fogyaszthat6 készitmények, a 4. Gylimolcsok és zoldségek és a
7.2. Finompékaruk kategoriak altal meghatarozott termékek.

A  2002/46/EK iranyelv szerinti étrend-kiegészitok, a csecsemOknek és
kisgyermekeknek késziilt étrend-kiegészitok kivételével

Ez a kategoria tartalmazza az elére adagolt, vagy adagolhaté formaban forgalomba
keriil6 ¢lelmiszereket, amelyek a hagyomanyos étrend-kiegészitésére szolgalnak, és
amelyek koncentralt formaban tartalmaznak tdpanyagokat, vagy egyéb taplalkozasi, vagy
¢lettani hatassal rendelkezd anyagokat, egyenként vagy kombinaltan; olyan adagolt, vagy
adagolhato formaban keriilnek forgalomba, mint a kapszula, a pasztilla, a tabletta, a
pirula vagy egyéb hasonld forma, port tartalmazo tasak, folyadékot tartalmazo ampulla,
cseppentds tiveg €s mas hasonld, por vagy folyadék forma, amely kimért, kis adagok
bevételét teszi lehetdve.

Szilard étrend-kiegészitok, ideértve a kapszuldkat, tablettdkat és hasonlokat, kivéve a
raghat6 formakat

Ez a kategéria a tabletta, a por vagy a granulatum formaja étrend-kiegészitket
tartalmazza; tobbek kozott a fogyasztas el6tt folyadékban feloldandé tablettakat
(pezsgobtablettak), a pirulakat, a pasztillakat, a folyadékkal toltott kapszulakat (halolaj
kapszulak) és porok bizonyos formait, amiket kimért, kis adagokban lehet bevenni.

17.2.

Folyékony étrend-kiegészitdok

Ez a kategoria tartalmazza azokat az étrend-kiegészitoket, amiket folyadék formajaban
hoznak forgalomba és folyadékként kell bevenni, példaul folyadékkal toltott ampullak,
cseppentds iivegek és egyéb, hasonld formaban kiszerelt folyadékok.

17.3.

18.

Szirupként vagy raghaté formaban forgalmazott étrend-kiegészitok

Ez a kategoria tartalmazza a szirupként vagy rdghaté formaban forgalmazott étrend-
kiegészitoket (pl. raghatd kapszulak, zselés allagh étrend-kiegészitdk és egyéb, raghatd
formatumu étrend-kiegészitOk, a ragotablettak kivételével) és az ebben a forméban
fogyasztando termékeket.

Az 1-17. kategoriaba nem tartozo feldolgozott élelmiszerek, kivéve a csecsemdknek
és kisgyermekeknek késziilt élelmiszereket

Fészabaly szerint az Osszetett élelmiszerekben alkalmazhaté adalékanyagok
engedélyezését (pl. Osszetett készételek) az 1333/2008/EK rendelet 18 (1) (a) és (c) cikke
szabalyozza. Csak azokban az esetekben kell itt felsorolni 6ket, amennyiben tovabbi
adalékanyagok alkalmazasa valik sziikségessé.
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