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mérhetd barmilyen jellegi profitot eredményezni.
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Bevezetés

Jelen Utmutaté célja, hogy segitséget nyujtson az élelmiszer kiskereskedelmi vallalkozasoknak
(tovabbiakban: vallalkozasok) az élelmiszerek biztonsagos és higiénikus forgalmazasara vonatkozo
eurdpai uniés és nemzeti jogszabalyi kOvetelmények teljesitéséhez.

Ennek érdekében az Utmutaté bemutatja azokat a megoldasi formakat és modszereket, amelyek
jo gyakorlatot jelenthetnek a vallalkozasok szamara a jogkdveté magatartashoz.

Az Utmutaté elkészitésére az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az
élelmiszerhigiéniardl (tovabbiakban: 852/2004/EK rendelet) alapjan kerilt sor. A 852/2004/EK rendelet
lll. Fejezete irja eld, hogy a tagallamoknak 6szténdznilk kell "A helyes gyakorlatrdl szél6 utmutatok”
(angol réviditése alapjan, a tovabbiakban: GHP) elkészitését. Az egyes tagallamok altal elfogadott
Utmutaté(ka)t az illetékes hatdsagok is elismerik.

Ennek megfeleléen kerilt sor — az Orszagos Kereskedelmi Szdvetség iranyitasa mellett — a
magyar élelmiszer kiskereskedelmi vallalkozasokat képviseld szakért6i munkacsoport Iétrehozasara.
A munkacsoport tagjai a nagy élelmiszerlancok, a kis- és kdzépvallalkozasok, valamint az orszagos
kereskedelmi érdekképviseletek (AFEOSZ, KISOSZ, OKSZ) élelmiszerbiztonsagi szakértsi kozill
kerultek ki.

A munkacsoport a munkajat a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH) munkatarsainak
kézremikodésével, és szakmai iranyitasaval végezte.

Az Utmutaté nyilvanos, az megtalalhaté a Agrarminisztérium, a NEBIH és az OKSZ honlapjan. Az
Utmutatét a vallalkozasok 6nkéntes alapon hasznalhatjak.

Az Utmutaté dsszedllitasa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasa
volt a cél. A kdvetelmények valtozasa, tapasztalatok bévilése szikségessé teszi az Utmutato
rendszeres id6kozonkénti felllvizsgalatat, esetleges modositasat.

Az aktualizalasnal figyelembevételre keriilnek az Utmutatéra érkezé észrevételek is. Eszrevételt
barki tehet az el6z6ekben hivatkozott honlapokhoz kapcsolddd e-mail cimeken keresztl.

Az Utmutaté alkalmazasi teriilete

Az Utmutaté valamennyi Magyarorszagon mikédé élelmiszer kiskereskedelmi egységre
vonatkoztathaté - az élelmiszer kiskereskedelmi forgalmazas minden forméjara és szakaszéra.

Az Utmutaté jellegénél fogva nem tartalmazza a vendéglatas higiéniai kovetelményeinek
megfogalmazasat. Az élelmiszer kiskereskedelmi egységekben végzett vendéglatasi tevékenység (pl.
kostoltatas) higiéniai kdvetelményeinek gyakorlati alkalmazasahoz az ,Utmutaté a vendéglatas és
étkeztetés jo higiéniai gyakorlatahoz” ad eligazitast.

Az Utmutaté és a jogszabdlyok

A bevezetbben jelzetteknek megfeleléen az Utmutatéban foglaltakkal az élelmiszerlanc-feliigyeleti
hatésag — NEBIH — egyetert.
Az Utmutaté azonban nem része a jogszabalyi eldirasoknak, azokat nem helyettesiti.

Az Utmutaté nem a jogszabalyok magyarazata, de utal azokra a jogszabalyi kdtelezettségekre,

amelyeket a vallalkozasoknak be kell tartaniuk. Gyakorlati iranymutatast, megvalosithato, az
élelmiszerbiztonsagot fenntarté szabalyozast fogalmaz meg.
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Az Utmutatdé nem azonos a HACCP rendszerrel sem, ugyanakkor az olyan alacsony
élelmiszerhigiéniai kockazatu egységeknél, ahol nem allapithatd meg kritikus szabalyozasi pont,
megoldast jelenthet a felmertld élelmiszerbiztonsagi kockazatok kezelésére.

Az Utmutaté ahhoz ad tanacsokat, hogy ezeket a kételezettségeket hogyan teljesitsék a
vallalkozasok. Segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége teriiletén mit
kell tennie ahhoz, hogy az el8irt kévetelményeket megfelel6en teljesithesse.

Segit tovabba abban is, hogy a vallalkozasok 6nmaguk is képesek legyenek felismerni és
végrehajtani a jogszabalyokhoz igazodo sziikséges valtoztatasokat és/vagy fejlesztéseket.

A vallalkozasok nem kotelesek az Utmutatoban el&irtakat alkalmazni.

Ha a 852/2004/EK rendeletben el6irtaknak mas modon — egyéb megoldast, gyakorlatot kbvetve —
meg tudnak felelni, akkor a 852/2004/EK rendelet erre is lehetéséget ad, amennyiben ezt a hatésag is
elfogadja. A kételezettségek teljesitéséhez a jogszabalyok és az Utmutatd egyiittes hasznalata
jelenthet j6 megoldast.

Az Utmutato felépitése és hasznélata

Az Utmutaté az élelmiszer kiskereskedelmi tevékenységre vonatkozd, a 852/2004/EK
rendelet Il. Mellékletének egyes Fejezeteiben elbirt higiéniai kdvetelményekre éplil.
Az Utmutatéban is tébbségiikben ezen Fejezet cimekhez hasonlé cim alatt jelennek
meg a helyes gyakorlatra bemutatott megoldasok. (Pl. 852/2004/EK rendelet II.
Melléklet VI Fejezet Vizellatas - Utmutatoban Vizellatas cimen).

Az Utmutatéban a 852/2004/EK rendelet eléirasai nem telies egészében keriiltek
feldolgozasra. Bekeriiltek ugyanakkor az Utmutatéba azok a koévetelmények,
amelyeknek valé megfelelés folyamatos problémat jelentett a hazai gyakorlatban (pl.
kézmosok, hulladékkezelés, stb.).

Az Utmutatdban szilkségessé valt az élelmiszerbiztonsag két legfontosabb
terlletére, a nyomon kovetésre és a termékkivonas, termékvisszahivasra vonatkozé
helyes gyakorlat megjelenitése is. Ezeket a kovetelményeket a vallalkozasokra el6irt
178/2002/EK rendelet tartalmazza.

Az Utmutatéban minden fejezet elején olvashaté a 852/2004/EK rendelet, vonatkoz
fontosabb el6irasanak pontos szbvege, amelyhez a helyes gyakorlat kapcsolédik. Ez
segiti a vallalkozasokat a konkrét kotelezettség megismerésében.

Az adott kiskereskedelmi egységnél az Utmutatdnak csak azokra a tevékenységekre
vonatkozo részeit kell figyelembe venni, amelyeket a vallalkozas mikodése soran
végez.

Az Utmutato tébb helyen jelzi nyilvantartasok és egyéb dokumentumok (szabalyzat,
utasitas) készitését. Ezek formajara, kiterjedtségére az Utmutaté nem ad eligazitast,
mert az adott vallalkozas sajat tevékenységének jellege hatarozza meg, hogy az
el6irt kotelezettségnek milyen dsszetételli és korl nyilvantartas, dokumentacio felel
meg.

Itt jelezzik, hogy az e) pont szerinti kisebb kiskereskedelmi egységeknél a
dokumentalasnak, nyilvantartasnak felelhet meg az Uzletmenet soran keletkezd,
illetbleg szikséges iratok (pl. bizonylatok, nyilatkozatok, szerz&dések,
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jegyzékonyvek, stb.) rendezett megérzése is. Nem szikséges kuldon 6nallo
nyilvantartasi, kimutatasi rendszert bevezetni minden egyes folyamathoz (pl. az
alkalmazottak naprakész nyilvantartasa).

Az Utmutatd onkéntes jellegébdl adédik az is, hogy abban a ,célszerl”, vagy
Javasolt” kifejezések melletti megoldasok a vallalkozas mérlegelése alapjan
alkalmazhatdéak.

Az Utmutaté elkészitésénél figyelembe vett jogszabalyok

Az Utmutaté dsszedllitasa soran - a helyes gyakorlat kialakitdsa érdekében - figyelembe vett
jogszabalyok az alabbiak:

1. Az Eurépai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK RENDELETE az élelmiszerjog altalanos
elveirél és kovetelményeirdl, az Eurdépai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag létrehozasardl és az
élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eljarasok megallapitasardl

2. UTMUTATO AZ ELELMISZERJOG ALTALANOS SZABALYAIT MEGHATAROZO
178/2002/EK RENDELET 11., 12., 14., 17., 18., 19. ES 20. CIKKENEK ALKALMAZASAHOZ
(2010. januar 26-i atdolgozott magyar nyelv(i utmutaté)
http://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/gfl req implementation-quidance hu.pdf

3. Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniarol

4. Az Eurépai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK RENDELETE az allati eredetii élelmiszerek
kilénleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

5. 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrdl és hatdsagi felligyeletérél

6. 64/2007. (VII. 23.) FVM-EUM rendelet az allati eredetl élelmiszerek forgalomba hozatalanak
és az értékesités helyén torténd élelmiszer elballitasanak élelmiszerhigiéniai feltételeirdl

7. A vidékfejlesztési miniszter 3/2010. (VIl. 5.) VM rendelete az élelmiszer-eldallitassal és -
forgalmazassal kapcsolatos adatszolgéltatasrél és nyomonkdvethetdségrél

8. A foldmuivelésigyi és vidékfejlesztési miniszter 57/2010. (V. 7.) FVM rendelete az
élelmiszerek forgalomba hozatalanak, valamint elSallitdsdnak engedélyezésérdl, illetve
bejelentésérél

9. A foéldmivelésigyi és vidékfejlesztési miniszter 52/2010. (IV. 30.) FVM rendelete a kistermel6i
élelmiszer-termelés, -elballitas és -értékesités feltételeirdl

10. A féldmavelésugyi miniszter 28/2017. (V. 30.) FM rendelete az élelmiszer-vallalkozasok altal
mikddtetend6 dnellenérzési rendszerre vonatkozé kévetelményekrél

11. AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1169/2011/EU RENDELETE (2011. oktéber 25.)
a fogyaszték élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasardl, az 1924/2006/EK és az
1925/2006/EK eurépai parlamenti és tanacsi rendelet moédositasarél és a 87/250/EGK
bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tanacsi iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi iranyelv, a
2000/13/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv, a 2002/67/EK és a 2008/5/EK bizottsagi
iranyelv és a 608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kivil helyezésérél
http://eur-lex.europa.eu/legal-
content/HU/TXT/?qid=1520067458994&uri=CELEX:02011R1169-20180101

12. A foldmuvelésugyi miniszter 36/2014. (XII. 17.) FM rendelete az élelmiszerekkel kapcsolatos
tajékoztatasrol
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1411212964018&uri=CELEX:02002R0178-20140630
http://ec.europa.eu/food/sites/food/files/safety/docs/gfl_req_implementation-guidance_hu.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1401469428208&uri=CELEX:02004R0852-20090420
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1521271919790&uri=CELEX:02004R0853-20171121
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A0800046.TV
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A0700064.FVM
http://www.complex.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1000003.VM
http://www.complex.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1000057.FVM
http://www.complex.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1000052.FVM
https://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1700028.FM
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1520067458994&uri=CELEX:02011R1169-20180101
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1520067458994&uri=CELEX:02011R1169-20180101
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1400036.FM&celpara=#xcelparam

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1935/2004/EK RENDELETE (2004. oktéber 27.) az
élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerlldé anyagokrdl és targyakrol, valamint a
80/590/EGK és a 89/109/EGK iranyelv hatalyon kivil helyezésérol

AZ EUROPAI PARLAMENT ES A TANACS 1069/2009/EK RENDELETE (2009. oktdber 21.)
a nem emberi fogyasztasra szant allati melléktermékekre és a belblik szarmazdé termékekre
vonatkoz6 egészségugyi szabalyok megallapitasardl és az 1774/2002/EK rendelet hatalyon
kivll helyezésérdl (allati melléktermékekre vonatkozo rendelet)

A vidékfejlesztési miniszter 45/2012. (V. 8.) VM rendelete a nem emberi fogyasztasra szant
allati eredetli melléktermékekre vonatkozo allategészségulgyi szabalyok megallapitasardl

56/1997. (VIII. 14.) FM-IKIM-NM egyuttes rendelet az élelmiszerek megsemmisitésének
feltételeirdél és maodjardl

201/2001. (X. 25.) Kormanyrendelet az ivoviz mindségi kdvetelményeirél és az ellenbrzés
rendjérél

33/1998. (VI. 24.) NM rendelet a munkakoéri, szakmai, illetve személyi higiénés alkalmassag
orvosi vizsgalatardl és véleményezésérdl

Az Utmutaté egyes fejezeteinek elején olvashatd jogszabalyi idézetek az Utmutatd
megjelenésekor hatalyos szdveget tartalmazzak.

A hatalyos jogszabalyok megismerését, a koztiik vald eligazodast segiti a NEBIH honlapjan
talalhatd, havi rendszerességgel frissitett, élelmiszerekre vonatkozé jogszabalygydljtemény, ahol
hasznos utmutatok is elérhetdk:

http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1402844245948&uri=CELEX:02004R1935-20090807
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?qid=1401476015637&uri=CELEX:02009R1069-20140101
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A1200045.VM&celpara=#xcelparam
http://www.complex.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=99700056.FM
http://net.jogtar.hu/jr/gen/hjegy_doc.cgi?docid=A0100201.KOR
https://net.jogtar.hu/jogszabaly?docid=99800033.NM&celpara=
http://portal.nebih.gov.hu/-/elelmiszer-jogszabalyok-jegyzeke

Kézmosok, illemhelyek

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

I. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOLIELTERG) ELELMISZER-ELGALLiTO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(3) Kell6 szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztositani, amelyek jol Gzemel§ vizelvezetd
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kézvetlentl abba a helyiségbe, ahol
az élelmiszert kezelik.

(4) Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és kézmosasra kialakitott mosddkagylonak kell
rendelkezésre allnia. A kézmosasra szolgalé mosdokagyldkat hideg és meleg folyovizzel kell
uzemeltetni, megfeleld tisztitbanyagokkal és higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell azokat
latni. Adott esetben az élelmiszerek mosasat a kézmosasra szolgald berendezéstél elkulonitetten
kell megoldani.

1. A kereskedelmi egységekben biztositani kell a dolgozoknak kézmosasi lehetéséget, illetve
illemhelyet.

2. Az illemhelyek blzelzaroval és megfelel§ vizdblitési lehetéséggel ellatottak lehetnek. Az
illemhely nem nyilhat kdzvetlenul olyan helyiségbe, ahol élelmiszert tarolnak, kezelnek vagy
arusitanak. Gondoskodni kell az illemhelyek hatékony (mesterséges vagy természetes)
szellbztetésérol.

3. A kézmoso-fertétlenité szerhez adott gyartéi ajanlas alapjan kell a kézmosast végezni. A
kézmosok kornyékén biztositani kell a megfeleld kéztisztité és fertbtlenitdé szereket, valamint
kézszaritasi lehetéséget (pl.: papir kéztorld, kézszarité berendezés). Fertétlenité hatasu
kézmoso szert kotelezd alkalmazni csomagolatlan élelmiszert kezel6 dolgozok kézmoso
helyén.

4. Kizarélag hasznalt kéztérlé papirok gyljtésére nyitott hulladékgydijté edény is alkalmazhaté.
Minden mas hulladék esetében fedett és labbal mikodtethetd hulladékgyljté edényt kell
hasznalni.

5. Az illemhely és a kézmosok kornyékén a szennyez8désnek varhatdéan kitett fellletnek
moshaténak, fertdtlenithetének, résmentesnek kell lennie (pl. mianyag panel, csempe
felhelyezése, moshaté falfesték) a szennyez6dés mértékének fiiggvényében.

6. Azokban az Gzletekben, ahol kizardlag a gyarto altal csomagolt élelmiszert arusitanak anélkal,
hogy megbontanak a termék egyedi csomagolasat, elegendd a szocialis blokkban kézmosasi
lehet&séget biztositani a dolgozdk szamara.

7. Csomagolatlan élelmiszer kezelése esetén (pl.: szeletelés) kézmosé szikséges a
tevékenység végzés helyén, azonos higiéniai megitélési terileten belll, elérhetd tavolsagban
és megfelel6 kézszaritasi lehetéséggel.

8. Az illemhelyek takaritdsara csak erre a célra hasznalt, illetve jeldlt takaritéeszkdz hasznalhatéd

higiénikus tarolas mellett (pl: fellogatva, fertétlenité folyadékban). A takaritasnak fert6tlenité
hatdsunak kell lennie. A takaritas elvégzését dokumentalni szikséges.
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Szellozés

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol 1. melléklet

I. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(5) Megfeleld és elégséges természetes vagy mechanikus szell6zésrdl kell gondoskodni. El kell
kerllni, hogy a mechanikusan tovabbitott, szennyezett leveg6t szallitd Iégaram a tiszta levegbvel
ellatott részre kerlljon. A szell6z6 rendszert ugy kell kialakitani, hogy a sz(ir6ket és mas,
idénkénti tisztitast és cserét igényl6 részeket kdnnyen el lehessen érni.

(6) Az illemhelyeket megfeleld természetes vagy mechanikus szell§zéssel kell ellatni.

II. FEJEZET

KULONLEGES KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL ELELMISZER
KESZITESET, KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE
SZOLGALO HELYISEGEKET ES A IIl. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve
az étkezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott helyiségeket, de beleértve
a szallitbeszkdzokben talalhaté helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé kell
tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, beleértve a szennyez&dések elleni
védelmet a miiveletek kozott és soran. Kulondsen:

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell kialakitani, hogy a szennyez8dés felgyllemlését
meggatoljak. A szabadba nyil6 ablakokat, sziikség szerint, tisztitads céljabol kdnnyen leszerelhet6
rovarhaldval kell ellatni. Ha a nyitott ablak szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az
élelmiszer-elballitas ideje alatt rogzitett mdédon, zarva kell tartani;

1. Az élelmiszerforgalmazé helyen az ott végzett tevékenységekhez megfeleld, illetve elbirt
hémérsékletet, természetes és/vagy mesterséges szell6zést kell biztositani.

2. A szell6zés soran torekedni kell arra, hogy a szennyezett leveg6t eltavolitsa, és a légcserével
egyben megakadalyozza az er6s felmelegedést, valamint a porképzédést és a kartevok
bejutasat.

Természetes szell6zés

3. A szabadba nyil6 ajtékat, ablakokat rovarhaldval kell ellatni, ugy, hogy azok a tisztitds idejére
kénnyen leszerelhetfk legyenek. Alternativ megoldasként hasznélhaté pl. 1égfiiggony is.

4. A szellbztetésre hasznalt ablakoknak a padloszintrél knnyen kezelhetének kell lennilk.

5. Az arumozgatashoz hasznalt bejaratot és a vevd bejaratot hasznalaton kivil csukva kell
tartani.

6. Amennyiben a nyitott ablak az élelmiszer szennyez8déséhez vezethet, azt munka kézben
becsukva kell tartani.

7. Természetes szell6zést alkalmazé egységekben a csomagolatlan élelmiszer szennyez6dés
megelézésére kiulonds figyelmet kell forditani.
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Mesterséges szell6zés

8.

10.

A szell6z6rendszert ugy kell kialakitani, hogy a levegdszirék és a cserét igényl6 egyéb
alkatrészek konnyen elérheték és hozzaférhetbék legyenek.

A levegdsziréket a szell6zést biztositd készulékek hasznalati-kezelési utmutatéjanak elbirasai
szerint tisztitani, illetve cserélni kell. Nagyobb igénybevétel esetén a cserét gyakrabban, a
szukségszeriiségnek megfelel6 id6kdzdonként kell végrehajtani.

Szell6z6rendszerek esetén az eszkdzOk cseréjét, rendszeres javitdsat magaba foglald
karbantartasi tervet kell késziteni.
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Vilagitas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

I. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(7) Az élelmiszer-el6allité és -forgalmazd helyet megfeleld természetes és/vagy mesterséges
vilagitassal kell ellatni.

1. Az élelmiszerekkel dolgozok szamara megfelelé fényerejl (szabvany szerinti) megvilagitast
kell biztositani, ami lehetévé teszi a higiénikus munkavégzést, a terllet tisztasaganak
ellendrzését, és az allati kartevék esetleges jelenlétére utald jelek észlelését.

MSZ EN 12464-1:2012 Fény és vilagitas. Munkahelyi vilagitas. 1. rész: Belsd téri

munkahelyek
e Eladétér 300 Ix
e Pénztar 500 Ix

e Csomagolépult 500 Ix

Ajanlott megvilagitasi erésségek:
o Oltézék, mellékhelyiségek 300 Ix
e tarolok 150 Ix

2. A mesterséges megvilagitast ugy kell elhelyezni, hogy lehetéség szerint vakitas és
arnyékmentes legyen.

3. A mesterséges megvilagitashoz olyan fényforrast kell alkalmazni, melynek fényénél jol
észlelheték az élelmiszer esetleges elvaltozasai és az egyes munkafolyamatok elvégzését
arnyékképz6dés nem zavarja.

4. A fehér fénytdl eltérd szinl megvilagitas olyan helyen fogadhatd el, ahol alkalmazasa nem
fedi el az élelmiszer esetleges elvaltozasait, és nem vezet a fogyaszté megtévesztéséhez.

5. A csomagolatlan élelmiszerek kezelésére hasznalt terileteken az Uveg vilagitétesteket torés-

és robbanas biztos burkolattal kell ellatni vagy a szennyezédést megel6z6 eljarast szikséges
bevezetni.
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Csatorna

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

I. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAI’(TOL’ELTER_Q) ELELMISZER-ELOALLiTO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(8) A vizelvezetd berendezéseknek a kivant célnak meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni
€s megépiteni, hogy a szennyezb6dés kockazatat el tudjak kerdlni. Amennyiben az elvezetd
csatornak részben vagy teljesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a szennyviz ne folyjon
szennyezett terlletrél tiszta terlletre vagy annak iranyaba, kiléndsen olyan terlletekre vagy
olyan terlletek iranyaba, amelyekben a végsé felhasznaldé szamara nagy kockazatot jelent6
élelmiszerek kezelését végzik.

1. A szennyvizcsatorna halézatot, annak szakaszolt részeit és tartozékait valamint a zsirfogdkat
az elhasznalédasnak megfelelé gyakorisaggal tisztitani, szell6ztetni és karbantartani kell.

2. A csatornahalézatot csak a kdzelében levd élelmiszerek és csomagoléanyag eltavolitasa utan
szabad megbontani, javitani és tisztitani. A felbontas és javitas utan fert6tlenité takaritas
szllkséges. A termelé lzem helyiségében bekdvetkezett dugulas esetén a feldolgozasi
tevékenység nem folytathatd. Az esetlegesen szennyezd8d® eszkdzt a dugulas elharitasa
kdzelébédl el kell tavolitani, illetve védeni kell a szennyezddéstél.

3. Folyamatosan biztositani kell a csatorna 6sszefolyé blizelzarasat.
4. Dugulas esetén azonnal el kell végezni az elharitast, betartva a 2. pontban leirtakat. A
dugulast elharité személy dugulds elharitdsat kovetben fertStlenitd kézmosas és tiszta

munkaruhaba térténd atoltdzéssel végezhet élelmiszerrel kapcsolatos tevékenységet.

5. Zsirfogdk uritését szakvallalkozdval kell rendszeresen végeztetni. A zsirfogdk takaritdsat
dokumentaini kell.

6. A csatornaba élelmiszer hulladékot, olajat, vegyszert, mérgez6 anyagot beleengedni tilos.
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Védooltozet

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol Il. melléklet

VIIl. FEJEZET

SZEMELYI HIGIENIA

(1) Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez6 terlleten dolgozik, koteles magas foku
személyi higiéniat fenntartani, és megfeleld, tiszta oltdzetet, és szikség szerint véddoltdzetet
viselni.

1.

10.

11.

Egyéni éleimiszerhigiéniai véd6oltozet: minden olyan viselet, amelyet a munkavallalé azért
visel, hogy az a munkavégzésbdl és a munkafolyamatbdl eredd élelmiszerbiztonsagi
kockazatokat nem veszélyezteté mértékire csokkentse. (Pl.: kdpeny, kdtény, sapka, hajhald,
keszty(, stb.). A véd6oltdozetet a munkaaddé hatarozza meg elézetesen.

Az egyéni élelmiszerhigiéniai védooltozetet a szikségletnek megfeleléen és elegendd
szamban munkaba allas el6tt kell a dolgozok szamara biztositani. A dolgozé csak tiszta
élelmiszerhigiéniai véd&oltdzetben kezdheti és végezheti a munkat.

Abban a munkakorben, ahol élelmiszer kezelés torténik az egyéni élelmiszerhigiéniai
véd&oltdozet hianyaban a munkat elkezdeni TILOS. Elelmiszertermelési terlleten védéruha
nélkul tartozkodni tilos.

Az élelmiszerhigiéniai véddoltozet mindig az adott higiéniai besorolasi munkaterilethez
(tevékenységhez) kotddik, tehat ha valakit mas, eltéré higiéniai besorolasi munkateriletre
(tevékenységre) iranyitanak, ehhez masik tiszta élelmiszerhigiéniai véd6oltozet (pl. kétény)
biztositasa is kotelez6. A tevékenység valtas soran kotelezé a fertétlenitd kézmosas és/vagy
az élelmiszerhigiéniai védooltozet (pl.: kesztyl) cseréje. (Pl.: baromfipult, t6kehus és halpult
kozotti valtas stb.)

Az egyéni élelmiszerhigiéniai véddoltdzet szennyezbdése, elhasznalédasa, megrongalddasa
esetén azonnal intézkedni kell a véddoltozet cseréjével kapcsolatban.

Egyéni élelmiszerhigiéniai véddoltézetben a dolgozd csak a kijeldlt munkaterileten
tartézkodhat.

Az egyéni élelmiszerhigiéniai véd66ltdzetek rendszeres tisztitasardl gondoskodni kell.

Egyéni élelmiszerhigiéniai véd6dltozet tisztitasa végezhetd:

e a kiskereskedelmi egységben az élelmiszerek szennyezését kizar6 modon (pl. helyi
mosogép), arra szolgalo helyiségben (pl. szocialis blokkban)

e szakvallalkozé megbizasaval (pl. mosatas)

e a dolgoz6 abban az esetben moshatja egyéni védéoltdzetét, ha az a munkaltato altal
nem biztositott és a dolgozé biztositja az dltdzet fertétlenitd mosasat, illetve tarolasa,
szdllitasa szennyezddéstél védve torténik. (1. melléklet NYILATKOZAT
élelmiszerhigiéniai védd&éltdzet otthoni tisztitasarol)

Munkavédelmi véd6o6ltozet és véddfelszerelés: minden olyan viselet vagy felszerelés, ami
a munkavégzés soran a munkavallalé egészségét és testi épségét védi. (Pl.: lanckesztyd,
fémbetétes cipd, gumicsizma, termo ruhazat, védészemiiveg, légzésvéds maszk, stb.)

Munkavédelmi véddéfelszerelések miszakonkénti tisztitasarol, fertétlenitésérdl, az eszkdzok
higiénikus tarolasardl gondoskodni kell (pl. lanckétény, lanckesztyd).

A tisztitott, fert6tlenitett véd&oltdézet higiénikus tarolasara alkalmas tarold helyrél /
szekrényekrél a munkaltatd kdteles gondoskodni.
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Elelmiszerekkel kozvetleniil érintkezé feliiletekkel és

falfeluletekkel kapcsolatos elvarasok

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol Il. melléklet

II. FEJEZET

KULONLEGES ~KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL ELELMISZER
KESZITESET, KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE
SZOLGALO HELYISEGEKET ES A IIl. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve
az étkezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott helyiségeket, de beleértve
a szallitéeszkdzdkben talalhaté helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé kell
tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, beleértve a szennyezdédések elleni
védelmet a mlveletek kdzott és soran. Kuldndsen:

f) az élelmiszerek kezelésére szolgalo terlileteken a fellleteket (beleértve a gépek fellleteit is),
kiléndsen az élelmiszerekkel érintkezé fellleteket, j6 allapotban kell tartani és azoknak kénnyen
tisztithatonak, illetve szikség szerint fertétlenithetének kell lennilk. Ez megkdveteli sima,
moshato, korrozidallé és nem mérgez6 anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illetékes hatdsag
elfogadja az élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

1935/2004/EK rendelet az élelmiszerekkel rendeltetésszeriien érintkezésbe keriilé anyagokrol

és targyakrol

Falfeliiletekkel szembeni kovetelmények

1.

Moshato falfellleteket kell kialakitani a hitéterekben, tovabba azokon a helyeken, ahol és
ameddig a falfelileteket a tevékenységbdl adoédd szennyez6dés érheti valamint a
vizesblokkok kérnyezetében a miivelet altal megkdvetelt magassagig és szélességben.

Ahol moshaté falfelilet kialakitdsa szikséges, ott tartds, vizhatlan, tisztithatd, fertétlenithetd
fellleteket kell kialakitani, ami olyan mértékben résmentes, hogy a szennyezbdés
felgyllemlését megel6zi. A felllet legyen olyan, amelyen a kezd6d6 szennyezddés jelei is
lathatoak. Az igy kialakitott felllet mindig legyen ép allapotban.

A falfeliletek padozathoz kapcsolédasat célszerl lekerekitett médon megoldani a kdnnyebb
tisztitas, fertStlenités érdekében

A tisztithaté moshaté falfellletek kialakitasahoz felhasznalhaté anyagok pl.: keramia, csempe,
moshato festett vakolat, mianyag, rozsdamentes fémboritas, epoxigyantas bevonat stb.

Lehet6ség szerint kerlini kell a porfogd targyak elhelyezését a falakon (megengedett viszont
a moshaté, fertétlenitheté hasznalati, technolégiai utasitdsok és egyéb informaciéhordozok,
valamint a helyiség, és az ott 1évd berendezések, eszk6zOk hasznalatdhoz szikséges
kapcsolok, vezérlék, kijelzdk, stb. elhelyezése a falon).
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Elelmiszerekkel érintkezd feliiletekkel szembeni kdvetelmények

1.

10.

11.

A gépek, berendezések, eszkozok élelmiszerrel érintkezd fellletkialakitasa legyen sima,
résmentes, ép, tisztithatd, fertétlenithetd.

A tartdés hasznalaton kivadli gépeknek, berendezéseknek, eszkdézoknek célszerl
szennyezddést, sérilést kizard tartd vagy fuggesztett, élelmiszer higiéniailag védett tarolasi
lehet8séget biztositani.

A meghibasodott, anyaghibas, torétt, megrepedt gépet, eszkdzt, berendezést javitani, cserélni
vagy selejtezni kell. Eltavolitdsig, javitasig egyértelmil jelzéssel kell ellatni (pl. Rossz!;
Hasznalaton kivill; Uzemen kivil!). Biztositani kell, hogy ilyen eszkdz, berendezés
élelmiszerek kezelésére ne legyen hasznalhatd és eltavolitasaig, javitasaig ne jelentsen
veszélyforrast az élelmiszerekre.

Az adott egységben talalhatd, éleimiszerek elballitasa, forgalmazasa soran hasznalt gépekrol,
berendezésekrél, azokat beazonosithatdé mddon tartalmazo listat kell dsszeallitani, mely
legaldbb tartalmazza a gép megnevezését, gyartojat, a gép tipusjelzését.

A gépekrél, berendezésekrdl olyan gépgyartéi megfeleléségi nyilatkozattal (un. EK
megfeleléségi nyilatkozattal) kell rendelkezni, mely igazolja, hogy élelmiszerrel
rendeltetésszerlien érintkezhetnek, élelmiszerek elballitasara, feldolgozasara alkalmasak. A
nyilatkozatnak meg kell hataroznia azon élelmiszerek kérét, melyeket a géppel kezelhetnek
(pl. csak névényi eredeti).

A 2017. januar 1. el6tt hasznalatban 1évé berendezések esetében a NEBIH altal ezen idépont
el6tt végzett vizsgalat alapjan kiallitott szakvélemény helyettesitheti az EK megfeleléségi
nyilatkozatot.

A kulféldi gyarté altal kiallitott nyilatkozat elfogadhaté az EU-ban elfogadott nyelven (pl.:
angolul) vagy magyar nyelvre leforditva. A forditas eredetivel megegyez8 tartalmaért az
egység Uzemeltetéséért felelés vezetd felel.

A nyilatkozatot nem kételezé a felhasznalas helyén tarolni, de az ellen6rzés folyamata soran
be kell tudni mutatni (pl. kézpontban tarolhaté és kérésre faxolni, vagy elektronikusan
tarolhato és kérésre kinyomtatni).

Az élelmiszerrel érintkezésbe kerll6 anyagok, eszkdzdk az élelmiszerek tulajdonsagait
élelmiszer-biztonsagi szempontbdl karosan, érzékszervileg negativan nem befolyasolhatjak,
azokat nem szennyezhetik.

Az élelmiszerrel kdzvetlenll érintkezésbe kerild anyagokon, vagy azok jeldlésén, vagy azok

o élelmiszerrel érintkezésbe kerllhet” mondat vagy piktogram QT vagy a
megnevezésben szerepel a meghatarozott rendeltetése (pl. ,kavés kanal”), kivétel ez
aldl az a targy vagy eszkdz, mely jellegénél fogva egyértelmi, hogy élelmiszerrel
érintkezésbe kerll6 anyagnak szantak

e tovabbi specialis, az adott csomagoldanyag felhasznalasa soran Iényeges informaciok
(pl. h6kezelésre nem alkalmas)

e gyart6 vagy forgalmazo adatai (név, cim, elérhetdség)

e azonositd (pl. LOT szam, Serial Number), ami lehetévé teszi a nyomon kovetést

Olyan eszkdzre, csomagoldéanyagra, dekoraciéra vonatkozoan, amely a kereskedelemben
élelmiszerrel rendeltetésszerlien kodzvetlenll érintkezésbe keril vagy a hasznalat soran
kozvetlenul érintkezésbe kerlilhet, a gyarté/forgalmazd altal kiallitott megfeleléségi
nyilatkozattal kell rendelkezni.

Eszkdzdkre vonatkozé egyéb kévetelmények

e Csomagolatlan élelmiszer kezelésére csak olyan eszk6zOk hasznélhatdék, amelyek a
megfelel8ségi nyilatkozat alapjan élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkezésbe kertlhetnek.
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e A dekoracios és arjelzé eszkdzoknek (pl. arjelzd tabla) meg kell felelnitik az élelmiszerrel
érintkezésbe kerll6 anyagokra vonatkozéd kovetelményeknek, amennyiben azok
csomagolatlan élelmiszerrel kdzvetlenll érintkezésbe kerllhetnek.

o A dekoracios eszkdzoknek, illetve a termék elvalasztoknak olyan anyagokbdl kell
készllnilk, amelyek kdnnyen tisztithatéak/fertdtlenithetéek, az  alkalmazott
tisztitdszereknek ellenalléak, sérilésmentesek. Tisztitasukat és fert6tlenitésiket a
vonatkozo6 belsé takaritasi utasitas szerinti rendszerességgel kell végezni.

e Kilonb6zé higiéniai megitélési (pl. nyers, illetve fogyasztasra kész) termékek
dekoralasara vagy elvalasztasara, kinalasara, kezelésére hasznalt eszkdzok kizardlag
tisztitast és fert6tlenitést kdvetéen hasznalhatoéak ismét.

12. Csomagoldéanyagokra vonatkoz6 egyéb kdvetelmények
A csomagoléanyagok azonositdsahoz / nyomon kovetéséhez szikséges adatoknak

(azonosité szam pl. LOT, gyartd/forgalmazé adatai) rendelkezésre kell allni a
csomagoldéanyagon vagy a csomagoléanyag csomagolasan vagy a kiséré dokumentumon.

16 Détum: 2019. junius.



Eszkozmosok

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol Il. melléklet

Il. FEJEZET

KULONLEGES ~KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL ELELMISZER
KESZITESET, KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE
SZOLGALO HELYISEGEKET ES A lll. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(2) Szukség szerint, a munkaeszk6zOk és -berendezések tisztitdsahoz, fertdtlenitéséhez és
tarolasahoz megfeleld berendezéseket kell biztositani. E berendezéseknek korrézionak ellenalld,
kénnyen tisztithaté anyagbdl kell készilniik, megfeleld hideg- és melegviz-ellatassal kell
rendelkeznilk.

1. Az eszkdzok tisztitasa, fertdtlenitése csak erre kialakitott / kijel6lt helyen térténhet.

2. A hasznalt berendezéseknek nem rozsdasodd anyagbdl (pl. rozsdamentes acél, keramia,
mianyag stb.) kell készilnilk.

3. A mosogatasra kijelolt hely konnyen tisztithatd és fertétlenithetd legyen, és rendelkezzen a
tisztitashoz, fert6tlenitéshez hasznalt vegyszerek hatasmechanizmusanak megfelel
hémérsékletli folyovizzel. A mosogaté helyet és tisztitd eszkdzdket folyamatosan tiszta
allapotban kell tartani. A mosogatas megkonnyitésére hasznalt eszk6zoket (pl.: mianyag
kefe, szivacs) is rendszeres id6k6zonként tisztitani, fertdtleniteni kell, a lathaté szennyez6dés,
elhasznalodas esetén cserélni kell.

4. Az eszk6z6k mosasa utan biztositani kell a megfeleld csepegtetést, szaritast. Ez id6ben
elkllonitve is lehetséges a mosogato Oblitésre szolgald medencéjében vagy tiszta, pormentes
csepegtetd polcon, illetve allvanyon.

5. Torolgetés nem javasolt. Sziikség esetén torolgetni csak egyszer hasznalatos papirtériével
szabad. A szaritas sordn az eszkdzoket lefelé forditsuk, ezzel elkerllve a pangé viz, illetve
vizké kialakulasat.

6. Az eszko6zok fertbtlenitéséhez olyan berendezés, vegyszer hasznalhatd, amelynek
dokumentaltan megfeleld a hatdsmechanizmusa. A mosogatashoz/fert6tlenitéshez hasznalt
szernek a felhasznalas helyén rendelkeznie kell magyar nyelv(i biztonsagi adatlappal és
hasznalati utasitassal.

7. Mikrobioldgiai validaldst a mosogatasi folyamat kialakitdsanal vagy maddositdsanal javasolt
végezni. A validalas alapja lehet pl. ATP teszt, mikrobiolégia gyorsteszt, mikrobiologiai
inkubacios teszt. Azonos feltételekkel mikoéds Uzletek esetén altalanositott mikrobioldgiai
validalast is lehet alkalmazni.

8. Az eszkdzok mosogatasahoz ipari mosogatégép is hasznalhatd. Biztositani kell az el8irt
mosogatasi fazisokat - tisztitas, zsiroldas, fert6tlenités, oblités, csepegtetés — amelyeket a
mosogatas helyén jeldini kell.

9. A mosogatast, fertétlenitést részletesen a HACCP alapelvein alapuldé folyamatos eljaras

mellékletében (Takaritasi utasitas) kell szabalyozni, aminek tartalmaznia kell annak maddjat,
gyakorisagat, a hasznalando vegyszereket és ezek behatési idejét, koncentratumat.
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Méroeszkozok és riasztasi rendszer

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

I. FEJEZET

(A lll. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOLIELTERG) ELELMISZER-ELGALLiTO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(2) Az élelmiszer-el6allité és -forgalmazo helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

d) szikség szerint az élelmiszerek megfelel6 hémérsékleten tartasat célzd, megfeleld
kapacitasu, ellen6rzott hémérsékletli kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és lehetévé teszi e
hémérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség szerint rogzitését.

V. FEJZET
BERENDEZESEKRE VONATKOZO KOVETELMENYEK

(2) A berendezéseket szikség szerint az e rendelet célkitizéseinek teljesitését biztosito,
megfeleld ellenérzé berendezésekkel kell ellatni.

1. Az élelmiszer el6allitas vagy forgalmazas soran csak pontos, kalibralt eszk6zok, miszerek,
érzékel6k hasznalhatdk, melyek kifogastalanul mikodnek, az élelmiszert nem szennyezik, és
felhasznalhatosagat nem veszélyeztetik.

2. A hiitétt terek esetében hé6mérével biztositani kell, hogy a hémérséklet barmely idépontban
leolvashato, ellendrizheté legyen.

3. A folyadékos hémérét védocsdvel kell ellatni.

4. HO6mérséklet mérése

e A hémérsékletet minden miszak kezdésekor, valamint a HACCP-ben el6irtak szerint
ellendrizni kell, a h6mérékrdl leolvasott értéket dokumentalni kell.

e A dokumentumon az eszkdz és a mérés helye, ideje egyértelmlien beazonosithato
legyen (szamozas, megnevezés).

e Rendkivili kéralmény (meghibdsodés, aramkimaradas, magas kulsé hémeérséklet)
esetén a hit6 homérsékletét ellendrizni kell, és szikség esetén helyesbitd
tevékenységet kell alkalmazni.

5. Ha a héméré meghibasodik, pontossaga kétségessé valik, az eszkdzt ki kell vonni a
hasznalatbdl, és megkulonboztetd jelzéssel kell ellatni. Tovabbiakban gondoskodni kell a
javitasrol vagy cserérdl.

6. Azon hitoétt terekben, ahol az eldirt h6mérsékletet automata hltérendszerek biztositjak,
riasztasi rendszer kiépitése javasolt. A riasztasi rendszer feligyelete folyamatos és
dokumentalt legyen. A riasztasi rendszer hatékonysagat ellenérizni kell.

7. Az igazolhatéan rendszeresen ellen6rzétt mikoddési riasztasi rendszer alkalmazasa esetén a
hémérséklet manualis ellenérzése és rogzitése nem szikséges, a papir alapu dokumentaciot
digitalisan rogzitett adatok valtjak fel. A hatdsagi ellenérzések alkalmaval biztositani kell, hogy
a hltéberendezések mikddését dokumentald hémérsékleti adatok az adott pillanatban, és
visszamendéleg is ellendrizhet6k legyenek az elektronikus rendszerben, illetve a hatésag
igénye szerint az adatok papir alapon keriljenek megjelenitésre, atadasra. Az elektronikus
rendszerbe valo betekintés soran a rendszert ismer6 és azt az ellen6r szdmara bemutatni
tudd munkatars kézremikodését kell biztositani.
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Hulladékkezelés

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol 1. melléklet

VI. FEJEZET
ELELMISZER-HULLADEK

(1) Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésik elkertlése érdekében a lehet§ leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talalhato.

(2) Az élelmiszer-hulladékot, nem ehet6 melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhatd
szallitétartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezd hatdésag elfogadja az
élelmiszer-ipari vallalkozas véleményét, hogy masfajta szallitétartaly vagy kitritd rendszer is
megfeleld. E szallitétartalyoknak megfeleld kialakitasuaknak, jo allapotban lévéknek, és szikség
esetén konnyen tisztithatonak és fert6tlenithetének kell lennitik.

(3) Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem ehetd melléktermékek és egyéb hulladék
tarolasardl és artalmatlanitasardl. A hulladéktarold helyeket ugy kell megtervezni és Gzemeltetni,
hogy azok tisztan tarthatdak, és szlikség szerint allatoktol és kartevéktél mentesek legyenek.

(4) Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott kdzdsségi jogszabalyokkal dsszhangban,
higiénikus és kérnyezetbarat modon kell megsemmisiteni, és az nem jelenthet kézvetlen vagy
kdzvetett szennyezé forrast.

1. Hulladékként kell kezelni a kereskedelemben a kovetkez6 élelmiszereket:

o lejart termék

o élelmiszerbiztonsagi kockazatot jelentdé modon csomagolasaban sérilt termékek (pl.
kiszakadt egyedi csomagolas, vakuum hiba)

e szennyez6dott csomagolatlan élelmiszer

o romldhibas zéldség-gyumolcs

o lletve azokat, amiket kereskedelmi okbdl tovabb nem forgalmaznak pl.: frissitd vagasbol
szarmazo hulladék

e vasarloktdl visszavett termékek

2. Az allati eredetli hulladék gy(jtését Gzleten belll és kivil ugy kell megoldani, hogy az a
kérnyezetet ne szennyezze. A gylijté- és taroléedényeket kdnnyen tisztithatd, fertStlenithetd
anyagbdl és résmentes kialakitassal kell késziteni, j6l zarédd fedéllel kell ellatni, illetve a
melléktermék kategoriat és a jeldld szdveget jOl lathatéan fel kell tlntetni rajta. Az allati
eredetl hulladékot kizarélag az erre a célra létesitett és feltlin6en megjeldlt hiité/fagyaszto és
zart tarolékban szabad tarolni a selejtezést kdvetben az elszallitdsig. Az elszallitast arra
engedéllyel rendelkez6 végezheti. Az elszallitds dokumentaldsara a 45/2012. (V.8.) VM
rendeletben kiadott Kereskedelmi Okmanyt kell alkalmazni. Artalmatlanitast vagy
Ujrahasznositast csak erre engedéllyel rendelkezd vallalkozas végezhet.

3. A nem allati eredeti élelmiszerhulladékot a kommunalis hulladékkal egyiitt lehet kezelni.

4. Amennyiben a csomagolas oly modon sérilt, hogy az élelmiszerbiztonsagi kockazat
kizarhatd, és a jeldlés olvashatd, nem hianyos, akkor a sérilt termék nem tekintendd
hulladéknak. (pl.: nyomaédott papirdoboz)

5. Huskészitmények vagasi / szeletelési maradéka (pl.: szalamivég) emberi fogyasztasra
alkalmas élelmiszerként forgalmazhaté, amennyiben az élelmiszerjog el6irdsainak
dokumentalhatéan megfelel. (pl.: nem szennyezddoétt, nem jart le, a gyarté altal eldirt tarolasi
kordlményeket betartottak és nyomon kévethet6)
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6. Allati eredetli mellékterméket a pult mogétt elkildnitve, megjeldlve (pl.: Forgalombdl
véglegesen kivonva felirattal), a fogyasztok szamara nem elérhetd moédon, hiitve lehet tarolni
és a lehetd legrévidebb idén belll, de legkésdbb a miiszak végeén el kell tavolitani ugy, hogy
élelmiszerbiztonsagi és kdzegészséglgyi kockazatot ne jelentsen, és elhelyezni az erre
szolgalo gydijtében.

7. Allati eredetii mellékterméket a raktarban (hitve, fagyasztva) elkiilénitve, megjelélve (Pl.:
Forgalombdl véglegesen kivonva felirattal), a lehet6 legrévidebb ideig, az egység
hulladékkezelési szabalyzata szerint lehet &tmenetileg tartani Ggy, hogy az
élelmiszerbiztonsagi kockazatot ne jelentsen.

8. A novényi eredetl mellékterméket a raktarban (hiitve, fagyasztva) elkllonitve, megjeldlve (pl.:
Forgalombdl véglegesen kivonva felirattal), a leheté legrovidebb ideig, az egység
hulladékkezelési szabalyzata szerint lehet atmenetileg tartani ugy, hogy az
élelmiszerbiztonsagi kockazatot ne jelentsen.

A még fogyaszthatd, de a keresked® belsé szabalyozasara valé hivatkozassal vagy egyéb, nem
élelmiszerbiztonsagi hiba miatt mar nem értékesitendd termékek segélyszervezetek, raszorulok
részére torténd atadasanak eljarasrendje a 2. mellékletben talalhatd. (2. melléklet ELELMISZER
ADOMANYOZAS Elelmiszer termékek kezelése emberi fogyasztasra térténé adoményozés
folyamataban)

A korabbi élelmiszerek kezeléséhez, melyeket a tovabbiakban nem kivannak élelmiszerként
forgalmazni — pl.: atadas takarmanyozasi célra — kilén utmutatas olvashatdé a 3. mellékletben. (3.
melléklet UTMUTATO A kereskedelembdl szarmazé azon korébbi élelmiszerek kezeléséhez,
amelyeket élelmiszerként a tovabbiakban mar nem kivannak forgalmazni)
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Vizellatas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol 1. melléklet

VII. FEJEZET

VIZELLATAS

(1) a) Megfelel ivovizelldtasnak kell rendelkezésre allnia, amelyet hasznalni kell, ha ez az
élelmiszerek szennyez6dése megakadalyozasanak biztositdsahoz szikséges.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta vizet lehet hasznalni. Tiszta tengervizet lehet
hasznalni az él6 kéthéju kagylokhoz, tliskésbériiekhez, zsakallatokhoz és tengeri csigakhoz; a
kils6 mosashoz tiszta vizet is lehet hasznalni. llyen viz hasznalata esetén ennek ellatashoz
megfeleld berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

(2) Amennyiben nem ivévizet hasznalnak, példaul tlizoltasra, géztermelésre, fagyasztasra és egyéb
hasonlé célra, annak kulénalld, megfeleléen azonositott rendszerben kell keringenie. A nem ivoviz
nem érintkezhet, vagy nem folyhat vissza ivovizrendszerekbe.

(3) A feldolgozasban vagy Osszetevéként hasznalt Ujrahasznositott viz nem jelenthet
fert6zésveszélyt. Annak az ivévizzel megegyez6 mindségiinek kell lennie, kivéve ha a hataskorrel
rendelkezd hatésag meggy6z6dott arrdl, hogy a viz minésége az élelmiszer kész formajanak
egészséges voltara nincs hatassal.

(4) Az élelmiszerekkel érintkezésbe kerll6 vagy azt esetleg szennyezd jeget ivovizbél kell késziteni,
vagy amennyiben nem darabolt halaszati termékek hitésére hasznaljak, tiszta vizbdl. A jeget olyan
korulmények kozt kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a szennyez6déstdl megovjak.

(5) A kozvetlenul az élelmiszerrel kapcsolatban hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot,
amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék szennyez6dését eredményezi.

(6) Amennyiben légmentesen zart tarolotartalyban levé élelmiszerekre hékezelést alkalmaznak,
biztositani kell, hogy a hékezelés utan a tarolétartalyok hiitésére hasznalt viz ne jelentsen fert6zé
forrast az élelmiszerre nézve.

2. cikk
Fogalommeghatarozasok
(1) E rendelet alkalmazasaban:

0) ,ivOoviz”: az emberi fogyasztasra szant viz mindségérdl szolo, 1998. november 3-i 98/83/EK
tanacsi iranyelvben megallapitott minimalis kdvetelményeknek megfeleld viz;

h) ,tiszta tengerviz’: természetes, mesterséges vagy tisztitott tengerviz vagy édesvizzel kevert
tengerviz, amely nem tartalmaz mikroorganizmusokat, karos anyagokat vagy mérgez6 tengeri
planktont olyan mennyiségben, amely kdzvetve vagy kdzvetlenil képes befolyasolni az élelmiszer
egészségugyi minéséget;

i) ,tiszta viz’: hasonlé min&ségu tiszta tengerviz és édesviz;

201/2001. (X. 25.) Korm. rendelet az ivéviz minéséqi kovetelményeirdl és az ellenérzés rendjérol

3. § (1) Az ivoviz mindségére vonatkozd hatarértékeket és parametrikus értékeket az 1. szamu
melléklet tartalmazza.

4. § (1) A viz min6ségének az alabbi pontokon kell megfelelnie a 3. §-ban foglalt eldirasoknak:

a) elosztd halézatbdl szarmazd viz esetében a létesitményen belll azon — a kulén jogszabaly
szerinti — vizkivételi helyen, ahol emberi fogyasztas céljara rendeltetésszeriien vételeznek vizet;

b) tartalybol torténd vizellatas esetén, ahol a vizet a tartalybol kieresztik;

d) élelmiszeripari vallalkozasnal hasznalt ivoviz esetében azon a ponton, ahol az ivévizet a
véllalkozas hasznalja, lzemeltet6tdl atvett ivoviz esetén az atadasi ponton is.
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5. § (1) Az lGzemelteté koteles gondoskodni arrél, hogy az ivéviz minéségét ivovizvizsgalatra
akkreditalt laboratérium a 2. szamu mellékletben meghatarozottak alapjan az illetékes hatésag altal
évente hatarozatban jévahagyott vizsgalati program szerint ellenérizze. Tobb telepulést ellatd vizmi
esetében minden telepulésrdl évente legalabb egy minta ellen6rzd vizsgalatat el kell végezni. Ha az
ivovizet fertbtlenitik, az Uzemeltetd koteles gondoskodni az alkalmazott fertétlenités
hatékonysaganak ellenérzésérdél és biztositani, hogy a fertétlenitészer melléktermékeibdl szarmazo
szermaradvany az ivévizben — a fertétlenitd hatas veszélyeztetése nélkil — a lehetd
legalacsonyabb szint(i legyen, és az 1. szamu melléklet B) részében foglalt tablazatban megadott
hatarértékeket ne lépje tul.

Vizellatas az élelmiszer forgalmazas teriiletén

Az ivovizellatas lehet:
e szolgaltatéi haldzatbdl (koziizemi vizellatasboél) szarmazo,
o tartalyos (halozatbol vett) vagy
e sagjat kutas.

Csak ivoviz-mindségii viz hasznalhato fel:

élelmiszer alapanyagként,

élelmiszer mosasara (a 852/2004/EK rendelet szerinti kivétellel, halaszati termékek esetén),
élelmiszerrel kdzvetlenil kapcsolatba kerllé jég, gbz, vizpermet eléallitasara,

takaritashoz, az eszk6zok, gépek, berendezések tisztitdsahoz, fertétlenitéséhez, valamint a
személyi higiéné biztositasahoz.

e

Gondoskodni kell:

e az ivovizvezeték rendszeres karbantartasarol, védelmérdl (ahol visszaszivas veszélye
fennall, visszaszivast megakadalyozé berendezést pl. visszaszivast gatlo szelepeket kell
alkalmazni),

e pango vezetékagak felszamolasarol.

Vizminéség:

1. Furt /sajat/ kutas vizellatds esetében a viz fertbtlenitése és szikség szerinti kezelése
szlkséges, valamint az Gzemeltetd koteles gondoskodni az ivoviz mindség ellenérzésérdl, a
fert6tlenités hatékonysaganak ellenérzésérdl, fertétlenitészer melléktermékeibdl szarmazo
szermaradvany ellen6rzésérél (hatarérték betartasardl) /akkreditalt laboratérium altal/. A viz
mindéségét a 201/2001. Kormanyrendeletben foglaltak szerint - a naponta termelt viz
mennyiségének fuggvényében — kell ellendrizni.

2. Vizm( altal szolgaltatott halézati viznél a szolgaltatéi szerz6dés értelmében a vizmQ -
onellenérzé vizsgalatokkal igazoltan - ivéviz minéségl vizet szolgéltat, azonban a 178/2002
EK rendelet szerinti élelmiszer vallalkozéi felelésség alapjan a forgalmazas soran az
élelmiszer-forgalmazo felel6s a forgalmazott élelmiszerek megfelelé6 mindségéért, hogy azok
megfeleljenek a tevékenységuikre vonatkozo élelmiszerjog kévetelményeinek, és ellendrzik e
kdvetelmények teljesiilését. igy a HACCP-ben koteles a vizmindség feliigyeletét
veszélyelemzés alapjan szabalyozni, s azon szabalyozas szerint kontrolalni:

e A viz minGségét ellendrizni kell a vizszolgaltaté berendezés/rendszer hasznélatdnak
megkezdése el6tt, vagy hosszabb idejli hasznalaton kivili allapotot kdvets ismételt
hasznalatbavételkor (pl. szezonalis egységek).

e Soron kivili vizsgalat szikséges: ha az egység vizhal6zata sérllt, atalakitasra kerdlt,
beavatkozas tortént a vizrendszerbe, vagy vizszennyezés, ill. annak gyanuja all fenn.

o Egyéb esetekben a HACCP-ben meghatarozott gyakorisaggal és mikrobioldgiai
paraméterekre kell az ivovizvizsgéalatat elvégezni/elvégeztetni kockazatbecslés alapjan, a
forgalmazasi feltételek figyelembevételével (pl.: tevékenység tipusa, térténik-e darabolas,
el6készités, ételkészités; halézat hasznalatanak gyakorisaga, forditott aranyosséag: ritka
hasznalat - pangé viz- nagy kockéazat)
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Tartalyos (halézatbdl vett) viz esetében a viz minéségét a kockazatbecslésben megadott
gyakorisag szerint, de minimum évente laboratériumi vizsgalattal ellenérizni kell.

A viz mindségének ellenbrzésére — az élelmiszer-biztonsagi szervvel egyeztetett - vizminta
vevO helyeket kell kialakitani az engedélyeztetési eljaras soran. A mintavételi csapokat a
vizhaldézati térképen kell feltintetni és mintavételi eljarast, tervet késziteni, ami a HACCP
eljaras része legyen.

A sajat kuttal rendelkezé forgalmazd az &ltala végzett vizsgalat eredményét a vizsgalatot
kdvetden megklldi a terlletileg illetékes élelmiszerlanc-feligyeleti hatésagnak (jarasi hivatal).
Ha a vizsgalatok soran hatarértékeket meghaladé érték, illetve szennyezés veszélyével jard
rendkivili esemény fordul el6, azonnal tajékoztatja jarasi hivatalt és megteszi a sziikséges
intézkedéseket a megfeleld vizminéség helyreallitasara.

A fentiek végrehajtasat az illetékes hatésag ellendrzi és hatdsagi vizmindség-ellenérzd
vizsgalatokat végez. Az ellen6rzétt élelmiszer-vallalkozas koteles ezen hatdsagi vizsgalat
koltségeit az ellen6rzd hatésagnak megtériteni,
e amennyiben arra az 6nellen6rzé vizsgalat elmulasztasa miatt kerul sor,
e valamint ha a vizsgalat soran bebizonyosodik, hogy a hatarérték-tillépés az
Uzemeltetd jogellenes magatartasanak a kévetkezménye.

Nem ivéviz mindségii viz hasznalata

Nem ivoviz minGségi vizet lehet hasznalni élelmiszerrel sem kdzvetlendl, sem kdzvetve nem
érintkez6 g6z fejlesztésére, hitésre, fagyasztasra, tlizoltasra és mas hasonld, nem az
élelmiszerekkel kapcsolatos célokra.

A nem ivoviz mindségl vizet, elkllonitett és eltérd szinezéssel, maradandé médon megjeldlt,
"Nem ivoviz" felirattal ellatott rendszerben kell tarolni és vezetni, aminek nincs semmilyen
kapcsolata az ivovizrendszerrel és semmilyen lehet6ség sincs arra, hogy abba
bekerilhessen, azt szennyezze, vagy az ivoviz felhaszndlassal —mikddo
élelmiszerforgalmazast veszélyeztesse.

A nem ivoviz minéségli hasznalt vizet elvezetd csatornanak is zartnak kell lennie, és ugy kell

kialakitani, hogy az ne veszélyeztesse azt a teruletet, ahol a végsé felhasznalé szamara
kockazatot jelentd élelmiszerek kezelését végzik.
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Személyi higiénia

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

VIII. FEJEZET
SZEMELYI HIGIENIA

(1) Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkez6 teriileten dolgozik, kételes magas foku személyi
higiéniat fenntartani, és megfeleld, tiszta oltdzetet, és szlkség szerint védioltdzetet viselni.

(2) Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen min6ségben nem Iéphet be egyetlen, éleimiszerek
kezelésére szolgald terlletre sem olyan személy, aki élelmiszerek utjan valdsziniileg atvihetd
betegségben szenved, vagy annak hordozdéja, vagy példaul elfert6z6dott sebe, bdrfertézése,
gennyes sebe vagy hasmenése van, amennyiben a kozvetlen vagy kozvetett fertézés veszélye
fennall. Az ily mdédon érintett és élelmiszer-ipari vallalkozasban alkalmazott, és az élelmiszerrel
valdszinlileg érintkezésbe kerllé barmely személynek azonnal jelentenie kell az élelmiszer-ipari
vallalkozo felé betegségét vagy a tineteket, illetve lehetség szerint azok okat.

33/1998. (VI. 24.) NM rendelet a munkakori, szakmai, illetve személyi higiénés alkalmassag

orvosi vizsgalatardl és véleményezésérol

Egészségiigyi alkalmassag

1.

Az élelmiszeripari vallalkozénak Foglalkozas Egészségligyi Szolgaltatoval kell érvényes
szerz6désben allnia munkavallaléi egészségugyi ellatasara. Az egészségugyi vizsgalatokat az
altala megallapitott gyakorisaggal kell elvégezni.

Elelmiszerek forgalmazasaval csak érvényes ,Egészségligyi nyilatkozat és vizsgalati adatok”
c. kényvvel rendelkezé dolgozéd foglalkozhat (ide értve a takaritast és szallitast végzé
munkavallalokat is), aki megfelel a munkakori alkalmassag orvosi vizsgalatarol és
véleményezéseérél sz6l6 jogszabaly eldirasainak.

A jogszabdly szerint e kdtelezettség aldl kivétel a csomagolt élelmiszerek és a nyers zdldség-
gyumolcsfélék szallitasaval, tarolasaval foglalkozé dolgozé (pl. gépkocsivezetd, targoncas,
raktaros). Azonban nekik és minden mas dolgozénak (pl. biztonsagi 6rok, hostessek, kisegitd
alkalmazottak) rendelkezni kell egészséglgyi kdnyvvel, ha kdéz6s WC-t, 6lt6z6t hasznalnak az
élelmiszer forgalmazasaval foglalkozé — vagyis jarvanylgyi szempontbdl kiemelt kockazatot
jelentd — dolgozokkal.

Az egészségugyi alkalmassagi dokumentumokrdl és annak érvényességérdl a munkahelyen
naprakész nyilvantartast kell vezetni.

Az ,Egészségugyi nyilatkozat és vizsgalati adatok” c. kdnyvet a dolgozé 6rzi. Ellenérizhet6ség
és — megbetegedés esetén - az orvosnal valé bemutathatésag miatt magéaval kell hordania.

A dolgozé a munkaképtelenséggel nem jard, de fertézést okozhaté megbetegedést (pl.
hasmenés, gyulladasos bérbetegség) ill. a vele egy haztartasban él6 személy(ek)
hasmenéssel jaré6 megbetegedését koteles jelenteni munkahelyi vezet6jének. llyen esetekben
a dolgozét a munkaltaté haladéktalanul orvosi vizsgalatra kildi és csak akkor foglalkoztathaté
tovabb, ha az orvos arra alkalmasnak mindsiti.

Kezet kell mosni
e a munkavégzés megkezdése elbtt,
e akulénb6zé munkafolyamatok elvégzése kdzott,
e WC hasznalat el6tt és utan,
o étkezés el6tt és utan,
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

a munkakozi szlinetek el6tt és utan (beleértve a dohanyzast is),

hulladékkal valo érintkezés utan,

orrfujas, kOhogeés, tisszentés, illetve

minden olyan tevékenység utén, amely soran a kéz szennyez8dhetett, fertézédhetett.

Csomagolatlan élelmiszerek kezelésénél a kézmosas minden esetben kézfert6tlenitést is
jelentsen, egyébként a kézen eléforduld kérokozokat kellé biztonsaggal nem lehet eltavolitani,
elpusztitani.

A kdrmdket rovidre kell vagni és a csomagolatlan élelmiszerekkel térténd munkavégzés soran
a kérém nem lehet lakkozott.

A kéztisztitd helyeken az alkalmazott szereket a behatasi idd figyelembevételével kell
megvalasztani és a hasznalatukra vonatkozé utasitast a behatasi id6 feltintetésével célszeri
kifliggeszteni.

Azokon a helyeken, ahol a dolgozd kozvetlen fogyasztasra szant élelmiszert érinthet, a
kézfertétlenitd szer mindig legyen baktericid, fungicid és virucid hatasu, azaz baktérium,
gomba és virus ellen egyarant hatékony.

Mivel a kézfertétlenitd szerek csak a minéség megb6rzési idén beliil hatasosak, a lejarati id6ket
rendszeresen ellenérizni kell.

A kéz szaritdsa egyszer hasznalatos papirtorolkézével vagy elektromos kézszaritéval
torténhet. A papir kéztorlbket szennyez8déstdl védetten kell tarolni.

A dolgozo koteles egészsége és az élelmiszer védelme érdekében testét (a fejbdrt, hajat,
fogat, labat, kezet stb.) rendszeresen apolni és tisztan tartani, a béron keletkezé sériiléseket
kezeltetni és a kézen Iévé sebeket vizhatlan boritassal (gumiujj, gumikeszty() ellatni.

Csomagolatlan élelmiszerrel kapcsolatos miveleteket csak olyan dolgozd végezhet, akinek
csukldja, kézfeje és ujjai sérilésmentesek vagy a sérilés olyan kismértékl hogy fellletének
telies befedése nem akadalyozza a megfelel kézfert6tlenitést.

A sérilések ellatasahoz - minden dolgozé szamara hozzaférheté - elsdsegélynyujto
felszerelést kell biztositani, az elhasznalt szerek potlasardl folyamatosan gondoskodni kell.

A dolgozé6 helyes magatartasa

1.

A dolgozé helyes magatartdsahoz tartozik valamennyi technolégiai, élelmiszer-higiéniai és
egyéb mas, az adott tevékenységre vonatkozo elbiras betartdsa, a tanult ismeretek tudatos
alkalmazasa.

Munka kozben megfeleld higiénés magatartast kell tanusitani, nem szabad étkezni,
dohanyozni, ragoégumizni, tovabba a csomagolatlan élelmiszerrel érintkezhetd szabad
testfellleten ékszert viselni.

Dohanyozni csak az erre kijeldlt helyen szabad. A kijelolt dohanyzdhely kialakitasa olyan
legyen, ahol az egyéni élelmiszerhigiéniai védéoltézet nem szennyezédik.

A dolgozdk étkezéséhez személyzeti étkez6t kell kialakitani, ahol sajat élelmiszereik tarolasa,
hitése, melegitése, elfogyasztasa megoldhaté, mashol ilyen tevékenység nem végezhetd.
Ahol kilén étkezé nem biztositott, erre a célra kildn helyet kell kijeldIni, amely nem lehet az
élelmiszer kezelésére szolgalé helyiség, és a dohanyzasra kijeldlt helyiség sem. Sajat
fogyasztasra szant élelmiszert tilos egytt tarolni forgalmazasra szant élelmiszerrel.
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A dolgozé élelmiszerhigiéniai véd6oltozetének megléte és tisztantartasa

1.

10.

Elelmiszerrel valé tevékenységet csak tiszta, ép élelmiszerhigiéniai védéoltdzékben (kdpeny,
kétény, nadrag, hajvédd, labbeli, stb.), lehet megkezdeni.

Az élelmiszerhigiéniai véddoltozet és védbeszkbdzoket az élelmiszer-vallalkozasnak a
dolgozék szamara ugy kell biztositani, hogy tiszta valtéruha is mindig rendelkezésre alljon.

Amennyiben az élelmiszerhigiéniai véd&6ltdzet szennyez8dik, indokolt késedelem nélkil le
kell cserélni.

A munkakezdés alkalmaval a munkahelyi vezetének szemrevételezéssel ellenériznie kell a
dolgozdk személyi higiéniajat, élelmiszerhigiéniai véd&oltdzetét, és egészségi allapotat.

Amennyiben nem biztositott kettés Olt6z8szekrény a dolgozd utcai és élelmiszerhigiéniai
véddoltozetének elkllonitett tarolasara, ugy az élelmiszerhigiéniai véddoltdzet zart tiszta
mianyag tasakban vagy a vallfara huzott védézsakban kell tarolni.

Az élelmiszerhigiéniai ved6oltdzet tisztitasarol a munkéltatonak kell gondoskodni,
tisztantartasa, mosasa a munkaltaté és a munkavallalé kézotti megallapodas alapjan lehet a
dolgoz6 feladata. A megallapodasnak visszakereshetének kell lennie (célszerlen irasos
formaban).

A dolgozokat az élelmiszerhigiéniai véd60Itdézet hasznalatardl ki kell oktatni.

A dolgozok az élelmiszer kereskedelemben munkajuk kézben kotelesek az élelmiszerhigiéniai
véddoltdzetet és csomagolatlan élelmiszerrel térténé munkavégzés soran hajvédét (amely a
hajat teljes egészében fedi) viselni.

Célszerli dokumentaltan szabalyozni az alkalmazott élelmiszerhigiéniai véddoltdzetet, illetve
ennek hasznalatat, tisztitasat. A kilénb6z6é higiéniai megitélési terileteken hasznalt
élelmiszerhigiéniai védéoltdzetet célszerli megkilldnboztetni (pl. szin szerint).

A munkaveégzésben kozvetlenudl részt nem vevd személyek (pl. ellenérok, latogatok,

karbantartok) részére élelmiszerhigiéniai védéoltozetet (pl. kdpeny, sapka, hajvédd halo) kell
biztositani.
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Szallito kivalasztasa és szallitas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozd6 nem vehet at él6 allatokon kivil olyan nyersanyagot vagy
OsszetevOket, vagy a termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas anyagot, amelyrél
tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy parazitakkal, kérokozé mikroorganizmusokkal, illetve
mérgez6, bomld vagy idegen anyagokkal oly mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszer-ipari vallalkoz6 altal higiénikusan alkalmazott valogatas és/vagy készité vagy
feldolgozo eljarasok elvégzése utan is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

IV. FEJEZET

SZALLITAS

(1) Az élelmiszerek szallitasara hasznalt szallité jarmlveket, illetve szallitotartalyokat tisztan, jo
allapotban kell tartani, az élelmiszerek szennyez6désének elkerlilése végett, és sziikség esetén

ezeket ugy kell tervezni és Osszeszerelni, hogy megfeleléen tisztithatéak és/vagy
fertétlenithetek legyenek.

(2) A jarmUvek tartalyait és/vagy a szallitotartalyokat élelmiszer szallitdsan kivil mas szallitasara
nem szabad hasznalni, amennyiben ez szennyez6déshez vezetne.

(3) Ha a szallitéjarmiiben és/vagy a szallitétartalyban az élelmiszeren kivil egyidejlleg mas arut
is szallitanak, vagy pedig egyidejlleg tobbféle élelmiszert szallitanak, akkor szikség szerint
hatékony elvalasztast kell biztositani a termékek kozott.

(4) Folyékony, granulalt vagy porszerii omlesztett élelmiszereket élelmiszer szallitasara
fenntartott tartalyokban és/vagy szallitotartalyokban/tartalykocsikban lehet szallitani. E
szallitétartalyokon jol lathato és kitorolhetetlen médon, egy vagy tobb kdzdsségi nyelven fel kell
tintetni, hogy élelmiszer-széllitasra szolgalnak, vagy a szallitotartalyokat "kizardlag élelmiszer
szallitasara" felirattal kell ellatni.

(5) Ha a szallitéjarmivet és/vagy a szallitétartalyt élelmiszeren kival valamely mas aru
szdllitasara, vagy pedig tobbféle élelmiszer szallitasara hasznaltak, az egyes szallitmanyok kozt
a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a szennyez6dések kockazatanak elkertilése érdekében.

(6) Az élelmiszereket a szallitojarmiivekben és/vagy a szallitétartalyokban ugy kell elhelyezni és
védeni, hogy a szennyez6dés kockazatat a legkisebbre csokkentsék.

(7) Szikség szerint az élelmiszerek széllitasara szolgaldé jarmlveknek és/vagy
szallitétartalyoknak alkalmasnak kell lennilk arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémérsékleten tartsak, valamint hogy lehetévé tegyék e h6mérsékletek figyelemmel kisérését.

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatésagi feliigyeletérol

38/C. § (1) E térvény hatélya ala tartozé terméket nyilvantartdsba nem vett élelmiszerlanc
szerepl6tdl tilos vasarolni, illetve atvenni értékesitésre, szallitasra és tarolasra. E rendelkezés
megsértése esetén az élelmiszerlanc-feligyeleti szerv a vasarld, illetve az atvevd
vonatkozasaban is alkalmazza az 57. § és a 63/A. § szerinti jogkdvetkezményeket.

64/2007. (VII. 23.) FVYM-EUM egyittes rendelet az allati eredetii élelmiszerek forgalomba
hozatalanak és az értékesités helyén torténd élelmiszer-eléallitasnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirol

52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet a kistermeldi élelmiszer-termelés, —eldallitas és —értékesités
feltételeirol
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Beszallité kivalasztasa

1. Aforgalmazasra szant élelmiszer szarmazhat:
o élelmiszer el6allitétél
o élelmiszer forgalmazotol
o kistermel&tél

2. Az els6 vasarlas elétt meg kell gy6zddni arrél, hogy a beszallité rendelkezik az élelmiszer
eléallitashoz, illetve forgalmazashoz sziikséges jogszabalyban meghatarozott jogosultsaggal
(engedély, regisztracio).

e FELIR szdmmal nem rendelkez6 élelmiszerlanc szerepl6tél tilos élelmiszert vasarolni,
illetve atvenni értékesitésre, szallitasra és tarolasra.

e Amennyiben a beszallité a 64/2007. FVM-EUM egyiittes rendelet szerinti (marginalis,
helyi és korlatozott tevékenységre) regisztracioval rendelkezd kiskereskedelmi
létesitmény, az értékesitést a vele azonos megyében, illetve az azzal szomszédos
megyékben mikodé kereskedelmi egységek részére végezheti. Budapestre a Pest
megyével szomszédos megyekbdl is torténhet a beszallitas.

o Kistermel6 a gazdasagaval azonos megyében lévé, vagy attol Iégvonalban 40 km-es
korzetben 1évd, és budapesti kiskereskedelmi egység részére értékesitheti termékeit

Szallité jarmiivek tisztitasa és fertétlenitése
1. A szallitéjarmivek tisztitasaért és fertétlenitéséért a jarmi Gzemeltetdje felelds.

2. Ha az élelmiszer-eléallité és élelmiszer-forgalmazé sajat szallité jarmivel nem rendelkezik és
ilyen jarmilvet bérbe vesz, ugy szerzédésben kell rogziteni a jarmire és a szallitas kdzbeni
termék kezelésre vonatkozo higiéniai kovetelményeket és felel6sséget.

3. A szillitdjarmivek tisztitasat és fertStlenitését a szallitott termékek és a szallitd jarmi
jellegének figyelembevételével kidolgozott takaritasi és fertétlenitési terv (fertétlenités el6tt
kotelez6 elvégezni a tisztitast) szerint kell elvégezni (pl. naponta miszakkezdéskor vagy
miszak végeztével).

4. A szallitéjarmivek tisztasdgat rakodas elétt ellendrizni kell. Az ellenérzés médja lehet
szemrevételezés.

5. Csak tiszta szallitéeszkdzbe és szallitbedénybe helyezhetd élelmiszer, amiért az élelmiszert a
szallitéeszkozbe helyezb a felelbs.

6. A szallitéjarmivek, szallitbeszk6zOk és szallitdedények tisztitasat/takaritasat soron kivdl el
kell végezni:
e ha a szllitasbdl, munkavégzésbdl addédoan szennyezddott (pl. csomagolt és
csomagolatlan élelmiszer, féldes aru)
e ha el6zbleg nem élelmiszert széllitottak benne

7. A szallitéjarmivek, szallitdeszk6zOk és szallitdedények soron kivili fertétlenitését el kell
elvégezni:
e ha fogyasztasra alkalmatlanna valt élelmiszerrel szennyez8détt (pl. kifolyt tej)
e ha araktérben javitast, szerelést vagy atalakitast végeztek
e ha el6zbleg mas higiéniai megitélési élelmiszert szallitottak benne (pl. zéldséget pékaru
el6tt, pékarut baromfi utan)

Berakodas
1. A gyart6 altal a termékre meghatarozott tarolasi hdmérsékletet a szallitas teljes folyamata alatt

biztositani kell. A be- és kirakodast a lehet6 legrévidebb id6 alatt kell elvégezni annak
érdekében, hogy a hltétt termékek hémérséklete ne valtozzon.
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Kllonbozé héfokigényl termékek egy térben torténd szallitasa esetén valamennyi termék
héfokigényének megfelelé hémérsékletre (pl. margarin 5-10 °C és éleszt6 2-8 °C, akkor a
célérték 5-8 °C) kell beallitani a szallitasi hdmérsékletet.

Logisztikai kozpontoknal dokkol6 kapu kialakitasa és hasznalata kételezé.

Elelmiszer (csomagolt és csomagolatlan) és nem élelmiszer termék egyiitt szallitasat célszer(
kerilni, vagy ha mégis sor kertl erre, akkor azok egy légtérben csak hatékonyan elkilonitve
(kdlén csomagolasban) szallithatéak oly médon, hogy az élelmiszer ne szennyez&dhessen.

Egy légtérben szallithatéak az egyedi és gyljtécsomagolassal ellatott élelmiszerek.

Az élelmiszer szallitasara alkalmazott Ures szallitbeszkdz vagy szallitéedény ill. az élelmiszer
gyljtécsomagolasahoz felhasznalt csomagoldéanyag (mianyag félia, kartonpapir) élelmiszerrel
egy légtérben, de hatékonyan elkildnitve oly modon szallithatd egyltt, hogy a tdbbi
élelmiszert ne szennyezhesse. (A betétdijas visszavalthatd csomagolast kizarolag
zsugorfoliaval hatékonyan elvalasztva lehet élelmiszerrel egytt szallitani)

Az élelmiszer szallitdsara hasznalt jarmivet nem allati eredetli, korabban élelmiszerként
hasznalt, de mar nem fogyasztasra szant élelmiszerek szallitasara akkor lehet alkalmazni, ha
az idében elkilondl az élelmiszer szallitastol, és a jarmivet szallitast kdvetéen minden
esetben tisztitani, fertStleniteni kell.
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Aruatvétel

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol 1. melléklet

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK
(1) Az élelmiszer-ipari vallalkoz6 nem vehet at él6 allatokon kivil olyan nyersanyagot vagy

OsszetevOket, vagy a termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen mas anyagot,
amelyrél tudott vagy alaposan feltételezhetd, hogy parazitakkal, koérokozo
mikroorganizmusokkal, illetve mérgezd, bomlé vagy idegen anyagokkal oly mértékben
szennyezett, hogy a késztermék meég az élelmiszer-ipari vallalkozé altal higiénikusan
alkalmazott valogatas és/vagy készité vagy feldolgozd eljarasok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

Az aruatvétel folyamatat eljarasban célszer(i szabalyozni, az alabbiak szerint:

1.

2.

Szallitasi dokumentacio 6sszevetése a megrendeléssel (szerz6désbdl szarmazo teljesités).

Mennyiségi atvétel (logisztikai kdzpont és kereskedelmi egység kozotti szallitdsnal
onkéntesen alkalmazhatd).

Mindségi atvétel soran az alabbiakat javasolt ellenérizni:

- fogyaszthatosagi vagy minéség meg6érzési idd,

- érzékszervi elvaltozas,

- csomagolas épsége,

- jeldlés (magyar nyelvi; tételazonositd pl. gyartasi id6, tételszam, LOT szam; allati eredeti
éleimiszerek esetében az allategészségligyi vagy azonosité jeldlés pl. ovalis jel)

- hiitést igényl6 élelmiszereknél hdmérséklet (szallito jarma raktere, termék)

nyers gyumolcs, zoldség, gomba esetében kiséré dokumentum kell hogy igazolja: a termék

ndvény-véddszeres kezelése esetén az elbirt élelmezés-egészségigyi varakozasi id6 letelt.

tojas esetében a ,Kisérbirat étkezési tyuktojas belfoldi szallitasahoz” cimi kiséréirat

megléte, kistermeldi tojas esetében ellendrizni kell, hogy a kistermel6 rendelkezik érvényes

hatésagi allatorvosi bizonyitvannyal

él6hal esetében a halgazdalkodasi vizterlletrdl (természetes vizek) szarmazo szallitmanyt

.Fogasi tanusitvany”, a tenyésztett hal (pl. halgazdasagbol) szallitmanyt allattartéi igazolas

és nyilatkozat kiséri.

Az atvett arut a termék jellegének megfeleld raktarban vagy az uzlet megfeleld részében kell
elhelyezni, olyan idétartamon belll, hogy a termék h6mérséklete ne emelkedjen a gyarté altal
meghatarozott tarolasi feltételekben meghatérozott hdmérséklet folé.

Az aruatvétel soran is tilos az élelmiszer vagy az élelmiszert tartalmazd szallitéedény

kozvetlenul padozaton torténé elhelyezése, mozgatasa! Kivételt képeznek a foldben termé
z6ldség-, gyumolcsfélék és a palackozott italok.
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Raktarozas, anyagmozgatas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol Il. melléklet

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(2) A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt nyersanyagokat és minden Osszetevét
megfeleld korliimények koézt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és szennyezddésiket el
lehessen kerulni.

Elelmiszert kdzvetlenil a foldre, padozatra helyezni nem szabad. Kivételt képeznek a féldben
termd z6ldség-, gyiimolcsfélék, és a palackozott italok.

Elelmiszer szabadban oly médon tarolhatd, hogy teljesiiljon a jogszabalyi és a gyarté altal
elGirt tarolasi kévetelmény, mindségromlast ne okozzon, és a kilsé szennyez&deéstdl és a
kilsé kdrnyezet egyéb karos hatasaitol vald védelem biztositott legyen.

Az élelmiszerek tarolasi feltételeit (pl. hémérséklet) a gyarto, illetve jogszabaly hatarozza meg.

A termékek tarolasakor figyelembe kell venni azok élelmiszerbiztonsagi kockazat szerinti
besorolasat és csomagolasat.
Amennyiben egymast nem szennyezik, egytt tarolhatéak
e az egyedi és gyljtécsomagolassal ellatott kilonb6zé élelmiszerbiztonsagi kockazatu
termékek
e acsomagolatlan, de azonos élelmiszerbiztonsagi kockazatu termékek.

Elelmiszer raktarozasnal a FIFO (elészor be/First In — el6szér ki/First Out) és FEFO (elészor
lejar/First Expires — el6szor ki/First Out) elvek alkalmazasa célszer(.

A fogyaszthatésagi, min6ségmegdrzési idétartamokat a tarolas soran is figyelemmel kell
kisérni, melyet eljarasban célszerl szabalyozni.

A fogyaszthatdsagi, min6ség megdrzési idétartamokat célszerl a feltdltés soran ellendrizni
egy terv alapjan.

Ahol a napi forgalom nagysaga miatt nagy mennyiségli gongyoleg keletkezik,
gongyodlegtarolot célszerl létesiteni. A kialakitott tarold lehet: elkilonitett helyiség, fedett
rampa, racsos tarold. A tarolt géngydleg esetében a fizikai szennyez6déseket el kell tavolitani.

Gongyolegek kezelése:

1.

Elkuldnitett géngydlegtarold hidnydban gdngydleg csak erre kijeldlt helyen, csomagolatlan
élelmiszerektdl elkilonitve, ideiglenesen tarthaté ugy, hogy a kornyezetet és a csomagolt
termékeket ne szennyezze és miel6bbi elszallitasarél gondoskodni kell.

Az egyszer hasznalatos gongyodleget a leheté legrévidebb idén belll el kell tavolitani a
csomagolatlan élelmiszerek kézelébdl.

Ahol biztositott a géngydlegmosé, lehetéség szerint gy helyezkedjen el, hogy a tiszta és
szennyezett géngydleg uUtja ne keresztezze egymast.
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Csomagolatlan élelmiszerek kezelése
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10.

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(3) Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas minden szakaszaban 6vni kell
barmilyen szennyez6déstdl, amely az élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlanna, az
egeészségre artalmassa vagy olyan maédon szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszer(tlen volna fogyasztasat elvarni.

Csomagolatlan termékek kezelésénél ki kell zarni a kornyezeti és a keresztszennyezés
lehet6ségét, klldndsen azokban az egységekben, ahol az dsszes élelmiszer atvétele egy

helyen torténik.

A csomagolatlan és lédig termékeket fokozottan védeni kell az idéjaras karos hatasai ellen,
valamint biztositani kell a gyartd altal el6irt tarolasi korilményeket, hémérsékleteket az aru

megérkezésétdl az eladasig.

A csomagolatlan zdldség-gylimolcsot a tarolasnal és kihelyezésnél is el kell kiildniteni az egyéb

arutdl oly médon, hogy az ne szennyezhessen egyéb termékeket.

Elelmiszer jéggel torténd hiitése esetén, a jég csak ivoviz mindségl vizbél késziilhet, valamint
az olvadékviz elvezetését meg kell oldani.

Technologiai utvonalak kialakitasanal idébeli, vagy térbeli elvalasztassal kell kizarni

keresztszennyez6dés lehet6ségét. Elelmiszert tartalmazo tarolé eszkdzoket (ladak, rekeszek)
kozvetlenil padozatra és a fal mellé (azzal érintkezve) helyezni nem szabad. Kivételt képeznek

a foldben term& zoldség-, gyimolcsfélék és a palackozott italok.

A tarolé eszk6zoket csak abban az esetben lehet egymasra helyezni, ha azok az alattuk levé
élelmiszerrel nem érintkeznek és a tarolé eszk6zokrél, azok aljarél szennyez6dés az élelmiszert

nem érheti.

Onkiszolgalas soran a kozvetlen fogyasztasra kerilé (példaul kenyér, péksiitemény)
csomagolatlan élelmiszerek adagoldsahoz adagolé és/vagy fogoeszkdzdket kell biztositani. Az
eszkdzOk tisztasagat, hasznalhatésagat naponta ellendrizni kell, azokat eljdrasrend szerint
tisztitani, fert6tleniteni kell. Az adagolé vagy fogdéeszkdzok kihelyezésénél biztositani kell a
szennyezd8dés megel6zését. Kenyér, péksutemény, olajos magvak 6nkiszolgalé arusitdsahoz
megfelel6 mennyiségli és nagysagu - az aru teljes fellletét befed6 - csomagoldpapirt, zacskot

kell a vevo részére biztositani.

A kozvetlen fogyasztasra kerlld termékeket az 6nkiszolgald értékesités soran is védeni kell a
szennyezddéstdl, ami torténhet adagold szerkezet hasznalataval, plexi vagy egyéb veédé-,

Iégtereld burkolattal vagy mas hatékony modon (példaul a termék kihelyezésének madja).

Csomagolatlan termékek dnkiszolgal6 értékesitése esetén a vasarldi szokasok tudatos, célzott,
a higiénikus vasarléi magatartas iranyaba torténé formalasa elényds, ami térténhet piktogramok

kihelyezésével vagy mas médon.

eszkozt kell hasznalni vagy egyszer hasznalatos keszty(it kell viselni.
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Kozvetlen fogyasztasra szant termékek (példaul huskészitmény, tejtermék, hidegkonyhai
termékek, cukrasztermékek, készre siitott termékek) kiszolgalasa esetén minden csomagolatlan
élelmiszert be kell csomagolni ugy, hogy az élelmiszer a szennyez&déstdl védett legyen. A
kiszolgalas soran a kozvetlen fogyasztasra kerul6 csomagolatlan élelmiszerek adagolasahoz



11. Nem kozvetlen fogyasztasra szant, eltéré higiéniai megitélési élelmiszerek (példaul baromfihus,
tékehus, hal) kiszolgalasanal, tevékenységek végzése kozott kézmosas/fertdtlenités, vagy
egyszer hasznalatos keszty(i hasznalata kotelez6. Kiilon, funkcio szerint jelolt eszkdzoket kell
hasznalni vagy az eszkdzt a hasznalatot kdvetéen oly modon kell tisztitani és fert6tleniteni,
hogy a keresztszennyezddés elkeriilhet legyen.

12. Az értékesités elbsegitése céljabdl szeletelt, darabolt termékek pultbdl torténd értékesitése
esetén a termékek fogyaszthatosagi idejét az élelmiszer-vallalkozd hatarozza meg, ami nem
lehet hosszabb a gyarto altal meghatarozottnal.

13. Vizsgalatok nélkul az élelmiszer-vallalkoz6 maximum az alabbi pulton tarthatdésagi idéket
allapithatja meg az értékesités elésegitése céljabdl szeletelt, illetve darabolt termékekre:

e huskészitmény (pl. felvagott): a manipulaciot kdvetd 24 éraig
e szaritott, érlelt huskészitmény (pl.: szalami, kolbasz): 5 nap
e sajt: a manipulaciot kdvetd 2. nap 24. érajaig

Amennyiben a fenti idétartamnal hosszabb pulton tarthatdésagi idét kivan megallapitani, azt
igazolnia kell validalassal vagy egyéb tudomanyosan megalapozott mddon.

14. A szeletelést, darabolast kdvetéen megmaradt élelmiszerek (eredeti csomagolasban) a gyarté
altal meghatarozott masodlagos fogyaszthatésagi/minéség megdrzési ideig értékesithetok.
Ha a gyarté nem allapitott meg a termékre masodlagos fogyaszthatdsagi/minéség megbrzési
id6t, szlikség szerint frissitd vagast kell alkalmazni. Az élelmiszervallalkozé kdteles napi szinten
érzékszervileg ellen6rizni a termék mindségét, kulonds tekintettel azon érzékszervi
elvaltozasokra, melyek a termék fogyasztasra vald alkalmatlansagara utalnak. A nem megfelel$
mindségl termék nem forgalmazhato.

15. Mikrobiologiai validalast a technolégia folyamat kialakitasanal, illetve modositasanal kell
elvégezni. Azonos feltételekkel mikodd Uzletek esetén altalanositott mikrobioldgiai validalast
lehet alkalmazni. A paraméterek vizsgalata, annak gyakorisaganak meghatarozasa az
élelmiszer-vallalkozas felel6ssége.

Jelolés a fogyasztd kérésére, jelenlétében torténé csomagolas esetén, valamint 6nkiszolgalasnal:

1. Nem elérecsomagolt élelmiszer végsé fogyasztdnak torténd értékesitése esetén az eladas
helyén (pl.:pultban), jol lathatd mdédon — a fogyasztok tajékoztatasa céljabol — fel kell tlintetni:

a) az élelmiszer nevét

b) ,Edesitészerrel (édesitészerekkel)” ; ,Cukorral (cukrokkal) és édesitészerrel
(édesitészerekkel)”

c) .a szinezék(ek) megnevezése vagy E-szama: a gyermekek tevékenységére és
figyelmére karos hatast gyakorolhat”

2. Az allergén dsszetevdkrdl a vasarlast megel6zden kell a fogyasztét tajékoztatni széban vagy
irasban.
A konkrét allergén Osszetevét meg lehet adni pl. a pultban kihelyezett termékek mellett
elhelyezett tablakon kiirva. Az allergén informacié szdban is megadhatd, feltéve, hogy a
vasarlo figyelmét jol lathaté modon felhivjak arra, hogy hol kérheté ez az informacio, pl.: egy
tablan feltlintetik, hogy az allergén informaciokkal kapcsolatban kérdezze az eladoét.
(36/2014. (Xll. 17.) FM rendelet az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrol)

3. A tapértékjeldlés kivételével a vasarlé minden olyan informéciordl is kérdezhet, amit egy
elérecsomagolt élelmiszeren koételezé lenne feltlintetni (pl. dsszetevdk).

4. Amennyiben az Uzlet rendelkezik programozhatdé mérleggel, akkor javasolt, hogy a méréskor

nyomtatott cimkén a termék neve, az egység neve, cime, termék tdmege, egységara, ara,
tarolasi hémeérséklete, fogyaszthatésagi/minéség-megdérzési ideje kerlljon feltiintetésre.
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Tajékoztatds a nem el6recsomagolt halaszati és akvakultira-termékek (pl. él6, hitott,
fagyasztott halak, rakok, puhatestliek) esetében (pl.:hirdetétablan, plakaton, mérlegcimkén):
a) a faj kereskedelmi megnevezése és tudomanyos neve;

b) a termelési mddszer, kilondésen a kdvetkezé kifejezésekkel: ,... halaszott ...
édesvizben halaszott ...” vagy ... tenyésztett ...”;

c) az a terilet, ahol a terméket halasztak vagy tenyésztették, valamint a halak kifogasara
hasznalt halaszeszkdz-kategoria, e rendelet Il. melléklete els6 oszlopanak megfeleléen;

d) az, hogy kiolvasztott termékrél van-e szo;

e) a mindségmegbrzési id6.

(Az Eurdpai Parlament és a Tanacs 1379/2013/EU RENDELETE (2013. december 11.) a haldszati és akvakultira-
termékek piacanak kézbs szervezésérdl, az 1184/2006/EK és az 1224/2009/EK tanacsi rendelet moédositasarol,
valamint a 104/2000/EK tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl)

vagy ,...
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A hitési lanc fenntartasa

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol Il. melléklet

IV. FEJEZET
SZALLITAS
(7) Szukség szerint az élelmiszerek szdllitdsara szolgaldé jarmlveknek és/vagy

szallitétartalyoknak alkalmasnak kell lennitk arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémérsékleten tartsak, valamint hogy lehetévé tegyék e hdmérsékletek figyelemmel kisérését.

I. FEJEZET

(A 1. FEJEZETBEN FELSOROLTAKTOL ELTERO) ELELMISZER-ELOALLITO ES -
FORGALMAZO HELYRE VONATKOZO ALTALANOS KOVETELMENYEK

(2) Az élelmiszer-eldallito és -forgalmazo helyek elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

d) szlkség szerint az élelmiszerek megfeleld hémérsékleten tartasat célzd, megfelel
kapacitasu, ellenérzott hémérsékletl kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és lehetévé teszi e
hémérsékletek figyelemmel kisérését, és sziikség szerint rogzitését.

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(5) Az olyan nyersanyagokat, 0sszetevéket, kdztes termékeket és késztermékeket, amelyeken
kérokozo mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok keletkezése varhatd nem lehet
olyan hdmeérsékleten tartani, amely egészségugyi kockazatot jelenthet. A hiitési lancot nem lehet
megszakitani. Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése, szdllitdsa, tarolasa, arusitasra
kihelyezése és kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati szempontjainak figyelembevétele
érdekében korlatozott id6szakokra engedélyezett a hémérséklet szabalyozottsaganak hianya,
amennyiben az nem jelent kockazatot az egészségre nézve. A feldolgozott élelmiszerek
el6allitasat, kezelését és véd&csomagolasat végzd élelmiszeripari vallalkozasoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok elkillonitett tarolasahoz elegendéen nagy, megfeleld
helyiségekkel, és elegendd, kulonalld, hiitott raktarral kell rendelkeznilk.

(6) Amennyiben az élelmiszereket alacsony hédmérsékleten tartjak vagy szolgaljak fel, azokat a
hékezelési folyamatokat, vagy amennyiben nem végeznek hlOkezelést, a végsd készitési
szakaszt kovetéen a lehetd leggyorsabban olyan hémérsékletre kell hiiteni, hogy az az
egészségre nézve ne eredményezzen kockazatot.

Az élelmiszer-vallalkozéknak biztositani kell, hogy a hitést igénylé élelmiszer hémérséklete a
forgalmazas minden szakaszaban a jogszabalyban megadott, illetve a gyarté altal meghatarozott
hémérséklet intervallumon beliil legyen. Ennek érdekében az alabbi intézkedéseket kell megtenni.

1. Szallitas feltétele: A hiitést igényld élelmiszerek szallitasara szolgald jarmiinek alkalmasnak
kell lennie az élelmiszerek megfelel6 hdmérsékleten tartasara, valamint a széllitast végzé
szemeély szamara lehetdvé kell tennitik a hdmérséklet figyelemmel kisérését.

2. Aruberakodas megkezdhet6sége: A hiitést igénylé élelmiszer szallitasanak megkezdése elétt,

az aruberakodast megel6z6en meg kell hatarozni a rakodétér célértékét, és ellendrizni kell,
hogy a rakodétér hémérséklete megfelel a szallitani kivant élelmiszerek héfokigényének.
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10.

11.

12.

13.

Aruberakodas: Ha a rakodétér hémérséklete megfeleld, akkor elkezdédhet az élelmiszerek
berakodasa a szallitéjarmibe, mely soran a cél a lehet6 legrovidebb idén belll térténd
rakodas. Az aruberakodas kezdetét és az indulas id6pontjat célszerli feljegyezni a
hémérsékleti értékek utdlagos ellendrzésének érdekben.

Szallitas, arulerakodas, aruatvétel: A hémérsékletet az aruszallitas folyaman folyamatosan
figyelemmel kell kisérni. Ha a rakodétér h6mérséklete a folyamatok soran a célértéken kivl
esik, akkor a rakodotér hdBmérsékletellenérzésén felll a termékek hémérsékletét is ellenérizni
kell (infra- és/vagy maghémér6) annak eldontése érdekében, hogy a hitési lanc megszakadt-
e.

Célszerli a hémérsékleti értékek valtozasat jelzd, folyamatosan regisztrald berendezéseket
alkalmazni, igy a szdllitas utan is ellenbrizni lehet a szallitas kdzbeni
hémérsékletvaltozasokat.

A hémérsékletellenérzés modszereire példa a szallitas/tarolas soran:

hémérseéklet kijelzdé

héméré

logger

termograf

o hdmérsékletvaltozast jelzd matrica

Nem megdfeleld hémérséklet esetén az élelmiszerek atvételét meg kell tagadni. Megfeleld
hémérséklet esetén a lehetd legrévidebb idén belll a hiitést igénylé élelmiszert hiitott térbe
kell helyezni.

Aruatvétel soran a termékek maghémérsékletét célszerii kalibralt maghémérével ellendrizni.
Célszer( az aruatvételt temperalt aruatvételi zonaban végezni. A h(itési lanc fenntartasanak
igazolasara az ellen6rzott hémérsékleti értékeket dokumentalni célszeri. (raktér ellenérzés,
termék hémérséklet ellendrzés)

A hitést igénylS élelmiszer hitéterének hémérsékletét folyamatosan figyelemmel kell kisérni.
A mérés gyakorisaga és dokumentacidja az egység HACCP rendszerének eldirasa szerint
kell, hogy torténjen. A figyelemmel kisérés lehet:

pc hé6mérséklet ellenérzd és riasztd rendszerrel,

manudlis hémérséklet ellendrzéssel,

hitétér hémérséklet kijelz6 leolvasasaval

vagy a fentiek kombinacigjaval.

A tarolas, el6készités, értékesitésre torténé kinalas soran a hitétér hémérséklete az elére
meghatarozott célértéken belll kell, hogy mozogjon. Amennyiben kildnbdzd hémérsékleti
igényl élelmiszer taroldsa térténik ugyanabban a hitében, ugy valamennyi termék hitési
igényének kell, hogy megdfeleljen a hdmérséklet (pl. margarin 5-10 °C és éleszt6 2-8 °C, akkor
a célérték 5-8 °C).

Ha a h{tétér hémérséklete a célértéken kivil esik, akkor a hiitétér hémérsékletellen6rzésén
felll a termékek hémeérsékletét is ellendrizni kell.

A fenti folyamatok soran a hiitést igényl6 élelmiszerek hltott terek kdzotti szallitasa kapcsan is
torekedni kell arra, hogy a megfelel6 hémérséklet/maghémérséklet folyamatosan biztositott
legyen.

A hitést biztosité berendezések meghibasodasa esetén a HACCP-ben erre el8irt intézkedési
tervnek megfeleléen kell eljarni (helyesbit6 intézkedés).

Automatikus riasztasi rendszer hidnydban nyitaskor, majd ezt kdvetbden a HACCP-ben

meghatarozott gyakorisaggal meg kell vizsgalni a hiitbberendezés miikodését és a benne 1évd
arut (meghibasodasra utalo jel).
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Hémérsékleti elirasok:

A gyartdé altal megadott tarolasi hémérséklet (termék csomagolasan vagy kiséré
dokumentumon feltiintetett)

té6kehus maghémérséklet: 0-7°C

baromfi his maghémérséklet: 0-4 °C,

bels6ség maghémérséklet: 0-3 °C,

daralt hius maghémeérséklet: 0-2°C,

el6készitett hus maghémérséklet: 0-4°C

friss halaszati termékeket, a felengedett feldolgozatlan halaszati termékeket és a
rakokbol és kagylokbdl f6zott és lehiitott termékeket az olvadé jég hémérsékletét
megkodzelité hémérsékleten kell tartani

.Szobahdmérséklet”. 15-25°C (élelmiszerekre jogszabalyban nem meghatarozott)
,hlvos hely”: 8-15°C (élelmiszerekre jogszabalyban nem meghatarozott)

Tekintettel arra, hogy a megadott értékek maghémeérsékletek, a tarolasi hémérsékletet ugy
kell meghatarozni, hogy a fenti értékek biztositva legyenek.
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Csomagolas, kereskedelmi elérecsomagolas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol 1. melléklet

X. FEJEZET

AZ ELELMISZEREK EGYEDI CSOMAGOLASARA ES GYUJTOCSOMAGOLASARA
ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(1) Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és gyljtécsomagolasahoz hasznalt anyagok nem
jelenthetnek szennyez6 forrast.

(2) Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat ugy kell tarolni, hogy a szennyezddés
veszélyének ne legyenek kitéve.

(3) Az egyedi csomagolasi és gyljtécsomagolasi miveleteket ugy kell elvégezni, hogy elkertiljék
a termékek szennyezddését. Adott esetben és kildndsen a konzervdobozok és Uvegtartalyok
esetében meg kell bizonyosodni a tarolotartaly szerkezeti épségérdl és tisztasagarol.

(4) Az élelmiszerekhez 0jbdl felhasznalt egyedi csomagold és gyijté-csomagoldéanyagnak

kénnyen tisztithaténak, és szlkség szerint fertétlenithetének kell lennie.

36/2014. (XIl. 17.) FM rendelet az élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasrol

1. Aruatvételkor csak olyan csomagoléanyagot szabad atvenni, amely nem szennyezett, és nem
tartalmaz idegen anyagot.

2. Az élelmiszer csomagolasara csak olyan anyag hasznalhatd, amely ép, tiszta, mikrobioldgiai
szennyezést6l, egészségre artalmas anyagtél mentes, megfeleléségi nyilatkozattal
rendelkezik. A dokumentum tarolhaté a vallalkozas kézpontjaban, de ellenérzés esetén be kell
tudni mutatni (elektronikusan is elfogadhato).

3. Elelmiszerrel kdzvetlenil érintkezé6 minden eszk6z csak olyan anyagbdl készilhet, ami nem
szennyezi az élelmiszert, karos anyag nem oldoédik ki bel6le. Elelmiszerrel kézvetlendl nem
érintkez6 csomagoldéanyagként is csak tiszta anyagot szabad hasznalni.

4. A csomagoléanyagokat elkuldnitett, pormentes helyen kell tarolni agy, hogy azt rovarok,
ragcsalok ne karosithassak és egyéb médon se szennyez6dhessenek. A véd8csomagolasi
egység megbontasakor ellendrizni kell a szennyez6dés mentességet.

5. A csomagolbéanyag felirata az élelmiszerrel nem érintkezhet. A feliratozasra olyan
engedélyezett festék alkalmazhatd, amely megfelel8ségi nyilatkozattal rendelkezik.

6. Az egyedi csomagoléanyagot csak védécsomagolasban szabad atvenni, tarolni és csak a
felhasznalas el6tt megbontani.

7. Egyedi csomagoléanyagokat, melyek kézvetlenul érintkeznek az élelmiszerrel, raktarozni csak
védécsomagolasban szabad a tovabbi szennyezddés elkerllése érdekében.

8. A felhasznalas helyén maximum a napi felhasznalandé mennyiség tarolhaté védécsomagolas
nélkul, szennyezédésektdl védett helyen.

9. A csomagoldéanyagokat kdzvetlenil a padozatra nem szabad helyezni.

10. Csomagoldéanyagon mast tarolni, elhelyezni nem lehet.

11. A csomagoléanyag felhasznalasa lehetéleg FIFO (el8szoér be/First In — el6szdr ki/First Out) elv

szerint torténjen.
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A kereskedelmi elérecsomagolas folyamata

1.

A mivelet teljes folyamataban biztositani kell az adott termékre vonatkozé jogszabalyi vagy
gyartoi tarolasi feltételeket. A terméket a lehetd legrévidebb ideig szabad fedetlenil hagyni.

Az azonos higiéniai megitélésii termékek (pl.: sajt és csemege) csomagolhatéak egy
helyen/helyiségben, amennyiben azok darabolasi, csomagolasi mdiveletei id&ben
elkulonitettek. A kildnféle termékekhez (pl.: sajt és felvagott) kulon eszkdzoket kell hasznaini,
azokat meg kell jelélni. A miveletek kozott takaritast, indokolt esetben fertétlenitést kell
végezni.

Csak egyszer hasznalatos csomagoldéanyag hasznalhato.
A kereskedelmi elérecsomagolast olyan feltételek kozott és agy kell végezni, hogy a termék
ne szennyezddhessen, és a csomagolas védje az élelmiszert a szennyezédéstél. A

csomagolast végzé személynek a higiénés eldirasokat fokozottan be kell tartania.

A kereskedelmi el6recsomagolt termékekrdl napi nyilvantartast kell vezetni, azok nyomon
kovethetéségét biztositani és dokumentalni kell.

Jeldlés kereskedelmi elérecsomagolas esetén

feltiintetendd: termék neve, csomagolast végz6 egység neve, cime, termék tarolasi feltétele
pl.: hédmérséklete, fogyaszthatésagi/minéség megdrzési ideje, tdmege, egységara, eladasi
ara, kereskedelmi elérecsomagolas datuma. (az alahuzott adatok feltiintetése kotelez6)
Az bsszetevdk felsorolasat a gyartmanylap/specifikacié/eredeti csomagolas tartalmazza.
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Képzés

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

XIl. FEJEZET
KEPZES
Az élelmiszer-ipari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a kdvetkez&krél:

(1) az élelmiszert kezel6 személyeket tevékenységikkel aranyos modon feligyeljék, az
élelmiszer-higiéniara vonatkozo utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék;

(2) az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy
a vonatkozd utmutatok szerinti mikddéseért felelés személyek megfelel6 képzésben
részeslljenek a HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

(3) betartsak az egyes élelmiszer-ipari agazatokban dolgozé személyek képzési programjara
vonatkoz6 nemzeti jogszabalyok barmely kovetelményét.

1. Az élelmiszeripari vallalkozd koteles a munkaba allas elétt, de legkésébb az azt kdvetd egy
hénapon belil a munkavallalét a munkakérének megfeleléen az élelmiszer-forgalmazasra
vonatkozdan megfeleld oktatasban részesiteni.

2. Az oktatasnak tartalmaznia kell a helyes higiéniai gyakorlattal, illetve a nemzeti dtmutatékkal
és az adott élelmiszeripari vallalkozasra vonatkoz6 min&ségbiztositasi rendszerrel
kapcsolatos ismeretanyagot.

3. Az oktatds megtartasardl, annak madjardl, dokumentalasardl, az oktatas hatékonysaganak
ellendrzésérél az élelmiszer-vallalkoz6 gondoskodik.

4. A vallalkozénak oktatasi anyagot kell biztositani a dolgozok részére. Az oktatasi anyagnak

tartalmazni kell minden, az egységben végzett tevékenység végzéséhez szilkséges ismeretet.
Az oktatas hatékonysagat tesztekkel, vagy gyakorlati vizsgaval javasolt ellenérizni.

40 Détum: 2019. junius.



Onellenérzés

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol

Il. FEJEZET
AZ ELELMISZER-IPARI VALLALKOZOK KOTELEZETTSEGEI
5. cikk

Veszélyelemzeés, kritikus szabalyozasi pontok
(1) Az élelmiszer-ipari vallalkozok a HACCP alapelvein alapuld folyamatos eljarast vagy eljarasokat
vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatésagi feliigyeletérol

22.§ (1) Az élelmiszer-vallalkozas mikddése soran

b) olyan énellendrzési, mindségbiztositasi, nyomonkovetési, termék-visszahivasi rendszereket vagy
ilyen rendszerek olyan elemeit kell mikodtetni, amelyekkel biztosithatdé az élelmiszer
biztonsagossaga, megfelel6 minésége, azonosithatésaga és nyomon kdvethetdsége;

28/2017. (V. 30.) FM rendelet az élelmiszer-vallalkozasok altal miikodtetendé onellenérzési

rendszerre vonatkozé kovetelményekrol

2. § E rendelet alkalmazasaban

a) onellenérzés: az élelmiszer-vallalkozas mikddéséhez kapcsolddd, az élelmiszerek megfeleld
minéségével, az élelmiszer-biztonsaggal, az azonosithatésaggal, a nyomonkodvetéssel és az
élelmiszerek jeldlésével kapcsolatos,

aa) az élelmiszerlancrél és hatdsagi fellgyeletérél szold 2008. évi XLVI. térvényben (a
tovabbiakban: Eltv.), az Eltv. felhatalmazasa alapjan kiadott jogszabalyokban és az Eurépai Uni6
kdzvetlendl alkalmazandod jogi aktusaiban meghatarozott kdvetelmények, valamint

ab) az adott élelmiszer-vallalkozas tevékenységének jellegét, sajatossagait és méretét figyelembe
vevo, az élelmiszer-vallalkozas altal tevékenységére vonatkozdan kidolgozott
kdvetelményrendszerben elGirt kotelezettségek

teljesitésének élelmiszer-vallalkozas altali ellenérzése, dnellendrzési rendszer mikodtetése altal;

b) 6nellenérzési rendszer: az Onellenzési terv felallitisa és az abban foglaltak végrehajtasa
dokumentumokkal igazolva.

3. § (1) Az élelmiszer-vallalkozasnak az Eltv. 22. § (1) bekezdés b) pontjaAban meghatarozott
Onellenérzési kotelezettséget legalabb az e rendeletben meghatarozott médon kell teljesitenie.

5. § (1) Az élelmiszer-vallalkozé onellendrzési egylttmikodési megallapodast (a tovabbiakban:
megallapodas) kéthet a NEBIH-hel.

A forgalomba hozott élelmiszereknek, a forgalmazéas feltételeinek és a vaéllalkozas 4&ltal végzett
tevékenységeknek meg kell felelni a vonatkozd élelmiszerbiztonsagi és higiéniai kdvetelményeknek.
Ennek biztositasara be kell vezetni ezeknek a tevékenységeknek az ellenbrzését.

Az ellenérzés, illetve az ellenérzési rendszer kialakitasa HACCP elveken alapulé eljaras
alkalmazasaval torténik
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A HACCP alapelvei a kovetkezék:

1. Azonositani kell azokat a veszélyeket, amelyeket meg kell el6zni, ki kell zarni vagy
elfogadhato szintre kell csdkkenteni.

Ennek soran:
e be kell azonositani, hogy a tevékenység milyen egymast kévet6 lépésekbdl all a tevékenység
kezdetétdl a befejezéséig (folyamatabra készitésével),
o pl.: aru beérkezése — aruatvétel — betarolas — elado térbe kihelyezés — értékesités

o fel kell sorolni a lehetséges bioldgiai, kémiai vagy fizikai veszélyeket,
o pl.: hltést igénylé élelmiszer hémérséklete hatarérték feletti az atvétel soran; az
élelmiszer lejart fogyaszthatdsagi iddvel érkezett;

o szabalyozast kell késziteni az azonositott veszély megel&zésére, kikiiszObodlésére vagy
elfogadhat6 szintre cstkkentésére.
o pl.: htést igényld élelmiszer atvétel soran meg kell mérni a hdmérsékletet, ha pedig
ez magas, akkor vissza kell utasitani az atvételét; miszaki hiba miatt leéllt a h(it6, a
hitést igényl6 élelmiszer hdmérséklete meghaladta a hatarértéket, ezért forgalombdl
ki kell vonni

2. A kritikus szabalyozasi pontok (CCP-k) meghatarozasa azon Iépéseknél, ahol a szabalyozas
a veszély megel6z6séhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csokkentéséhez
elengedhetetlen.

o pl.: hGté/fagyaszté berendezések hdmérséklete

3. A kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kllénvalasztasahoz sziikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott veszélyek
megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhatoé szintre csokkentéséhez.

o pl.: agyarto altal el6irt tarolasi hémérséklet minimum és maximum értéke

4. Hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi pontokon.
o pl.: hGté/fagyasztd berendezések hémérsékletének hdmérdvel torténé rendszeres
ellen6rzése

5. Helyesbit§ tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva.
o pl: hitd meghibasodas esetén, ha az élelmiszerek magh&mérseklete az elbirt
hémérsékleti tartomanyban maradt, azok atrakhatéak masik hité berendezésbe.

6. A HACCP hatékony miikddésének igazolaséra szolgalé morszerek és eljarasok létrehozasa.
Az igazolé eljaras tartalmazza pl. a feligyelethez hasznalt eszk6zok (hémérék) kalibralasat.

7. Az élelmiszer-ipari véllalkozas jellegének és méretének megfeleld olyan dokumentumok és
nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az 1-6. pontban vazolt intézkedések
hatékony alkalmazasat.

o pl.: a vallalkozonak célszerli az dnellenérzésekrél naprakész nyilvantartast vezetni,
amelyet ellen6érzés esetén a hataskorrel rendelkezé hatésagnak be kell mutatni. A
dokumentalasra nincs kotelez6en el6irt formai kovetelmény, ellenben annak
egyértelmilinek és j6l nyomon kévethetének kell lennie.

A HACCP-re vonatkoz6 kévetelmény, hogy megfelel§ rugalmassagot kell biztositania ahhoz, hogy
minden helyzetben alkalmazhatd legyen, valamennyi forgalmazé helyre vonatkozéan (példaul:
élelmiszeriizlet, hipermarket).

Javaslat az élelmiszer-vallalkoz6 altal végzett ellenérzési folyamatok gyakorisagara:
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Napi ellenérzeés:

Dolgozok személyi higiéniaja (pl. kéz, haj, ékszer) és élelmiszerhigiéniai véd6oltdzete

Uzlet kdrnyezete, az eladotér, el6késziték és raktar tisztasaga és rendezettsége

Gépek, berendezések és eszkdzok tisztasaga, megfelelé miikddéképessége

Szocialis helyiségek takaritottsaga (takaritasi lap) és higiéniaja (kéztisztitd, keéztorld ill.
kézszaritd)

Uvegfelliletek tisztasaga és épsége

HUt6ék/fagyasztok hémérséklete, tisztasaga

Termékek lejarati idejének ellendrzése

Heti ellenérzés:

Takarité eszk6zok allapota és mennyisége
Rovar és ragcsalécsapdak épségének ellenbrzése
Hulladéktarolé edények és helyiség tisztasaga

Havi ellen6rzés:

A termékek nyomon kévethetéségét biztositd folyamat mikoédése
Takarité szerek mennyisége

Eves ellendrzés:

Gépek, berendezések és helyiségek karbantartasanak sziikségessége
Helyben elallitott élelmiszerek (példaul: daralt hus, elékészitett has) mikrobioldgiai vizsgalata

Onellendrzési terv

1.

Onellenérzési tervvel kell rendelkezni, amely tartaimazza a rendeletben meghatarozott
adatokat.

Az dnellendrzési terv nem mas, mint a meglévé dnellenbrzéssel kapcsolatos tevékenységek,
dokumentumok rendszerbe foglalasa, amely kiterjed az élelmiszerek megfeleld mindségével,
az élelmiszer-biztonsaggal, az azonosithatésaggal, a nyomon kévetéssel és az élelmiszerek
jeldlésével kapcsolatos kotelezettségek teljesitésére. Az Onellenérzési terv papiralapu és
elektronikus formaban egyarant elfogadhato.

Az Onellenérzési terv felallitasakor, mint ahogy minden 6nellenérzési tevékenység soran a
ténylegesen végzett tevékenységeket kell figyelembe venni, és a rendszert ahhoz kell
igazitani.

Az Onellenérzés soran alkalmazott médszer lehet példaul

érzékszervi vizsgalat,

mérés, az eredmények értékelése és elemzése, a sziikséges beavatkozas,

mintavétel és laboratériumi vizsgalat,

az atvett, kapott, illetve keletkezett dokumentumok ellenérzése, értékelése és elemzése, a
szukséges beavatkozas,

az atvevéi, felhasznaléi és fogyasztéi panaszok kivizsgaldsa, elemzése, a szikséges
beavatkozas.

Nem szlkséges Uj dokumentacids rendszert Iétrehozni és mikodtetni, amennyiben a hasznalt
dokumentumok (példaul HACCP dokumentumok) megfelelnek az dnellenérzési rendszerrel
kapcsolatban meghatarozott kdvetelményeknek. A dokumentumokat legalabb 1 évig, vagy a
tervben meghatarozott ideig kell megérizni.
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6. Az oOnellen6rzési terv végrehajtasa soran a folyamatossagot, és az utdlagos
ellendrizhetdségét biztositani kell.

Onkéntes alapon &nellenérzési egyiittmiikddési megallapodast lehet koétni a NEBIH-hel. Az egyedi
megallapodas értelmében, amennyiben a vallalkozas az dnellenérzés keretében végzett vizsgalatok
eredményérdl rendszeresen tajékoztatja a NEBIH-et, az élelmiszer-vallalkozé kockazati besorolasat a
bekildétt vizsgalati eredményektél fiiggéen a NEBIH modosithatja.
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Nyomon kovethetéség

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniarol

(20) preambulum bekezdés

Az élelmiszer-biztonsag szavatolasanak alapvet eleme az élelmiszerek és az élelmiszer-6sszetevok
nyomon kovethetésége az élelmiszerlancon belil. A 178/2002/EK rendelet szabalyokat tartalmaz az
élelmiszerek és élelmiszer-6sszetevik nyomon kovethetbéségének biztositasara, és elGirja a
végrehajtasi szabalyok elfogadasara vonatkozd eljarast, a fenti elveknek az egyes agazatok
tekintetében torténé alkalmazasa érdekében.

178/2002/EK rendelet az élelmiszerjoqg altalanos elveirél és kovetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsagi Hatésaq létrehozasardl és az élelmiszerbiztonsaqra vonatkozé eljarasok
megallapitasardl (a jelen fejezet alkalmazasaban: ,Rendelet”)

A Rendelet (28) preambulum bekezdése szerint tapasztalatok igazoljak, hogy az élelmiszer és
takarmany belsé piacanak mikodését veszélyezteti, ha az élelmiszerek és takarmanyok utja nem
koévethetd nyomon. Ezért az élelmiszer- és takarmanyiparban fel kell allitani egy atfogé nyomon
kovetési rendszert, amelynek segitségével el lehet végezni a kllénb6zd termékek célzott és pontos
kivonasat a piacrol, illetve tajékoztatni lehet a fogyasztdékat vagy az ellenérzéssel megbizott
személyeket; e rendszer segitségével élelmiszerbiztonsagi problémak esetén elkerilhetd a piac
mikodésének felesleges, nagyobb mérték(i megzavarasa.

A Rendelet (29) preambulum bekezdése szerint gondoskodni kell arrél, hogy az élelmiszer- vagy
takarmanyipari vallalkozasok, beleértve az importéroket is, azonositani tudjak legalabb azt a
vallalkozast, ahonnan az adott élelmiszert, takarmanyt, éldallatot vagy az élelmiszerbe vagy
takarmanyba bekerilé anyagot kaptak, annak érdekében, hogy egy esetleges vizsgalat soran minden
szakaszban biztositani lehessen a nyomon kdvethetéséget.

A Rendelet a fenti elveket az alabbiak szerint llteti at konkrét jogszabalyi rendelkezésekbe:

18. cikk

(1) A termelés, feldolgozas és forgalmazas minden szakaszaban biztositani kell az élelmiszerek, a
takarmanyok, az élelmiszertermelésre szant allatok, valamilyen élelmiszerbe vagy takarmanyba
bekerlild vagy vélhetéen bekertild egyéb anyagok utjanak nyomon kdvethetdségét.

(2) Az élelmiszer- és takarmanyipari vallalkozéknak gondoskodniuk kell arrdl, hogy azonositani tudjak
azon személyeket, akiktdl az élelmiszert, takarmanyt, az élelmiszertermelésre szant allatot, valamilyen
élelmiszerbe vagy takarmanyba bekerll6 vagy vélhetéen bekeriil egyéb anyagot kapjak.

(3) Az élelmiszer- és takarmanyipari vallalkozéknak rendelkeznilk kell olyan rendszerekkel és
eljarasokkal, amelyek lehetévé teszik azoknak az egyéb vallalkozasoknak az azonositasat, ahova
termékeiket szallitiak. Ezeket az informacidkat az illetékes hatdésagok kérésére a hatésagok
rendelkezésére kell bocsatani.

(4) A Kozdsseégben forgalomba hozott, illetve valdszinlleg forgalomba hozatalra kerllé élelmiszereket
vagy takarmanyokat el kell latni olyan cimkékkel vagy azonositdé eszkdzdkkel, amelyek a vonatkozé
meghatarozott rendelkezések kovetelményeivel 6sszhangban, a vonatkozé dokumentacion és
informaciokon keresztll lehetévé teszik a termékek nyomon kovetését.

UTMUTATO AZ ELELMISZERJOG ALTALANOS SZABALYAIT MEGHATAROZO 178/2002/EK
RENDELET 11., 12.. 14.. 17., 18., 19. ES 20. CIKKENEK ALKALMAZASAHOZ

Az Utmutatd az élelmiszerlanc valamennyi szerepl6jének segitséget kivan nyuijtani a rendelet helyes
értelmezesében, valamint megfelelé és egységes modon torténd alkalmazasaban. Ugyanakkor az
Utmutato jogi kdtéerdvel nem bir, vita esetén a jogértelmezés alapvetden a birdsagok feladata.

2008. évi XLVI. torvény az élelmiszerlancrol és hatésagi feliigyeletérol
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16. § (1) Az élelmiszer-elballitas folyamatanak nyomon kovethetésége és — a szikséges esetekben —
az élelmiszer forgalombdl torténé visszahivhatésaga érdekében az élelmiszerlanc valamennyi
szerepl6jének az e torvény végrehajtasara kiadott jogszabalyban, valamint az Eurdpai Unio
kozvetlenul alkalmazandd jogi aktusaiban meghatarozott nyomon kdévethetéségi eljarast kell
létrehoznia, és ahhoz kapcsoldddéan naprakész dokumentacios rendszert kell mikddtetnie az
élelmiszerek, a takarmanyok, az élelmiszertermelésre szant allatok, valamint az élelmiszerbe vagy
takarmanyba bekerul§ vagy vélhetéen bekeruld egyéb anyagok tekintetében.

(2) Az élelmiszerlanc valamennyi szerepl6je koteles az (1) bekezdés szerinti dokumentaciés rendszer
adatait felhivasra haladéktalanul az élelmiszerlanc-feligyeleti szerv rendelkezésére bocsatani a
jarvanyugyet, az élelmiszer-biztonsagot és azzal 0sszefliggésben az allatvédelmet kdzvetlenll vagy
kozvetve befolyasold veszélyelemzés és a nyomon kdvetés biztositasa érdekében.

3/2010. (VIl. 5.) VM rendelet az élelmiszer-eléallitassal és -forgalmazassal kapcsolatos
adatszolgaltatasrol és nyomonkovethetéoséqrol

5.8

(1) A nyomon koévethetéség biztositasa érdekében minden forgalomba hozott, illetve forgalomba
hozatalra szant élelmiszer szallitmanyt kiséré dokumentaciénak egyérteimlen tartalmaznia kell az
adott élelmiszer tétel nyomon kdvetését szolgalé azonosito jeldlést.

(2) A szallitmanyt kisér6 dokumentacionak vagy szamla esetén a szamlanak a kezel6 altal hitelesitett
masolatat az élelmiszer forgalomba hozatalanak helyén kell tartani folyamatosan és hatdsagi
felszolitasra azonnal be kell tudni mutatni.

(3) A szallitmanyt kiséré dokumentaciét a fogyaszthatdésagi vagy minéség-megbérzési idét koveté egy
évig meg kell 6rizni.

A fenti nyomon kovetési kdtelezettség az ,egy I1épés vissza, egy Iépés elbre” elven alapszik, amely az
élelmiszeripari vallalkozék szamara a kdvetkezdket jelenti:

- olyan rendszerrel kell rendelkeznilik, amely lehetévé teszi termékeik kézvetlen szallitéjanak
(szallitéinak) és kdzvetlen fogyasztojanak (fogyasztdinak) azonositasat.

- kapcsolatba kell tudniuk hozni a szallitét és az adott terméket (melyik termék melyik
szallitotdél szarmazik).

- kapcsolatba kell tudniuk hozni a fogyasztét és az adott terméket (melyik termék melyik
fogyasztéhoz kertl). Az élelmiszer-ipari vallalkozéknak azonban nem kell azonositaniuk a
koézvetlen fogyasztdkat, ha azok egyben végsé fogyasztok is.

A jelen atmutato az alabbi szabalyok betartasat javasolja kovetendének:

1. Biztositani kell a szallitok és a termék azonosithatésagat és kapcsolatat az élelmiszer-
véllalkozé altal kidolgozott nyomon kévetési eljaras alapjan.

2. A termékek azonositdsat az alabbi adatok egylttes megadasaval javasolt biztositani:
o A termék pontos megnevezése, beazonosithaté modon
. A termék mennyisége
. A termék gyartéjanak vagy forgalmazoéjanak megnevezése
. A termék tételazonositéja (LOT szam vagy a minéség-megérzési/fogyaszthatosagi idé

megadasa, ha annak lejarati datuma tartalmazza legalabb a hénapot és a napot).
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3.

A termékek kdzvetlen beszallitdinak azonositasat a szallitmanyt kisér§ dokumentumok
(szamla, szallitolevél, vagy mas dokumentum, pl.: raklaplista, ketreclista) teszik lehetévé,
amelyek tartalmazzak a nyomon kévetéshez sziikséges adatokat.

Javasolt a szallitokrdl és a termékeikrél olyan naprakész nyilvantartast vezetni, mely el6seqgiti
az adatok gyors keresését, és biztositia a tételek beazonositasat, a szallitéval vald
Osszekapcsolasat.

Az élelmiszer-vallalkozas koteles a nyomon koévetéshez szikséges jogszabalyban
meghatarozott dokumentumokat megdrizni a mindenkor hatalyos jogszabalyban megadott
ideig az alabbiak szerint (egyéb jogszabaly - pl. addzasi - eltéréen rendelkezhet):

o szallitmanyt kiséré dokumentacio (szamla, szallitélevél) esetén a VM rendelet alapjan a
fogyaszthatosagi vagy mindség-meg6rzési idét kovetd 1 évig,

o kereskedelmi el6recsomagolas esetén, az Aéllati eredetl élelmiszerek forgalomba
hozatalanak és az értékesités helyén torténd élelmiszer-elballitasnak élelmiszer-higiéniai
feltételeir6l szold 64/2007. (VI.23.) FVM-EUM egyittes rendelet 10. §-a szerinti
nyilvantartasi dokumentumot a targynaptél szamitottan két évig meg kell rizni.

A termékek kozvetlen beszallitdinak azonositasat biztositd dokumentumoknak az alabbi
adatokat kell minimalisan tartalmaznia (t6bb dokumentum esetén jol kdvetheté mdodon):

. a termék neve, rovidités esetén a termék beazonositasat biztosité médon,

. a termék mennyisége,

. a termék szallitéjanak neve/cégneve és cime,

. a szallitas id6épontja (pl. szallitmanyt kisér6 dokumentacioval, vagy belsd nyomon

kovetési rendszerrel, vagy szallitéi nyilatkozattal).

Amennyiben a kereskedelmi egységben a szallitéi csomagolasi egység (egyedi csomagolas)
megbontasra kerll kereskedelmi célbdl, ugy az egység feleléssége a csomagolatlan termék
nyomon kovetésének biztositasa (pl.: belsé nyomon kovetési lap vagy eredeti cimke
meglrzése), mely soran a kereskedelmi egység koételes minimalisan az alabbi adatokat
dokumentalni:

. csomagolasi egység megbontasanak ideje,
. termék neve beazonosithaté modon,
. fogyaszthatosagi vagy minéség-megbrzési ideje.
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Termékkivonas és termékvisszahivas

178/2002/EK rendelet az élelmiszerjoq altalanos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai
Elelmiszerbiztonsaqi Hatésag létrehozasardol és az élelmiszerbiztonsagra vonatkozé
eljarasok megallapitasarél

19. cikk

(1) Amennyiben egy élelmiszeripari vallalkozé ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy egy
élelmiszer, amelyet a vallalkozés behozott, el6allitott, feldolgozott, gyartott vagy forgalmazott,
nem felel meg az élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeknek, és a kérdéses élelmiszer mar kikerult
az élelmiszeripari vallalkozd kozvetlen ellenérzése aldl, az élelmiszeripari vallalkozé
haladéktalanul kezdeményezi az élelmiszer kivonasat a piacrol és errdl tajékoztatja az illetékes
hatésagot. Ha a termék eljuthatott a fogyasztéhoz, a vallalkozé hatékony eszkdzokkel és
pontosan tajékoztatja a fogyasztokat a kivonas okarol, valamint sziikség esetén — amennyiben
egyéb intézkedések nem elegendbéek a magas szintl egészségvédelem megvaldsitasahoz —
vissza kell hivnia a fogyasztéhoz mar leszallitott terméket.

(2) Az az élelmiszeripari vallalkozo, aki az élelmiszerek csomagolasa, cimkézése, biztonsaga és
egysége megvaltoztatdsa nélkil kiskereskedelmi és forgalmazasi tevékenységet lat el, sajat
tevékenységeinek keretein belll kivonja a piaci forgalombdl azokat a termékeket, amelyek nem
felelnek meg az élelmiszerbiztonsagi kdvetelményeknek, és az élelmiszerek uUtjanak nyomon
kovetéséhez szikséges informacidok atadasaval, a termeldk, feldolgozdék, gyartok és/vagy
illetékes hatésagok altal kezdeményezett intézkedésekben egylttmikdédve hozzajarul az
élelmiszerek biztonsagahoz.

(3) Az élelmiszeripari vallalkozd haladéktalanul tajékoztatjia az illetékes hatésagokat,
amennyiben ugy véli vagy okkal feltételezi, hogy az altala forgalomba hozott élelmiszer artalmas
lehet az egészségre. A vallalkozd bejelenti az illetékes hatdsagoknak a végsé fogyasztot
fenyegetd veszély megel6zésére tett intézkedéseket, és nem akadalyozhat meg senkit abban,
hogy a tagallam jogrendszerével és joggyakorlataval dsszhangban egyuttmikddjon az illetékes
hatésagokkal, amennyiben ezzel megel6zhetd, csdkkenthetd vagy megszintetheté egy
élelmiszerrel kapcsolatos veszély.

(4) Az élelmiszeripari vallalkozo egyuttmikodik az illetékes hatésagokkal az altala jelenleg vagy
korabban szallitott élelmiszerrel kapcsolatos kockazatok megel6zésében vagy csdkkentésében.

Termékkivonas / termékvisszavonas (withdrawal)

1. A termékkivonas az eladotérbe kihelyezett, vagy mas modon a fogyasztdonak atadasra
szant élelmiszerekre vonatkozik.

2. Ha a kivont termék esetében még nem igazolt, hogy nem felel meg az élelmiszer
biztonsagi kovetelményeknek, akkor azt a szakositdsanak megfeleld raktarban, erre
kijelolt helyen, elkllonitve, megfeleld jeldléssel ellatva, zart csomagolasban kell tarolni a
vizsgalatok eredményének megérkezéséig.

3. Amennyiben mar bizonyitott, hogy a termék igazoltan nem felel meg az
éleimiszerbiztonsagi kdvetelményeknek, akkor a hulladékkezelésrdl szdlo fejezetben
leirtak szerint kell kezelni.

4. A termékkivonast a lehet6 legrévidebb idén belll végre kell hajtani (beleértve a kdzponti
raktarakat is).

5. Amennyiben az adott termék tétel nem azonosithato, akkor a kereskedelmi egységben

talalhatdé valamennyi azonos termék visszavonasra kell hogy kertljon, lejarati idétél és
tételszamtol fliggetlendil.
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Termékvisszahivas (recall)

1.

2.

A termékvisszahivas a fogyasztoknak mar atadott élelmiszerekre vonatkozik.
Termékvisszahivast kell végezni, ha az élelmiszer artalmas a fogyasztd egészségére.

Csak kivont termék esetében értelmezhetd a visszahivas. Visszahivas esetén a kivonas
szabalyai alkalmazandoak.

Termékvisszahivas esetén haladéktalanul tajékoztatni kell az illetékes hatésagokat a
végsd fogyasztot fenyegetd veszély megel6zésére tett intézkedésekrél.
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Kartevok elleni védekezés/kartevoirtas

852/2004/EK rendelet az Elelmiszerhigiéniardl Il. melléklet

IX. FEJEZET
AZ ELELMISZEREKRE ALKALMAZANDO RENDELKEZESEK

(4) Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni a kartevék elleni védekezésre. Megfeleld eljarasokat kell
bevezetni annak megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmiszerek elballitasara, kezelésére
vagy tarolasara hasznalt helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskorrel rendelkezé
hatésag ezt kildnleges esetekben engedélyezi, annak megakadalyozasara, hogy az ilyen
bejutas szennyezdédéshez vezessen).

FEJEZET

KULONLEGES KOVETELMENYEK OLYAN HELYISEGEKBEN, AHOL ELELMISZER
KESZITESET, KEZELESET VAGY FELDOLGOZASAT VEGZIK (KIVEVE AZ ETKEZESRE
SZOLGALO HELYISEGEKET ES A Ill. FEJEZETBEN MEGHATAROZOTT UZEMEKET)

(1) Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy feldolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve
az étkezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben meghatarozott helyiségeket, de beleértve
a szallitbeszk6zokben talalhatd helyiségeket) a kialakitasnak és az elrendezésnek lehetévé kell
tennie a helyes élelmiszer-higiéniai gyakorlat alkalmazasat, beleértve a szennyezdédések elleni
védelmet a mlveletek kdzott és soran. Kuldndsen:

d) az ablakokat és egyéb nyilaszardkat ugy kell kialakitani, hogy a szennyezddés felgyllemlését
meggatoljak. A szabadba nyilé ablakokat, sziikség szerint, tisztitas céljabdl kénnyen leszerelhetd
rovarhaloval kell ellatni. Ha a nyitott ablak szennyez6déshez vezethet, az ablakokat az
élelmiszer-eléallitas ideje alatt rogzitett moédon, zarva kell tartani;

1. AKkartevdirtas modjanak és modszerének meghatarozasa az élelmiszervallalkozo feleléssége.
Amennyiben a tevékenység formaja és maddja lehetévé teszi, azt sajat hataskorben is
elvégezheti, amennyiben betartja a felhasznalt anyagokra és eszkdzdkre vonatkozo
szabalyokat, és biztositia a kartevémentességet. A hatésag a véllalkoz6é sajat maga éltal
kialakitott védekezést az ellenérzés sordan nem megfelelének nyilvanithatja, és elrendelheti
szakvallalkozas alkalmazasat.

2. A kereskedelmi egységben meg kell akadalyozni a kartevok bekerllésének lehetéségét pl. a
szabadba nyil6 ajtékat hasznalaton kivil zarva kell tartani, lehet6ség szerint 6nmikddéen
zarodo ajtokat, szalagfiggonyoket kell alkalmazni, az ablakokat rovarhaloval kell ellatni. A
nyilaszaréknak jol zarédoknak kell lennilk. Az egységhez tartozé kilsé terileteken olyan
korilményeket kell biztositani, amely megakadalyozza a kartevbk megtelepedését,
szaporodasat, taplalékhoz jutasat (pl.: hulladéktarold, gongydleg, zoldterlletek kezelése). A
folyamatos karbantartottsag biztositdsaval — az ajték résmentes zarédasaval, a falattérések
résmentes lezardsaval, fal sériléseinek javitdsaval — meg kell akadalyozni a kartevék
bejutasat az élelmiszer-kereskedelmi egységbe. A kartevdk épuleten bellli kbézlekedését
elésegité utvonalakat — pl. adlmennyezet, flggesztett kabelcsatornak, hitéberendezések
szerviz arkai — is célszer( felugyelet alatt tartani.

3. A Kkartev6k bekeriilését és jelenlétét szemrevételezéssel vagy monitorozéd csapdak
hasznalataval folyamatosan ellen6rizni kell, és szikség esetén azonnali beavatkozast
(kartevéirtast) kell végezni.

4. Kartev6 bekeriilése esetén azonnali beavatkozas szikséges, amely soran

leghatékonyabban, de az élelmiszerbiztonsagi szabalyokat betartva kell a kartevét elriasztani
vagy elpusztitani.
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5. A Kartevéirtdshoz hasznalt mérgezdé hatasu vagy egyéb szerek kihelyezésére olyan
szerelvényeket kell hasznalni, amelybdl nem szorédhat ki a szer, az élelmiszert és
kérnyezetét nem szennyezheti, veszélyeztetheti. Az irtdszerek kihelyezhetéek a létesitmény
egész terlletén, az éplleten kivil (az idéjaras hatasait, a kdrnyezetvédelmi, allatvédelmi és
az emberi élet védelmének kdvetelményeit is figyelembe véve) és beliil - kivéve azokat a
helyiségeket, amelyekben csomagolatlan élelmiszer van. Csomagolatlan élelmiszerek
tarolasara, feldolgozasara, megjelenitésére szolgalo terileteken csak ugynevezett ,élve fogd”
csapdak alkalmazhatéak, amelyek hasznalata soran be kell tartani az allatvédelmi
szabalyokat.

e A repul6 rovarok elleni védekezés soran feromonos vagy UV rovarcsapdakat (Ilégyfogd
papir, 1égyfogo szalag stb.), maszo rovar ellen a rovar jellegének megfelel6 csapdakat kell
hasznalni.

e Az UV rovarcsapdat lehetéség szerint a bejaratok kdzelében kell elhelyezni (150 cm
sugaru kérben a bejarattdl, a nagyobb hatasfok érdekében ne helyezzik kdzvetlenll
ablak elé, illetve ahol direkt napsugarzés éri.)

o A légyfogo papir, légyfogd szalag csomagolatlan élelmiszer f6lé nem helyezhetd. Gyakori
cseréjikrél gondoskodni kell.

o Levegbbe porlasztott irtdszerek hasznalata nem megengedett.

6. A védekezés soran biztositani kell, hogy az élelmiszer, az izlet terlilete, gépek, berendezések
ne szennyez&dhessenek.

7. A kartev6k mentesitésének folyamatat eljarasban célszer(i szabalyozni, amelynek minimalisan
tartalmaznia kell:

a tevékenységre jellemezd, veszélyt jelentd kartevék azonositasat,

az esetleges szezonalis hatasok figyelembe vételét,

az alkalmazott védekezési modszerek és eljarasok meghatarozasat,

kartevd jelenlétének figyelési modjat, dokumentalasat,

kartevok elleni csapdak pontos elhelyezését (pl.: térkép),

engedéllyel rendelkez6 alvallalkozé alkalmazasa esetén az alvallalkozok

feligyeletét.

8. A Kkartev6k mentesitésének folyamatat szabalyozd eljarast célszerli legaldbb évente
felllvizsgalni az Onellendrzés keretében, figyelembe véve a miszaki/technolégiai/kdrnyezeti
véltozasokat.

9. A kartev6 mentesitésre igénybe vett alvallalkozéval szembeni kdvetelmények

érvényes hatdsagi engedéllyel rendelkezik,

a hasznalt szerei és modszerei megfelelnek a szakma legujabb elvarasainak,

a hasznalt szerek biztonsagi adatlapjait atadja az élelmiszervallalkozénak,

a kialakitott védekezési méd hatékonyan biztositja a kartevdk tavoltartasat, és a
mentesitést.

Célszer(, ha az alvallalkoz6

e részt vesz a kartevdirtasi folyamat kialakitasaban,

o szerz6désszeriien biztositja a garanciat a munkajara,

o trendelemzés segitségével javitasi javaslatokat ad a folyamat mikoédésével
kapcsolatosan.

51 Détum: 2019. junius.



1. melléklet

NYILATKOZAT

élelmiszerhigiéniai véd606ltozet otthoni tisztitasarol

Amennyiben a dolgozé a rendelkezésére bocsatott véddoltozetet sajat maga tisztitja,
be kell tartani az alabbiakat:

o A védboltozet kezelésének valamennyi fazisaban (tarolas, mosas, vasalas, stb.) biztositani kell

az elkulonitést, és a szennyez8déstdl, fertézddéstél vald védelmet.

e Atisztitasi folyamat soran az alabbi fertétlenitési eljarasok valamelyikét alkalmazni kell:

- mosas legalabb 60 °C hémérsékleten

fertétlenitészerben (Hypo, Floraszept, stb.) torténd aztatas a hasznalati utasitasban
meghatarozott koncentracio és behatasi id6 betartasaval

- alapos, magas hémérsékleten végzett atvasalas.

o A tiszta véd&oltdzetet szennyez&déstdl védve (pl. tiszta mlanyag zacskéban) kell tartani és

szallitani, a hasznalatba vételig egy erre kijeldlt helyen kell tarolni.

A fenti kezelési utasitast tudomasul vettem, azt ram kotelez6 eléirasként tekintem.

Datum Dolgozo6 neve Alairas
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2. melléklet

ELELMISZER ADOMANYOZAS

Elelmiszer termékek kezelése emberi fogyasztasra torténé adomanyozas folyamataban
(pl.: Elelmiszerbank)

Attekintés

A még fogyaszthatd, de a kereskedd belsd szabalyozasara vald hivatkozassal vagy egyéb nem
élelmiszerbiztonsagi hiba miatt mar nem értékesitendd termékek atadasa a segélyszervezetek,
raszoruldk részére a jelenlegi tarsadalmi elvarasok egyik fontos alapelve, az élelmiszerpazarlas a
FAO/WHO, illetve a nemzeti és nemzetkdzi szervek egyik fontos célkitlizése. Azonban ebben az
esetben is figyelembe kell venni azt a tényt, hogy ezek az élelmiszerek is emberi fogyasztasra

teljesiteni az atadas soran, mint a rendes kiskereskedelmi forgalomba kertilé termékeknek.

Milyen termékeket adomanyozhatunk?

Minden olyan termék adomanyozhatd, amely emberi fogyasztasra alkalmas, a termék min6sége
megfelel a ra vonatkozd jogszabalyi (pl.: élelmiszerkdnyv) vagy gyartéi elvarasoknak. Nem kerulhet
adomanyozasra olyan termék, amely az adomanyozas sajatossagait is figyelembe véve a folyamat
soran olyan elvaltozasokat szenved, amely azt fogyasztasra alkalmatlanna teszi, illetve
minéségmegdrzési vagy fogyaszthatdsagi ideje lejart.

Péktermékek — javaslat az atadhaté termékek korére:
e kenyerek
e veknik és cipok
e édes és sos termékek
e zsemle, kifli
o teaslUtemények, aprésitemények

Nem atadhaté termékek:
e cukraszati termékek a teastutemények, aprositemények kivételével

Zoldség és gyiimolcs termékek — javaslat az atadhatoé termékek korére:

Minden olyan lédig és darabos zoldség és gyumolcs, amelyet mar nem kivanunk forgalmazni, de

emberi fogyasztasra alkalmas, illetve az atadaskor a minésége olyan, hogy a szallitas utan vélhetéen

megfeleld allapotban érkezzen a rendeltetési helyére, tovabba:
e nem peneészes,

nem rothadt, erjedt,

nem szennyezett, minden lathat6 idegen anyagtdl mentes,

kartev6ktél és azok karokozasaitdl mentes,

idegen iztdl és szagtol mentes,

olyan sérilt, elszinez6dott termékek, melyeknél a gyumolcshus vagy ezzel egyenértéki

belsé részek nem sérlltek,

e halés termékeknél, ha csak kevés sérilt van benne (pl egy-két narancs, burgonya,
hagyma, stb. megsérllt), de a tébbi fogyaszthaté (azonban az atadas lehetésége ebben
az esetben is kizart, amennyiben a csomagban penészes, rothadt, erjedt egyedi termék
van),

e atermékhez kapcsolédd minéségi osztalybesorolasnak mar nem felel meg (termékenként
valtoz6 paraméterek szerint — pl. hegesedés, héjhiba, tisztasag, stb.).

Friss és tartos élelmiszerek - javaslat az atadhaté termékek korére:
A 2. pont elsd bekezdésében szerepld altalanos kdvetelményeknek megfeleld termék.
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A termék atadasra valo el6készitése és tarolasa

Mivel a termékek emberi fogyasztasra kertilnek, igy az adott termékre vonatkozé tarolasi feltételeknek,
az altalanos higiéniai kovetelményeknek megfeleléen, szakositva kell tarolni azokat atadasig. Hitést
igényld termékeknél a hitélanc tartasa kotelezd.
Az adomanyozasra kerul6 termékek gy(jtési helyének a kdvetkez6 feltételnek kell megfelelnie:

o Az értékesitésre szant és a selejt termékektél egyarant elkilbnitetten, jol lathaté és

egyértelmd felirattal jel6lten (pl.: Adomanyozandé termékek).

o Termékcsoportonként gydjtve.
Az adomany termék tarolasi hémérsékletének az eldirt tarolasi hémérsékleten belll kell lennie, és azt
a HACCP rendszer szabalyainak megfelelé gyakorisaggal kell ellendrizni.
A péktermékeket élelmiszer tarolasara alkalmas, higiénikus, nylon zsakkal kibélelt rekeszbe célszeri
helyezni, a zsakot a termék allagmegdvasa érdekében (szaradas ellen) ra kell hajtani a termékek
tetejére. A reggelizd termékeket édes és sbés termékekre valogatva kell visszatarolni (nem kell
termékenként kiilén csomagolni, de egy rekeszen belll az édes és sos termékek nem keveredhetnek).
A zb6ldség-gyimadlcs termékeket nem kell nylon zsakba tenni.
A rekeszbdl (nylon tasakbdl) elegend6 mennyiséget kell biztositani ahhoz, hogy csere rendszerben
tudjak mikaodtetni a folyamatot.
Az adomanyozott altal biztositott szallitasi méd nem megfelelésége esetén az adomanyozoénak
lehetésége van az elszallitds megtagadasara. Amennyiben a termék olyan egy utas gongyodlegben
van, amely a termék sajat csomagolasanak tekinthetd (papirkarton, fa rekesz), ugy természetesen a
terméket nem kell atpakolni, az egy utas gongyotlegben lehet atadni a szervezet részére. Javasolt,
hogy a géngydlegeket az adomanyozott biztositsa.

A termék atadasa

Az atadasnak szigoru szamadasu dokumentumon (pl.: szallitdlevél) kell megtérténnie. A termékeket
atadaskor termék kategorianként le kell mérni vagy szamlalni és ennek megfeleléen kell feltlintetni a
szallitolevélen. Mérlegeléskor a tarolasra hasznalt géngydlegek sulyat minden esetben le kell vonni,
csak a termékek nettd sulya kerilhet feltiintetésre. Az atvevé szervezet részére lehetdséget kell
biztositani, hogy a mérlegelést megtekinthesse.

A hitott termékek esetén a szervezeteknek élelmiszertarolasra alkalmas hiitédobozt kell biztositaniuk.
Javasolt a szervezettél a hitédobozt méar legaldbb a termék &atadasat megel6z6 reggelen vagy
legalabb 12 éraval kordbban leadni az adomanyozd részére, ezzel elkerilve, hogy este at kelljen
pakolni a termékeket.

Fontos, hogy a termékek atadasakor a szervezet megtekinti az adomanyt, és indokolt esetben
moédjaban all visszautasitani az elszallitast.
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3. melléklet

UTMUTATO

A kereskedelembdl szarmazoé azon korabbi élelmiszerek kezeléséhez, amelyeket élelmiszerként

a tovabbiakban mar nem kivannak forgalmazni

E termékek f6 csoportjai:

1. Allati eredetii termékek, tovabbiakban allati eredetii melléktermékek
2. Nem allati eredetii termékek, tovabbiakban nem allati eredetii takarmany-alapanyagok
3. Az 1. és 2. keverékei, tovabbiakban keverékek
4. Kommunalis hulladékok, tovabbiakban hulladékok
Eljarasrend:
1. Allati eredet(i melléktermékek:
a) Atadas engedélyes allati melléktermék szalliténak vagy kezelének
Az allati eredetli mellékterméket atvevéknek a 1069/2009/EK rendelet 23. és 24. cikkének
megfeleléen engedéllyel kell rendelkezni.
b) Atadas takarmanyozasi céllal csak az eltéré takarmanyozasra engedéllyel rendelkezd
Uzemeltetbk részére lehetséges. (1069/2009/EK rendelet 18. cikk (1) bekezdésében
meghatarozott esetekben pl. allatkerti allatok; prémes allatok; elismert kennelekbdl szarmazé
kutyak vagy vadaszkutya-falkak; menhelyen él6 kutyak és macskak, stb.) Az elterd
takarmanyozasra engedéllyel rendelkez6 tgyfelek listaja a NEBIH honlapjan, az alabbi helyen
érhetd el (X. szekcio):
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/aai/kozerdeku aai/kotelezoen nyilvantart
ott/1774
A NEBIH eljarasrend szerint az eltéré takarmanyozasra egységesitett engedélyezési hatarozat keriil kiadasra, a
korabbi engedélyek hatalyukat vesztik. Az egységes engedélyben a szokasos adatokon tul fel kell tintetni:
Atvevé vallalkozas vagy személy azonosité adatai
Atvevé vallalkozas feleldsének azonosité adatai
Atvevé FELIR azonositéja
A kiadott engedélyek adattartalma a NEBIH honlapon elérhetd.
A kereskedelmi vallalkozok a MEBER rendszerbe havonta feltoltik az atadott
mennyiségeket és figyelemmel kisérik a kiadott engedélyekben szerepl6 mennyiségi
korlatok betartasat.
c) Haszonallatok részére takarmanyozasi célra torténé atadds — figyelembe véve a
fehérje etetési tilalom eldirasait — csak takarmanyforgalmazoként lehetséges, ezért a
kereskedelmi egységnek takarmanyvallalkozoként is regisztraltatnia kell magat, és be kell
tartani a vonatkozé szabalyokat.
2. Nem allati eredetii takarmany-alapanyagok: Takarmanyozasi célra torténd atadasuk csak

takarmanyforgalmazéként lehetséges, a kereskedelmi egységnek
takarmanyvallalkozéként is regisztraltatnia kell magat, és be kell tartani a vonatkozé
kovetelményeket.

Az OKSZ sajat eljarasrendjében szabalyozza, hogy ezek a nem allati eredetli takarmanyok-
alapanyagok csak olyan allattartonak adhatok at, amely az altala tartott allatok szamat, fajat,
hasznositasi iranyat, TIR és FELIR azonositojat a jarasi féallatorvos igazolasaval benyujtja. Az
igazolason szerepelnie kell a takarmanyozasi segédlet alapjan kiszamitott heti feletethetd
mennyiségnek.

Ezekrdl az allattartokrol és az atveheté mennyiségekrél az OKSZ elérhetd nyilvantartast
vezet.
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3. Keverékek: dllati eredetli melléktermékeknek tekintenddk, eljaras ugyanaz, mint az allati
eredetli melléktermékek esetén.

4. Hulladékok: Elelmiszerként, allati eredetli melléktermékként, nem allati eredeti takarmany-
alapanyagként nem hozhaték forgalomba. Erre a hulladékkezel6 vallalkozassal kotott
szerz6désben garanciat kell vallalni.

Ha a kereskedelmi vallalkozé nem kivan takarmanyforgalmazdéva valni, valamennyi olyan termékét,

amelyet élelmiszerként nem kivan forgalomba hozni, csak kommundlis hulladékként adhatja at, az
ilyen hulladék kezelésére engedéllyel rendelkezé vallalkozasnak.
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