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A HACCP ¢lelmiszer-biztonsagi
rendszerrol

dr. Kardevan Endre

¢lelmiszerlanc-feliigyeletért €s agrarigazgatasert felelds allamtitkar,

orszagos foallatorvos
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Elelmiszerbiztonsag jelentdsége

leggyakoribb megbetegedesi ok az ¢lelmiszerektol
masodik leggyakoribb haldlok
¢vente 4 milliard hasmenéses beteg
egyre tobb ,.élelmiszer botrany”

a fejlett orszagok lakossaganak

10-15 %-at érint1
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Eredetiik szerint a veszélyek lehetnek

fizikai (kO, tivegszilank, fém stb.)

kémiai (toxikus szennyezd anyagok, vegyszer maradékok)
bioldgiai (ragesalok, bogarak, szerves szennyezddések)
mikrobiologiai (korokozo6 mikrobak)

SzennyezO0dések a bekertilesi hely szerint

termeészeti kornyezetbdl (levegd, f61d)
epitett kornyezetbol

technologiai eljarasokbol
szemelyektol
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* Az ¢lelmiszer feldolgozo/forgalmazoé koteles minden,
tole ¢sszerlien elvarhat6 ovintézkedest megtenni a veszely
vagy a hiba megel0zésére

» Az alapvet0 ¢lelmiszer-biztonsagi, higiéniai eldirasokat a

— jogszabalyok
— GHP Utmutatok
tartalmazzak

A HACCP kotelez6 alkalmazasat az Eurdopai Unio teriiletén

az BEuropai Parlament €s a Tanacs €lelmiszerhigiéniardl szolo
852/2004 EK szamu rendelete irja elo



VIDEKFEJLESZTESI
MINISZTERIUM

Nemzetkozileg elfogadott

MODSZER (technika) - arra, hogy a potencialis veszélyeket
* azonositsa

+ crtékelje

« kezelje

a biztonsagos ¢lelmiszer eldallitasa céljabol

RENDSZER (intézkedes) - arra, hogy a HACCP tevékenységeket
* Ki

* hol

* hogyan

* mikor

végezze a megeldzeés celjabol

* FAO/WHO Codex Alimentarius Bizottsag CAC/RCP 1-1969 standard alapjan
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1. alapelv a lehetséges veszélyek megallapitasa

2. alapelv a kritikus szabalyozasi pontok (CCP-k)
meghatarozasa

3. alapelv a kritikus hatarértékek megallapitasa

4. alapelv feliigyel6 rendszer felallitasa

5. alapelv helyesbito tevékenységek meghatarozasa

6. alapelv verifikalas a CCP hatékonysaganak
megallapitasara

/. alapelv dokumentacio 1étrehozasa

*a Codex Alimentarius standardban leirt hét alapelv kotelezo alkalmazasat a 852/2004 EK rendelet irja el6.
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* team munka elOnyben részesitése — technologiai,
clelmiszerbiztonsagi, miiszaki ismeretekkel rendelkezd
szakemberek vegezzek az elemzést

* rendszer szemlélet — szisztematikus attekintés

* tobbszintll védelem megvaldsitasa — 7 alapelvre épiil
(megeldzes, CCP szabalyozas, 1gazolas, feliillvizsgalat)

 allandd megujulasi képesség — ha valtoznak a feltételek
Lényeges szempont:

* onmagaban a HACCP-rendszer semmiféle konkrét epitészeti,
szervezesi , dokumentalasi kotelezettséget nem hataroz meg és
nem ir elo.
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hianyos vallalkozo1 ismeretek

valtozo felkésziiltségl tanacsadok — tul bonyolult, vagy
szakszerlitlen rendszerek

nem a vallalkozas sajatossagaira €piilo elemzések
masolt — nem a valdsagra épiilo - rendszerek
a kialakitott rendszer €s a gyakorlat eltér

¢lelmes szolgaltatd vallalkozok a HACCP-re hivatkozva
ertékesitik a — dragdbb - szolgaltatasaikat, eszkozeiket
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K0szonOm a figyelmet!




