41 melléklet a 152/2009. (X1. 12.) FVM rendelethez

A Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/18-1 szamii eléirasa a fiistolt fiiszerpaprika-
orleményekrol

A rész
ALTALANOS RENDELKEZESEK

Ezen el6irds az élelmiszerlancrol €s a hatdsagi feliigyeletrdl szo6lo, 2008. évi XLVL
torvény 66. § (1) bekezdése alapjan a burgonyafélék (Solanaceae) csaladdjaba tartozé
Capsicum annuum L. var. longum DC. fajtak érett, szaritott termésébdl fiistoléssel és
orléssel eldallitott termékekre vonatkozo kovetelményeket hatdrozza meg.

Az eloirdss nem terjed ki a mezdgazdasdgi termékek ¢és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl szolo, 2012. november 21-i 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet alapjan eredetmegjelolésként oltalom alatt allo fliszerpaprika-
drleményekre.

Az elbirasban meghatarozott ,fiistolt fliszerpaprika-6rlemény” megnevezés kizardlag
akkor hasznalhat6, ha a termék megfelel az eléirasban megallapitott kovetelményeknek.
Az elbirasban meghatdrozott mindségi jellemzdk az eldirdas C része szerinti vizsgalati
modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy a mindségi jellemzok ellenérzésekor az ott
megjeldlt vagy azzal egyenértékii vizsgalati modszereket kell alkalmazni.

Az ebben az elbirasban meghatarozott technikai jellegli eldirdsoknak nem kell
megfelelnie azon termékeknek, amelyeket az Eurdpai Unié valamely tagallamaban vagy
Torokorszagban allitottak eld, illetve hoztak forgalomba, vagy az Eurdpai Gazdasagi
Térségrél sz6l6 megallapodasban részes valamely EFTA-4llamban allitottak eld, az ott
iranyad6 eldirasoknak megfelelden, feltéve, hogy az irdnyado eldirdsok a fogyasztok
védelme vonatkozasaban az ezen eldirdsban meghatirozottal egyenértékli védelmet
nyUjtanak.

Ezen el6iras alkalmazasaban:

N

Bor: a paprika termésének szinezbanyagot tartalmazo termésfala.
Csuma: a kocsany és a csészelevelek 0sszendvésébdl szarmazo zoldszind képlet.
Fiistolés: olyan miivelet, amelynek célja az eldallitott fiisttel a termékek fiistolt izének és
szinének, valamint a termék jellegének kialakitisa. A fiistolés keményfa kozvetlen,
tokéletlen elégetésével torténik. A fiistolés az alabbi modokon végezhetd:
3.1. Hideg fiisttel torténé fiistolés: 40 °C alatti hdmérsékleten végzett fiistolés, amely
id6tartaméanak megfelelden lehet:
3.1.1. hagyomanyos hosszu hidegfiistoles, melynek soran a terméket hosszabb ideig
szakaszosan egész vékony, hig fiisttel fiistolik;
3.1.2. révid hideg fiistolési eljaras, melynek soran a terméket — megfeleld atpirosodas
soran — srl hideg fiisttel flistdlik néhany napon keresztiil.
3.2. Meleg fiistolés: 40-60 °C-ig terjedd hémérsékleten végzett fiistdlés.
Fiiszerpaprika: a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba tartozo, Capsicum annuum L.
var. longum DC. novényfajtak frissen vagy szaritva.



5. lllat: az el6készitett minta szaglassal érzékelhetd illata, illatharmoniaja és fliszeressége.

6. Iz: a szajba vett mintarészlet izleléssel megallapithaté zamata, fliszeressége, izharmonidja
¢s csipdssége.

7. Osszes kapszaicin—tartalom: a kapszaicin- és a dihidrokapszaicin-tartalom dsszege.

8. Kiils6 megjelenés: a vizualis (lathatd) tulajdonsdgok Osszessége, kiilondsen az Orlés
finomsaga, egyontetiisége.

9. Mozaikossag: szemmel érzékelheté mértéki, jol elkiiloniild termésrész darabkak (bor,
mag, csuma) jelenléte a kisimitott feliileten.

10. Szin: az eldkészitett minta altal a biraloban kivaltott szinérzet, kiegészitve az arnyalat és
a tisztasag vizsgalataval, természetes, szort fényben vagy azzal egyenértékii mesterséges
fényben.

11. Terméhely: az az orszag, ahol az Orlemény alapanyagaul szolgald fiiszerpaprika
megtermett.

B rész
FUSTOLT FUSZERPAPRIKA-ORLEMENY
1. A termék meghatdrozdsa
A fiistolt fliszerpaprika-6rlemény a fliszerpaprika érett, szaritott termésébol, fiistdléssel
¢s Orléssel eloallitott termék.
2. Felhasznalhato osszetevo
Fiszerpaprika-Orlemény eldallitasahoz kizardlag a fiiszerpaprika termése hasznalhato
fel: a bor, a maghaz, az erezet, a termésben 1év6é magok, valamint valtozd mértékben a
termés mas részei, mint a csészelevél és a kocsany. Elelmiszer-adalékanyag, fiistaroma
¢€s egyeb Osszetevl felhasznalasa nem megengedett.
3. Mindéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
A B
1. Fizikai, kémiai jellemzok Mindségi kovetelmények
2. | Természetes szinezbanyag-tartalom, ASTA 100
szinegységben
3. | Nedvességtartalom legfeljebb 11% (m/m)
4. | Osszes hamu, szarazanyagra vonatkoztatva legfeljebb 8% (m/m)
5. | Savban oldhatatlan hamu, szarazanyagra vonatkoztatva | legfeljebb 0,7% (m/m)
6. | Az éterrel kivont nem illékony anyagtartalom, | legfeljebb 16% (m/m)
szarazanyagra vonatkoztatva
7. | Orlési finomsag, ¢ 0,500 (mm) szitaméreten atesé rész | 100%




3.2. Fiiszerpaprika-6rlemények csoportositasa csipsség szerint

A B
1. Csip6sség megnevezése Osszes kapszaicin-tartalom (mg/kg)
2. | Csipdsségmentes (édes) 30 alatt
3. | Enyhén csip6s 30-200
4, | Csipds 201-500
5. | Nagyon csipds 500 felett
3.3. Erzékszervi tulajdonsdagok
A B C D E

1. Kiils6 megjelenés Szin lllat iz

2. | Elfogadhato Homogén, finom | Egyontettien Jellegzetes, tiszta, Jellegzetes, aromas,
tulajdonsagok Orlésti vagy nem piros, sotétpiros, | intenziv, fliszeres, tiszta, intenziv,

elkiiloniild téglapiros vagy | enyhén karamelles. | harmonikus, kissé
szinhatasaban vOros. Enyhén kesernyés, | édeskés, enyhén
enyhén mozaikos. enyhén fanyar, karamelles.
legalabb enyhén .
fisstolt illata, KissC dllott, vagy
Minden egyéb Znyhzn f:searyes’
idegen szagtol y yar.
mentes. Legalabb enyhén
fiistolt izti. Minden
egyéb idegen iztdl
mentes.
A csomagolason
feltiintetett csipOsségi
kategorianak jol
érzékelhetben
megfelel.

3. | Nem Inhomogén 6rlés. | Sargas vagy Jellegtelen, er6sen | Jellegtelen, allott,
elfogadhaté Elkil6ntlé barnds, vagy fanyar, enyhén filizii, enyhén
tulajdonsagok | szinhatasu feketés erjedt, tul erésen savanyu, kesert,

mozaikossag. arnyalath piros. | vagy egyaltalan avas, dohos, égett,
Durva érlésii vagy Sarga vagy n.em"er.ezheto, penészes.
N . barna. fiistos illat. e o
Osszeallt, nem " , , A fustos iz tal erésen
, , Egyenetlen Levegéztetés utan o4
szétnyomhato, ” . - i vagy egyaltalan nem
f , szinhatas. is allott, kesert, , >
csomoOs szemcesék, ) érezhetd.
o, . o Savanyu, dohos,
nagyszamu rostos | Kifakult vilagos . .
: penészes, avas, A termékre nem
1ész. vagy elbarnult, . p . . ,
, égett vagy egyéb, a | jellemz6 idegen iz.
égett. .
Szabad szemmel termékre nem .
i . . A csomagolason
is lathato idegen jellemz6 idegen, . S
i feltiintetett csipGsségi
anyag. vagy undorkeltd L, .,
kategorianak nem
szag.
felel meg.




4. Csomagolas, tarolds

A forgalomba keriild fiistolt fiiszerpaprika-6rleményt fényvédo, zsirt fel nem szivo, at
nem eresztd csomagoloanyagba kell csomagolni, és gy lezarni, hogy annak eredetisége
a zéras lathatd megsértése nélkiil biztositott legyen.

A fistolt fliszerpaprika-6rleményt szaraz, havos, jol szelloztethetd, kozvetlen
napfénytol, rovaroktol és ragesaloktol védett helyen kell tarolni.

5. Jeloles

5.1. Megnevezés
5.1.1. A megnevezésnek tartalmaznia kell:
5.1.1.1. a , fustolt fiiszerpaprika-6rlemény” vagy ,,flistolt 6rolt fliszerpaprika” vagy mas,
a fogyasztd szamara azonos jelentéssel biro , fiistolt paprika” kifejezést (pl. fiistolt 6rolt
paprika);
5.1.1.2. a termék csipOsségére vald utaldst a ,,csipdsségmentes” vagy ,.édes”, ,,enyhén
csipds”, ,,csipds” vagy ,,nagyon csipds” szavakkal.
5.1.2. Tilos a termék megnevezésében és markanevében magyar foldrajzi egységet
jeldlni, amennyiben
5.1.2.1. az Orlemény nem kizardlag magyarorszdgi termesztésii fliszerpaprika
felhasznalasaval késziilt, vagy
5.1.2.2. nem Magyarorszagrol szarmaz6 fliszerpaprika-Orleményt kevertek bele.

5.2. Csiposseg feltiintetése
Az 5.1.1.2. pontban foglaltakon kiviil a termék csomagoldsan csipOsségre utald
piktogram, illetve az Gsszes kapszaicin-tartalom mg/kg-ban is feltiintethetd.

5.3. Termohely jelolése
5.3.1. A fustolt fliszerpaprika-6rlemény csomagolasan fel kell tiintetni a termdhelyet.
5.3.1.1. Amennyiben tobb termOhelyrdl szarmazik a felhasznalt

fiiszerpaprika(6rlemény), akkor az adott term6éhelyrol szarmazo,
fliszerpaprika(érlemény) mennyiségének csokkend sorrendjében kell feltiintetni a
termohelyeket, egyuttal  jelolve az adott  termdhelyekrol szarmazo

fiiszerpaprika(6rlemény)  tomegszazalékban  kifejezett — mennyiségét, [példaul
Magyarorszag (70%), Spanyolorszag (20%), Kina (10%)].

5.3.1.2. Amennyiben az Orlemény alapjaul szolgald fiiszerpaprika egy termdhelyrdl
szarmazik, a termék megnevezésében is lehet utalni arra az orszagra, ahol a
fiiszerpaprikat termesztették, (példaul Fustolt fiiszerpaprika-6rlemény, Termdhely:
Spanyolorszag).

5.3.2. A termdhelyet a f0 latdbmezdben, a csomagolason alkalmazott legnagyobb
betliméret legalabb 50%-at elérd betlimérettel kell feltiintetni, ami nem lehet kisebb a
fogyasztok ¢élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatdsardl, az 1924/2006/EK és az
1925/2006/EK eurdpai parlamenti €s tandcsi rendelet modositasarol és a 87/250/EGK
bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tandcsi iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi irdnyelv, a
2000/13/EK eurdpai parlamenti és tanacsi iranyelv, a 2002/67/EK és a 2008/5/EK
bizottsagi irdnyelv és a 608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl
sz0l0, 2011. oktober 25-1 1169/2011/EU eurodpai parlamenti és tanéacsi rendelet 13. cikk
(2) és (3) bekezdésében a kotelezéen feltiintetendd adatokra meghatarozott
betliméretnél.



. Crész
MODSZERTAN

A B részben meghatarozott minéségi jellemzok ellenérzésekor az alabbi — vagy azzal
egyenértékli — modszereket kell alkalmazni.

A B

Vizsgalati modszer

1. Fizikai, kémiai jellemzok .
szama

Természetes szinez6anyag-tartalom, ASTA MSZ EN ISO 7541
szinegységben

MSZ EN ISO 7540

3. | Nedvességtartalom ‘
(A melléklete szerint)

4. | Osszes hamu, szarazanyagra vonatkoztatva MSZ ISO 928

5. | Savban oldhatatlan hamu, szdrazanyagra vonatkoztatva | MSZ ISO 930

Az éterrel kivont nem illékony anyagtartalom,

, MSZ 1SO 1108
szarazanyagra vonatkoztatva

7. | Orlési finomsag, @ 0,500 (mm) szitaméreten atesd rész MSZ ISO 3588

Osszes kapszaicin-tartalom (a kapszaicin- és a

dihidrokapszaicin-tartalom sszege) MSZ 9681-4

9. | Erzékszervi tulajdonsagok MSZ 9681-2




