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Malata eloallitasa es felhasznalasa a
sutoiparban
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Malatak

Malata: arpa (és egyéb gabonak: buza, rozs, tonkaly...)
csiraztatasaval készult termeék

Felhasznalasi terulete:

A sOr és a gabonabdl erjesztett szeszes italok (whisky, vodka)
egyik legfontosabb alapanyaga

Malatakave
Gabonapelyhek, chipsek

SUTOIPAR - AZ ELSO SUTOSZER
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Gabonaellenorzes

Malatagyartasra termeltetik —
nagy részét Magyarorszagon

Mindségeét folyamatosan
ellen6rzik — sajat korszer(
laboratoriumban

el IREKS



Malatagyartas
= a természetes folyamatok beinditasa

A nyers gabona tisztitasa és aztatasa (a szemek viztartalma 14 % -
rol 40 % - ra nd)

Csirazas (12 - 17 °C - os hdmeérseéklet - tartomanyban)
Hidrolitikus enzimek képz6dése (amilazok, cellulazok, proteazok,
oldhatatlan anyagok oldhaté vegyuletekké alakulnak)

A maximalis enzimaktivitas kb. 6 nap elteltével all be (zoldmalata)
A kicsirazott gabonat 80 °C-os levegbn szaritjak/aszaljak

(a h6érzékeny B-amilaz irreverzibilisen inaktivalodik — az a-amilaz
aktivitasa alig valtozik; a szemek viztartalma 5 - 7 % - ra csokken)
Az aszalt malatardl letordelik a megszaradt csirat

A malatat feldolgozzak
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Malatagyartas - tisztitas, aztatas




Malatagyartas - csiraztatas




Feldolgozasi lehetoségek

Malatatoret, malataliszt (enzimaktiv)
Karamellmalata (zoldmalatabol)
Aromamalata (forrazott zoldmalatabal)
Porkolt malata (aszalt malatabol)

Malatakivonat - vilagos vagy sotét (malatatoretbdl)
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Malatakivonat




Malatakivonat gyartasa

Valogatott malatak keverése és feldolgozasa toretté,
vegyitése vizzel

A cefrét 50 - 70 °C - on tartjak tobb éran keresztul (oldhatatlan
malata alkotérészek az enzimatikus folyamatok hatasara
lebomlanak, oldhat6 vegyuletek keletkeznek: cukrok, fehérjék,
dextrinek, asvanyi anyagok és aromaanyagok)
Visszamaradt oldhatatlan anyagok leszirése

A cefre elvalasztasa a torkolytdl

A meég benne lévl extrakt kinyerése - 65 - 80 °C —os
hédmérsékletll vizet permeteznek ra (a malatakivonat
enzimtevékenysége és szine a cefrézés idejétol és
homérsékletétol fugg)
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Malatakivonat gyartasa - Cefrezokad
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Malatakészitmenyek

Arpa- Buza - Enzimaktiv
melanoidin malata karamellmalata buzamalata liszt

Piritott buza- Szaritott arpamalata Malataliszt Vilagos arpamalata- Sotét arpamalata-
malataliszt kivonat malatakivonattal Kivonat kivonat
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Enzimaktiv buzamalata liszt

osszetetele
Viz 6-11%
Redukald cukor 5- 8%
Kemeényito 47 - 64 %
Fehérje 10-16 %
Asvanyi anyagok 1- 2%
Szilard komponensek 1- 2%
Amilaz aktivitas 20 - 100 SKB
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o- amilaz enzim

A kemenyitbt 5-7 glukoézegységet tartalmazo
hasadasi termékké bontja

Mennyisége a lisztmin8ség fuggvénye —
evenkent valtozo

Sutdszerek fontos 0sszetevdje
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Enzimaktiv malataliszt hatasa

W10-61 W10-62 | W10-63
MALATA!'ISZT % 0 0,1 0,3 0,6
hozzaadasa
Esésszam Sec. 383 288 222 188
Maltéozszam % sz.a. 1,8 2,1 2,5 2,9

enzimaktiv malataliszt 60 SKB
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Enzimaktiv malataliszt tesztara es
pékarura gyakorolt hatasa

Jobb fejlédés a kemencében, nagyobb térfogat
(buzatermékeknél)

Aromasabb, izletesebb termék
Puhabb, nedvesebb bélzet (buzatermékeknél)
Hosszu frissesség

Kellemes héjszin, sokaig ress hégj
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Enzimaktiv malataliszt hatasa
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Enzimaktiv malatakivonat hatasa
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Aroma-, karamell- , porkolt
malata

. Karakteres aroma és intenziv,
flszeres iz

. Kellemes szin specialis
pékaruknal

otet malatak hatasa a termekben
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Kulonbozo sotét malatalisztek




Pekaruk gyartasahoz ajanlott malatak

Toretes
kenyer/Rozskenyeér

Rozsos kenyer

Fehér kenyér/toast/
aprotermeék

Finompékaru

Tartos pékaruk
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Vilagos ill. sotét
malatakivonat

Aromas malataliszt
Vilagos malataliszt,
Vilagos
malatakivonat

Vilagos malataliszt,
Vilagos
malatakivonat
Malatakivonat

Aroma €s izanyagok, bélzet
allaga és szine

iz, szaftos bélzet

Aroma és iz, szaftos bélzet,
ress héj, barnulas, vékonyabb
héj

Aroma, szaftos bélzet, héj
szine

Roppandssag adott
pékaruknal
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Malatatermekek hasznalatanak elonyei

Tobb malataliszt = kevesebb ,szintetikus™ allomanyjavito a
sut6- es cukrasziparban!

Termeészetes

E-szam mentes (frissesség, iz- €és aromaanyagok)

Egészséges
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Malatatermeéekek hasznalatanak elonyel

Karakteres termékek gyartasanak lehetésége - kiemelkedeés a
tobbi pekség kinalatatol

A kulonbozb alapanyagok szeles valasztéka es a gyartasi
parameterek Uj és uj izvilagok elballitasat teszik lehetove

Kovasszal vald kombinaciok szintén tovabbi variaciok
gyartasat eredmeényezik - lzkovasz
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