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I. Altaldanos eléirasok

1. Ezen iradnyelv az ¢élelmiszerlancrdl €s hatdsagi feliigyeletérdl szold 2008. évi XLVI.
Torvény 66. § (1) alapjan a megkiilonboztetd jeloléssel ellatott (a tovabbiakban
kiilonleges mindségii) édesipari termékekre vonatkozd kovetelményeket tartalmazza. A
kiilonleges mindségre utald megkiilonboztetd jelolés csak az ezen iranyelvnek megfeleld
édesipari termékeknél alkalmazhat6. Az iranyelvben szerepld termékek és dsszetevoik az
ezen iranyelv 4ltal nem érintett jellemzoikben legalabb az ME 1-3-2000/36 el6irasnak, az
ME 2-84, illetve az ME 2-33 iranyelvének felelnek meg.

2. Ezaziranyelv a Vidékfejlesztési Ertesitében torténd kozzététel iddpontjatél alkalmazhato.

3. Az irdanyelvnek nem megfeleld, megkiilonboztetd mindségi jeldléssel ellatott
csomagoldanyagok 2012. december 31-ig hasznalhatok fel, és az addig el6allitott
termékek mindség megdrzeési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

I1. Termékcsoportok
1. Kiilonleges mindségii hagyomanyos termékek

1.1. Kiilonleges marcipdn szaloncukor
Olyan, az ME-2-84 iranyelvnek megfeleld szaloncukor, melynek korpusza egyszeres
mandulamarcipan felhasznalasaval késziilt. Aromat nem tartalmazhat.
Bevonatnak csak étcsokoladé hasznalhaté (ME 1-3-2000/36).

1.1.2. Felhasznalhato osszetevok:
Egyszeres mandula marcipan (ME 2-84 iranyelv szerint)
Etcsokoladé (ME 1-3-2000/36 el6iras szerint)

1.1.3. Mindségi jellemzok
1.1.3.1. Fizikai és kémiai jellemzok
Korpusz cukortartalma szarazanyagra
vonatkoztatva, szacharozban kifejezve: max. 50%(m/m)
Bevonatarany: a termék Osszes tomegének legalabb 20%-a.

1.1.3.2. Erzékszervi jellemzbk
fz: kellemes, a fajtara és a felhasznalt anyagokra jellemz6 iz{i, minden idegen iztdl
mentes.
Illat:  kellemes, a fajtara jellemz6, minden idegen illattol mentes.
Szin:  a felhasznalt nyers- és egyéb anyagokra jellemzd.
Allag: a fajtéra jellemzd. A martott szaloncukor bevonata sima, kénnyen olvadé.
Alak:  teljes alakara formazott, ép, kozel egyforma szemekbdl allo.

1.1.4. Csomagolas
A kiilonleges mindségii szaloncukrot szemenként csomagolva kizarélag diszdobozban
szabad forgalomba hozni.



1.1.5. Jelolés
Az ¢élelmiszerek jelolésére vonatkozoé kiilon jogszabaly szerint a kdvetkezok figyelembe
vételével.

1.1.5.1. Megnevezés
Szaloncukor
- A termék megnevezését ki kell egésziteni a korpuszra vonatkozo
megnevezéssel, €s tartalmazza a ,kiilonleges”, ,.kiilonleges mindségii” vagy
,prémium” jelzot.

1.1.5.2. Egyéb jelolés
- a bevont szaloncukroknal a jelolésben utalni kell a bevonat mennyiségére a
termék Osszes tomegéhez viszonyitva.
- a csomagolason fel kell tlintetni, hogy a csomagolasi egység minimum hany
szem szaloncukrot tartalmaz
Példa a megnevezésre: Kiilonleges mindségli marcipanos szaloncukor

1.2. Kiilonleges vajkaramellas szaloncukor
Olyan, az ME 2-84 iranyelvnek megfeleld szaloncukor, melynek korpusza legalabb
85% kiilonleges mindségli, ezen iranyelv I11/2. pontja szerinti vajkaramellat tartalmaz.
Amennyiben bevonatot kap, bevonatnak csak ét- vagy tejcsokoladé (ME 1-3-2000/36)
hasznalhat6 fel.

1.2.2. Felhaszndlhato osszetevok:
Kiilonleges vajkaramella (ME 2-102 iranyelv szerint)
Et- vagy tejcsokoladé (ME 1-3-2000/36)

1.2.3. Mindségi jellemzok
1.2.3.1. Fizikai és kémiai jellemzdk

Korpusz kiilonleges
vajkaramella tartalma: legalabb 85%
Bevonatarany: a termék Osszes tomegének legalabb 20%-a.

1.2.3.2. Erzékszervi jellemzék
fz: kellemes, a fajtara és a felhasznalt anyagokra jellemzd izii, minden idegen iztdl
mentes.
Illat:  kellemes, a fajtara jellemzd, minden idegen illattol mentes.
Szin: A felhasznalt nyers- és egyéb anyagokra jellemzo.
Allag: a fajtara jellemzd. A martott szaloncukor bevonata sima, kénnyen olvado.
Alak: teljes alakura formazott, ép, kozel egyforma szemekbdl allo.

1.2.4. Csomagolds
A kiilonleges minéségii szaloncukrot szemenként csomagolva kizarolag diszdobozban
szabad forgalomba hozni.

1.2.5. Jelolés
Az ¢élelmiszerek jelolésére vonatkozd kiilon jogszabaly szerint a kovetkezdk figyelembe
vételével.



1.2.5.1. Megnevezés
Szaloncukor
- A termék megnevezését ki kell egésziteni a korpuszra vonatkozo
megnevezéssel, és tartalmazza a ,kiilonleges”, ,kiilonleges mindségii” vagy
,prémium” jelzot.

1.2.5.2. Egyéb jelolés
- a bevont szaloncukroknal a jelolésben utalni kell a bevonat mennyiségére a
termék Osszes tomegéhez viszonyitva.
- a csomagolason fel kell tlintetni, hogy a csomagoladsi egység minimum hany
szem szaloncukrot tartalmaz
P¢élda a megnevezésre:
Kiilonleges mindségli, tejcsokoladéval martott vajkaramellas szaloncukor

2. Kiilonleges mindségii cukorkak

2.1.1. Kiilonleges toltott keménycukorka
Kizarolag répa/nadcukor és egyéb cukortermékek vizes oldatanak bestiritésével késziil,
kiilonboz6 anyagokkal nemesitve. lde tartozik tobbek kozott a selyemcukorka (a
cukormasszat kézi vagy gépi huzéassal selymesitik, a tolteléket a cukormasszaba
gongyolve kézi vagy gépi huzassal lazitjak). A toltelék legalabb a tomeg 18 %-a.

2.1.2. Felhaszndlhato anyagok:
Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)
Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)
Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el&irasa szerint)
Gliikoz-fruktoz szorp (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)
Gliikoz szirup (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)
Fruktoz-gliikoz szirup (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)
Citromsav vagy tejsav és egyéb étkezési savak (ME 1-2-95/2 eldirdsa
szerint)
Természetes vanilia aroma
Szinezékek kivéve az 1333/2008/EK rendelet II. melléklet C rész 3. pontjaban szerepld
szinezékek
Ivoviz

Toltelékhez:

porkolt torokmogyord

egyszeres mandula marcipan

Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)
Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)

Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el&irasa szerint)
Gliikoz-fruktoz szoérp (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)

Stiritett tej / teljes tejpor (ME 1-3-2001/114 elbirasa szerint)

Nagy zsirtartalma tej vagy nagy zsirtartalma tejpor (ME 1-3-2001/114
szerint)

Vaj, tejzsir

Méz (ME 1-3-2001/110 el&irasa szerint)

Kakaopor, zsirszegény kakadpor (ME 1-3-2000/36 el6irasa szerint)
Et- vagy tejcsokoladé (ME 1-3-2000/36 eléirasa szerint)



Természetes vanilia aroma
Szinezékek, kivéve az 1333/2008/EK rendelet II. melléklet C rész 3. pontjaban
szereplo szinezékek

2.1.3. Mindoségi jellemzok
A toltelék a tomeg legalabb 18%-a.

2.1.4. Csomagolas
A kiilonleges mindségli toltott cukorkat csak szemenként csomagolva szabad
forgalomba hozni.

2.1.5. Jelolés
Az élelmiszerek jelolésére vonatkozo kiilon jogszabaly szerint a kovetkezok figyelembe
vételével.

2.1.5.1. Megnevezés
- A termék megnevezését ki kell egésziteni az adott toltelékre vonatkozo
megnevezéssel, és tartalmazza a ,kiilonleges”, ,kiilonleges mindségii” vagy
,prémium” jelzot.
- A megnevezéshez kapcsoloddan fel kell tiintetni a jelleget lényegesen
meghatarozo6 izesitést vagy fliszerezést, ha van ilyen.

2.1.5.2. Egyeb jeloleés:
- A jelolésben utalni kell a toltelék mennyiségére a termék Osszes tomegéhez
viszonyitva.
Példa a megnevezésre: ,,Kiillonleges mindségli mogyords/mandulds selyemcukorka”

2.2.1. Kiilonleges vajkaramella
A karamella szachar6z és gliikoz szirup vizes oldatanak valamilyen tejzsirral alkotott

emulzigjabol késziilt, kiilonféle izesitdanyagokat, esetenként tejszarmazékokat
tartalmazo termék. A kiilonleges vajkaramella ét- vagy tejcsokoladéval bevonhato.

A kiilonleges vajkaramella szirazanyagra vonatkoztatva legalabb 10% tejzsirt
tartalmaz6 karamell, 6sszes vajzsir tartalom legalabb 7%.

2.2.2. Felhasznalhato anyagok:
Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 elirasa szerint)
Gliikoz szirup (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)
Stiritett tej (ME 1-3-2001/114 elbirasa szerint)
Vajzsir
Kukorica pehely
Térfogatndveld szer ES00
Természetes vanilia aroma

2.2.3. Mindéségi jellemzok
Tejzsir szarazanyagra vonatkoztatva: legalabb 10%
Osszes vajzsir tartalom: legalabb 7%



2.2.4. Csomagolds:
A kiilonleges vajkaramellat szemenként csomagolva, tasakban vagy dobozban szabad
forgalomba hozni.

2.2.5. Jelolés
Az ¢élelmiszerek jelolésére vonatkozoé kiilon jogszabaly szerint a kdvetkezok figyelembe
vételével.

2.2.5.1. Megnevezés
- A termék megnevezése tartalmazza a ,kiilonleges”, ,kiilonleges mindségli” vagy
,prémium” jelzot.
- A megnevezéshez kapcsoloddan fel kell tiintetni a jelleget 1ényegesen meghatarozo
izesitést vagy fliszerezést, ha van ilyen.

2.2.5.2. Egyeb jeloleés:
- A jelolésben utalni kell a bevonat mennyiségére a termék Osszes tomegéhez
viszonyitva.
Példa a megnevezésre: ,,Kiilonleges mindségii vajkaramella”

3. Tartos édesipari lisztes készitmények

3.1.1.  Kiilonleges  mindségii teasiitemény:  BuzalisztbOl, esetenként egyéb
gabonadrleménybdl, vajbol/tejzsiradékbol, tytktojasbol, vagy tyuktojas készitménybdl,
izesitOk, dusitdoanyagok hozzdaddsat kovetden egynemisitett, formdazassal, siitéssel
késziilt, tartos slitemény, ami tolthetd, bevonhatd, diszithetd.

3.1.2. Felhasznalhato anyagok
Blizaliszt (ME 2-61)
Gabonadrlemény
Vaj, vagy tejzsir
Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eldirasa szerint)
Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)
Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el@irasa szerint)
Gliikoz szirup (ME 1-3-2001/111 eléirasa szerint)
Méz (ME 1-3-2001/110 eldirasa szerint)
Fruktoz (ME 1-3-2001/111 elbirasa szerint)
Tyuktojas, tyuktojasbol késziilt készitmények
Tej, tejpor (ME 1-3-2001/114 el6iras szerint)
Ivoviz
Térfogatnoveld szer E500, ES03
Természetes vanilia aroma
Kakaopor, zsirszegény kakadpor (ME1-3-2000/36 eldirasai szerint)
Et- vagy tejcsokoladé (ME1-3-2000/36 eldirasai szerint)
Olajos magvak (ide értve a szezammagot, fenydmagot és a makot is)
Kokuszreszelék
Aszalt gyiimolesok
Lekvar, dzsem, extra dzsem, kiilonleges lekvar
Természetes fliszerek pl. fahéj, anizs,
Etkezési s6
Aszkorbinsav az 1333/2008/EK rendelet II. melléklete szerint



Sajt
Miés aroma, szinezék, mesterséges édesitoszer nem hasznalhato fel. A kiilonleges
teaslitemények bevonasara csak ét- vagy tejcsokoladé hasznalhato.

3.1.3. Mindoségi jellemzok
3.1.3.1. Erzékszervi jellemzék:

Edes teasiitemény:

Szin, feliilet: izesitéssel 6sszhangban, a tojassal kent feliiletek fényesek. A részben vagy
egészen bevont feliilletek fényesek, hézagmentesek, a szordanyagok
tetszetdsen diszitik a feliiletet.

Alak, nagysag: teljes alaku, kozel egyenletes nagysagu és vastagsagu.

Alloméany: a termék jellegének megfelels. A toltelék a fajtara jellemzd, jol
kidolgozott, jellegzetesen képlékeny, rugalmas vagy habos.

llat: kellemes, a fajtajara és a felhasznalt dasito- és izesité anyagokra jellemz6
tészta- illetve toltelék illath.

Iz: kellemes, a fajtajara és a felhasznalt dusito- és izesitd anyagokra jellemzd
tiszta izti. Minden idegen izt6l mentes.

Sos teasiitemény:

Szin, feliilet: egyenletesen sargas-barna, a tojassal megkent feliilet fényes, foltossagtol
mentes, nem holyagos vagy repedt. A meghintett feliileteken a
szordanyag egyenletes elosztast.

Alak, nagysag: a teasiitemény egyenletes nagysagu és vastagsagu, jellegzetes alaku
(hasab, rud, csavart, stb.)

Allomany:  a termék fajtajara jellemz6 (omlos, leveles, apré lyukacsos, stb.)

Ilat: kellemes, tiszta, a fajtara, a felhasznalt dusitd, jarulékos és izesitd
anyagokra jellemzd, minden idegen illattol mentes.
1z: kellemesen so6s, a fajtira, felhaszndlt dusitd, jarulékos és izesitd

anyagokra jellemzd, tiszta iz{i. Minden idegen izt6] mentes.

3.1.4. Csomagolas
Kiilonleges minéségii teasiiteményt csak foliaba csomagolva és kartondobozban vagy
bélelt fémdobozban szabad forgalomba hozni.

3.1.5. Jelolés

3.1.5.1. Megnevezés

- A megnevezés tartalmazza a ,kiilonleges”, ,kiilonleges mindségii” vagy ,,prémium”
szot, amit a termék jellegének megfelel jelzével ki kell egésziteni, utalva a
felhasznalt dusit6 anyagra, bevonatra is.

Példa a megnevezésre: Kiilonleges teasiitemény, étcsokoladé bevonattal

3.2.1. Kiilonleges mindségii mézes készitmények: Buzalisztb6l, rozslisztbol, mézbdl,
szacharozbol, izesitdanyagokkal és lazitdanyagokkal valé Osszegyurassal, a tészta
pihentetésével, formazassal (kiszuras, vagas, stb.), siitéssel késziilt tartds siitemény.
Viltozatos forméban (lap, féldombora alakzat, parna), bevonat nélkiil, cukros mazzal,
csokoladéval, fondantos, részbeni vagy teljes bevondssal, toltetlen vagy toltott
valtozatban késziilhet. Olajos maggal, cukrozott gylimolcesel dusithato, diszithetd.



A toltott termékek esetén a toltelék gyiimdlcsveld, tartdsitott gyiimoles (aszalt,
konzervalt), extra dzsem vagy kiilonleges lekvar lehet.

3.2.2. Felhasznalhato anyagok:
Bizaliszt (ME 2-61 iranyelv szerint)
Rozsliszt (ME 2-61 iranyelv szerint)
Méz, siit6-f6z6 méz kivételével (ME 1-3-2001/110 el@irasa szerint)
Félfehér kristalycukor (ME 1-3-2001/111 elirasa szerint)
Kristalycukor (ME 1-3-2001/111 el8irasa szerint)
Finomitott kristalycukor (ME 1-3-2001/111 eléirasa szerint)
Tytktojas, tyuktojasbol késziilt készitmények
Térfogatnoveld szer E500, E501, E503
Természetes vanilia aroma
Kakaopor, zsirszegény kakaopor (ME 1-3-2000/36 eldirasai szerint)
Et- vagy tejcsokoladé (ME 1-3-2000/36 elbirasai szerint)
Olajos magvak
Aszalt gytimdlcsok
Extra dzsem vagy kiilonleges lekvar
Természetes fliszerek pl. fahéj, anizs, szegfiiszeg
Etkezési s6
Méz jellegli izesitdanyagot, aromat nem szabad felhasznalni. Szinezék, mesterséges
édesitdszer nem hasznalhat6 fel.

3.2.3. Mindségi jellemzdk
3.2.3.1. Fizikai és kémiai jellemzdk

Nedvesség tartalom: 8-15 m/m%
Osszes cukortartalom (invertcukorban kifejezve)
szarazanyagra szamitva: 30-40 m/m%
A tészta méztartalma: legalabb 20 %
Dusitott termék dusitdanyag tartalma: legalabb 5 %
Bevonat mennyisége:
— felig martott terméknél: legalabb 15 m/m %
— martott termék esetén: legalabb 25 %

3.2.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Kiilsé, alak, szin: a tészta vilagos barnatol sotétbarnaig terjedd szinii, a bevonat a
bevono anyagra jellemzd szinli. ép, hajszalrepedésektél mentes,
a formazasra jellemzd alaku.

Allag: puha, szajban elomld, a bevonat jellegének megfeleld.

Illat, iz: kellemes mézes illata és izli, a dusitd,/ izesitd, bevond anyagok
jellegzetesen, harmonikusan érezhetdek

3.2.4. Csomagolas
A kiilonleges mézes siiteményt Viz, para- és leveg6zaré csomagolasban szabad
forgalomba hozni.



3.2.5. Jelolés
3.2.5.1. Megnevezés
- A megnevezés tartalmazza a ,kiilonleges”, ,kiilonleges mindségli” vagy
Lprémium” kifejezést, amit a termék jellegének megfeleld jelzovel ki kell
egésziteni.
Példa a megnevezésre: Barackos, kiilonleges mézes puszedli
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2-102 iranyelv melléklete

A kiilonleges minéségii édesipari termékek

Jo Eljarasi Gyakorlata

Az eldallitonak rendelkezni kell a nyersanyag (kakaotermékek, toltelék anyagok) mindségére
vonatkoz¢6 leirassal (gyorsan mérhetd paraméterek, szin, allomany, iz, idegen anyag tartalom,
visszautasitasi kritériumok stb.), a gyartds koriilményeinek megfeleld, a mindség
ellendrzésére vonatkozod rendszerrel vagy azok adott koriilmények kozott értelmezhetd
elemeivel.

1) Az eléallitobnak meg kell hataroznia a felhasznalasra keriilé Osszetevok ellenérzésének
gyakorisagat és jellemzaoit.

2) Az eléallitonak dokumentalnia kell azt, hogy milyen szallit6tol, milyen mennyiségben,
mikor vasarolt/kapott alapanyagot.

3) Az eldallitonak folyamatosan dokumentalnia kell a feldolgozasi folyamatat. Meg kell
hatarozni az onellendrzési pontokat és az ellenérzés gyakorisagat

4) Az ecldallitonak az altala forgalomba hozott édesipari termékekrdl vizsgalatokkal
alatdmasztva dokumentélnia sziikséges ezen irdnyelv II-1V. fejezetének valé megfelelést.

5) Az el6allito altal vezetett belsé nyomonkdvetési rendszer alapjan visszakereshetd kell
legyen az az élelmiszer vallalkozo, amelyt6l a kiilonleges jelzdvel ellatott késztermék
Osszetevoit beszerezte.

6) Az eléallito altal végzett vagy végeztetett ellenérzéseket és annak megallapitasait
dokumentalni kell. A dokumentaciot a hatosagi ellendrzés szdmara hozzaférheté modon, a
mindség-megdrzési id6 végéig, de legalabb két évig meg kell Grizni.

7) A feldolgozonak folyamatosan dokumentalni kell azt, hogy melyik kereskedének, milyen
mennyiségben mikor, milyen kiilonleges édesipari terméket szallitott.



