MAGYAR ELELMISZERKONYV

Codex Alimentarius Hungaricus

2-211 szamu iranyelv

Fuszerpaprika-orlemény

Ground paprika

Jovihagyta a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg, 2013 (1. kiadds)



1. Altalanos rendelkezések

Ezen irdanyelv az élelmiszerlancrél €s a hatosagi feliigyeletrél szolo, 2008. évi
XLVI. torvény 66. § (1) bekezdése alapjan a burgonyaf€lék (Solanaceae)
csaladjaba tartozo, kiillonbdz6 Capsicum annuum L. var. longum DC. fajtak érett,
szaritott termésébdl Orléssel eldallitott termékekre vonatkozd kovetelményeket
tartalmazza.

A mezdgazdasagi termekek €s az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo, az
Europai Parlament és a Tanacs 1151/2012/EU rendelete szerint, a foldrajzi
arujelzé-oltalom alatt all6 elnevezéssel ellatott fliszerpaprika-6rleményekre kiilon
jogszabalyok vonatkoznak.

Az iranyelv a kozfogyasztas céljara eldallitott és kereskedelmi forgalomba hozott
fliszerpaprika-6rleményekre vonatkozik.

Az irdnyelvben meghatérozott fliszerpaprika-6rlemény megnevezések csak akkor
hasznalhatok, ha a termékek megfelelnek az irdnyelvben rogzitett
kovetelményeknek.

Kereskedelmi forgalomba csak mindségi kategoridba besorolhatd és a mindségi
kategoérianak megfeleld fliszerpaprika-Orlemény keriilhet.

Az irdnyelvben meghatarozott mindségi paramétereket az iranyelv mellékletében
rogzitett vizsgéalati modszerekkel hatdroztdk meg, igy a paraméterek
ellendrzésekor az ott megjeldlt vagy azzal egyenértékil vizsgalati mdodszereket kell
alkalmazni.

Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési Ertesitében torténd kozzététel idépontjatdl 1ép
hatalyba, a 2-8720 szamt irdnyelv egyuttal hatalyat veszti.

Az iranyelvnek nem megfeleld, de a kordbbi szabalyozasnak megfeleld
fliszerpaprika-6rlemények 2016. junius 30-ig tarhatok forgalomban.

I1. Fogalommeghatarozasok

Bor (pericarpium): a paprika termésének szinezéanyagot tartalmazo termésfala,

illetéleg darabja.

Csuma (csuta): a kocsany és a csészelevelek 6sszendvésébol szarmazo, zold szini
képlet.

Fo6 latomezo: a 1169/2011/EU rendelet 2. cikk 1) pontjaban meghatarozott
fogalom.

Fiiszerpaprika: a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba tartozd, kiilonb6zo
Capsicum annuum L. var. longum DC. novényfajta frissen vagy szaritva.
Illat: az el6készitett minta szaglassal érzékelhet illata, illatharmoénidja és

fliszeressége.

iz: a szajba vett mintarészlet izleléssel megallapithatd zamata, fiiszeressége,
izharmonidja, illetve csipdssége.

Kapszaicinoid: a kapszaicin ¢és izomervegyiileteinek dsszmennyisége.

Kiils6 megjelenés: a vizualis (lathatd) tulajdonsdgok Osszessége: az Orlés
finomsaga, egyontetiisége.
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Mozaikossag: szemmel érzékelhetd mértéki, jol elkiiloniilé termésrész darabkak
(bdr, mag, csuta) jelenléte a kisimitott feliileten.

Szin: az elOkészitett minta altal a birdloban kivaltott szinérzet, kiegészitve az
arnyalat és a tisztasag vizsgalataval, természetes, szort fényben.

Termohely: az az orszag, ahol az 6rlemény alapanyagaul szolgal6 fliszerpaprika
megtermett.

I11. Mindségi osztalyok

L. osztaly fiiszerpaprika-orlemény
ME 2-211/1
Elelmiszer-kategoria a 1129/2011/EU rendelet szerint: 12.2.1.

1.1. A termék meghatarozdsa
Az 1. osztalya fliszerpaprika-6rlemény a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjadba
tartozo, kiilonbozé Capsicum annuum L. var. longum DC. fajtak érett, szaritott
termésébol, orléssel eldallitott termék.

1.2. Felhasznalhato osszetevo
Flszerpaprika-Orlemény eldallitdsahoz kizardlag a fliszerpaprika termése
hasznalhato fel: a bdr, a maghaz, az erezet, a termésben 1évé magok, valamint
valtozo mértékben a termés mas részei, mint a csészelevél €s a kocsany.
Adalékanyag ¢s egyéb Osszetevl felhasznaldsa nem megengedett.

1.3. Miné'ségi jellemzék

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk
A fizikai, kémiai jellemzokre vonatkozo kovetelmények az alabbi tablazatban
talalhatoak:

Minéségi
kovetelmény
Fizikai, kémiai jellemz6k

L. osztalyu

orlemény
Természetes szinezdanyag-
tartalom, ASTA szinegységben, 100
legalabb
Nedvességtartalom, tomegszazalék, 11

legfeljebb




Osszes hamu, szarazanyagra
vonatkoztatva, tomegszazalék, 8
legfeljebb

Savban oldhatatlan hamu,
szérazanyagra vonatkoztatva, 0,7
tomegszazalék, legfeljebb

Az éterrel kivont nem illékony
anyagtartalom, szarazanyagra

; e 16
vonatkoztatva, tomegszazalék,
legfeljebb
Orlési finomsag, & 0,500 (mm)
szitaméreten ateso rész 100

szazalékaban

1.3.2. Fiiszerpaprika-6rlemények csoportositisa csiposség szerint
A kapszaicin mennyisége a fliszerpaprika-érleményben 6sszesen (mg/kg):

csipdsség megnevezése  kapszaicin tartalom (ma/kq)

csipdsségmentes (€des) 30 alatt

enyhén csipds 30-200
csipOs 200-500
nagyon csip6s 500 felett

1.3.3 Erzékszervi tulajdonsdgok

A kovetkezd tablazat foglalja Ossze az egyes érzékszervi tulajdonsagok
elfogadhat6 €és a mar nem elfogadhat6 tulajdonsagait.

I. osztaly Kiilsé megjelenés Szin Ilat Iz




Elfogadhato Homogén, finom Egyontetii Jellegzetes, tiszta, Jellegzetes, aromas,
tulajdonsagok | Orlésii, vagy nem élénkpiros vagy intenziv, fliszeres, tiszta, intenziv,
elkiiloniild sOtétpiros, vagy enyhén karamelles. | harmonikus, kissé
szinhatastian enyhén | téglapiros, vagy Enyhén kesernyés, | édeskés, enyhén
mozaikos. vOros. enyhén fanyar. karamelles. Kissé
Minden idegen allott, vagy enyhén
szagtol mentes. kesernyés, enyhén
fanyar. Minden idegen
izt6l mentes. A
csomagolason
feltiintetett csipdsségi
kategoérianak jol
érzékelhetden megfelel.
Nem Inhomogén 6rlés. Sargas vagy barnas, | Jellegtelen, fanyar, | Jellegtelen, allott,
elfogadhato Elkiilontil6 vagy feketés enyhén erjedt, fiiiz{i, enyhén savanyu.
tulajdonsagok | szinhatdsu arnyalatu piros. enyhén flistds, Savanyu, kesert, avas,
mozaikossag. Durva | Sarga vagy barna. levegdztetés utan is | dohos, égett, penészes.
Orlésti vagy Osszeallt, | Egyenetlen allott, kesert, A termékre nem
nem szétnyomhato, szinhatas. Kifakult | savanyu, dohos, jellemzo idegen iz. A
csomos szemcsék, vilagos vagy penészes, avas, csomagolason
nagyszamu rostos elbarnult, égett. égett, fiistds vagy feltlintetett csipOsségi
rész. Szabad egyéb, a termékre kategdrianak nem felel
szemmel is lathato nem jellemz6 meg.
idegen anyag. idegen, vagy
undorkelt6 szag.

1.4. Csomagolas, tarolas

A forgalomba keriilé fiiszerpaprika-orleményt fényvédod, zsirt fel nem szivo, at
nem eresztd csomagoldanyagba kell csomagolni és gy lezarni, hogy annak

eredetisége a zaras lathatdé megsértése nélkiil biztositott legyen.

A fliszerpaprika-Orleményt

szaraz,

hiivos,

jol

szelloztetheto,

kozvetlen

napfénytdl, rovaroktol és ragcsaloktol veédett helyen kell tarolni.

1.5. Jelolés

1.5.1. Megnevezes

1.5.1.1. A megnevezésnek tartalmaznia kell:

a) a ,,fliszerpaprika-6rlemény” vagy ,,0rolt fliszerpaprika” vagy mas, a fogyaszto

szamara azonos jelentéssel bird ,,paprika” kifejezést (pl. 6rolt paprika),

b) a mindség szerinti besorolast az ,,I. osztalyt” megjelolés feltiintetésével,

c) a termék csipdsségére vald utalast a ,,csipOsségmentes” vagy ,,édes”, ,,enyhén
szavakkal. Ezen kiviil csipésségre
utal6 piktogram vagy a kapszaicin-tartalom mg/kg-ban is feltiintethetd.

99

csipds”, ,,csipds” vagy ,,nagyon csipOs
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1.5.1.2. Tilos a termék megnevezésében ¢és markanevében magyar foldrajzi
egységet jelolni, amennyiben
a) az Orlemény nem kizardlag magyarorszagi termesztésii fliszerpaprika
felhasznaldsaval késziilt vagy
b) nem Magyarorszagrol szarmazoé fliszerpaprika-6rleményt kevertek bele.

1.5.2.Termdhely jelolése

a) A fliszerpaprika-6rlemények csomagolasan fel kell tiintetni a termdhely(ek)et.

aa) Amennyiben  tobb  termdhelyr6l  szarmazik a  felhasznalt
fliszerpaprika(6rlemény), akkor az adott termdhelyrédl szarmazo,
fliszerpaprika(6rlemény) mennyiségének csokkend sorrendjében kell
feltiintetni a termOhelyeket, egyuttal jelolve az adott termdhelyekrol
szarmazo fliszerpaprika(6rlemény) tomegszazalékban  kifejezett
mennyiségét:
pl. Magyarorszag (70%), Spanyolorszag (20% ), Kina (10% ).

ab) Amennyiben az O&rlemény alapjaul szolgald fiiszerpaprika egy
termOhelyrdl szarmazik, a termék megnevezésében is lehet utalni arra az
orszagra, ahol a fliszerpaprikat termesztették,
pl. L. osztalyG spanyol fiiszerpaprika-6rlemény; 1. osztalyG perui
fliszerpaprika-6rlemény.

ac) Amennyiben az 6rlemény alapjaul szolgald fiiszerpaprika termdhelye
kizarolag Magyarorszag, akkor a mindségi osztilyba sorolashoz
kapcsoltan, az osztdlyba soroldssal egyiitt a ,,csemege” megnevezeEs is
feltlintethetd.

b) A termdhelyet a f6 latdmezOben, a csomagoldson alkalmazott legnagyobb
betliméret legalabb 50%-at eléré betimérettel kell feltiintetni, ami nem lehet
kisebb a fogyasztok élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatdsarol, az
1924/2006/EK és az 1925/2006/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet
modositasarol és a 87/250/EGK  bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tandcsi
iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi irdnyelv, a 2000/13/EK eurdpai parlamenti és
tandcsi iranyelv, a 2002/67/EK ¢és a 2008/5/EK bizottsagi irdnyelv ¢és a
608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl szo16, 2011. oktober
25-1 1169/2011/EU eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet 13. cikk (2) és (3)
bekezdésében a kdtelezden feltiintetendd adatokra meghatarozott betliméretnél.



2. IL. osztalyn fiiszerpaprika-érlemény
ME 2-211/2
Elelmiszer-kategoria a 1129/2011/EU rendelet szerint: 12.2.1.

2.1 A termék meghatarozdsa
A fliszerpaprika-6rlemény a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba tartozo,
kiilonb6z6 Capsicum annuum L. var. longum DC. fajtak érett, szaritott
termésébol, Orléssel eldallitott termék.

2.2. Felhaszndlhato osszetevd
Flszerpaprika-Orlemény eldallitasahoz kizardlag a fliszerpaprika termése
hasznalhato fel: a bor, a maghéz, az erezet, a termésben 1év0 magok, valamint
valtoz6 mértékben tartalmazhatja a termés mas részeit, mint a csészelevél és a
kocsany.
Adalékanyag €s egyéb Osszetevd felhasznaldsa nem megengedett.

2.3. Mindségi jellemzok

2.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
A fizikai, kémiai jellemzokre vonatkozo kovetelmények az alabbi tablazatban
talalhatoak:

Minéségi
kovetelmény
Fizikai, kémiai jellemzdk

I1. osztalyu

orlemény
Természetes szinezOanyag-
tartalom, ASTA szinegységben, 80
legalabb
Nedvességtartalom, tomegszazalék, 11
legfeljebb
Osszes hamu, sz4razanyagra
vonatkoztatva, tomegszazalék, 8,5

legfeljebb

Savban oldhatatlan hamu,
szarazanyagra vonatkoztatva, 0,9
tomegszazalék, legfeljebb




Az éterrel kivont, nem illékony
anyagtartalom, szarazanyagra

szazalékaban

18,0
vonatkoztatva, tomegszazalékban,
legfeljebb
Orlési finomsag, & 0,500 (mm)
szitaméreten ateso rész 100

2.3.2. Fliszerpaprika-orlemények csoportositasa csiposség szerint

A kapszaicin mennyisége a fliszerpaprika-6rleményben 6sszesen (mg/kg):

csipOsség megnevezese

kapszaicin tartalom (mag/kq)

csipdsségmentes (édes)
enyhén csipds

csipds

nagyon csipds

2.3.3. Erzékszervi tulajdonsdgok

30 alatt
30-200
200-500
500 felett

A kovetkezd tablazat foglalja 0Ossze az egyes érzékszervi tulajdonsagok
elfogadhat6 ¢s a mar nem elfogadhat6 tulajdonsagait.

II. osztaly Kiilsé megjelenés Szin Illat Iz
Elfogadhato Homogén érlésii. Nem | Egyonteti Jellegzetes, tiszta, Jellegzetes, aromas,
tulajdonsagok elkiiloniilé vilagospiros, idegen szagoktol tiszta, kissé édeskés,

szinhatastan enyhén sargaspiros, barnas mentes, fanyar vagy | enyhén karamelles iz,
mozaikos vagy arnyalat( piros, kesernyés. vagy fanyar, enyhén
elkdiloniild narancssargas piros. kesernyés, enyhén
szinhatastian mozaikos. savanykas, kiss¢ allott.
A csomagolason
feltiintetett csipdsségi
kategorianak jol
érzékelhetden megfelel.
Nem elfogadhat6 Durva 06rlésti vagy Pirosassarga, sarga. Keserti, savanyu, Jellegtelen, fiiizi, allott,
tulajdonsagok Osszeallt, nem Pirosasbarna, barna. | dohos, penészes, savanyu, kesert, avas,

szétnyomhatd, csomos
szemcsék, nagyszamu
rostos rész. Szabad
szemmel is lathato.

Kifakult vilagos- vagy
elbarnult s6tétpiros.
Feketéspiros, égett

szin. Paprikdra nem

avas, levegoztetés
utan is allott, erjedt,
égett, filistds vagy
egyéb, a termékre

dohos, penészes, égett.
A termékre nem
jellemz6 idegen iz. A
csomagolason
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idegen anyag. jellemzd, nem jellemz6 feltiintetett csipésségi
természetellenesen idegen, vagy kategorianak nem felel
kifakult vagy teljesen | undorkeltd szag. meg.
elbarnult, vagy erdsen
kisargult.

2.4. Csomagolas, tarolas

A forgalomba keriil6 fiiszerpaprika-6rleményt fényvédo, zsirt fel nem szivo, at
nem eresztd csomagoloanyagba kell csomagolni, és ugy lezarni, hogy annak
eredetisége a zaras lathaté megsértése nélkiil biztositott legyen.

A fliszerpaprika-Orleményt szaraz, hivos, jol szelloztethetd, kozvetlen
napfénytdl, rovaroktdl és ragesaloktol védett helyen kell tarolni.

2.5. Jelolés
2.5.1. Megnevezés

2.5.1.1. A megnevezésnek tartalmaznia kell:
a) a ,,fliszerpaprika-6rlemény” vagy ,,6rolt fliszerpaprika” vagy mas, a fogyaszto
szamara azonos jelentéssel bird ,,paprika” kifejezést (pl. Orolt paprika),

b) a mindség szerinti besorolast a ,,I1. osztaly(”, megjeldlés feltiintetésével,

C) a termék csipdsségére valo utalast, a ,,csipdsségmentes”, ,,enyhén csipds”,
,Csip0s” vagy ,nagyon csip0s” szavakkal. Ezen Kkiviil csipdsségre utalo
piktogram vagy a kapszaicin-tartalom mg/kg-ban is feltiintetheto.

2.5.1.2. Tilos a termék megnevezésében €s markanevében magyar foldrajzi
egységet jelolni, amennyiben
a) az Orlemény nem kizarélag magyarorszagi termesztésii fliszerpaprika
felhasznalasaval késziilt vagy
b) nem Magyarorszagrol szarmazoé fliszerpaprika-6rleményt kevertek bele.

2.5.2. Termohely jelolése

a) A fliszerpaprika-6rlemények csomagolasan fel kell tiintetni a termdéhely(ek)et.

aa) Amennyiben  tobb  termOhelyr6l  szarmazik a  felhasznalt
fiszerpaprika(6rlemény), akkor az adott termdhelyr6l  szarmazo,
fiszerpaprika(érlemény) mennyiségének csokkend sorrendjében  kell
feltiintetni a termdhelyeket, egyuttal jelolve az adott terméhelyekrdl szarmazo
fliszerpaprika(drlemény) tomegszazalékban kifejezett mennyiségét:

pl. Magyarorszag (70% ), Spanyolorszag (20% ), Kina (10% ).




ab) Amennyiben az Orlemény alapjaul szolgalo fliszerpaprika egy
termOhelyrdl szarmazik, a termék megnevezésében is lehet utalni arra az
orszagra, ahol a fliszerpaprikat termesztettek:

pl. II. osztalyG kinai fliszerpaprika-orlemény; Il. osztaly perui
fliszerpaprika-6rlemény.

ac) Amennyiben az 6rlemény alapjaul szolgalo fliszerpaprika terméhelye
kizarolag Magyarorszag, akkor a mindségi osztalyba sorolashoz
kapcsoltan, az osztalyba soroldssal egyiitt az ,,édesnemes” megnevezeEs is
feltlintethetd.

b) A termohelyet a f6 latdbmezdében, a csomagolason alkalmazott legnagyobb
betiiméret legalabb 50%-at eléré betiimérettel kell feltiintetni, ami nem lehet
kisebb a fogyasztok ¢élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasarol, az
1924/2006/EK ¢és az 1925/2006/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet
modositasarol és a 87/250/EGK  bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tandcsi
iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi iranyelv, a 2000/13/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi iranyelv, a 2002/67/EK és a 2008/5/EK bizottsdgi iranyelv és a
608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl szo16, 2011. oktober
25-1 1169/2011/EU eurodpai parlamenti és tanacsi rendelet 13. cikk (2) és (3)
bekezdésében a kdtelezden feltiintetendd adatokra meghatarozott betliméretnél.
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1. melléklet a ME 2-211 szamii iranyelvhez

. Vizsgalati mod
Fizikai, kémiai jellemzok 17sga a,1 modszer
szama
Természetes szinezGanyag-tartalom, MSZ EN 1SO 7541
ASTA szinegységben
MSZ EN I1SO 7540
Nedvességtartalom (A melléklete
szerint)
Osszes hamu, sz4razanyagra MSZ EN 1SO 928
vonatkoztatva
Savban oldhatatlan hamu, MSZ EN ISO 930
szarazanyagra vonatkoztatva
Az éterrel kivont nem illékony
anyagtartalom, szdrazanyagra I1ISO 1108:1992
vonatkoztatva
Orlési finomsag, & 0,500 (mm) MSZ 1SO 3588
szitaméreten atesd rész
Osszes kapszaicin-tartalom* MSZ 9681-4:2002

e Osszes kapszaicin-tartalom: a kapszaicin- és a dihidro-kapszaicin-tartalom dsszege
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