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.
A JAVASLATTEVO ADATAI

1. Ajavaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/vallalkozas) neve:
Gundel Kft.

2. Ajavaslatot beny(jto személy vagy a kapcsolattartd személy adatai:

Név: Alfoldy Tadé

Levelezési cim: 1146 Budapest, Gundel Karoly ut 4.

Telefonszam: +36 1 889 8150

E-mail cim: alfoldy@gundel.hu

1.
A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése
Gundel Kéroly gasztrondmiai és vendéglatdipari 6roksége és a Gundel Etterem

2. A nemazeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa

O agrar- és élelmiszergazdasag o egészség és életmaod o épitett kdrnyezet
o ipari és mUszaki megoldasok o kulturalis 6rokség o sport
o természeti kbrnyezet [x] turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazé értéktar megnevezése
Magyar Ertéktar
4. A nemzeti érték rovid, széveges bemutatdsa, egyedi jellemzbinek és torténetének leirasa

A Gundel dinasztia térténete egyet jelent a magyar gasztrondmia és a magyar vendéglatas
torténetével. Gundel Karoly megszeliditette a magyar konyhdt és Otvozte azt a szélesedd
vilagbdl érkezé behatdsokkal. Zsenidlis érzékkel alkalmazta a modern gasztrondmiai
technolégiat. Uttdré munkajaval felhelyezte Magyarorszagot a vilag gasztrondmiai térképére

Gundel Karoly gasztrondmiai térténelmet is irt ételeivel. Ahogy nagy zeneszerzGink, Kodaly és
Bartok a magyar népzenét gy(ijtotték dssze a torténelmi Magyarorszag széles hatarain beliil,
ugy szedte dssze Gundel az étel specialitasokat. Etteremében megtalalhatd volt a kolozsvari
kdposztatol a pozsonyi kifliig, a felvidéki kaposztas sztrapacskatél a somldi galuskaig
mindenféle étel.

Gundel Kéroly éttermeibe, a Gellértbe, a Royal Szélléba és magaba a Gundel Hazba jartak
neves magyar politikusok, m(ivészek, irok és sportolok. Az étterem séfjei és maga Gundel
Karoly is 6romét lelte abban, hogy hires vendégei szamara kiilénleges fogasokat alkotott,
melyeket a vendégekrd| nevezett el. igy sziiletett tobbek kozott a tojas Munkédcsy mddra, az
Ujhazi husleves, a J6kai bableves, vagy a Feszty beefsteak.

A Gundel Haz tulélte a torténelem viharait, két vilaghaborat, gazdasagi valsagokat és az
allamositas éveit. Alapitasanak 100. évforduldja utan is bliszkén folytatja Gundel Karoly
legszebb vendéglatdsi hagyomadnyait.
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Gundel Kronolégia

Gundel Janos a Gundel dinasztia alapitdja megnyitja elsd éttermét

A mostani étterem helyén, Wampetics néven vendégld nyilik

Karoly, Gundel Janos fia, dtveszi a Wampetics éttermet

A New York-i Vilagkiallitas magyar pavilonjanak hivatalos étterme lesz
A Gundelt allamositjak

A Gundel privatizalasanak és ujjasziiletésének éve

A Gundel épiiletének centenariuma

A Varosliget intézményeinek szovetségeként, a Gundel kezdeményezésére

megalakul a Liget K6ztarsasag

A Gundel egymilliomodik vendégének kdszontése
Gundel Mlivészeti Dij megalapitasanak éve

A Gundel Etterem megnyitasanak szazadik évforduldja

A Gundel Etterem kozvetlen szomszédsagaban megnyitotta kapuit a

Gundel Cukraszda
Gundel Karoly 130. sziiletésnapja alkalmabdl kiadasra keriil az alapité elsé,

1937-es szakacskdnyvét is idéz6 Uj Gundel Szakacskényv



5. Indoklds a Magyar Ertéktarba torténd felvétel mellett, kitérve a nemzeti érték
orszagos jelent6ségének bemutatdsara

Gundel Karoly munkassaga kiemelked6 jelent&séggel bir a magyar gasztronomia és
vendéglatas teriletén, hiszen a magyar konyha jellegzetességeit megtartva emelte azt Uj
szintre, mikor a korszer(i gasztrondmia kifinomultsagaval és eleganciajaval o6tvozte a
hagyomanyos fogasokat. Tevékenyégét igazolta, hogy ételei miatt kinyiltak a kapuk
nemzetiink konyhaja el6tt - Az 1939-es New York-i vilagkiallités utan a Gundel Etteremrél azt
irta a New York Times, hogy az tobbet tett Magyarorszag jé hiréért, mint egy hajérakomany
idegenforgalmi prospektus.

Az altala és édesapja (Gundel Janos) altal megkomponalt Gj ételek — Paldc leves, Borju
pittsburghi médra, Gundel tokany, Gundel palacsinta, Somléi galuska - mara a magyar konyha
nélkilézhetetlen fogasaiva valtak, és mint hagyomanytisztel6 étterem a mai napig, sokszor
valtozatlan formaban, eredeti receptura alapjan kinaljuk azokat, ezzel biztositva nem csak a
magyar, hanem a kulféldi vendégeknek is, hogy autentikus médon taldlkozzanak a magyar
gasztrondémiai kultaraval.

Gundel Karoly fontosnak tartotta, hogy a hazai szolgaltatokat, termeldket el6térbe helyezve
valassza meg beszéllitéinak korét. A Gundel Etterem maig elkotelezetten koveti ezt a
tradiciét, és elsGsorban hazai alapanyagokkal, hazai szolgaltatékkal dolgozik.

Folyamatosan fejl6dve, napjaink vivmanyit felhasznalva, de a Gundel Karolyi szellemben
miikodtetjiik étterminket. Az id6k soran felhalmozott tapasztalatot és tudast kollégaink a
gasztrondmiai szakemberek Uj generdcidinak napi szinten adjak at, mivel gyakorlati helyként
nem csak a Gundel Karoly Vendéglatdipari és Idegenforgalmi Szakképz6 Iskola, de az orszag
tobbi jeles szakiskolajanak névendékeit is fogadjuk.

A Gundel a gasztrondmia mellett a kultura mas agaival is szoros kapcsolatot dapol. Minden este
neves, elismert mivészek el6adasaban hallgathatjak vendégeink a leghiresebb magyar
dallamokat, mig a kézel 120 éves palotaban taldlhato étterem falain a 19. szdzad végének, 20.
szazad elejének leghiresebb magyar festGinek képei diszitik. (A teljesség igénye nélkiil:
Munkdcsy Mihdly, Rippl-Rénai Ferenc, Mdrffy Odén.) A fiatal tehetségek tamogatasat a
mivészetek teriiletén is fontosnak tartjuk, igy a 12 éves Gundel M(ivészeti Dijat az utdbbi 3
évben a muivészeti egyetemek végzGs hallgatoi kozil, neves kurdtorok altal a legjobbaknak
itélt palyakezd6 mivészeknek adjuk at.

A Gundel étterem megnyitdsa utan tobb mint 100 évvel is ugyan azon a helyen és néven,
kiemelked6 minGségii szolgdltatasokkal varja vendégeit, hiien kovetve a Gundel Karolyi
hitvallast. Megismerteti hazank egyik jelent6s kulturalis 6rokségét hazai és nemzetkozi
vonatkozasban, bepillantast nydjt a magyar gasztronémia multjaba és jelenébe.



A Gundel az 1990-es politikai rendszervaltas utan ismét a magyar gasztrondmia zaszléshajdja
lett, amit tobbek kozott az elismerések fémjeleznek:

Egon Ronay’s Guide, 1995 - Kelet-Eurdpa legjobb étterme”

Sydney Morning Herald, 1999 - ,,...a vilag tiz legjobb éttermének egyike”
Restaurant Magazin, 2002 - , A vilag 50 legjobb éttermének egyike a Gundel”
Condé Nast, Traveller — Ristoranti del mondo 2006 -

»A Gundel a vilag 10 legjobb éttermének egyike”

Magyarorszagért alapitvany, Magyar Orokség Dij, 1999 —
Gundel Karoly konyhamtivészete és hagyomanyteremt& vendéglato-kulturaja

Budapest Business Journal —
Budapest Business Dining Award 2010
The restaurant award - One of the best restaurant in Budapest 2011
Fine Restaurant award 2012, 2013

Time Out Magazin 2010- A varos legjobb vasarnapi ebédje

Magyar Turizmus Mindségi Dij 2006-2012, 2013-
(palyazat beadva a kévetkez6 3 évre)

Best of Budapest Dij
Best Catering 2010
Best Restaurant in Budapest 2011
Best Outdoor Dining Restaurant 2010, 2011, 2012
Best Iconic Place of Hungary 2011, 2012
Best Hungarian Restaurant 2012

Michelin Guide altal ajanlott étterem 2006 - 2012
Top class comfort and pleasant restaurant category

Trip Advisor - Certificate of Excellence 2012, 2013

Magyar Brands Uzleti és fogyaszt6i markainak toplistaja
2012-ben 3. helyezés, 2013-ban 9. helyezés

MABEUSZ a magyar beutaztaték fiiggetlen és semleges érdekképviselete, 2013 -
legjobb vendéglatésnak jaré dij: Zombory Emil, a Gundel Etterem rendezvény igazgatdja

XXII. Turisztikai Dijatadé Fogadason és Gala, 2014 -
az Ev munkaadodja: Bandoli Attila, a Gundel Etterem (igyvezetd igazgatd-helyettese



6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciét megjelenité forrasok listaja (bibliogréfia,
honlapok, multimédias forrasok)
Bibliografia
e Az inyes m(ivészet becslilete, Gundel Kéroly, Magyar Szakacs, 1930

e Avendéglatas miivészete, Gundel Karoly, Budapest, 1934

e Az evés dolgardl, Gundel Karoly, Magyar Szakdcsok Kore hal- és tojdsétel bemutatdjanak
kataldgusa, 1936
e Kis magyar szakacskonyve, Gundel Karoly, Budapest, 1937
e legenda a magyar konyharol, Gundel Karoly, Magyar Szakdcsok Kére vegyes izelitd
bemutatdjanak katalégusa, 1938
e A vendéglatas mestersége, Gundel Karoly, Budapest, 1940
e A magyar konyha fejl6dése és a magyar szakacskonyv irodalom a 18. szazad végéig,
Gundel Karoly, Budapest, 1943
e Tisztelet a Gundeleknek, Gundel Karoly, Budapest, 2007
e Uj magyar szakdcskényv, Gundel Karoly, Budapest, 1997
e Kis magyar szakdacskdnyv, Gundel Karoly, Budapest, 1999
e Gundel 1894-1994, Gundel Karoly, Budapest, 1993
e Gundel Szakacskonyv, Klasszikus receptek és az U korszak fogasai, Budapest, 2013
Honlapok
e  http://visit-hungary.com/what-new/top12-traditional-restaurant
e http://www.turizmusonline.hu/szemelyi_hirek/cikk/130 eve szuletett gundel karoly
Multimédia
e Sajat image film: http://www.youtube.com/watch?v=vf1VeWggqcio
e Gundel Kéroly 130 - koncert vided (DVD-n)
e MTVA - Csalad Barat Hétvége — Gundel csalad és étterem bemutatasa 16 34p
http://videotar.mtv.hu/Videok/2012/11/03/13/Csalad barat Hetvege 2012 november
3 .aspx
7. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime:
e http://www.gundel.hu/
I
MELLEKLETEK
1. Az értéktarba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizuélis-
dokumentacidja:
e fényképek (nyomtatva és digitélisan)
e Gundel image film — digitalisan)
e Gundel Karoly 130 — koncert videé (DVD-n)
2. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak vald megfelelést valdszinGsité dokumentumok,
tdmogatd és ajanlo levelek
e 1999-es Magyar Orékség emléklap és laudécio
e Magyar Széllodék és Ettermek Szovetsége — Dr. Niklai Akos elnck ajanldlevele
e Prof. Em. Dr. Dr. h. c. Gundel Janos, Gundel Karoly unokajanak ajanlélevele
e Gundel Karoly Vendéglatdipari és idegenforgalmi szakképzd iskola, Kébor Zoltan
igazgatd, Czubor Janos cimzetes igazgatd és Kovacs Laszlo szakmai igazgatohelyettes
ajanlolevele
3. A javaslathoz csatolt sajat készitésli fényképek és filmek felhasznaldasara vonatkozd
hozzajarulo nyilatkozat




