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2-701 szamu iranyelv
Gyiuimolcsbor alapu alkoholos italok

Fruit wine based alcoholic beverages



1. Altalanos el6irasok

1. Ezen irdnyelv a gyiimdlcsbor alapu alkoholos italok meghatarozasara és elnevezésére
vonatkoz6 altalanos szabdlyokat tartalmazza. Az iranyelv nem tartalmazza a sz6lobol
késziilt termékekre vonatkozé eldirasokat. Célja, hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal,
hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokdsokat és az ezekbdl
kovetkezd fogyasztoi elvarasokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a gyilimdlcsbor
alapu alkoholos italokat az egyéb, Osszetétele, gyartasi eljarasa miatt ettdl eltéré mindségl
termékektol.

2. Ezen iranyelv szerint a gyimdlcsbor alapu alkoholos ital olyan ital

- amely legalabb 50% gylimolcsbort tartalmaz,

- amelynek tényleges alkoholtartalma 1,2% (V/V)-ndl tobb, de legfeljebb 22% (V/V),

- amely a Il. pont szerinti kategéridk valamelyikébe besorolhato, tovabba

- amelyet izesitéanyagok hozzaadasaval vagy anélkiil, gyliimolcsbdl erjesztett termékekbdl, ill.
novényi anyagok, gyiimolesok kivonatabol, ill. természetes eredeti édesité anyagok, ill.
mezOogazdasagi eredetl etil-alkohol, ill. mez6gazdasagi eredetli desztillatum, ill.
gyiimolestorkoly-parlat, ill. gylimdlesparlat hozzaadasaval allitanak eld.

3. Az iranyelvnek nem megfelelé termékek 2017. december 31-ig hozhatok forgalomba a
korabbi kiadds (Gylimoélcslikérborok) rendelkezéseinek megfeleld jeloléssel, és az addig
eldallitott termékek mindség megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ezt az iranyelvet a Foldmiivelésiigyi Ertesitében torténé kozzététel iddpontjatol kell
alkalmazni a Ill. részben meghatarozott termékcsoportokra.

I1. Fogalommeghatarozas

1. Edesités: A gyiimolcsbor alapt alkoholos italok készitéséhez a kovetkezd termékek
valamelyikének vagy koziiliik tobbnek a hasznalata megengedett: félfehér cukor, fehércukor,
finomitott fehércukor, dextroz, fruktoéz, glikéz szirup, izoglikéz szirup, invertcukor,
invertcukor szirup, friss gylimolcsmust, siritett gyiimdlcsmust, égetett cukor, méz,
szentjanoskenyér-szirup vagy mas természetes szénhidrattartalmi, az el6zéekben emlitett
termékhez hasonlé tulajdonsagli anyag.

Megjegyzés: az "égetett cukor" ezen eldirds szerint olyan termék, amelyet kizarolag szachardz
hevitésével allitanak eld, bazisok, asvanyi sok vagy mas kémiai adalékanyagok hozzdadasa
nélkdl.

2. Keverés: Két vagy tobb kiilonb6zd anyag 6sszekeverése egy 1j ital eldallitasa céljabol.

3. lzesités: A gyiimolcsbor alapu alkoholos italok eléallitisakor egy vagy tobb olyan
aromaanyag, természetes aromaanyag,aromakészitmény vagy izesité tulajdonsagokkal
rendelkezd ¢€lelmiszer-0sszetevd hozzaadasa, amelyek megfelelnek az ¢€lelmiszerekben és
azok feliiletén haszndlhato aromdakrol és egyes, aroma tulajdonsidgokkal rendelkezd
¢lelmiszer-6sszetevokrol, valamint az 1601/91/EGK tanacsi rendelet, a 2232/96/EK és a
110/2008/EK rendelet, valamint a 2000/13/EK iranyelv moédositasarol szo6ldo Eurdpai



Parlament és a Tanacs 1334/2008/EK rendeletének 3. cikk (2) bekezdés b), c¢), d) és i)
pontjaban foglaltaknak.

4. Szinezés: A gylimolcsbor alapu alkoholos italok készitésekor egy vagy tobb olyan szinezék
hasznalata, amelyek az ¢lelmiszer-adalékanyagokrol sz6l6 Eurdpai Parlament és a Tanacs
1333/2008/EK rendelete alapjan engedélyezett, valamint szinez6 élelmiszerek hasznalata.

5 Alkohol-hozzaadas:
A gylimdlcsbor alapu alkoholos italokhoz egy vagy tobb alkoholtartalmua anyag hozzaadasa az
alabbiak koziil:

- mezbgazdasagi eredetii etil-alkohol. A szeszes italok meghatarozasarol, megnevezésérol,
kiszerelésérdl, cimkézésérdl és foldrajzi arujelzdinek oltalmarol, valamint az 1576/89/EGK
tanacsi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl szoloé 110/2008/EK rendelete (a tovabbiakban
110/2008/EK rendelet) I. melléklet 1. pontja szerinti termék.

- mezbégazdasagi eredetii desztillatum. A 110/2008/EK rendelet I. melléklet 2. pontja szerinti
termék.

- gyiimdlestorkoly-parlat. A 110/2008/EK rendelet I1. melléklet 7. kategoriaja szerinti termék.

- gyiimolesparlat. A 110/2008/EK rendelet I1. melléklet 9. kategéridja szerinti termék.

6. Gyiimélesbor: Az ME 2-703 sz. valamint az ME 2-703/1-5. sz és a ME 2-107 sz. irdnyelve
szerinti termék.

7. Tényleges alkoholtartalom térfogatszazalékban kifejezve: A termékben jelen 1év0 tiszta
alkohol térfogatanak aranya a termék Osszes térfogatdhoz viszonyitva, 20 °C hdmérsékleten.



III. Termékcsoportok
Elelmiszer kategoria a felhasznilhato adalékanyagok szempontjabol (1333/2008/EK
rendelet szerint): 14.2.4.

1.Termék meghatirozasa: izesitett gyiimolesbor

1.1 1lzesitett gyiimélcsbor: amelyet gyiimolcsborbol gyiimélcseredetii etil-alkohollal,
gylimolcseredetii desztillatummal, gyiimolcstorkoly-parlattal, mezdgazdasagi eredetli etil-
alkohollal, gytimolcsmusttal vagy gylimolcsparlattal fojtott gyiimdlcsmusttal készitenek;
amely édesithetd, szinezhetd.

1.1.1.Felhasznalhato anyagok:

1.1.1.1. Elsédleges osszetevok

Gytimolcsbor, gyiimolcseredetii etil-alkohol, gylimdlcseredetii desztillatum, gyiimolcstorkoly-
parlat, gyiimolcsparlattal fojtott gyiimolcsmust, mezégazdasagi eredetii etil-alkohol.

1.1.1.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato osszetevok

Edesités: a 1. 1. pont szerinti anyagokkal.

Viz: desztillalt, somentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

Az alkoholtartalom beallitasara  gytimolcesparlat, ill.  gyiimolestorkoly-parlat, ill.
mezdgazdasagi eredetli etil-alkohol, ill. desztillatum.

Izesités: a II. 3. pont szerinti anyagokkal, tovabba felhasznalhatok fliszernovények, fiiszerek
¢s izesito tulajdonsagokkal rendelkezd ¢lelmiszer-0sszetevok.

Adalékanyagok: a 14.2.4. kategéridba tartozo adalékanyagok koziil kizarolag a kovetkezdk
hasznalhatok: kéndioxid, szorbinsav, borkdsav, citromsav, szinezékek: 14.2.4. kategoéria
szerint.

A szénsavas termékekhez az erjesztésbdl szarmazd széndioxid kiegészitése hozzaadott
széndioxiddal megengedett.

Technologiai segédanyagok: deritdanyagok, sziirési segédanyagok, élelmiszer-enzimek.

1.1.2.Mindoségi jellemzok
1.1.2.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom 14,5-22 % (VIV)
b) Illosav-tartalom, ecetsavban kifejezve legfeljebb 1,2 g/l

1.1.2.2. Erzékszervi jellemzék

Tisztasag: altaldban tiikrds, tiszta, iledéktdl €s zavarosodastol mentes

Szin: a gylimoélcs szinének megfeleld

[llat: tiszta, kellemes, a gytimdlcsnek megfeleld

[z: tiszta, a gyiimolcsnek megfeleld

{z harmonia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti.

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jeli
szabvanyokban talalhatok.

1.1.3. Csomagolas, tarolds
Nincs kiilon eldiras



1.1.4. Jelolés
1.1.4.1. Megnevezés
A termék elbirt neve: izesitett gyiimolcsbor vagy gylimolcsbor-aperitif, ahol a ,,gytimoles” sz6
helyébe a gyiimolcs fajat kell megnevezni. Ha a termék -eldallitasdhoz egynél tobb
gyliimolcsfajt hasznaltak fel, a termék megnevezése: ,,izesitett vegyesgyiimdlcs-bor” vagy
,vegyesgylimolcsbor-aperitif”.
Példak a megnevezésre: izesitett meggybor,

izesitett vegyesgyiimdlcs-bor

Az eldirt nevet a termék cukortartalma tekintetében ki lehet egésziteni az alabbi
informaciokkal:
a) ,,extra szaraz: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 30 grammnal

kevesebb, ¢s amelyek alkoholtartalma legalabb 15 térfogatszazalék;

b) ,.szdraz”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 50 grammnal
kevesebb, ¢s amelyek alkoholtartalma legaldbb 16 térfogatszazalék;

c) ,.felszaraz”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma legalabb 50 és
kevesebb, mint 90 gramm;

d) ,félédes”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma legalabb 90 és
kevesebb, mint 130 gramm;

e) ,,edes”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 130 gramm vagy
annal tobb.

Az a)—-e) pontban szerepl6 cukortartalom invertcukorban van kifejezve.

A ,félédes” és az ,.édes” kifejezés mellett a cukortartalmat is fel lehet tiintetni, amelyet az
invertcukor literenkénti mennyiségében, grammban kell kifejezni.

1.1.5. Ajanlott gydrtastechnologiai leirds
Nincs kiilon eléirés: szokasos boraszati €s italgyartasi technologia

1.2. Az izesitett gyiimolcsbor kategoriajaba sorolt tovabbi termékcsoportok

1.2.1. Gyiimolcsvermut. olyan izesitett gyiimolcsbor, amelynek jellemzé illat-, iz- és
zamatanyagait ¢€lelmiszer el6allitas céljara alkalmazott novényi eredetli természetes
aromaanyagok vagy aromakészitmények, gyliimolcsok vagy ezekbdl késziilt alkoholos
kivonatok felhasznalasaval alakitottak ki.

1.2.1.1. Felhaszndalhato anyagok:

1.2.1.1.1. Elsédleges osszetevik

Gyiimolesbor, gylimolcseredetii etil-alkohol, gylimdlcseredetti desztillatum, gytimolcstorkoly-
parlat, gyiimdlcsparlattal fojtott gyiimolcsmust, mezégazdasagi eredetii etil-alkohol.

1.2.1.1.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato sszetevok



Edesités: a I1. 1. pont szerinti anyagokkal

Viz: desztillalt, somentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

Az alkoholtartalom beallitasara  gylimolcsparlat, ill.  gyiimolestorkoly-parlat, —ill.
mezOgazdasagi eredetii etil-alkohol, ill. desztillatum.

Izesités: a 1. 3. pont szerinti anyagokkal, tovabba felhasznalhatok: fiiszerndvények, fiiszerek
¢s izesitd tulajdonsagokkal rendelkezd ¢€lelmiszer-osszetevok, élelmiszer eldallitas céljara
engedélyezett novényi eredeti Kivonatok, gylimolcsok vagy ezekbdl késziilt alkoholos
kivonatok.

Adalékanyagok: a 14.2.4. kategoridba tartozé adalékanyagok koziil kizardlag a kovetkezok
hasznalhatok: kéndioxid, szorbinsav, borkésav, citromsav, szinezékek: 14.2.4. kategoria
szerint.

A szénsavas termékekhez az erjesztésbdl szarmazd széndioxid kiegészitése hozzaadott
széndioxiddal megengedett.

Technologiai segédanyagok: deritéanyagok, sziirési segédanyagok, élelmiszer-enzimek.

1.2.1.2.Minéségi jellemzik
1.2.1.2.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 14,5-22
b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban kifejezve legfeljebb 1,2 g/l

1.2.1.2.2. Erzékszervi jellemzdk

Tisztasag: altalaban tiikrds, tiszta, tiledéktdl és zavarosodastol mentes

Szin: a gylimoélcs szinének megfeleld

Illat: tiszta, kellemes, a gyiimolcsnek megfeleld

[z: tiszta, a gyiimolcsnek megfeleld

z harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti.

Az érzekszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jeli
szabvanyokban talalhatok.

1.2.1.3. Csomagolas, tarolds
Nincs kiilon el6irés.

1.2.1.4. Jelélés
1.2.1.4.1. Megnevezés
A termék eldirt neve: gyiimolcsvermut, ahol a ,,gytimdlcs” sz6 helyébe a gyiimoles fajat kell
megnevezni. Ha a termék elballitasahoz egynél tobb gylimolesfajt hasznaltak fel, a termék
megnevezeése: ,,vegyesgyimolcs-vermut”.
Példak a megnevezésre: meggyvermut,

vegyesgylimolcs-vermut

Az el6irt nevet a termék cukortartalma tekintetében ki lehet egésziteni az alabbi
informaciokkal:

a) ,.extra szaraz”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 30 grammnal
kevesebb, és amelyek alkoholtartalma legalabb 15 térfogatszazalék;



b) ,szaraz”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 50 grammnal
kevesebb, ¢s amelyek alkoholtartalma legalabb 16 térfogatszazalék;

c) ,félszaraz”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma legalabb 50 és
kevesebb, mint 90 gramm;

d) ,,félédes”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma legalabb 90 és
kevesebb, mint 130 gramm;

e) ,,&des”: olyan termékek esetében, amelyek literenkénti cukortartalma 130 gramm vagy
annal tobb.

Az a)—e) pontban szerepl6 cukortartalom invertcukorban van kifejezve.

A félédes” és az ,,édes” kifejezés mellett a cukortartalmat is fel lehet tlintetni, amelyet az
invertcukor literenkénti mennyiségében, grammban kell kifejezni.

1.2.1.5. Ajanlott gydrtdstechnoldgiai leirds
Nincs kiilon eldiras: szokasos boraszati €s italgyartasi technologia

1.2.2. Tojassal izesitett gyiimolcsbor: Olyan izesitett gyiimodlcsbor, amelyhez tojassargajat is
adtak, és amelynek invertcukorban kifejezett cukortartalma legalabb 200 g/l, tojassargaja-
tartalma legalabb 10 g/l.

1.2.2.1.Felhaszndlhato anyagok:

1.2.2.1.1. Elsédleges osszetevok

Gyiimdlesbor, gylimolcseredetii etil-alkohol, gylimdlcseredetli desztillatum, gylimolcstorkoly-
parlat, gylimolesparlattal fojtott gylimolcsmust, mezégazdasagi eredeti etil-alkohol,
tojassargaja.

1.2.2.1.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato dsszetevok

Tojasfehérje

Edesités: a Il. 1. pont szerinti anyagokkal

Viz: desztillalt, sdmentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

Az alkoholtartalom bedallitasara gyiimolesparlat, ill.  gyiimdlestorkoly-parlat, il
mezdgazdasagi eredetii etil-alkohol, ill. desztillatum.

[zesités: a II. 3. pont szerinti anyagokkal, tovabba felhasznalhatok: fiiszernovények, fiiszerek
¢s izesitd tulajdonsdgokkal rendelkez6 €lelmiszer-6sszetevok.

Adalékanyagok: a 14.2.4. kategoridba tartozé adalékanyagok koziil kizardlag a kovetkezOk
hasznalhatok: kéndioxid, szorbinsav, borkdsav, citromsav, zsirsavak szacharoz észterei,
szacharoz-gliceridek, szinezékek: 14.2.4. kategoria szerint.

Technologiai segédanyagok: deritGanyagok, szilirési segédanyagok, élelmiszer-enzimek

1.2.2.2.Minéségi jellemzok
1.2.2.2.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 14,5-22



b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban kifejezve legfeljebb 1,2 g/l
c) cukortartalom legalabb 200 g/l

1.2.2.2.2. Erzékszervi jellemzbk

Tisztasag: homogén, stabil emulzio

Illat: tiszta, kellemes, a tojas sargaja mellett a megfelelé gyiimolcs illata is érzékelhetd

[z: tiszta, a tojas sargaja mellett a megfeleld gyiimélesnek az ize is érzékelhetd

[z harmonia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jeli
szabvanyokban talalhatok.

1.2.2.3. Csomagolas, tarolas
Nincs kiilon eldiras.

1.2.2.4. Jelolés
1.2.2.4.1. Megnevezés
A termék eldirt neve: tojassal izesitett gylimolcsbor, ahol a ,,gyiimdlcs” szd helyébe a
gylimoélcs fajat kell megnevezni. Ha a termék eldallitdsdhoz egynél tobb gylimolcsfajt
hasznaltak fel, a termék megnevezése: ,,tojassal izesitett vegyesgyiimolcs-bor”.
Példak a megnevezésre: tojassal izesitett meggybor,

tojassal izesitett vegyesgyiimolcs-bor.

1.2.2.5. Ajanlott gydrtdstechnoldgiai leirds
Nincs kiilon eldiras: szokéasos boraszati €s italgyartasi technologia

2.Termék meghatarozasa: [zesitett gyiimélcsbor alapu ital
Elelmiszer kategoria a felhasznalhato adalékanyagok szempontjabol (1333/2008/EK
rendelet szerint): 14.2.8.

izesitett gyiimolesbor alapu ital: olyan ital, amelyet gyiimdlesborbél, alkohol hozzaadasa
nélkiil készitenek; amely édesithetd, szinezhetd.

2.1.Felhasznalhato anyagok:
2.1.1. Elsodleges osszetevok
Gytlimo6lesbor, gyiimdlecsmust.

2.1.1.2. Egyéeb szokasosan felhasznalhato osszetevok

Edesités: a Il. 1. pont szerinti anyagokkal

Viz: desztillalt, somentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

[zesités: a II. 3. pont szerinti anyagokkal, tovabba felhasznalhatok: fiiszernovények, fiiszerek
¢s izesitd tulajdonsdgokkal rendelkezd €lelmiszer-6sszetevok.

Adalékanyagok: a 14.2.8. kategoridba tartozé adalékanyagok koziil kizardlag a kovetkezdk
hasznalhatok: dimetil-dikarbonat, szorbinsav, borkdsav, citromsav, szinezékek: 14.2.8.
kategoria szerint.

A szénsavas termékekhez az erjesztésbdl szarmazo széndioxid kiegészitése hozzdadott
széndioxiddal megengedett.



Technologiai segédanyagok: Deritdanyagok, sziirési segédanyagok, élelmiszer-enzimek.

2.2.Mindoségi jellemzok
2.2.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) legalabb 7, de kevesebb, mint 14,5
b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban kifejezve legfeljebb 1,2 g/l

2.2.2. Erzékszervi jellemzdk

Tisztasag: altalaban tiikrds, tiszta, iledéktdl €s zavarosodastol mentes

Szin: a gylimoélcs szinének megfeleld

Illat: tiszta, kellemes, a gyiimolcsnek megfeleld

[z: tiszta, a gyiimolcsnek megfeleld

[z harmonia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jeli
szabvanyokban talalhatok.

2.3. Csomagolas, tarolds
Nincs kiilon eldiras

2.4. Jelolés
2.4.1. Megnevezés
A termék eldirt neve: izesitett gyiimdlcsbor alapu ital, ahol a ,,gylimélcs” szd helyébe a
gyimolcs fajat kell megnevezni. Ha a termék eldallitasahoz egynél tobb gyiimolcsfajt
hasznaltak fel, a termék megnevezése: ,,izesitett vegyesgylimolcs-bor alapu ital”.
Példak a megnevezésre: izesitett meggybor alapu ital,

izesitett vegyesgytimolcs-bor alapu ital

2.5. Ajanlott gyartdastechnologiai leirds
Nincs kiilon eldiras: szokasos boraszati €s italgyartasi technologia

3.Termék meghatarozasa: izesitett gyiimolcsbor alapi koktél

Elelmiszer kategéria a felhasznilhaté adalékanyagok szempontjabol (1333/2008/EK
rendelet szerint): 14.2.8.

izesitett gyiimolesbor alapi koktél: olyan ital, amelyet gyiimélesborbol, ill.
gyliimolcsmustbol, alkohol hozzaadasa nélkiil allitanak elé; amely édesithetd, szinezhetd.

3.1.Felhasznalhato anyagok:
3.1.1. Elsodleges osszetevok
Gytlimo6lesbor, gyiimdlecsmust.

3.1.1.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato osszetevok

Edesités: a Il. 1. pont szerinti anyagokkal

Viz: desztillalt, sdmentesitett, ioncserélt vagy lagyitott.

Izesités: a II. 3. pont szerinti anyagokkal, tovabba felhasznalhatok: fiiszerndvények, fiiszerek
¢s izesitd tulajdonsdgokkal rendelkezd €lelmiszer-6sszetevok.



Adalékanyagok: a 14.2.8. kategoridba tartoz6 adalékanyagok koziil kizardlag a kdvetkezok
hasznalhatok: dimetil-dikarbonat, szorbinsav, borkdsav, citromsav, szinezékek: 14.2.8.
kategoria szerint.

A szénsavas termékekhez az erjesztésbOl szarmazéd széndioxid kiegészitése hozzaadott
széndioxiddal megengedett.

Technologiai segédanyagok: deritéanyagok, sziirési segédanyagok, ¢lelmiszer-enzimek.

3.2.Mindoségi jellemzok
3.2.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) kevesebb, mint 7
b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban kifejezve legfeljebb 1,2 g/l

3.3. Erzékszervi jellemzék

Tisztasag: altalaban tiikrds, tiszta, liledéktdl és zavarosodastol mentes

Szin: a gylimoélcs szinének megfeleld

[llat: tiszta, kellemes, a gyiimolcsnek megfeleld

[z: tiszta, a gyiimolesnek megfeleld

iz harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az MSZ, MSZ ISO, MSZ EN ISO jeli
szabvanyokban talalhatok.

3.3. Csomagolas, tarolds
Nincs kiilon eldiras

3.4. Jelolés
3.4.1. Megnevezés
A termék eldirt neve: izesitett gylimodlcsbor alapt koktél, ahol a ,,gylimdlcs” sz6 helyébe a
gyiimolcs fajat kell megnevezni. Ha a termék eldallitaisahoz egynél tobb gylimdlcstajt
hasznaltak fel, a termék megnevezése: ,,izesitett vegyesgylimolcs-bor alapu koktél”.
P¢ldak a megnevezésre: izesitett meggybor alapu koktél,

izesitett vegyesgylimoles-bor alapt koktél

3.5. Ajanlott gydrtastechnologiai leirds
Nincs kiilon eléirés: szokasos boraszati €s italgyartasi technologia
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2-701 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-701 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek
valamint az Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy
ezek ellendrzésekor az alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai
jellemzok
- Alkoholtartalom

- Ill6sav-tartalom
- Osszes savtartalom
- Cukortartalom

Osszes kén-dioxid
tartalom

Termék-csoport

Gytimo6lcsbor alapt
alkoholos italok

Gytimo6lcsbor alapt
alkoholos italok
Gytimo6lcsbor alapt
alkoholos italok
Gytimo6lcsbor alapu
alkoholos italok

Gytimoélcsbor alapu
alkoholos italok

Szabvany szam

OIV-MA-AS312-
01A
OIV-MA-AS313-02
OIV-MA-AS313-01
OIV-MA-AS311-03

OIV-MA-AS323-
04B

Szabvany cim

Térfogatszazalékban
meghatarozott
alkoholtartalom
meghatarozasa
Ill6savtartalom
meghatarozasa
Osszes savtartalom
meghatarozasa
Cukortartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid

tartalom
meghatarozasa
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