MAGYAR ELELMISZERKONYV

Codex Alimentarius Hungaricus

ME 2-108 szamu iranyelv

Megkiilonbozteto minoségi jeloléssel ellatott
fiiszerpaprika-orlemény

Ground paprika with distinctive quality label

Jovihagyta a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg, 2013 (1. kiadds)



1. Altalanos rendelkezések

1. Ezen irdnyelv az ¢élelmiszerlancrdl és a hatdsagi felligyeletrdl sz616, 2008. évi XLVI.
torveny 66. § (1) bekezdése alapjan a megkiilonboztetd mindségi jeloléssel ellatott, (a
tovabbiakban: kiilonleges) fliszerpaprika-Orleményre vonatkozo kovetelményeket
tartalmazza.

2. Az 6rleményt a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba tartozo, kiilonbozé Capsicum
annuum L. var. longum DC. novényfajtak érett, szaritott termésébol, orléssel allitjak
eld.

3. A kiilonleges jelz0 haszndlata csak az ezen irdnyelvnek megfeleld fliszerpaprika-
drlemények esetében hasznalhato.

4. A mezOgazdasagi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo, az
Eurdpai Parlament és a Tanacs 1151/2012/EU szamu rendelete szerint, a foldrajzi
arujelzé-oltalom alatt allo6 elnevezéssel ellatott fliszerpaprika-Orleményekre kiilon
jogszabalyok vonatkoznak.

5. Az iranyelvben meghatarozott min3ségi paramétereket a Magyar Elelmiszerkonyv 2-
211 szam1 iranyelvének mellékletében rogzitett vizsgalati modszerekkel hataroztak
meg, igy a paraméterek ellendrzésekor az ott megjelolt vagy azokkal egyenértékii
vizsgalati modszereket kell alkalmazni.

6. Ez az iranyelv a Vidékfejlesztési ErtesitSben torténé kozzététel idépontjatol 1ép
hatalyba.

7. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a korabbi szabalyozasnak megfeleld, kiilonleges
mindségi jeloléssel ellatott fliszerpaprika-Orlemények 2016. junius 30-ig tarthatok
forgalomban.

I1. Fogalommeghatarozasok
a 2-211 iranyelvben szereplé fogalmakon kiviil

1. A termesztés helye: az a helység, ahol az O&rlemény alapjaul szolgalod
fliszerpaprikat termesztették.

III. Termék

1. Kiilonleges fliszerpaprika-6érlemény
Elelmiszer-kategéria a 1129/2011/EU rendelet szerint: 12.2.1.
1.1. A termék meghatdrozdsa

A kiilonleges fliszerpaprika-6rlemény a burgonyafélék (Solanaceae) csaladjaba tartozo,
kiilonboz6 Capsicum annuum L. var. longum DC. fajtak érett, szaritott, csumatlanitott
termésébdl, Orléssel eldallitott termék.

1.2. Felhasznalhato osszetevo



Capsicum annuum L. var. Longum DC. novényfajtak beérett, csumatlanitott bogydja.
Adalékanyag és egyeb Osszetevl felhasznalasa nem megengedett.

1.3. Mindéségi jellemzok
1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

A fizikai, kémiai jellemz6kre vonatkozo kovetelmények az alabbi tablazatban talalhatok:
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1.3.2. Fiiszerpaprika-orlemények csoportositisa csiposség szerint
Kapszaicinoid mennyisége a fliszerpaprika-0rleményben 0sszesen (mg/kg):

csipdsség megnevezése  kapszaicinoidtartalom (mag/kq)

csipdsségmentes (édes) 30 alatt

enyhén csipds 30-200
csipds 200-500
nagyon csipds 500 felett



1.3.3. Erzékszervi tulajdonsdagok

A kovetkez0 tablazat foglalja 6ssze az egyes érzékszervi tulajdonsagok elfogadhat6 és
nem elfogadhat6 tulajdonsagait.
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Kiilsé megjelenés Szin Iat Iz
Elfogadhato Homogén, finom | Egyenletesen élénk, | Jellegzetes, tiszta, Jellegzetes, aromas, tiszta,
tulajdonsagok Orlésii. Nem olajos fényt, tlizes intenziv, intenziv, harmonikus, a
mozaikos. piros, voros, harmonikus, teljesen beérett,
téglavords vagy aromas, fiiszeres, csumamentes termés
téglavordsbe hajld enyhén édeskés, megorolt termésrészeinek
piros. karamelles, enyhén | izharmonidjara épiild, kissé
kesernyés. édeskés, enyhén karamelles
Mellékszagoktol és | vagy enyhén kesernyés.
idegen szagoktol Barmilyen mellékizt6l vagy
mentes. idegen izt6] mentes. A
csomagolason feltlintetett
csipbsségi kategorianak jol
érzékelhetdéen megfelel.
Nem elfogadhaté | Inhomogén 6rlés. | Fakopiros, sargas- | Gyengén Gyengén jellegzetes vagy
tulajdonsagok Mozaikossag. vagy barnasvords, jellegzetes, kissé jellegtelen, iires, fliz.

Durva 06rlést,
vagy Osszeallt,
nem
szétnyomhatdan
csomos szemcsék,
nagyszamu rostos
rész. Szabad
szemmel is
lathato idegen
anyag.

barnaspiros.
Kifakult vagy
elbarnult, égett.
Az érett paprikatol
eltérd szinii.

fanyar, kissé iires,
kissé savanykas.
Jellegtelen, fanyar,
tires, kesert,
savanyu, erjedt,
dohos, penészes,
égett, avas, fistos
vagy egyéb, a
termékre nem
jellemzd idegen,
vagy undorkeltd
szag.

Idegen iz vagy idegen
mellékiz. Kissé allott, kissé
savanykas. Allott, savanyu,
keserti, avas, dohos, égett,
penészes. A csomagolason
feltiintetett csipdsségi
kategorianak nem felel meg.

1.4. Csomagolas, tarolas

A forgalomba keriild fliszerpaprika-Orleményt fényvédd, zsirt fel nem szivo, a4t nem
eresztd csomagoldanyagba kell csomagolni és gy lezarni, hogy annak eredetisége a
zaras lathatd megsértése nélkiil biztositott legyen. Fényt ateresztd csomagoléanyag
hasznalata nem megengedett.

A fliszerpaprika-6rleményt szdraz, hiivos, jol szelldztethetd, kdzvetlen napfénytdl védett,
rovar- és ragcsalovédelemmel ellatott helyen kell tarolni.



1.5. Jelolés
1.5.1. Megnevezés

A megnevezésnek tartalmaznia kell:

a) a ,,fliszerpaprika-6rlemény” vagy ,,0rolt fliszerpaprika”, vagy mas, a fogyaszto
szamara azonos jelentéssel bird ,,paprika” kifejezést (pl. 6rolt paprika),

b) a mindség szerinti besorolast a ,kiilonleges” megjelolés feltiintetésével,

c) a termek csipdsségére valo utalast a ,,csipOsségmentes” vagy ,.édes”, ,,enyhén
csipds”, ,,csipds”, ,,nagyon csipds” szavakkal. A csipdsségre utald piktogram vagy a
kapszaicinoidtartalom mg/kg-ban feltiintethetd.

1.5.2. Egyéb jelolésre vonatkozo szabalyozas

A fliszerpaprika-6rlemények csomagolasan
a.) fel kell feltiintetni a termesztés helyét,

b) a termesztés helyét a f6 latdbmezdben, a csomagolason alkalmazott legnagyobb
betiiméret legalabb 50%-at eléré betiimérettel kell feltiintetni, ami nem lehet
kisebb a fogyasztok ¢élelmiszerekkel kapcsolatos tajékoztatasarol, az
1924/2006/EK ¢és az 1925/2006/EK europai parlamenti és tandcsi rendelet
modositasarol ¢és a 87/250/EGK bizottsagi iranyelv, a 90/496/EGK tanacsi
iranyelv, az 1999/10/EK bizottsagi iranyelv, a 2000/13/EK eurdpai parlamenti €s
tanacsi iranyelv, a 2002/67/EK ¢és a 2008/5/EK bizottsagi iranyelv és a
608/2004/EK bizottsagi rendelet hatalyon kiviil helyezésérdl sz616, 2011. oktdber
25-1 1169/2011/EU eurdpai parlamenti €s tandcsi rendelet 13. cikk (2) és (3)
bekezdésében a kotelezéen feltiintetendd adatokra meghatarozott betiméretnél,

c) ,kézmiives” vagy ,.kézmives” megjelolés feltiintethetd, amennyiben a paprikat
kézzel szedték és nem gépi uton szaritottak.



1. Melléklet

Jo Eljarasi Gyakorlat

A termelés, feldolgozas, csomagolas, raktarozas és forgalmazas soran betartando

kovetelmények:

- Kiilonleges fiiszerpaprika alapanyagot, nyersterméket a feldolgozo csak olyan termel6tél

vasarolhat, aki rendelkezik folyamatosan vezetett gazdalkodasi naploval. Sajat termelés

esetén is kotelez6 ilyen nyilvantartas vezetése.

- A gazdalkodasi napl¢ tartalmi elemei:

1.
2.

o s~

7.
8.

a gazdalkod¢ adatai (név, cim, elérhetdség),

a tevékenységi forma (6stermeld, kistermeld, egyéni vallalkozo, jogi személy vagy
jogi személyiséggel nem rendelkezd szervezet),

a flszerpaprika-termesztésbe bevont teriilet elhelyezkedése, helyrajzi szédma,
nagysaga,

a termesztett fliszerpaprika fajtdja,

az adott helyrajzi szamon elvégzett miveletek (talajmivelés, tragyazas,
palantanevelés és kiiiltetés vagy helyrevetés, sormiivelés, 0Ont6zés, szedés)
megnevezése €s azok elvégzésének kezdd és befejezd idopontja,

a miiveletekhez kapcsolodoan kijuttatott anyag megnevezése, a kijutatott anyag vagy
betakaritott fliszerpaprika fajlagos mennyisége (anyag vagy terménymennyiség 1
hektarra jutd mennyisége), meértekegysége,

a.) mitragyazassal kijuttatott hatdanyagok megnevezése €s azok mennyisége,
permetezési naplo,

utoérlelés elvégzésének helye €s idopontja, az utdérlelt fliszerpaprika mennyisége.

- A kiilonleges fliszerpaprika-Orlemény alapanyaga nem szdrmazhat mesterségesen (kémiai

anyagokkal) érlelt alapanyagbol.

- A feldolgozonak dokumentalnia kell és nyilvantartast kell vezetnie a felvasarolt
alapanyag termeldjérdl, termesztési helyérél, mennyiségérdl és a felvéasarlas pontos
idejérdl. A feldolgozdénak a termeld altal vezetett permetezési €s gazdalkodasi naplot
ellendriznie kell.

A kiilonleges fiiszerpaprika-6rlemény készitésének folyamataban kiemelten fontos a csuma

eltavolitasa, a csumatlanitas. Csumatlanitani lehet nyers vagy szaraz allapotban is.



