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UTMUTATO A BAROMFI ES NYULFELEK VAGASANAK ES
DARABOLASANAK JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutaté a Féldmaveléstigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium és a Baromfi
Terméktanacs tamogatasaval késziilt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az (tmutatét készité munkacsoport tagjai:

Baar Csaba Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet
Magyarorszag Kht )

Bleszkan Margit Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet
Magyarorszag Kht

dr. Németh Antal szakertd

Babilai Zoltanné MASTER-M Kift.

Bajkai Tibor SaGa Foods ZRt.

Domjan Balazs GALLICOOP Pulykafeldolgoz6 ZRt.
Kanyoné Princes Gyéngyi Pannon Baromfi Kit.

Mihék Sandor GASTOR Baromfi Kft.

Az utmutaté tartalmanak kdzlése, feldolgozéasa esetén a pontos adatforras megjele-
nitése szlkséges. )

Az aladbbi weboldalakon talalhat6 ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat letélt-
hetik, képernydjikén megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az atmutatok tartalmat, il-
letve annak részeit kizardlag sajat felhasznalasra, személyes célra alkalmazhatjak,
azt nem maédosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai utmutato hu

A kdzérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi forga-
lomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkélcsi, illetve
egyéb, anyagiakban nem mérhetd barmely jellegl profitot eredményezni.

GHP-12 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzio: 2



4/104

Tartalomjegyzék:

L = 1= == (= 5
1.1 Hogyan kell hasznalni @z GtmutatOot?.........oooieiiiiiiie e 5
1.2 Az Gtmutatd alkalmazasi terllete. ... ... 5

2 Rovid bevezetés a jogszabalyokba / nyomon-kdvetés, azonositas, allategészségiigyi

=] o] L= PP 6

3 Az élelmiszeripari vallalkozék és a hatésagi ellenérok legfontosabb feladatainak

OSSZEFOGIAIASA. ... ee et 8
3.1 Az élelmiszeripari vallalkozok feladatai:.........cooeiveiiiii e 8
3.2 A hatdsagi ellendrzés KOvetelmMENYeir. ... ...c.u i 9

4 |Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari véllalkozéra vonatkoz6 éaltalanos higiéniai
kovetelmények és a 853/2004/EK rendelet 1ll. melléklet 1l. szakaszanak elbirasai kdvetve a

852/2004/EK melléklet SZAMOZASAL. ... ...uiuiie i 11
4.11. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltaktdl eltérd) élelmiszer-eléallitdé és -
forgalmazdé helyre vonatkozé altalanos kdvetelmények). ..., 11

4.211. melléklet Il fejezet (Kuldnleges kdvetelmények olyan helyiségekben, ahol éleimiszer
készitését, kezelését vagy feldolgozasat végzik (kivéve az étkezésre szolgald helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott Gzemeket))......cooeeiiiiiii i 19
4.311. melléklet Ill. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes elballité- és forgalmazd helyekre
(mint  példaul satrak, arusitdhelyek, mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal céljabél élelmiszerek rendszeres
készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusitd automatédkra vonatkozo

KOVEIEIMENYEK) .. .o 25
4.411 melléklet 1V. fejezet (SZAIMAS) . ... vuuenee e 26
4.511. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkozo kdvetelmények) ........................ 30
4.611. melléklet VI. fejezet (Elelmiszer-hulladék)...... ... 36
4.711. melléklet VII. fejezet (VIizellAtas).........oueeiiniii e 41
4.811. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia).........ccooeviiiiiii e 44
4.91l. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkalmazandé rendelkezések)................. 47
853/2004/EK rendelet: 1l. mellékelt Il. szakasz: A HACCP alapu eljarasok célkitiizései....... 53
853/2004/EK rendelet: 1l. mellékelt Ill. szakasz: Az élelmiszerlancra vonatkozé informacio..54
853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, 1. SZakasz:..........vuiniieiniiiiii e 58
| fejezet: Az €16 allatok vagohidra SZAIlITASA .........vveei e 58
853/2004/EK rendelet: 1ll. melléklet, 1l. szakasz: Il. fejezet: a vagohidakra vonatkozé
KOVELEIMENYEK. . ..o 60
853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, Il. szakasz: IlIl. fejezet: a darabol6é zemekre vonatkozé
KOVELEIMENYEK. . ..o 65
853/2004/EK rendelet: 1ll. melléklet, II. szakasz: IV. fejezet: Vagasi higiénia..................... 66
853/2004/EK rendelet: 1ll. melléklet, II. szakasz: V. fejezet: higiénia a darabolas és csontozas
Yo} =T o I= T30 0 - 1o 70
410 Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi csomagolasara és
gyljtécsomagolasara alkalmazandd rendelkezESek)........c.oevvuiiiiiiiiiiiiii e, 71
853/2004/EK Rendelet Il. melléklete A kilénbdz6 allati eredetli termékekre vonatkozé
=10 1= 1= | PP 73
[I. melléklet |. szakasz: AzoNoSitd JEIBIES. .. ..o 73
411 1. melléklet XI. fejezet: HOKEZEIES. .......oiniinii e, 76
412 Il melléklet XII. fejezet (KEPZES).....ueniiniiiei e, 76
5 MEIEKIBLEK. ... 80
5.1 Fogalom meghataroZASOK. ... ..o 80
5.2Iparagra jellemzd VESZAIYEK. ........ouei e 85
5.3HACCP rendszer s Modell...........ouiniiiiii e 90
5.4 Segitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentaciéjanak elkészitéséhez......... 98
GHP-12 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2



5/104

1 Bevezetés:

Jelen Utmutaté célja , hogy a 2006. januar 1-t6l érvénybe lépett higiéniai rendelet csomaghoz igazod-
va, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva segitséget nyujtson a baromfiipari vallalkozasok sza-
mara a biztonsagos termékek elballitasahoz sziikséges kdvetelmények hatésagi szempontbdl is sike-
res teljesitéséhez.

Az Eurépai Unid élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe van a
852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrdl szé16 utmutatok"-rol rendelkezik. A
rendelet el6irasai alapjan a tagallamoknak 6szténdznitk kell a higiéniara és HACCP-elvek alkalmaza-
sara vonatkozo helyes gyakorlatrél sz6l6 nemzeti és kézdsségi Utmutatok kidolgozasat. A rendelet 111
fejezetének 7. cikke az utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasznalatardl szél, a 8. cikk tar-
gyalja a nemzeti utmutatok, mig a 9. cikk a kdzdsségi Utmutatdk kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti
és k6zOsségi utmutatdk terjesztését és hasznalatat egyarant 6szténdzni kell, és az élelmiszeripari val-
lalkoz6k &nkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Utmutatékat.

Az Utmutaté folyamatosan fellllvizsgéalatra és szikség szerint médositasra kerll. Az aktualizalashoz
szikséges, az utmutatoval kapcsolatos észrevételeit kérjik, hogy kiildje el az aldbbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1 Hogyan kell hasznélni az Gtmutatét?

Az Utmutaté 6sszeallitasa soran a kévetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara t6-
rekedtiink, de az Gtmutaté természetesen csak a kiadas idépontjdban rendelkezésre all6 ismereteket
és gyakorlatot tiikrozi. Ezért a kdvetelmények valtozasa, a tapasztalatok béviilése szlilkségessé teszi
az Utmutatd rendszeres id6kdzonkénti fellilvizsgalatat, médositasat.

Az Gtmutat6 szévege harom oszlopba van rendezve:

A bal oldali oszlopban taladlhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének, valamint a
853/2004/EK rendelet Ill. mellékelte Il. szakaszanak elbirasai, kdvetve a 852/2004/EK melléklet sza-
mozasat.

A kozéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kovetelményeknek valé megfeleléshez szlkseges el6iraso-
kat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink.

A harmadik oszlopba azokat az elSirasokat tettiik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek teljesitését nem
tartjuk feltétlenll sziikségesnek a rendeletek kdvetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk
ésszer(, altalaban javitjak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Néhany esetben a hatalyos eléiras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fiiztiink magyarazatot,
mivel 6nmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell. Ahol az agazatra a
rendelet adott fejezete nem vonatkozik, ott ,NEM VONATKOZIK” jelzés talalhato.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Baromfi Terméktanacs. Jelen Gtmutaté nem része a térvényi
eléirasoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyutt az GUtmutatd segiti annak megértését, hogy egy-
egy vallalkozasnak sajat tevékenysége terlletén mit kell tennie az elbirasok teljesitéséhez, segit ab-
ban is, hogy a véllalkozasok 6nmaguk is képesek legyenek a szlikséges fejlesztési koncepcié megfo-
galmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott végrehajtaséara.

1.2 Az Utmutat6 alkalmazasi terilete

Az utmutaté el6irasai a baromfihls és nyulfélék vagasara és / vagy darabolasara vonatkoznak.
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2 Rovid bevezetés a jogszabalyokba / nyomon-kévetés, azonositas, allategészségiigyi jeld-
lés/

Az (tmutatd tartalmazza azokat a jogszabadlyi kotelezettségeket, amelyeket a vagohidaknak és
hasdarabolé izemeknek alkalmazniuk kell, ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék
ezeket a kovetelményeket. A jogszabalyoknak vald megfelelés kételez8, de a vallalkozasok nem
kételesek az utmutatékban eldirtakat alkalmazni, amennyiben a higiéniai megfeleléséget bizonyitottan
mas modon teljesitik.

Az utmutat6 dsszeadllitdsa soran az alabbi jogszabalyok kévetelményeit vettik figyelembe:
Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. prilis 29.) az élelmiszer higiéniarol

Az Eur6pai Parlament és a Tanacs 853/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az allati eredetl élelmi-
szerek kildnleges higiéniai szabalyainak megallapitasarol

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 854/2004/EK rendelete (2004. &prilis 29.) az emberi fogyasztasra
szant allati eredetli termékek hatosagi ellenérzésének megszervezésére vonatkozé kildnleges szaba-
lyok megéallapitasarol

4/1988. (XI. 11.) EOM rendelet az élelmiszerekben el&fordulé mikrobiol6giai szennyezddések megen-
gedhet6 mértékérsl

2073/2005/EK rendelet (2005. november 15.) az élelmiszerek mikrobiol6giai kritériumairol
882/2004/EK Rendelet a takarmany- és élelmiszerjog, valamint az allat-egészséglgyi és az allatok
kiméletére vonatkozd szabalyok kdvetelményeinek térténd megfelelés ellenérzésének biztositasa cél-
jabol végrehaijtott hatésagi ellenérzésekrél

1688/2005/EK Rendelet a Finnorszagba és Svédorszagba iranyuld bizonyos his és tojasszallitma-
nyok szalmonellara vonatkozé kildnleges garanciaja tekintetében a 853/2004/EK eurdpai parlamenti
és tanacsi rendelet végrehajtasarol

2000/13/EK Iranyelv az élelmiszerek cimkézésére, kiszerelésére és reklamozasara vonatkozo tagal-
lami jogszabalyok kdzelitésérdl
201/2001. (X. 25.) Korm. Rendelet az ivéviz minéségi kdvetelményeirél és az ellenérzés rendjér

2074/2005/EK Rendelet a 853/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti bizonyos ter-
mékekre és a 854/2004/EK és a 882/2004/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet szerinti hatdésagi
ellen6rzések megszervezésére vonatkozo végrehajtasi intézkedések megallapitasardl a 852/2004/EK
europai parlamenti és tanacsi rendelettél valo eltérésekrél, valamint a 853/2004/EK és a 854/2004/EK
rendelet modositasarol

2076/2005/EK rendelet a 853/2004/EK, a 854/2004/EK eurodpai parlamenti és tanacsi rendeletek vég-
rehajtasara vonatkozé atmeneti szabdlyok megallapitasardl, valamint a 853/2004/EK és a
854/2004/EK rendeletek modositasardl

71/2003 (VI.27) FVM rendelet az allati hulladékok kezelésének és a hasznositasukkal készilt termé-

keknek forgalomba hozatalanak &llat-egészségligyi szabalyairol.
A 71/2003 (VI.27) FVM rendelet 2., 3. és 4. paragrafus az allati hulladékok osztélyba sorolasat
adja meg, az 5., 6., 7. és 8. paragrafus az osztalyba sorolt hulladékok kezelési szabalyait, a 9.
paragrafus az allati hulladékok begyjtésének és szallitasdnak szabalyait tartalmazza. A ren-
delet 1. sz. melléklete az allati hulladékok gydijtésére, széllitasara vonatkoz6 kdvetelményeket
irja le részletesen. A rendelet 3. sz. mellékletében taldlhatok meg az allati hulladékok és a
hasznositasukkal készillt termékek specialis nyilvantartasairol szé16 kévetelmények.

A tanécs 1774/2002/EK rendelete (2002 oktdber 3.) a nem emberi fogyasztasra szént allati eredet
melléktermékekre vonatkoz6 egészségligyi eléirasok betartasarol.
A tanacs 1774/2002/EK rendelet Il. fejezet 4., 5. és 6. cikk megadja, hogy az allati eredetl hul-
ladékok és melléktermékek mely kategoridaba tartoznak. A Il. fejezet 7. cikk az 6sszegydjtésre,
szallithsra és tarolasra vonatkoz6 kdvetelményeket irja le. A Il. sz. mellékletben az éllati ere-
detli melléktermékek és a feldolgozott termékek dsszegyljtésére és szallitdsara vonatkozo
higiéniai kdvetelmények talalhatok meg.
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178/2002/EK, 852/2004/EK, 853/2004/EK, 854/2004/EK és a 882/2004/EK rendelet tartalmanak révid
Osszefoglalasa

A Tanacs 178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog altalanos jogszabalyait, az éelelmiszerbiztonsagi
Ugyekben alkalmazandé eljarasokat és az EU Elelmiszerbiztonsagi Hivatalanak |étesitésére vonatko-
z0 feltételeket irja eld.

A fogalom meghatarozasok nagyon fontosak a HACCP rendszer kialakitashoz szlikséges elvek, kife-
jezések egyértelmisitéséhez / kockazat elemzés, kockazat becslés, veszély, nyomon-kdvethetéség,
stb./, valamint az élelmiszerbiztonsag fogalmanak tisztdzdsahoz. Részletesen megfogalmazza a ren-
delet a kockazatbecslés, az elévigyazatossagi elv, a fogyaszt6i érdekvédelem kritériumait. Ugyanigy
az EU-n bellli és a lll. orszagokkal folytatott élelmiszer-és takarmanykereskedelem élelmiszerbizton-
sagi elveit, az élelmiszer-és takarmanybiztonsag kévetelményeit. Megfogalmazza az élelmiszer-és ta-
karmany el6allitds, feldolgozas és forgalmazas felel6sségi kérdéseket és a nyomon-kévethetéségre
vonatkozo el6irasokat. ]

Meghatarozza az Eurdpai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag feladatkorét, a szervezeti felépitését, az
egyes szervezeti egységek feladatait / Iranyitd Testiilet, ligyvezet6 igazgatdé és munkatarsai, Tanacs-
add Forum, Tudomanyos Szakbizottsag és Tudomanyos Panelek/. Meghatarozza a mikddtetésre vo-
natkoz6 szabalyokat és elveket / fliggetlenség, atlathatésag, bizalmassag és tajékoztatas/ valamint az
egyes feladatok végrehajtasara vonatkozé el6irasokat / szakvélemények, tudoméanyos és miszaki se-
gitség, slrgésségi riaszté rendszer, stb./, Részletes eldirdsokat tartalmaz a sirgésségi riasztérend-
szerrel, a valsagkezeléssel és a vészhelyzetek kezelésével kapcsolatosan. A jogszabaly rendelkezé-
seket tartalmaz a Hatésag finanszirozasaval kapcsolatban is.

A Tanécs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari véllalkozasok altalanos
higiéniai szabalyait tartalmazza, beleértve az éplletekre, berendezésekre, felszerelésekre és az esz-
kbézbkre vonatkozo kévetelményeket valamint a HACCP alapelvein alapuld énellenérzési rendszerek
bevezetését. A rendelet mellékletei tartalmazzak az altalanos higiéniai eldirasokon Kivil a szallitasra,
hulladékkezelésre, vizellatasra, személyi higiéniara, csomagolasra, h6kezelésre és az oktatasra vo-
natkoz6 éaltaldnos eldirdsokat is.

A HACCP alapu eljarasok és a helyes higiéniai gyakorlat alkalmazasa egyitt alkotjadk a vallalkozas
élelmiszerbiztonsagi szabalyoz6 rendszerét. A rendelet tartalmazza a helyes higiéniai gyakorlat kiala-
kitasara vonatkoz6 szempontokat, amelyeket be kell tartani a fogyaszték védelmének érdekében. A
kialakitandd helyes higiéniai gyakorlat célja, hogy olyan, a kockazatokat figyelembe vevé, eljarasbeli
tanacsokat adjon, amelyekkel a célok teljesithetdk ( pl. tanacsot ad arra vonatkozdan, hogy hogyan
lehet egyes miveleteket higiéniailag elvalasztani inkabb idében akkor, ha ez térben nem lehetséges.

A Tanéacs 853/2004/EK Rendelete az élelmiszer-termelésre vonatkoz6 részletes higiéniai szabalyokat
irja el6. Meghatarozza a rendelet hataskdrét (nem vonatkozik elsédleges termékek hazi és magéanfo-
gyasztasara, maganfogyasztasra szant élelmiszerek eléallitdsara, kismennyiségl alaptermékek kdz-
vetlen fogyasztoi vagy helyi kiskereskedelmi célu el6éallitdsara és forgalmazasara, vadaszok altal 16tt
és kozvetlen fogyasztdi célu vadhis értékesitésre).

A rendelet el6irja az eléallité kotelezettségeit, az lizem regisztralas szabdlyait, az azonosité jeldlése-
ket, az importalas feltételeit, a szlkséges dokumentaciokat. Részletes eléirasokat tartalmaz az élelmi-
szerlanc informacids rendszerre vonatkozéan (farm-vagoéhid informacioés kapcsolat).

Részletes el6irasokat ad a kildnb6zd allatok vagasaval és a vagasi higiéniaval kapcsolatban, ismerte-
ti a farmon térténé vagas el6irasait, tovabbé a dardlt, elékészitett, MSM husokra, hastermékekre vo-
natkoz6 kdvetelményeket. Rendelkezéseket tartalmaz a halak és egyéb puhatesti allatok, haltermé-
kek élelmiszer célu termelésére és felhasznalaséara, a tej-és tejtermékekre, tojas- és tojastermékekre,
béka, csiga, allati faggyu, gyomor és belek, zselatin és a kollagén élelmiszercélu eléallitasara és fel-
hasznalasara.

A Tanacs 854/2004/EK Rendelete az allati eredetli termékekre vonatkozo higiéniai elSirasok hatosagi
ellen6rzésének a szabdlyait rogziti. Igy a létesitmények jévahagyasara vonatkozé elbirasokat, a koc-
kazatelemzésre és a helyes higiéniai gyakorlatra vonatkozé el6irdsok Gzemi alkalmazas ellendrzésé-
nek a szabalyait rogziti.

Részletes el6irdasokat tartalmaz a farm-lzemi informacios rendszer, a vagas elétti éléallat vizsgalatra,
a vagas utani husvizsgalatra, a specidlis kockazatok megallapitasara, az ellenérzés, a felllvizsgalat, a
szemle szempontjaira és a meghozand6 hatarozatokra. Tartalmazza az egyéb élelmiszerek, nem
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vagy nemcsak allati eredetl élelmiszerekre vonatkozé ellenérzési szabdlyokat, az import ellenérzési
eléirasokat, a hatésagi intézkedésekre, eljarasokra vonatkoz6 rendelkezéseket.

Ismerteti a hus feldolgozas ellenérzését az allatok vagohidra érkezésétél a hustermékek eléallitasaig,
a melléktermékek kezelésének és a laboratériumi vizsgalatnak a szabalyait. Eléirasokat tartalmaz az
allategészségugyi jelek hasznéalatara, a felllvizsgalatokra, hatarozatokra és déntésekre vonatkozéan.
Szabalyozza az ellenérzések gyakorisagat, a hatosagi és Gizemi kisegité személyzet tevékenységét, a
szakmai képesitést.

Részletesen ismerteti a kiilénbdz6 faju allatok husvizsgalatat.

A 882/2004/EK Rendelet a takarmanyozas és az élelmiszerjog valamint az allatj6léti jogszabalyok be-
tartasanak az ellenérzesi rendjét irja le.

Igy altalanos el6irasokat tartalmaz a tagallami ellen6rzésre, annak megszervezésére, az illetékes ha-
tésagokra, azok kijeldlési kritériumaira és a belsé auditalasukra vonatkozoéan.

Tartalmazza az egyes jogszabalyi ellenérzés atruhazasanak szabdlyait.

El6irasokat tartalmaz az ellendrzés, felllvizsgalat, a jelentések tartalmara, médszerére és a technika-
jara.

Rendelkezik a mintavételezés, elemzés maodjara és a hatésagi laboratériumokra vonatkozoan.

Leirja a vélsagkezelés rendjét és a hatdsagi készenléti tervek elkészitésének rendelkezéseit. Részle-
tes szabalyokat tartalmaz a Ill. orszagokbdl érkezd aruk ellenérzésére, a kivitel elétti ellenérzésre, az
illetékes hatésagokra, a vamszervekkel valo egyuttmikédésre vonatkozéan. Leirja a hatéséagi ellendr-
zések és dokumentumok kiéllitasa finanszirozdsanak szabdlyait.

Rendelkezéseket tartalmaz a referencia laboratériumokra, az igazgatasi segitség igénybevételére, a
kdzbsségi ellendrzésekre, a behozatali feltételekre és az egyenértékiiségi feltételekre, tovabba a lll.
orszagok megsegitésére vonatkozéan.

A Mellékletek részletes el6irasokat tartalmaznak a rendelet hatalyaval, az illetékes hatésagokkal, az
analitikai vizsgalati modszerekkel, a lll. orszagoknak az EU orszagaiban val6 ellenérzésével kapcso-
latban. Rendelkezéseket tartalmaz a hozott hatéarozatok végrehajtasara, a védintézkedésekre, a jog-
szabalyok kiigazitasara, a szankcidkra és az egyes hatésagi ellenérzések kdzésségi tarifaira vonatko-
zban.

A berendezések higiéniai alkalmassagat a 2008. évi XLVI. térvény alapjan az élelmiszerlanc fellgyele-
ti szerv ellenérzi.

Végezetll a joganyaggal kapcsolatosan hangsulyozni kell azt az altalanos elvet, hogy a vonatkoz6
joganyag valtozasait az élelmiszeripari vallalkozénak kell nyomon kdvetnie (hasznos linkek a vonatko-
z06 joganyagrol http://eur-lex.europa.eu/hu/index/htm , illetve a http://www.fvm.gov.hu/ ).

3 Az élelmiszeripari vallalkozok és a hatdsagi ellenérok legfontosabb feladatainak 6sszefog-
lalasa

Az élelmiszeripari véllalkozok alapvetd torvenyi kotelezettsége és érdeke, hogy a hatalyos jogszabaly-
ok figyelembevételével biztonsagos élelmiszert allitson eld.

3.1 Az élelmiszeripari vallalkozok feladatai:

1. Az élelmiszeripari véllalkozoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozés, és elosztas
minden lépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel az
élelmiszer toérvény rajuk vonatkozd kdvetelményeinek, és ellenériznilk kell, hogy ezek a
kdvetelmények teljesiilnek (178/2002. 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-eléallitas altalanos higiéniai szabalyait,
kiemelten az aldbbiakat:

a. az élelmiszeripari vallalkozoknak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos els6dleges
felel6sségét;

b. a HACCP alapelveknek megfelel6 eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai gyakorlattal

egyitt (852/2004. 1. cikk).

3. Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas
minden |épése szabalyozas alatt alljon és megfelelien a 852/2004/EK rendelet
kévetelményeinek (852/2004. 3. cikk).
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Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazédsanak barmely szakaszat az 1.
bekezdés alkalmazasi kdrébe tartoz6 szakaszokat kdvetéen végzé élelmiszeripari vallalkozdk
betartjdk a . mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kdévetelményeket és a
853/2004/EK rendeletben elbirt barmely kilénleges kdvetelményt (852/2004/EK 4. cikk 2.
pont).

A rendelet kdvetelményeinek valdé megfelelés segitésére az élelmiszeripari vallalkoz6
alkalmazhat nemzeti/k6z6sségi Utmutatokat segitségiil (852/2004. 4. cikk 6. pont).

Az élelmiszeripari vallalkozdknak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania allandé
vagy a HACCP alapelveken alapul6 eljarasokat (852/2004/EK 5. cikk 1. pont).

Az élelmiszeripari vallalkozoknak meg kell felelnie a Il. melléklet megfeleld intézkedéseinek
(azonositds, a HACCP eljarasok céljai, élelmiszer-lanc informacié) és a Il melléklet
eléirasainak (a hussal kapcsolatos specialis kdvetelmények) (853/2004/EK 3. cikk 1. pont).

3.2 A hatéséagi ellenérzés kdvetelményei:

1.

A tagallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszeripari vallalkozoknak minden olyan
tamogatast megadnak, amely szlkséges az illetékes hatésagi ellenérzés hatékony
végrehajtasahoz. Ezért:
a. hozzaférhet6vé teszik az éplletekbe, helyiségekbe és mas infrastruk-
turaba valo6 bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet
megkdvetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbiraldsa érdekében.

2. Az illetékes hatésagi ellenérdknek hivatalos ellendrzést kell végezniik, hogy ellenérizzék az
élelmiszeripari vallalkozék megfeleléségét az alabbi rendeletek kdvetelményeivel szemben:

a. 852/2004/EK Rendelet;

b. 853/2004/EK Rendelet;

c. 1774/2002/EK Rendelet.

3. A hatdséagi ellenérzésnek magaban kell foglalnia:

a. a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi
pontokon alapul6 eljarasokat;

b. az 5-8 cikkben leirt hatosagi ellenérzéseket;

C. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4, A j6 higiéniai gyakorlat fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellen6rzését, hogy az
élelmiszeripari vallalkozé folyamatosan és megfeleléen mikddteti legaldbb az aldbbi
eljarasokat:

a. élelmiszer-lanc informacio ellenbrzések;

b. az épuletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

C. a mikodés el6tti, mikddési és mikdédés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevék elleni védelem;

g. viz min6ség;

h. hémérséklet ellendrzés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az
élelmiszeripari vallalkozé folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat,
kiemelten annak biztositasat, hogy az eljarasok garanciat jelentenek-e a 853/2004/EK
rendelet 1l. mellékletének 1. részében elbirtakra vonatkozéan. Kiemelten fontos, hogy
meghatarozzak, hogy ezek az eljarasok garantaljak-e, a leheté legnagyobb mértékben, hogy
az éllati eredetl termékek megfelelnek:

a. a kdzosség altal kiadott mikrobioldgiai hatarértékeknek;

b. a kdzosség altal eldirt maradvanyok, szennyezddések és tiltott anyagok eléirasanak;

C. nem tartalmaznak fizikai szennyezédéseket, mint pl. idegen anyagok.
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Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irasa szerint, az élelmiszeripari vallalkoz6 a
HACCP alapelvek alkalmazasara Utmutatokat alkalmaz inkabb, mint sajat eljarasokat, a
felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A 853/2004/EK rendelet el6irdsai szerinti azonositd jelek alkalmazasanak ellenérzése minden
létesitményben szliikséges, minden mas nyomon-kévetési kdvetelménnyel egyiitt.

7. A friss hust el6allitd vagdhidak, vadak kezelésére szolgéld létesitmények és darabol6 izemek
esetében, a hatésagi ellenérnek az auditalasi feladatait a 3. és 4. bekezdésben el6irtak szerint
kell végrehajtania.

8. A hatosagi ellenérzés soran az illetékes ellenérnek az alabbiakra kell kilénds figyelmet
forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a ter-
melési folyamat minden |épésében megfelel-e a hatalyban 1évé rendeletek
kdévetelményeinek. A felllvizsgalat tamogatasara, a hozzaérté hatoésagi el-
lendr végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak érdekében, hogy elbirlja,
hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijel6lt paraméterekkel,

b. ellendrizze a megfeleld feliegyzéseket;

C. vegyen mintakat a laborat6riumi vizsgalatok céljaboél, ahol szliikséges;

d. dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

9. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a higiéniai kockazatok
becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellendrnek ellendriznie kell:

a. a lakossdg, és ahol alkalmazhaté az allati egészség kockazatat;

b. vagohidak esetében az allatjoléti kérdéseket;

C. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

d. az élelmiszertdrvénynek valé megfelelésre vonatkoz6 korabbi feljegyzéseket.
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Az EU rendeletek vonatkoz6 kévetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanla-
sok

Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari vallal-
kozéra vonatkoz6 altalanos higiéniai kovetel-
mények és a 853/2004/EK rendelet lll. melléklet
Il. szakaszanak el6irasai kévetve a 852/2004/EK
melléklet szamozasat

41

I. melléklet | fejezet (A lll. fejezetben felsoroltaktdl

eltérd) élelmiszer-el6allitdé és -forgalmazd helyre

vonatkozo altaldnos kovetelmények)

4.1.1 Az élelmiszer-el6allitd és -forgalmazé helyet tisz-
tan, miszakilag és egyéb szempontbdl megfelel6 alla-
potban kell tartani.

Az Uzem megfelel6 helyszinének kivalasztasa, miszaki
feltételeinek gondos kialakitasa és higiénikus allapotanak
fenntartdsa, a megfelel6 kdrnyezeti feltételek biztositasa
elengedhetetlendl sziikséges a veszélyek hatékony szaba-
lyozasahoz.

A baromfihls és nyulfélék husanak vagasara és darabola-
sara létesitett éplleteket ugy kell megtervezni és megépi-
teni, hogy tisztan tarthaték legyenek.

A terlletet tisztan és rendezetten kell kialakitani és fenntar-
tani.

A darabol6 Uzemet ajanlatos kdzel telepiteni a
vagoéhidhoz a hiitve szallitas megkdénnyitése ér-
dekében.

Az épiiletek kiilsé burkolatat ajanlott j6 allapot-
ban tartani.

4.1.2 Az élelmiszer-el6allité és -forgalmazé helyek el-
rendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

A telephelynek elég nagynak kell lennie ahhoz, hogy lehe-
tévé tegye az dsszes mivelet higiénikus kivitelezését, mi-
nimalizalja a termék szennyez6dés kockéazatat.

A telephely teriiletét be kell keriteni.

A nem szilard burkolattal ellatott terliletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

Ahol alkalmazhaté, az épiiletek kilsé kdérnyeze-
tét lehetbleg szilard burkolatl uthalézattal, meg-
feleld vizelvezetéssel kell ellatni.

Az Uzem telepitésénél célszeri figyelembe ven-
ni az Gzem kils6é kdérnyezetében folytatott tevé-
kenységek esetleges karos szennyezd hatésa-
nak lehetéségét.

A telephely, Uzem szennyez6dés elleni védel-
mét szolgalé intézkedések hatékonysagat cél-
szeri rendszeresen fellilvizsgalni.

a) lehetévé teszi a megfeleld karbantartast, tiszti-

tast és/vagy fert6tlenitést, megakadalyozza
vagy minimalizalja a légi uton térténd szennye-
z6dést, és elegend6 munkaterlletet biztosit
minden mivelet higiénikus elvégzéséhez;

Az Uzemnek rendelkeznie kell naprakész alaprajzzal,
amely tartalmazza a feldolgozd berendezések, vonalak el-
helyezését, az anyagok, termékek, a hulladék haladasanak
irdnyat, az emberek mozgasanak utvonalat, ezaltal jelezve
a szennyezett és tiszta dvezeteket.

A megfelelé szétvalasztast az épitészeti és el-
helyezési megoldasok mellett megfelelé mun-
kautasitasokkal is célszer( el6segiteni.
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Az EU rendeletek vonatkoz6 kévetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanla-
sok

A baromfihls és nyulfélék husanak vagasara és darabola-
sara szolgal6 Uzemek elrendezése, tervezése, megépitése
és mérete olyan legyen, amely lehetévé teszi a szennye-
zett és tiszta folyamatok elkllonitését s azt, hogy légaram-
las nem iranyulhat a szennyezett 6vezetbdl a tiszta felé.
Amennyiben a vagasra és darabolasra kilénb6zé allatfaj-
okra is engedélye van az lzemnek és ezt csak id6beli el-
kilénitéssel tudjak végezni, agy a kildnb6zd allatfajok va-
gasanak elklldnitését részletes miveleti utasitdsban kell
szabalyozni.

Megfeleléen el kell kiléniteni a vagasi és darabolasi tevé-
kenységek végzésére szolgald létesitményeket a szeny-
nyezddés elkertlése érdekében.

Ahol kevés a rendelkezésre allé hely, és a terlletek elva-
lasztdasa nem lehetséges ott elfogadhato, ha ezeket a te-
vékenységeket idében szétvalasztjdk, de kozottik tisztitast
és fert6tlenitést kell végezni.

Ahol lehetséges, a kilonb6z6 terlletek kézotti forgalmat
szigoruan szabalyozni kell.

A termelésirany kévessen egy logikus iranyt az éléallat at-
vételétdl a késztermék kiszallitasaig.

Minden terlletet a ra vonatkozd specidlis feltételeknek
megfeleléen kell takaritani.

A keresztszennyez6dés megel6zése érdekében szét kell
valasztani a tiszta és szennyezett terlleteket fizikai korla-
tokkal, eszk6zbkkel vagy a tevékenységek elvégzésének,
atgondolt kijeldlésével.

A szétvalasztas szilkséges mértékét a késztermék szeny-
nyez8désének kockazata alapjan kell meghatarozni
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Az EU rendeletek vonatkoz6 kévetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanla-
sok

b) védelmet nyljt a szennyezddés felgyiilemlése, a
mérgez6 anyagokkal valo érintkezés, az ide-
gen anyag élelmiszerbe kerllése, a para és
a nemkivanatos penészbevonat fellletre vald
képzédése ellen;

A szennyezett és tiszta dvezet szétvalasztasara el6irt alta-
lanos kdvetelmények mellett, a feldolgozo terllettdl elkiilé-
nitett helyiséget kell biztositani az aldbbi tevékenységek-
hez, figyelembe véve az esetlegesen eltér6 hémérséklet
és paratartalom kévetelményeket:
e azéléallat atvétele,
e acsomagoléanyagok atvétele, tarolasa,
e ahulladékok gyijtése és atmeneti tarolasa,
e atisztitdszerek és mas vegyszerek elkildnitett ta-
rolasa
e a h{tést, fagyasztast igénylé alapanyagok tarola-
sa,
e akésztermékek tarolasa,
e a karbantartdshoz hasznalt eszk6z0k és szersza-
mok tarolasa
o mellékhelyiségek, 01t6z6k, étkezok,
e gobngyollegtarolas (ladak, konténerek stb.),
e eszkdzok, alkatrészek moséasa.

A szennyezett terlletek fel6l a tiszta terlletek felé a sze-
mélyzet és anyagok mozgasat szigoruan szabdalyozni kell.

Ahol lehetséges, keriilni kell a paralecsapodast
(pl. szigeteléssel vagy megfeleld szell6zéssel),
mert penészesedéshez vezethet, amely a ter-
mék szennyezédését okozhatja.

A csomagolé tevékenységet ajanlott levalaszta-
ni.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai gyakor-
lat alkalmazasat, beleértve a szennyezédések el-
leni védelmet, és kildndsen a kartevok elleni vé-
dekezést és

Alapvet6 feladat, hogy ne alakuljon ki kedvez§ életfeltétel
az allati kartevok elszaporodasara. Meg kell akadalyozni a
taplalék és viz hozzaférhetéségét.

Ennek érdekében a kdvetkez6 intézkedéseket kell tenni:

e rendszeresen el kell tvolitani a hulladékot az élelmi-
szer-feldolgozo teriletrdl, és az elszallitasig fedéllel
ellatott tartalyban kell tarolni,

e a berendezéseket haszndalaton kivil helyezés el6tt
meg kell tisztitani,

e el kell kerlIni a takarithatatlan holt terek, Uregek kiala-
kulasat.

Az éplleten kivili hulladéktarolok biztositsanak kell6 zart-

sagot a kartevok bejutasa ellen.

(hulladéktarolasrol lasd még a 4.6. fejezetben leirtakat)

Térekedni kell a padozaton felgytlemlé viz
megszlntetésére.

A falfelliletek szinezésénél kerllni ajanlott a re-
plilé rovarokat vonzo szinek alkalmazasat.

A lehet6 legkisebb mértékire kell csdkkenteni a
szabadban valé térolast.

Amennyiben a szabadban valé tarolas elkerdl-
hetetlen, térekedni kell arra, hogy szilard burko-
latd részen térténjen.

Célszerli rendszeresen felllvizsgélni a terilet
kilsé szennyezédésektél valé védelmének ha-
tékonyséagat.
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d) szlkség szerint az élelmiszerek megfelelé hé-
mérseékleten tartasat célzo, megfeleld kapaci-
tasu, ellendrzétt hémérseékletl kezelési és taro-
lasi feltételeket biztosit, és lehetévé teszi e
hémérsékletek figyelemmel kisérését, és szlk-
ség szerint rogzitését.

A hiitve és/vagy fagyasztva tarolashoz megfelelé hitébe-
rendezéseket vagy helyiségeket kell biztositani.

A hitétarolokat el kell latni a levegé hémérsékletének el-
lenérzésre szolgalé hémérdvel. A hitétaroldk légtérhémér-
sékletét ellendrizni és dokumentalni kell olyan rendszeres-
séggel, amellyel bizonyitani lehet a termék el&irt maghé-
mérsékletét.

A hitétarolok hémérséklet kijelzé berendezéseit
ajanlott riasztoval és automatikus hémeérséklet
regisztralassal ellatni, ellenkezd esetben napon-
ta megfeleld gyakorisaggal kézi feljegyzéseket
kell vezetni. A kézi feljegyzések gyakorisaga
olyan legyen, hogy bel6lik egyértelmi kovet-
keztetéseket lehessen levonni a termék eldirt
magh&mérsékletére vonatkozéan. A kézi fel-
jegyzések gyakorisagadnak megfeleléségét a
magh&mérséklet és a Iéghémérséklet alakulaséa-
ra vonatkozé részletes, dokumentalt mérésekkel
kell igazolni.

4.1.3 Kell6 szamu vizoblitéses illemhelyet kell biztosita-
ni, amelyek j6l Uzemel6 vizelvezetd berendezéshez
csatlakoznak. Az illemhelyek nem nyilhatnak kdzvetlendl
abba a helyiségbe, ahol az élelmiszert kezelik.

A létszdmnak megfelel6 szamu vizdblitéssel ellatott illem-
helyet kell biztositani.

A kil6nb6zd tisztasagu terileteken elklldnitett illemhelye-
ket kell biztositani.

Minden olyan véd6ruhazat levétele kételez6, amely vissza-
térve szennyezheti a terméket, és biztositani kell a levetett
véddruha elhelyezését az illemhelyre vald bejutas elétt.

A mellékhelyiségekben ajanlott a helyes
higiéniai gyakorlatra, a kézmosas szabalyaira
figyelmet felhivo feliratok elhelyezése.

A néi illemhelyen ajanlott elhelyezni l&bbal
miko&dtethetd fedeles hulladékgyjtét.

4.1.4 Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és kézmo-
sasra kialakitott mosddkagylénak kell rendelkezésre all-
nia. A kézmosasra szolgaldé mosddkagylokat hideg és
meleg folydvizzel kell lzemeltetni, megfeleld tisztito-
anyagokkal és higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el
kell azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek mosasat
a kézmosasra szolgalé berendezéstél elkllonitetten kell
megoldani.

A kézmosoOk szamat a tevékenység méretétél, a dolgozok
szamatdl, az Gzem méretétdl és elrendezésétél fuggben
kell meghatarozni. A feldolgoz6 teriileten a kézmosok le-
gyenek nem kézzel mikddtethetbek.

A kézmosokat, kézfertétlenitbket a termel6 terllet bejarata
kbzelében kell elhelyezni. Emellett, szikség esetén tovab-
bi kézmosok kialakitdsaval biztositani kell, hogy a személyi
higiénia szempontjabol kritikus munkavégzé helyekrél
kénnyen elérhetéek legyenek a kézmosok.

A kézmoséas szabalyait a specialitasok figyelembe vételé-
vel ki kell dolgozni.
A kézmosasra és fert6tlenitésre alkalmas, hideg-meleg fo-

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl készilt kézmo-
sok alkalmazasa.

A kézmosasra hasznélt melegviz hémérsékletét
ajanlott legaldbb 42 °C-ra beéllitani. A kézmo-
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ly6vizzel, vagy elére bedllitott hdmérsékletl ivoviz miné-
ségl vizzel ellatott eszkdzt kell biztositani.

Kézmosé és fertétlenité szerként szagtalan folyékony bak-
tericid szappant kell hasznalni, melyet rogzitett adagolébe-
rendezéssel kell ellatni. Kézfertétlenitésre az illetékes ha-
tésag altal élelmiszeripari felhasznalasra jovahagyott szer
hasznélhat6é fel, vagy az élelmiszeripari véllalkozénak a
hatésag felé igazolnia kell a szer alkalmazhatésagat.

A kézmoso helyeket el kell 1atni higiénikus kézszarité esz-
kdzzel. Papir hasznélata esetén, gondoskodni kell az el-
hasznalt papir kéztérlék higiénikus gydjtésérél, tarolasarol.

sok kialakitdsanal célszer olyan miszaki meg-
oldast alkalmazni, amely mar a csap megnyita-
sakor biztositja a kell6 héfokot.

Elényds lehet alkoholtartalmi kézfertétlenitd
szer hasznalata kézmosas és kézszaritas utan.

Ajanlott kézszarité eszkdzok az eldobhatd pa-
pirtérilkdzé, papirtérilkdzé tekercsben lehets-
leg a terméktdl eltéré szinben.

4.1.5 Megfelel6 és elégséges természetes vagy mecha-
nikus szell6zésrél kell gondoskodni. El kell ker(lni, hogy
a mechanikusan tovabbitott, szennyezett levegét szallitd
légaram a tiszta levegdvel ellatott részre kerdljon. A
szell6z6 rendszert Ugy kell kialakitani, hogy a sziréket
és mas, idénkénti tisztitdst és cserét igénylé részeket
kénnyen el lehessen érni.

A klimaberendezéseket, ventilatorokat, légsziréket rend-
szeresen tisztitani kell és megfeleléen karban kell tartani.

Kilénés figyelmet kell forditani a g6z eltavolitdsara az
olyan berendezések korlli helyekrél, mint pl. a forrazas,
ahol szdmottevé mennyiségl g6z képzédhet.

A szell6z6nyilasokat haldval kell ellatni az allati kartevok
elleni védelem céljabdl, a halok legyenek kénnyen eltavo-
lithatdk, ha tisztitani kell azokat. A halok (racsok) korrdzio-
nak ellenallé6 anyagbol késziiljenek.

Tovabbi lehetdségként helyi melegités vagy a
hideg fellletek szigetelése is csbkkentheti a
kondenzaciét.

Ajanlatos minden jelentésebb héforras f6lé helyi
elszivé rendszert telepiteni.

Minden olyan folyamatot, amely g6z, kibocsata-
saval jar egy(tt, hatékonyan le kell fedni, és
megfelel6 elszivé-berendezéssel kell ellatni.
Célszer( elszivo erny6k alkalmazasa.

Ajanlott a késztermék kezelésére, tarolasara,
csomagolasara haszndlt helyiségekben enyhe
tiinyomas alkalmazasa.

A levegbzteté rendszer mikédése kézben ész-
lelt hibakrél és problémakrol célszerl feljegyzést
késziteni.

Az ellenérzés f6bb szempontjai:

szivargasok vagy dugulésra utal6 jelek, kiléno-
sen az elagazasoknal,

a szlréknél lerakodott anyagok eltavolitasa,
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a szlrék és szlrékeretek tisztitdsa és épségé-
nek vizsgalata.

4.1.6 Az illemhelyeket megfelel6 természetes vagy me-
chanikus szell6zéssel kell elltni.

Az illemhelyek természetes szell6ztetésére elfogadhatd a
rovarhaléval védett ablak.

4.1.7 Az élelmiszer-el6allité és -forgalmazé helyet meg-
feleld természetes és/vagy mesterséges vilagitassal kell
ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy vegyes vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen elvé-
gezhetd és nem valtoztatjia meg az élelmiszer szinét, és
amely lehet6vé teszi a biztonsagos élelmiszer-eléallitast, a
hatékony tisztitast, és az allati kartevok elleni megfeleld
védelmet.

A vilagitast agy kell megtervezni, hogy egyenletes legyen,
ne keltsen zavar6 arnyékokat, csillogast.

Ajanlott az alabbi fényerdsségek alkalmazasa:
540 - 600 Lux minden olyan helyen, ahol vizsga-
latot végeznek,

220 - 400 Lux a termeld teriilet egyéb részein,
120 - 250 Lux a raktarakban.

A fényerdsséget célszer( az adott helyen vég-
zett mivelethez igazitani.

A mesterséges vilagitas tervezésénél kialakita-
sanal célszer keriilni a rovarokat vonzé fény-
spektrumok alkalmazasat.

A vilagitotesteket célszerli a mennyezetbe sily-
lyesztve szerelni és torés-biztos védelemmel el-
[&tni.

Az éléaru lerakastol a kabitasig ajanlott a kék
fény alkalmazasa.

4.1.8 A vizelvezeté berendezéseknek a kivant célnak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni és meg-
épiteni, hogy a szennyez6dés kockazatat el tudjak ke-
rilni. Amennyiben az elvezetd csatornak részben vagy
teliesen nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett terlletrél tiszta tertlet-
re vagy annak irdnyaba, kiléndésen olyan terlletekre
vagy olyan terlletek irdnyaba, amelyekben a végsé fel-
hasznalé szamara nagy kockazatot jelent6é élelmiszerek
kezelését végzik.

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatorndba kell
vezetni, vagy annak hianydban kézmipdétld berendezés-
ben kell gydjteni.

A csatornazasnak, az elfolyd vizeket 6sszegyjté és elve-
zet6 rendszer konstrukciéjanak meg kell gatolnia az ivo-
vizkészletek fert6z6dését. A lefolyd rendszer rendelkezzen
elegend6 kapacitassal a csucsterhelések levezetéséhez.

Az dsszegyijtott elfolyd vizeket, szennyvizeket sziikség
szerint kezelni, tisztitani kell a (pl. kézcsatorna, kilénbdz6
él6évizek) hatésagilag meghatarozott minéségi mutatok be-
tartasa érdekében.

A folyékony és a szilard hulladékok (szilard hulladékokat

A csatorna tipusa nagyrészt a feldolgoz6 folya-
mat jellegétél fligg. Nagyon nedves teriileteken
nyitott csatornakra van szikség, amelyek kb.
150 mm mélyek legyenek.

Az elvezet6 csatorndk idealis esetben félkér ke-
resztmetszetliek és tisztitas céljabol hozzafér-
hetéek legyenek, egyes részeken eltavolithatd
fedéracsokkal ellatva.

A hulladékfogok legyenek kénnyen hozzaférhe-
t6k és ezeket célszerl a feldolgozé Gzemen ki-
vl elhelyezni, gyakori Uritéstikrél gondoskodni.
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lehetéség szerint minél elébb el kell tavolitani a szennyviz
rendszerbdl) és a viz elvezetéséhez megfelels lejtést és
elvezet6 rendszert kell kialakitani. A csatornaban az aram-
las irdnya mindig a tiszta 6vezetek felél a szennyezettek
felé mutasson, és soha ne az ellenkezé irdnyban.

Minden csatornazast ugy kell megtervezni, hogy a csator-
narendszerben el6éfordulé dugulas esetén se fordulhasson
el6 visszafolyas az izembe.

A csatornaracsok legyenek kénnyen tisztithaték. Ha biz-
tonsagi okokbdl vagy azért, hogy a kerekes jarmivek kéz-
lekedését lehetévé tegyék, peremeket alakitanak ki, azokat
ugy kell megtervezni és kialakitani, hogy a karosodast ki-
kliszéboljék.

A berendezésekbdl szdrmazé folyadékot, ahol
lehet, kdzvetlenil a csatornaba kell vezetni,
hogy elkerlljék az olyan eseteket, amikor a be-
rendezésbdl a viz keresztiilfolyik a padozaton a
csatornaig. A berendezés korll épitett alacsony
fal megoldas lehet.

4.1.9 A személyzet részére szikség szerint megfeleld
6lt6z6t kell rendelkezésre bocséatani.

A szocidlis és egészséglgyi létesitményeket ugy kell ki-
alakitani és elhelyezni, hogy a megfelelé szinvonall sze-
mélyi higiéniat biztositani lehessen és elkeriiljik az élelmi-
szer szennyezését. Ezen helyiségeknek megfelel6 vilagi-
tassal, szell6zéssel és flitéssel kell rendelkeznidk.

Az 6ltéz6kben minden dolgozé részére biztositani kell az
utcai és a védooltozet elkildnitett tarolasanak lehetdségét.

Az (zemben valamennyi az élelmiszer eléallité terlletre
belép6 személy - beleértve a dolgozdkon és a vezetdkdn
kivll a latogatdkat és a kiilsé szolgaltatokat — szamara biz-
tositani kell a lehet6séget az el6irt védbéoltdzet és egyéb
eszkdzok felvételére.

Az 0lt6z6ket Ugy célszerl elhelyezni, hogy a
bedltdzott dolgozdék kdzvetlendl jussanak be a
termeld terlletre, ne menjenek a szabadba.

A zuhanyzékban a penészképz6dés megakada-
lyozasa érdekében gondoskodni célszerli a
megfelel6 paramentesitésrél.
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4.1.10. A tisztito- és fertétlenitészereket nem szabad
olyan terlleteken tarolni, ahol élelmiszerek kezelését
végzik.

A takaritdshoz hasznélt eszk6zd6k nem késziilhetnek fabol
és olyan anyagbol, amelyek fizikai vagy mikrobiolégiai
szennyezeést okozhatnak. A takarité és fert6tlenitd eszko-
z6ket ugy kell megvalasztani, hasznalni, tisztan tartani, fer-
tétleniteni, és tarolni, hogy ne valjanak szennyezédés for-
rdsava.

Az eltér6 tisztasagu helyeken hasznalt takarito- és fert6tle-
nitéeszkdzoket elklldnitetten kell kezelni és tarolni.

A takaritbeszk6zok fertétlenitett allapotban tarolandék a ki-
jelolt helyen, a takaritbeszkdzoket a termelési folyamattol
tavol kell tarolni, és hasznalatukat és tarolasukat meghata-
rozott terliletekhez kell kotni.

A takarité- és fertétlenitészerek felhasznalhatésagardl fel-
hasznélas el6tt meg kell gyézddni. Az eszkdzdket szikség
szerint hasznalat kézben is tisztitani, fertétleniteni, esetleg
cserélni kell.

A személyzeti és szocialis helyiségek takaritdsahoz kiilén
eszkdzoket kell haszndlni.

A tisztito- és fert6tlenité-szereket az élelmiszerektdl és
csomagoldéanyagoktol elkilénitett, zart térben, esetleg
szekrényben kell tarolni, lehetéség szerint polcokon, rak-
lapokon. Amennyiben a tisztité és fert6tlenité szerek taro-
lasa zart, megjeldlt szekrényben térténik, Ugy ezen szek-
rény nem helyezhet6 el olyan helyiségben, ahol élelmiszer
elballitasat végzik. Kivételt jelent a napi felhasznalasra
szant kisebb mennyiségl tisztitdo és fertétlenitészerek at-
meneti tarolasara szant zart szekrény, amely abban az
esetben helyezhet6 el az élelmiszer el6éallité terlleten, ha
megfeleld dvintézkedést tesznek ( ilyen dvintézkedés lehet
a szekrény rogzitése, az edényzet zarva tartasa, a folyé-
kony anyagoknak a szekrény alsé szintjén val6 taroldsa).

Az eltérd tisztasagu helyeken hasznalt takarité-
és fertbtlenitbeszkd6zdket ajanlott szinjelzéssel
is megkllénbdztetni, mivel azok keresztszeny-
nyezést okozhatnak a kilénbdz6 tisztasagu
Ovezetek kdzott.

A takaritdshoz hasznalt eszk6zOk lehet6ség
szerint korr6zio ellendllé fémbdl vagy mianyag-
bél, gumibdl késziiljenek.

A takarit6 fertétlenitészer biztonsagi adatlapjait
célszeri elérhetd helyen tarolni.
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4.2 |l. melléklet 1l fejezet (Kulonleges kovetelmények

olyan helyiségekben, ahol élelmiszer készitését,

kezelését vagy feldolgozasat végzik (kivéve az ét-

kezésre szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben

meghatarozott izemeket))

4.2.1 Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy fel-
dolgozasara hasznalt helyiségekben (kivéve az étkezés-
re szolgalé helyiségeket és a lll. fejezetben meghataro-
zott helyiségeket, de beleértve a szallitbeszkdzdkben ta-
lalhatd helyiségeket) a kialakitdsnak és az elrendezés-
nek lehetévé kell tennie a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat alkalmazasat, beleértve a szennyezédések el-
leni védelmet a miiveletek kdzoétt és sordn. Kuléndsen:

Az épuletek kialakitasat ugy kell megtervezni, hogy az
élelmiszer-el6allitasi folyamatot az éléallat beérkezésétél a
végtermék elkészitéséig, kiszallitadsaig szabalyozott mddon
végezzék.

Minden éplletszerkezetet, fellletet, gépet, berendezést
ugy kell megtervezni és kivitelezni, hogy csdkkenteni le-
hessen a szennyez6dések felhalmozédasanak lehetbsé-
gét.

Az Uzem kialakitdsa tegye lehetévé a hozzaférést a a be-
rendezések hatékony takaritdsdhoz, vagy a berendezések
és szerelvények legyenek kénnyen elmozdithatok.

Az lGzem elrendezése és a termék haladasi Utvonalai gatol-
jak meg a késztermék keresztszennyez&dését a nyers-

anyaggal.

Lehet&ség szerint kerlilendd a vizszintes fellle-
tek és parkanyok kialakitdsa, hogy a szennye-
z6dés és por felhalmozddasat megel6zzék.

Az elrendezés kialakitasakor célszer( térekedni
a folyamatos termékaram biztositasara.

a) a padlofellileteket ép allapotban kell tartani, kdnnyen
tisztithaténak, és sziikség szerint fertétlenithetének
kell lennitk. Ez megkdveteli a folyadékot nem at-
eresztd, nem nedvszivd, moshaté és nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel ren-
delkezd hat6sag elfogadja az élelmiszeripari vallalko-
zas véleményét, hogy mas anyag is megfeleld. Adott
esetben, ott a fellletet Ugy kell kiképezni, hogy a
padldrodl a felleti viz elvezethetd legyen;

A padozat készlljon mechanikus er6hatédsoknak ellenallo,
kdnnyen tisztithatd és a tiszta terlleteken fertétlenithetd
anyagbdl.

A padozat lejtését ugy kell kialakitani, hogy az minden vi-
zet a lefolybba vezessen.

Padozat kialakitdsdhoz hasznalhaté anyagok:
keramia, ontott, csiszolt mikd (terazzo), vinyl-,
epoxigyanta bevonatu padozatok.

A beton felllletek legyenek megfeleléen témori-
tettek, j6l eldolgozott, sima fellletliek és azokat
ajanlatos ellatni epoxi-gyanta bevonattal.

b) a falfellleteket ép allapotban kell tartani, kénnyen tisz-
tithaténak, és szlkség szerint fertétlenithetének kell
lennitik. Ez megkdveteli a nem atereszt6, nem nedv-
szivd, moshaté és nem mérgezé anyagok alkalma-
zasat, a sima fellletet a mlveletek altal megkivant
magassagig, kivéve, ha az illetékes hatdésag elfogad-

A falak viztaszité anyagbdl készilljenek, legyenek tisztan
tartva és j6 allapotban, hogy a szennyez6dést tavol tart-
sak.

Azoknak a helyiségeknek a falai és burkolatai, amelyekben
az élelmiszer el6allitdsa, csomagolasa torténik, legyenek

A falfelllethez megfelelé anyagok: a keramia
csempe, moshatoé festett vakolat, fémboritas,
vagy epoxigyantas bevonat.

A j6 tisztithatosag érdekében a falak egymassal,
a padozattal és a mennyezettel t6rténé csatla-
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ja az élelmiszeripari vallalkozds véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld;

kopésalléak, vizalléak (legaldbb 2 m magassagig), vilagos
szinliek, kénnyen tisztithatdak, fert6tlenitheték, és birjak
ezen miveletek rendszeres elvégzését.

Legyenek kell6képpen ellenéliéak a mechanikai sérilések-
kel szemben.

A sérllés kovetkeztében meglazult, levald, lepattogzasra
hajlamos részeket, amelyek az élelmiszerbe kerilhetnek,
haladéktalanul el kell tavolitani, és a falak fellletét a gya-
korlati lehet6ségek figyelembevételével a lehetd leggyor-
sabban ki kell javitani.

A technoldgiai terlleten a falfelliletet rendszeres id6kdzon-
ként fertétleniteni kell.

Az élelmiszeripari létesitményekben fellelheté szerkezetek
legyenek j6l megépitettek, erds, kopasallé anyagbdl, kony-
nyen tisztithatok, karbantarthaték, és ahol kell, fertétlenit-
heték legyenek.

A szerkezetek, fellletek anyagat a helyiségben végzett te-
vékenység jellege és a hasznalat mdédja, a tiszti-
tas/fert6tlenités modja és gyakorisaga figyelembevételével
kell kivalasztani.

kozasat hézagmentesen, az éleket homoruan
lekerekitve, eldolgozva ajanlott kialakitani.

Lehet6ség szerint kerlilendé a falakon porfogé
targyak elhelyezése.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs mennyezet, a tetd
bels6 felliletét) és a fliggd szerkezeteket ugy kell épi-
teni és kidolgozni, hogy meggatoljdk a szennyez6dés
felgyllemlését és csOkkentsék a paraképzédést, a
nemkivanatos penészképzd6dést és idegen anyagnak
a termékbe hullasat;

A mennyezetek legyenek simak, tisztithatéak, és jol kar-
bantartottak, hogy megakadalyozzak a szennyezdédés fel-
halmozédasat, a paralecsapddast és penészképzddést. A
nagy paratartalmi helyeken a felhaszndlt anyagokat és
bevonatokat ugy kell megvalasztani, hogy azok minimalis-
ra csokkentsék a lepattogzas, levélas és a penészképzé-
dés veszélyét.

A mennyezetet és a magasban elhelyezett vezetékeket,
szerelvényeket Ugy kell kialakitani, és fellletiiket kiképez-
ni, hogy megakadalyozzak rajtuk a szennyez6dés lerako-
dasat, a paralecsapodast, a lepattogzast, a vakolat leper-
geéseét.

A mennyezet lehet6ség szerint készlljon vila-
gos szinG anyagbdl. Erre alkalmas anyagok a
fémburkolat, moshaté feliiletl, mianyag leme-
zek- tablak, mianyag panel.

A tetdszerkezet belsd felllete felelien meg a hi-
tétt élelmiszergyartas kivanalmainak, pl. lehet
eléregyartott betont, hullamos fémbevonatot al-
kalmazni, feltéve, hogy ezeket tisztan tartjak, és
nem hullanak le bel8lik részecskék. Alternativ
megoldasként rogzitett festett vakolatos meny-
nyezet vagy mianyag paneles boritds vagy ha-
sonlé hasznalhato. Lehetbleg minél kevesebb
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A vezetékcsatornakat, csdveket, kabeleket, motorok meg-
hajtdé részét és kdzlekedd utakat nem szabad élelmiszer-
feldolgoz6 berendezés vagy fedetlen termék felett vezetni,
hogy ne essen a termékbe idegen anyag, kondenzal6dd
cseppek, stb. Ha ez mégis elkerllhetetlen, akkor gondos-
kodni kell a termék megfelelé védelmérdl (pl. burkolat, fel-
fogo télcak elhelyezése).

A mennyezet megfelel6 kialakitdsaval, szigetelésével,
megfelelé szell6zéssel meg kell akadalyozni a péaralecsa-
pbdast és az ennek kdvetkeztében fellépé penészképzé-
dést, a festék lepattogzasat.

A mennyezetet rendszeresen tisztitani, fertétleniteni kell.

A szigetelt cs6vezetékek szdvettel vagy vaszonnal val6 bo-
ritasa nem elfogadhaté, mert ezek rovarok buvéhelyeivé
valhatnak, és a penészképzddést is elésegithetik. A szige-
telt cs6vezetékek a feldolgoz6 teriileteken tisztithatd kiilsé
burkolattal, boritdssal legyenek ellatva, amelyek illesztési
pontjaikon legyenek lezarva, hegesztve vagy Osszera-
gasztva.

mennyezeti szerelvényt alkalmazzanak.

Ha almennyezetet alkalmaznak az allati kartevé
mentesség érdekében, lehetévé kell tenni a
mogobtte talalhatd Ureg tisztitdsat és ellenérzé-
sét.

A csOvek tdmasztékai és flggeszt6i egyszeri
kialakitasuak, kénnyen tisztithatok legyenek.

Minden felesleges csdvet vagy sérllt mennye-
zeti boritéelemet, vezetékdarabot amilyen gyor-
san csak lehet ajanlott eltavolitani, illetve meg-
javitani.

A magasban haladdé vezetékeket, szerelvénye-
ket, vilagitdé testeket ajanlatos a mennyezetbe
slllyeszteni, ha ez nem lehetséges, ajanlatos
vezeték létrara flggeszteni, illetve zart kabel-
csatorndban vezetni.

A magasban elhelyezett szerelvények, vezeté-
kek, kabelcsatornak szamat ajanlott a lehetd
legkisebbre cstkkenteni.

A burkolatokat ugy javasolt kialakitani, hogy ne
képzddjenek ellendrizhetetlen holt terek, mert
ezek alatt elszaporodhatnak az éllati kartevék
és a mikroorganizmusok.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell kialaki-
tani, hogy a szennyez8dés felgyllemlését meggatol-
jak. A szabadba nyilé ablakokat, szliikség szerint,
tisztitas céljabol kdnnyen leszerelheté rovarhaléval
kell ellatni. Ha a nyitott ablak szennyezédéshez ve-
zethet, az ablakokat az élelmiszer-elééllitas ideje
alatt régzitett modon, zarva kell tartani;

Az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy kell kialakitani,
hogy résmentesen zarddjanak. Az ablakok, ajtok legyenek
kénnyen tisztithatok, a keretek, fogantyuk készlljenek jol
tisztantarthatd, fertétlenithetd anyagbdl, és akadalyozza
meg a szennyez&dések felhalmozodasat.

Kerlljik a polcnak hasznalhat6é vizszintes fell-
letek, parkanyok kialakitasat, hogy megakada-
lyozzadk a por és szennyezddés lerakodasat.
Célszer(i a befelé 45°-0s szdgben lejté ablak-
parkany kiképzés. A parkanyok felllete legyen
moshaté.
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Az ablakokat olyan anyagbdl kell késziteni, hogy az ablak
sériilése esetén megakadalyozza a termék szennyezését.
Ha az ablakok nyithatok, akkor azokat tisztithaté rovarha-
I6val kell ellatni.

A torhet6é (veg és kemény mianyag fellletek épségét el-
lendrizni kell.

A padlészintrél biztonsdgosan nem kezelhetd,
magasan elhelyezett, nyithaté ablakokhoz tav-
nyitd szerkezetet ajanlott beépiteni.

Kerllni célszerli az liveg és kemény milanyag
hasznalatat.

Uveg helyett atlatszé karbonitril lemezek vagy
mas atlatsz6 térhetetlen anyag haszndlata java-
solt. Tovabbi megoldast jelenthet az Gvegabla-
kok biztonsagi félidval térténé bevonasa

A torhet6 lveg és kemény mianyag felliletekrél
ajanlott nyilvantartast vezetni, az esetleges t6-
réseket irasban régziteni ajanlott.

e) az ajtéknak kdnnyen tisztithatonak, és sziikség sze-
rint fertétlenithetének kell lenniik. Ez megkdveteli a
sima, nem nedvszivé fellletek alkalmazasat, kivéve,
ha a hataskorrel rendelkezd hatdésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy mas
anyag is megfeleld; és

A szabadba nyilé ajtokat hasznalaton kivll zartan kell tar-
tani és az allati kartevok bejutasat gatlé szerkezettel, gumi-
témitéssel, vagy kefés zard réteggel, esetleg légfliggdny-
nyel kell ellatni.

A személyzet altal gyakran hasznalt ajték a szennyez6édés
forrasai lehetnek, ezért legyenek vizallok, kdnnyen tisztit-
haték és fert6tlenithetdk.

Az ajték alsé feliileteit és a kilincs melletti fal-
szakaszt ahol lehetséges, 6vni célszerl a séri-
léstdl, melyeken szennyez6dés rakdédhat le. A
szabadba nyil6 ajtéra 6nzaré szerkezet felsze-
relése javasolt.

f) az élelmiszerek kezelésére szolgalo terlleteken a fell-
leteket (beleértve a gépek fellleteit is), kildnésen az
élelmiszerekkel érintkezd fellleteket, j6 allapotban
kell tartani és azoknak kdénnyen tisztithatonak, illetve
szikség szerint fert6tlenithetének kell lennitk. Ez
megkdveteli sima, moshatd, korr6zidalld és nem
mérgezd anyagok alkalmazasat, kivéve, ha az illeté-
kes hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas
véleményét, hogy mas anyag is megfeleld.

A gépek, eszk6zbk olyan anyagbol késziljenek, amelyek
mentesek a karos anyagoktol, nem okoznak mellékizt,
nem valtanak ki idegen szagot, elszinezédést az élelmi-
szerben.

A fa hasznalata tilos a feldolgozé terileten.

Minden élelmiszerrel érintkezé felliletnek kopas- és korro-
ziballonak, illetve simanak, kénnyen tisztithatonak, fertét-
lenithetének kell lennie.

A mianyag véagoélapok fellletét szilkség szerint javitani
vagy cserélni kell.

Az el6éllitas soran az élelmiszerrel érintkez6 be-
rendezések részeit tanacsos rozsdamentes
aceélbol, nikkel 6tvdzetbdl, élelmiszeripari miné-
ségll mianyagbdl vagy lamindlt anyagbdl ill.
galvanizalt fémbdl vagy mas rozsdamentes
anyagbol készittetni.

A feldolgoz6 terlleten hasznalt asztalok lehet6-
ség szerint késziiljenek rozsdamentes acélbdl,
mianyagbdl, rozsdamentes anyagbdl készilt
labakkal.
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A feldolgozé terlleten hasznalt 1adék, rekeszek, tartalyok
készlljenek mlanyagbdl, rozsdamentes acélbol vagy mas
nem rozsdasodo és tdéredezd anyagbdl.

Minden, az élelmiszerrel kdzvetlenil érintkezé szallitésza-
lagot higiénikus anyagbdl kell késziteni. Vigyazni kell, hogy
ne legyenek kikopva, kirojtosodva vagy mas médon séril-
tek. Ahol gumi/miianyag hab a szalag anyaga, ott rendsze-
resen ellendrizni kell, hogy nem jelent-e kockazatot az
élelmiszerbiztonsagra.

Minden felszerelési eszkéznek, hasznalati targynak és be-
rendezésnek, amely az élelmiszerekkel érintkezhet, az
alédbbi kdvetelményeknek is eleget kell tenniuk:

e sima fellletd, élei-szélei lekerekitettek,

e nem tartalmaz az egészségre karos mértékben ki-
oldodd, illetéleg iz-, szag-, szin- vagy allomany-
elvaltozast okozé anyagot,

e az élelmiszerrel érintkez6 feluletek nem lehetnek
olyan médon festettek, hogy az az élelmiszer
szennyez6dését okozza,

e nem befolyasolja karosan az élelmiszereknek a
technoldgia szerint megkivant allapotat és atalaku-
lasi folyamatat,

e a szinébdl eredd hatasok kdvetkeztében nem za-
varja az élelmiszer éallapotanak elbirdlasat és a
szennyez6dések észlelését,

e hasznéalata soran abbdl vagy arrdl az élelmiszert
szennyezl részecskék (pl. zomanc, porcelan) nem
valhatnak vagy térhetnek le,

e cellenall az Gzemeltetés és a rendszeres tisztitas,
fert6tlenités karos hatasainak,

e az élelmiszerrel érintkezd fémbdl készilt részeit
nem korrodal6dé anyagbdl kell eléallitani.

Az eszkdzt korr6zid ellen védeni kell, amennyiben az fém-
b6l készdilt.
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A higiéniai kévetelményeknek meg nem felelé vagy meg-
hibasodott eszkdzdk hasznalatat azonnal meg kell szin-
tetni.

422 Szikség szerint, a munkaeszkézOk és
berendezések tisztitdsahoz, fertbtlenitéséhez és tarola-
sahoz megfelelé berendezéseket kell biztositani. E be-
rendezéseknek korrdzidnak ellendlld, kdnnyen tisztithatd
anyagbol kell készllnilk, megfeleld hideg- és melegviz-
ellatassal kell rendelkeznilk.

Baromfihus és nyulfélék husanak vagasara, darabolasara
szolgald helyiségekben, forré és hideg vizet kell biztositani
az eszkdzOk és berendezések tisztitasahoz, fertétlenitésé-
hez.

Az eszkdz6k mosasara a kézmosoktol elkildnitett mosasi
lehetdséget kell biztositani. A mosé berendezések és me-
dencék legyenek tartés kivitellek és késziljenek olyan
anyagbdl, ami ellendll a tisztit6 és fertétlenité szerek maré
hatdsanak (pl. rozsdamentes acél, galvanizalt acél, mi-
anyag).

Az eszkdzmoso és az eszkdzfertbtlenité berendezés elki-
I6nitett legyen.

Gondoskodni kell a mosas utan az eszkdzok viztelenitésé-
rél és szaritasarol.

A tiszta 6vezetekben haszndlt eszk6zok és be-
rendezések mosasat kdzponti helyen célszeri
végezni.

Témlékkel térténd mosas esetén ajanlott kis
nyomas alkalmazasa.

A berendezések tisztitdsara hasznalt helyben
tisztitd rendszer esetén, annak tervezése és ki-
alakitédsa tegye lehetévé a helyes aramlasi se-
besség, hémérséklet, és tisztitészer-
koncentracié szabalyozasat a rendszer egészé-
ben. Ha ilyen van, tisztitas, fert6tlenités utén
ajanlott meggy6z6dni arrél, hogy nem maradt
vegyszer a rendszerben.

4.2.3 Szlkség szerint gondoskodni kell az élelmiszerek
megfelel6 mosasarél. Valamennyi, élelmiszerek mosa-
sara hasznalt mosogatét vagy mas ilyen eszkdzt el kell
latni a VII. fejezetben meghatarozott kévetelményeknek
megfelel6 hideg és/vagy meleg ivlvizzel, és azokat tisz-
tan, és sziikség szerint fertétlenitve kell tartani.

Olyan mosogatét kell hasznalni, ami jelélve van, hogy
élelmiszer mosasra alkalmazzak.
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4.3

1. melléklet lll. fejezet (Mozgd és/vagy ideiglenes

eléallitd- és forgalmazéd helyekre (mint példaul
satrak, arusitdbhelyek, mozgdarusok jarmiivei), el-
sédlegesen maganlakdhazként hasznalt, de for-
galomba hozatal céljabél élelmiszerek rendszeres
készitésére hasznalt helyiségekre, valamint arusi-
t6 automatakra vonatkozé kdvetelmények)

4.3.1 A fenti létesitményeket és automatéakat, amennyi-
ben ésszerlien megvalosithatd, ugy kell elhelyezni, ter-
vezni, 0sszedllitani, tisztan és j6 karban tartani, hogy el-
keriljek kuléndsen az éallatok és kartevék éaltal okozott
szennyez6dés kockazatat.

4.3.2 Killéndsen, szlkség szerint:

a) megfelelé eszkbzdket kell biztositani a kielégité
személyi higiénia fenntartasahoz (beleértve a hi-
giénikus kézmosashoz és kézszaritdshoz szik-
séges eszkdzoket, a higiénikus illemhelyeket és
0lt6z6helyiségeket);

b) az élelmiszerrel érintkezésbe kerlld fellleteket j6
allapotban kell tartani, kénnyen tisztithatonak, és
sz(kség szerint fert6tlenithetének kell lenniiik. Ez
megkdveteli a sima, moshaté, nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel
rendelkez6 hatésag elfogadja az élelmiszeripari
véllalkozas véleményét, hogy mas anyag is meg-
feleld

c) megfeleld berendezést kell biztositani a munka-
eszkdzok és -berendezések tisztitdsahoz, és
szikség szerint fert6tlenitéséhez

d) amennyiben az élelmiszereket az élelmiszeripari
miveletek részeként tisztitjak, gondoskodni kell
arrél, hogy ez higiénikus médon tdrténjen

e) megfeleld hideg és/vagy meleg ivovizzel valé ella-
tast kell biztositani

f) megfelelé intézkedéseknek és/vagy eszkdzoéknek
kell rendelkezésre dllnia a veszélyes és/vagy fo-
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gyasztasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard)
anyagok és hulladékok tarolasara és eltavolitasa-
ra

g) megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkdzdknek
kell rendelkezésre allnia a megfelel6 tarolasi hé-
mérsékleti feltételek fenntartaséara és folyamatos
ellenérzésére

h) az élelmiszert ugy kell elhelyezni, hogy szennye-
z6désének kockazatat az ésszerlien megvalosit-
haté mértékig el lehessen kerlni.

4.4 |l melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.41 Az élelmiszerek széllitdsara hasznalt szallité jar-
miveket, illetve szallitétartalyokat tisztan, j6 allapotban
kell tartani, az élelmiszerek szennyezédésének elkertilé-
se végett, és szilkség esetén ezeket Ugy kell tervezni és
Osszeszerelni, hogy megfeleléen tisztithatdak és/vagy
fertétlenithetéek legyenek.

Minden baromfi- és nyulhls terméket, és azok el6éllitasa-
hoz hasznalt alapanyagot olyan kérilmények kdzétt kell
szallitani, amelyek megvédik a romlastél és szennyezé-
déstél. A szallitéberendezések, tartalyok és/vagy jarmivek
kivalasztasanal figyelembe kell venni, hogy:

e az élelmiszer vagy az élelmiszer csomagoldsara
szolgald eszkdz ne szennyezédjon;

e a szdllitbeszkdz hatékony takarithatésaga, és ahol
szlkséges fertétlenitése biztositott legyen;

e a szallitdsi folyamatban biztositott legyen a kilén-
b6z6 élelmiszerek, valamint az élelmiszer és nem
élelmiszer jellegi aruk elklldnitettsége;

e aszallitas soran biztositott legyen a szennyezddés
— beleértve a por és a flst — bekeriilésének meg-
akadalyozasa;

e ahol szilkség van hitésre a hitélanc folyamatos-
saga biztositott legyen,

e a jarmlvek rakodasat fedett helyen kell végezni,
rakodas kézben az aru nem karosodhat.

e ha a rakodott aru nem teljesen zart csomagolas-
ban van, akkor a rakodas csak zart térben lehet-
séges.

Rakodaskor az arut tartalmazé rekeszeket, ladakat nem
szabad kOzvetlenll a padozatra, talajra helyezni, s azon

A termékek szallitAsahoz konténereket, reke-
szeket, fém vagy mlanyag lddéakat, dobozokat
ajanlott hasznalni.

A Kulsé6 terileten haszndlt anyagmozgatd6, szalli-
t6 eszkbzoket épuleten bellli miveletekhez ne
hasznaljuk.

Az egységrakatok berakodasakor ajanlott kiilén
figyelemmel lenni arra, hogy a szallitéeszkdzok
emelévilldja ne okozzon mechanikai sérllést a
termék csomagolasaban.
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hldzva mozgatni. A rakodés befejezése utan a jarmi rakte-
rét megfelelé modon le kell zarni.

A szallitd eszkdzoket és edényzetet, tartalyokat tisztan kell
tartani, és olyan anyagbdl kell késziteni, amely nem jelent
veszélyt az élelmiszer biztonsagra, és megfeleléen karban
kell tartani. A tisztitds és esetleges fert6tlenités mértékét,
sziikségességét mindig a szallitott termék jellege hataroz-
za meg.

A belsé szallitAsra hasznélt eszk6zék nem szennyezhetik
a termelGteriileteket. Ennek betartasa kiilénésen fontos az
épuleteken kivll hasznalt eszkdzokre.

A csomagolatlan termék Gzemen bellli szallitdsat, mozga-
tasat kertilni kell, ha a termék az éplletektdl, szerelvények-
tél, berendezésektdl szennyezddhet.

A jarmivek belsé fellletét fertétleniteni kell.

A késztermékek szdllitasat oly modon kell végezni, hogy
az ne okozza az élelmiszer szennyez6dését, és ne alakul-
janak ki olyan hémérsékleti, paratartalmi kérilmények,
amelyek karosan befolyasolhatjak az élelmiszer biztonsa-
gat. Az élelmiszer szallitasara szant szallitojarmiiveket a
hatalyos jogszabalyoknak megfeleléen az illetékes hato-
saggal el6zetesen engedélyeztetni kell.

A hitétt kamionok és hitott teherautdk rakterének tiszta-
sagat, eléhitottségét és miszaki allapotat  berakodas
el6tt ellendrizni kell.

A rekeszeket, ladakat vagy mianyag raklapra,
vagy erre a célra kialakitott rekesz alatétre ajan-
lott helyezni. A rekesz alatétnek minden esetben
javasolt jol megklldnbdztethetének lennie a
szokasosan haszndlt rekesztél, vagy a |adatél.

Jol haszndlhat6 a magasnyomdasu vizsugar a
bels6é terek mosasara és fertétlenitésére, hogy
megel6zzék a termékek bakteridlis, kémiai
szennyez6dését vagy idegen szag kialakulasat.
A szallitéjarmi hatését kondenzatoros hitével
lehet megoldani.

4.4.2 A jarmlvek tartalyait és/vagy a szallitétartalyokat
élelmiszer szallitasan kivil mas szallitasara nem szabad
hasznalni, amennyiben ez szennyezédéshez vezetne

4.4.3 Ha a szallitéjarmiben és/vagy a szallitétartalyban
az élelmiszeren kiviil egyidejlleg mas arut is szallitanak,

A hiitétt hast mas élelmiszerektdl és nem élelmiszer jellegi
anyagoktél elkilonitve kell szllitani. Veszélyes vagy/és

Az Gzemnek célszerl szerz6désben vagy szalli-
tasi utasitasban régziteni, hogy milyen &rukat
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vagy pedig egyidejiileg tobbféle élelmiszert szallitanak,
akkor sziikség szerint hatékony elvalasztast kell biztosi-
tani a termékek kozott.

mérgez6 anyagok széllitasa ugyanazon szallitojarmivén
nem megengedett.

Az egyedi csomagolasnak biztositania kell a termékek
egymastdél és a szallité jarmitél valé keresztszennyezddé-
sének megel6zését. Csomagolatlan termék olyan 6vintéz-
kedések mellett széllithatd, amely megakadalyozza a
csomagolatlan termék kartonos terméktél, raklaprél, reke-
szek aljardl térténé keresztbeszennyez&dését, és egyduttal
biztositja azt is, hogy a szallit6é jarmi se szennyez8djék.

enged egyiitt szallitani.

Lehet&ség szerint legalabb egyedi csomagolas-
sal rendelkezé termékek szallithatdk egytt.

4.4.4 Folyékony, granuldlt vagy porszerli omlesztett
élelmiszereket élelmiszer szallitdsara fenntartott tarta-
lyokban és/vagy széllitétartalyokban/tartalykocsikban le-
het szallitani. E szallitétartalyokon jél lathaté és kitdrol-
hetetlen médon, egy vagy tébb kdzdsségi nyelven fel
kell tintetni, hogy élelmiszer-szallitdsra szolgalnak, vagy
a szallitétartélyokat ,kizérélag élelmiszer szallitdsara”
felirattal kell ellatni.

445 Ha a széllitéjarmivet és/vagy a szallitétartalyt
élelmiszeren kivll valamely méas aru szallitasara, vagy
pedig tobbféle élelmiszer széllitdsara hasznaltak, az
egyes szdllitmanyok kézt a rakteret hatékonyan meg kell
tisztitani a szennyezddések. kockazatédnak elkerilése
érdekében.

Az élelmiszer el6éllitonak meg kell tennie minden sziksé-
ges intézkedést, hogy az élelmiszereket tiszta szallitd jar-
mUivekben szallitsak.

A szallitashoz hasznalt eszk6zOket rendszeresen tisztitani
kell, a takaritasi utasitas szerinti gyakorisaggal mosni, fer-
tétleniteni, szaritani kell.

4.4.6 Az élelmiszereket a szallitojarmivekben és/vagy a
széllitétartalyokban ugy kell elhelyezni és védeni, hogy a
szennyez6dés kockazatat a legkisebbre csékkentsék.

A szallité jarmiveket és szallitd eszkdzoket beérkezéskor
ellendrizni kell, hogy mentesek-e a szennyezddéstél, és az
allati kartevoktél. A paralecsapodasbdél szarmazé nedves-
séget és a termékekbdl szarmazd hulladékot és minden,
az élelmiszer esetleges szennyezédését okozé targyat ra-
kodas el6tt el kell tavolitani.

Rakodas soran az arut a szallitas kdzbeni sériilés elkeri-
Iése érdekében rogziteni kell. A rakodast ugy kell végezni,
hogy minimalisra csdkkentsék az aru fizikai sérllését (tav-
tartok).

A szallité jarmlveket és eszkdzdket megfeleléen tisztan,
higiénikus és ép éallapotban kell tartani, és gondoskodni

Gépkocsi mosas végezhet6 mas telephelyen
(gépkocsi moséban) is. A tisztitas tényét igazol-
ni célszerd.

A berakodas el6tti ellendrzést célszer(i doku-
mentalni.
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kell karbantartasukrél, ezért a szallito, izemeltetd felel. Ha
a szallitéjarm tisztasaga nem megfeleld, akkor annak be-
rakodasat vissza kell utasitani.

4.4.7 SzlUkség szerint az élelmiszerek szallitasara szol-
gal6 jarmlveknek és/vagy szallitétartalyoknak alkalmas-
nak kell lennitk arra, hogy az élelmiszereket megfelel6
hémérsékletét tartsak, valamint hogy lehetévé tegyék e
hémérsékletek figyelemmel kisérését

A h{tott terméket szdllitds kdzben folyamatosan védeni
kell a kiils6 hé6mérséklet valtozdsaitdl. A hitdlancot ki kell
terjeszteni a gyartastol a fogyasztasig és a szallitas kilon-
b6z6 fazisaira, beleértve a tényleges széllitasi folyamaton
kivll a berakodas és kirakodas menetét is.

A h(tétt éleimiszer széllitdsara még rovidtavon is szigetelt,
hitétt jarmiveket kell haszndlni, melyek raktereit zar6 ajtok
szorosan zarddnak, jol illeszkednek.

A h(tétt élelmiszerek hémérséklete legyen megfeleld a
szallité jarmibe valé berakodaskor. Be-, illetve kirakodas-
kor a termékek hémérsékletét ellendrizni kell, és azt fel kell
jegyezni.

A hémérseéklet felligyeletére a csomagok kdzétt a termék-
ben vagy a jarmi beépitett hémérsjével a légtérben kell
mérést végezni. A hémérsékletet olyan gyakorisaggal kell
mérni, ami biztositja, hogy a termék magh&mérséklete
megfeleld.

A hitétt élelmiszerek széllitadsa alatt a szalliténak vagy a
vezetének rendszeresen ellendriznie kell a hiitéegységet
és a raktér hémeérsékletét. A mért hémérsekletekrdl fel-
jegyzést kell késziteni.

Az atvevének meg kell bizonyosodnia arrél, hogy megfele-
I6-e a termék magh&mérséklete. A beszallitdkat értesiteni
kell az esetleges problémakrél, hogy a megfelel6 helyesbi-
t6 intézkedéseket megtehessék. Amennyiben az aru olyan
szallité jarmiben érkezett, amely nem tiszta és/vagy nem
megfelelé hémérsékletl, igy az arut vissza lehet utasitani.

A lehiitétt terméket szallité jarmi hiitbberendezése megfe-

A hitétt élelmiszerek széllitdsa jol megtervezett
berendezést kivan, a kivanatos tulajdonsagok
kozott szerepel tdbbek kézott a:

megfelelé hitételjesitmény,

megfeleld szigetelés,

a raktérben megfeleld helyen elhelyezett hé-
mérsékletregisztralé berendezés.

A rutin hémérsékletméréshez gyors elektromos
hémérék hasznalata ajanlott.

Ajanlott kritikus hémérsékletet jelzé berendezést
(CTI) vagy eszkézt alkalmazni, ami objektiv bi-
zonyitékot ad a h(itétt élelmiszerek szallitasa
soran bekdvetkezé hémérsékletemelkedésrol.

A hitétt termékek szallitdsa soran ajanlatos -2 ©
C ...+4 ° C-o0s légtér hémérsékletet biztositani.
Ehhez a termék berakodaskor célszerl figye-
lembe venni a klls6 hémérsékletet. Ajanlott
probamérésekkel meggy6z6dni a hitési lanc
megfelel6ségérdl.
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lelé kapacitasu kell legyen ahhoz, hogy a szallitds alatt a
megfelelé hdmérsékletet tartani tudja.

A hitott termékek széllitasa alatt olyan légh6mérsékletet
kell tartani, amely biztositja, hogy a termék maghdmérsék-
lete —2°C +4°C legyen.

(Fagyasztott termékek széllitasa esetén lasd a gyorsfa-
gyasztott termékek GHP Utmutatdja szallitasra vonatkozo
elvarasait.)

A hitétt és fagyasztott termékek egyiittes szalli-
tdsa megfeleld berendezések alkalmazasaval
(pl. ,cool box”) megengedett, amennyiben az
Uzem el6zetes méréssorozattal bizonyitani tudja
a szallitds biztonsdgossagat.

4.5 |l. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatkoz6

kdvetelmények)

4.5.1 Minden targyat, felszerelést és berendezést, amely
élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szikség szerint
fertétleniteni kell. A tisztitdst és fertétlenitést
olyan gyakorisaggal kell elvégezni, hogy a szeny-
nyezédés barmilyen kock&zata elkerllhetd le-

Azokat az élelmiszerek elééllitdsara hasznalt gépeket, be-
rendezéseket, csévezetékeket, munkaeszkdzdket és taro-
lasra, szallitdsra hasznalt eszkdzoket, amelyek az élelmi-
szerrel érintkeznek, ugy kell kialakitani és karbantartani,

A lathaté szennyez6déseket ajanlatos menet
kdzbeni takaritdssal eltavolitani, Ugyelve arra,
hogy ez a tevékenység ne okozza az élelmiszer
szennyez8dését.

gyen. hogy ne szennyezzék az élelmiszert, és szilkség szerint

megfeleléen lehessen 6ket tisztitani, fertbtleniteni, és meg- | A cs6évezetékek, tartalyok, és berendezések hi-

felel6 allapotukat fenn lehessen tartani. t6- és flitékOpeny vizrendszerének rendszeres
mikrobiolégiai ellenérzése ajanlott. A mikrobio-
I6giai szennyez6dés lehetésége hosszabb allas-
id6 esetén megné. A mikrobiolégiai vizsgalatok
eredményétdl fliggéen szikséges lehet a hiité-,
fltévizek felfrissitése, cseréje, fertétlenitése.

irasos utasitasban kell szabalyozni a berendezések, esz- | A takaritasi utasitasban ajanlott meghatarozni:

kozok és helyiségek takaritasat és fertGtlenitését. A tiszti- e atisztitandd terlletet, berendezéseket

tast és fertStlenitést a részletes takaritasi utasitasban és eszk6zoket,

meghatarozott médon és gyakorisaggal kell elvégezni. e az egyes részfeladatokért felelés szemé-

A takaritds hatékonysagat rutin ellendrzési programokkal lyeket,

kell felugyelni, az ellenérzés eredményét dokumentalni a takaritds modszerét és gyakorisagat,

kell. a vegyszereket, koncentraciojukat, ha-

tasidét, hdmérsékletet.
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Minden élelmiszerrel érintkezé felllet legyen ellendllé az
élelmiszerrel szemben a hasznalat kérilményei kéz6tt, és
ne bocsasson ki az élelmiszerben oldéd6, vagy abban
megk6t6dd anyagokat (pl. festékek). A fellletek jé allapot-
ban tartottak, tisztithatok és fert6tlenithetdk legyenek.

Folyamatos lzemelésnél a fert6tlenitést a gép higiéniai
mindsitése szerinti gyakorisaggal kell végezni. Tisztitasra
— fertétlenitésre az illetékes hatdsag altal éleimiszeripari
felhaszndalasra jévahagyott szer hasznéalhat6 fel, vagy az
élelmiszeripari vallalkozénak a hatdéséag felé igazolnia kell a
szer alkalmazhatosagat.

Megkuldnbdztetett figyelmet kell forditani a takaritds, a
tisztasdg szempontjabdl kritikus teriiletekre, berendezé-
sekre, cs6vezetékekre és anyagokra.

A tisztitas soran ellendrizni kell a sériilésmentességet.

Biztositani kell a tisztitashoz, fert6tlenitéshez szikséges
feltételeket (ivéviz minéségl viz, megfeleld szamu csap,
lefolyd).

A szlr6ket rendszeresen ellendrizni és tisztitani kell. Ahol
az elhasznéalddas jelei mutatkoznak, azonnal cserélni kell
az eszkozt.

A hlt6egységek lefolyd csbvezetékeit tisztan kell tartani a
hatékony mikddés elésegitése érdekében.

Ajanlott  irasban rbgziteni a tisztitds -
fert6tlenités folyamatanak és hatékonysaganak
ellendérzési rendjét.

A berendezések tisztitasa, fertétlenitése soran
javasolt figyelembe venni a tisztité- és fertétleni-
t6szerek gyartdja illetve forgalmazéja altal el6irt
koncentraciét és hatasidét a megfelelé haté-
konysag elérése és az anyag esetleges késdbbi

A takaritds hatékonysaganak felligyeletére és
igazoldsara ahol ez ésszer(i és megoldhaté ta-
nacsos a kdrnyezetbdl és az élelmiszerrel érint-
kez6 fellletekrél mikrobiologiai mintat venni.

A tisztitasi — fertétlenitési tervet tanécsos rend-
szeresen atvizsgalni, szlikség esetén atalakita-
ni.

b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell késziteni,
és ugy kell rendben- és karbantartani, hogy bar-
milyen szennyez8dés kockazata a legkisebb le-

gyen;

A berendezések és eszkdzok anyaga alljon ellen az ismét-
16d6 tisztitds, fertétlenités igénybevételének. Az élelmi-
szerrel érintkez6 fellletek legyenek simak, viztaszitoak,
nem korrodalédoak, nem-toxikusak, nem-abszorbensek, jé
miszaki allapotuak, repedésmentesek, és élelmiszeripari
minéségil anyagbdl késziljenek.

Olyan esetekben, ahol Giveget alkalmaznak, gondoskodni
kell az Gvegtdrés elleni védelemrdl és épségének ellendér-

Ahol csak lehetséges, tanacsos kerllni az liveg
és porcelaneszk6zok alkalmazasat (tartalyok,
eszk6zok, hémérdk). Porcelan és Uveg helyett
élénk, az élelmiszertél eltéré szinl mianyagot,
fémet ajanlott hasznalni.

Kerllni ajanlott, hogy a cs6vezetékek, vezeté-
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zésérol.

A berendezések ne tartalmazzanak kioldddoé, illetbleg iz-,
szag-, szin- vagy allomany-elvaltozast okozé anyagot.

A berendezés szine olyan legyen, hogy az ne zavarja az
élelmiszer allapotanak elbiralasat és a szennyez6dések
észlelését.

A csomagolatlan élelmiszert, szallité szalagokat ugy kell
elhelyezni, hogy a lehetséges szennyez&dést elkeriljék a
fellletekrdl, a koézellkben elhelyezkedd berendezésekbdl,
vagy ott folytatott tevékenységekbdl.

Gondoskodni kell a kéziszerszdmok épségérdl és nyilvan-
tartasarol.

A csOvezetékeket megfeleld lejtéssel kell kialakitani: holt-
agak, éles hajlatok, 0sszetett keresztez6dések és bonyo-
lult szeleprendszerek hasznalatat kerGini kell.

Fa és mas nem megfeleléen tisztithatd és fertétlenithetd
anyagok hasznalata nem megengedett.

Az Ujrahasznéalhaté edényeket, tartalyokat gy kell kialaki-
tani, hogy megfelel6en tisztithaték legyenek.

A gépek tervezésénél lgyelni kell arra, hogy kertljék el az
éles belsd sarkokat, kiszbgelléseket, kis bemélyedéseket,
amelyek lehetévé teszik a szennyez6dés lerakodasat. Az
élelmiszeripari véllalkoz6 Ugy szerezzen be gépet — beren-
dezést és azt olyan médon alkalmazza sajat technolégia-
jahoz, hogy az mindenkor felelien meg a hatalyos el6ira-
soknak.

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy tartalmukat

kek, lampék és jarddk a nyitott élelmiszer-
eléallito berendezések, vagy nyitott szallito-
rendszerek felett vezessenek, mert ez idegen
anyag és mikrobioldgiai szennyezddés forrasa
lehet.

Berendezések haszndlaton kivili allapotdban a
szétszedhetd alkatrészeknek (pl. daralétarcsa,
kések) javasolt kiilén, higiénikus tarolast biztosi-
tani.

A feldolgoz6 teriileteken hasznalt kézi eszk6zo-
ket, pl. késeket, ollékat és szerszdmokat szaba-
lyozott médon ajanlott kiadni, és allapotukat el-
lendrizni. Javasolt modszer:

e a kések és ollok megszamlalasa, szemrevé-
telezése és nyilvantartasa minden miszak
kezdetén és végén.

e egyedileg jeldlt, megszamozott kések.

Ajanlatos a torétt fémdarabok &sszegydijtése és
a késpenge 0Osszeillesztése annak ellenérzésé-
re, hogy minden darabot megtalaltak-e. Az eset-
rél ajanlott feljegyzést késziteni. Hasonlé médon
tanacsos eljarni a vagéberendezések vago feli-
letének ellenérzésénél.

Az élelmiszerbe kerllt fémdarabok megtaldlasa
érdekében fém- vagy réntgendetektor hasznéla-
ta javasolt.

A termék csuszdak, szdllitészalagok és felhor-
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megvédjék a kiilsé szennyezédésekidl, és ne veszélyez-
tessék a terméket kendolaj, gépzsir csdépdgéssel, csdpdgd
témitésekkel, vagy mas hasonl6 szennyezddéssel.

A keverd motorokat, fogaskerekeket ugy kell beszerelni,
hogy a terméket olajjal ne szennyezzék. Ha ez nem lehet-
séges, olajfog6 talcakat kell felszerelni ennek megakada-
lyozasara. A keverémotorokat, tartovazakat és olajfogo tal-
cajukat rozsdatdl és pattogzé festéktél mentesen kell tar-
tani, idealis esetben ezek anyaga rozsdamentes acél.

A hitéberendezések elparologtat6jabol a vizet kdzvetlendl
a csatornaba kell vezetni.

A hideg fellleteket, amelyeken péaralecsapodas kévetkez-
het be (pl. hitéfolyadékot szallitd csévezeték), szigetelni
kell a szennyezés elkerllése céljabol.

Olyan berendezések esetén, ahol a technol6giabdl kifolyé-
lag para vagy g6z képzdédésével kell szamolni (pl.
forrazokad, hékezelé helységek, zsugorféliazo), gondos-
kodni kell a para/géz hatékony elvezetésérol.

A berendezések meghibasodasanak csdkkentésére, és a
termék szennyezddésének elkerlilése érdekében megels-
z6 karbantartast kell alkalmazni. Varatlan meghibasodas
esetén, azt a termék szennyez6désének elkeriilésével kell
elhéritani.

Az élelmiszerrel érintkezé fellletek- gépek kenéséhez csak
élelmiszer-minéségl, erre a célra engedélyezett kend-
anyagot lehet hasznalni.

dok illesztéseit ugy javasolt kialakitani, hogy ne
okozzanak fizikai karosodast a termékben, pl. a
termék ejtésével vagy zuzasaval.

Gondosodni célszerd arrdl, hogy az élelmiszer-
feldolgoz6 berendezések a lehetd legkisebb
mértékben okozzdk az élelmiszer torését, séri-
lését, amelyet a vonalak helytelen 6sszeépitése,
a berendezés tul gyors mikddtetése, az érdes
fellletek vagy a felesleges anyagmozgatas
eredményeznek.

A tarolé és keverbedényeket feddvel, és ahol
lehetséges, a kifolyast el6segitd legdmbdlyité-
sekkel javasolt ellatni.

C) a vissza nem vélthato tartadlyok és csomagolasok
kivételével ugy kell dsszedllitani, olyan anya-
gokbdl kell késziteni, és ugy kell rendben- és
karbantartani, hogy alaposan tisztithatok, és
szikség szerint fert6tlenithetdk legyenek

A berendezéseket, vagy a termel6vonalat agy kell kialaki-
tani, hogy szilkség szerint kdnnyen szétszerelheték vagy
leszerelhetdk legyenek a tisztithatésag és hozzaférhetéség
megkdnnyitése érdekében.

A berendezések karbantartdsara az élelmiszer-
biztonsagi szempontokat figyelembe vevé tervet
célszeri kialakitani, amely legalabb a karbantar-
tasra el6irt eszkdzok felsoroldsat, az elvégzen-
dé feladatokat, azok gyakorisagat, a végrehajtas
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A termékkel vagy berendezésekkel kézvetlenll nem érint-
kezé feliiletek, pl. feddk, boritdék, amelyek a berendezések
szennyez6dését okozhatjak, olyan kialakitasuak legyenek,
hogy ne szennyezzék a terméket, és tiszta, fertétlenitett al-
lapotuk fenntarthaté legyen.

Az élelmiszerrel érintkezd targyakat, alkatrészeket, szerel-
vényeket, vazakat, tartalyokat és berendezéseket ugy kell
kialakitani, hogy — ahol lehet — ne rakddjon rajuk élelmi-
szermaradék vagy szennyezddés, kdnnyen hozzaférheték
legyenek takaritaskor, és ne okozhassanak idegenanyag
szennyez6dést a termékben.

Az élelmiszerrel érintkez6 berendezéseknek, tartalyoknak,
eszkdzOknek legyen megfeleld kifolyonyilasuk. Az élelmi-
szerrel érintkezd belsé felulet legyen énkifolyds vagy éniri-
t6s megoldasu.

A hajlékony csOveket nem rozsdasodd csatlakozasokkal
kell felszerelni, megfeleld szoritok alkalmazasaval. Fontos,
hogy a csatlakozasokat idészakonként szétszedjék, és az
esetleges szennyezddést eltavolitsak.

A cs6vezetékek kialakitasanal kertini kell a holtvégz6dé-
seket. A nyilt végl csbveket zar6 kupakkal kell ellatni. Viz-
szintes, nyilt végl csbéveket enyhe szdgben ddnteni kell,
hogy a folyadék ki tudjon folyni, miel6tt fedével zarjak le
azokat. A témitd gylriket és mas szerelvényeket j6 alla-
potban kell tartani. Ennek biztositdsara rendszeres ellen-
Orzést kell végezni.

A berendezéseket rendszeresen ellendrizni kell.

maodjat és a felelés megnevezését tartalmazza.

A karbantartasi tervnek valamennyi feldolgoz6
berendezésre és az Gzemi kérnyezetre is cél-
szer( kiterjednie.

A tervszer( karbantartds megtorténtét célszeri
dokumentalni.

Ajanlott, hogy a cs6vezetékek fertbtlenitheté
anyagbol késziljenek. A rozsdamentes cséve-
zetékeket szakaszonként ajanlott 6sszedllitani,
hogy a részek rendszeresen levehetdk és haté-
konyan tisztithatok legyenek. Ez akkor is szik-
séges, ha a tisztitasra beépitett helyben tisztitd
(CIP) rendszert hasznalnak.

d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a kor-
nyezd terllet megfeleld tisztitasara lehetéség le-

A berendezéseken haszndlatos jelzérendsze-
rek, kémlelényilasok lehet6ség szerint kemény

gyen. mianyagbdl készlljenek, ne tvegbdl.
A haszndlaton kivilli berendezéseket lehetéség
szerint tisztitds utan javasolt eltavolitani a fel-
dolgoz6 terlletr6l és kulébn helyen, letakarva
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ajanlott tarolni. Ha ez nem lehetséges, gondos-
kodni kell tiszta allapotuk fenntartasarol.

A berendezéseket a padozathoz szorosan érint-
kezve célszerl elhelyezni vagy legalabb 25 cm
magassagban, hogy az alattuk lévé felileteket
is lehessen tisztitani. Az oldalfalaktdl legalabb
50 cm tavolsagot javasolt tartani, vagy célszeri
a berendezéseket a falhoz épiteni, hogy elke-
rilheté legyen a tisztithatatlan rések kialakula-
sa.

452 A berendezéseket szilkség szerint az e rendelet
célkitiizéseinek teljesitését biztositd, megfelels ellenérzé
berendezésekkel kell ellatni.

A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani és be-
épiteni, hogy képesek legyenek a feldolgozasi folyamat
kdvetelményeinek teljesitésére az eldirt hémérséklet, ids,
paratartalom, légsebesség, illetve az elirt sebességi le-
hatés, felmelegités biztositdsara. Tegyék lehetévé az
élelmiszerbiztonsagot és a mindséget befolyasolé paramé-
terek rendszeres és pontos mérését, és az adatok automa-
tikus vagy kézi rogzitését.

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy azokban a
hémérsékletet szabalyozni, és a megfelel6 hémérséklet
fenntartasat felligyelni lehessen.

A miszerek méréspontossaga elégitse ki a méréssel kap-
csolatos célt.

A mérbeszkdzOk pontossagat rendszeres kalibracidval és
ellenérzéssel kell biztositani, kulénds tekintettel azokra a
feladatokra, amelyeket a kritikus szabéalyozasi pontok fel-
Ugyeletére, vagy a térvényben elbirt kdvetelményeknek va-
16 megfelelés megallapitasara végeznek.

Minden egyes berendezés kalibralasi eljarasat dokumen-
talni kell és minden kalibralasi eredményt, adatot meg kell
Orizni.

A hitelesités / kalibralas jeldlése javasolt a be-
rendezésen.
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4.5.3 Amennyiben a berendezések és tarolotartalyok

alkalmazni, azokat a helyes gyakorlatnak megfeleléen
kell alkalmazni.

4.6 Il. melléklet VL. fejezet (Elelmiszer-hulladék)

4.6.1 Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehet6 mellékter-
mékeket és egyéb hulladékot a felgyllemlésik elkerl-
Iése érdekében a lehet6 leggyorsabban el kell tavolitani
azokbol a helyiségekbdl, amelyekben élelmiszer talal-
hato.

Az élelmiszeripari vallalkozénak le kell irnia, hogy milyen
kulénbdzd osztalyba sorolt hulladék keletkezik az tGzem-
ben, s irasos utasitdsban Ossze kell foglalnia, hogy mit
tesz a hulladékkal t6rténd keresztbeszennyezdédés meg-
akadalyozasa érdekében (hulladékok gytjtése, kezelése,
elszéllitasa, a hulladékgyjt6 tartalyok mosasa).

A helyi és gyjt6 tarolékban tartott hulladék tipusat (osz-
talyba sorolasat) egyértelmien jeldni kell.

A munka kdzben képz6dd hulladékot azonnal hulladék-
gyuijté edénybe kell rakni és a miveleti térbdl rendszere-
sen el kell tavolitani.

A baromfivagéhidon keletkezé vért valyiba kell felfogni és
célszerlien zart csévezetéken a hulladéktarold konténerbe
juttatni.

A baromfi test tisztitdsa soran keletkezé tollat, mint hulla-
dékot folyamatosan el kell tavolitani.

A testbontas soran kiemelt belet a vizsgalat utan szintén
folyamatosan kell eltavolitani. A zUzatisztitdsnal keletkez6
hulladékot folyamatosan kell az &tmeneti hulladéktaroloba
széllitani.

Az eldéllitas soran keletkez6 kiszorddott, 6sszegydjtétt al-
lati eredetl anyagokat hulladékként kell kezelni, kilén kell
gyUjteni (3. kategoéridba tartoz6 anyagok).

Az élelmiszer hulladék gyors és biztonsagos el-
tavolitasa érdekében zart rendszer(i hulladék
eltavolité rendszert lehet alkalmazni.

A tollat ajanlott zart csérendszeren vizmosas-
sal tovabbitani a hulladéktarolé konténerbe.
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A csomagolt arut hulladékként nem szabad elhelyezni, fel
kell bontani, és kezelését ugy kell megoldani, hogy az arut
ne lehessen Ujrafelhaszndalni, vagy eladasra ujra alkal-
massa tenni.

A csomagolbéanyag a hus osztalydnak megfelelé mindsi-
tésil hulladék.

Amennyiben a kulénbdzé minéségl hulladékokat nem va-
logatjdk kildn, azokat az 1.kategéridba, azaz legveszé-
lyesebb mindsitést hulladékok kdzé tartozéként kell ke-
zelni.

A hulladék eltavolitasakor figyelembe kell venni a nem
emberi fogyasztdsra szant allati melléktermékekre vonat-
kozé egészséglgyi eléirasokrol sz6lé mindenkor hatélyos
EK rendelet el6irasait.

4.6.2 Az élelmiszer-hulladékot, nem eheté6 mellékter-
mékeket és egyéb hulladékot zarhatd szallitétartalyban
kell elhelyezni, kivéve, ha a hataskérrel rendelkezé ha-
tésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas vélemé-
nyét, hogy mas fajta szallitétartaly vagy kitrité rendszer
is megfeleld. E szallitétartalyoknak megfelelé kialakita-
stuaknak, j6 allapotban lévéknek, és szilkség esetén
kénnyen tisztithatonak és fertétlenithetének kell lennidk.

A hulladéktarolé tartalyok fém vagy mianyag edények le-
gyenek, fellletik sima, er8sfalu, anyaguk fert6tlenithetd.
A kobzassal emberi fogyasztasra alkalmatlanna minésitett
hulladékot lakattal lezart korréziomentes hulladékbefordito
tetével ellatott gydjtébe kell helyezni. Uritése allatorvosi
engedéllyel térténhet (1. kategériaba tartozé anyagok).

A hulladéktarolé helyeket ugy kell elhelyezni és mikod-
tetni, hogy illetéktelen személyek, rovar és egyéb karte-
v6k szamara ne legyenek hozzaférhetéek.

Az uti-hulldkat, boncolt allatokat, vagéhidi kobzast oszta-
lyuknak megfeleléen (1. vagy 2. kategoridba tartozé allati
eredeti hulladék) kell a hulladéktarol6é konténerbe rakni. A
hullaboncoléban keletkezd hulladékokat fedett, zarhaté
tartélyban kell a taroldkba juttatni.

Az egyéb hulladékok gyiijtésére szolgald tarold eszkdzo-
ket olyan médon kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell
ellatni, melynek alapjan egyértelmien megkulénbdztethet-
juk.
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Az élelmiszer csomagolasara, széllitdsara szolgalé gon-
gyOlegben hulladékot tarolni tilos.

A munkaterlleteken és az lzem mas terlletein képz6dd
hulladék Uzem kézbeni elszallitasa csak lezart foliazsak-
ban vagy mas de zart gy(jtében térténhet. Hulladék szalli-
tdsa soran nem szabad érintkeznie a nyersanyagokkal,
félkész termékekkel vagy a késztermékekkel.

A Kkiilsé terilileten hasznalt hulladékgyjté tartalyokat jol
zar6do fedéllel kell ellatni az allati kartevék tavoltartasa
érdekében.

A hulladékgyiijté konténerek tarolaséra szolgéld terlletet
jelolni kell, és ugy kell elhelyezni, hogy az ne véljon az
élelmiszer szennyezésének forrasava. A hulladéktarold
konténereket a termel6terllettdl és a levegbztetd rendsze-
rektél a lehetd legtavolabb kell elhelyezni.

Az atmeneti hulla és hulladéktarolé konténere-
ket és tartdlyokat célszerli zart térben elhe-
lyezni. Az atmeneti hulladékgyiijté konténerek
cseréje lehetbleg az Gzemid6 utan térténjen. A
cserekonténerek tisztasagarol az atvétel soran
célszerl meggy6z8dni.

4.6.3 Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehetdé melléktermékek és egyéb hulladék tarolasardl és
artalmatlanitasarol. A hulladéktarold helyeket ugy kell
megtervezni és Uzemeltetni, hogy azok tisztan tarthato-
ak, és szlikség szerint allatoktdl és kartevékidl mente-
sek legyenek.

Az dllati eredetl és egyéb eredetl hulladékokat kilén kell
valasztani, és egymastél elkiilénitve kell tarolni.

A Kkllénbdz6 veszélyességi kategoriaba tartozd hulladé-
kok elkllonitését és egyértelm(i azonositasat biztositani
kell, egyébként mindegyik allati eredetl hulladék 1. kate-
goridba soroltta valik, tehat a legveszélyesebb osztalyu-
nak mindsul és az artalmatlanitas koéltségei is [ényegesen
magasabbak lesznek.

Olyan j6 allapotu és higiénikus tarolokba kell gydjteni a
hulladékot, amelyek kénnyen tisztithatok és karbantartha-
tok.

Ahol lehetséges a kisebb hulladékgyjt6é tartalyokat mi-
anyag zsakokkal ki kell bélelni.

A hulladék gyUijtésére és atmeneti tarolasara hasznalt ta-
rolé edényzetet haszndlat utan tisztitani, takaritani és fer-
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tétleniteni kell.

A veszélyes egyéb hulladékokat (pl. tisztito- fert6tlenitd-
szerek, egyéb vegyszerek, festékek gbngydlegei, gép-
olajok, olajos rongyok, szigetel6 anyagok) elkildnitetten
kell az elszallitasig tarolni.

A kilénbdz8 mindségi hulladékgyljtbket cserélgetni nem
szabad. A hulladékok &sszegyiijtésével, tarolasaval és a
hulladékgyijték takaritasaval foglalkoz6 személyek a
munkateriletekre csak a véddoltdzet cseréje utan léphet-
nek.

A kénnyen boml6 hulladék alacsony hémérsékleten torté-
né tartasardl az elszallitdsig gondoskodni kell.

A hulladéktarolok a tisztitd és fertétlenitészerek rendsze-
res hasznalatanak ellenallé anyagbdl késziiljenek. A hul-
ladéktarolok és konténerek tisztitasahoz alljon rendelke-
zésre vizvételi hely és szennyviz elvezetd csatorna,
amely lehetdvé teszi kiilsé és belsé tisztitasukat és szik-
ség szerinti fert6tlenitésiiket.

A hulladéktarolékat a feldolgozo teriletektdl, nyithaté ab-
lakoktdl vagy ajtéktdl tavol esé helyen kell elhelyezni, és
le kell fedni azokat, az allati kartev6k beteleplilésének el-
kerulése érdekében.

Ne helyezzék el a hulladéktarolét az alapanyagok beérke-
zésének Utjaba, vagy az aruszallité bejarat kozelébe.

A teriletet be kell vonni az allati kartevék elleni védekezé-
si tervbe.

Az dllati eredetli hulladékok (nem emberi fogyasztasra
szant allati melléktermékek) 6sszegyijtése, kezelése, ta-
rolasa és elszallitdsa soran a mindenkor hatalyos vonat-
kozé EU szabdlyzast kell alkalmazni. Az ilyen hulladék
anyagok:

o elkiulbénitettek és azonosithaték maradjanak
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e (Osszegyljtéséhez és szdllitasahoz hasznalt kon-
ténerek szivargasmentesek, fedettek legyenek

e szdllitdsahoz hasznalt jarmiveket és konténere-
ket mosni és fertétleniteni kell

e szdllitdsat a rendelet szerint kereskedelmi okma-
nyoknak vagy egészségugyi bizonyitvdnynak kell
kisérnie

e fuvarozasat, széllitasat, vagy fogadasat végzok-
nek nyilvantartdsokat kell vezetni (a kereskedelmi
okmanyokon szerepeljen az elszallitas datuma,
az anyag megnevezése €s mennyisége, az anyag
szarmazasi helye, a fuvarozé neve és cime, a
cimzett neve és cime)

4.6.4 Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott k-
z0sségi jogszabalyokkal &sszhangban, higiénikus és
kdrnyezetbarat médon kell megsemmisiteni, és az nem
jelenthet kézvetlen vagy kbézvetett szennyezd forrast.

A hulladék eltavolitasa és tarolasa a hatélyos térvényi el6-
irasokkal 6sszhangban, olyan médon térténjen, hogy el-
kerllje az élelmiszer, az ivoviz, a berendezések, a kor-
nyezet allati és a kartevék altali ferté6zést, szennyez6dést.

Az 1. osztalyba sorolt hulladék az emberre vagy allatokra
atvihet6 betegségekkel fert6zott, vagy fertézésre gyanus
allatok hullai, magas vegyi szennyezettségl hulldk és hul-
ladékok. Ezeket a hulladékokat égetéssel kell megsemmi-
siteni.

A 2. osztalyu hulladék a tragya, higtragya, a béltartalom, a
bél amennyiben a béltartalom benne van, szennyviz szi-
redék, racsszemét, szennyviz iszap, csatornaiszap, ala-
csony kémiai szennyezettségli, hatarérték feletti gyogy-
szertartalmd allati eredet( élelmiszerek.

A 3. osztalyu hulladék a szarnyasok vére, a toll, az embe-
ri fogyasztadsra alkalmas, de kereskedelmi vagy egyéb
okokbdl ilyen célra fel nem hasznalt has, a feldolgozasi és
késztermék élelmiszerek, az emberi fogyasztasra alkal-
matlan, de allatokra veszélytelen vagohidi hulladékok, az
emberi fogyasztasra szant termékek gyartasabol szarma-
z6 Allati hulladékok, beleértve a csontokat és az élelmi-

A képz8d6 hulladékot a szennyezéstél fliggéen
célszer( legalabb naponta egyszer az (izembél
elszallitatni.

Ezek a hulladékok tragyaként, komposztélas
utan talajjavitéként vagy biogazként hasznosit-
hatok.

Ezeket a hulladékokat allateledel gyartasra fel
lehet hasznalni.
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szer hulladékokat.

Biztositani kell, hogy a vagéhidi hulladékok elszallitasa-
hoz sziikséges allatorvosi igazolast a vagohid sorszam
alapjan nyilvantartsa és megérizze a nyomon-
kdvethetéség érdekében.

A hulladékok eltavolitasat az Gzem teruletérdl csak felha-
talmazott személyzet végezheti. Amennyiben kiilsé vallal-
kozé végzi, a hulladékok elszéllitasara és artalmatlanita-
sara szerzddést kell kétni a jogszabalyok eldirasainak
megfeleléen.

4.7 Il. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.7.1
a) Megfelel6 ivoviz-ellatasnak kell rendelkezésre allnia,
amelyet hasznalni kell, ha ez az élelmiszerek szeny-

A termel6-feldolgoz6 lzemek vizellatdsa, a baromfi és
nyulfélék vagasa, darabolasa soran felhasznalasra kertil6
viz, beleértve a kdzvetlen érintkezésbe kerlld vizet, csak
emberi fogyasztasra alkalmas ivéviz minéségi lehet. Men-
tesnek kell lennie minden egészségre karos anyagtél, mik-
roorganizmustél.

Az ivoviz minéségi jellemzéit a vonatkoz6 rendelet eléira-
sai tartalmazzak.

A vizszolgaltatd rendszerekrdl az érvényes allapotot tikro-
z0 tervrajzot ajanlatos késziteni, melyen fel kell tintetni a
vizmintavételi helyet, holtvéget, elagazast, csatlakozast,
tarolétartalyt.

A vizellato rendszer visszaszennyez6désének elkerllésére
visszacsap0 szelepeket kell felszerelni.

Minden nedves teriiletnek nyilvanitott feldolgozo6-helyiséget
el kell 1atni az érvényes eldirasoknak megfeleld6 minéségi
€s mennyiségi hideg és meleg vizzel.

Ivéviz min6ségi vizet kell haszndlni az eléirasokban meg-
hatarozott helyen, valamint kézmoséashoz, tisztalkodashoz,
takaritdshoz, a nagynyomasu mosokhoz és g&ézborotvak-
hoz.

Altaldban feltételezhet8, hogy a viz ivoviz miné-
ségli, ha az kozvetlenil a vezetékes ivoviz
rendszerbdl szarmazik. Az ivoviz mindségi ko-
vetelményeknek valé megfelelésrél ajanlott bi-
zonylatokat beszerezni a helyi vizm(tél vagy a
hatésagtol.

Szintén j6 gyakorlat a vizhal6zat rendszeres fer-
tétlenitése élelmiszeripari szempontbdl bizton-
sagos fertétlenitészerekkel, pl. hypokléros sav-
val. Ennek gyakorisaga a tartaly tipusatél és a
tarolt viz szennyez6désének kockazatatol fligg.

Az esetleges vizcs6torések miatti higiéniai prob-
I[émak és termelés kiesés megel6zésére ajanlott
az lUzem vizelldtdsanak két fliggetlen halézati
agbdl vald parhuzamos biztositasa.

nyez6dése megakaddlyozdsanak biztositdsdhoz
szilkséges.
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A vizet kell6 nyoméason és minden miveleti igénynek meg-
felel6 mennyiségben és hémérsékleten kell biztositani.

A viz mindségét vizsgalni kell rendszeresen, és minden
olyan esetben, amikor a vizellat6é rendszert megbontotték.
A vizvizsgalathoz megfelel6 mintavételi helyeket kell meg-
hatarozni és a mintavételnél csdkkenteni kell annak az
esélyét, hogy a mintavételi hely maga szennyezze a min-
tat.

A vegyszeradagold rendszerek, szlrék, visszacsapd sze-
lepek megfelelé mikddését rendszeresen ellendrizni kell.
Ha a vizet az Gizemen belil tartalyokban taroljak, a higiéni-
kus taroldsi kdvetelményeket meg kell hatarozni (pl. hé-
mérséklet, id6).

A viztartélyokat le kell fedni, és gyakori id6k6zénként el-
lendrizni kell, hogy nem tértént-e szennyezédeés.

Minden Gzemnek a hatalyos rendeletekben el8irt vizvizs-
galatokat el kell végezni.

A viztarolo tartdlyok olyan méretliek legyenek, hogy ki-
kisz6bdlhetd legyen a holt terek kialakulasa, a tartalyban a
viz hosszu ideig tart6 tarolasa, a vezetékekben a viz pan-
gasa.

A viztarol6 medencéket sziikség szerint, a vizhal6zatot
meghibasodas, javitas utan, illetve kilén utasitasra vagy Uj
halézati szakasz beiktatasa esetén fertétleniteni kell. A fer-
tétlenitésrél a termel6 Gzemrészt idében értesiteni kell.

A vizkivételi matargyakat és azok kérnyezetét folyamato-
san rendezett allapotban kell tartani.

A vizlagyitok és vizszirék eldirdsok szerinti mikddését el-
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lendrizni kell, hogy ne véljanak szennyez&dés forrasava.

A hideg viz tarolaséara szolgalé tartalyokat, ciszternakat, ta-
rolomedencéket fedéllel kell ellatni.
A vizszivirgasokat haladéktalanul meg kell sziintetni.

b) A nem darabolt haladszati termékekhez tiszta vizet
lehet haszndlni. Tiszta tengervizet lehet hasznal-
ni az élé kéthéju kagyldkhoz, tiskés-bériekhez,
zsékallatokhoz és tengeri csigakhoz; a kilsé mo-
sashoz tiszta vizet is lehet hasznalni. llyen viz
hasznédlata esetén ennek elldtdshoz megfeleld
berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

NEM VONATKOZIK

4.7.2 Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul tiiz-
oltasra, g6ztermelésre, fagyasztasra és egyéb hasonlo
célra, annak kulénalld, megfeleléen azonositott rend-
szerben kell keringenie. A nem ivéviz nem érintkezhet,
| vagy nem folyhat vissza ivéviz-rendszerekbe.

Ajanlatos szinkédot alkalmazni a csévek megje-
I6lésére.

4.7.3 A feldolgozasban vagy 0sszetevéként hasznalt Uj-
rahasznositott viz nem jelenthet fert6zésveszélyt. Annak
az ivovizzel megegyez6 mindséglinek kell lennie, Kive-
ve, ha a hataskoérrel rendelkezé hatésag meggy6z6dott
arrél, hogy a viz minésége az élelmiszer kész formaja-
nak egészséges voltara nincs hatassal.

Nem ivoviz minéségl vizet a baromfi iparban pl.
toll szallitsra lehet alkalmazni.

4.7.4 Az élelmiszerekkel érintkezésbe ker(il6 vagy azt
esetleg szennyez® jeget ivovizbdl kell késziteni, vagy
amennyiben nem darabolt halaszati termékek hitésére
hasznaljak, tiszta vizbdl. A jeget olyan kérilmények kbzt
kell késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a szennye-
z6déstdl megovjak.

A jeget higiéniai szempontbdl ugyanugy kell kezelni, mint
magat a terméket. A hitésre vagy a magas pératartalom
fenntartasara szolgalé jeget is ivovizbdl kell késziteni.

A jégbdl a megéllapitott mintavételi gyakorisag szerinti
rendszerességgel mikrobioldgiai vizsgalatot kell végezni.

A jégkészité gépet ugy kell elhelyezni, hogy a jég ne le-
gyen kitéve a szennyezddés kockazatanak. A berendezést
rendszeresen tisztitani kell. A jéggel érintkezé fellileteket,
beleértve a jégtarold rekeszt rendszeres idékdzdnként fer-
tétleniteni kell.

4.7.5 A kdzvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban hasz-
nalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot, amely az

A termékkel érintkezésbe kerll6 gézt ivéviz minéségi viz-
bél kell el6allitani.

A g6zt végs6 felhaszndlas el6tt célszerl szirni
(altalaban itt is elényt élvez a rozsdamentes
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egészségre veszélyt jelenthet vagy varhatéan a termék
szennyez6édését eredményezi.

A gb6zfejlesztés folyamatat szabalyozni kell, ha a termelt
g6z kbzvetlen érintkezésbe keril az élelmiszerrel.

acél alkalmazasa a berendezéseknél a korr6zié
elkeriilése érdekében).

4.7.6 Amennyiben légmentesen zart tarol6tartalyban le-
v6 élelmiszerekre hdkezelést alkalmaznak, biztositani
kell, hogy a hékezelés utan a taroldtartadlyok hitésére
hasznalt viz ne jelentsen fert6zé forrast az élelmiszerre
nézve.

4.8 Il. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1 Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd te-
rileten dolgozik, kételes magas fokl személyi higiéniat
fenntartani és megfeleld, tiszta 6ltdzetet, és sziikség
szerint vedédltozetet viselni.

A védoboltdzetet ugy kell kialakitani, hogy a teljes testfellile-
ten megfelelé védelmet nyujtson a dolgozénak és védje a
terméket a szennyezddéstél.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6é szaba-
lyait utasitasban/szabalyzatban kell rogziteni.

Az utasitasban régziteni kell a termék szennyez8dés koc-
kazatdnak megfeleléen a vallalkozas éltal biztositott védé-
ruha leirésat.

A védéruhazat felett személyes ruhazatot nem szabad vi-
selni.

Az élelmiszerrel foglalkozé személyeket, és az ilyen terQ-
letre barmilyen céllal belépé személyeket beleértve a lato-
gatokat és karbantartdkat is tiszta védéruhaval kell ellatni,
ami eltakarja a személyes ruhajukat.

Az élelmiszer feldolgozé terlleten mindenkinek megfelel®
védbeszkdzt kell viselnie, amely telies egészében fedi a
hajat, és ahol sziikséges el6 kell irni a szakallvédé haszna-
latat is.

A kezeket mindig tisztan kell tartani. A kezeket adagolhat6
kézfert6tlenitd-szerrel, meleg folydvizben kell megmosni.
A védoolibzetet a termék jellegének megfeleléen akar na-
ponta tébbszor is biztositani kell.

A higiéniai szabalyok tudatositasat, a dolgozok-
hoz val6 eljuttatdsat poszterek elhelyezésével
segithetjik.

Célszeri kuldn felhivni a szerzédéses, idénként
bedolgozé karbantarték figyelmét a higiéniai
szabalyokra, mert 6k nem biztos, hogy értik az
Uzemben betartandd higiéniai gyakorlat sziiksé-
gesseégét.

A véd6ruhazaton lehetéség szerint ne legyen
kils6 zseb, és gomb helyett kétés, kapcsos,
vagy tépézaras rogzitéssel legyen ellatva. A vé-
déruha lehetéség szerint hosszu ujju, de leg-
alabb kdnyékig éré legyen (ujjatlan nem lehet).
A védéruha felvételét ajanlott a hajhaléval kez-
deni.

A ruhdzatnak és a labbelinek vilagos szinlnek
ajanlott lennie, hogy a szennyezédés lathato le-
gyen, és ha szlkséges, szinkédokkal kell jeldIni
a tiszta és szennyezett tertleteken hasznalt ru-
hazatot.

Ha egyes tevékenységeknél gumikesztyiit
hasznalnak, gondoskodni javasolt azok tisztan-
tartdsarol és rendszeres cseréjérél.

Célszerl eldobhatd kesztyliket hasznalni. A
kesztyl viselése nem mentesiti az élelmisze-
rekkel dolgoz6 személyeket a kézmosasi kote-
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Kezet kell mosni:
e munkakezdés, illetve a gyarto teriletre vald visz-
szatérés el6tt,
¢ minden WC hasznélat el6tt és utan,
o takaritas el6tt és utan,
alacsony kockazatu terlletr6l magasabb kockaza-
tu terlletre valé belépéskor,
a fal, orr, sz4j vagy haj érintése utan,
hulladék eltavolitasa utan,
hulladék élelmiszer kezelése utan,
fert6zo6tt hassal, beteg allattal valé érintkezés utan

A szennyezett véddoltozet kezelését Ugy kell megoldani,
hogy a tiszta ruhak keresztszennyezését elkertiljék.

Etelt, ragogumit és italt csak az arra kijeldlt helyiségben,
ebédlében szabad fogyasztani.

Semmilyen ékszert, testékszert, karérat nem szabad visel-
ni.

Nem szabad mikdérmoét, kérémlakkot, miszempillat viselni,
tilos az er6s illatu parfim és dezodor hasznélata. Az arc
kozmetikazasa legyen a lehetd legkisebb mértékd.

A személyi higiéniai gyakorlatot, tébbek kozdtt a kéz tisz-
tasagat és a kézmosast, szemrevételezéssel rendszeresen
feltgyelni kell.

Megfelelé felugyelettel kell biztositani, hogy a dolgozok
eleget tegyenek a kézmosas kdvetelményeinek.

Minden olyan viselkedés tilos, amely veszélyezteti a ter-
meék higiénidjat és biztonsagat.

Megfelelé pihend és étkezé helyiségeket kell biztositani a

lezettség aldl.

A védboltézek rendszeres mosasardl, tisztitasa-
rol javasolt, hogy a vallalat gondoskodjék. A vé-
déruha, a fejfedével, a specidlis labbelivel egyiitt
a célnak megfelel6 legyen, birja a rendszeres
mosast-fertétlenitést

Kézmosasra felszélitd irasokat célszeri feltliné
helyeken elhelyezni.

A tiszta terllet elhagyasakor, az étkezé vagy a
dohanyz6 hasznalata el6tt a véddéruhazatot
ajanlott levenni, vagy védeni javasolt folé vett
ruhaval.

A kéztisztitds hatékonysagat célszerli szuréproé-
baszerlien gyorsteszttel vagy mikrobiolégiai
vizsgalattal ellenérizni.
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dolgozék szamara, és ezeket tisztan kell tartani.

Az Uzem terlletén dohanyozni csak az arra kijeldlt helyen
lehet.

4.8.2 Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen min6-
ségben nem léphet be egyetlen, élelmiszerek kezelésére
szolgalo terliletre sem olyan személy, aki élelmiszerek
utjan valdszinlileg atviheté betegségben szenved, vagy
annak hordozoja, vagy példaul elfert6z6dott sebe, bér-
fert6zése, gennyes sebe vagy hasmenése van, ameny-
nyiben a koézvetlen vagy koézvetett fert6zés veszélye
fenndll. Az ily médon érintett és élelmiszeripari véllalko-
zasban alkalmazott, és az élelmiszerrel valdszinileg
érintkezésbe ker(il6 barmely személynek azonnal jelen-
tenie kell az élelmiszeripari véllalkozé felé betegségét
vagy a tlneteket, illetve lehetéség szerint azok okat

Minden 0j belépd dolgozénak a munkaviszony létesités
elétt elézetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgélaton
kell részt vennie, amelynek az egészségi allapot altalanos
alkalmassagi vizsgalatan kivul ki kell terjednie tid&szlrés-
re, szikség esetén egyéb specialis vizsgalatra.

Minden Uj belépd dolgozdnak ",El nyilatkozattal és vizsgé-
lati adatokkal” kell rendelkeznie, amelyben igazoljdk az
élelmiszeripari Gzemben valé alkalmassagat.

A munkaltaténak be kell tartania a munkakéri, szakmai, il-
letve személyi higiénés alkalmassag orvosi vizsgélatardl
és véleményezésérdl sz6l6 mindenkor hatalyos rendelet
eléirasait. Az a munkavallald, aki nem felel meg a minden-
kor hatalyos vonatkoz6 rendelet el6irasainak, nem foglal-
koztathatd, tevékenységet nem folytathat.

A sérliléseket tiszta, vizalld kotéssel kell ellatni.

A személyzetet utasitani kell, hogy jelentsék munkahelyi
vezet6juknek az olyan panaszokat, mint pl. a rosszullét, to-
rokgyulladas, szem-, fll-, orrfolyas, laz, hasmenés, ha-
nyas, nyilt sebek, beleértve az égési sériiléseket, kelése-
ket, és fert6zott sebeket, vagy barmilyen mikrobialis szeny-
nyezddési forrast, pl. ha a haztartdsban olyan személy
van, aki altal redlis veszélye van az élelmiszer, az élelmi-
szerrel kontaktusba kerll6 fellletek, vagy az élelmiszer-
csomagolo anyagok fertéz6désenek.

Elelmiszer altal kozvetitheté betegségekben szenvedd
vagy azokkal fert6z6tt személyek nem Iéphetnek be az
élelmiszer-feldolgozé tertletre, mind addig, amig fennall
annak a veszélye, hogy szennyezhetik az élelmiszert. A
gyogyult allapot orvosi igazolassal fogadhaté el.

A termelés biztonsaganak védelme érdekében a
termeld (zemekben a csoportos latogatast lehe-
téleg kerllni tanacsos. llyen esetekben j6 meg-
oldas az un. latogato folyoso.

A termel6helyiségben az oda beosztott és az el-
len6rzést végzé dolgozok tartdzkodhatnak. A
dolgozék munkahelylket csak engedéllyel
hagyhatjak el. A dolgoz6k kdzlekedési Gtvonalait
célszerl Ugy kialakitani, hogy elkerllheté legyen
az atszennyez8dés veszélyt.

Javasolt, hogy a sérilésekhez hasznalt sebta-
pasz lehetéség szerint kék, fémszéllal ellatott
legyen.

Javasolt, hogy a dolgozdk a kilf6ldi utazést a
célorszagok megjeldlésével is jelentsék a veze-
tének, akinek ennek kockazatat és az élelmi-
szerbiztonsagi szempontbdél teendd intézkedé-
seket egyarant mérgelnie tanacsos.

Az lzem feldolgoz6 terlletére belépd latogatod-
kat és kils6é karbantartékat célszerl nyilatkoz-
tatni az egészségugyi allapotukrol és az lzem
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A latogatok, karbantarték, az Gzem vezetésége szamara is
kételez6 az 6sszes személyi higiéniara vonatkozé szabaly
betartasa.

A latogatok szdméra vedooltozetrdl és kisérérél a vallalat
koételes gondoskodni.

altal elvart személyi higiéniai szabéalyok ismere-
térdl és betartasarol.

4.9 Il. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre alkal-

mazandé rendelkezések)

4.9.1 Az élelmiszeripari vallalkozdé nem vehet at él6 alla-
tokon kivil olyan nyersanyagot vagy 6sszetevéket, vagy
a termékek feldolgozasa soran felhasznalt barmilyen
mas anyagot, amelyrdl tudott vagy alaposan feltételez-
hetd, hogy parazitakkal, kérokoz6é mikroorganizmusok-
kal, illetve mérgezd, bomlé vagy idegen anyagokkal oly
mértékben szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszeripari vallalkoz6 altal higiénikusan alkalmazott
valogatas és/vagy készit6, vagy feldolgoz6 eljarasok el-
végzése utan is alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

A gyartashoz beszerzett alap-és segédanyagok (parafin,
védbgaz, csomagoldanyag, vasarol vagott és/vagy dara-
bolt baromfi) min6ségét az atvételi tevékenység soran kell
ellendrizni.

Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amelynek
megfelelé raktarozasahoz elegendd kapacitas all rendel-
kezésre.

Az éaruatvétel alkalmaval az érzékszervi ellenérzésen tul
ellendrizni kell a csomagolas épségét, csomagolatian
élelmiszer esetén a szdllitéedény allapotat, a fogyasztha-
tésagi, minéség megdbrzési idStartamokat, valamint a ha-
tott, fagyasztott élelmiszer hémérsékletét.

A széllitoval kotétt szerz6désben célszerl régzi-
teni az elvart kévetelményeket (minéség, mikro-
biologiai, kémiai, hémérséklet, stb. hatarérté-
kek), a terméket kisérd min6ségi bizonylatok,
nyilatkozatok megkildését.

Ajanlott a szerz6désben megallapodni a szallitot
érint6é vizsgalati kbtelezettségek gyakorisagardl,
az eredmények rendelkezésre bocsatasarol.
Fontos rogziteni az atvételi ellenérzés soran
nem megfeleld termék tovabbi sorsat.

A beszéllitékat évente mingsiteni javasolt, a
nem megfelelé szallitot tordini kell az elfogadott
listarol.

4.9.2 A valamely élelmiszeripari vallalkozésban tarolt
nyersanyagokat és minden &sszetevét megfeleld korl-
mények koézt kell tarolni, hogy karos bomlasukat és
szennyezddésuiket el lehessen ker(lni.

Az anyagok és az 6sszetevdk felhasznélasara megfeleld
rotaciés rendet kell kialakitani, és a beérkezést kdvetd
lehetd legrovidebb idén belll, mindség-megbrzési idejuk
lejarta el6tt fel kell 6ket hasznalni.

A csomagoléanyagokat és a termékkel kdzvetlendl
érintkezésbe kerlilé anyagokat tiszta, szaraz kérilmények
kdzott kell tarolni.

4.9.3 Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a for-
galmazas minden szakaszaban oOvni kell barmilyen
szennyez6déstdl, amely az élelmiszert emberi fogyasz-
tasra alkalmatlanna, az egészségre artalmassa vagy
olyan modon szennyezetté teheti, hogy az eléallt alla-
potban ésszeriitlen volna fogyasztasat elvarni.

4.9.4 Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevok el-

Az Allati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6 jelle-
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leni védekezésre. Megfelel6 eljarasokat kell bevezetni
annak megakadalyozasara, hogy a haziallatok élelmi-
szerek el6allitasara, kezelésére vagy tarolasara hasznalt
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a hataskér-
rel rendelkezé hatésag ezt kildnleges esetekben enge-
délyezi, annak megakadalyozasara, hogy az ilyen beju-
tds szennyez6déshez vezessen).

gl, és a védekezésnek legyen része a létesitmények fel-
Ugyeleti és medgfigyelési rendszere egy hatékony doku-
mentalasi rendszerrel egyltt. Az izemelés soran folyama-
tosan figyelni kell a kartevék esetleges jelenlétét, ill. a je-
lenlétikre utalé nyomokat, jelenségeket.

A kartevok elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy al-
kalmazkodjon az (izem sajatossagaihoz és azt az Gzem
kérnyezetére is ki kell terjeszteni.

A Kkartevék elleni védekezést a j6 higiénia gyakorlat része-
ként, irott szabalyozds alapjan, rendszeresen, tervezett
program szerint (pl.: kartevéirtdsi program, kéartevéirtasi
terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni, melyben meg kell
hatarozni az Gizemeltetd és a kivitelez6 felelésségét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhaté irtésze-
reket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai Kézpont
altal idészakosan kiadott mindenkor hatélyos ,Tajékoztatd
az engedélyezett irtdszerekrél és az egészséglgyi karte-
vok elleni védekezés szakmai iranyelveirdl” tartalmazza,
melynek alkalmazasa vonatkozé jogszabalyok értelmében
kételezd, s melytél eltérni nem szabad.

Az dllati kartevék elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felel6s.

Az Gzem Kkils6 kdrnyezetét ugy kell kialakitani, hogy az
megnehezitse az allati kartevék bejutdsat, megtelepedé-
sét, elszaporodasat.

Az éplleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban kell
tartani, hogy az akadalyozza meg az allati kartevék bejuta-
sat.

A gyakran nyitott nyilaszarokat, kapukat megfelel6 véde-
lemmel kell ellatni és ugy kell Gzemeltetni, hogy megnehe-

Ajanlott, hogy a kartevok elleni védekezési sza-
balyozas tartalmazza:

e Azon dllati kartev6k megnevezését, ame-
lyekre a védelmi szabélyozas vonatkozik.

e A védekezésbe bevont lizemi, adott eset-
ben az lzemen Kkiviili terlletek helyét, ki-
terjedését.

e Az allati kartevdk elleni védelemért felelés
személyek nevét, elérhetéségét.

e Az Adllati kartevok elleni védekezés eljara-
sait:

- A megel6zés mbdszereit;

- A kartevék megjelenésének ellendr-
zésére alkalmazott médszereket;

- Akartevéirtas modszereit.

e A karteviirtast kdvet6 takaritas rendjét.

e A dokumentélas rendjét.

e A szikséges oktatds, tdjékoztatds modjat.

Ajanlott a kerités ldbazatat legalabb 30-50 cm
magasra épiteni.

Az épuletek kilsé falai kértl célszerl legalabb
50 cm széles betonjardat, vagy gyommentesen
tartott kavicsagyat kiépiteni. A kézcsatorna csat-
lakozasi pontjainal olyan eszkdzt célszerl be-
épiteni, ami megakadalyozza a kartevék, elsé-
sorban a patkanyok bejutasat. A falfelletek szi-
nezésénél és a mesterséges vilagitas tervezeé-
sénél célszerl kerdlni a reptild rovarokat vonz6
szinek alkalmazgsét.
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zitsék az allati kartevék bejutasat.
Az ajtokat, kapukat, nyithaté ablakokat, és szell6z6 rend-
szerek beszivl és kivezetd csonkjait el kell latni a maszo
és repul6 rovarkartevék behatolasa elleni védelmet biztosi-
t6 eszkdzokkel (rovarhald, 1égzsilip, stb.).

A replld rovarok elleni védekezésll a zsilipeknél, bejarat-
oknal és az lizemekben rovarcsapdakat kell felszerelni le-
het6leg a kulvilagra nyil6 ajtok kdzelében beliilre ugy, hogy
azok fénye kivilrél ne legyen lathaté. A rovarcsapdakat al-
landéan mikddtetni kell, és gondoskodni kell sziikség sze-
rinti tisztitasukrol és karbantartasukrél.

Az elektromos rovarcsapdékat a csomagolatlan élelmisze-
rektél, alapanyagoktél olyan tavolsagra kell elhelyezni,
hogy az esetlegesen lehullé rovaroktél, rovarmaradvanyok-
t6l a szennyezddés elkerllhetd legyen. A rovarcsapdék
nem lehetnek kdzvetlenil termelési vonalak felett.

Mind az épiiletekben, mind a kulsé Gzemi terlleteken a
megfelelé miszaki allapot és kérnyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az éllati kartevék meg-
telepedését elésegitd bavéhelyek kialakulasat.
A fal- és padlofeliiletek, szerkezeti elemek, berendezések
kialakitasanal, elhelyezésénél el kell kerlini a takarithatat-
lan holt terek, Uregek, viztocsak kialakulasat.

Epuletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elektromos vezeték, csatorna-
nyilasok stb.) taldlhatok, megfelel6 zarassal, témitéssel
kell megakadalyozni az allati kartevék bejutasat.

A beérkez6 anyagokat, szallitéjarmiveket és tarolt anya-
gokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati kartevok-
tol.

Az élelmiszeripari vallalkozasoknak mikddésuk sorén fo-
lyamatosan figyelni kell a kartevék esetleges jelenlétét, il-
letve a jelenlétiikre utalé nyomokat, jelenségeket.

A csomagolatlan élelmiszerek kérnyezetében
ajanlott a ragasztblapos elektromos fénycsap-
dak alkalmazasa.

A megeldzési eljarasok részét képezheti a csal-
étekallomasokbol Iétesitett kilsé véddgylrik te-
lepitése, az épuletek koril és a kerités mellett.
A ragcsalok elleni védelem érdekében, ahol arra
a miszaki feltételek lehetéséget adnak harom
védelmi vonalat célszer( kialakitani:

1. A kerités mellett.

2. Az épiiletek hatarol6 falainal (ajtok, kapuk,
kapucsoportok, falattérések koril kilénds fi-
gyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem tartalmazé
épulleteken belll.

Célszerl a védelmi zéndkat folyamatosan (ze-

meltetni és rendszeresen (legalabb negyed-

évente) ellendrizni, tisztitani és friss csalétekkel
feltlteni.

A szubjektiv személyes megfigyelések mellett a
kartevék megjelenésének ellenérzésére objektiv
mérési adatokkal szolgalé monitoring rendszert
ajanlott telepiteni és azt folyamatosan Gzemel-
tetni, és az Ulzem sajatossagainak megfelelé
gyakorisaggal (hetente, havonta) dokumentaltan
szakember altal ellendrizni.

A Kkartevk jelenlétének mérésére, kuldndsen
azokon az (izemi teriileteken, ahol az irtészerek
hasznalata nem kivanatos, irtészert nem tartal-
mazd eszkdzdket (fajspecifikus, ragasztds,
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Amennyiben a megel6z8 eljarasok nem vezettek ered-
ményre, és a kartevék jelenlétére utalé nyomok észlelése,
illetve az ellenérzé felligyeleti rendszer jelzése azt indokol-
ja, a bejutott, megtelepedett kartevok kiirtasarél gondos-
kodni kell.

Kartevdirtasra kizarolag az egészséglgyi és készletkarte-
vok irtdsara engedélyezett irtészerek és modszerek alkal-
mazhaték. A kartevéirtast kizarélag a jogszabdlyokban
meghatarozott szakképesitésli személy végezheti.

A ragcsaléirtasra engedélyezett irtészereket csak zarhat6é
szerelvényekben (doboz, l&da), Un. csalétekallomésokon
szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmeztet6 felirattal, cimkével kell el-
latni, ami tartalmazza a szerelvény azonositasara szolgéalé
sorszamot, az irtdszer hatdsmodjat és annak ellenszerét, a
kihelyezd nevét és elérhetdségét. A szerelvények helyét a
sorszam feltlintetésével meg kell jeldlni és azt az lzem
helyszinrajzan is régziteni kell. A helyszinrajzon be kell je-
16Ini az irtdszert nem tartalmazé eszkdzoket is.

Csomagolatlan élelmiszerek kdrnyezetében, csak irtd-
szermentes ragcsaloirté technoldgidk alkalmazhatoék.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz felliletekre lehet kijut-
tatni, ezért az irtdszeres kezelések megkezdése elétt a ke-
zelend§ teriileteket ki kell takaritani.

A rovarirtas idején a technolégiai terlleten csomagolatlan
alapanyag, csomagol6éanyag, élelmiszer nem maradhat.
Amennyiben ezek nem tavolithatok el, biztonsagos lefedé-
sikrél gondoskodni kell.

A rovarirtdst kévetéen az irtészer hatdsidejének kivarasa

sok
elektromos, vagy kombindlt rovarcsapdakat,
csapO, vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat

célszerli hasznalni, melyek kelléen érzékenyek
a kartevd észlelésére, és lehetéleg megakada-
lyozzék annak tovabbterjedését.
Az irtbszermentes mérdékockak is alkalmasak a
ragcsalo-fertézottség mérésére, de nem alkal-
masak a kartevd lokalizalasara.

A kéartevé-mentesitést ajanlott szakképzett jogo-
sitvdnnyal rendelkezd, alvéllalkozéval elvégez-
tetni.

A ragcsalodirtds soran célszerli nem szérédo ti-
pusu irtdszereket alkalmazni.
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utan, a termelés megkezdése el6tt a szilkséges takaritas-
rél, a takaritasi eldéirasoknak megfeleléen gondoskodni
kell.

A kartevok elleni védekezési tevékenységet dokumentalni
kell gy, hogy abbdl nyomon kdvethetd legyen az lzem
mindenkori kartevs-fert6zo6ttségi allapota, és a védekezés
céljat szolgalé minden intézkedés.

A dokumentalas rendjét a kartevé mentesitési programban
kell meghatarozni.

Ajanlott, hogy az alkalmazott dokumentumok
(munkalap, munkaigazolas, jegyz6kényv, fel-
jegyzeés, stb.), célszerlien tartalmazzadk mind a
rendszeres ellenérzések, mind a rendkivili ke-
zelések jellemzé adatait, mint:
- a tevékenység megnevezését,
- annak helyét,
- idejét,
- maodszerét,
- az alkalmazott irtdszerek megnevezé-
sét,
- a tevékenységet végzok nevét, szak-
képzettségét, alairasat,
- a kezelés soran szerzett tapasztalato-
kat,
- ha szlkséges, intézkedési javaslatokat,
a hatékonysag javitasara.

Célszer(i a dokumentumok koz6tt tartani a kivi-
telezé szakképzettségét, jogosultsagat igazold
iratok masolatat és a felhasznalt irtészerek biz-
tonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott hazidllatokat (kutya, macska) tar-
tani a telephelyen. A hazidllatok el6fordulasa a
telephelyen belll csak a tiszta évezeten kiviil to-
leralhato.
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4.9.5 Az olyan nyersanyagokat, dsszetevéket, kdztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken kérokozo
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy méreganyagok
keletkezése varhatdé nem lehet olyan hémérsékleten tar-
tani, amely egészséglgyi kockazatot jelenthet. A hitési
lancot nem lehet megszakitani. Ugyanakkor az élelmi-
szerek elékészitése, szallitasa, taroldsa, arusitasra kihe-
lyezése és kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati
szempontjainak figyelembevétele érdekében korlatozott
idészakokra engedélyezett a hémérséklet szabalyozott-
saganak hianya, amennyiben az nem jelent kockazatot
az egészségre nézve. A feldolgozott élelmiszerek eléalli-
tasat, kezelését és védécsomagolasat végzé élelmiszer-
ipari vallalkozasoknak a nyersanyagok és a feldolgozott
anyagok elklldnitett tarolasahoz elegendéen nagy, meg-
felelé helyiségekkel, és elegendd, kildnallo, hitétt rak-
tarral kell rendelkeznitk.

Figyelmet kell forditani a hiitést igényl6 anyagok megfelel®
kérilmények kozoétt t6rténd tarolasara. A szabalyozott hé-
mérsekletl raktarakat és klimaszabalyzas alatt allé helyi-
ségeket feligyelni kell, a mért h6mérséklet- és paratarta-
lom-értékeket dokumentalni.

Friss baromfihus tarolasi hémérséklete -2 - +4°C kozott,
friss bels6ségé 0 - +3°C kozott, friss daralt husé -2 - +2°C
k6z6tt, a fagyasztott termékeké pedig -18°C alatti h6mér-
sékleten megfeleld.

A hitést igényl6 késztermékeket kiulén hitében kell tarolni.
Lasd még 853/204/EK II. szakasz IV. fejezet 8. és 9. pont

valamint V. és VI. fejezet el6irasait a késébbiekben a 4.9.
pontban.

4.9.6 Amennyiben az élelmiszereket alacsony hémeér-
sékleten tartjak vagy szolgdljak fel, azokat a hékezelési
folyamatot, vagy amennyiben nem végeznek hékezelést,
a végso készitési szakaszt kdvetéen a lehetd leggyor-
sabban olyan hémérsékletre kell hiteni, hogy az az
egészségre nézve ne eredményezzen kockazatot.

4.9.7 Az élelmiszerek kiolvasztdsat ugy kell elvégezni,
hogy az élelmiszerben a kérokozé mikroorganizmusok
szaporodasanak vagy méreganyagok képzédésének
kockézata a legkisebbre csdkkenjen. A kiolvasztas soran
az élelmiszereket olyan hémérsékletnek kell kitenni,
amelyek az egészségre nézve nem eredményeznek
kockazatot. Amennyiben a kiolvasztasi folyamatbol
szarmazd elfolyd folyadék kockazatot jelenthet az
egészségre, azt megfeleléen el kell vezetni. A kiolvasz-
tast kdvetben az élelmiszert Ugy kell kezelni, hogy az a

Amennyiben darabolasnal el6zéleg fagyasztott baromfit
hasznalnak, ugy a husok felengedtetésre hasznalt helyi-
ség légterének hémérsékletét és paratartalmat szaba-
lyozni kell. El kell kerlilni a szabalyozatlan kériilmények
kozott végzett felengedtetést és Ujboli fagyasztast, mivel
eredményeképpen magas mikrobaszam alakulhat ki. A
kritikus hémérsékleti és id6 értékeket felligyelni kell.

A fagyasztott nyersanyagot szabéalyozott hémérsékleten
és meghatarozott ideig kell felengedtetni:

A fagyasztott baromfi és nyulhus felengedtetése
soran felengedtetés alatt mért hémérsékletet és
egyéb megjegyzéseket dokumentalni tanacsos.

A fagyasztott éleimiszerek jelélése tartalmazzon
Utmutatast arra vonatkozoéan, hogy lehet-e a
terméket fagyott allapotban sitni/f6zni vagy fel-
hasznélas el6tt fel kell-e engedtetni, ez utébbi
esetben a megfeleld idé és hémérsékleti viszo-
nyokat (szobah&mérsékleten vagy hitészek-
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lehet6é legkisebbre csodkkentse a kérokozé mikroorga-
nizmusok szaporodasanak vagy a méreganyagok kép-
z6désének kockazatat.

¢ hitészekrényben vagy hiitéteremben ma-
ximum 4C®-on,
¢ mikrohullamu sitében.

A 1ékivalasbol szarmazo keresztszennyezddést el kell ke-
rilni. Felengedtetés utan a terméket Ujra fagyasztani nem
szabad.

rényben) is javasolt megadni.

4.9.8 A veszélyes és/vagy nem ehetd anyagokat, bele-
értve az dallati takarmanyt, megfeleléen cimkézni kell, és
elkilonitett, biztonsagos tarolétartalyban kell tarolni.

853/2004/EK rendelet: 1. mellékelt Il. szakasz: A
HACCP alapu eljarasok célkitlizései

1. A vigohidakat Gzemeltetd élelmiszeripari vallalkozok-
nak biztositaniuk kell, hogy a 852/2004/EK rendelet
5. cikkének altalanos kbévetelményeivel 6sszhangban
alkalmazott eljarasok megfelelnek a veszélyelemzés
alapjan szlkséges eléirasoknak és a 2. pontban fel-
sorolt kildénleges kdvetelményeknek.

2. Az eljarasoknak garantalniuk kell, hogy a vagéhid he-
lyiségeibe felvett minden allatra, vagy adott esetben
allatok minden tételére teljesliinek az alabbiak:

A termelés, feldolgozas és forgalmazas minden szakasza-
ban biztositani kell az élelmiszerek, a takarmanyok, az
élelmiszertermelésre szant allatok, valamilyen élelmiszer-

Az Gzemnek az alkalmazott HACCP rendsze-
ren belll célszeri eljarasokat kidolgoznia a ké-
vetelmények teljestilésének ellenbrzésére.

a) azonositasuk megfeleld; be vagy takarmanyba bekerll6 vagy vélhetéen bekerlild
b) azokat a lll. szakaszban emlitett megfe- | egyéb anyagok Gtjanak nyomon kdvethet&ségét. A megfelelé azonositas, nyomon kévethetéség
lel6 informacié6 kiséri a szarmazasi gaz- | Az élelmiszeripari és takarmanyipari vallalkozasok mikéd- | érdekében a feldolgozasra beérkezd szallit-
dasagbdl; tet6inek gondoskodniuk kell arrél, hogy azonositani tudjak | mannyal kapcsolatban ajanlott a kévetkezé nyil-
C) nem olyan gazdasagbol vagy terlletrél | azon személyeket, akiktdl az élelmiszert, takarmanyt, az | vantartasok vezetése:
érkeznek, amelyeket allat- és kézegés- | élelmiszertermelésre szant allatot, valamilyen élelmiszerbe | -  Szllépar telep neve
zséguigyi okokbdl szdllitasi tilalom vagy |vagy takarmanyba bekeriild vagy vélhetéen bekerilsé |- OMMI szam
egyéb korlatozas alatt allnak, kivéve, ha | egyéb anyagot kapjak. - Szilépar takarmany szallité neve
erre a hataskorrel rendelkez6 hatésag - Keltet6é neve
engedélyt ad; Ennek érdekében a véllalkozasok mukddtetéinek rendel- | - Baromfi telep neve, kddja
keznitik kell olyan rendszerekkel és eljarasokkal, amelyek | - Neveld éplilet szama, alaptertilete (m?)
lehetdvé teszik az ilyen informaciok eljuttatasat az illetékes | - Baromfi takarméany szallité neve
hatosagokhoz azok kérelmére. Az élelmiszeripari vallalko- | - Baromfi faja, fajtaja, életkora
z6 feladata, hogy ellenérizze és dokumentalja a rendelet- | - Baromfi darab szama
ben a vagohidra felvett allatokra el6irt kdvetelmények tel- | - Nevelés soran kapott probiotikumok, vitami-
jesulését. nok, takarmany kiegésziték, antibiotikumok
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€s mennyiségeik

- Koplaltatas kezdete

- Szallitéjegy szama

- Gépkocsi rendszama

- Telepvezetd alairasa

- Datum

- Vagas helye, ideje

- Végott allomany kodja

- Atvételi jegyz6konyv szama

- El6aru Salmonella vizsgalat: (nincs, pozitiv,
negativ)

- Széllitéjegy szama

- Bemérd alairdsa

A nyomonkdvetési  rendszer hatékonysagat
rendszeres id6kézdnként ajanlott felllvizsgalni
egy adott tételre vonatkoz6 nyomonkévetési
gyakorlat végrehajtasaval (hizlalasi id6szak do-
kumentécidja pl.: gyégykezelés, elhullas, bonco-
ladsok eredményei stb. ,takarmany eredete, kel-
tetdk, szllépartelepek)

tisztak;

egészségesek, amennyire ezt az élelmi-
szeripari vallalkozé meg tudja itélni; és
f) a vagohidra térténé megérkezésiikkor
az allatok kimélete szempontjabdl kielé-
git6é allapotban vannak.

Az aruatvételnél ellendrizni kell az allatjoléti kbvetelmények
teljesllését: rakodasi sirlség, szallitas alatti védelem, ki-
méletes bandasmad.

A termelbkkel kotott szerzédésnek tartalmaznia
ajanlott a beérkez6 allomany tisztasagara, és az
allatjélétre vonatkozo elvarasokat is.

3. Amennyiben a 2. pontban felsorolt kdvetelmények
valamelyike nem teljesul, az élelmiszeripari vallalko-
zénak értesitenie kell a hatésagi allatorvost, és meg
kell tennie a megfelel intézkedéseket.

853/2004/EK rendelet: Il. mellékelt lll. szakasz: Az
élelmiszerlancra vonatkozo informacio

A vagoéhidakat Uzemeltetd élelmiszeripari vallalkozéknak

A vagohid lGzemeltetének meg kell vizsgalnia a beérkezett

A vagohidnak célszerii szerz6dést kétni a neve-
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a vadak kivételével minden — a vagohidra kildétt vagy
szant — dallat tekintetében szikséges kérnilk, fogadniuk,
és ellendriznilk az élelmiszerlancra vonatkoz6an e sza-
kaszban meghatarozott informacidkat, és azok szerint
kell eljarniuk

informaciok megfeleléségét, mielétt a hatésagi allatorvos
rendelkezésére bocsatana. Ellendriznie kell, hogy a bekdl-
détt élelmiszerlanc informaciok teljesek-e, nincs-e bennik
nyilvanvalé hiba vagy hianyossag, és hogy hatékonynak
tekintheté-e déntésének aldtdmasztasa szempontjabol.

16, hizlal6 telepekkel, és a szerzédésben, vagy
annak mellékletében rdgziteni a minéségi pa-
ramétereket és a telepen vezetendd dokumen-
tumokat:

e |atogatdi naplo

e oktatasi napl6-tartasi technoldgia, jar-

vanyvédelem, higiénia, allatjolét
e ragcsaldirtasi napld, ragcsaloirtasi tér-

kép
o takaritas-fert6tlenitésrél feljegyzés, az
alkalmazott technoldgia, vegyszerek

neve, koncentracio

e dolgozdék Salmonella sziirése,

e vizvizsgélati eredmények

e technoldgiai adatok: istallé alaprajz, is-
talloméret, szell6zés kapacitasa, légcse-
re mértéke, etetok, itatdk szama, telepi-
tési siriliség, so6tét-vilagos periddus, tar-
talék aggregatorok teszt ellenérzése,

A vagoallat kibocsatd telepnek célszeri rendel-

keznie az aldbbi vizsgalati eredményekkel:

e a kever6tdl kapott takarmanyvizsgalati ered-
mények

e a vagobhid altal kért/végzett vizsgalati ered-
mények

* avagohidi mindsitések eredményei

A vagéhidra kildétt nyilvantartadsban célszeri
még az alabbi adatokat megkérni a partnerektél:

az allatok telepre érkezésének datuma
az allatok szarmazasa,
az allatok szama,
teljesitménymutaték
gyarapodas),

e elhullasi adatok, napi, géngydlitett elhullas,

(pl. testtdbmeg-
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selejtezés

takarmanyszallitok megnevezése,
takarmanyszallitas idépontja
takarmanyadalékok tipusa, alkalmazasanak
és megvonasanak idétartama,

takarmany- és vizfogyasztas,

vagasra kerulé allatok szama,

A végoéhidnak célszerl rendszeres telepi audi-
tokat végezni, amikor a technoldgiai, higiéniai,
jarvanyvédelmi ellenérzésen kivil a dokumen-
tacid atvizsgalasa is megtérténik.

1. A vagohid-Uzemelteték nem engedhetnek allatokat a
vagohid helyiségeibe, amig a 852/2004/EK rendelettel
O0sszhangban nem kérik és kapjak kézhez a megfeleld, a
szarmazdasi gazdasag nyilvantartasaban tartott élelmi-
szerbiztonsagi informaciokat

2. A vagohid Gzemeltet6jét legkésébb 24 oraval az alla-
tok vagoéhidra valé megérkezése el6tt kell az informaci-
Okkal ellatni, kivéeve a 7. pontban emlitett kérilmények
esetén.

3. Az 1. pontban emlitett megfelel6 élelmiszerbiztonsagi

informacio kuléndsen az aldbbiakat fedi le:

a) a szarmazasi gazdasag allapota vagy a regionalis al-
lat-egészségugyi allapot

b) az allatok egészségligyi allapota

c) az allatoknak egy bizonyos idészakon belll adott, nul-
lanal nagyobb élelmezés-egészségligyi varakozasi
ideji allatgyégyaszati készitmények és egyéb keze-
lések, a kezelés id6pontjaval és az élelmezés-
egészségligyi varakozasi idével egyetemben

d) a hus biztonsagossagat érinté betegségek el6fordula-
sa

e) amennyiben érinti a kbzegészség védelmét, az alla-
tokbdl vett mintdkon vagy egyéb, a hds biztonsa-
gossagat érinté betegségek diagnosztizalasara vett
mintakon - beleértve a zoonbzis- és a maradékanya
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vizsgalat keretében vett mintakat - végzett laboraté-
riumi vizsgalatok eredményei

f) az ugyanabbdl a szarmazasi gazdasagbol érkezd alla-
tok korabbi, a levagast megel6z6 és azt kdvetd
husvizsgalatar6l sz6l6 megfeleld jelentések, kuld-
nésen beleértve a hatésagi allatorvos jelentéseit

g) tenyésztési adatok, amennyiben ezek betegség jelére
utalhatnak

h) a szadrmazasi gazdasagot altalaban latogaté magan
allatorvos neve és cime

4.

a) Nem kell azonban a vagéhid Gzemeltetéjének ren-
delkezésére bocsatani az aldbbiakat:

i. a 3. a), b), f) és h) pontban emlitett informacié, ha
az Uzemeltet6 mar ismeri ezen informaciokat (pl.
allandé6 megallapodas vagy mindségbiztositasi
rendszer keretében); vagy

ii.a 3. a), b), f) és g) pontban emlitett informacio, ha
a tenyésztd kijelenti, hogy nincs kézdélnivalo lé-
nyeges informacio.

b) Az informéciét nem sziikséges sz6 szerinti kivonat-
ként szolgaltatni a szarmazasi gazdasag nyilvantar-
tasabol. Az informacié megkulldheté elektronikus
adatcsere vagy a tenyészt6 altal alairt, szabvanyo-
sitott nyilatkozat formajaban.

5. Azok az élelmiszeripari véllalkozék, akik az élelmi-
szerlancra vonatkozé idevagd informéaciok értékelése
utan Ugy dontenek, hogy a vagéhid helyiségeibe fogad-
nak allatokat, az informaciokat késedelem nélkil, az al-
latok vagy a tétel megérkezése el6tt legkésébb 24 éraval
kotelesek a hatosagi allatorvos rendelkezésére bocsata-
ni, kivéve a 7. pontban emlitett kérilményeket. Az élel-
miszeripari vallalkozok kételesek értesiteni a hatésagi al-
latorvost minden olyan informaciorél, amely az allatok
levagasat megel6z6 éléallat vizsgélat elétt egészségugyi
problémat vet fel.

6. Ha barmely allat élelmiszerlancra vonatkoz6 informa-
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ci6 nélkil érkezik egy vagéhidra, az Gzemeltetdé koteles
azonnal értesiteni a hatésagi allatorvost. Az allat levaga-
sara nem Kkeriilhet sor, amig a hatésagi allatorvos azt
nem engedélyezi.

7. Amennyiben a hataskoérrel rendelkez6 hatésag enge-
délyezi, az alabbi allatok esetén az élelmiszerlancra vo-
natkozé informécié elkisérheti az allatot a vagoéhidra,
ahelyett, hogy legkésdbb 24 6raval korabban érkezne
be:

a) sertésfélék, baromfi vagy tenyésztett vad,
amely a szarmazasi gazdasagban levagéast
megel6z6 vizsgalaton esett at, ha olyan, allat-
orvos altal alairt bizonyitvany kiséri az allato-
kat, amely szerint az allatorvos a gazdasag-
ban megvizsgélta az allatokat, és azokat
egészségesnek talalta;

b) héaziasitott egypatés allatok;

C) kényszervagason atesett allatok, ha olyan, al-
latorvos altal aldirt nyilatkozat kiséri azokat,
amely rogziti a levagast megeld6z8 vizsgélat
kedvezé eredményeit;

d) olyan allatok, amelyeket nem kdzvetlenul szal-
litottak a szarmazasi gazdasagbdl a vagohid-
ra.

A vagéhid-uzemeltet6knek értékelnitk kell a vonatkoz6

informa&ciokat. Ha az allatokat vagasra atveszik, az a) és

c) pontban emlitett okmanyokat at kell adniuk a hatésagi

allatorvosnak. Az dllatok vagasara vagy zsigerelésére

nem kerllhet sor addig, amig a hatdsagi allatorvos azt
nem engedélyezi.

853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, Il. szakasz:
| fejezet: Az él6 allatok vagohidra szallitasa

Az él6 allatokat a vagohidra szallitd élelmiszeripari val-
lalkozéknak biztositaniuk kell a kévetkezd kévetelmé-
nyek betartasat.

Az allategészségiigyi allomas az irasbeli nyilatkozat alap-
jan az allatszallitasi tevékenység végzésére a szallitbnak
engedélyt ad, valamint a szallitét nyilvantartasba veszi,
hozz4 nyilvantartasi szamot rendel. A szllité kételes biz-
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tositani, hogy az engedély egy masolati példanya az altala
végzett szallitds egész idétartama alatt kisérje a szallité-
eszkdzt.

1. A begytjtés és a széllitds soran az allatokat évatosan
kell kezelni felesleges szenvedés okozasa nélkiil.

A széllitéeszkdznek alkalmasnak kell lennie az llat biz-
tonsagos szallitasara. A légteret és a szell6ztetést a szalli-
tas kérilményeihez igazodva, az allat fajat, fajtajat és test-
tdmegét alapul véve kell biztositani, oly médon, hogy va-
lamennyi ketrecben és szinten elegendd hely legyen az al-
lat szamara, és az allat feletti Iégcsere megfelel6 legyen
abban az esetben is, ha a jarmi all6 helyzetben van.

Az éllatok szallitdsara csak hézagmentes taposé felileti
ketrec hasznéalhat6.

Szallitasra az id6jarastol védelmet biztositd feltételekkel
rendelkezd jarmuvet kell hasznalni.

Rakodasi siriiség:

Terllet
21-25 cm2/csibe
180-200 cm2/kg

Kategoria
Naposcsibe
Baromfi <1,6 kg

Baromfi 1,6-3kg | 160 cm2/kg
Baromfi 3-5 kg 115 cm2/kg
Baromfi 5 kg < 105 cm2/kg

Az dllatokat a szallitoeszk6zén ugy kell elhelyezni, hogy
természetes testhelyzetben mozoghassanak, vagy pihen-
hessenek.

A szélliténak vészhelyzeti tervet célszerl készi-
teni az esetlegesen bekdvetkezd veszélyekre
(gépkocsi meghibasodasa, karambol stb.).
Gondoskodni célszer( ilyen esetekben az alla-
tok mentésérél.

A ketrecek kialakitdsat célszerl ugy tervezni,
hogy az allat a berakas, a szallitds és a kisze-
dés soran ne sériljon.

Az éldallat szallitd jarmi gépkocsivezetdjének
ajanlott minden esetben ellenériznie, hogy a Kiirt
szamu baromfit rakjak a ketrecekbe, konténe-
rekbe, és az ajtok zartak-e.

A baromfi konténeres szallitasa soran eléirt ra-
kodasi sirlségre megadott adatoktdl el lehet
térni az allatok testtdbmegétdl és méretétdl, fizi-
kai er6nlétiktdl, az id6jarasi tényezokidl és a
feltételezett szallitasi idétartamtol figgéen.

Nyul széllitdsa soran az ajanlott rakodasi sird-
ség 10 — 12 db nyul / ketrec, a ketrecek alapte-
rilete hozzavetélegesen 60 cm x 100cm.

2. Azok az allatok, melyek betegség tlneteit mutatjak,
vagy amelyek olyan &llomanybdl szarmaznak, amelyrdl
ismeretes, hogy a kdzegészséglgy szempontjabdl fon-
tos korokozokkal fertézott, csak akkor szallithaték a va-
go6hidra, ha arra a hataskorrel rendelkezd hatésag en-
gedélyt ad.

3. Az allatok vagéhidra térténé szallitdsara haszndlt 1a-

Az Uzemnek rendszeresen ellendriznie kell a szallitéesz-

Célszerii rendszeres gyakorisaggal Salmonella-
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daknak és — ahol hasznalnak — moduloknak korrézié-
mentes anyagbdl kell készilnitik, valamint kénnyen tisz-
tithatonak és fertStlenithetének kell lennidik. Az allatok
begylijtésére és szallitasara hasznalt minden berende-
zést meg kell tisztitani, le kell mosni, és fertétleniteni kell
kézvetlenll kilritésiik utan, és amennyiben sziikséges,
Ujboli felhasznalasuk el6tt.

koz tisztasagat.

A fert6tlenités megtérténtét dokumentalni kell, melyet a

gépkocsi vezetének kell megériznie.

ra iranyuld mikrobioldgiai vizsgalatokkal is el-
lenérizni a szallitbeszkdzok tisztasagat.

853/2004/EK rendelet: Ill. melléklet, Il. szakasz: Il. fe-
jezet: a vagohidakra vonatkozé kévetelmények

Az élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk kell, hogy
a baromfi- és nyllfélék vagasat végzé vagohidak kivite-
lezése, elrendezése és felszerelése megfelel az alabbi
kévetelményeknek.

1. A vagobhidaknak rendelkezniik kell az allatok fogada-
sara és vagast megel6z6 vizsgalatara szolgalé helyiség-
gel vagy fedett terilettel.

Megfelelé nagysagu, kénnyen tisztithatd, fert6tlenithetd fe-
dett helyiséget kell biztositani a vagés elétti vizsgalat el-

végzéséhez.

A flggesztést végzd dolgozdkat oktatasban kell részesiteni
humanus

a kiméletes banasmédrol, és a szakszerd,

Az éI6 allat fogadas terlletén miszakonként
egy f6 allatjéléti felelésnek célszerl lenni.

Az dllatok fogadaséara az tzemnek ajanlott éI6-
allat szallitméany varakoztatét kialakitani. Meleg
idében, ha a szallitmany a beérkezés utan nem
kerll valami oknal fogva azonnali vagasra, az
Uzem pihenteté helyén beépitett ventillatorok
segitségével a gépkocsin elhelyezett allatok hi-
tését, levegbztetését meg lehet oldani.

Az lzem vezetésének javasolt allatjoléti politikat
fogalmaznia, amelyet az él6 allatokkal foglalko-
z6 dolgozokkal ismertetni ajanlott. Az allatjoléti
politikdnak célszerl tartalmaznia egy vészhely-
zeti eljarast az dallatok kiméletes kezelésére a
vonalmegallas esetén.

A baromfi fliggeszt6 palyan haladas soran a
stressz csOkkentésére mellkomfortert célszeri
alkalmazni, amely kedvez&en nyugtatja az alla-
tot.
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lefolytasrél, amelyet a beteg, kissulyu egyedeknél kell al-
kalmazni. A baromfi figgesztést kiméletesen kell végrehaj-
tani, mindkét lab megfelelé beakasztasaval.

A ketrecek, illetve konténerek mosas és fertétlenités el6tti
ellenérzését el kell végezni, hogy abban allatok ne marad-
janak.

Ajanlott a hémérséklet és a péaratartalom doku-
mentalasa.

A baromfi fliggesztéstdl a kabitasig terjedd id6
lehetbleg ne haladja meg a 3 percet.

Elérelathatélag 3 percet meghaladé pélyaallas

esetén:

e az dsszes baromfit a kabitdig le kell szedni
a flggesztd palyardl, ketrecekbe kell tenni,
és sotét helyen tartani,

e a kabitét aramtalanitani kell, a baromfiakat
ki kell szedni beléle, és le kell 6Ini,.

e a kabitd és vago kozotti baromfikat azonnal
le kell &lni,

e a pélya indulasakor a leszedett baromfikat
kell el8szdr vissza flggeszteni.

2. A hus szennyezddésének elkerilésére a vagbhidak-
nak:

Megfelelé nagysagu helyiséget kell biztositani a vagashoz.
A kabitast, véreztetést, valamint a kopasztast és forrazast
(nyulak esetében a nylzast) elkildnitett helyen kell végez-
ni. A baromfit kdzvetlendl a nyakvagas elétt el kell kabitani.
Nyulakat a flggesztést kdzvetlenil megel6zden szikséges
kabitani.

Ha vizflirdds kabitast hasznélnak a baromfi elkdbitdshoz, a
viz szintjét ugy kell meghatarozni, hogy a szarnyas feje be-
lemerdljon a vizbe. Ebben az esetben az aram erésségét
és a behatés id6tartamat ugy kell meghatérozni, hogy az
allat azonnal kébult allapotba kerlljon, és a kabultsag
megmaradjon a halal bealltaig.

A nem megfeleld kabitas jelei:
- az allat életjeleket mutat véreztetés el6tt (remegés, klo-
aka reflex, pupilla reflex, 1égzési reflex).

Ha az allatokat egyenként kabitjak el, a kabitd
berendezést ajanlott ellatni olyan miszerrel,
amely méri a terhelés impedanciajat és meg-
akadalyozza a berendezés mikodését, ha a mi-
nimalisan el&irt aram nem tud athaladni.

A kabito tipusatol fliggéen javasolt értékek:

Csirke: min. 100 mA - alacsony frekvencia
min. 40 mA-magas frekvenciaju kabitas

Pulyka: min. 150 mA
Kacsa, liba: min. 130 mA
A kabitast elektromos kabitévillaval a nyul flle
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Ha a baromfit csoportosan kabitjak el vizflirdében, ott ele-
gend6 feszlltséget kell fenntartani ahhoz az dramerésség
elbéallitasahoz, amely biztositjia minden allat elkabitasat.
Megfelel6 intézkedéseket kell tenni annak biztositasara,
hogy az aram el6irdsszeriien athaladjon. A baromfi vizfur-
dé tartaly mérete és mélysége meg kell feleljen a vagasra
keriild szarnyas fajtajanak ugy, hogy a bemenetnél ne le-
gyen tulfolyas, illetve a tdlfolyas ne okozzon kabitas elétti
aramitést. A vizben 1évé elektrédanak a vizflirdé hossza-
ban végig kell érnie.

A kabitét el kell latni olyan miszerrel, amely jelzi a terhelés
alatti feszlltséget és dramerésséget.

A baromfit (és a nyulat) teljesen el kell véreztetni. A barom-
fi és a nyll elvéreztetést ugy kell végezni, hogy a vér a va-
gohelyen kivil szennyez8dést ne okozzon.

Az elvéreztetést minden esetben addig kell elvégezni, mie-
I6tt az allat 6ntudatét visszanyerné.

Az elkébitott allatokat gy kell elvéreztetni, hogy atvagjak
legalabb az egyik nyaki UtGeret, illetve azokat az ereket,
amelyekbdl ered.

Amennyiben az allatok elvéreztetésére automata nyakvago
berendezést alkalmaznak, kontroll vagét is alkalmazni kell
az olyan baromfik esetére, amelyek valamilyen oknal fogva
kikerllték a kényszerpalyan korkést, vagy nem megfeleld
volt a vagas.

A kontrollvagast végzd dolgozét is allatjoléti oktatasban
kell részesiteni. 82 °C-os vizet kell biztositani a kés fert6t-
lenitésére. A korkést folyamatos vizsugarral kell mosni.

A végohelyiség keskeny nyilason éat érintkezzen a fliggesz-
t6 helyiséggel, és ugyanez vonatkozik a zsigerel6 lzem-
részbe toérténé athaladésra.

tovénél, a halantékon célszer(i alkalmazni.

Nydl 110 V.

Célszerl a kétoldali vagast alkalmazni, mivel a
mindkét oldalon futé vénak atvagasaval az elveé-
reztetés lényegesen gyorsabb Gtemben térténik.
Nyul esetében célszerli kézi szurévagast alkal-
mazni

Az elektromos kabitas helyett alkalmazhaté ga-
zos kabitas is, amennyiben ezt az éllat-
egészséguigyi elbirasok lehetévé teszik.

Nyul esetében a véreztetés ideje kb. 2 perc.
Annak érdekében, hogy az allatok még a forra-
zas el6tt elpusztuljanak, a vagas és a forrazas
k6z6tt csirkénél legalabb 3 perc, pulykanal 5-7
perc, vizi szarnyasnal 3,5-7 perc ajanlott.
Szikség esetére biztositani célszerli az azonna-
li helyettesités feltételeit.

Olyan esetekben, amikor a fliggeszté helyiség
és a kabito, vago, véreztetd helyiség kdzott at-
lathaté lehatérolas van, ajanlott olyan ablakféliat
alkalmazni, amellyel megakadalyozhat6, hogy
az él6 szarnyasok lathassak elpusztult tarsaikat.

Amennyiben megoldhaté, ajanlatos kualénalld,
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A vagolbaromfi (és nyul) athaladasahoz hasznalt nyilast
ugy kell kialakitani, hogy a vonalon haladé testek ne érje-
nek hozza a nyilas falahoz.

A levagott baromfit haladéktalanul és teljesen meg kell ko-
pasztani. A forrazékddban biztositani kell vizutanpétiassal
térténd vizcserét a baromfitestek altal kihordott vizmennyi-
ség potlasara ill. a forrazéviz szennyezettségének csok-
kentésére. Uzemelés kdzben a gépek gumiujjaira, megfe-
leld, intenziv melegvizes vizfolyast kell biztositani.

A levagott, elvéreztetett nyulat haladéktalanul meg kell
nydzni a his sérllése nélkll, és a lenylzott bért haladék-
talanul el kell a nydzott testrdl tavolitani.

A kopaszté berendezés utan kopasztas utéellenérzésére
van szikség a baromfitesten maradt tollak eltavolitaséara.
A fejeltavolitds utan a baromfitesteket zuhanyrozsas test-
moséval mossuk, ugy hogy a vizaram fellilrél lefele inten-
ziv legyen, és a szennyezett viz ne csapddjon vissza a
testmoso falardl a testre.

A nyultesteket nem szabad vizzel mosni, csak a zsigerelés
sordn szennyez8dott testlreget kell sziikség szerint ki-
mosni, a vizet utana ki kell csorgatni.

szakaszolt forrazé kadak alkalmazéasa az atfer-
t6z6dés csdkkentésére.

A vizutanpétlas javasolt mértéke 1 liter viz / ma-
dar.

a)

megfelel6 szamu helyiséggel kell rendelkezniik,
amelyek alkalmasak a miiveletek elvégzésére;

b) kilén helyiséggel kell rendelkeznilk a zsigereléshez

és a tovabbi el6készitéshez, beleértve a bontott ba-
romfi flilszerezését, kivéve, ha a hataskdrrel rendel-
kez6 hatdsag eseti alapon engedélyezi, hogy eze-
ket a miveleteket adott vagohidon bellil id6ben el-
kilénitsék

Megfelel6 nagysagu helyiséget kell biztositani a zsigere-
léshez és az el6készitéshez. A zsigerelést a tdbbi munka-
helytdl elegendd tavolsagra, vagy azoktdl térmegosztoval
elvalasztott helyen kell elvégezni. A zsigerelést haladékta-
lanul el kell végezni Ugy, hogy a zsigeri szervek és az allati
test dsszetartozasa a husvizsgalat befejezéséig egyértel-
mi legyen. A majra tenyésztett kacsak és libak 4°C-ra tér-
ténd hitést kdvetéen, de még 24 o6ran belll zsigerelhets-
ek.

A lenylzott nyulbérrél egy erre a célra szolgal6é helyiség-
ben a felesleges zsiradékot el kell tavolitani, keretre hdzni,

A zsigerel6 gépet ajanlatos az allomany szort-
saganak megfelel6en beallitani.
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a nyulbér szaritasat egy erre a célra szolgald elkuldnitett

helyiségben kell elvégezni.

c) biztositaniuk kell az aldbbi miveletek térbeli vagy
id6beli elkiildnitését:
i. kabitas és véreztetés;
ii. kopasztas vagy nylzas, és forrazas; és
iii. a hus feladésa.

d) olyan felszereléssel kell rendelkeznilk, amely meg-
akadalyozza, hogy a hus a padloval, a falakkal
vagy a berendezési targyakkal érintkezzen;

e) vagovonalakkal kell rendelkeznilk, amelyeket ugy
alakitottak ki, hogy (mikdédtetésik esetén) biztosit-
sék a vagasi eljaras folyamatossagat, és elkeriljék
a vagasi vonal kilénbdzé részei kézotti szennye-
z6dést. Amennyiben egy helyiségben egynél tébb
vagovonal mikaédik, azokat a keresztszennyezddés
megel6zése érdekében megfeleléen el kell kiloni-
teni.

3. Az eszkdzok fertétlenitésére a vagodhidaknak egy 82
°C vagy anndl magasabb hémérsekletl forr6 vizzel ella-
tott berendezéssel vagy ezzel egyenértéki hatasu, al-
ternativ rendszerrel kell rendelkeznitk.

Biztositani kell, hogy a helyi fertétleniték esetén a jelentds

g6zképzbdés, és paralecsapddas ne alakuljon ki.

Az eszk6zOk fertbtlenitébe rakasat megelézéen folybvizzel

valé dblités szikséges.

Az eszkdzo6k markolatanak és a pengének a ta-
lalkozasa is érjen bele a vizbe.

Ajanlott eszkdz a lanckesztyli mosé alkalmaza-
sa.

Az eszkdzok fertétlenitésének ajanlott gyakori-
saga 2 6ra, illetve minden olyan esetben, amikor
gennyes talyoggal szennyezddétt. Ajanlott kbz-
ponti eszkdz fertétlenitd és tarold kialakitésa.

4. A csomagolatlan hus kezelésében részt vevé dolgo-
zO6k altal kézmosasra hasznalt berendezések csapjait
ugy kell kialakitani, hogy megakadalyozzak a fert6zés és
szennyez8dés terjedését.

(lasd 4.1.4. fejezetet)

5. A vagéhidakon zarhat6 helyiségeknek vagy berende-
zéseknek kell lennilk a visszatartott hus hiitétt tarolaséa-
ra, és kulén zéarhaté helyiségek vagy berendezések
szilkségesek az emberi fogyasztasra alkalmatlannak
mindsitett hus tarolaséra.
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6. A vagohidakon megfeleld felszereltségl, kiulén hely-
nek kell lennie az aldbbiak tisztitasara, mosaséara és fer-
tétlenitésére:

a) széllitoberendezések, ugymint ladak; és

b) szallitbeszkdzok

Ezek a helyiségek és létesitmények nem kotelez6ek a b)
pontra nézve, ha a kézelben hatésagilag engedélyezett
ilyen helyiségek és berendezések talalhatok.

7. A vagohidaknak megfeleléen felszerelt, zarhat6é be-
rendezéssel vagy szlkség szerint helyiséggel kell ren-
delkeznilk az allat-egészséglgyi szolgalat kizarélagos
hasznélatara.

853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, Il. szakasz: lll. fe-
jezet: a darabol6 ilizemekre vonatkozo kovetelmé-
nyek

1. Az élelmiszeripari véllalkozéknak biztositaniuk kell,
hogy a baromfit és nyulféléket kezeld darabol6 lizemek:

a) ugy kerllnek kialakitasra, hogy megakadalyoz-
zak a hus szennyez6dését, kildnésen az alabbi-
akkal:

i. a miveletek folyamatossaganak biztositasa;
vagy

i. a kilonbdzd termelési tételek elkilonitéseé-
nek biztositasa;

b) kulén tarold helyiségekkel rendelkeznek a cso-
magolt és a csomagolatlan hus tarolasara, kivé-
ve, ha az mas idében, vagy olyan mddon torté-
nik, hogy a csomagoléanyag vagy a tarolas mod-
ja nem lehet a hus szennyez6désének forrasa;

A tarolas soran kiemelt figyelmet kell forditani a csomago-

latlan hus szennyez&désének elkeriilésére.

Belsdséget erre a célra szolgald edényzetben, eszkdzben,
folia béléssel ellatva lehet tarolni. (lasd még 853/2004
rendelet Il. melléklet I. szakasz: Azonosito jeldlés; C: A

jelolés moédszere)

Kerllni kell a csomagolatlan his és a kartonos termék
egymas kozvetlen kbézelében térténd tarolasat, mivel a kar-

ton a csomagolatlan his szennyez6dését okozhatja.

Amennyiben nincs lehetéség a kartonos termék kilén hi-
tétaroléban torténd elhelyezésére, gy egy légtéren belll a
csomagolatlan hust a kartonos terméktél olyan védétavol-
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sagra helyezve kell tarolni, amely megakadalyozza a cso-

magolatlan hds kartontél szarmazo6 szennyez8dését.

c) az V. fejezetben megéllapitott kdvetelmények
betartdsanak biztositasahoz megfelel6en felsze-
relt darabol6 helyiségekkel rendelkeznek;

d) olyan, a csomagolatlan hus kezelésében részt
vevd dolgozdk éaltal kézmosasra hasznélt beren-
dezésekkel rendelkeznek, amelyek csapjainak
kialakitdsa megakadalyozza a szennyez6dés
vagy fert6zés terjedését; és

Lasd jelen Utmutato 4.1.4. pontjat.

e) egy 82°C vagy annal magasabb hémérsékletl
forré vizzel ellatott berendezéssel vagy ezzel
egyenértékl hatasu, alternativ rendszerrel ren-
delkeznek az eszkdzok fertbtlenitésére.

2. Amennyiben egy darabolé {izemben a kdvetkezd mi-
veleteket végzik, az élelmiszeripari vallalkozéknak azok
szamara kuldn helyiségeket kell biztositaniuk:

a) ,hizott maj” eléallitdsara tenyésztett, hizlalbgazda-
sagokban elkébitott, kivéreztetett és megkopasz-
tott libak és kacsak kizsigerelése; vagy

b) késleltetetten zsigerelt baromfi kizsigerelése.

853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, Il. szakasz: IV. fe-
jezet: Vagasi higiénia

A baromfi vagy nyulfélék vagasat végz6 vagohidakat
Uzemelteté élelmiszeripari vallalkozéknak biztositaniuk
kell, hogy a vagéhid megfelel az alabbi kdvetelmények-
nek.

1.

a) A b) pontban emlitett allatoktol kilénb6zé allatok
hasa nem hasznéalhaté fel emberi fogyasztasra,
ha nem a vagohidon térténd vagas soran pusz-
tulnak el.

b) Csak vagasra szant éléallat kertlhet a vagohelyi-
ségekbe, kivéve az alabbi allatokat:

i. a VLl fejezettel 6sszhangban a gazdasagban
levagott, késleltetve zsigerelt baromfi, ,hizott
maj” el6allitasara tenyésztett libdk és kacsak,
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valamint olyan sz&rnyasok, amelyek nem te-
kinthet6k haziasitottnak, de amelyeket hazia-
sitott allatként tenyésztenek;

i. a lll. szakasszal 6sszhangban a tenyésztés
helyén levagott tenyésztett vadak; és

ii. alV.szakasz lll. fejezetével 6sszhangban az
aprovadak.

2. A vagohid-tzemeltetbknek kévetnilk kell a hataskor-
rel rendelkezd hatésag utasitasait annak biztositasara,
hogy a vagast megel6z8 vizsgalatot a megfeleld koril-
mények kdzbtt végezzék el.

3. Amennyiben egy létesitményt kilénb6zd &llatfajok va-
gaséra, vagy tenyésztett futbmadarak és aprévadak fel-
dolgozasara engedélyeztek, elévigydzatossagi intézke-
déseket kell tenni a keresztszennyezddés elkeriilésére a
kilénbdzd fajokon végzett miveletek térbeli vagy idébeli
elkilénitésével. Kuldn helyiségeknek kell rendelkezésre
allniuk a gazdasagban levagott tenyésztett futomadarak
testének és az aprdévadak fogadaséra és tarolasara.

4. A vagohelyiségbe vitt allatokat indokolatlan késede-
lem nélkdl le kell vagni.

5. A kabitast, véreztetést, nyuzast vagy kopasztast, zsi-
gerelést és egyéb el6készitést indokolatlan késedelem
nélkil, oly médon kell elvégezni, hogy a his szennyez6-
dése elkeriilhetd legyen. Intézkedéseket kell tenni kilo-
nésen annak elkerilésére, hogy az emésztétraktus tar-
talma a kizsigerelés alatt és azt kdvetéen kifolyjon.

6. A vagoéhid - Gzemeltetéknek kévetnilk kell a hataskoér-
rel rendelkez6é hatésag utasitasait annak biztositasara,
hogy a vagast kdvetd husvizsgalatot a megfeleld koérdl-
mények kozo6tt végezzék el, és hogy a levagott allatokat
megfeleléen vizsgaljdk meg.

A levagott baromfi kézvetlenll a vagas utani vizsgalatahoz
az élelmiszeripari véllalkozénak biztositani kell a feltétele-
ket.

7. A vagast kbvetd husvizsgalat utan:
a) az emberi fogyasztasra alkalmatlan részeket a le-
het® leghamarabb el kell tavolitani a létesitmény
tiszta 6vezetébdl;

A vagas utani husvizsgalatot kdvetéen a zsigereket hala-
déktalanul le kell valasztani a vagott baromfitestrél és a fo-
gyasztasra alkalmatlannak mindsitett, illetve a fogyasztas-
ra nem alkalmas részeket azonnal el kell tavolitani. A va-
gott baromfitesttel dsszefliggésben |évé zsigereket vagy
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b) a visszatartott vagy emberi fogyasztasra alkalmat-
lannak nyilvanitott hus, és a nem ehet6 mellék-
termékek nem érintkezhetnek az emberi fogyasz-
tasra alkalmasnak nyilvanitott hussal; és

c) a vese kivételével a hasitott testben maradé zsige-
reket, vagy azok részeit, lehet6ség szerint telje-
sen és a lehet6 leghamarabb el kell tavolitani, ki-
véve, ha a hataskorrel rendelkezé hatésag mas
utasitast ad.

zsigeri részeket - a vesék kivételével, a megfeleld higiéniai
feltételek betartasaval - lehetdleg teljesen el kell tavolitani.

A husvizsgalat befejezése el6tt tilos a vagott baromfitest
darabolésa, barmely rész eltavolitdsa vagy kezelése, mo-
sasa. A hatésdagi allatorvos elrendelhet egyéb sziikséges
eljarast, ha azt a vizsgalat megkdveteli.

A tovébbi vizsgalatra visszatartott baromfihdst az erre a
célra kijeldlt helyen, helyiségben részletes vizsgalatnak kell
aladvetni. A fogyasztasra alkalmatlannak mindsitett vagy a
fogyasztadsra nem alkalmas részeket az erre a célra meg-
hatérozott helyiségekbe, helyekre, megjeldlt tarolé edény-
be kell a leheté leghamarabb 6sszegydijteni és eljuttatni.
Ezt agy kell végezni, hogy a szennyezédés, fertézédés ki-
zarhat6 legyen.

A husvizsgalat befejezéséig a még meg nem vizsgalt va-
gott baromfitestek és vagasi melléktermékek nem kerdil-
hetnek érintkezésbe azokkal, amelyeknek a vizsgalata mar
megtortént, tovabba tilos a vizsgalatra varé vagott baromfi-
testek és vagasi melléktermékek elvitele, darabolasa és
tovabbi kezelése.

A visszatartott vagy a fogyasztasra alkalmatlannak mindsi-
tett hus és a nem ehet6 melléktermékek nem érintkezhet-
nek a fogyasztasra alkalmasnak mingsitett hussal, és eze-
ket a lehetd leghamarabb az erre a célra szolgald kildén
helyiségekbe, helyekre vagy tartédlyokba kell eljuttatni.
Ezeknek olyan kialakitasuaknak kell lenni, hogy a szeny-
nyezddés és fert6z&dés kizarhatd legyen

8. A vizsgalatot és a zsigerelést kévetéen a levagott alla-
tokat meg kell tisztitani és 4°C vagy az alatti hdmérsék-
letre le kell hiiteni, kivéve, ha a hiust még melegen dara-
boljak.

A vizbemeritéses hiitésre szolgalé berendezések megfele-
16 mikodését, valamint a higiéniai allapotra gyakorolt hata-
sat mikrobiol6giai vizsgalatokkal kell ellenérizni a vonatko-
z0 jogszabaly alapjan.

GHP-12 Kiadas:
Verzio:

N =

Datum: 2008. november 28.




69/104

Az EU rendeletek vonatkoz6 kévetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanla-
sok

Ahol a bels6séget (aprélékot) jéggel hitik, a jeget olyan
vizbél kell késziteni, amely megfelel az ivoviz minéségi ko-
vetelményeir8l és az ellenérzés rendjérél sz6lé kildon jog-
szabalyban foglalt el6irasoknak. A jeget a mintavételi terv
szerinti gyakorisdggal be kell vizsgaltatni. A vizsgalatoknak
meg kell egyezni a vizen elvégzett vizsgélatokéval.

Vizes hiités esetén a folyamatos hidegviz vizutanpoétlas
szikséges. A felhaszndlt viz h6mérsékletét, és utanpétla-
sat ugy kell meghatarozni, hogy a belséség (aprolék) minél
révidebb id6 alatt elérje a +3 °C alatti hémérsékletet. A fel-
hasznélt viz min6ségét folyamatosan ellendrizni kell. A ta-
karitas soran nagy figyelmet kell szentelni a csigalevelek
alatti terlletek hatékony takaritdsara és fert6tlenitésére.
Takaritas utan pangé viz nem lehet a berendezések aljan.
Kizarélag rozsdamentes anyagbodl készilt berendezést le-
het hasznalni a bels6ségek (aproélék) hitésére.

9. Ha a hasitott testet meritéses hiitési folyamatnak vetik
ala, figyelembe kell venni a kdvetkezéket:

a) Minden el6vigyazatossagi intézkedést meg kell
hozni az allati testek szennyez6désének elkeri-
lésére, figyelembe véve olyan paramétereket,
mint az dllati test témege, a viz hémérséklete,
térfogata, a vizaramlas iranya és a hitési id6

b) A berendezést teljesen ki kell Uriteni, meg kell tisz-
titani, és fertétleniteni kell, amikor csak sziksé-
ges, de legalabb naponta egyszer.

10. A beteg vagy gyanus allatokat, és a betegségek fel-
szamolasat vagy az azok elleni védekezést szolgald
programok alkalmazésa soran levagott allatokat nem le-
het a vagéhidon levagni, kivéve, ha erre a hataskorrel
rendelkezd hatésag engedélyt ad. Ebben az esetben a
vagast hatosagi feligyelet mellett kell végrehajtani, és
lépéseket kell tenni a szennyezédés elkeriilésére; a ko-
vetkezd hasznalat el6tt a vagasi helyiségeket meg kell
tisztitani, és fertétleniteni kell.
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853/2004/EK rendelet: lll. melléklet, Il. szakasz: V. fe-
jezet: higiénia a darabolas és csontozas soran és
utan

Az élelmiszeripari vallalkozoknak biztositaniuk kell, hogy
a baromfi- és nyulfélék husanak darabolasa és csonto-
zasa az alabbi kévetelményekkel 6sszhangban térténik:

1. A huson végzett munkélatokat ugy kell szervezni,
hogy elkeriiljék vagy minimalisra csékkentsék a szeny-
nyez&dést. Ebbdl a célbdl az élelmiszeripari vallalkozok-
nak kiléndsen azt kell biztositaniuk, hogy:

Zsigerelés utan a baromfit és nyulat haladéktalanul le kell
hdteni.

Az el6hitésnek a vagassal 6sszhangban kell torténnie,
ugy hogy az aru maghémérséklete a hiitési folyamat vége-
re ne legyen tébb +4°C-ndl, bels6ség (aprélék) esetén
+3°C-nal .

Kézi és gépi zsigerelés esetén a bélrendszer és az epe sé-
rilését kerdilni kell.

A baromfit zsigerelés utan foly6 ivovizzel kivil-belul alapo-
san le kell mosni. A beallitast ugy kell végrehajtani, hogy a
vizaram fellilrél lefelé iranyuljon ill. hogy megakadalyozzuk
a moséberendezés falardl a baromfitestre a szennyezet viz
visszafroccsenését, de a baromfitestek kiilsé-belsé felllete
megfelelé mosésban részesuiljon.

Az el6hiités soran a kovetkezdket kell szem
el6tt tartani:

minimalis elszinez6dés,

minimalis kiszaradas, optimalis hitési
ido,

minimalis baktériumszaporulat,
minimalis vizfelvétel,

maximalis eltarthatdsag,

esztétikus termék.

Az evaporacios hités esetén a felhasznalasra
ker(il6 idegen viz felvételi mennyiségét mérni és
dokumentalni célszerd.

a darabolasra szant hlst szikség szerint, fokoza-
tosan szallitjak a munkatermekbe;

a darabolas, csontozas, nyesés, szeletelés, kocka-
ra vagas, egyedi csomagolas és gyijtécsomagolas
soran 12°C vagy az alatti kérnyezeti hdmérséklettel
vagy egyenértékli hatdsu alternativ rendszerrel a
hust 4°C vagy az alatti hémérsékleten tartjak; és

amennyiben a helyiségeket kilonb6z6 allatfajok
darabolasara engedélyezték, elévigyazatossagi in-
tézkedéseket tesznek a keresztszennyezddés elke-
rilésére, amennyiben szikséges, a kilénbdzé fa-
jokon végzett mlveletek térbeli vagy id6beli elkild-
nitésével.

2. A hus azonban kicsontozhat6é és darabolhat6, miel6tt
eléri az 1. b) pontban emlitett h6mérsékletet, ha a dara-

Melegen darabolas esetén az lzemnek mérésekkel kell
alatamasztania, hogy az altala meghatarozott idén belll és

GHP-12

Kiadas:
Verzio:

N =

Datum: 2008. november 28.




71/104

Az EU rendeletek vonatkoz6 kévetelményei

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kdvetelményein tulmutaté ajanla-
sok

bolé terem a vagohid helyiségeivel egy terlileten van,
feltéve, hogy a hust

technoldgiai ponton a termék magh&mérséklete + 4°C-ra
csbkken. A meleg darabolasi technolégia biztonsagossa-
gat tarolasi kisérletekkel kell validalni.

a) kozvetleniil a vagohid helyiségébdl, vagy

b) egy hitéteremben illetve hiitbhazban térténé vara-
kozasi id6 elteltével

szallitjdk at a darabol6 terembe.

3. A darabolast és, amennyiben szlkséges, csomago-
last kdvetéen a hast az 1. b) pontban emlitett h6mérsék-
letre kell hiiteni.

Ha magasabb, mint 4 °C, akkor is 7 °C alatti kell legyen és
3 éran belll érje el a 4 °C alatti h6mérsékletet.

4. A csomagolas nélkili hust a csomagolt hustol elkilé-
nitve kell tarolni és szallitani, kivéve, ha azokat idébeli
elkilénitéssel taroljak vagy szallitjgk, vagy olyan médon,
hogy a csomagol6éanyag és a tarolas vagy szallitas méd-
ja nem valhat a hus szennyez6désének forrasava.

410 Il _melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gyljtécsomagolasara alkalma-
zando rendelkezések)

4.10.1 Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és gydj-
técsomagolasahoz hasznalt anyagok nem jelenthetnek
szennyez6 forrast.

A csomagoléanyagok olyan formdban érkezzenek be a
csomagoldéanyag felhasznal6jahoz, hogy az biztositsa a
csomagoldéanyag idegen anyagtél mentességét. Az (izem-
be torténd beadaskor a kiilsé féliat el kell tavolitani, meg-
akadélyozva igy az esetleges szennyezddések Uzembe
kerllését.

A csomagoldéanyagok beszerzése esetén figyelembe kell
venni a vonatkozé torvényi elirasokat, és a szallitétél mi-
néségi bizonyitvanyt vagy garanciat kell kérni. Az élelmi-
szeripari vallalkozé rendelkezzen a beszallité altal adott
igazolassal — nyilatkozattal vagy megfelelé tandsitvannyal
az élelmiszerrel kdzvetlenll érintkezé csomagoléanyagok
élelmiszeripari felhasznalhatésaganak igazolasara.

A papir és karton anyagokban megtelepedhetnek a rova-
rok. Ezért a csomagoléanyag szallitmanyokat beérkezés-
kor ellenérizni kell, hogy nem szennyezettek-e rovarokkal.

Az élelmiszerek csomagolasara szolgalé anyagokat csak
élelmiszeripari felhasznalasukat igazol6 dokumentum bir-

A termékkel kdzvetlenil érintkezé (elsédleges),
kbézvetlenll fogyasztasra alkalmas termékek
csomagoldéanyagai dupla kilsé csomagolast (f6-
liazast) kapjanak.

A fémkapocs alkalmazésat lehetéleg keruljik,
azok idegenanyag veszélyt okozhatnak, ezért
alkalmazasuk nem ajanlott.

Gy(jtécsomagolasra is lehetéleg csak U karton
hasznalhato fel.

A mbanyag bélels-zsdkok, féliak, és egyéb
csomagoldéanyag darabok idegen anyagokként
szennyezhetik a készterméket. Ajanlatos élénk,
az élelmiszer szinétdl elité szinG (pl. kék)
anyagok alkalmazasa, mert igy az esetlegesen
az élelmiszerbe ker(l6 darabok jol észlelhetok.
Fagyasztott termékek féliaval csomagolasanal a
beszakaddsok minimalizaldsara a legaldbb 70
um vastag szines (célszerlien kék szind) folia
ajanlott.
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tokaban szabad felhaszndalni. Elelmiszer csomagolasara
kizardlag olyan anyagok hasznalhatok, amelyekbdl rendel-
tetésszeri felhasznalasuk soran:

az egeészségre artalmas mennyiségben nem kerllnek at
anyagok az élelmiszerekbe, az étkerilt anyagok nem
okozzak az élelmiszer kedvezétlen elvaltozasat, bioldgiai
ertékének romlasat.

A csomagolbanyag tipusa szerint, félia, zsék, karton (el-
s6dleges), stb. rendelkezzen kell§ szildrdsaggal ahhoz,
hogy a tarolas és kereskedelmi forgalmazas teljes idésza-
ka alatt megérizze fizikai sértetlenségét a mechanikai ha-
tasokkal szemben és védje a terméket.

A gyljtécsomagolasra hasznalt tébbrétegli hullampapir
karton biztositsa a megfelelé mechanikai védelmet.

A termékek rakatképzését ugy kell kialakitani, hogy az ra-
kodaskor, szallitaskor és raktarozaskor is megfelelé vé-
delmet nyujtson a terméknek. Ha szikséges, megerdsité-
seket is alkalmazni kell.

A gy(ljtécsomagolason alkalmazott jelélésnek meg kell fe-
lelni a hatalyos jogszabalyi el6irasoknak, biztositva a ter-
mék azonositasat és nyomon-kévetését.

Az alkalmazott jelélésnek olyannak kell lennie, hogy a ter-
mék szokasos kdrnyezetében, a termékrél nem pereghet,
illetve szakadhat le.

Megfelel6 készletforgas biztositasaval és az al-
talanos Uzemi higiénia fenntartasaval a csoma-
goléanyagok okozta veszély csékkenthetd.

4.10.2 Az egyedi csomagolashoz haszndlt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyezédés veszélyének ne
legyenek kitéve.

A csomagol6anyagokat tarolasuk soran nem szabad kéz-
vetlenll a padozatra helyezni.

A csomagol6anyag raktarakban biztositani kell a megfelel6
rovar és ragcsalo elleni védekezést.

A csomagoléanyag raktarban a padozat, falak,
mennyezet ép, sérllésektél mentes legyen. A
teriiletrdl a felesleges lvegeket ajanlott kizarni.

4.10.3 Az egyedi csomagolasi és gyljtécsomagolasi
miveleteket Ugy kell elvégezni, hogy elkerlljék a termé-
kek szennyez&dését. Adott esetben és kuldndsen a kon-
zervdobozok és Uvegtartalyok esetében meg kell bizo-

A csomagolas soran fokozott gondot kell forditani a cso-
magolas sértetlenségére, a hegesztési varrat megfeleld
szilardsagara és folytonossdgara, amelyet rendszeresen
ellendrizni kell. A hibas tételt feldl kell vizsgalni.

A gyijtécsomagolasbdl csak a folyamatos fel-
hasznalashoz szlkséges mennyiséget célszeri
elékésziteni.

A csomagolas soran termék nem keriilhet a he-
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nyosodni a tarolétartaly szerkezeti épségérél és tiszta-
sagarol.

gesztési varratba.

4.10.4 Az élelmiszerekhez Ujbdl felhasznalt egyedi cso-
magol6 és gyijté-csomagoléanyagnak kénnyen tisztitha-
ténak, és sziikség szerint fertétlenithetének kell lennie.

A késztermék csomagolasara kizarélag olyan csomagolé-
anyag hasznalhat6é fel, amely képes megdrizni a termék
beltartalmi értékét, higiéniai allapotat és fizikai épsegét.

A csomagol6éanyagok Ujrafelhasznélhatésaganak bizonyit-
hatonak kell lenni.

Az (jbdl felhasznalt egyedi- és gyljtécsomago-
lasok tisztitasara és a tisztitas ellenérzésére el-
jarast tanacsos kialakitani.

Rendszeres mikrobiolégiai mintavétellel kell
tudni bizonyitani az eljarés eredményességét.

853/2004/EK Rendelet Il. melléklete A kiillonb6zd
allati eredetii termékekre vonatkozo eléirasok

Il. melléklet I. szakasz: Azonosito jelolés
Amennyiben az 5. és 6. cikkel
szllkséges, és figyelemmel a Ill. melléklet
rendelkezéseire, az élelmiszeripari véllalkozéknak
biztositaniuk kell, hogy az éllati eredetli termékek a
kdvetkez6 rendelkezéseknek megfeleléen elhelyezett
azonosité jeldléssel rendelkeznek.

O0sszhangban

A. Az azonosito jelolés felhelyezése

1. Az azonositd jeldlést azelétt kell felhelyezni a
termékre, miel6tt az elhagyja a létesitményt.

A baromfi és nydlhisok csomagolasara, a cimkéjére fel
kell helyezni az azonosité jeldlést, illetve fel kell tuntetni a
kiséré dokumentéaciéban.

Azonosito jeldlés nélklli termék nem hagyhatja el az izem
terletét.

Ezenkivil a Magyar Koéztarsasag terlletén forgalomba
hozatalra kerilé termékek csomagolasan magyar nyelven,
kézérthetd modon kell feltlintetni a jeldlésre vonatkozé
rendeletben meghatarozott, a fogyasztok tajékoztatdsahoz
és az ellen6rzéshez szlkséges jeldléseket.

2. Nem kell yj jelélést felhelyezni a termékre, kivéve,
ha a gy(jtécsomagolasat és/vagy az egyedi
csomagolasat eltavolitjadk, vagy a terméket egy
masik létesitményben tovabb feldolgozzak;
ebben az esetben az Uj jeldlésnek jeleznie kell
annak a létesitménynek az engedélyezési
szamat, ahol a miveletre sor kerdl.

3. Nincs sziikség azonositd jeldlésre olyan tojasok
esetében, amelyekre az 1907/90/EK rendelet

Nem vonatkozik a vagoéhidra.
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cimkézési és jeldlési eléirasokat allapit meg.

4. Az élelmiszeripari véllalkozéknak a 178/2002/EK | A nyomon kdvethetéséget biztositani kell.
rendelet 18. cikkével 6sszhangban megfeleld
rendszerekkel és eljarasokkal kell rendelkezniik
azon élelmiszeripari vallalkozok azonositasara,
akiktdl atvettek, és akiknek leszallitottak allati
eredetl termékeket.

B. Az azonosito jel6lés formaja

5.  Ajel6lésnek olvashatonak és letérdlhetetlennek | Az azonosité jeldlésen feltlintetett betliknek, szamoknak A csomagoléanyag megrendelése elbtt célszeri
kell lennie, kénnyen értelmezhetd karakterekkel. | olvashaténak kell lennie, méretét, a betlk és szamok bemutatni az illetékes hatésagnak az azonositod
A hataskorrel rendelkez6 hatésagok szamara jol | nagysagat az élelmiszeripari vallalkozé hatarozhatja meg. |jelet is tartalmaz6 csomagoldéanyag terveket.
lathat6 helyen kell lennie. Az azonosité jeldlést Ugy kell felhelyezni, hogy az ne le-

gyen letérolhetd.
Az azonosito jeldlést jol lathatd modon és helyen kell fel-
tintetni.

6. A jeldlésnek jeleznie kell annak az orszadgnak a|Magyarorszag esetében HU, illetve Magyarorszag jeldlés

nevét, amelyben a létesitmény talalhatd; ez |alkalmazhat6. Kézdsségen bellli forgalmazas vagy export
kiirhatd telies névvel, vagy a vonatkoz6 ISO |soran, mas tagallam nyelvén is feltlintethet6 Magyarorszag
szabvany szerinti kétbetls kéddal. megnevezése.
A tagéllamok esetében azonban ezek a kodok a
kovetkezék: BE,CZ, DK, DE, EE, GR, ES, FR, IE,
IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT, PL, PT, SI,
SK, FI, SE és UK.

7. A jelélésnek jeleznie kell a létesitmény | A létesitmény engedélyezési szamat az illetékes hatdsag
engedélyezési  szamat. Amennyiben  egy | adja meg.
létesitmény eléallit olyan élelmiszert, amelyre e
rendelet vonatkozik, valamint olyan élelmiszert is,
amelyre nem, az élelmiszeripari vaéllalkozé
felhelyezheti  mindkét tipusu  élelmiszerre
ugyanazt az azonosité jeldlést.

8. Amennyiben a jel6lést egy, a Kbzbsség terlletén | Az azonosito jeldlésnek, ha tagallamban lévé létesitmény-
Iévé létesitményben helyezik fel, annak ovalis ben allitottak el6 terméket, ovalis alakunak kell lennie.
alakunak kell lennie, és tartalmaznia kell a kdvet- | Az azonosito jelélésnek tartalmaznia kell az Eurdpai Ko-
kezé réviditések egyikét: CE, EC, EF, EG, EK, z6sség valamelyik roviditését. Magyarorszag esetében EK,
EY, ES, EU, EK, EB vagy WE.. K6zdsségen bellli forgalmazas vagy export soran, mas

tagallam nyelvén is feltliintethetéd.
Magyarorszagon a hatalyos jel6lési rendelet szerint:
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C. A jelolés modszere

9. A jelolést az allati eredetl  termékek | Egyedileg csomagolt termék esetén az azonositd jeldlést
kiszerelésétdl fliggbéen kézvetlenll a termékre, az | fel kell tlntetni a termék csomagolasan, illetve fém,
egyedi csomagolasra vagy a gydljtécsomagolasra | milanyag termékcimkét kell felhelyezni, amelyen
lehet felhelyezni, vagy ra lehet nyomtatni a|eltavolithatatlan médon irtak fel az azonosito a jeldlést.
terméken, az egyedi csomagolason vagy a|Ha aterméket az egyedi (elsédleges) csomagolason kivl
gyljtécsomagolason rogzitett cimkére. A jeldlés | ismételten egyedileg csomagoljak, elegendd az azonositd
egy ellenalld anyagbdl készilt, eltavolithatatlan |jelet a kiilsé csomagolason elhelyezni.
figgécimke is lehet.

10. A darabolt hust, illetve belséséget tartalmazé | Egyedileg csomagolt termék gyijtécsomagolésa esetén az
gyljtécsomagolas esetében a jeldlést a|azonositd jeldlést a gyljtécsomagolason kell elhelyezni. Az
gyljtécsomagolason  régzitett cimkére  kell | azonositd jeldlést ekkor Ugy kell elhelyezni, hogy az a
felhelyezni, vagy a gy(jt6écsomagolasra kell | csomagolas felnyitasakor megsériljon.
nyomtatni, oly médon, hogy az ténkremenjen a
gyljtécsomagolas kinyitdsakor. Ez azonban nem
szikséges, ha nyitas folyamata a
gyujtécsomagolést tdnkreteszi. Amennyiben az
egyedi csomagolas a gydjtécsomagoléssal
megegyezd védelmet nyujt, a cimkét az egyedi
csomagolashoz lehet régziteni.

11. Olyan allati eredeti termékek esetében, | Csomagolatlan, 6&mlesztett, tartdlyban széllitott termék
amelyeket  széllitétartalyokban vagy nagy|esetében a gyljt6csomagolast jelenté tartaly, konténer
csomagokban helyeznek el, és amelyeket egy |klls6é fellletén vagy a rekeszek, husos ladak, stb.
masik  létesitményben  tovabbi  kezelésre, | béléseként hasznalt mianyag foliak zard cimkéjeként kell
feldolgozasra, egyedi csomagolasra vagy |elhelyezni az azonositd jel6lést oly mddon, hogy
gyljtécsomagolasra szannak, a jel6lést a |egyértelmlem bizonyitsa a nyomon kdvethet6séget és az
tarolétartaly vagy a gydjtécsomagolas kilsé | kibontaskor megsériljén.
fellletére lehet felhelyezni.

12. Folyékony, szemcsés és por alaku, dmlesztve

szallitott allati eredetli termékek és Omlesztve
szallitott halaszati termékek esetében azonositd
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jelélésre nincs szilkség, ha a kisér6 okmanyok
tartalmazzak a 6., 7. és megfelelé esetben a 8.
pontban meghatarozott informacidkat.

13.

Amennyiben az allati eredeti termékeket
kézvetlenil a végs6é felhaszndlénak szant
csomagba helyezik, a jeldlést elegendd csupan
az emlitett csomag kulsejére felhelyezni.

Ha az allati eredetl termékbdl tébb is kerll egy csomagba,
vagy csak egy, akkor a végsd fogyasztasnak szant
csomagolésra kerll a jeldlés.

14.

Amennyiben a jel6lést kozvetlenil az Allati
eredeti termékre helyezik fel, az alkalmazott
szinezékeket a szinezéanyagok élelmiszerekben
térténd felhasznéldsara vonatkozé kdzdsségi
szabalyokkal 6sszhangban engedélyeztetni kell.

4.11

Il. melléklet XI. fejezet: H6kezelés

Nem alkalmazhaté

4.12 |l melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozoknak gondoskodniuk kell a
kovetkezokrél:

4.12.1 az élelmiszert kezeld személyeket tevékenysé-

Az élelmiszer-feldolgoz6 tevékenységet végzé mindazon
személyeknek, akik az élelmiszerrel kbzvetlen vagy kézve-
tett kapcsolatba kertilnek, tevékenységulk jellegének meg-
felel® élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell rendelkeznilk.

Ennek értelmében megfeleld képzésben kell részeslinilk,
és megfeleld felkészilltségrél kell tanubizonysagot tennitk
a szamukra kijel6lt feladatok elvégzéséhez. A képzésnek
tartalmaznia kell az élelmiszerrel kapcsolatos higiéniai
alapelveket.

Minden vallalatnak ki kell dolgoznia sajat mddszereit és
programjait a termelési folyamatban résztvevé személyzet
képzési igényének megfeleléen. Ezeket a mbdszereket, és
programokat mindig fel kell Ujitani, frissiteni az Uj informé-
ciék alapjan, és a termelési folyamat modositasai utan.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell tanitani
feladata elvégzésére, ennek ki kell terjednie az élelmiszer-
higiéniai kévetelményekre is, és errél jegyz6kdnyvet, nyil-
vantartast kell vezetni.

Az ismételt higiéniai oktatasok végén célszeri
frasos vagy szobeli vizsga segitségével, vagy
mas modszerrel megallapitani annak eredmé-
nyességét és megfelel6ségét.

Szlkség szerint (kiegészitd) képzéssel célszeri
biztositani a berendezések és a technoldgia
naprakész ismeretét.

Ajanlott, hogy a személyzet minden tagja irott
formaban kapja meg a higiéniai eléirdsokat.

glkkel aranyos médon fellgyelijek, az élelmiszer-
higiéniara vonatkozo6 utasitdsokkal ellassak és/vagy ké-
pezzék;
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A képzési programok lehetnek altalanosak és specifikusak.

Biztositani kell, hogy minden dolgoz6, aki élelmiszer-
eléallitdsban részt vesz, rendelkezzen alapvetd ismeretek-
kel az élelmiszer-higiéniardl, a tevékenysége, munkaja al-
tal befolyasolt folyamat alapelveirdl, az élelmiszerek higié-
nikus kezelésében jatszott sajat szerepérél és felel6ssége-
rél, a lehetséges veszélyekrdl és a szabalyozas hibainak
egyes kovetkezményeirdl.

A takaritast - fertétlenitést végzé személyeket és a fel-
Ugyeleteket végz6 személyeket megfeleléen képezni kell,
hogy ismerjék a hatékony tisztitas és fert6tlenités alapelve-
it és kdvetendé modszereit.

A karbantartast végzé személyeknek ismernitk kell tevé-
kenységUk élelmiszerbiztonsagi veszélyeit és az altaluk
végzendd megfeleld intézkedéseket és helyesbité tevé-
kenységeket.

A képzések eredményességét meghatarozott id6kdzon-
ként ellendrizni kell, és meg kell gy6z&dni arrél, hogy a
dolgozok betartjak-e az oktatasokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai képzést rendszeresen és sziikség
szerint meg kell ismételni.

A képzések terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra, me-
lyek a gyartasban bekdvetkeztek, és amely miatt megval-
tozott ellendrzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl6dd képzések anyagat igazitani kell a megfelelé
tevékenységhez és azokhoz a kdzvetlen kdrnyezeti koral-
ményekhez, ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen
lehetnek, és a jogszabalyok valtozasaihoz.

A képzésnek ki kell terjednie a mikrobiol6giai, vegyi, mér-

Képzéseket tervezetten, irasos program szerint
célszerli végrehajtani, és azok elvégzésérdl, a
vizsgalt eredményekrdl nyilvantartast ajanlott

vezetni.
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gezd és idegenanyag veszélyek ismertetésére, mas széval
a dolgozoknak ismernilk kell, hogy ezek hol fordulhatnak
el6 a gyartasi folyamatban, és hogyan kell szabalyozni,
fellgyelni az eléforduld veszélyeket.

Az oktatdsi programokat rendszeresen felllvizsgélni, és
amennyiben szikséges, aktualizalni kell. Olyan rendszere-
ket kell mlkodtetni, amelyek biztositjak, hogy az élelmi-
szerrel dolgozé munkasok valamennyi, az élelmiszer biz-
tonsagat és alkalmassagat megérzd eljarassal tisztaban
vannak.

4.12.2 az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljarés kialakitdsaért és fenntartdsaért, vagy a vonatko-
z6 Utmutatdk szerinti mikddésért felelés személyek
megfelel6 képzésben részesiljenek a HACCP elveinek
alkalmazasa terén; és

Az élelmiszerkezeldk képzésének ki kell terjednie a J6 Hi-
giéniai Gyakorlatra, a technologidra és a berendezések
hasznélatéra, tovabba a kritikus szabélyozasi pontok mi-
kodtetésére is. Megfelel6 intézkedést csak akkor lehet ten-
ni, ha a személyzet érti, miért fontos a kritikus pont az
élelmiszerbiztonsdg szempontjabol, és hogyan kell azt
szabalyozas alatt tartani és helyredllitani, ha eltér a meg-
hatarozott értéktél.

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus pontok je-
lent6ségét azon tevékenységekhez kapcsoldéddan, ame-
lyek elvégzéséért felel6sek, a kritikus hatarértékeket, a fe-
ligyel6 eljarasokat, az eltérés esetén végrehajtandé intéz-
kedéseket és a vezetend6 nyilvantartasokat.

A személyzetnek tisztdban kell lennie a helyes hémérsék-
let-szabalyozas fontossagaval.

Az eltér6 tisztasagu terlleteken dolgozé személyzetet va-
logatni és képezni kell, tekintettel arra, hogy itt kiiléndsen
magas szintl személyi higiéniara van sziikség.

Az alapvet6 élelmiszer-higiéniai képzés a kdvetkezé teriile-
teket dlelje fel:

élelmiszerek altal okozott megbetegedések,

az élelmiszerekben eléfordulé karos szennyezédések,

A vonatkozé j6 higiéniai gyakorlat megerdsitése
céljabol a dolgozok részére kdzérthetd jeldlése-
ket, feliratokat ajanlatos kifliggeszteni.
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mikroorganizmusok,

az élelmiszerromlas és élelmiszerszennyez6dés elkerilé-
se,

személyi higiénia,

arukezelési és raktarozasi kdvetelmények,

Uzem teriilete és berendezések,

allati kartevék elleni védekezés

takaritas és fertétlenités,

hulladékkezelés,

térvényi és jogszabalyi kdvetelmények.

Az Gjonnan alkalmazott szezondlis és részidében dolgo-
zoknal egy atmeneti hataridéig elfogadhaté, ha a kdzvetlen
vezetd szervezett oktatas helyett szébeli utasitasokkal
és/vagy gyakorlati bemutatéval (pl. hatékony kézmosas)
ismerteti a betartand6 higiéniai szabalyokat.

4.12.3 betartsdk az egyes élelmiszeripari agazatokban
dolgozé személyek képzési programjara vonatkozé
nemzeti jogszabalyok barmely kévetelményét.
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5 Mellékletek

5.1  Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat.
A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrél sz6l6 2003. évi LXX XII. torvénybdl, nagy részét a
Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu iranyelv és a higiéniai rendeletcsomagbdl vettik at.

Szabalyoz (kontrol): megtesz minden sziikséges intézkedést a HACCP - tervben megallapitott
kévetelményeknek valdé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabalyozas (kontrol): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és betartjak a kove-
telményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-biztonsagi
veszély megel6zésére, kikiiszébodlésére vagy elfogadhaté szintre csdkkentésére lehet alkalmaz-
ni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a kritikus
szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag csdkkenését vagy elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan |épés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a Iénye-
ges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megelézéséhez, kikliszobdléséhez vagy elfogadhatd szint-
re csokkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan el6iras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a nem elfogadhaté-
sagtol.

Eltérés: eqgy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatarozott éleimiszer el6dllitasahoz vagy feldolgozasahoz hasz-
nalt Iépések vagy miveletek sorrendjének modszeres dbrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatéarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP -alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag szempontja-
bdl jelentds veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben el6forduld biolégiai, kémiai vagy fizikai hatdsu anyag, vagy az élelmi-
szer olyan &llapota, amelynek karos egészségulgyi hatésa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekrdl és a jelenlétiikhdz vezetdé korilményekrél vald informaciégydj-
tés és értékelés folyamata annak elddntésére, hogy az élelmiszer-biztonsdg szempontjabdl,
mely tényezdk jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP - tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére ira-
nyuld tevékenység, annak megallapitdsara, hogy a CCP szabdlyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mlvelete vagy szakasza, beleértve a nyersanya-
gokat, az els6dleges termeléstdl a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalas): bizonyitékok gyiijtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP -terv elemei
hatékonyak.

lgazolas (verifikalads): a feligyelettdl eltéré mddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas értékelések al-
kalmazasa, a HACCP -tervnek valé megfelelés megallapitasara.
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élelmiszer-higiénia (higiénia): azon intézkedések és feltételek, amelyek a veszélyek ellenérzéséhez
és valamely élelmiszer emberi fogyasztasra val6 alkalmassaganak az élelmiszer szandékolt felhasz-
nalasanak figyelembevételével torténd biztositasahoz sziikségesek;

alaptermékek: elsédleges termelésbdl szarmazo6 termékek, beleértve a terméfoldbdl, allatte-
nyésztésbdl, vadaszatbdl és halaszatbol szarmazé termékeket;

létesitmény: az élelmiszeripari vallalkozas barmely egysége;

hataskoérrel rendelkez6 hatdsdg: egy tagallam azon kdzponti hatésaga, amely hataskérrel ren-
delkezik e rendelet kdévetelményei teljesitésének biztositdsara, vagy barmely mas hatésag, amelyre a
fenti kbzponti hatésag ezt a hataskdrt atruhazta; adott esetben ide tartozik valamely harmadik orszag
megfelel6 hatésaga is

egyenértékii:  kilonb6zd rendszerek tekintetében, ugyanazon célkitlizések elérésére képes
szennyezédés: valamely veszély megléte vagy bevitele

ivoviz: az emberi fogyasztasra szant viz minéségérdl sz6lé, 1998. november 3-i 98/83/EK tanacsi
iranyelvben megallapitott minimalis kbvetelményeknek megfeleld viz;

tiszta tengerviz: természetes, mesterséges vagy tisztitott tengerviz vagy édesvizzel kevert ten-
gerviz, amely nem tartalmaz mikroorganizmusokat, karos anyagokat vagy mérgezé tengeri planktont
olyan mennyiségben, amely kézvetve vagy kdzvetlenll képes befolyasolni az élelmiszer egészségigyi
min&ségét;

tiszta viz:  hasonldé mindségl tiszta tengerviz és édesviz;

egyedi csomagolas: az élelmiszerek olyan csomagoldéanyagba vagy tarolotartalyba térténé be-
helyezése, amely kdzvetlenul érintkezik a széban forgd élelmiszerrel, valamint maga az egyedi cso-
magoléshoz hasznalt anyag vagy tarolétartaly;

gyljtécsomagolas: egy vagy tdébb egyedi csomagolassal ellatott élelmiszer masodik tarolétartaly-
ba t6rténd helyezése, valamint maga az utobbi tarolétartaly;

légmentesen zart tarolotartaly: veszélyek bejutdsanak megakadalyozasara tervezett és szant
tarolotartaly;

feldolgozas: az eredeti terméket lényegesen megvaltoztatd barmely tevékenység, beleértve a me-
legitést, fustolést, pacolast, érlelést, szaritast, marinirozast, kivonast, extrudalast vagy e folyamatok
valamely kombinéciéjat;

feldolgozatlan termékek: olyan élelmiszerek, amelyeken még nem végeztek feldolgozast, és
ide tartoznak a szétvalasztott, részekre osztott, elvagott, szeletelt, kicsontozott, daralt, megnylzott,
Orolt, vagott, tisztitott, darabolt, kifejtett, tort, hitdtt, fagyasztott, mélyfagyasztott vagy kiolvasztott
élelmiszerek;

feldolgozott termék: a feldolgozatlan termékek feldolgozasabol szarmazé élelmiszerek. Ezek a
termékek tartalmazhatnak olyan dsszetevéket, amelyek az elbéllitasukhoz sziikségesek, vagy kulén-
leges tulajdonsagokat adnak nekik.

178/2002/EK rendelet szerinti fogalmak:

Elelmiszer: minden olyan feldolgozott, részben feldolgozott vagy feldolgozatlan anyagot vagy ter-
méket jelent, amelyet emberi fogyasztasra szannak, illetve amelyet varhatéan emberek fogyasztanak
el. Az élelmiszer fogalméaba beletartozik az ital, a ragégumi, valamint az eléallitas, feldolgozas vagy
kezelés soran szandékosan hozzaadott barmely anyag, tdbbek kdzétt a viz is. Nem mindsiinek ,élel-
miszernek” a kévetkezok:

e takarmany;

e ¢léallat, kivéve a forgalomba hozatalra el6készitett, emberi fogyasztasra szant &llatok;
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névények a betakaritas elétt;

gyogyszerek, a 65/65/EGK és a 92/73/EGK tanacsi iranyelv értelmében;

kozmetikai termékek, a 76/768/EGK tanacsi iranyelv értelmében;

dohany és dohanytermékek, a 89/622/EGK tanacsi iranyelv értelmében

kabitészerek és pszichotrop anyagok, az Egyesiilt Nemzetek Szervezete keretében a ka-
bitészerekrdl szél6 1961. évi Egységes egyezmény, valamint az Egyesillt Nemzetek
Szervezete keretében a pszichotrép anyagokrol sz6lé 1971. évi Egységes egyezmény ér-
telmében;

e szermaradvanyok és szennyezések.

élelmiszerjog: &ltalaban az élelmiszerekre és kiilondsen az élelmiszerek biztonsagara vonatkozo, a
KézOsségben vagy az egyes tagallamokban elfogadott térvények, rendeletek és kézigazgatasi rendel-
kezések; a fogalom vonatkozik az élelmiszerek, valamint az élelmiszertermelés céljara tenyésztett al-
latok takarmanyozaséara hasznalt takarmany termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak min-
den szakaszara;

élelmiszeripari vallalkozas: nyereségérdekelt vagy non-profit, kdz- vagy maganvallalkozas,
amely az élelmiszerek termelésével, feldolgozasaval és forgalmazasaval 6sszefliggd tevékenységet
folytat;

élelmiszeripari vallalkozo:  az a természetes vagy jogi személy, aki/amely az altala ellen6rzott
élelmiszeripari vallalkozason belll felelés az élelmiszerjog kdvetelményeinek betartaséért;

takarmany: feldolgozott, részben feldolgozott vagy feldolgozatlan anyag vagy termék, tébbek ko-
z6tt adalék, amelyet allatok oralis etetésére szannak

takarmanyipari vallalkozas: nyereségérdekelt vagy non-profit, koz- vagy maganvallalkozas, amely
a takarmanyok termelésével, eléallitasaval, feldolgozasaval, tarolasaval, szallitdsaval vagy forgalma-
zasaval foglalkozik, beleértve a termel6 sajat allatainak takarmanyozasara szolgalé takarmany terme-
lését, feldolgozasat vagy tarolasat is

takarmanyipari vallalkozé:  az a természetes vagy jogi személy, aki/amely az altala ellenérzétt ta-
karmanyipari vallalkozason belll felelés az élelmiszerjog kévetelményeinek betartasaért

kiskereskedelem: élelmiszerek kezelése és/vagy feldolgozasa és tarolasa az élelmiszerek el-
adasanak vagy fogyasztok részére térténé atadasa helyén, beleértve az elosztd kdzpontokat, a kdzét-
keztetési tevékenységet, az lzemi étkezdéket, az intézményi étkeztetést, az éttermeket és az egyéb,
élelmiszerellatd helyeket, lzleteket, bevasarlokézpontokat ellatod létesitményeket és nagykereskedel-
mi arusitdhelyeket

forgalomba hozatal: élelmiszer vagy takarmany készen tartasa eladas céljara, beleértve az élel-
miszer vagy takarmany eladasra valé felkindlasat, vagy az élelmiszerek és takarmanyok ingyenes
vagy ellenérték fejében térténé atadasanak barmely egyéb formajat, valamint az élelmiszerek és ta-
karmanyok eladasat, forgalmazasat vagy atadasanak egyéb médijat;

kockazat: egy veszély kdvetkezményeként jelentkez8, egészségkarositd hatds és a hatas su-
lyossagéanak valészinilsége;

kockdzatelemzés: egy eljarés, amely harom 0sszefliggd elembdl all: kockazatértékelésbdl, koc-
kazatkezelésbdl és a kockazati kommunikéciobdl;

kockazatértékelés:  egy tudomanyosan megalapozott eljaras, amely négy lépésbdl all: a veszély
azonositasa, a veszély jellemzése, a veszélynek valé kitettség értékelése és a kockazat jellemzése;

kockazatkezelés: egy kockazatértékeléstdl eltérd eljaras, amelynek soran az érdekelt felekkel
konzultalva mérlegelik az alternativakat, tekintettel a kockazatértékelésre és az egyéb indokolt ténye-
z6kre, majd sziikség esetén kivalasztjak a megfelel6 megel6zési és ellenérzési eljarasokat;

kockdzati kommunikécio: a kockazatelemzés folyamataban az informaciok és vélemények in-
teraktiv cseréje a veszélyekrdl és kockazatokrol, a kockazatokkal dsszefligg tényezdkkel és a kocka-
zat megitélésével kapcsolatban a kockazatértékel6k, a kockazatkezeldk, a fogyasztok, az élelmiszer-
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és a takarmanyipari véllalkozasok, a tuddsok és egyéb érdekelt felek kdzoétt, tobbek kdzoétt a kocka-
zatértékelés eredményeinek értelmezésérdl és a kockazatkezelési ddntések okardl;

veszély: élelmiszerben vagy takarmanyban talalhaté biolégiai, kémiai vagy fizikai hatéanyag,
amely az egészségre karosan hathat

nyomon kévethetéség: lehetség arra, hogy nyomon kdvethetd legyen egy élelmiszer, takar-
many, élelmiszer el6allitdsara szant allat vagy olyan anyag, amely anyagot élelmiszer vagy takarmany
eléallitasanal felhnaszndlasra szannak, illetve amelynél ez varhato, a termelés, a feldolgozas és a for-
galmazas minden szakaszaban

a termelés, a feldolgozas és a forgalmazas szakaszai: egy élelmiszer elsédleges termelése és az
élelmiszer tarolasa, széllitdsa, eladasa vagy atadasa a fogyasztonak, beleértve az élelmiszer behoza-
talat, valamint, ha szikséges, a takarmany behozatala, termelése, elballitdsa, tarolasa, szallitasa, for-
galmazasa és atadasa a fogyasztdnak;

elsédleges termelés: elsédleges termékek eléallitasa, termesztése vagy tenyésztése, beleértve a
termés betakaritasat, a fejést és a haszonallat-tenyésztést az allatok levagasaig. Ugyancsak ide tarto-
zik a vadészat és a haldszat, valamint a vadon é16 termékek betakaritasa;

végsé fogyaszto: egy élelmiszer utolsé fogyasztdja, aki nem egy élelmiszeripari vallalkozas te-
vékenysége soran hasznalja fel az élelmiszert.

853/2004/EK rendelet szerinti fogalmak
Hus: atovabbiakban emlitett allatok élelmezési célra alkalmas részei, beleértve a vért.

Baromfi: tenyésztett madarak, beleértve azokat, amelyek nem tekintheték haziallatnak, de amelye-
ket haziallatként tenyésztenek, kivéve a futomadarakat.

Nyulfélek: mezei és Uregi nyulak és ragcsalok.

Tenyésztett vad:  tenyésztett futdbmadarak és az 1.2. pontban nem emlitett tenyésztett szarazfoldi
eml6sok.

Aprovad: szabadon és vadon él6 szarnyasvadak és nyulfélék.
Allati test:  az allat teste a vagas és zsigerelés utan.

Friss huas: olyan hus, amelyen nem végeztek mas tartositasi folyamatot, mint hités, fagyasztas
vagy gyorsfagyasztds, beleértve a vakuumcsomagolt vagy a szabalyozott nyoméas alatt csomagolt
hust

Aprolék (belséség): friss hls, amely nem tartozik az allati test fogalmahoz, beleértve a zsigereket
és a vért.

Zsiger: a mell-, a has- és a medencelireg szervei, valamint a légcsd és a nyel6csé, illetve mada-
raknal a begy.

Vdgohid: olyan dllatok levagasara és zsigerelésére szolgald létesitmény, amely allatok hisat embe-
ri fogyasztasra szanjak.

Darabolo lizem: a hus csontozasara és/vagy darabolasara szolgalé létesitmény.

Epiileten beliili 6vezeti szétvalasztds:
a) Szennyes Gvezet az élballat atvételtdl a zsigerelés megkezdéseéig.
b) Tiszta 6vezet , tdbb szakaszra bonthat6:
- zsigerelés megkezdésétdl zsigerelés végéig
- hités kezdetétdl (meleg darabolas esetén zsigerelés végétdl) darabolas végéig
c) eltérd (kiemelt) higiéniai igényl dvezetek:
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- szeletelés
- vagdalt, dardlt, fiszerezett, elékészitett hus elballitasa
- els6dleges csomagolas

854/2004/EK rendelet szerinti fogalmak:

hatosdgi ellenérzeés: a hatéskérrel rendelkezé hatésag altal az élelmiszerjog, valamint az allat-
egészségugyi és allatjéléti szabalyok betartdsanak vizsgalata érdekében végrehajtott barmilyen ellen-
Orzés;

igazolas: meghatarozott kdvetelmények teljestilésének ellenérzése vizsgalat és objektiv bizo-
nyiték bemutatésa révén;

hataskérrel rendelkezé hatosdg: egy tagallam allat-egészséglgyi ellenérzések elvégzésére ha-
taskorrel rendelkezd kbzponti hatésaga vagy barmely méas hatésag, amelyre a fenti hatésag ezt a ha-
taskort atruhazta;

feliilvizsgalat: médszeres és fliggetlen vizsgalat annak megallapitdsa érdekében, hogy a tevékeny-
ségek és az azokkal kapcsolatos eredmények megfelelnek-e a tervezett rendelkezéseknek, és hogy e
rendelkezéseket hatékonyan hajtjak-e végre, és alkalmasak-e a célkitlizések elérésére;

vizsgalat: létesitmények, allatok és éleimiszerek, valamint azok feldolgozasénak, élelmiszeripari
vallalkozasok, azok iranyitasi és termelési rendszereinek — beleértve azok dokumentumait, a végter-
mékek vizsgalatat és a takarmanyozasi gyakorlatokat —, valamint a termelési kiindulasi anyagok és
késztermékek szarmazasanak és rendeltetési helyének ellenérzése, minden esetben a jogi kbvetel-
mények betartdsanak igazolasa érdekében;

hatdésdgi allatorvos: ilyen minéségben val6 eljarasra e rendelettel dsszhangban megfeleléen képe-
sitett és a hataskorrel rendelkezé hatésag altal kijel6lt allatorvos;

jogosult allatorvos: a hataskorrel rendelkezé hatésag altal a nevében a gazdasagok meghata-
rozott hatésagi ellenérzéseinek elvégzésére kijeldlt allatorvos;

hatésdgi segédszemeélyzet: ilyen minéségben vald eljarasra az e rendelettel dsszhangban
megfeleléen képesitett és a hataskérrel rendelkezé hatdésag altal kijeldlt és a hatésagi allatorvos fel-
Ugyelete és feleléssége alatt mikdds személy;

dllat-egészségligyi jeldlés: elhelyezésekor a hatdsagi ellenérzések e rendelettel 6sszhangban va-
16 elvégzését jelzd jeldlés.

Kartevédirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan éI6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel, triilékével, fejl6-
dési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal, virusokkal, baktériumokkal,
penészgombakkal, allati egysejtiekkel, férgekkel, algakkal, élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast
gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtasi moédszerek 6sszessége, me-
lyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve ezek megfelelé dokumen-
talasat is.

Kartevo-fert6zottség figyelése: a kartevék megjelenésének jelzése, a fertézottség helyének, intenzi-
tasanak behatarolasa, illetve a fert6zéttség hianyanak megallapitasa (szubjektiv — emberi megfigyelé-
sen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé modszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgalé eljarasok ésszessége (mely mechanikai, fizikai, biold-
giai, kémiai modszereken alapul).

Allati kartevék elleni védekezési program: az (izem vezetése, és a kartevdirtas kivitelezéje altal ko-
zdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék meghatérozaséat, a megelézési, az el-
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lenérzési, és az ellenbrzés soran fertézoéttnek talalt helyeken sziikségessé valo irtasi modszereket, a
felel6sségi kordket, a dokumentacids rendszert, és az oktatast.

Csalétek: a kartevo altal kedvelt, szamara vonzé taplalék. Amennyiben a csalétek irtdszert is tartal-
maz mérgezett csalétekrél beszélink.

Eteté szerelvény: a kartevék monitorozasara (a kartevé-fertézottség mérésére) hasznalt csalétek
vagy a kartevék irtasara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgalé szerelvény (pl: doboz, 1a-
da, stb).

Csapda: irtdszermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyijtécsapda), vagy annak elpusztita-
saval, a kartevé tovabbjutdsat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-fertézottség mérésére is
alkalmasak.

Szorodads-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és régzithet6ségébdl
addéddan nem szennyezi a kdrnyezetet és a kartevd nem szérhatja szét

A kértevdk jelenlétének mérésére, kildndsen azokon az Gzemi terlleteken, ahol az irtdszerek haszné-
lata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazé eszkdzdket (fajspecifikus, ragasztés, elektromos, vagy
kombindlt rovarcsapdakat, szerelvényekben alkalmazhatd csapd, fojté vagy élve-befogd ragcsalo-
csapdakat célszerl haszndlni, melyek kelléen érzékenyek a kartevd észlelésére, és lehetdleg meg-
akadélyozzak annak tovéabbterjedését.

5.2 Iparagra jellemzé veszélyek

Mikrobioldgiai veszélyek:

A feldolgozolzembe kerlld allatok nagy mennyiségben hordozhatnak kilénb6z6 mikroorganizmuso-
kat. A forrazas, kopasztas (nyulaknal nyuzas) és zsigerelés a keresztszennyezédésekben leggyak-
rabban érintett allomasok, bar a mikroorganizmusok egy kisebb részének a folyamat barmely pontjan
van lehetésége a terjedésre.

A baromfiiparban a legnagyobb veszélyt a patogén baktériumok, Salmonella, Campylobacter, Listéria,
valamint a madarinfluenza virusa jelenti, ezért a tovabbiakban e kérokozok részletesebb ismertetése
torténik.

Salmonellak

Salmonellanak neveznek mintegy 2000 féle, biokémiailag és szeroldgiailag rokon baktériumot. A
Samonelldk Gram- negativ, 1-5 pu nagysagu, palcika alaki baktériumok.

Eléfordulhatnak a béltraktusban, vizben, takarmanyban, élelmiszerben, azonban elterjedésiikben a
Salmonella hordozé és irit6 allatok jatszak a dont6é szerepet. A hisok szennyez6dése elsésorban a
vagas soran kdvetkezik be, amennyiben megséril a béltraktus.

A nem kell6 mértékben hékezelt huskészitményekkel a Salmonellak eljuthatnak a fogyaszté asztalara,
és 6-48 6ra mulva hanyas, hasmenés, laz léphet fel. H6tlrése hasonl6é az egyéb nem sporas baktéri-
umokéhoz. 65 °C-on elpusztul, a fagyasztast tulélik, a jégben hosszi ideig életben maradnak, és
egyes szerotipusok — ha lassan is- 5-10 °C kozotti hémérsékleten is szaporodnak. A baktériumok pH
optimuma 6-7 kdzoétt van, de pH 4,1-8 kdzétt is szaporodik. A baromfiak gyakori tiinetmentes Salmo-
nella hordozok.

A Salmonella fert6zés megakadalyozasanak szempontjai a baromfiiparban:
Salmonella mentes allattartas:

A baromfi Salmonella fert6z6ttsége miatt ajanlott a vagohidnak a hizlalé teleppel kdzésen programot
kidolgozni a gyérités, késdbb a mentesség elérése érdekében.
A cél elérése érdekében az aldbbiakra kell kiemelt figyelmet forditani:

e dolgozék oktatasa a telepi jarvanyvédelemre vonatkozé higiéniai rendszabalyokrol

e telepi higiénia, éplletek allapota,
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személyi és teherforgalom minimalizalasa,

rovar és ragcsalg irtas,

takaritas, fertétlenités

az allomanyok nevelése soran be kell tartani az allatj6léti elsirasokat a m? —kénti darabszamot

a zartan tartott allomanyok esetén kerllni kell a kiils6 fert6z6dés lehetéségét

az el6térben higiéniai dvezetet kell kialakitani, a tiszta tertletre csak labbeli valtast kévetéen

lehet bemenni

a mosdviz elvezetését zart rendszerben kell megoldani

e monitoring rendszerl Salmonella vizsgélatokat kell végezni

- telepités el6tti takaritas hatékonysag ellenérzés,

- elhullott napos csibe, meconium vizsgalat,

- takarmany ellenérzés,

- VAagas elétti alom vizsgalat,

- illetve a monitoring jellegl Salmonella vizsgalatok keretében ajanlott a dolgozék Sal-
monella sziirése

A vagas el6tti Salmonella vizsgélati eredmények alapjan célszerl a vagasi sorrend megallapitasa
program (temezés.

Optimalis szallitasi feltételek

Az allatok helytelen szallitasa és pihentetése soran lehetéség nyilik arra, hogy az ellenalld képesség
nagymertékl csbkkenésével a bélben jelenlévd Salmonellak a szervekbe kerlljenek.

A baromfi és a nyul széllitdsa soran a szallitketrecek bélsarral szennyezédnek. Amennyiben az alla-
tok kozétt eléfordul Salmonella Urit6é, a Salmonella mentes allatok bére és tollazata, illetve nyulak sz6-
re is szennyezddni fog. Rendkiviil fontos az éléallat szallité gépjarmivek megfeleld fertétlenitése a te-
lepi higiénia érdekében is.

Forrazas, kopasztas

A Salmonella keresztszennyezédés szempontjabdl a forrdzas az egyik legkritikusabb része a baromfi-
feldolgozasnak. A forrazékadban ellenirdnyl aramoltatast kell alkalmazni és a lehetd legnagyobb
mennyiségl potvizet kell adagolni a Salmonella koncentracié csékkentése céljabol. Megoldas lehet a
szennyezettség csOkkentésére viz-visszaforgatd rendszer alkalmazasa. llyen esetben a vagohidon
hasznalt forraz6 és o6blitévizet szirik, 6zonnal kezelik, felflitik, majd visszaforgatjdk a forrazékadba.
Segitség lehet a tébbkadas forrazasi rendszer is, amelynél egyik kadbdl a masikba torténé atmenetnél
melegvizes zuhany éri a testet, ezzel is csdkkentve a feldisulast.

Zsigerelés

A nem megfeleld idében torténé takarmany megvonas nagyon sok esetben igen magas Salmonella
fertézottséget eredményezhet. Mint méar korabban sz6 volt réla, a szarnyasokat legalabb 8 6ran at
éheztetni kell, egyébként a belik tele lesz bélsarral, illetve részben emésztett takarmannyal. Ameny-
nyiben az ilyen bélcsatorna kiszakad -marpedig az elvékonyodott bél kdnnyebben szakad-, akkor az
abbdl kijuté béltartalom jelentésen szennyezi a baromfitest klilsé és belsd feliiletét. Nagyon fontos té-
nyez6 még az allatok egydntetli mérete, valamint a gépek nagysaghoz igazodé bedllitasa.

Hités
Rendkiviil jelentds technolégiai |épés a hiités. A vagott baromfitesteket a lehetd legrévidebb idén belll
+ 4 °C ala kell hiiteni, amellyel meggatolhaté a mikroorganizmusok, koztiik a Salmonellak elszaporo-
désa.

A husok darabolasa, filézése , csomagolasa, tarolasa soran a nem megfeleld hémérséklet és paratar-
talom lehet6séget biztosit a salmonellak elszaporodaséara a husok fellletén.

Tovabbi fontos tényez6k a kontaminacio csékkentésére:

szigoru minéségiranyitasi, éleimiszerbiztonsagi rendszer alkalmazasa
korszer(i vagéasi technolégia alkalmazasa
alapos vagas utani vizsgélat

a késztermék megfeleld taroldsa és szallitdsa
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megfeleld takaritas, fertétlenités,

a gépek rendszeres karbantartasa,

a higiéniai el6irasok megkdvetelése,

a dolgozék rendszeres higiéniai képzése,

ajanlott a dolgozok rendszeres Salmonella szlrése
rendszeres rovar és ragcsaléirtas

a rendszeres mikrobiolégiai 6nkontroll alkalmazésa,

A Salmonella szam csdkkentésére a tenyésztés, keltetés, hizlalas, szallitas, feldolgozas, értékesités
minden fazisét figyelembe kell venni, és minden szinten be kell avatkozni.

2007 januar 1- 2009. december 31. k6z6tt valamennyi tagallamnak a hazitydk tenyész allomanyaiban
az allomanyszinti Salmonella fert6z6ttséget 1% ala kell csékkenteni, majd ezt kévetdéen a baromfi al-
lomanyokra is ki kell terjeszteni a szabalyozast.

Az allomanyban nem megengedett

S.Infantis, S.Enteritidis, S.Typhimurium, S.Hadar, S.Virchow szerotipus.

Campylobacter

A hasmenéses ételfertézések leggyakoribb kérokozéja. Campylobacter jejuni-t sokkal gyakrabban izo-
laltak ételfertézések eléfordulasakor, mint Campylobacter coli-t, ezért a tovabbiakban ezen kérokozé
részletesebb ismertetése torténik.

A Campylobacter jejuni Gram-negativ, 1,5-5 um hosszUsagu, spiral vagy S alaku péalca. Spérakat nem
kepez mikroaerofil (szaporodasahoz 5-10 % oxigén- koncentraciot |genxel kérilmények kozoétt, 42-
45 °C kozotti héoptimumon szaporodik. Erzékeny m|kroorgan|zmus a 46 “C-t meghaladé hé6mérsékle-
tet nehezen tri. JeIIemzo tulajdonsaga, hogy 30 °C alatti hémérsékleten nem szaporodik, de hiitétt
kérilmények kozott (4 °C-on) akar két hétig sem pusztul el. A C. jejuni a baromfi bélflérajaban gyakran
eléfordul. A vagott baromfi és a nyers tej a C. jejuni okozta ételfert6zések leggyakoribb forrasai. A be-
tegség rendszerint a fert6zott élelmiszer elfogyasztasat koévetéen 2-5 nappal 1ép fel. A
kampilobakteri6zist rendszerint 14z, hasi fajdalom, hasmenés, néha véres széklet jellemzi. Eur6paban
a meleg évszakokban gyakoribb a megbetegedés, a legveszélyeztetettebb korcsoport a 6 éven aluli
gyermekek. A C. jejuni kimutatasat neheziti, hogy viszonylag kis sejtszam is képes fert6zést okozni,
és altalaban sporadikusan fordul eld.

A baromfiiparban a Campylobacter elleni védekezés szempontjai -mivel enteralis baktérium,- ugyan-
azok, mint a Salmonella esetében.

Listéria monocytogenes

A liszteridzis kildnlegessége, hogy nem enterdlis jellegl betegség. A L. monocytogenes Gram pozitiv,
1-2um hosszusagu vaskos palca alaku baktérium. Sporat nem képez. 4-42 °C hémérsékleten szapo-
rodik, a fagyasztast tuléli, azonban 60 °C feletti hémérsékleten gyorsan elpusztul. Veszélye még, hogy
széles pH intervallumban (pH 4,3-9,2), magas sékoncentracié (10%), azaz alacsony vizaktivitdas mel-
lett is képes szaporodni. A baromfin a hiités soran a Listéria szaporodasat figyelték meg. Hével és fer-
tétlenitészerekkel szembeni ellenallasa atlagos, de hajlamos biofilmet képezni a fellleten, és az ab-
ban |évé listériak h6 és vegyszerérzékenysége magasabb az atlagosnal. Listeriosisban altalaban nem
sokan betegszenek meg, de a halalozasi aranya mas fert6z6 betegséghez viszonyitva magas. Eny-
hébb esetben influenza szer( tineteket okoz, de sulyos esetben miningitist, septikémiat, és terhes
néknél abortuszt okozhat. Kiléndsen veszélyeztetettek a valamilyen okbol csékkent immunitasu sze-
mélyek (immunszupressziv kezelésben részeslltek, gyenge immunrendszerli magzatok, alkoholistak,
idések).

A L. monocytogenes abban is kiilénb6zik a legtdbb élelmiszer — kdzvetitette patogén koérokozotol,
hogy a természetben széles kdrben el6fordul, igy megtalalhat6 a talajban, felszini vizekben, névénye-
ken, valamint az ember és az allatok bélcsatornajaban. Mivel talajban é16 baktériumrél van szé, a ba-
romfi béltartalmabdl fenndll a veszélye, hogy a vagohidi kérnyezetbe kerlljén. A kérokozo6t egyébkeént
egészséges emberek és allatok is Urithetik. Ubiquiter jellege miatt nehéz a védekezés ellene, a
Listéria mentes allomanyok biztositasa nagy elérelépést jelentene. Addig azonban a kordbban mar
emlitett szigor( feldolgozas higiéniai szabdalyok betartdsa akadalyozhatja meg a termékek kontamina-
ciojat.
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Chlamydia psittaci

Igen széles kdrben elterjedt mikroorganizmus. Természetes viszonyok kézétt megtalalhato a legkllon-
félébb madarfajokban, hazi és vadon él6 emlésdk bélcsatornajanak nyalkahartya hamsejtjeiben,
ahonnét a bélsarral nagy mennyiségben Urdl.

Gram negativ, révid, 0,2-0,5 um nagysagu, coccoid alaku, intracellularisan szaporodé baktérium. A
Chlamydiak ellenalld képessége hével és fertétlenitészerekkel szemben nem nagy, 65 °C —on par
perc alatt elpusztul. Beszaradt allapotban ellenallébbak, mint nedves kérnyezetben, és akar harom hé-
tig is megdrizheti a fert6z6képességét.

A szarnyasok C. psittaci fert6z6dése az esetek tdbbségében tiinetmentes. A madarak chlamydiosisa
vilagszerte el6fordul. A C. psittaci irant az ember is fogékony. Az emberi ornithosis foglalkozasi arta-
lomnak tekinthetd.

Gyakran tlinetmentesen fert6z6tt kacsak, pulykak, ritkdbban csirkék, és egyéb madarfajok vagohidi
levagasakor fert6z6dnek az ott dolgozdk. Az emberek tébbnyire a pehelytollakhoz tapadt kérokozé be-
légzésével fertézédnek, ezért a fliggesztést és kontrollvagast végzé dolgozdk vannak leginkabb kitéve
a fertézés veszélynek. Jelentds fert6zési forras a bélsér is. Terjedhet még kbzvetlen érintkezéssel, fer-
t6z6tt piszkos kezek réven, peroralisan. A fert6zott allat csipése, karmolasa Gtjan is terjed. Emberrdl
emberre nagyon ritkan, a léguti fert6zések mechanizmusa szerint terjedhet. Altaldban 10 napos lap-
pangasi id6ét kdvetéen jelentkeznek az influenzaszer( tlinetek, amely hidegrazasban, magas lazban,
tagfajdalmakban, mellkasi szarasban, kéhdgésben, fejfajasban, hanyasban nyilvanulhat meg. A tine-
tekhez gyakran atipusos, csak rdntgennel észlelhetd pneumonia tarsul.

A megelézésben fontos szerepe van a higiénés, és munkaegészséguigyi rendszabalyok betartasanak:

e elszivé berendezések mikddtetése,

e személyi higiéniai el6irasok betartasa
e rendszeres kézfert6tlenités,
e indokolt esetben orr-, szajmaszk, légzésvédd viselése
e afertéz6tt madarak csipése, karmolasa esetén a seb fert6tlenitészeres kezelése
e magas szintl Gzemi higiénia
Madarinfluenza

A madarinfluenzak vildgszerte el6fordulnak. Fert6zottek lehetnek a vadon él6 madarfajok, a galam-
bok, az allatkerti és diszmadarak, valamint a hazibaromfi fajok is.

A vadon él6 madarfajok fert6zéttsége az esetek tébbségében tinetmentes marad.

A madarak influenzajat az A tipusu influenza virusok okozzak. Az influenzavirusok genetikai alloma-
nya folyamatosan valtozhat, ezért ezek a legvaltozékonyabb virusok kézé tartoznak. Az elmdlt évek-
ben Azsiaban, az utébbi hdnapokban Kelet-Eurépaban is észlelt megbetegedéseket a H5N1 altipusu
virusok okoztdk. A fert6z6tt madarak a virusokat testvaladékukkal és bélsarukkal Uritik. A révid, 1-3
napos lappangasi id6t kovetéen a madarak bagyadtak, elesettek, esetenként hasmenés alakul ki, és
gyakran még a légz8szervi panaszok megjelenése elétt elhullanak. Az emésztdszervi tlinetek féleg
hasmenésben nyilvanulnak meg.

A fert6zés terjedése ellen szigoru jarvanyvédelmi el6irasokat kell betartani, ilyenek példaul az allatok
zartan tartasa, telepités el6tti takaritas-fert6tlenités, latogaték korlatozasa, vadmadarak tavoltartasa,
felvilagosité tevékenység stb.

A human megbetegedések megelézhetdk, ha az emberek tavol tartjdk magukat a madarinfluenzaval
fert6zott baromfitdl, szilkség esetén betartjak a véddintézkedéseket, védbruhazat, orr-, szaj maszk,
légzésvédd hasznalata. Az éllatok influenza virusai kézvetlendl nem betegitik meg az embert, kivéve
az olyan eseteket, amikor az emberek szinte egy(tt élnek az allatokkal, nem hasznalnak védéeszkdzt,
és nagy mennyiségben lélegzik be a virust tartalmazé port. A madarinfluenza virusa emberrél ember-
re nem terjed.

A madarinfluenza virus triilékben 4 °C-on legalabb 35 napig fertézéképes, de egyéb feliileten, példaul
baromfiistalléban is képes tobb hétig talélni. A virus ferttlenitészerre, kiszaradasra érzékeny, 60 °C
feletti h6mérsékleten elpusztul, éppen ezért a szokasos modon hékezelt (sllt, f6tt) baromfitermékek
fogyasztasa még a jarvany altal érintett terlleten is biztonségos.

Jellegzetes kémiai veszélyek:

A baromfi és nyul hiusokban szamos idegen anyag fordulhat el6, amely szarmazhat a kérnyezetbdl, a
takarmanyokbdl, a nevelés soran alkalmazott gydgyszerek és egyéb készitmények maradvanyaibdl,
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a csomagoldéanyagokbdl, illetve térténhet szennyez&dés az élelmiszer feldolgozéasi technolédgia soran
is. A leggyakrabban vizsgalt kérnyezeti szennyez6anyagok a nehézfémek (6lom, kadmium, higany
stb.), és a ndvényvédbdszerek maradékai, valamint bomlastermékei.

Toxikus nehézfémek

Higany- a higany legnagyobb koncentraciéban a halakban fordul el6, éppen ezért a kdérnyezet higany
szennyezettségének legjobb indikatorai a halak, azonban hazankban ez minden esetben hatarérték
alatt van. A szervetlen higanyvegyiiletek is mérgezbek, azonban a szerves vegylletek jelentésen toxi-
kusabbak. A Hg az emészt6csd nyalkahartyajan, a bérén és a légutakon egyarant felszivodhat. A
kozvetlen hatasa neurotoxikus, de felhalmozodhat a majban, a vesében, valamint a csontozatban.
Olom- a kbzlekedési eredetli szennyezéanyag az allati eredetii élelmiszerekben a tej kivételével ma-
gasabb koncentracioban fordul eld, mint a névényekben. Az izomszdvet mindig kevesebb 6Imot tar-
talmaz mint a belséségek, elsésorban a maj és a vese. Az élom vegylletei kdnnyen felszivodnak a
gyomor és bélcsatornan, és felhalmozodik a majban, vesében, csontozatban. Kompetitiven géatolja a
kalcium kétédését, zavart okoz a vérképzésben, az idegrendszer miikddésében.

Arzén- szintén allati eredet élelmiszerekben fordul el6 nagyobb koncentracidban. Az arzén kénnyen
felszivodik az emesztécsatornabdl, és kumulalodik a majban, a csontokban, a bér és szarukepletek-
ben. Altalanos sejtméreg, az enzimek mikddését bénitja.

Kadmium- A hazai névényi és dllati eredetl élelmiszerek kadmium tartalma lassan emelkedd tenden-
ciat mutat. A bélbdl gyorsan felszivédik , és felhalmozodik a vesében, a majban és a Iépben. Vese el-
fajulast és magas vérnyomast idéz eld.

Poliklérozott vegylletek

Toxikoldgiai szempontbol a legveszélyesebb kdrnyezeti szennyezdanyagok a kilénféle poliklorozott
vegyuletek. Legjellemzébb képvisel6ik az 1968-ban betiltott klérozott szénhidrogének, a poliklorozott
bifenilek (PCB-k), a poliklérozott dibenzo-para-dioxinok, és a dibenzofuranok (egyittesen dioxinok).
Mindenitt jelen vannak a kdérnyezetben, rendkivil stabilak, zsirban oldédnak, a taplaléklancon at fel-
dusulnak, az emberi zsirszdvetben raktarozodnak, kivalasztddnak a tejjel. Toxikusak, teratogének, és
eléfordulnak kézoéttuk

rakkeltd hatasuak is.

Peszticidek

Peszticidek- részben a takarmany ndvények ndvényvéddszeres kezelését kdvetben kdzvetve, rész-
ben ektoparazitikumok alkalmazasakor kdzvetlenil kerllhetnek az allati szervezetbe. A hazankban
hasznalatos névényvéddszer-hatéanyagnak csak csekély hanyada jelenik meg a hdsokban. Fontos
szabdly az eldirt élelmezésegészségiigyi varakozasi idd betartasa.

Allatgyégyaszati szerek

2006-t61 az EU tagorszdgokban betiltottak az antibiotikumok hozamfokozékeént térténd alkalmazésat
az emberi fogyasztasra szant allatok nevelése soran. Mint ismeretes, a fejlett orszdgok az 1950-es
évektél egyre nagyobb mennyiségben hasznaltak a kilénb6zé antibiotikumokat, és antimikrobialis
szarmazékokat a termelés fokozasa céljabdl is. Az antibiotikumokat a kérokozok megszokhatjak, és
un. rezisztens” kérokozo térzsek alakulhatnak ki, amelyek mar eredményesen veszik fel a harcot az
antibiotikumokkal. Komoly veszély , hogy az antibiotikumoknak ellendllé6 kérokozék az emberre is &t-
terjedhetnek. Gydgykezelés céljara is csak indokolt esetben szabad antibiotikumot alkalmazni, allator-
vosi javaslat alapjan, és minden esetben be kell tartani az élelmezésegészséglgyi varakozasi idét. Az
err8l szo6l6 igazolast vagas el6tt be kell kildeni a vagoizemnek. A gydgyszeres kezelésekrél pontos
nyilvantartast kell vezetni.

Mikotoxinok

A névényi nyersanyagokon, takarmanyokon jelenlévé penészgombak termelik a jelentds biologiai akti-
vitdssal biré6 mikotoxinokat, amelyek kdzvetlen szennyezddésként, vagy kbzvetve juthatnak a tapla-
lékba. A mikotoxinok valtozatos kérkéeket idézhetnek eld: hanyas, hasmenés, gércsok, idegrendszeri
zavarok, gyomor és bélgyulladas, nephrosis, szivizom elfajulas stb.

Toxicitasuk, veszélyességik figyelembevételével az ember szamara legveszélyesebb mikotoxinok:
aflatoxinok, ochratoxinok, Fusarium toxinok, patulin.

Fizikai veszélyek:
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A fizikai idegen anyag veszélyek okainak azonositasat az adott izemi kdrnyezet és technolégia gon-
dos helyszini felmérésével lehet elvégezni. Az okok azonositasat kdvetéen az idegen anyag szennye-
z6dés megelézése érdekében a j6 higiéniai gyakorlaton alapul6 hatékony szabalyzast kell kialakitani.

5.3 HACCP rendszer és modell

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniarol, amelynek
eléirasait 2006. januar 1-t6l kell alkalmazni, az 5. cikkében elGirja:

Az élelmiszeripari véllalkozék a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy eljaraso-
kat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkezékbdl allnak:

azon | veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy elfogadhato szint-
re kell csdkkenteni;

a kritikus szabalyozési pontok meghatéarozasa azon lépésnél vagy azon |épéseknél, ahol a
szabdlyozas a veszély megelézéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csékkentéséhez
elengedhetetlen;

a kritikus szabdlyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag kilénvalasztasa-
hoz szlikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott veszélyek megel6zéséhez,
kizardsahoz vagy elfogadhat6 szintre csdékkentéséhez;

hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi pontokon;

helyesbitd tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus szabalyo-
zasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtandé eljarasok Iétrehozasa az a)-e) pontban vazolt intézkedések haté-
kony miikbdésének igazoldsara;

az élelmiszeripari vallalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan dokumentumok és
nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban vazolt intézkedések hatékony
alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméke, a folyamaton vagy barmelyik |épésben, az élel-
miszeripari vallalkozok felllvizsgaljak az eljarast, és elvégzik a sziikséges valtoztatasokat.

(3)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az élelmi-
szerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez kapcsolo-
do muiveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt els6dleges termelést és az ahhoz kap-
csolédd miveleteket kdvetden.

Az élelmiszeripari véallalkozok:

a hataskorrel rendelkez6 hat6séag altal eldirt médon, figyelembe véve az élelmiszeripari vallal-
kozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskérrel rendelkezd hatésagnak
az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok mindig
naprakészek legyenek;

c¢) megfelelé idétartamig megdriznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

(5)

Az e cikk végrehajtasara vonatkozo részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésben
emlitett eljarassal 6sszhangban lehet megallapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos élelmi-
szeripari vallalkozok szamara megkdnnyithetik e cikk végrehajtasat, kilonésen a HACCP-
elvek alkalmazasarol sz616 utmutatékban meghatarozott eljarasok hasznalatanak eléirasaival,
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az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az id6tar-
tamot, amely alatt az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban
megdrzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkoz6 kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai szabalyo-
zas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra 6szténdzze, hogy:

- rendszerezett médon gondoljak at a termékek kezelése, elddllitdsa, taroldsa soran végzett
tevékenységiket. Ehhez kapcsoloddéan meg kell hatarozniuk a termékbiztonsaggal 6ssze-
fiiggd jellemzd paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti paraméterek, minéség-megdrzési
id6, tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas, stb.;

- gondoljak at és értsék meg, hogy a termékek elédllitasi tevékenysége soran milyen veszé-
lyek léphetnek fel, amelyek karosithatjak a fogyaszté egészségét. Ezek a veszélyek fizikai,
kémiai és bioldgiai/mikrobioldgiai jelleglek lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél fordulhatnak elé;

- hatarozzdk meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket, ame-
lyek segitségével ezek a veszélyek megel6zhetdk, kikliszobdlhetdk, vagy elfogadhatd szint-
re csokkenthetok;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az adott ve-
szélyt, hogy az:

o kezelhet6 az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit, eléfeltétel
program) megvalésulé J6 Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good Hygiene Practice) ré-
szeként, vagy

o tevékenységik adott Iépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempontjabdl
(CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak azokat megfeleléen,
akkor azok a fogyaszté biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak érdekében,
hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga figg a veszély
meértékeétél, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelhet6 veszélyek esetében az ellenérzés ritkabb lehet, a gyakorisag
figg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti |épéstdl fliggden, de elbirt gyako-
ribb fellgyeletet igényel, szigori dokumentalasi kbvetelménnyel.

o Az utmutat6é gyakorlati tanacsokat ad a szikséges szabalyzé és felligyel6 médsze-
rek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak azonban nem tel-
jes korlek és egyes esetekben mas évintézkedések alkalmazasa is szlikséges le-
het;

- vizsgéljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az (izemi kor-
nyezetet érint6 - valtozas esetén, és ezen kivil elére megtervezett rendszerességgel is;

- ezt a megkdzelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- a teljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellenérzése (validalas) és a
mikddés hatékonysdgénak igazold ellendrzése is. A hitési, fagyasztési folyamatoknal a
szaporodas intenzitdsat csékkentd hatds megfeleléségének ellenérzése (validalas) és a ha-
tékony mikddés dokumentalt bizonyitasa (igazolas) feltétlentil sziikséges.

Minden feldolgozé lizem kllénbdz8, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott technolégiak,
a felhasznalt berendezések, az izem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota, a vezetdk és a dolgo-
zOk szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és Iétszama. Ezért minden lizemben egyedileg kell
a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kévetelmény, hogy mind
a vezet6ség, mind a dolgozok értsék meg az élelmiszer-eldallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kap-
csol6dé veszélyeket és a szabalyozas hibainak kdvetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodo fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer megvalosi-
tasahoz sziikséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969. szamu el6-
irasa tartalmazza.

Egyszerisitett példa zsigerelt csirke HACCP tervének elkészitésére

Feladat meghatarozas:
a beérkez6 éléallat atvételétdl a vagason at a csomagolt friss készaru kiszallitast megel6zé atmeneti
tarolasaig, kiszallitdsaig eléforduld veszélyek elemzése.
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Termékleiras:

Joévahagyott, ellenérzott beszallitotdl beérkezd éldallat fliggesztés, kabitas, véreztetés, forrazas utan
kopasztasra, majd zsigerelésre kerll. Ezt kdvetéen a baromfi testet mossak, majd + 4 °C-ra hdtik. A
kiemelt bels6ségbdl szétvalasztast kbvetben a majat, szivet, zuzat + 3 °C-ra hiitik, majd csomagoljak.
A csomagolt belséséget aprélékként visszahelyezik a baromfi testbe, majd a termék csomagolasra,
frissen atmeneti tarolasra keril, ezt kovetéen és kiszallitjak 0 és 4 °C kdzott.

A csomagolas modja lédig, rekeszes csomagolas csénakzsakban (vevdi elbiras, gyartmanylap sze-
rint).

A zsigerelt csirke mindségi elbirasat, a vagasi folyamat vonatkozé el6irdsait a gyartmanylap illetve
technolégiai utasitas tartalmazza. A csomagolé anyag rendelkezik érvényes minéségi elGirassal és
OETI engedéllyel. A takaritast, karbantartast, oktatast utasitas szabalyozza.

A friss zsigerelt csirke termék minéség megdrzési ideje max. + 4 °C-on t6rténd tarolas — forgalmazas
mellett 7 nap, mely a csomagolason kerdl feltlintetésre. A friss hiitott terméket megfelelé hdkezelést
— elkészitést kdvetéen fogyasztjak.

Az egyszerisitett elemzésben szerepl6 veszélyek:

Kémiai: peszticid maradvany, gyégyszermaradvany, takarité és fert6tlenitészer maradvanyok;
Fizikai: csont és tolltok alapanyagbdl, valamint zemi kérnyezetbdl , berendezésekbdl, eszkdzdkbo!
szarmaz6 fizikai veszélyes idegen anyagok: fém, gumi, fa, k&, Gveg, vakolat, éles mianyag
Mikrobiolégiai: kérokoz6 mikroorganizmusok kézul Salmonella, Staphylococcus aureus,
Campilobacter jejuni, E.coli, Listeria monocytogenes ;
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Folyamat abra: Baromfi vagas (zsigerelt csirke)

1. El6allat atvétel
2. Fligdesztés
3. Kabitas
4. Vagas, &éreztetés
S~ 6. Toll e&évolités
~ 7. Bontés,Lsigerelés

S~ 8. MOsas

————— » 10. Bels6séQ szétvalasztas

11. BeIsc’SségLn’jtés (CCP)

9. Zsigerelt tes; hiitése (CCP)

~.  TTmmmme e > 12. Bels6ség csomagolas

S / v
~

~ 13. Cso?agolés

Ss 14. Tarolas (CCP)

T} Széll&és(CCP)
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Példa: Baromfi vagas (zsigerelt csirke) veszélyelemzése

No |Mivelet Veszélyek és a veszé- | Szabalyz6 modszerek CCP
lyek oka
1. El6allat atvétele | K: gyogyszer marad- Egyeztetett min&ségi elbiras GHP
vany, peszticid Jovahagyott beszallitotol valo beszerzés
mradvany jelenlét Allatorvosi igazolas
M: vegetativ korokozok | Egyeztetett mindségi eldiras, GHP
jelenléte A j6 tartasi - nevelési gyakorlat kdvetel-
ményeinek rogzitése a szerzédésben és
betartasanak beszerzés el6tti ellendrzé-
se;
Jovahagyott beszallitotdl valo beszerzés
Allatorvosi igazolas
2. Flggesztés
3. Kéabitas M: mikréba szaporodas | Technolégiai utasitas GHP
nem megfeleld kabitas
kdvetkeztében testben
maradd vér miatt
4. Vagas, vérezte- | M: mikréba szaporodas | Technolégiai utasitas GHP
tés nem megfelel6 vagas,
véreztetés kdvetkezté-
ben testben marad6 vér
miatt
5. Forrazas M: mikroba tulélés ala- | Technolodgiai utasitas (forrazasi hémér- GHP
csony forrazasi hdmér- | séklet)
séklet miatt
M: radszennyezédés Technolégiai utasitas (vizcsere, forrdzasi | GHP
mikrobaval nem megfe- | hdmérséklet)
leld vizcsere, tulforra-
zasbél adddo bérséri-
Iés miatt
6. Toll eltavolitas F: toll illetve tolltok tal- | Technoldgiai utasitas (gép beéllitas allo- | GHP
élés (visszamaradas) manyokhoz)
M: rdszennyez6dés Technolégiai utasitas (vizdblités, gép be- | GHP
mikrébaval nem megfe- | allitas)
leld vizéblités, szoros
gépbeallitasbdl adodo
bérsériilés miatt
7. Bontas, zsigere- | M: raszennyez6dés Technolégiai utasitas (Ures béltraktus, GHP
lés mikrébaval béltraktus eszk6z megfeleld élessége és beallitasa)
sérilése miatt
8. Mosas M: mikroba tulélése Technoldgiai utasitas (gép beallitas) GHP
nem megfeleld viznyo-
mas és vizmennyiség
miatt
M: rdszennyez6dés Technolégiai utasitas (gép beallitas) GHP
mikrébaval nem megfe-
lelé gépbeallitasbdl
visszacsap6do6 szeny-
nyezett viz miatt
M: radszennyezédés Ivoviz minéségi viz biztositdsa --
mikrébaval nem megfe-
lelé mindségi viztél
9. Zsigerelt test h(- | M: mikréba szaporodas | Technolégiai utasitas (egyenletes hitési | CCP
tése nem megfelel6 hitési hémérséklet)
hémérséklet miatt
10. |BelsGség szétva- | M: raszennyez&dés Technolégiai utasitas (Ures béltraktus, GHP
lasztas mikrébaval béltraktus eszkdz megfelels élessége, oktatas)
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No |Mivelet Veszélyek és a veszé- | Szabalyz6 modszerek CCP
lyek oka
sérilése miatt
11. | Bels6ség hiités | M: mikroba szaporodas | Technoldgiai utasitas (egyenletes hitési | CCP
nem megfeleld hitési hémérséklet)
hémérséklet miatt
M: raszennyez&dés re- | Tiszta rekesz hasznalata (takaritasi, GHP
kesztol technoldgiai utasités, oktatas)
12. | Bels6ség cso- F:idegen anyag beke- | Csomagoldéanyag tarolasi és kezelési GHP
magolas rilése csomagolé- utasitas
anyagtél
M: radszennyez6dés Csomagoldanyag tarolasi és kezelési GHP
csomagoléanyagtol utasitas
13. | Csomagolas M: mikréba szaporodas | Technolégiai utasitas GHP
hatélancban tévesen
feltintetett minéség
megOrzési id6 miatt
14. | Tarolas M: mikréba szaporodas | Technologiai utasitas (egyenletes hitési | CCP
nem megfeleld taroldsi | h6mérséklet)
hémérséklet miatt
15. | Kiszéllitas M: mikréba szaporodas | Szallitasi utasitas sajat gépjarmi esetén; | CCP
nem megfelel6 szallitasi | Szerz6dés (vevbvel vagy vallalat altal
hémérséklet miatt szerzOdtetett kiils6 szallitd esetén)
Minden mivelet- | M: rdszennyez6dés Személyi higiéniai utasitas (munkaruha, |GHP
re, ahol dolgozé | mikrébaval dolgozé6tél | viselkedés, kézmosés), oktatés
jelen van
F:idegen anyag dolgo- | Személyi higiéniai utasitds (munkaruha, |GHP
Z6tol viselkedés), oktatas
Kézi eszk6zok F: fém bekerllése Higiéniai utasitas , eszkdz hasznalat ok- | GHP
hasznalatakor tatdsa
M: radszennyezédés Technolégiai utasitas (eszkdz fertétlenité | GHP
mikrébaval késtél mikédtetése és hasznalata, oktatas)
Minden mivelet- | F: idegen anyag (vako- | Karbantartasi utasitas, takaritasi utasitas, | GHP
re: Gzemi kor- lat, csempe, Uveg, stb) | higiéniai utasitas, oktatas
nyezet raszennyezés Uzemi
kérnyezetbdl
M: radszennyezédés Karbantartasi utasitas, takaritasi utasitas, | GHP
mikrébaval higiéniai utasitas, oktatas
M: raszennyez8dés al- | Higiéniai utasitas, rovarhalo, rovarirtasi GHP
lati kartevoktél utasitas, rovarcsapdak, ragcsalé csap-
dak, ragcsalé irtasi utasitas
Minden mivelet- | K: rAszennyez6dés ta- | Takaritasi utasitas, oktatas GHP
re: gépek, mun- | karitd, fertétlenitészer
kafellletek maradvannyal
M: radszennyez6dés Takaritasi utasitas, oktatas GHP
mikrébaval géprol,
munkafeliletekrol
H{tott teret M: mikroba szaporodas | Terem hités (< 12 °C, technolégiai utasi- | GHP
igényl6 manipu- | nem megfelel6 hémér- | tas)
lacios miveletek | séklet miatt
M: mikrobioldgiai veszélyek; K: kémiai veszélyek; F: Fizikai veszélyek
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Feliigyeld eljaras

Hibajavito tevékenység

Nyilvantartas

Veszély Mivelet Kritikus hatarérték modszer gyakorisag felelés moszer felelés
Mikroba Zsigerelt ba- | +4°C alatti test mag- | Hémérséklet mé- | Oranként MEO ellenér Hitési hémérseéklet bedlli- | Mlvezet6, Gyartasi fo-
szaporodas | romfitest, bel- | hgmérséklet, +3°C rése ellenérzési tasa, csirke, belséségek, MEO ellenér |lyamat ellenér-
sbségek, hii- | alatti bels6ség, nyak | terv szerint nyak tovabbi hiitése megfe- z6 lap
tése hémérséklet lel6 maghdmérsékletig
Mikroba Térolas Térol6 terem 1égh6- H6émérséklet el- 2 6rankent Raktaros Maghdmérséklet mérés Raktaros Hités ellendr-
szaporodas mérséklet —2-+4°C lenérzése ellenér- Friss termék gyors leh(té- z6 lap
kozott zési terv szerint se, tarolé terem hémérsék-
let ismételt bedllitasa,
szikség esetén attarolas,
illetve az érintett tételek fe-
llvizsgalata
Mikroba Szallitas Magh&mérséklet ra- Magh&mérséklet | kiszallitasonk | Raktaros Ismételt hiités Raktaros Bejegyzés a
szaporodas kodaskor ellendrzés ént szallitd levélen;
max. 4 °C
Szallitasi légtér hé- H6émérséklet re- Szallitds so- | Gépkocsi ve- | Gépjarmi ismételt karban- | Szallitas fel- | Homérséklet
mérséklet 4 °C gisztralas ran zetd tartdsa; Szukség esetén té- | lgyeletére ki- | regisztratum
tel elkdldnités jelélt személy
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Példa: HACCP lgazolasi terv, baromfi vagas (Friss zsigerelt csirke)

A CCP szama

Tevékenység/figgetlen

felllvizsgalata

és/v’agy megne- | < dszer Felelés Gyakorisag Dokumentalas
vezése
CCP-k igazolasi terve
Mikrobiolégiai Késztermék mintavételezé- | laborvezetd Mintavételi terv Laborvizsgélati
veszélyekre se, mikrobioldgiai vizsgalat szerint jegyz6konyv
akkreditélt laboratériumban,
trendelemzés
Hatétarolok Hitékamra éves gépészeti | Miszaki vezetd | Evente Jegyz6kdnyv
megfelelésége | karbantartasa, hémérdk ka- Kalibralasi bi-
libralasa zonylat
Sajat Szallité- Jarmlvek éves karbantar- | MUszaki vezet6 | Evente Jegyz6kdnyv
jarmivek megfe- | tdsa, ANTSZ engedély Kalibralasi bi-
lelésége meghosszabbitasa, hdmé- zonylat
roék kalibralasa
Egyéb igazolasi tevékenységek
Beérkezd él6 al- | Beérkezb él6 allat véletlen- | laborvezetd Mintavételi terv Laborvizsgalati
lat: Gyogyszer | szerl mintavételezése, ké- szerint jegyz6konyv
maradvanyra, miai vizsgalat akkreditalt la-
peszticid ma- boratériumban
radvanyra
Beérkezd €16 al- | Beérkezb él6 allat véletlen- | laborvezetd Mintavételi terv Laborvizsgalati
lat egészségi al- | szerl mintavételezése, mik- szerint jegyz6konyv
lapota robioldgiai vizsgalat akkre-
ditalt laboratériumban
Baromfi test Baromfi test mosas techno- | laborvezetd Mintavételi terv Jegyz6kdnyv
mosas mikrobio- | I6gia validalasa mikrobiol6- szerint
I6giai megfelels- | giai fazis vizsgalattal,
sége trendelemzés
Uzemi higiénia | Uzemi kdérnyezetbdl (fal, Laborvezetd Mintavételi terv Bels6 audit jelen-
padozat, csatornarendszer) alapjan tés
és berendezésekrol torténd
tamponos mintavétel,
trendelemzés
Személyi higié- | Kéztisztasagi tamponos Laborvezetd szlkség esetén, | Bels6 audit jelen-
nia mintavétel, trendelemzés de évente leg- tés
alédbb kétszer
Személyi higiéniai oktatds | higiénikus Evente Belsé audit jelen-

tés

Rendszer élta-
lanos mikddése

Belsé audit, HACCP fellil-
vizsgalat

Team vezet6

Evente, és valto-
z4s, probléma
esetén

Bels6 audit jelen-
tés

Kilsé, 3 fél altali, vevsi au- | Team vezetd Szur6préba sze- | jegyz6kdnyv
dit- HACCP feliilvizsgalat riien
Hatésagi ellenérzés, Minéségiranyi- | Szuréproba sze- |jegyz6kdnyv

késztermék mikrobiologiai
vizsgélat

rint

HACCP fellilvizsgalat tasi vezetd riden
Idegen anyag és | Reklamacidk statisztikai Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
mikrobiolégiai elemzése tasi vezetd tés
megfeleléség

Kilsé kezdeményezésre Laborvezetd Kilsé igény sze- | jegyzékdnyv

Vevéi reklamaciok elemzé- | Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
se tasi vezetd tés

Viz megfelels- | Vizvizsgélat akkreditélt la- | Min&ségiranyi- | Evente Jegyz6kdnyv

| ség boratériumban, tasi vezetd
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A CCP szama Tevékenység/flggetlen
és/vagy megne- . yseg/iugg Felelés Gyakorisag Dokumentalés
. maodszer
vezése
Csomagolas Csomagolasi technolégia Mindségiranyi- | Evente Bels6 audit jelen-
megfelelésége | validdladsa tasi vezetd tés
A biztonsagos | Erzékszervi tulajdonsagok, |Laborvezetd Uj termékfejlesztés | jegyz6kdnyv
min6ség meg6r- | romlast okozok és/vagy vagy technolégia
zési id6 kérokozok vizsgalata valtozas esetén,
validalasa illetve kockazat
becslés alapjan
meghatarozott
gyakorisaggal

5.4 Seqitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve mindazoknak,
akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszeriiket szabdalyoz6 irott dokumentaciés rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez sziikséges minimalis dokumen-
tacié elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél bévebb, nagyobb adattartalmu
rendszert mikédtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben szerepl6 informacidkat — azok tel-
jes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az utmutatoé egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentacios kévetelmények, ame-
lyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlatnak megfeleld miko-
dés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az utmutaté szévegében emlitett irasos utasitasokat,
nyilvantartasokat a kdnnyebb attekinthetéség érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasi-
tasok tartalmi kévetelményeire, illetve a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivnunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szerepl6é formatumok nem kételezéen alkalma-
zandodk, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak utmutatést.

A mikodést tartalmazé eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység 0sszetettségé-
t6l, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben résztvevd alkalmazottak sza-
matol.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatdl fliggetlenlil minden vallalkozas
szamara az alabbi dokumentacidk elkészitése, illetve vezetése szilkséges:

Hatésagi engedélyek dossziéja

Technolégia révid leirasa (kilonds tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok, félkész-, késztermé-
kek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre), vagy kell6 részletességi gyart-
manylap

Személyi higiéniai utasitas

egészségi allapot szlrése és jelentése

kotelezé védoéruha,

kézmoséas szabalyai,

sérilések kezelése,

higiénikus viselkedés szabalyai,

dohanyzas és étkezés szabalyozasa

ellen6rzések és felelésségek

Takaritasi terv

tertlet, berendezés, eszkdz

alkalmazott szerek

alkalmazott médszerek

koncentracio, hdmérséklet, idd és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az alkalmazhat6

6blités menete

karbantartast, vagy mas specidlis tevékenységet (pl.: feltjitas) kdvetd takaritas menete
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Viz kémiai, mikrobiolégiai ellenérzésének bizonylatai

Ragcsalo- és rovarirtasi terv

térkép a csapdak helyérél,

engedélyezett, illetve szabadforgalmi szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, médszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellen6rzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ modszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kilsd vallalkozéval végeztetik) kotbtt szerz8dés, amelynek tartalmaz-
nia kell:

kartevd irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtds modjat

az ellen6rzések gyakorisagat, felelését

allati kartevok jelenléte esetén rendkivdli irtas 24 6ran belll térténd elvégzését

irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozo feltételeket

ragcsalo irtast végzd szemeélyre vonatkozé feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabdlyai (tovabba jarvanyigyi intéz-
kedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tulmenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer felllvizsgalatanak
dokumentacidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGITO DOKUMENTACIOK:

Az alabbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikddését segité
eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitdsok irasos formaban torténd rdgzitése nem szlkséges.
Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas mikddését, az termé-
szetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétél, az alkalmazottak létszamatdél, a termelt ter-
mékek, termékféleségek mennyiségétél, termel6terilet nagysagatdl, stb.

A szabdlyok eljarasokban valé rogzitése segiti a miikddés kénnyebb szabdalyzasat, oktatasi eszkdz-
ként hasznalhatdk. A ndvekvé vevdi igények kdzt is altaldban szerepel a tevékenység irott szabalyo-
zasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

Szervezeti felépités, felel6sségek és hataskdrok rendszere
Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mik&dtetése és felllvizsgalata
A beérkez6 anyagok atvétele

Térolas, nyomon kdvethetéség

Gyértasi technoldgia

Személyi higiénia

A takaritas és fert6tlenités rendszere

Hulladékkezelés

Vizkezelés

Kartevéirtas

A karbantartas rendszere

A kalibralt allapot fenntartasa

Nem megfelel6 termékek kezelése

Vevéi, fogyasztédi reklamaciok kezelése
Termékvisszahivas

Oktatés

5.4.3. Minta drlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintat az egyes higiénidhoz két6do tevékenység elvégzésének, el-
lendrzésének nyilvantartasahoz (az Grlapok formatuma nem koételezéen alkalmazandd):
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellen6rzési irlapja - MINTA

EQYS€g MegnNeVezZEeSe: . uuuie it

ellenérzési pont

megfelelé/
nem megfele-
16

észrevétel, megjegyzés

Vilagitotestek véddburkolatanak épsé-
ge

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda miikddokeé-
pessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe valo attéliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghalo

Eszkdzok, munkafelliletek tisztasaga,
takaritdoszer mentessége

Feldolgoz6 eszkdzok fellileteinek sér-
tetlensége

Takaritészerek elbiras szerinti tarolasd

L

Takaritészerek eldiras szerinti hagtna
lata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége /

Hémeérsk mﬁkéd/érl(épeiség?e \
/

Stb.

Jelm

megfelelé W

nem Vi 0

nem 1 %)
Datum: .......... ... Ellendrzd személy alairdsa:..........cocoveieiiiiiininaann,
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szliroproba szerien.

GHP-12

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
Ly
T
L \
| \
| |
2\ I 4 ]
\ I |
\ I
\ ™
\ /I
\ | 4
\ Vv
d \
I \
A ] \
| ] \
| | \
| | \
| [ | v
| [ ]
L
Eil
e
|
GHP-12 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
Verzi6: 2
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem megfele-
16

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer hasz-
nalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

J ....| Ellen %személy alairasa:

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GHéZ

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

f\

idépont / datum

(gyakorisag a tevé-
kenység kockazata- | dezés
tol fliggben)

Takaritasi te-
rulet / beren-

Hasznalt tisztito-
szer,
modszer

oblités megfele-
I6sége

Ellendrzés A munkat végez-

eredménye /

zés / u1rael-
lendrzgs eredinénye

\

\

\
\
-

\/

ett munkat ellendrizte:

Dat

Kiadas: 1
Verzio: 2

Datum: 2008. november 28.
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap

MINTA
ragcsaloirto szerelvények ellenérzésérél
(rovarirtas, irtdszermentes csapdak ellenérzésére hasonlé elven készitheté (rlap)

A véllalkozas neve:
A vallalkozas helye:

A felhasznalt ragcsaléirtoszer: Hatéanyaga: llepsze
Az utolsé ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:
A A A A 1[\/
szerelvény megtett sZerelyény megte
sz4 S7a
ma [allapota intézkedés " ma [allapota intézkedés,
1 N | |
2 \ [2p [ ¢V
3 \ [28 |
4 \22 [ ]
5 5 J
6 26
7 oY !
3 28
9 | \ [e9
10 ] \ 30
11 | ] \ [31
12 | ] 32
13 | | 3
14 | [ ]
15 1] 35
16 ¥ | 36
17 L] 37
18 Ll 38
19 Pl 39
20 | | 40
Megjegyras, intdzKedési javaslat, intézkedés:

Példak az G’&l{z{#on hasznalhato réviditésekre:

A sgerelvény allapota: A fogyas okozdja: A megtett intézkedés:

0] printtetlen P patkany T tisztitas

F /‘ogyés E egeér FT feltéltés

JF jelentés fogyas M madar CS a szerelvény pdtlasa
MR  megrongalédott Cs csiga A athelyezés

ET eltiint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
GHP-12 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2



