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A NEMZETI ERTEK ADATLAPJA
1. A nemzeti érték megnevezeése: Torkolypalinka

2. A nemzeti érték szaktertletenkénti kategoridkiati besorolasa

X agrar- es élelmiszergazdasag 0 egészseg es életmodo épitett kérnyezet
O ipari €s niszaki megoldasok 0 kulturalis 6rokség sport

O természeti kornyezet O turizmus

3. A nemzeti értéket tartalmazoé értéktar megneeedagyar Ertéktar

4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, degglemzainek és térténetének
leirasa:

A torkolypalinka Magyarorszagon termettoBz torkolyélsl készitett €és palackozott
torkolyparlat. A torkolypalinka kizarolag Magyaraégon termett €it6 torkolyéldl
készithed, amelynek erjesztését, leparlasat, érlelésétnpabesét es palackozasat is
Magyarorszagon végeztek.

Erzékszervi tulajdonsagok:

Tukrosen tiszta, szintelen, a keébigz torkolyéldl készilt torkolypalinka
esetében esetleg halvanysarga, kellemé@gtszkolyre jellems izi ées illatu;

Erlelt és otorkolypalinka esetén sargas, borosiafisa slstorkoly alapize
és illata mellett jOl érzékelhgk a fahordos érlelés soran keletkezomak.

A torkolypalinkaban a térkolyparlatokhoz viszonyitaz izesités és az édesités
tilalma kovetkeztében karakteresebben érzékethstbl6 aromaja.

A O torkolypalinka alapja a $k kiméletes feldolgozasa soran keletkez
szl6torkoly, melynek beltartalmi  értékei  kimagasloak. adWarorszag a

szlétermesztéshez kivald adottsdgokkal rendelkezikmd&jia, talajadottsagai és a
magas szirit termelési kultira miatt az orszagban termesztéttiajtak illata, zamata

kimagaslo, igy a feldolgozasuk soran keletkezl6torkolyok kilondsen alkalmasak
arra, hogy béllik j6 mindsédi, zamatos torkolypalinkak késztljenek.

A torkdlypélinka elterjedt jelenlétére utal, hogy pgy 1810-1816 kdzotti megyei
rendeletben az étkezési gabona és burgonya meg@rdskében korlatoztak a
palinkabzést, és bizonyos ddzakokbarcsak s#lotorkolyb 6l és borsefibdl lehetett
fézni palinkat.

Magyarorszagon 1850. szeptember 29-én vezettékpladrkaadot. A palink@zessel
kapcsolatban €it az évtl lehet azt mondani: a feljegyzések és az azokhkarepb
adatok megbizhatéak. Az 1950-es években a teljgg/angalinkatermelés kdzel 30
%-at tette ki a torkdlypalinka.



5. Indoklas a Hungarikumok Gjfemeényébe torténfelvétel mellett:

A torkolypalinka nemzeti kincs, nemzeti italunknskamit e€s térvény is rendelkezik
réla (2008. évi LXXIII. tv). A torkélypalinka gazdpizvilaguknak és magas élvezeti
ertékiuknek kdészonh&n igazi kuriozumnak szamitanak. Ezért a torkoipal szo
névhasznalata az EU-ban eredetvédelmet élvez, kazz@mara van fenntartva. A
minéség iranti elkotelezettséginket mutatja, hogy téildrajzi arujeldvel ellatott
palinkank is az Eurdpai Unié oltalma alatt all. Remeink szerint az étttink allé
idészakban téretlentl folytatodik az azmhaladas, ami a Magyarorszag gazdag iz
vilagl, magas élvezeti értgkszloinek koszonhét, nemzeti italunk &allitdi és
forgalmazoéi 6sszefogasédban rejlik, és a most fardtakzabalyozasnak koszortest
az el$k kozott kertilhet elismerésre a hungarikumok saraBamagyar élelmiszerek
és italok tertletén ez olyan egyedulalld esélytakia torkolypalinka élallitas
szempontjabdl, mely megkulonboztetett figyelemueéres.
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