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Notifikaciora befogadva: 2016. 03. 11.
Bizottsag ¢szrevéeteler 2016. 06. 11,

Notifikacios eljaras vege: 2016. 09. 12.
Hatalyba 1épés: varhatoan 2016. 10. 1.

Hatalyba 1épestOl szamitott 6 honap atmeneti
1d0.



A resz
ALTALANOS RENDELKEZESEK

a) Kenyerek

b) Vizes tésztabol késziilt péksiitemények

c) Tejes tésztabol késziilt péksiitemények

d) Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények

e) Tojassal duasitott tésztabol késziilt finom pékaruk
f) Omlods tésztabodl késziilt finom pékaruk

g) Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk

h) Zsemlemorzsa



A resz
ALTALANOS RENDELKEZESEK

Uj fogalmak:

‘Elelmiszer-adalékanyag: az 1333/2008/EK eurdpai
parlamenti és tanacsi rendelet szerinti fogalom.
Elelmiszerenzim: az 1332/2008/EK eurdpai parlamenti és
tanacsi rendelet szerinti fogalom.

Aroma: az 1334/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacs
rendelet szerinti fogalom.

‘Malata, malatakészitmeény: csirazott és kimeletesen
megszaritott gabona rendszerint enzimaktivitassal
rendelkez0 kivonata vagy suritmeénye.

*Szinez6 malata: olyan malata vagy malatakészitmeény,
amelynek bélzetszinez6 hatasa van.



B réesz
TERMEKCSOPORTOK

1. Kenyerek
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi
rendelet szerint: 07.1.)

1.1 Termékcsoport meghatarozasa
A csomagolatlan termek 250 grammal oszthato, de legalabb 250 gramm

1.2. Szokasosan felhasznalasra keriilo osszetevok
1.3. Minoségi kovetelmenyek
1.4. Csomagolas

1.5. Megnevezés
1.5.4 Egyéb jeloles: kenyércimke



2. Vizes tésztabol készult péksutemények

(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.1.)

3. Tejes tésztabol késziilt péksiitemények
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.2.)

3.5. Megnevezés:

(kerek) makos kalacs

csaszarzsemle

fejes makos kalacs

fonott kalacs

nagykifli

orias kifli

sOs kalacs

soskifli

szegedi vagott



4. Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.2.)

4.5. Megnevezés
paprikaskifli
uzsonnarud
mindszenti kalacs

A fel nem sorolt termékek megnevezéséhez hasznalhatok a hagyomanyosan
ismert terméknevek, valamint a termék jellegét meghatarozo nevek is.

A termék megnevezeseben a ,,vaj” vagy a vajra utald kifejezeés csak akkor
szerepelhet, ha a termék zsiradékként az esetleg felhasznalt emulgeator
zsiradékkomponenseén kiviil csak tiszta vajbol szarmazo vajzsirt tartalmaz.
Vajra utal¢ iz-, izfokoz0, aroma- €s ¢lelmiszer-adalékanyagok ebben az
esetben nem hasznalhatok.



5. Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.2.)

5.5. Megnevezés

bri0s

puffancs

., 1zesités megnevezése” bukta

,, lzesités megnevezése” batyu

finom fonott kalacs (kdveéhazi kalacs)

foszlos kalacs

., 1zesités megnevezése” Kelt tekercs

A fel nem sorolt termékek megnevezéséhez hasznalhatok a
hagyomanyosan ismert termeknevek, valamint a termek jellegét
meghatarozo nevek is.

A termék megnevezéseében ,,turo” €s ,,sajt” kifejezés akkor hasznalhato, ha
a termék gyartasahoz kizarolag az ME-1-3/51-1 szamu el6irasnak
megfeleld tehénturot, sajtot hasznaltak fel.



6. Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.2.)

6.5. Megnevezes

omlos pogacsa

. 1zesites megnevezése” omlos pogacsa
.izesités megnevezese” omlos tekercs
.izesités megnevezese” omlos pite

A felsoroldsban nem szerepld egyéb termékek megnevezeésehez
hasznalhatok a hagyomanyosan ismert terméknevek, valamint a termék
jellegét meghatarozo nevek is, ,,omlos™ jelzovel.

A ,va)”, a,tard” es ,,sajt” kifejezések hasznalata!



7. Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk

(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.2.)

7.5. Megnevezés:

rongyos Kifli

leveles rud

leveles pogacsa

., 1zesités megnevezése” leveles pogacsa
,,1zesités megnevezése” taska

izesités megnevezése” burkifli
.lzesités megnevezése’ csiga

., 1zesités megnevezése” leveles rétes

A felsoroldsban nem szerepld egyéb termékek megnevezeésehez
hasznalhatok a hagyomanyosan ismert terméknevek, valamint a termék

jellegét meghatarozo nevek is, ,,leveles™ jelzOvel.

A ,,va)”, a,tard” €s ,,sajt” kifejezések hasznalata!



8. ZSEMLEMORZSA
(Elelmiszer-kategoria az 1333/2008/EK eurdpai parlamenti és tanacsi rendelet
szerint: 07.1.)

8.5 Megnevezés
Zsemlemorzsa



C resz
TERMEKTIPUSOK

1. AZ OSSZETETELRE NEVVEL UTALO KENYEREK

1.1. Bazakenyér 1.8. Kenyér olajos maggal

1.2. Fehér kenyér 1.9. Szojas kenyér

1.3. Félbarna kenyér 1.10. Korpas kenyér

1.4. Rozsos kenyér 1.11. Burgonyas kenyér
(krumplis kenyér)

1.5. Rozskenyér 1.12. Graham-kenyér

1.6. Tobbgabonas kenyér 1.13. Teljes kiorlésu kenyér

1.7. Buzacsiras kenyér 1.14. Tonkolybuzakenyér
(Tonkolykenyér)

1.15 Kukoricas kenyér




C resz
TERMEKTIPUSOK

2. A VIZES TESZTABOL KESZULT PEKSUTEMENYEK TERMEKCSOPORT
KIEMELT TERMEKEI

2.1. Vizes zsemle

2.2. Zsemlecipo
2.3. Zsemlevekni

3. TEJES TESZTABOL KESZULT PEKSUTEMENYEK TERMEKCSOPORT
KIEMELT TERMEKE

3.1. Tejes kifli
4. DUSITOTT TESZTABOL KESZULT PEKSUTEMENYEK
TERMEKCSOPORT KIEMELT TERMEKE

4.1. Vajaskifli



C rész
TERMEKTIPUSOK

5. OMLOS TESZTABOL KESZULT FINOM PEKARUK KIEMELT TERMEKE
5.1. Bejgli (beigli)

5.1.5. Megnevezés

A termék megnevezését a bejgli (beigli) szobodl és a felhasznalt toltelék
jellegét meghatarozé anyag nevebdl kell képezni.

A megnevezest ki kell egésziteni a toltelek aranyaval a késztermékben.

Peldak a megnevezésre:
Dids bejgli (beigli) 40% toltelékkel,
Makos bejgli (beigli) 48% toltelékkel.



1. fiiggelék a Magyar Elelmiszerkényv 1-3/16-1
szamu eloirasahoz

Kenyerek termékcsoport

Minosegi jellemzo Vizsgalati modszer
. MSZ 20501-1:2007. 2.
Szarazanyag-tartalom .
fejezet
Akl Tfagdlos M_SZ 20501-3-1982. 3.
fejezet
MSZ 20501-1:2007. 9.
Savfok .
fejezet
Szarazanyagra vonatkoztatott sotartalom MSZ 20501-1:2007. 3.1
NaCl-ban kifejezve vagy 3.2 szakasz

Vizes tésztabol késziilt péksiitemények termékcsoport

Mindsegi jellemzo Vizsgalati modszer
. MSZ 20501-1:2007. 2.
Szarazanyag-tartalom fejezet

Szarazanyagra vonatkoztatott sotartalom MSZ 20501-1:2007. 3.1
NaCl-ban kifejezve vagy 3.2 szakasz



1. fiiggelék a Magyar Elelmiszerkényv 1-3/16-1
szamu eloirasahoz

Tejes tésztabol késziilt péksiitemények termékcsoport

Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények termékcsoport
Tojassal dusitott tésztabol késziilt finom pékaruk termékcsoport
Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk termékcsoport

Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk termékcsoport

Mindségi jellemzd Vizsgalati modszer
Szarazanyag-tartalom MSZ 20501-1:2007. 2.
fejezet
Szarazanyagra vonatkoztatott cukortartalom ez ZDSUILZU0 S
szakasz
Szarazanyagra vonatkoztatott sotartalom MSZ 20501-1:2007. 3.1
NaCl-ban kifejezve vagy 3.2 szakasz
Szarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom e 2VSUI-L-Z00 4-L
szakasz

MSZ 20986:1985.

Toltelekarany 3.4.1.s7akasz



1. fiiggelék a Magyar Elelmiszerkényv 1-3/16-1
szamu eloirasahoz

e Zsemlemorzsa

Mindségi jellemzo Vizsgalati modszer

. MSZ 20501-1:2007.
Szarazanyag-tartalom

2.fejezet
Szarazanyagra vonatkoztatott sotartalom \I\//;E)Z/ 20501-1:2007. 3.1
NaCl-ban kifejezve
3.2 szakasz
Szarazanyagra vonatkoztatott zsirtartalom MSZ 20501-1:2007. 4.1
szakasz
Szarazanyagra  vonatkoztatott soémentes MSZ 20501-1:2007.
hamutartalom 5.2.szakasz
MSZ 20501-1:2007.
Savfok )
9.fejezet
Idegen anyag MSZ 6369-2:1985. 2.1.
szakasz
MSZ 6369-7:1978.

Orlési finomsag (szemcsenagysag) 4 1.s7akasz



2. fiiggelek a Magyar Elelmiszerkonyv 1-3/16-1 szamu
eloirasahoz
C
megnevezese kifeiezve

buzakenyér barmelyik BL tipusu bazadrlemény legalabb 95

buzakenyérliszt, félfehér BL 112 85
C.rész1.3 félbarna kenyér
vilagos rozsliszt RL 90 15
barmelyik BL tipusu buzadrlemény legfeljebb 70
C.rész1.4 rozsos kenyer
barmelyik RL tipusu rozsérlemény legalabb 30
barmelyik BL tipusu bazadrlemény legfeljebb 40
C.rész1.5 rozskenyeér
barmelyik RL tipusu rozs6érlemény legalabb 60
buza Graham-liszt legalabb 90
C.rész1.12 Graham-kenyér 3 i ipust buzad 2
Y/ k?armellylk BL tllpusy buzerlrorlerrleny, legfeljebb 10
barmelyik RL tipusu rozs6érlemény
teljes kidrlés liszt (buza, rozs, tonkoly) legalabb 60
C.rész1.13 teljes kiGrlést kenyer barmelyik BL tipust bizaliszt, barmelyik .
. . ot % B legfeljebb 40
RL tipusu rozsliszt, tonkdlybuza-8rlemény
tonkdlyblaza-6rlemény legalabb 60
C.rész 1.14 tonkolybuza kenyér ) ) S )
: : (ténkolykenyér) barmelyik BL tipusu buzadrlemény, legfeliebb 40

barmelyik RL tipusu rozsérlemény




Koszonom megtisztelo
figyelmuket!

*Szegedyné Fricz Agnes

FM Elelmiszer-feldolgozasi Féosztaly
otel: +36 1 795 3759

-e-mail: _agnes.fricz@fm.gov.hu

efef@fm.gov.hu
*http://elelmiszerlanc.kormany.hu
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