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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2017/C 29/16)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»TRADITIONAL WELSH CIDER”
EK-szam: UK-PGI-0005-01251-2014.8.7.
OEM ( ) OF] (X)
1. Elnevezés(ek)

,Traditional Welsh Cider”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Egyesiilt Kirdlysdg

3. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.8. osztaly: A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fdiszerek stb.)

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik

A ,Traditional Welsh Cider” (walesi nyelven: ,Seidr Cymreig Traddodiadol”) Walesben termesztett Gshonos és nem
Gshonos boralma-fajtdk els6 préselésti levébdl hagyomdnyos eljardssal készitett almabor. A ,Traditional Welsh
Cider” el@allitdsahoz felhaszndlt els6 préselésti gyiimoleslé szdrmazhat tobb almafajtdbdl vegyesen, vagy csupédn
egyetlen fajtabol. A ,Traditional Welsh Cider” kizarolag tiszta, 100 %-os almalébél késziil.

A ,Traditional Welsh Cider” készitéséhez hasznalt boralma-fajtdkat a keserti-édes, €les, édes és keserti-éles kategori-
dkba soroljdk. A keserti-édes fajtak tanninjai és az éles fajtdk savassdga kozotti egyenstly megtaldldsdhoz megfelel§
hazasitdsi tudds sziikséges. A keserti-édes fajtdk tanninjai kesertivé, sotét szintivé és testessé teszik a bort. Az éles
fajtdk magas almasav-tartalma ,harapds” élességet kolcsonoz az almabornak. Az édes fajtdk tannin- és savtartalma
alacsony, ellenben gytimolcsos jegyeket visznek a borba, és ellenstilyozzdk a fanyar tanninokat. A kesert-éles fajtak
savat és tannint egyardnt tartalmaznak. E jellemz8k vegyitése hozzaértést igényel, és mindig az adott almabor-
készit§ {zlésén alapul.

A ,Traditional Welsh Cider” szine a halvanytdl a sotét aranysdrgdig terjed, a felhaszndlt fajtdktol fiigg8en voroses és
bronzos drnyalatokkal. A bor lehet atlatszé vagy felhs, de leggyakrabban félig atlitszd. Tiszta, roppands ize
a rendkiviil szdrazt6l az igen édesig terjedhet. ElsGdlegesen gyiimolesos jellegti, melyre az almasav és a tanninok
egyenstlya jellemzd. Alkoholtartalma 3,00-8,49 % vol.
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A ,Traditional Welsh Cider” tiszta, roppands ize a rendkiviil szdraztol a nagyon édesig terjedhet. ElsGdlegesen gyii-
molesos jellegti, melyre az almasav és a tanninok egyenstilya jellemzd. Bar a tannintartalmat és a savassdgot dltala-
ban nem mérik, azok mindig az adott bordsz stilusn és zlésén alapulnak.

A ,Traditional Welsh Cider” almabort hdrom véltozatban (szénsavmentes, palackban kondiciondlt, palackban erjesz-
tett) allitjdk el, az aldbbiak szerint.

Szénsavmentes: a légkori nyomdst meg nem haladd szénsavtartalommal rendelkezd almabor. A légmentesen zdrt
edényben tdrolt folyadékban a szén-dioxid (CO,) parcialis nyomdsa nem éri el az 1 bar (100 kPa) értéket. Pordzu-
sabb edényben, példdul hordéban tarolva a parcidlis nyomds joval 1 bar alatt marad. A kozvetve vagy kozvetleniil
ilyen jellegti edénybdl kitoltott almabor szénsavmentes (buborékmentes), nem érzékelhetd benne pezsgés. Amennyi-
ben az almabor a tdroldsi hémérséklethez képest felmelegszik, kialakulhatnak benne buborékok, mivel a h6mérsék-
let emelkedésével a szén-dioxid oldékonysdga csokken.

Palackban kondicionalt: az almabort az els6dleges erjedés befejezédése el6tt toltik palackba, ezért természetes titon
kialakul6 szénsavtartalommal rendelkezik. A gydrté a kivint szénsavassdg és édesség eléréséhez sziikséges, dltala
meghatarozott fajstly elérésekor palackozza az almabort. Minél magasabb szénsavtartalom alakul ki, annal kisebb
a maradék cukortartalom. Az erjedést gatlé eljardssal készitett (,keeved”) almabor esetében a kivant szénsavtartalom
elérése érdekében csokkentik az éleszt6gombdk mennyiségét és megvonjik az dltaluk felhaszndlt tdpanyagokat,
meggdatolva a teljes cukortartalom kierjedését. A palackban kondiciondlt almaborban a szén-dioxid nyomasa 0 °C-
on 1,5-3,0 bar (150-300 kPa) kozott van. Az ital a benne taldlhaté élesztSiiledék kovetkeztében homadlyos lehet,
ha nem koriiltekintGen nyitjak és toltik ki. [ze szdraz, kivéve, ha erjedést gitl6 eljarassal készitették. Csak a palack-
ban kondicionalt ,Traditional Welsh Cider” készithetd erjedést gatld eljardssal. A gyarté a kialakult szénsavtartalmat
a palackozds el6tt és a palackos kondiciondldsi folyamat végén mért fajstilykilonbségbdl tudja kiszamitani.

Bar a palackban kondicionalt ,Traditional Welsh Cider” alkoholtartalma ugyanabban a tartomdnyban (3,00-8,49 %
vol.) mozoghat, mint a szénsavmentes almaboré, a palackban kondiciondlt — és killonosen az erjedést gatlé eljrds-
sal késziilt — almabor alkoholtartalma rendszerint a skéla als6 végpontjahoz esik kozelebb (3,0-5,5 % vol.), mivel az
erjedést gatlo eljdrds esetében a gyiimélcsben 1évd cukrok nem teljes mennyisége vesz részt az erjedésben.

Palackban erjesztett: az almabort az elsGdleges erjedés befejez8dése utdn palackozzdk, majd erjedést taplalé cukrok
és €leszt6gomba hozzdaddsdval egy mdsodik erjedési folyamatot inditanak be. A palackban erjesztett almabor erd-
sebben szénsavas, mint a palackban kondicionalt, és degorzsdlds utdn dtlitszo. Ize szdraz, mivel a mdsodlagos
erjesztés sordn a teljes cukortartalom alkoholld alakul, és a bor degorzsilds utdni kiegészitése nem megengedett.
A palackban erjesztett almaborban a szén-dioxid nyomdsa 0 °C-on a 4,0-6,0 bar (400-600 kPa) tartomdnyba esik.
A gyarté a kialakulé szénsavtartalmat a hozzdadott, erjedést tapldlé cukor mennyisége alapjin josolhatja meg, és
a cukor hozzdadasakor, illetve a palackos erjesztési folyamat végén mért fajsulykilonbségbdl szdmithatja ki.

Bar a palackban erjesztett almabor alkoholtartalma ugyanabban a tartomanyban (3,00-8,49 % vol.) mozoghat, mint
a szénsavmentes ,Traditional Welsh Cider” esetében, a palackban erjesztett almabor alkoholtartalma a teljes
cukormennyiséget atalakitd masodlagos erjesztésnek koszonhetden dltaldban a skdla felsd végpontjahoz esik koze-
lebb (5,5-8,49 % vol.).

3.3. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetil termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Traditional Welsh Cider” elgéllitdsdhoz felhasznalt nyersanyagok:
— Walesben termesztett, Gshonos és nem Gshonos boralma-fajtik els6 préselésti leve.
— Megengedett adalékanyagok:

— fajélesztdk, példdul S. bayanus, S. cerevisiae

— a ndtrium- vagy kdlium-metabiszulfit formdjdban alkalmazott szulfit nem mindig szitkséges, de
a mikrobioldgiai minGség biztositdsa érdekében megengedett. Ha a gydrt6 szulfit hozzdaddsit vélasztja,
annak mennyisége nem lehet tobb, mint 200 mg/liter SO,, és alkalmazasit a jogszabalyi el8irdsoknak meg-
felelGen fel kell tintetni a cimkén.

— az erjedést gatld eljdrds alkalmazdsa esetén kalcium-klorid és pektin-észterdz enzim az élesztGgombék és az
dltaluk felhaszndlhat6 tdpanyag mennyiségének csokkentésére.
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3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az aldbbi eldallitdsi miiveleteket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:
— az alma beszerzése

— az alma préselése[levének kinyerése

— az almabor eldllitdsa

— erjesztés

— palackozds, hordéba toltés

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok
Szénsavmentes almabor

A szénsavmentes almabor csomagoldsdnak utolsé folyamata a palackozds, illetve horddba toltés.

A ,Traditional Welsh Cider” palackozésit, illetve horddba toltését teljes egészében a meghatdrozott foldrajzi teriile-
ten kell elvégezni; az almabor egy pasztorizilatlan, ,¢él6” termék, amelynél a mindség, a nyomon kovethetdség és
a hémérsékletszabalyozds biztositdsa, valamint a szennyez8dés elkeriilése érdekében ebben a szakaszban a szallitdst
a minimdlisra kell korldtozni. A ,Traditional Welsh Cider” el@illitdsa a helyi természetes kornyezet dltal a készter-
mékre gyakorolt, szdmos tényez6t magdban foglalé hatdsdn alapul, ez pedig nem teszi lehet6vé a végcsomagoldst

megel6z8 széles kort, dmlesztve torténd szdllitast.

Szénsavas: palackban kondiciondlt és palackban erjesztett almabor

A szénsavas almabort palackban dllitjdk elS. Szénsavtartalma a benne oldott szén-dioxidbdl szarmazik, amely csak
természetes tton (a lezart palackon beliil zajlé élesztSs erjesztéssel) alakithat6 ki, a termék szénsavval mestersége-
sen nem dusithaté.

Palackban kondicionalt almabor: (a palackban befejez6dik az elsGdleges erjedés)

Fiiggetleniil attdl, hogy az erjedést gatlé eljarast alkalmazzak-e, az almabort a kivant kondicionalds és édesség eléré-
séhez szitkséges fajstly elérésekor palackozzdk.

Palackban erjesztett almabor: (palackban végbemend mdsodlagos erjesztés) Palackos erjesztésnél a szénsavmentes
almabor mdsodlagos erjedésen esik 4t a palackon beliil.

Az igy készil§ almabor elééllitdsa a palackozdsig megegyezik a szénsavmentes almaboréval. A palacknak ellenall6-
nak kell lennie, az aljan bemélyedéssel, alkalmasnak kell lennie 29 mm-es koronakupakkal vagy drétkosaras rogzi-
tésti természetes parafadugéval vagy mianyag dugéval valo lezdrdsra, és tartdsan ellen kell dllnia 25 °C-on 6-12
bar belsd nyomdsnak.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

Wales

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Traditional Welsh Cider” egyedi jellemz6i a megnevezett teriilet talaj- és klimaviszonyain alapulnak, melyek
hatdssal vannak az ott termesztett Gshonos és nem &shonos almafajtik els6 préselésti levének tulajdonsdgaira,

amelybdl a hagyomanyos madszerrel eléllitott almabort készitik. A felhaszndlt almafajta befolydsolja az almabor
izét és megjelenését; a megfelels iz és kiillemét csak szakértd, hagyomdnyokra épiil6 kézmiives képzéssel érhetd el.

A megnevezett teriilet talaj- és klimaviszonyai hozzdjirulnak a ,Traditional Welsh Cider” hiréhez. A ,Traditional
Welsh Cider” almabornak kiilonboz6 valtozatai léteznek aszerint, hogy Wales melyik teriiletén késziil.
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Wales alacsonyan fekvd teriileteinek talaja és éghajlata kiemelked8en alkalmas a boralma termesztésére, és lehetGvé
teszi a gylimolesfa-iiltetvények olyan helyre telepitését, ahol a kora tavaszi virdgzds idején nem alakulnak ki fagy-
zugok. A walesi éghajlat emellett csapadékban gazdag, ami elengedhetetlen mind a virdgzds idején, mind pedig
Gsszel, a sziiret el6tt. A ,Traditional Welsh Cider” karaktere attdl fiigg8en valtozik, hogy Wales melyik teriiletén
készitették. A magasabban fekvé teriileteken fenndll a virdgzds idején felléps, terméscsokkenést okozo fagy veszélye,
viszont lassabb az erjedés, amirdl gy tartjak, hogy javitja az almabor izét. A walesi éghajlat a kell§ idészakokban
elég meleg és napsiitéses ahhoz, hogy megfelel§ cukortartalom képz8djon a gytimolesben, és kellGen csapadékos
ahhoz, hogy kielégitse a kifejlett almafik magas vizigényét, illetve a frissen iltetett fik elegendd vizhez jussanak.

A ,Traditional Welsh Cider” el6éllitdséhoz felhaszndlt alma tobbsége Monmouthshire megye keleti részérél szarma-
zik. A vastag, iiledékes voros homokkévon kialakult talaj kivdlo vizmegtarté képessége mellett az 4tlagosndl csapa-
dékosabb id6jards esetén kivald vizelvezet§ képességgel is bir. Ugy tartjik, e kett§ egyiittesen jobb mindségli gyii-
molcsot eredményez, ami az almaborban is megjelenik. Egyes monmouthshire-i boralma-fak akdr 150 évesek is
lehetnek.

A ,Traditional Welsh Cider” Walesben termesztett, Gshonos és nem Gshonos almafajtak levének erjesztésével késziil.
A felhasznalt boralma fajtdja befolyasolja az almabor izét és killemét. A ,Traditional Welsh Cider” szine a halvany-
tol a sotét aranysdrgdig terjed, a felhasznalt fajtdktdl figgSen vordses és bronzos drnyalatokkal. Az almabor karak-
tere és ize attdl fiigg8en is valtozik, hogy az almdat Wales melyik teriiletén termesztették. A magasabban fekvd terii-
leteken lassabb az erjedés, amirdl Ggy tartjak, hogy jobb iz(i almabort eredményez, tiszta, roppands izt kolcsonozve
neki.

A ,Traditional Welsh Cider” ize a rendkiviil szdraztdl a nagyon édesig terjedhet. Erjedést tdmogatd cukrok, azaz
sz6l6cukor, gytimolescukor, répacukor hozzdadasa csak a palackban erjesztett almabor el@éllitdsa sordn megenge-
dett, a masodlagos erjedési folyamat meginditdsdhoz. Semmilyen mds ,Traditional Welsh Cider” almabor esetében

nem keriil sor cukor hozzdadasara, mivel a walesi boralma elegend§ természetes cukrot tartalmaz.

A ,Traditional Welsh Cider” almabor el@allitdisdhoz felhasznalt gytimolcslé egy vagy tobb almafajtabdl szdrmazd,
100 %-ban els6 préselésti almalé, mig az Egyesiilt Kirdlysig mds részein mdsodik préselés is el6fordulhat. Emellett
az Egyesiilt Kirdlysdg mds részein a gytimolesléhez cukrot adhatnak, igy az erjedés magasabb alkoholtartalmat
hozhat létre, majd vizzel higithatjdk, ami homogénebb terméket eredményez. A ,Traditional Welsh Cider”
almaborbdl viszont nincs két pontosan egyforma tétel, ami tovdbb noveli a kézmiives termék egyedi jellegét.

A ,Traditional Welsh Cider” elgillitdséhoz meghatdrozott, hagyomdnyos szakértelem sziikséges a daréldsi, préselési
és hdzasitdsi szakaszban egyardnt. Ez a szakértelem és tudds az egyik ,Traditional Welsh Cider” almabor-el§allit6rol
a masikra hagyomdnyozddik. A kilonbozs fajtdk vegyitésére vonatkozd tuddsra van sziikség ahhoz, hogy
a keserti-édes fajtdk tanninjai és az éles fajtdk savassdga egyenstlyba keriilhessen. A keserti-édes fajtdk tannin tartal-
maznak, amitdl keserdi, sotét szind és testes lesz a bor. Az éles fajtdk magas almasav-tartalma ,harapds” élességet
kolcsonoz az almabornak. Az édes fajtdk tannin- és savtartalma alacsony, ellenben gyiimolcsos jegyeket visznek
a borba, és ellenstlyozzék fanyar tanninokat. A keserti-éles fajtdk tanninokat és savat egyardnt tartalmaznak.
A tannintartalmat rendszerint nem mérik, hanem a bordsz a sajit hozzaértésére és zlésére tdmaszkodva hazasitja
a kipréselt leveket. Az Gjonnan almaborkészitésbe fogok gyakran egymdstdl tanuljak a mesterséget, és nem egyszer

kozosen haszndljdk az eszkozoket is, amig meg nem engedhetik maguknak a sajit berendezések vasarldsit.

A ,Traditional Welsh Cider” torténete a XIX. szdzadi walesi gazddlkoddkig nyulik vissza, akik sajat haszndlatra és
kiegészit§ jovedelemszerzés céljara is allitottak el§ almabort. A mezégazdasdgi munkdsok bériik egy részét gyakran
,Traditional Welsh Cider” almabor formdjéban kaptdk meg. Az almabort kizdr6lag hdzilag éllitottdk eld, csak kis
mennyiség keriilt értékesitésre, azt is csak helyben, a szomszédos gazdasdgoknak és a kozeli kocsmaknak adtak el.
Kereskedelmi célii almabor-készités semmilyen mértékben nem létezett Walesben.

2001-ben megalakult a Welsh Perry and Cider Society, és ma mar koriilbeliil 50 almabor-készit§ dolgozik Wales-
ben. 2003-ban a Welsh Perry and Cider Society kivivta a ,Campaign for Real Ale” (CAMRA) elismerését, és a valodi
walesi almabor népszertisitéséért végzett kivalé munkdjéért elnyerte a Pomona-dijat. 2009-ben a Welsh Perry and
Cider Society lett a spanyolorszagi Asturian Cider Foundation alapitvdny éves dijazottja. A Tarsasig a dijat
a kézmives almabor elééllitdsdnak Osztonzése érdekében kifejtett munkdjaért és innovacidjdért, a hagyomdnyos
almabor népszertisitéséért, valamint a kulturdlis 6rokség megdrzése irdnti elkotelezettségéért kapta, tekintettel az
Gshonos almafajtdk fenntartdsit és feldjitdsat szolgdlé génbank létrehozdsdra a Tarsasdg muzeumdban. A ,Tra-
ditional Welsh Cider” egyre ismertebb és egyre szélesebb korben elfogadott az élelmiszeriparban mind az Egyesiilt
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Kirdlysigon belill, mind vildgszerte. Szdmos vezet§ séf és gasztronémiai szakember alkalmazza ezt a mindségi ter-
méket, amely rendszeresen szerepel meniiik alapanyagai kozott. 2005-ben walesi almaborkészit6k nyerték el az
Egyesiillt Kirdlysdg egészére kiterjedd, Readingben megrendezett bajnoksdg legfontosabb dijait, megnyerve
a ,Champion” almabor és a palackozott almabor kategéridkat.

Hivatkozis a termékleirds kozzétételére

(a rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:|/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-welsh-cider
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