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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2017/C 92/06)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»THYM DE PROVENCE”
EU-szam: FR-PGI-0005-01364 - 18.9.2015
OEM ( ) OF) (X)
1. Elnevezés

,Thym de Provence”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.8. osztaly: A Szerz6dés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fdiszerek stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Thym de Provence” kakukkfli az ajakosvirdgtiak csalddjan (Lamiaceae) beliili Thymus vulgaris L. fajhoz tartozé
fiszernvény. 10-30 cm magas, fiiszeres illatd, alul fisodd, rendszerint feldllé szari, sokdgl félcserje, amely
csomokba vagy nagyon sir(i kis bozétokba all ossze.

Evszaktol fiiggSen sziirke vagy zold szinti 6rokzold levelein, fiatal szdrain és csészéin illéolajjal telt mirigysz6rok
helyezkednek el. Ez az illolaj fenolos tipusd, f6 vegyiletei a karvakrol (legaldbb 15 %), a timol, valamint (azok
elgvegyiileteként) a p-cimol.

Az évelS ,Thym de Provence” kakukkfiivet szabadfoldon termesztik vagy a természetben kijeldlt parcelldrdl takarit-
jak be.

A ,Thym de Provence” a kovetkez6 fajtakbol szarmazik: VP 83 (a helyben honos kakukkfti-populacié fajtdja), Car-
valia fajta, Thymlia fajta.

Az engedélyezett fajtak listdja feliilvizsgdlati protokoll alapjin vizsgalhaté feliil, amely az aldbbi jellemzdk tisztelet-
ben tartdsdt hivatott biztositani:

— fenolos profil (a karvakrol + timol + p-cimol ardnya > 50 %),
— a karvakrol ardnya legaldbb 15 %,
— egyenes és fis névénynovekedés.

A listdit minden moédositds utdn elkiildik a termelSknek, valamint az ellen6rz8 szervnek és az illetékes ellenérzé
hatésagoknak.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

A ,Thym de Provence” kiszerelése torténhet szdritott vagy fagyasztott levelek, illetve friss vagy szdritott dgak forma-
jaban. Az dgak omlesztve vagy csokorban egyarant forgalomba hozhaték.

A kakukkfi a kovetkezd tulajdonsdgokkal rendelkezik:

— Az illéolaj karvakroltartalma valamennyi kiszerelési forma esetében legaldbb 15 %.

Emellett kiszerelési formétdl fiiggGen:

— friss dgak esetében: a szdr hossza legfeljebb 16 cm,

— szaritott dgak esetében: a szdr hossza legfeljebb 16 cm, a nedvességtartalom pedig legfeljebb 12 %,

— széritott levelek esetében: legfeljebb 12 % nedvességtartalom, legfeljebb 4 % ardnyt szdr, legfeljebb 2 % ardnyt
tormelék,

— fagyasztott levelek esetében: legfeljebb 4 % ardny szdr, legfeljebb 2 % ardnyd tormelék.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az eldidllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott fGldrajzi teriileten kell elvégezni

A foldrajzi teriileten elvégzendS miiveletek: a betakaritds, a feldolgozds (szdritds/morzsolds, valogatds, fagyasztds) és
a csokorba kotés.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Thym de Provence” fogyaszt6i értékesitésre szant druegységein elhelyezett cimkén a hatélyos jogszabalyok értel-
mében kotelez8en feltiintetendd adatokon kiviil meg kell jelolni a minGségmeg6rzési id6t, valamint egy kilon cim-
kén a tandsité szerv nevét és cimét, amely elé a ,certifié par” (,tandsitotta”) szovegrészt kell illeszteni.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa

Vaucluse megye: valamennyi telepiilés
Bouches-du-Rhone megye:

— az aldbbi jardsok teljes egészében: Aix-en-Provence (1 és 2), Allauch, Aubagne, Berre-I'ftang, Chateaurenard,
Ciotat, Gardanne, Marignane, Marseille (1-10), Martigues, Pélissanne, Salon-de-Provence (1 és 2), Trets,
Vitrolles,

— Istres jards Fos-sur-Mer telepiilés kivételével.
Gard megye:

— az alabbi jarasok teljes egészében: Bagnols-sur-Céze, Pont-Saint-Esprit, Redessan, Roquemaure, Uzes, Villeneuve-
les-Avignon,

— Ales-2 jards: Belvézet, Bouquet, Fons-sur-Lussan, Lussan, Seynes, Vallérargues telepiilések,
— Ales-3 jaras: Castelnau-Valence telepiilés,

— Beaucaire jards Bellegarde és Fourques telepiilések kivételével,

— Marguerittes jérds: Manduel, Marguerittes, Poulx telepiilések.

— Rousson jards: Barjac, Méjannes-le-Clap, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Privat-de-Champclos, Tharaux
telepiilések

Alpes-de-Haute-Provence megye:

— Az alabbi jardsok teljes egészében: Chiteau-Arnoux-Saint-Auban, Forcalquier, Manosque (1-3), Oraison, Reil-
lanne, Valensole,

— Digne-les-Bains-2 jards Champtercier és Digne-les-Bains telepiilések kivételével,

— Sisteron jards Authon és Saint-Geniez telepiilések kivételével,
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— Riez jdrds: Bras-d’Asse, Le Castellet, Le Chaffaut-Saint-Jurson, Entrevennes, Estoublon, Mézel, Moustiers-Sainte-
Marie, Puimichel, Puimoisson, Riez, Roumoules, Saint-Jeannet, Saint-Julien-d’Asse, Saint-Jurs telepiilések,

— Seyne jarés: Claret, Melve, Sigoyer, Theze, Valernes, Vaumeilh telepiilések.
Ardéche megye:

— Bourg-Saint-Andéol jards teljes egészében,

— Pouzin jards: Rochemaure telepiilés,

— Teil jards: Alba-la-Romaine, Aubignas, Saint-Andéol-de-Berg, Saint-Maurice-d'Ibie, Saint-Thomé, Le Teil, Val-
vigneéres telepiilések,

— Vallon-Pont-d’Arc jérds: Labastide-de-Virac, Orgnac-I'Aven, Saint-Remeze telepiilések.
Var megye:

— Az aldbbi jarasok teljes egészében: Brignoles, Draguignan, Garde, Garéoult, Hyeres, Ollioules, Saint-Cyr-sur-Mer,
Saint-Maximin-la-Sainte-Baume, Seyne-sur-Mer (1 és 2), Solli¢s-Pont, Toulon (1-4),

— La Crau jards: Hyeres, La Crau telepiilések,

— Flayosc jards Bargéme, Bargemon, Brenon, Chateauvieux, Claviers, Comps-sur-Artuby, La Bastide, Le Bourguet,
La Martre, La Roque-Esclapon, Trigance telepiilések kivételével,

— Luc jards Collobrieres és La Garde-Freinet telepiilések kivételével,

— Vidauban jards Le Muy telepiilés kivételével.

Hautes-Alpes megye:

— Laragne-Montéglin jards teljes egészében,

— Serres jards: Le Bersac, Bruis, Chanousse, LEpine, Etoile-Saint-Cyrice, Eyguians, Lagrand, Méreuil, Montclus,
Montjay, Montmorin, Montrond, Moydans, Nossage-et-Bénévent, Orpierre, Ribeyret, Rosans, Saint-André-de-
Rosans, Sainte-Colombe, Sainte-Marie, Saint-Genis, Saléon, Savournon, Serres, Sorbiers, Trescléoux telepiilések.

Drome megye:

— Az aldbbi jardsok teljes egészében: Grignan, Tricastin, Montélimar-2,

— Dieulefit jards Bézaudun-sur-Bine, Bourdeaux, Bouvieres, Comps, Crupies, Félines-sur-Rimandoule, Francillon-
sur-Roubion, Mornans, Le Poét-Célard, Les Tonils, Orcinas, Rochebaudin, Saou, Soyans, Truinas telepiilések
kivételével,

— Nyons et Baronnies jards Chaudebonne telepiilés kivételével,

— Diois jaras: La Motte-Chalancon, Rottier telepiilések,

— Montélimar-1 jrds: Ancone, Montélimar, Savasse telepiilések.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A teriilet sajdtossdgai

A ,Thym de Provence” foldrajzi teriilete a Franciaorszdg délkeleti részén fekvs, kozkeletii nevén Provence-nak neve-
zett térség részét képezi.

A leggyakoribb talajtipusok killonb6z6 tomorségli agyagos-meszes talajok. Ezek lehetévé teszik, hogy az esGviz
konnyen beszivarogjon vagy lecsurogjon és eltinjon. A talajok nagyon gyakran kavicsosak. Ezek a nyilt, meszes,
szdraz és napos (,garrigue”-nak nevezett) cserjés teriiletek jellemzdek Provence-ra.

A foldrajzi teriilet tovabbi jellemzGje a mediterran éghajlat, meleg és szdraz nyarakkal és enyhe telekkel. A napsiité-
ses idGszakok jelentékenyek és hosszan tartanak, idénként gyakori és tartésan megmaradé északi/északkeleti széllel
(misztrdl), amely alacsonyan tartja a pdratartalmat. A provence-i telet ritka, dltaldban rovid ideig tarté és nem til
kemény fagyok jellemzik.

Végezetiil, a foldrajzi teriilet sajdtossdga, hogy stirtin n vadon a fenolos kakukkfd, amely jelent6s mennyiség kar-
vakrolt tartalmaz, és szinte tiszta populdcidkat alkot, amelyek tobbé-kevésbé korkoros foltokban terjeszkednek.
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A vadon termd kakukkfdi szedésének hosszt idGre visszanydldé és mdig €16 hagyomdnya, valamint a szdritds,
vélogatds, illetve csokorkészités régrél szarmazé eljdrdsai sordn a foldrajzi teriileten tevékenykedd termelSk egyedi
szaktuddsra tettek szert.

A ,Thym de Provence” termel6i gondoskodtak arrél, hogy a 15 %-ndl magasabb karvakroltartalmu illoolajjal ren-
delkez6 fenolos kakukkfiivek fajtaszelekcidja révén szaporitsak a térségben természetes koriilmények kozott vadon
termd, helyben honos kakukkfd-populaciét.

Emellett a megmiivelt parcelldk esetében a termeldk korldtozzdk az ontozést, biztositva ezdltal, hogy a termesztés
médja hasonlitson a természetes koriilményekhez.

A megmiivelt parcellikon folytatott termesztésnek korldtai vannak, mivel bizonyos kor folott a kakukkfd szdrai
tilsigosan megvastagodnak, és a levelek ardnya nem lesz megfelel§ a fis rész (a vastag szdrak) sdlydhoz képest.
A vadon termd kakukkfd esetében a kakukkftiszed6k gondosan megvizsgdljdk a leszedhet6 novények méretét
annak érdekében, hogy garantdljdk az egyontetdi eredményt.

Emellett a termel6k kitiintetett figyelmet forditanak a betakaritds legmegfelel6bb idészakara, valamint arra, hogy
a feldolgozas, illetve a szdritds el6tt a kakukkfivet jo szell6zés mellett téroljdk, tdmaszkodva a foldrajzi teriilet szd-
raz éghajlatdra.

Ami a feldolgozist illeti, a termelSk szaktuddsa kiilonosen abban rejlik, hogy betakaritds utdn gyorsan elvégzik
a feldolgozést (széritott levelek formdjdban torténd kiszerelés esetén a kakukkfli szdritdsat, fagyasztott kiszerelés
esetén a fagyasztdsat).

A széritds szintén fontos szakasz, amely a nedvességtartalom szabdlyozdsdt szolgdlja, és lehetévé teszi, hogy
a tovabbiakban a terméket a mindségromlds kockazata nélkiil lehessen kezelni: ha nem eléggé szdraz, a ,Thym de
Provence” kakukkfiivet nem lehet megfelel6en lefejteni (a szdrak nem vélnak el a levelektdl), ha pedig tdlsigosan
szdraz, a morzsolds sordn tdl sok szdrdarab keletkezik. A szdritdsi szakasz a kiils6 id6jardsi koriilmények figyelem-
bevételével zajlik, és meghatdrozza a termék kiillemét és eltarthatsagat. Mindez valodi szakértelemmel és igen
egyedi gépek alkalmazdsdval kapcsolodik Gssze (a friss termék szemrevételezéses értékelése, tételenkénti egyedi
vélogatds stb.).

A csokorba kotés miiveletéhez szintén sziikség van a termel6k egyedi szaktuddsdra, akik megbecsiilik a termékitk
nedvességtartalmat annak érdekében, hogy korldtozzdk a levelek lehulldsit és a mingségromldst. Ez a szaktudds
biztositja a sziikséges alapokat a kivant késztermék eléréséhez.

A provence-i termel6k egyedi berendezéseiknek és tapasztalatuknak koszonhetSen kiilondsen hatékony és alapos
valogatdsi modszereket alkalmaznak. A termék ismerete révén meg tudjdk hatdrozni azokat a sziikséges eszkozo-
ket, amelyekkel biztosithaté a kakukkfdi optimalis valogatdsa és a nemkivdnatos részecskék lehet$ legnagyobb mér-
tékd kiiktatdsa.

A termék sajdtossdgai
A ,Thym de Provence” jellegzetes, erdteljes aromdja és izl kakukkfd: tiizes és pikdns.
Kiilonbozik a tobbi kakukkfiitsl, amelyek tilnyomorészt tisztdn timolos kemotipusii és gyengébb aromdj, tigyne-

vezett ,édes” vagy termesztett kakukkfiivek, illetve kisebb részben cineolos kakukkfiivek (Thymus mastichina
L. cineolifera).

A ,Thym de Provence” tovabbi megkiilonboztetd tulajdonsagai a kovetkezdk: tiszta, homogén levelek, a szennyezd-
dések szinte teljes hidnya (a leveles kiszerelésti kakukkfii esetében).

A csokorban forgalomba hozott kakukkfii esetében a csokor szabdlyos, formds, és levelekben gazdag.
E sajdtossdgok szildrd hirnevet kolcsonoznek a , Thym de Provence” kakukkfiinek.

Ok-okozati kapcsolat

A foldrajzi teriileten taldlhatd, j6 vizelvezet§ képességii talajok jellemzSi a hémérsékleti viszonyokkal parosulva
kedveznek a ,Thym de Provence” vadon novekedésének és termesztésének. Ahhoz, hogy a ,Thym de Provence”
megfelel§ koriilmények kozott novekedjen és erdteljes aromdja kialakuljon, sziikség van a f6ldrajzi tertilet éghajlata-
bél fakadé melegre és napsiitésre.

Az ezen éghajlathoz igazod6, hagyomdnyos nemesitett fajtdk kedveznek egy nagyon tipikus, karvakrolban gazdag
illéolaj kivélasztdsinak, amely kiemeli a ,Thym de Provence” kakukkfiire jellemz§ tiizes és pikdns aromdkat.
A levelek ill6olajaban taldlhat6 jelent@s mennyiségii karvakrol a novénynek a nagy nyari szdrazsdg jellemezte kor-
nyezethez val6 alkalmazkoddsibdl ad6dé masodlagos jellemzd.
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Az ellendrzott 6ntozés lehet6vé teszi a gyepesedés korldtozdsat (befolydsolva a késztermék tisztasdgat), valamint
a természetes koriilményekhez kozelitS alacsony nedvességtartalom fenntartdsat.

A termel6k dltal a legmegfelel6bb szakaszban végzett betakaritds hatdssal van az aromak jobb kibontakozasdra és
egyuttal a ,Thym de Provence” tisztasdgara is.

A betakaritdst kovetd szdritds vagy gyorsfagyasztds, valamint a szell6zés melletti tarolds szavatolja, hogy a kakukkfii
homogén szinii legyen, és hozzdjrul az aromak megmaradasihoz. Ezekben a kulcsfontossdgt szakaszokban el6nyt
jelent a foldrajzi teriileten miikodd termelSk tapasztalata, kiilonos tekintettel arra, hogy gyorsan tudjak szemrevéte-
lezéssel értékelni a frissen betakaritott termék mindségét.

A ,Thym de Provence” tisztasagat a lefejtés és a vdlogatds szakaszdhoz kapcsolédé szaktudds szavatolja, amely sza-
kaszok fontos szerepet jdtszanak a szdrak legvastagabb részének eltdvolitisdban és a tormelék mennyiségének
korlatozasaban.

A szabélyos, formds és levelekben bévelkedd csokorba kotott ,Thym de Provence” kakukkfdi azon szaktuddsnak
koszonhetd, amellyel eltavolitjdk a vastag szdrakat és értékelik a nedvességtartalmat, a legmegfelel6bb pillanatot
valasztva ki a mvelet elvégzéséhez.

A kakukkfti provence-i el6forduldsit és a ,Thym de Provence” aroméjinak és {zének jellegzetességeit az
irodalomban gyakran emlitik, az 1. szdzadban élt id6sebb Pliniustél kezdve olyan kortdrs szerzSkig, mint példdul
Marcel Pagnol (Les Bucoliques, Grasset, 1958). A ,Thym de Provence” Provence gasztronomiai orokségének egyik
pillére, amelyet killonboz8 formdkban széles korben forgalmaznak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének médsodik albekezdése)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-IGP-ThymdeProvence.pdf
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