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Vendéglatas és Etkeztetés Felligyeleti Osztaly

Az utmutaté tartalmanak kozlése, feldolgozasa esetén a pontos adatforras megjelenitése sziikséges.
Az alabbi weboldalakon talalhaté ,J6 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatdk tartalmat letolthetik, képernydji-
kon megjelenithetik, kinyomtathatjak, de az utmutatok tartalmat, illetve annak részeit kizardlag sajat
felhasznélasra, személyes célra alkalmazhatjak, azt nem maédosithatjak.

http://campden.hu/kiadvanyok ghp.php
http://elelmiszerlanc.kormany.hu/jo-higieniai-gyakorlat-utmutatok
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai_utmutato_hu

http://www.sorszovetseg.hu/ MSSZ honlapja
http://uditoitalok.hu/a-szovetsegrol_ Magyarorszagi Udit&ital-, Gylimélcsé- és Asvanyvizayartdk Szdvetsége

(MUSZ)

http://www.miasz.hu/_Magyar Ital- és Aruautomata Szovetség

A kozérdekl adatok kivételével tilos az utmutatdk barmely részét kereskedelmi forgalomba hozni,
feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi, illetve egyéb, anyagiakban nem mér-
het6 barmely jellegi profitot eredményezni.
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1. Bevezetés

Jelen utmutatd célja, hogy a 2006. januar 1.-t6l érvénybe lépett higiéniai rendelet csomaghoz igazod-
va, az elfogadott ipari gyakorlatra tamaszkodva, segitséget nyujtani az élelmiszer arusité automata
lizemeltetd és az uditbital és soérgyarté vallalkozasok szamara | az italcsapolé berendezések
vendéglatéegységekbe torténé higiénikus kihelyezéséhez és karbantartdsahoz és szikséges
kovetelImények hatésagi szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurdpai Unié élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabdlyozasdban fontos szerepe van az
Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete (2004. aprilis 29.) az élelmiszer-higiéniardl (a
tovabbiakban: 852/2004/EK rendelet) lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél szolé utmutatok™-
rél rendelkezik. A rendelet el6irdasai alapjan a tagallamoknak &sztondznitk kell a higiéniara és
HACCP-elvek alkalmazasara vonatkozé helyes gyakorlatrél szélé nemzeti és kozosségi Utmutatok
kidolgozasat. A rendelet lll. fejezetének 7. cikke az utmutatdk kidolgozasardl, terjesztésérdl és hasz-
nalatarél szél, a 8. cikk targyalja a nemzeti Utmutatok, mig a 9. cikk a kdzosségi Utmutatdk kérdését. A
7. cikk alapjan a nemzeti és kdz6sségi utmutatdk terjesztését és hasznalatat egyarant 6sztondzni kell,
és az élelmiszeripari vallalkozék 6nkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Utmutatokat.

Az utmutaté folyamatosan felllvizsgalatra és sziikség szerint médositasra kerll. Az aktualizalashoz
szlikséges, az utmutatéval kapcsolatos észrevételeit kérjik, hogy kildje el az alabbi cimekre, hogy azt
figyelembe vehessik:

efef@vm.gov.hu
efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1. Hogyan kell haszndlni az utmutatét?

Az utmutaté Osszedllitasa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb feldolgozasara
torekedtink, de az utmutaté természetesen csak a kiadas id6pontjaban rendelkezésre all6 ismerete-
ket és gyakorlatot tlkrdzi. Ezért a mindenkori jogszabalyok és el8irasok, valamint szabvanyok vagy
mas kovetelmények valtozasa, a tapasztalatok bdvilése szikségessé teszi az utmutatd rendszeres
id6kozonkénti fellilvizsgalatat, moédositasat.

Az utmutaté szévege: Az utmutatd harom oszlopba van rendezve

A bal oldali oszlopban taldlhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet II. mellékletének eldirasai kdvetve a
melléklet szdmozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan el6iras is megtalalhatd, amely
az élelmiszer automata és italcsapolé berendezés Uzemeltetdi gyakorlatdban altalaban nem fordulhat
el6. Ezekben az esetekben a tovabbi rovatok hianyoznak, vagy kilén magyarazatot fliztink hozza.

A kozéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kdvetelményeknek valé megfeleléshez szikséges el6iraso-
kat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztink. Ezek az eldirasok a
852/2004/EK 11I. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban onkéntes alapon hasznalhatdk. Az élelmiszer-
ipari vallalkozasok eltérhetnek ezektdl az el6irasoktol, de ezekben az esetekben valamilyen modon
igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az el6irasokat tettilk, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk. Ezeket a
"CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink. Ezektsl az ajanlasoktol
az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést ekkor nem kell igazolni. Ezek az
eléirasok nem képezhetik hatésagi ellendrzés alapjat. Ezek teljesitését nem tartjuk feltétlendl sziksé-
gesnek a rendeletek kovetelményeinek valé megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszer(, altalaban javit-
jak a higiéniai intézkedések hatékonysagat, szervezettségét.

Miutan az italcsapolasra vonatkozé koévetelmények néhany esetben eltérnek az automatak Uzemelte-
tési kovetelményeitdl, igy ott ahol a leirt szabalyzasban eltérés van kilon (alahudzott cimszoéval) ki-
emeltik az eltéréseket.
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Néhany esetben a hatalyos eléiras egy-egy szakaszahoz, mondatahoz nem fiiztink magyarazatot,
mivel énmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni kell azokat.

Abban az esetben, ahol adott kévetelmény az élelmiszer automata és italcsapold berendezés Uzemel-
tetéire nem alkalmazhatd, ott azt a ,nem alkalmazhaté6” megjegyzéssel jeloltik, szikség esetén to-
vabbi észrevételt is fliztlink hozza a kdnnyebb hasznalhatésag elérése érdekében.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a MIASZ és az italcsapolé berendezéseket (zemelteté vallal-
kozasok tdbbsége is, de jelen Utmutatd nem része a tdrvényi eldirdsoknak, azokat nem helyettesiti.
Ezzel egyitt az Utmutatd segiti annak megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége
tertletén mit kell tennie az el6irasok teljesitéséhez, segit abban is, hogy a vallalkozasok énmaguk is
képesek legyenek a sziikséges fejlesztési koncepci6 megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyo-
zott végrehajtasara, tovabba segiti az ellen6rzd hatésagokat is az egységes ellenérzés kialakitasa-
ban, végzésében.

1.2. Az Utmutaté alkalmazasi teriilete

Az Utmutatd a kezel6személyzet nélkiili és/vagy automatikus berendezésekre, azaz:
- meleg ital automatak és kombi gépek,
- palackozott ital automatak,
- szendvics automatak,
- darabarus automata:
- hitést igényls,
- hiitést nem igénylé.
- viz automatak
és az italcsapold berendezések mikddtetésére vonatkozik.

Az utmutatd alkalmazasi teriilete a kezel¢ személyzet nélkili csomagolt élelmiszerek lGzemeltetésére
és az italipari vallalatok altal kihelyezett italcsapold berendezések Ulzemeltetésére (a kihelyezés higié-
niai szabalyaira) vonatkozik. A vendéglatdhelyek sajat létesitésli és Uzemeltetésl italcsapolasi
tevékenységre a ,Vendéglatas j6 Higénés Gyakorlat Utmutatd iranymutatasai az iranyadok.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az Utmutaté tartalmazza azokat a jogszabalyi koételezettségeket, amelyeket az élelmiszer arusité au-
tomata Uzemeltetd és italcsapolast végzé vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és ugyanakkor tanacso-
kat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék a kovetelményeket. A jogszabalyoknak valéo megfelelés nem 6n-
kéntes, de az élelmiszeripari vallalkozasok nem kételesek az Utmutatdkban elirtakat alkalmazni,
amennyiben mas uton teljesitik a megfeleléséget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az Utmutatd osszedllitasa soran figyelembe vételre keriiltek az élelmiszerekkel
6sszefiiggd kotelezéen alkalmazando jogszabalyok.

A hatalyos jogszabalyok a NEBIH alabbi oldalan érhetéek el:
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/elelmiszer takarmanybizton
sag/jogszabalyok/hazaijogszabalyok/elelm jogsz.html?query=jogszab%C3%Allygy%
C5%B1jtem%C3%A9ny
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3. Az éleImiszer-elballitok és a hatésagi ellenérok legfontosabb feladatainak dsszefoglalasa

Az élelmiszer-elSallitok alapvetd tdrvényi kotelezettsége, hogy biztonsagos élelmiszert allitsanak eld,
és az illetékes hozzaértd hatésagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

3.1. Az élelmiszer-forgalmazok feladatai:

1. Az élelmiszer forgalmazéknak biztositaniuk kell sajat tevékenységik minden lépésé-
nek szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer megfelel az élelmiszer térvény rajuk
vonatkoz6 kovetelményeinek, és ellendriznitik kell, hogy ezek a kdvetelmények telje-
sulnek.

2 Az élelmiszerek forgalmazdsdnak barmely szakaszat az 1 bekezdés alkalmazasi ko-
rébe tartozé szakaszokat koévetben végz6 élelmiszeripari vallalkozék betartjak a Il
mellékletben megallapitott altalanos higiéniai kévetelményeket (852/2004/EK 4. cikk

2. pont).

3. A rendelet kévetelményeinek valé megfelelés segitésére az élelmiszer-eléallitd / for-
galmazé alkalmazhat nemzeti/k6z6sségi utmutatdkat segitségul (852/2004 4. cikk 6.
pont).

3.2. A hatésaqi ellenérzés kovetelményei

1. A tagallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer el8allitk minden tamogatast megadnak,
amely szikséges a hozzaértd hatésagi ellenérzés hatékony végrehajtasahoz. Ezért:
a.) hozzaférhetdéveé teszik az éplletekbe, helyiségekbe és mas infrastrukturaba valé bejutast;
b.) hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet meg-
kovetel, vagy azt szikségesnek itéli meg a hatdésag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. A hozzaérté hatdésagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilik, hogy ellenérizzék az élel-
miszer-el6allitd megfelel6ségét az alabbi rendeletek kdvetelményei szerint:
a.) 852/2004/EK rendelet.

3. A hatésagi ellenérzésnek magéban kell foglalnia:
a.) a jo higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi pontokon alapulé elja-
rasokat;
b.) az 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellenérzéseket;
c.) barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat fellilvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az élelmiszer-
eléallité folyamatosan és megfeleléen mikddteti legalabb az alabbi eljarasokat alkalmazza:

a.) élelmiszerlanc ellenérzések;

b.) az éplletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

c.) a mikodés el6tti, mikodési és mikodés utani higiénia;

d.) személyi higiénia;

e.) higiéniai képzés és munkautasitasok;

f.) allati kartevék elleni védelem;

g.) viz minéség;

h.) hémérséklet ellenbrzés;

i.) az élelmiszer atvétel és kiszallitas és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy az élelmi-
szer-el6allitd folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az eljarasokat.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet’ 5. cikkének eldirasa szerint, az élelmiszer-el6allité a HACCP alapel-
vek érvényesilése érdekében Utmutatdkat hasznal inkabb, mint sajat eljarasokat, a felllvizsgalatnak
ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatésagi ellendrzés soran a hozzaérté ellenérnek az alabbiakra kell kulénds figyelmet forditania:
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a.) hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat minden
Iépésében megfelel-e a hatalyban 1évé rendeletek kovetelményeinek. A felllvizsgalat ta-
mogatasara, az illetékes hatosagi ellenér végezhet teljesitmény vizsgalatokat, annak ér-
dekében, hogy elbiralja, hogy az alkalmazottak teljesitménye egyezik-e a kijelolt paramé-
terekkel;

b.) ellenérizze a megfeleld feljegyzéseket;

c.) vegyen mintakat a laboratoriumi vizsgalatokbdl, ahol szikséges;

d.) dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait.

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete és intenzitdsa a kockazatok becslésén kell
alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek ellenériznie kell:

a.) a lakossag, a fogyasztdé egészségének kockazatat;

b.) a folyamatok tipusat és teljesitményét;

c.) az élelmiszertérvénynek valé megfelelésre vonatkozé korabbi feljegyzéseket.
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Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet II. mellék- | A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok A rendelet kévetelményein talmutaté
letének elbirasai ajanlasok

4. A 852/2004 EU rendelet Il. melléklet: a valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra vonatkozé altalanos higiéniai kovetelmények és a 853/2004/EK rende-
let lll. melléklet Il. szakaszanak elbirasai kovetve a 852/2004/EK melléklet szamozasat

4.1.1l. melléklet |. fejezet (A lll. fejezetben felsoroltak-
tol eltérd) élelmiszer-eléallitd és -forgalmazé helyre
vonatkozé altalanos kovetelmények)

Jelen fejezet kdvetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kerliltek kifejtésre. Az automatat, italcsapoldt Uzemeltetd val-

lalkozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozd elvarasok megtalalhaték az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatékban, amelyek in-
ternetes elérhet6ségei megtalalhatok jelen dtmutatd bevezet6jében.

4.2.1l. melléklet 11 fejezet (Kildnleges kdvetelmények
olyan helyiségekben, ahol élelmiszer készitését, ke-

zelését vaqy feldolgozasat véqgzik (kivéve az étkezés-
re szolgald helyiségeket és a lll. fejezetben meghata-

rozott Gzemeket)

Jelen fejezet kovetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében nem értelmezhetS. Az automatat, italcsapolot lzemeltetd vallalkozasok sajat
raktarai és egyéb helységeire vonatkozd elvardsok megtalalhatok az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatékban, amelyek internetes elérhet6-
ségei megtalalhatdk jelen utmutaté bevezetdjében.

4.3.1l. melléklet 1ll. Mozgd és/vagy ideiglenes eléalli-
t6- és forgalmazd helyekre (mint példaul satrak, aru-
sitohelyek, mozgdarusok jarmivei), elsédlegesen
maganlakéhazként hasznalt, de forgalomba hozatal
céljabdl élelmiszerek rendszeres készitésére hasz-
nalt helyiségekre, valamint arusité automatakra vo-
natkozé kdvetelmények

4.3.1.
A fenti létesitményeket és automatdkat, amennyiben/A 4.3 pontban szabalyozott egységek Uzemeltetéséhez| Célszerli minden vallalkozasnak meghata-
ésszer(ien megvaldsithatd, ugy kell elhelyezni, ter-|ideiglenes szabadtéri kitelepités vagy fedett terlleten, rozni a biztonsagos védétavolsagot (pl.:
vezni, 0sszeallitani, tisztan és j6 karban tartani, hogy| tzlethelyiségben torténé elhelyezés esetén ugy kell eljarni,| kdzlekedési eszk6zok nagymennyiségi
elkerlljék kilonosen az allatok és kartevék altal oko- |hogy az ne jelentsen veszélyt a termék biztonsagara. karos emissziojaval (pl. kipufogdgazok)

GHP-89/1 Kiadas: Datum: 2013februar 6.
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ajanlasok

zott szennyezddés kockazatat.

sek , soéroshordok (KEG) megfeleld tarolasa telepitése kiza-
rolag olyan helyre térténhet, ahol:

-a mikodési engedély megléte igazolja, hogy az értékesitési
helyen biztositott az italcsapolé berendezés alkalmazasahoz
szikséges ivoviz minéségl viz, illetve, ahol az értékesitési
hely higiéniai kondiciéi megfeleléek az élelmiszer forgalma-
zasara,

-biztositott a BIB-ek (Bag In Box) megfelel§ tarolasa, a taro-
las alatti barminem{ szennyez6dés, kilénds tekintettel az
allatok okozta esetleges szennyezdédés elleni védelem,

-rendelkezésre all élelmiszeripari tisztasagu (min. 99,8%-0s)
széndioxid az italcsapolé berendezésekhez.

A szén-dioxidos palack hasznalatbavétele el6tt a palackon
elhelyezett cimke ellenérzésével meg kell gyéz6dni a gaz
élelmiszeripari tisztasagarol.

A berendezés telepitését és rendszeres karbantartasat meg-
felel6en kiképzett szakember végezheti.

KARBANTARTAS - Elelmiszer automatak

és italcsapold berendezések:
Helyszinen torténd szervizelés, karbantartas esetén a kisze-
relés utan minden alkatrészt csak tisztitasa, - termékkel
érintkezét fertétlenitése — épségének ellenbérzése utan sza-
bad visszaszerelni.
A karbantartasi munkalatok utan a berendezés Ulizemelése

szennyezett kornyezetben).

Célszer( az élelmiszer arusité automata-
kat olyan helyen elhelyezni, hogy az haté-
kony védelmet nyujtson az allati kartevék
élelmiszer automataba torténé behatolasa
és betelepulése ellen.

A berendezés azon részébe, ahol ez az
élelmiszer veszélyeztetése nélkil megva-
l6sithatd, oda célszerl a jellemzé kartevék
megtelepedését gatlé csapdakat kihelyezni
(az erre a célra forgalmazott kozforgalmu
szerekkel).

Az Uzemiddn beldli irtdsra eredményesen
hasznalhatok az elektromos vagy raga-
csos rovarcsapdak, illetve ragacsos egeér-
csapda.

Kezel§ személyzet nélkili ital-és étel au-
tomatak lehetbleg tulzott nedvességtdl és
portél mentes kérnyezetben megfeleléen
megvilagitott helyen célszerl elhelyezni.
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csak a megfeleld tisztitasi-fertétlenitési folyamat elvégzése
utan kezddédhet meg.

Kizardlag olyan szerszamot szabad hasznalni, amelyrél
hasznalata soran abbdl, vagy arrdl fizikai szennyezédés nem
kerilhet bele az élelmiszerbe. Szervizelés, karbantartas so-
ran termékkel kdzvetve vagy kozvetlendl érintkezd alkatrészt]
a foldre helyezni nem szabad, szerelését kizardlag megfele-
I6en tisztitott szerszammal lehet elvégezni.

Karbantartas, szervizelés esetén az alkatrészekre lerakodott
vizk§ eltavolitdsa soran hasznalt vizkéoldd6 maradékat az
alkatrészrél ivovizzel le kell obliteni, vizk6 mechanikus elta-
volitasat alkatrész megsértése nélkul kell végezni.
Karbantartas, szervizelés kozben az berendezésbdl torténd
arusitast fel kell figgeszteni.

A Kkarbantartast, szervizelést végzd személy az elvégzett
tevékenységérél munkalapot kételes vezetni.

4.3.2.
Kilénésen, szikség szerint:

a)

megfelel6 eszkozoket kell biztositani a kielégitd
személyi higiénia fenntartasahoz (beleértve a higi-
énikus kézmosashoz és kézszaritdshoz szikséges
eszkozoket, a higiénikus illemhelyeket és o6lt6z6helyi-
ségeket);

Az élelmiszer automatakat és az italcsapolé berendezéseket
Uuzemeltet6knek, karbantartéknak biztositaniuk kell, hogy,
Oltdézetikkel, a munkavégzésre haszndlt eszkozeikkel ne
szennyezzék az automataba kihelyezett csomagolt élelmi-
szert és az italcsapold berendezésbél csapolandé italt.

A személyi higiénia kdvetelményeit és betartand6é szabalyait
utasitasban/szabalyzatban kell rogziteni.

Mindenkinek aki csomagolatlan élelmiszert forgalmazoé arusi-
t6 automatat feltolti, illetve italcsapold berendezést Uzembe
helyezi, munkavégzés el6tt kdtelez6 a kézmosas folyd meleg
vizzel és az erre a célra biztositott kézmososzerrel. Kéztor-
léshez egyszer hasznalatos kéztorlét, vagy kézszaritot kell
biztositani.

Az ital automatakat és italcsapolo
berendezéseket nem célszerli WC-k kdzvetlen
kozelébe telepiteni.

Lehetéség szerint gondoskodni kell, hogy a|
mosogatashoz és kézmosashoz lehetdleg a
koézelben melegviz ellatasra legyen lehetéség
szerviz- és toltési idében.

Ha az lUzemeltetés helyszinén nem oldha- t6
meg megfeleld6 modon a termékkel koz-
vetlendl, kdzvetve érintkezé szerkezeti elemek
tisztitas fert6tlenitése, akkor ugy- nevezett
,Standard cseredarabos tisztitasi modszert”
célszerli alkalmazni. Ennél a bazishelyen
elvégzett teljes korQ tisztitas, fertétlenités és
Oblités utan a megszaritott
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A személyzetnek az élelmiszer automata feltoltése kozben
és az italcsapold berendezés miikodtetése kdzben nem sza-
bad étkezni és dohanyozni.

Karbantartast, szervizelést végzd személyre az lUzemeltetd
altal meghatarozott személyi higiéniai szabalyozasok vonat-
koznak.

Az operatornak rendelkeznie kell megfelel felszereltséggel
annak érdekében, hogy a megfeleld higiénia megtartasa
mellett a feldllitasi helyeken a kézmosasra alkalmas helyek
eszkozeitdl fliggetleniteni tudja magat.

Minden Uj belépd dolgozonak a munkaviszony létesités el6tt
el6zetes személyi higiénés alkalmassagi vizsgalaton Kkell
részt vennie.

Minden uj belépd dolgozonak, aki az automatak feltltésével,
vagy italcsapolé berendezés mikddtetésével foglalkozik
,EQészségugyi nyilatkozattal és vizsgalati adatokkal” kell
rendelkeznie, amelyben igazoljak az élelmiszer automata ég
az italcsapol6é berendezés Uzemeltetéséhez és az élelmiszer-
rel valé érintkezéshez szikséges egészségugyi alkalmassa-
gat.

A dolgozénak soron Kkivili alkalmassagi vizsgalatra kell je-
lentkezni, és ezt jelenteni kell a vezetdknek, ha az alabbi
megbetegedéseket és sériiléseket tapasztalja magan, vagy
vele egyutt él6 csaladtagjan:
= sargasag,
= hasmenés,

cseredarabokat higiénikusan zart csoma-
golasban kell tarolni, szallitani a tisztitando
automatahoz, majd a csomagolast a hely-
szinen szabad csak kinyitni ahol az auto-
mataba be kell helyezni a tisztitott alkatré-
szeket.

= hanyas,
- laz,
= torokgyulladas,
- bérkittés,
GHP-89/1 Kiadas: Datum: 2013februar 6.
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egyéb bérelvaltozas (a legkisebb bérgennyesedés,
sérllés, sth. is),
valadékozé szembetegség, fiil-, és orrfolyas.

b)

az élelmiszerrel érintkezésbe keriil feliileteket jo
allapotban kell tartani, konnyen tisztithatonak, és
szilkség szerint fert6tlenithetének kell lenniik. Ez
megkdveteli a sima, moshatd, nem mérgezd anyagok
alkalmazasat, kivéve, ha a hataskorrel rendelkezé
hatésag elfogadja az élelmiszeripari vallalkozas veé-
leményét, hogy mas anyag is megfeleld;

A berendezésnek olyan kialakitasunak, illetve anyagunak kell
lennie, hogy az élelmiszerekkel kozvetlendl érintkezésbe
keriil feliletek ne veszélyeztessék az élelmiszer biztonsa-
gossagat. Az uzemeltetdbnek rendelkeznie kell az azt igazold,
dokumentacioval.

A termékkel kozvetlenul, vagy kozvetve érintkezdé szerkezeti
elemeknek, alkatrészeknek koénnyen szétszerelhetéknek,
megfeleld moédon és mértékben tisztan tarthaténak, ferttle-
nithetének kell lennitk. A mosoé-, oblitéviznek maradéktalanul
kitrithetének kell lennie.

Kizardlag olyan alkatrészt szabad hasznalni, amely egész-
ségre karos mértékben kioldodo, illetdleg iz, szag, szin, vagy
allomany elvaltozast, vagy fizikai szennyez6dést okozd
anyagot nem tartalmaz. Meghibasodott, sérilt, karcolt ter-
mékkel érintkezé fellleti alkatrészt, ha az automataba he-
lyezett, illetve ital csapolé berendezésen kiszolgalt termék
biztonsagat veszélyeztetheti, felhasznalni nem szabad.

Az alkatrésznek képesnek kell lennie ellenalini az lGzemelte-
tés, a rendszeres tisztitas, fert6tlenités karos hatasainak.

A vizzel rendszeresen érintkez6 szerkezeti elemeknek vizzel
érintkezd fellleteinek nem korrodalodé anyagbol kell lennie.

Az élelmiszer és viz tovabbitasara oly médon kialakitott cs6-
vezetéket vagy nem teljesen zart vezetéket szabad alkal-
mazni, amely:

- jol illeszkedik;

- gorbuletei gylrédésmentesek, iv alakuak;

- ugy lejtenek, hogy hasznalat utan teljesen kitirilnek;

- tisztithatd fertétlenithetd és szétszedhetd.

Az automata illetve ital csapolé berendezés
termékkel nem  érintkezé fellleteinek
simanak, tisztitas céljabol hoz- zaférhetének
célszerl lenni. Ajanlott, hogy anyaguk, illetve
felilet védelmuk legyen ellenalldé az
eléirt/alkalmazot mosoé és
fertétlenitészerekkel szemben.
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Az élelmiszer és viz tovabbitasara szolgalé rendszerekben
csak szétszedhetd és tisztan tarthatd szerelvények lehetnek.

c.)

megfeleld berendezést kell biztositani a munkaesz-
kozok és -berendezések tisztitdsahoz, és sziikség
szerint fert&tlenitéséhez;

Elelmiszer automata

A felallitasi hely koérilményeinek figyelembevételével meg
kell hatarozni az automata toltésének-tisztitasanak és fert6t-
lenitésének gyakorisagat, amelynek maodjarol eljarassal kell
rendelkezni. A takaritasi utasitasnak vilagosan jeldlnie kell az
adott automatan végrehajtand6 feladatokat és gyakorisago-
kat. Az automata tisztitdsat dokumentaltan kell végezni.

A tisztitas, fertStlenités el6irasaban meg kell hatarozni:

- a mlvelethez szikséges idét,

- tisztitas fertStlenités eszkozeit,

- az alkalmazott tisztitd és fertStlenité szereket,

- tisztito fertétlenité szerek tdbménységét, héfokat,

- ha szukséges, a személyi védéfelszereléseket.

A tisztitasért az élelmiszer automata uUzemeltetSje a felel6s.

Megfelel§ tisztitasi lehetéséget kell teremteni az olyan kive-
het6 alkatrészek szamara, melyek nem kivannak fertétleni-
tést.

Azoknal az automatdknal, melyek kilén viztartéllyal rendel-

keznek, és amelyeket kézzel kell feltdlteni, az alabbiakat kell

betartani:

- biztonsagosan zéarhaténak kell lennie a rovarok és lég-
szennyezédések elkerllése érdekében,

- koénnyen elmozdithatéonak és megkdzelithetének kell len-
nitk, az ellenérzés és tisztitas miatt,

- eléiras szerint kell azokat Uriteni, Gjra tolteni, tisztitani és
alaposan kidbliteni.

Ahol vizszirdk, vagy vizlagyitdé felszerelése szikséges oly
modon kell felszerelni, hogy kénnyen hozzaférhetd legyen a
gyartd utasitasaban szereplé id6kozonkénti csere, regenera-
las, vagy atmosas elvégzéséhez.

Azoknal az automataknal, melyek rendel-
keznek ,als6 szekrénnyel” ott a szekrény-
ben célszerl elhelyezni a szikséges tiszti-
t6- fertStlenité szereket (zarhatd, gyari
csomagolasban) és a takaritd eszkodzoket.
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Az automata élelmiszerrel kdzvetve érintkezd (ezen alkatré-
szek minden automata esetében leszerelhet6k) szerkezeti
elemek tisztitasat, fert6tlenitését 3 vagy — kombinalt tisztito-
szerek alkalmazasa esetén — 2 fazisu oblitéses rendszerben
kell elvégezni.

A tisztitd- és fertétlenitészereket ugy kell tarolni a felallitasi
helyeken, hogy azok ne valjanak szennyez&édés forrasava. A
tisztito- és fertStlenitészereket elkilonitett helyen kell tarolni.

A takaritdé- és fertStlenitdszerek felhasznalhatosagardl fel-
hasznalas el6tt meg kell gyézédni, mivel minéség-megdrzési
idejuk van.

Vizzel érintkezd réz szerkezeti elemek vizk&telenitését elvé-
gezni mechanikusan, vagy megfelel§ vizk&oldéval lehet,
amely a kezelt fellletre nincs korroziv hatassal.

Termékkel koézvetlenil/kdzvetve érintkezd alkatrészeket a
beépités el6tt tisztitani/fertétleniteni kell.

Az Uzembentarténak telephellyel kell rendelkeznie, vagy
hasznalatarol megallapodast kell kétnie, ahol bizonyos be-
rendezési egységek, illetve alkatrészek (kulénds tekintettel a
termékkel kozvetlenil érintkezék), munkaeszkdézok mikodési
helyszinen nem elvégezhetd tisztitasa, mosasa és fertStleni-
tése megfeleléen végrehajthato.

Italcsapolé berendezések
és italadagolé automatak

Az italadagol6 automatakat csapolé berendezéseket (bele-
értve a vizadagolokat és a szddagépeket is) kitelepitd valla-
latnak irasos utasitast kell adnia a berendezést mikodtetd
szamara, amelyben rogzitik a megfelel6 mikodtetéssel és a
napi tisztitassal, ill. a tisztitds gyakorisagaval kapcsolatos
Uzemeltetére vonatkozo kévetelményeket.

A csapold berendezések esetében ajanlott
megkérni a berendezés beszallitétél a
tisztithatdsagra vonatkozé nyilatkozatat.
Sorvezetékként javasolt megfelel6 falvas-
tagsagu, ill. nyomasallésagua (min. 3bar)
polietilén csé hasznalata, melynek hitetlen
szakasza
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A csapold berendezéseket a kitelepité vallalatnak el kell
latnia olyan berendezéssel, amely lehetévé teszi annak napi
vizes oblitését.

Az GUzembentartonak gondoskodnia kell arrél, hogy
bizonyos berendezési egységek, illetve alkatrészek
mikddési helyszinen el nem végezheté tisztitasat, mosasat
és fert6tlenitését megfeleléen végre tudja hajtani.

A csapold berendezések tisztan tartasat a berendezést
kitelepit6  vallalat képvisel6jének adott gyakorisaggal
ellendriznie kell. A gyakorisag meghatarozasaért a kitelepitd
vallalat felel.

A berendezések szervizelésérél, javitasarol a kitelepitd
vallalatnak kell gondoskodnia, és ezeket a tevékenységeket
dokumentalnia kell.

A berendezés idészakos karbantartdssal egybekdététt teljes
tisztitasat fert6tlenitését (beleértve az italvezetékeket és az
adagolé  fejeket) valamint telepitéskor  végrehajtott
fert6tlenitését a kitelepitést végz6 vallalatnak el Kkell
végeznie legalabb 6 heti gyakorisaggal.

A vegyszerrel végzett fert6tlenitést kovetéen meg kell
gy6z6dni annak hatékonysagarol, valamint a tiszta vizes
Oblités maradéktalan elvégzésérdl vegyszermentességerdl.
A tisztitasok megtorténtét dokumentalni  kell. Ennek
megtorténtét az Uzemeltetének alairasaval igazolnia kell a
vonatkozé munkalapon.

A berendezés tisztitasa kozben tilos étkezni, inni,
dohanyozni.

A csapold berendezést rendszeresen (beleértve az
italvezetékeket és a csaptelepeket) tisztitani kell:

-az elsd hasznélatbavétel elétt, majd szikség szerint,

- legalabb egy hetes Uzemszinetet kdvet6 elsé hasznalatba
vételt megelézéen vegyszerrel végzett fertétlenitéssel

- hasznélat k6zben minden hordd cseréjét kdvetben vizes
Olitéssel.

lehetéleg ne legyen tébb 3 m-
nél.

A tisztitasi gyakorlat kidolgozasakor cél-

szer(i gondolni az alabbiakra:

= hatoidé és intervallumok;

= a fizikai szennyezddés eltavolitasanak

modja, eszkozei;

= atisztito- és fertétlenitészer fajtaja és
koncentracidja;

= a ftisztito- és fertStlenitészer oldat

hémérséklete.

Javasolt, hogy a vegyszerrel végzett

fertétlenitést mindig el6zze meg

mechanikus tisztitas. Célszerli megkérni a

gyartd igazolasat arra nézve, hogy a szer

megfelel az altalanosan  elfogadott

szakmai elvarasoknak, szabalyoknak.

GHP-89/1

Kiadas: Datum: 2013februar 6.
Verzio: 4
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GHP-89/1

7 napot meghaladé Uzemszlnet utan a sércsapolas akkor
kezdhet6 meg, ha a vegyszerrel végzett fertétlenités
megtortént. Ennek elvégeztetéséért az lzemeltetd a felelds.

A csapol6 fejet minden nap végén, a csapolas befejeztével a
moso6 adapterre kell csatlakoztatni, s a sort vizzel kinyomni a
rendszerbdl.Hasonléan kell eljarnia legalabb egy hetes
Uzemsziunet megkezdésekor is.

Esetleges min6ségromlas esetén a soércsapolas azonnali
felfiggeszteése sziikséges. Ujrainditas el6tt kotelezé a

vegyszerrel végzett fertStlenités.

A csaptelepek azon részeit, melyek felvaltva érintkeznek az
itallal és a levegbvel (a csaptelepek  kifolyé részei,
csOpogtetd talcak), naponta kell tisztitani.

A vezetékcsatlakozé-részeket (pl. csapfej, gyorskuplung)
az italhoz (hordéhoz) val6 minden csatlakoztatas -elétt
tisztitani kell.

Az italcsapold  berendezést kihelyezd vallalatoknak
utmutatasokkal kell ellatni a berendezéseket Uzemeltetd
vallalkozasokat a napi karbantartasi feladatok elvégzését
illetéen.

A berendezés telepitését és rendszeres karbantartasat
meg- feleléen kiképzett szakember végezheti.

A csapolé berendezések, a csapold rendszer csapok, kifo-
lydcsapok kozotti italvezetékek, valamint a berendezés kor-
nyezetének tisztantartasért a csapoldé berendezés
kezelbje (lLzemeltetbje), a rendszer vegyszerrel végzett
fertétlenitéséért és annak gyakorisagaért az lizembentarto,
a felel6s.

Kiadas: Datum: 2013februar 6.
Verzio: 4

A csapolé rendszer  kornyezetének -
beleértve a hordétarold, helységet is -, napi
takaritasat, a kihelyez6 vallalat ajanlasai
alapjan, az Uzembentarténak el kell
végeznie.

A tisztitds szakszerliségének és hatasos-
saganak ellen6rzésére javasolt moédsze-
rek:
- vizualisan a lathaté szennyezd6dések,
—indikatorral, ill. érzékszervileg a
szermaradvany jelenléte,
- tenyésztéssel vagy un. gyors (pl. ATP)
teszttel a mikrobioldgiai tisztasag.
(Tenyésztéses modszer esetén 1000 0ssz-
csira/ml koncentracié jonak, a 100 000-as
érték  rossznak  tekinthet6. ATP teszt
esetén a fenti iranyadd  értékekkel
korreldld értékek érvényesek. Enteralis
baktériumok, valamint sarjadz6 és fonalas
gombak jelenléte nem megengedett.
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Cspk engedélyezett fertbtlenitészert szabad hasznalni,
amelynek nevét a munka elvégeztével a munkalapon
(dokumentacién) szerepeltetni kell.

GHP-89/1 Kiadas: Datum: 2013februar 6.
Verzio: 4
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d.)

amennyiben az élelmiszereket az élelmiszeripari
miveletek részeként tisztitjak, gondoskodni kell arrdl,
hogy ez higiénikus madon térténjen;

NEM ALKALMAZHATO

e)
megfeleld hideg és/vagy meleg ivovizzel valo ellatast
kell biztositani;

Az automatak és az italcsapolé berendezések mikdodteté-
séhez ivoviz minéségi viz hasznalhaté. Abban az esetben,
ha a berendezés kozvetlenll halézati vizrél van mikodtetve,
és a telepités Uj szakasz kiépitését teszi szikségessé, az Uj
szakasz és az abbdl nyert ivéviz mindsitését szakhatdsagtol
kell kérni.

Biztositani kell az italautomata és a vizhal6zat szeparalhat6-
sagat (golyos elzarécsap, nyomascsokkentd, visszacsapo
szelep, stb.).

Az automata telepitési helyén gondoskodni kell az ivéviz és
aramellatas kulsé 6sszekétd pontjainak megkdzelithetésége-
rél.

Az ivoviznek meg kell felelnie a 98/83/EK Iranyelv, az emberi
fogyasztasra szolgalé viz mindségérdl, tovabba a 201/2001.
(X.25.) kormanyrendeletben foglalt kévetelményeknek.

f)

megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkézoknek kell
rendelkezésre allnia a veszélyes éslvagy fogyasz-
tasra alkalmatlan (folyékony vagy szilard) anya-
gok és hulladékok tarolasara és eltavolitasara;

Az automata Uzemeltetése kozben keletkezd szennyvizet az
automata szerkezeti elemei kézé tartozé cseppfogd talcaban,
vagy szennyvizvodorben kell gydjteni, illetve felfogni. A ke-
letkezett szennyvizet minden latogatas alkalmaval ki kell
uriteni a kézcsatornaba.

Az Uzemeltetbnek a szerz6ddé féllel kotott Gzemeltetési szer-
z6désben rogziteni kell az automatak Uzemeltetése soran
keletkezé hulladék kezelését.

Célszerli a kezeld személyzet nélkili au-
tomatakat tulfolyas érzékelével felszerelni,
mely tulzott mennyiségli szennyviz esetén
leallitia az automata mikodését.

GHP-89/1

Kiadas:

Datum: 2013februar 6.

Verzio: 4




21/35

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék-

letének elbirasai

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kévetelményein talmutato
ajanlasok

Amennyiben a megbizott személy sajat hataskérben dont a
fogyasztasra vald alkalmatlansagarol (pl. fogyaszthatésagi
id6 lejart, az élelmiszer érzékszervileg kifogas ala esett), az
ilyen élelmiszert a tébbi élelmiszertdl el kell kiloniteni.

g)

megfeleld intézkedéseknek és/vagy eszkézoknek kell
rendelkezésre allnia a megfelelé tarolasi hémérsék-
leti feltételek fenntartasara és folyamatos ellendr-
zésére;

Hitést igényld élelmiszert csak olyan hitési kapacitasu be-
rendezésbe lehet kihelyezni, amely képes biztositani a hd-
tendd élelmiszer sziikséges tarolasi hémérsékletét.
Automatakban a forgalmazott élelmiszer jellegének megfele-
I6 — htétt tarolast igényld élelmiszerek esetén 5°C alatti,
illetve a gyartd altal eléirt - hémérsékletet kell biztositani.

Amennyiben az élelmiszer automata berendezés nem ren-
delkezik a kritkus hémérséklet tullépése esetére az értékesi-
tést gatld vezérléssel az élelmiszer biztonsag szempontjabdl
hitendd termékeket ( pl. szendvics ) forgalmazd berendezés
hémérsékletét az élelmiszer minéség-megérzési/ fogyaszt-
hatésagi idejének figyelembe vételével, meghatédrozott gya-
korisaggal, révid minéség-megdrzési idé esetén napi gyako-
risaggal dokumentaltan ellendriznie kell.

Gondoskodni  kell az automataban elhelyezett élelmiszer
késztermék mindéség-megbrzési idejének figyelembe vételé-
vel térténd feltdltéserdl.

Tobbféle aru automataba toltése esetén (pl.: szobah&mér-
sékletli italos dobozok, édességek és szendvicsek) el kell
kerllni a keresztszennyezés lehet6ségét és amennyiben
hitést igényl6 termék is az automataba kerul, ugy biztositani
kell egyltt tarolas esetén is az el8irt héfokokat. Feltdltéskor|
figyelembe kell venni a hiité kapacitasat, kerulni kell a beren-
dezés tulzsufoltsagat.

Ha az automata hté, vagy melegitd ré-
szében hiba keletkezik, az Uzemeltetének
a mikoddési helyszin fenntartéjaval (hal
alkalmazhatd) egyeztetni célszeri azt,
hogy miszaki hiba esetén értesitsék a
hiba elharitasa és az automata mikddte-
tésének megszakitasa érdekében. Ezt]
szerzédésben is célszeri régziteni.

A berendezésnek lehetéleg olyan muszaki
kialakitasunak kell lennie, amely biztositja,
hogy az eldirt tarolasi héfok meghaladasa
esetén a berendezés automatikusan meg-
gatolja a termék tovabbi értékesitéseét.

Italcsapolé berendezések

GHP-89/1

Kiadas:
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letének elbirasai ajanlasok
A csapolandé és adagolandd ital minéségének védelme ér-
dekében a tarolotérben a hémérséklet 5-20 °C kdzétti legyen.
A csapolandé és adagolandd ital és KEG hordok tarolasa soran Az ital megfeleld mindségének elérése

érdekében a berendezésbdl kiszolgalt ital
hémérséklete lehetbleg max. 7 ‘C legyen
jég hozzaadasa elé6tt, ezért ajanlott a be-
rendezés folyamatos lUzemeltetése.

h)

az élelmiszert ugy kell elhelyezni,
z6désének kockazatat az ésszerlien
mértékig el lehessen kertlni.

hogy szennye-
megvalosithato

Az automatak feltoltése és minden latogatas soran ellendrizni kell
a csomagolas épségét, a betdltendd aru fogyaszthatésa-
gi/minéség-megdrzési idejét.

Az automataba kihelyezett termékek rendszeres ellen6rzé- sének

gyakorisagat az Uzemeltetbének szabalyoznia kell és az
ellenérzést dokumentalnia kell.
A kezel6nek rendelkeznie kell megfelel6 felszereléssel, hogy

biztositott legyen az automata toltése soran az élelmiszer
megfeleld, elhelyezése, kezelése.

Megbontott csomagot nem szabad a gép belsd terében ta-
rolni.

Feltoltéskor kilonds gondot kell forditani az allergén anyagok
kezelésére csomagolatlan élelmiszer esetén.

Italcsapolé berendezések

Premix csapolohely kialakitdsa, telepitése kizardlag olyan helyre
térténhet, ahol biztositott az italtartdlyok megfelel§ taroldsa, a
tarolas alatti barminemi szennyezddés, kulonds tekintettel az

allatok okozta esetleges szennyezddés elleni védelme.

Az itallal toltétt tartalyok, KEG hordék nem tarolhaték féldes

Ha betoltéskor nagy a szoérédas veszélye,
akkor el6bb célszerlii kivenni a tartalyt az
automatabdl.

Italcsapolé berendezések

A csapolandé és adagolandd ital minésé- gének
védelme érdekében az itallal toltott KEG hordd
szamara szaraz, szagmentes kornyezetet célszer(
biztositani.

GHP-89/1
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letének elbirasai ajanlasok

aruval azonos térben.

/A tarold helyiséget olyan burkolattal kell ellatni, mely kdnnyen tisztithato.
/A csapol6 rendszert egyéb, szennyez6 forrastdl (pl. szemetes, hamutarto,
piszkos rongy, konyha, stb.) tavol kell tartani.A tartalyok és a KEG
hordo szelep tanyérjan lévd véddsapkat kizarolag kdzvetlendl a
csapra helyezés el6tt szabad eltavolitani.

4.4.11. melléklet 1V. fejezet (Szallitas)

Jelen fejezet kodvetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolék esetében nem értelmezhet6. Az automatat, italcsapolot Gzemelteté vallalkozasok altal for-
galmazott élelmiszertdl fliggben a szallitasi kovetelményeket (hGtStt rakodotér) a vonatkozoé iparagi higiéniai utmutatok részletezik. A vonatkozé elvarasok meg-
talalhatok az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek internetes elérhetéségei megtalalhaték jelen utmutatdé bevezetdjében.

4.5.1l. melléklet V. fejezet (Berendezésekre vonatko-
z0 kovetelmények) Elelmiszer automata és italcsa-
polé berendezések

Jelen fejezet kdvetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben Kkerdltek kifejtésre. Az automatat, italcsapolot Gzemeltets vallal-
kozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozé elvarasok megtaldlhaték az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek internetes
elérhet6ségei megtalalhatok jelen utmutaté bevezetdjében.

4.6.11._ melléklet VI. fejezet (Elelmiszer-hulladék)

Jelen fejezet kdvetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kertiltek kifejtésre. Az automagét, italcsapolot izemelteté vallal-
kozasok sajat raktarai és egyéb helységeire vonatkozé elvarasok megtaldlhatok az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatokban, amelyek internetes
elérhet6ségei megtalalhatok jelen utmutaté bevezetdjében.

4.7.11. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

Jelen fejezet kovetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kertltek kifejtésre.

4.8.11. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

Jelen fejezet kdvetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében a 4.3 fejezetben kertltek kifejtésre.

GHP-89/1 Kiadas: Datum: 2013februar 6.
Verzio: 4
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4.9.1l. melléklet 1X. fejezet (Az élelmiszerekre alkal-
mazandé rendelkezések))

bevezetésében.

Jelen fejezet kovetelményei a kihelyezett automatak és italcsapolok esetében nem értelmezhet6. Az automatat, italcsapolét Gzemelteté vallalkozasok altal for-
galmazott élelmiszer tipusatél figgéen ezen kdvetelményeket (hitétt szendvics, ké'vé, palackozott ital, stb.) a vonatkozo iparagi higiéniai utmutatok részletezik.
A vonatkozo elvarasok megtalalhatok az agazat specifikus J6 Higiéniai Gyakorlat Utmutatékban, amelyek elérhetéségei internetes megtalalhatok jelen utmutatd

4.10.11 melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi
csomagolasara és gylijtécsomagolasara alkalmazan-

doé rendelkezések)

NEM ALKALMAZHATO

4.11.11 melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

NEM ALKALMAZHATO

4.12.11 melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk kell
a koévetkezokrdl:

4.12.1.

az élelmiszert kezel6 személyeket tevékenységukkel
ardnyos maodon felugyeljék, az élelmiszer-higiéniara
vonatkozé utasitasokkal elldssak és/vagy képezzék;

Az automatak, illetve italcsapolé berendezéseket mikodteté-
si tevékenységét vegzd (pl.: alapanyagok, eszkdzdk beszer-
zésével, automata feltoltésével, tisztitasaval, fertétlenitésé-
vel, karbantartasaval foglalkozé) mindazon személyeknek,
akik a termékkel kodzvetlen vagy kozvetett kapcsolatba kertil-
nek, tevékenységik jellegének megfelel6 élelmiszerhigiéniai
ismeretekkel kell rendelkeznilk.

A vendéglatohely Gzemeltetbjének feladata, hogy biztositsa az
alkalmazottainak a megfelel6 képzettségi szintet és a sziikséges
oktatasokat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell ismé-
telni. Az ismétlédd oktatasok anyagat a jogszabalyok valto-
zasaihoz, a megfelel6 tevékenységhez és azokhoz a kézvet-
len kérnyezeti koérilményekhez kell igazitani, ahol az élelmi-

szerbiztonsagi veszélyek jelen lehetnek.

Az oktatasok elvégzésérdl, a vizsgalt
eredményekrél ajanlott nyilvantartast ve-
zetni.

GHP-89/1

Kiadas:

Datum: 2013februar 6.

Verzio: 4



25/35

letének elbirasai

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il. mellék-

A jogszabaly teljesitéséhez sziikséges elvarasok

A rendelet kévetelményein talmutato
ajanlasok

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett elja-
ras kialakitasaért és fenntartdsaért, vagy a vonatkozé
utmutatok szerinti mikodésért felelés személyek
megfeleld képzésben részesiljenek a HACCP elvei-
nek alkalmazasa terén; és

Biztositani kell, hogy a dolgozék értsék a kritikus pontok je-
lentéségét azon tevékenységekhez kapcsoléddan, amelyek
elvégzéséért felelések, a kritikus hatarértékeket, a feligyeld
eljarasokat, az eltérés esetén végrehajtand6 intézkedéseket
és a vezetendd nyilvantartasokat.

4.12.3.

betartsak az egyes élelmiszeripari agazatokban dol-
gozo6 személyek képzési programjara vonatkozo
nemzeti jogszabalyok barmely kdvetelményét.

Biztositani kell, hogy minden olyan dolgozo, aki élelmiszer-
forgalmazasban részt vehet, rendelkezzen alapvet6 ismere-
tekkel az élelmiszer-higiéniardl, a tevékenysége, munkaja
altal befolyasolt folyamat alapelveirdl, az élelmiszerek higié-
nikus kezelésében jatszott sajat szerepérél és felel6sségérdl,
a lehetséges veszélyekr6l és a szabalyozas hibainak egyes
kovetkezményeirdl.

Ajanlott minden élelmiszerkezeléssel fog-
lalkoz6 személyt a jelentésebb valtozasok
(pl. feltart hibak és nem megfeleléségek)

esetén ismételt oktatasban részesiteni.

GHP-89/1
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4. Mellékletek

4.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel elkeriilhe-
t6 a kifejezések ismétlése a szOvegben és egyben a legfontosabb kifejezések kombinacidit is tartal-
mazza.

Ebben az Utmutatéban a romlast csak akkor vessziik figyelembe, amikor az kockazatot jelent az em-
beri egészségre. Az Utmutaté targyalja a mikroorganizmusok altal okozott romlast, amely kockazatot
jelent az emberi egészségre.

A meghatarozasokat az Elelmiszerekrdl sz6lé 2008, évi XLVI torvény az élelmiszerlancrol
Wﬁm{ a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969. szamu el8irasabdl, valamint a Ma-
gyar Elelmiszerkényv kiildnbozé eldirasaibél vettiik.

Fogalom Meghatarozas
UZLET a kereskedelemrdl A szilard térelemekkel korllhatarolt, talajjal egybeépitett
$z612005 évi CLXIV. térvény 2 §r) vagy ahhoz rogzitett, tartés hasznalatra készilt, rendsze-
pontja értelmében resen (allandéan vagy ideiglenes jelleggel) nyitva tartod
kis- és nagykereskedelmi, jarmi- és Uzemanyag-

kereskedelmi, vendéglatd, szallashely-szolgaltatd, ide-
genforgalmi, tovabba lakossagi fogyasztasi cikk javito-
szolgaltatd értékesité hely, ideértve a lakastdl vagy lako-
ingatlantél miszakilag el nem kullonithetd, fogyasztasi
cikk javitd-szolgaltatd tevékenység céljara kialakitott he-
lyet, a raktarozas, tarolas céljat szolgalé nyitott, értékesi-
tést folytaté helyet, valamint a kilénb6z8 intézmények-
ben, munkahelyeken lzemel§ értékesité helyeket is.

FERTOTLENITES Mikrobiolégiai szennyezédéstél valé mentesités
Az Utmutatéban a szennyezddés fogalom az élelmiszer
mikrobiolégiai  (patogének altali), kémiai, idegenanyag,

SZENNYEZODES emberi egészségre karos romlast okozd anyag, nemki-
vanatos, vagy bomlé anyaggal vald szennyezédését je-
lenti.

A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy
mas kifogasolhaté anyagot eltavolité eljaras (Codex).
Allati kartevé:

Minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével,
TAKARITAS, TISZTITAS testrészeivel, Uriilékével vagy az altala hordozott mikro-
organizmusokkal (prionokkal, virusokkal, baktériumokkal,
penészgombakkal, allati egysejtliekkel, férgekkel és azok
babjaival, algakkal, élesztégombakkal stbh.) hatranyos
hatast gyakorolhat az élelmiszerekre.

Mindazon megel6zési és irtasi mdédszerek Osszessége,
melyek alkalmazasaval biztosithatd az allati kartevs-
mentes allapot, beleértve ezek megfelel§ dokumentalasat
is

A kartev6k megjelenésének jelzése, a fertdzoéttség helyé-
KARTEVO-FERTOZOTTSEG Fl- | nek, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fertézdtiség
GYELESE hianyanak megallapitasa (szubjektiv —emberi medfigye-
Iésen- és objektiv — mérésen alapulé modszerek).

A kartevok elpusztitasat szolgalé eljarasok Osszessége,
KARTEVOIRTAS melyek célia a kartevk elszaporodasanak, elterjedésé-
nek megakadalyozasa a fert6zottség megsziintetése.
ALLATI KARTEVOK ELLENI VE- | Az lizem vezetése, és a Kkartevdirtas kivitelezéje altal

KARTEVOK ELLENI VEDEKEZES
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DEKEZESI PROGRAM

kozosen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a
kartevék meghatarozasat, a megel6zési, az ellendrzési,
és az ellenérzés soran fertézéttnek talalt helyeken szik-
ségessé valo irtasi modszereket, a feleléssegi koroket, a
dokumentacios rendszert, és az oktatast.

A Kartevé altal kedvelt, szamara vonzd készitmény.

CSALETEK Amennyiben a csalétek irtdszert is tartalmaz mérgezett
csalétekrél beszélunk.
Irtdszermentes eszkdz, mely a kartevd befogasaval (gyUj-
CSAPDA técsapda), vagy annak elpusztitasaval, a kartevé tovabb-

jutdasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fertézottség mérésére is alkalmasak.

A MAGYAR ELELMISZERKONYV 2-1/1969 SZ. IRANYELV SZERINTI FOGALMAK

SZABALYOZ (CONTROL)

Megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-
tervben megallapitott kdvetelményeknek valé megfelelés
biztositdsara és fenntartasara.

SZABALYOZAS (CONTROL)

Az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kovetik és
betartjak a kévetelményeket.

SZABALYZO INTEZKEDES

Barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmi-
szer-biztonsagi veszély megel6zésére, kikliszobolésére
vagy elfogadhat6 szintre csokkentésére lehet alkalmazni.

HELYESBITO TEVEKENYSEG

Barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni,
ha a kritikus szabalyozasi pont (CCP) felligyelete a sza-
balyozottsag csokkenését vagy elvesztését jelzi

KRITIKUS SZABALYOZASI
(CCP)

PONT

Olyan lépés, amikor szabalyozast lehet alkalmazni a lé-
nyeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megelézéséhez,
kikiszoboléséhez vagy elfogadhatd szintre csdkkentéseé-
hez.

KRITIKUS HATARERTEK

Olyan el6iras, amely elvalasztja az elfogadhatésagot a
nem elfogadhatésagtol.

ELTERES

Egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

FOLYAMATABRA

Valamely meghatarozott élelmiszer eléallitasahoz vagy
feldolgozdsdhoz hasznalt Iépések vagy mdiveletek sor-
rendjének moédszeres abrazolasa.

HACCP

Olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szaba-
lyozza az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl jelent8s
veszélyeket.

HACCP TERV

A HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumen-
tum, amelynek célja, hogy biztositsa az élelmiszerlanc
figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag szem-
pontjabdl jelentds veszélyek szabalyozasat.

VESZELY

Az élelmiszerben el6fordulé bioldgiai, kémiai vagy fizikai
hatasu anyag, vagy az élelmiszer olyan allapota, amely-
nek karos egészségugyi hatdsa lehet.

VESZELYELEMZES

A veszélyekrél és a jelenlétikhdz vezet6 korilményekrél
valo informaciégyljtés és értékelés folyamata annak el-
dontésére, hogy az élelmiszer-biztonsag szempontjabdl,
mely tényezék jelentdsek, és ezért ezekkel kell foglalkoz-
ni a HACCP-tervben.

FELUGYELET (MONITOR):

A medfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak
végzésére iranyuld tevékenység, annak megallapitasara,
hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

LEPES:

Az élelmiszerlanc egy pontja, eljarasa, mivelete vagy
szakasza, beleértve a nyersanyagokat, az elsédleges
termeléstél a vegs6 fogyasztasig.

ERVENYESITES (VALIDALAS)

Bizonyitékok gydjtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-
terv elemei hatékonyak.

IGAZOLAS (VERIFIKALAS):

A fellgyelettdl eltéré6 modszerek, eljarasok, vizsgalatok
és mas értékelések alkalmazasa, a HACCP-tervnek vald
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| megfelelés megallapitasara.

FOGALMAK AZ ELELMISZEREKROL SZOLO 2003, EVI LXXXIl. TORVENY SZERINT

ELELMISZER

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 178/2002/EK rendele-
tének 2. Cikke szerint élelmiszernek minésilé anyag,
illetve termék azaz élelmiszer” minden olyan feldolgozott,
részben feldolgozott vagy feldolgozatlan anyagot vagy
terméket jelent, amelyet emberi fogyasztasra szannak,
illetve amelyet varhatéan emberek fogyasztanak el.

ELELMISZER-BIZTONSAG

Annak biztositasa a termelés, az élelmiszer-eléallitas, a
tarolas és forgalomba hozatal teljes folyamataban, hogy
az élelmiszer nem veszélyezteti a végsé fogyasztod
egészségét, ha azt a rendeltetési célnak megfeleléen
késziti el és fogyasztja.

ELELMISZER-
CSOMAGOLOANYAG

Az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra al-
kalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez6-
déstdl, a tapérték- és minéségcsokkenté hatasoktol.

ELELMISZERFORGALMAZAS

Az élelmiszernek a viszonteladdékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztokhoz valo eljuttatasat szolgald szallitasi, tarola-
si, elécsomagolasi, kiszolgalasi, értékesitési miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiiveletei, flggetlenul attdl,
hogy a vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi
tevékenység keretében torténik-e.

ELELMISZER FORGALOMBA HO-
ZATAL

A 178/2002/EK rendelet 3. Cikkének 8. pontja szerint az
élelmiszer vagy takarmany készentartasa eladas céljara,
beleértve az élelmiszer vagy takarmany eladasra valo
felkinalasat, vagy az élelmiszerek és takarmanyok ingye-
nes vagy ellenérték fejében térténd atadasanak barmely
egyéb formaja, valamint az élelmiszerek és takarmanyok
eladasa, forgalmazasa vagy atadasanak egyéb madja.

ELELMISZER FORGALMAZO

A 178/2002/EK rendelet 3. Cikkének 8. pontja szerinti
forgalomba hozatali tevékenységet végz6 élelmiszer-
vallalkozo.

ELELMISZER-HIGIENIA

Az élelmiszer el6allitasanak, forgalomba hozatalanak az
emberi fogyaszthatésagra valdé alkalmassaggal 0Ossze-
figgdé kovetelményrendszere, az élelmiszer utjan terjedd
fert6zés és egyéb artalom megel6zése és elharitasa.

ELELMISZER-MINOSEG

Az élelmiszer azon tulajdonsagainak 6sszessége, melyek
alkalmassa teszik a ra vonatkozd el6irdsokban régzitett
és a fogyasztok altal elvart igények kielégitésére.

TERMEK-VISSZAHIVASI ELJARAS

Olyan dokumentalt vészhelyzeti eljaras, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak meg-
akadalyozasat és a szallitéhoz vagy mas megfeleld hely-
re tortén6 maradéktalan visszaszallitdsat szolgélja, ahol
teljes kivizsgalasa megtorténik.

IPARAGBAN HASZNALATOS FOGAL

MAK

BIB

,Bag in box” csomagolas, termékkel érintkezd zsak, szi-
lard kulsé csomagoléanyagban

KEG

Szabvanyositott sdrcsapolashoz szilkkségesnyomasallé
csatlakozo.
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4.2. Az iparagra jellemzd veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabalyozasanak kovetelményeit HACCP elemzés alapjan kell
meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kulonds tekintettel a kritikus szabalyozasi pontokra - irasos utasitas-
ban kell szabalyozni, meghatarozva azt, hogy:

- Ki?

- Mikor?

- Mit?

- Miért?

- Hol?

- Hogyan?
végezzen el. Az el6irasokat meg kell ismertetni a dolgozdkkal, és biztositani kell, hogy sziikség szerint
hozzaférhessenek az utasitasokhoz. Célszer(i az utasitasok tudomasulvételét alairatni a felelésékkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok kivalasz-
tdsanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technolégia és a csomagolas kivalasztasanal figyelembe kell
venni, mérlegelve a kockazatokat és a szabalyozas lehetséges modszereit.

A termék biztonsaga szempontjabol fontos, a kritikus pontokhoz tartozé miveleti paraméterek el8irt
értékeinek betartasat, pl. hémérséklet, idd, el6irt 0sszetétel stb. rendszeresen fellgyelni és az ered-
ményeket irasban is rogziteni kell. Ezen paraméterek meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és
eszkdzoket kell hasznalni.

Fizikai: ké, rovar maradvanyok, fa, fém pl.: csomagoléanyag sérulésébdl,
Kémiai: tisztitdszer maradvanyok (csapok, vezetékek elégtelen takaritasabol),
Biolégiai: Korokozok raszennyezése italcsapra, poharra elégtelen személyi higiénia miatt. Kor-

okozok szaporodasa nem megfelel6 hiités miatt az automataban.
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4.3. HACCP rendszer és modell

Az Eurépai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl, amelynek

el8irasait 2006. januar 1-t6l kell alkalmazni, az 5. cikkében elGirja:

1) Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy eljaraso-
kat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

2) A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kovetkezékbél allnak:

a) azon veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell eldézni, ki kell zarni, vagy elfogadha-
t6 szintre kell csokkenteni;
b) a kritikus szabalyozasi pontok meghatarozasa azon Iépésnél vagy azon lépéseknél,

ahol a szabalyozas a veszély megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

C) a kritikus szabalyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag kilénva-
lasztasahoz szikséges kritikus hatarértékek megallapitdsa az azonositott veszélyek
megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhatd szintre csdkkentéséhez;

d) hatékony felligyeleti eljarasok létrehozasa és alkalmazasa a kritikkus szabalyozasi
pontokon;

e) helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a feligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

f) rendszeresen végrehajtandd eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt intézkedé-
sek hatékony mikddésének igazolasara; és

s)] az élelmiszer automatat Uzemeltetd vallalkozas jellegének és méretének megfeleld

olyan dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pont-
ban vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.

Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik |épésben, az élel-
miszeripari vallalkozok felulvizsgaljak az eljarast, és elvégzik a szikséges valtoztatasokat.

3) Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari vallalkozékra kell alkalmazni, amelyek az élelmi-
szerek termelésének, feldolgozasanak vagy forgalmazasanak barmilyen szintjéhez kapcsolo-
doé miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges termelést és az ahhoz kap-
csolodd miveleteket koévetden.

(4) Az élelmiszer automata Uzemeltetd vallalkozék:
a) a hataskorrel rendelkezd hatésag altal eldirt moédon, figyelembe véve az élelmiszer-

ipari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a hataskorrel rendel-
kez6 hatdésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozoéan;

b) biztositjak, hogy az e cikkel ¢sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;
C) megfelel id6tartamig megdriznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.
(5) Az e cikk végrehajtasara vonatkozo részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2) bekezdésben

emlitett eljarassal 0sszhangban lehet megallapitani. Az ilyen rendelkezések bizonyos élelmi-
szeripari vallalkozék szamara megkonnyithetik e cikk végrehajtasat, kulonésen a HACCP-
elvek alkalmazasarél szolé Utmutatdkban meghatarozott eljarasok hasznalatanak el&irasaival,
az (1) bekezdés betartasa érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatarozhatjak azt az idétar-
tamot, amely alatt az élelmiszeripari vallalkozok a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban
meg6rzik a dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozé kovetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai szabalyo-
zas kulcsfontossagu eleme és célja, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra 6szténdzze, hogy:
- rendszerezett médon gondoljak at az élelmiszer automatak lzemeltetése soran végzett te-
vékenyseéguket. Ehhez kapcsolédéan meg kell hatarozniuk a termékbiztonsaggal 6sszeflig-
g6 jellemz8 paramétereket: pl. feldolgozasi miveleti paraméterek, minéség-megdérzési idd,
tarolasi feltételek, tervezett felhasznalas, stb.;
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- gondoljak &t és értsék meg, hogy az automatakon keresztul térténd élelmiszer kiszolgalas
soran milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek karosithatjak a fogyasztd egészségét. Ezek
a veszélyek fizikai, kémiai és bioldgiai/mikrobiolégiai jelleglek lehetnek;

- hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél fordulhatnak el6;

- hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyzé intézkedéseket, amelyek
segitségével ezek a veszélyek megeldzhetdk, kikiszébolhetdk, vagy elfogadhaté szintre
csokkenthetok;

- értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az adott ve-
szélyt, hogy az:

- kezelhet6 az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit, eléfeltétel prog-
ram) megvaldsulé Jo Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good Hygiene Practice) részeként, vagy

- tevékenységuk adott Iépésénél kritikus az élelmiszer biztonsaga szempontjabdl (CCP). A kri-
tikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak azokat megfeleléen, akkor azok a fo-
gyasztd biztonsagat veszélyeztethetik;

A szabalyz6 tevékenységek mikodését rendszeresen felligyelni kell annak érdekében, hogy folyama-
tosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet gyakorisaga fligg a veszély mértékétdl, kockazatatol.

A GHP-ként kezelhet6 veszélyek esetében az ellenérzés ritkabb lehet, a gyakorisag fligg a gyakorlat-
tél. A CCP-k esetében a miveleti lépéstél fiiggéen, de elbirt gyakoribb felliigyeletet igényel, szigoru
dokumentalasi koévetelménnyel.

Az Utmutatd gyakorlati tanacsokat ad a szilkséges szabalyzé és feliigyel6 mddszerek megvalaszta-
sahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak azonban nem teljes korliek és egyes esetekben mas
ovintézkedések alkalmazasa is szikséges lehet;

Vizsgaljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az Uzemi kérnyezetet
érint6 - valtozas esetén, és ezen kivll el6re megtervezett rendszerességgel is;

Ezt a megkozelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

A telies HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellen6rzése (validalas) és a mikddés
hatékonysaganak igazold ellenbrzése is.

Minden élelmiszer kiszolgalé automatat mikddtetd helyiség kulénb6z8, mivel eltéréek lehetnek a ter-
mékek, az alkalmazott kiszolgalasi formak, a felhasznalt berendezések, a dolgozdk szakismerete,
tudasa, gyakorlati tapasztalata. Ezért minden vallalkozasnal egyedileg kell a HACCP elemzéseket
végrehajtani az ott folytatott tevékenységre. Tovabbi kdvetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a
dolgozok értsék meg az élelmiszer-forgalmazas folyamatanak alapjait, a hozzajuk kapcsol6dd veszé-
lyeket és a szabalyozas hibainak kdvetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolédé fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer megvaldsi-
tasahoz szilkséges kdvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkényv 2-1/1969. szamu
elb6irdsa tartalmazza. Az alabbiakban az élelmiszer automatan keresztll térténd kiszolgalasra egy
olyan HACCP elemzés mintat mutatunk be, amely az iparag szamara altalanos utmutatasként szol-
galhat, és amelyet minden élelmiszer-automatat tzemeltet vallalkozas a sajat viszonyainak és egyedi
sajatossagainak figyelembe vételével alkalmazhat.
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Az itt megadott HACCP elemzés altalanos modellként szolgal az élelmiszer automatak mikoédtetésének folyamatara
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4.4. lgazolasi terv

Elelmiszer automatakon italcsapolé berendezések miikodtetése

Médszer
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Tevékenység (ha sziikséges a Felel6s Gyakorisag talia
tevékenység mellé) J
A HACCP elemzések| ~ Tolyamatabra ellen- .
s . . 6rzése HACCP feltl-
aktudlis allapotanak . . . . .
i S -az elemzéshez| Uzemelteté |- évente egyszer vizsgalati  jegy-
attekintése ) o
s tartoz6  dokumen- z6konyv
/altalanos/ o
tumok ellendrzése
Vevéi reklamacié keze- . .
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45. Segitség a GHP terv sziikséges, minimalis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve mindazoknak,
akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerlket szabalyozé irott dokumentacios rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez sziikséges minimalis dokumen-
tacio elkészitéséhez. Természetesen azon vallalkozasok, ahol ennél b&vebb, nagyobb adattartalmu
rendszert mikddtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben szerepld informaciokat — azok
telies mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az Utmutatd egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentaciés kévetelmények, ame-
lyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai Gyakorlathak megfelel6 miko-
dés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutaté szévegében emlitett irdsos utasitasokat,
nyilvantartasokat a konnyebb attekinthetéség érdekében, illetve példakat mutat az egyes irdasos utasi-
tasok tartalmi kdvetelményeire, illetve a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivhunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen alkalma-
zandodk, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkozéan adnak utmutatast.

A mikodést tartalmazd eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység Osszetettsége-
t6l, a higiéniai kockazattdl, illetve az élelmiszer automata Uzemeltetési tevékenységben résztvevd
alkalmazottak szamatol.

45.1. Minimalisan szikséges dokumentacio

A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol figgetlentl minden vallalkozas
szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

- Hatésagi engedélyek dossziéja
- Tevékenység rovid leirasa
- Személyi higiéniai utasitas
- egészségi allapot sziirése és jelentése
- kotelezd védéruha,
- kézmosas szabalyai,
- higiénikus viselkedés szabalyai,
- dohanyzas és étkezés szabalyozasa
- ellendrzések és felelésségek
- Takaritasi terv
- terulet, berendezés, eszkoz
- alkalmazott szerek
- alkalmazott médszerek
- koncentracio, hémérséklet, idé és esetleg mas lényeges paraméterek ahol az alkal-
mazhato
- karbantartast, vagy mas specialis tevékenységet kovetd takaritas menete
- Viz kémiai, mikrobiolégiai ellenérzésének bizonylatai

Fentieken tulmenden a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer felllvizsgalatanak
dokumentacidja.

4.5.2. Minta Grlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintdt az egyes higiéniahoz koét6d6 tevékenység elvégzésének,
ellen6rzésének nyilvantartasahoz:
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Elelmiszer automatakat iizemeltetd helyiségek higiéniai ellenérzési (rlapja

MINTA
EQYS€0 MEgNEVEZESE: .ttt iteieae et eeaaneaneaaneanns
Megfelel 6/ .
Ellenérzési pont nem megfele- Eszrevétel, megjegyzés
16

Uzemeltetési hely allapota

Automata kiilsé fellletének tisztasaga

Hulladékgytjtési feltételek az automata
kézelénben

Ragcsald, rovar mentesseég

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Berendezés épsége

Elelmiszerrel koézvetleniil érintkezé és
szemmel , szétszerelés nélkdl lathatd
fellletek tisztasaga, takaritészer men-
tessége

Viz

Eszk6z6k, munkafeliletek tisztasaga,

Takaritoszerek eléiras szerinti tarolasa

Takaritoszerek elbiras szerinti haszna-
lata

H6mérék mikdéddképessége

Stb.
Jelmagyarazat.
megfeleld: {
nem vizsgalt: 0
nem megfeleld: @
Datum: ... Ellen6rzd személy alairasa:..........c.oooiiiiiiiiiiii,

A kitoltés javasolt gyakorisaga hetente egy alkalommal, szuréprobaszerien.
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Hit6terek hémérséklet ellenérzési Grlapja
(jellemzd, kritikus paraméter régzitéséhez alkalmazhaté Grlap)

MINTA
A hitOtér megnevezeése:........cccovviiiiiiiiii it
ElSirt homérsekleti értékek:
Csomagolt élelmiszert ki- maximum ... C vagy annal kevesebb
szolgalé automatanal:
Datum héfok Eszrevetel
/aldiras
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