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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2017/C 29/17)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszo6lalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
»TRADITIONAL WELSH PERRY”
EK-szim: UK-PGI-0005-01250 — 2014.8.6.
OEM ( ) OFJ (X)
1. Elnevezés

,Traditional Welsh Perry”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Egyesiilt Kirdlysdg

3. A mez6gazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.8. osztaly: A SzerzGdés 1. mellékletében felsorolt egyéb termékek (fliszerek stb.)

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Traditional Welsh Perry” (walesi nyelven ,Perai Cymreig Traddodiadol”) a Walesben termesztett, Gshonos és nem
6shonos borkorte-fajtdkbol hagyomdnyos eljardssal készitett, els§ préselésti gyiimolcslé neve. A ,Traditional Welsh
Perry” egyetlen borkorte-fajtdbol vagy tobb borkorte-fajtdbdl vegyesen elGdllitott, elsG préselésti gytimoleslébdl
késziil. A ,Traditional Welsh Perry” kizdrélag tiszta, 100 %-os borkorte-1éb6l késziil.

A ,Traditional Welsh Perry” szine a halvanysirgdtdl a sotét aranysdrgdig terjed, megjelenése lehet tiszta vagy
homidlyos, ize jellegzetes, konnyed vagy telt gyiimolcsos kortefzd, amit a felhaszndlt borkortében taldlhaté szorbit
természetes édessége egyenstilyoz ki, kiegésziilve citrusos savassdggal és finom, gyiimolesos aromdval. Az izt
a tanninokbdl eredd testesség teszi teljessé; a végkicsengés lehet ropogbsan szdraz vagy tdlnyomodan édes.
Alkoholtartalma 3,00-8,49 % vol.

A Traditional Welsh Perry kortebort hdrom valtozatban (szénsavmentes, palackban kondiciondlt, palackban erjesz-
tett) allitjak el, az aldbbiak szerint.

Szénsavmentes: a légkori nyomdst meg nem haladé szénsavtartalommal rendelkezd kortebor. A légmentesen zdrt
edényben tarolt folyadékban a szén-dioxid (CO,) parcidlis nyomdasa nem éri el az 1 bar (100 kPa) nyomadst. Porézu-
sabb edényben, példdul hordéban tarolva a parcidlis nyomds joval 1 bar alatt marad. A kozvetve vagy kozvetleniil
ilyen jellegti edénybdl kitoltott kortebor szénsavmentes (buborékmentes), nem érzékelhetd benne pezsgés.
Amennyiben a kortebor a tdroldsi hdmérséklethez képest felmelegszik, kialakulhatnak benne buborékok, mivel
a hdmérséklet emelkedésével a szén-dioxid oldékonysiga csokken.

Palackban kondiciondlt: a kortebort az elsédleges erjedés befejez8dése el6tt toltik palackba, ezért természetes titon
kialakulé szénsavtartalommal rendelkezik. A gyarté a kivant szénsavassig és édesség eléréséhez sziikséges, dltala
meghatdrozott fajstly elérésekor palackozza a kortebort. Minél magasabb szénsavtartalom alakul ki, anndl kisebb
a maradék cukortartalom. Az erjedést gatl eljardssal készitett (,keeved”) kortebor esetében a kivant szénsavtar-
talom elérése érdekében csokkentik az élesztgombdk mennyiségét és megvonjik az altaluk felhaszndlt tdp-
anyagokat, meggdtolva a teljes cukortartalom kierjedését. A palackban kondiciondlt korteborban a szén-dioxid
nyomdsa 0°C-on 1,5-3,0 bar (150-300 kPa) kozott van. Az ital a benne taldlhaté élesztGilledék kovetkeztében
homilyos lehet, ha nem koriiltekintéen nyitjdk és toltik ki. [ze szdraz, kivéve, ha erjedést gtlé eljdrassal készitették.
Csak a palackban kondiciondlt Traditional Welsh Perry készithetd erjedést gatld eljardssal. A gyartd a kialakult
szénsavtartalmat a palackozds el6tt és a palackos kondiciondldsi folyamat végén mért fajstlykiilonbségbdl tudja
kiszamitani.

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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Bir a palackban kondiciondlt Traditional Welsh Perry alkoholtartalma hasonlé tartomdnyban (3,00-8,49 % vol.)
mozog, mint a szénsavmentes korteboré, a palackban kondiciondlt — és kiilonosen az erjedést gatld eljarassal
késziilt — kortebor alkoholtartalma rendszerint a skala alsé végpontjdhoz esik kozelebb (3,0-5,5 % vol.), mivel az
erjedést gatlo eljdrds esetében a gyiimolcsben 1évd cukrok nem teljes mennyisége vesz részt az erjedésben.

Palackban erjesztett: a kortebort az elsGdleges erjedés befejez6dése utdn palackozzdk, majd erjedést tapldlé cukrok
és €lesztdgomba hozzdaddsdval egy masodik erjedési folyamatot inditanak be. A palackban erjesztett kortebor erd-
sebben szénsavas, mint a palackban kondiciondlt, és degorzsdlds utin atlitsz6. Ize szdraz, mivel a mdsodlagos
erjesztés sordn a teljes cukortartalom alkoholld alakul, és a bor degorzsdlds utdni kiegészitése nem megengedett.
A palackban erjesztett korteborban a szén-dioxid nyomdsa 0°C-on 4,0-6,0 bar (400-600 kPa) kozott van.
A gyarté a kialakulé szénsavtartalmat a hozzdadott, erjedést tapldlé cukor mennyisége alapjin josolhatja meg, és
a cukor hozzdaddsakor, illetve a palackos erjesztési folyamat végén mért fajsulykiilonbségbdl szamithatja ki.

Bar a palackban erjesztett kortebor alkoholtartalma hasonlé tartomanyban (3,00-8,49 % vol.) mozog, mint a szén-
savmentes Traditional Welsh Perry korteboré, a palackban erjesztett kortebor alkoholtartalma a teljes cukormennyi-
séget dtalakité mdsodlagos erjesztésnek koszonheten dltaldban a skéla fels6 végpontjahoz esik kozelebb (5,5-
8,49 % vol..

3.3. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A Traditional Welsh Perry elallitasahoz felhasznalt nyersanyagok:
— Walesben termesztett, Gshonos és nem Gshonos borkorte-fajtak elsé préselésii leve.
— Megengedett adalékanyagok:

— Fajélesztdk, példdul S. bayanus, S. cerevisiae

— A nétrium- vagy kalium-metabiszulfit formdjaban alkalmazott szulfit nem mindig szitkséges, de
a mikrobiol6giai minéség biztositdsa érdekében megengedett. Ha a gydrtd szulfit hozzdaddsit vélasztja,
annak mennyisége nem haladhatja meg a 200 mgl/litert, és alkalmazdsdt a jogszabalyi elSirdsoknak megfele-
18en fel kell tiintetni a cimkén.

— Az erjedést gatl6 eljrds alkalmazdsa esetén kalcium-klorid és pektin-észterdz enzim az éleszt6gombak és az
altaluk felhaszndlhat6 tdpanyag mennyiségének csokkentésére.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az aldbbi elddllitdsi miveleteket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:
— A korte beszerzése

— A korte préselése/levének kinyerése
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— A kortebor eléallitdsa
— Erjesztés
— Palackozds, horddba toltés

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok
Szénsavmentes kortebor

A szénsavmentes kortebor csomagoldsdnak utols6 folyamata a palackozds, illetve hordéba toltés.

A ,Traditional Welsh Perry” palackozésit, illetve horddba toltését teljes egészében a meghatarozott foldrajzi teriile-
ten kell elvégezni; a kortebor egy pasztorizdlatlan, ,€16” termék, amelynél a minGség, a nyomon kovethetdség és
a hémérsékletszabalyozds biztositdsa, valamint a szennyez8dés elkeriilése érdekében ebben a szakaszban a szdllitdst

a minimalisra kell korldtozni, ami nem teszi lehet6vé a végcsomagoldst megel6zs széles kord, dmlesztve torténd
szallitdst
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Szénsavas: palackban kondiciondlt és palackban erjesztett kortebor

A szénsavas kortebort palackban allitjak eld. Szénsavtartalma a benne oldott szén-dioxidbdl szarmazik, amely csak
természetes uton (a lezart palackon belil zajlé élesztds erjesztéssel) alakithatd ki, a termék szénsavval mestersége-
sen nem dusithato.

Palackban kondiciondlt kortebor: (a palackban befejez8dik az elsGdleges erjedés)

Fuggetleniil attdl, hogy az erjedést gatlo eljardst alkalmazzdk-e, a kortebort a kivant kondiciondlds és édesség eléré-
séhez sziikséges fajsuly elérésekor palackozzak.

Palackban erjesztett kortebor: (palackban végbemend madsodlagos erjesztés) Palackos erjesztésnél a szénsavmentes
kortebor masodlagos erjedésen esik dt a palackon beliil.

Az igy késziill§ kortebor el6éllitdsa a palackozdsig megegyezik a szénsavmentes korteboréval. A palacknak ellenall6-
nak kell lennie, az aljdn bemélyedéssel, alkalmasnak kell lennie 29 mm-es koronakupakkal vagy drétkosaras rogzi-
tésti természetes parafadugéval vagy mdanyag dugéval vald lezdrdsra, és tartdsan ellen kell allnia 25°C-on
6—12 bar bels6 nyomdsnak.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa

Wales

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Traditional Welsh Perry” egyedi jellemzd8inek alapja, hogy az a megnevezett teriileten termesztett, akdr Gshonos,
akdr nem Gshonos borkorte-fajtdkbol készitett, elsé préselésti gytiimolcslé. A megnevezett teriileten a kértebor eldal-
litdsa hagyomanyos modszerrel torténik, olyan tudds alapjdn, amely Wales teriiletén alakult ki, amint azt a Welsh
Perry and Cider Society tagsdgdnak jelenlegi foldrajzi elterjedése igazolja. A felhasznalt korte fajtdja és a fajtak haza-
sitdsa befolydsolja a kortebor izét és kiillemét. Ennek megfelelSen a termék szdmos vdltozata létezik, fokozva
a kézmtives ital egyedi jellegét. A megfelel§ iz és kiillem csak szakértS, hagyomdnyokra épiil kézmiives képzéssel
érhet§ el.

A megnevezett teriilet talaj- és klimaviszonyai hozzdjarulnak a ,Traditional Welsh Perry” hiréhez. A ,Traditional
Welsh Perry” jellege és ize véltozik attdl fiiggSen, hogy a borkortét Wales melyik teriiletén termesztették, és hol
allitottdk el a kortebort.

Wales alacsonyan fekv{ teriileteinek talaja és éghajlata kiemelkedGen alkalmas a borkorte termesztésére, és lehet6vé
teszi a gyiimolcsfa-iiltetvények olyan helyre telepitését, ahol a kora tavaszi virdgzas idején nem alakulnak ki fagy-
zugok. A walesi éghajlat emellett csapadékban gazdag, ami elengedhetetlen mind a virdgzds idején, mind pedig
Gsszel, a sziiret el6tt. A walesi éghajlat a kell§ idGszakokban elég meleg és napsiitéses ahhoz, hogy megfeleld
cukortartalom képz8djon a gyiimélcsben, és kellden csapadékos ahhoz, hogy kielégitse a kifejlett kortefdk magas
vizigényét, illetve a frissen diltetett fak elegendd vizhez jussanak. A ,Traditional Welsh Perry” elédllitasahoz felhasz-
nalt korte tobbsége a walesi Monmouthshire megye keleti részérdl szarmazik. A vastag, iiledékes voros homokko-
von kialakult talaj kivalé vizmegtartd képessége mellett az dtlagosnal csapadékosabb id6jards esetén kivald vizelve-
zeté képességgel is bir. Ugy tartjak, e kettS egyiittesen jobb mindségti gyiimolcsot eredményez, ami a korteborban
is megjelenik. Egyes monmouthshire-i borkorte-fak akar 300 évesek is lehetnek.

A ,Traditional Welsh Perry” Walesben termesztett, Gshonos és nem Gshonos borkorte-fajtak levének erjesztésével
késziil. A ,Traditional Welsh Perry” jegyeit finoman befolydsolhatja az is, hogy a bort hol erjesztették. Alacsonyabb
hémérséklet mellett — amit befolyasolhat a f6ldrajzi szélesség, a mikroklima és a magassag — az erjedés lassabb, és
jobban megmaradnak azok a természetes, illékony, aromds vegyiiletek, amelyekrSl azt tartjdk, hogy fokozzdk
a kortebor izét és aromdjdt, létrehozva a jellegzetes, tiszta, roppands, konnyed vagy telt, gyiimolcsos korteizt.
A felhasznalt egy vagy tobb kortefajta befolydsolhatja a kortebor {zét és kiillemét. A ,Traditional Welsh Perry” szine
a kozel szintelen halvanysdrgdtdl a sotét aranysargdig terjed.
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A ,Traditional Welsh Perry” ize a rendkiviil szdraztdl a nagyon édesig terjedhet. Erjedést timogaté cukrok, azaz
sz6l6cukor, gytimolescukor, répacukor hozzdaddsa csak a palackban erjesztett kortebor el6éllitdsa sordn megenge-
dett, a mdsodlagos erjedési folyamat meginditdsdhoz. Semmilyen mds ,Traditional Welsh Perry” esetében nem keriil
sor cukor hozzdaddsdra, mivel a walesi borkorte elegendd természetes cukrot tartalmaz.

A ,Traditional Welsh Perry” elddllitdsahoz felhaszndlt gyiimolcslé egy vagy tobb kortefajtdbdl szdrmazd, 100 %-ban
elsé préselésii kortelé, mig az Egyesiilt Kirdlysdg mds részein mdsodik préselés is el6fordulhat. Emellett az Egyesiilt
Kirdlysdg mds részein a gyimolcsléhez cukrot adhatnak, igy az erjedés magasabb alkoholtartalmat hozhat létre,
majd vizzel higithatjdk, ami homogénebb terméket eredményez. A ,Traditional Welsh Perry” korteborbdl viszont
nincs két pontosan egyforma tétel, ami tovabb néveli a kézmiives termék egyedi jellegét.

A ,Traditional Welsh Perry” elGallitisa Wales-szerte meglévs tudds alapjdn torténik, amit a Welsh Perry and Cider
Society tagjainak jelenlegi foldrajzi elhelyezkedése igazol. A ,Traditional Welsh Perry” elGallitdisdhoz meghatarozott,
hagyomadnyos szakértelem sziikséges. Ez a szakértelem és tudds egyik ,Traditional Welsh Perry” kortebor-elgallitorol
a mdsikra hagyomdnyozddik. A gytimolcssziiret, a daralds és a feldolgozds id6zitése kulcsfontossdgui lehet, mivel
egyes kortefajtdk az érést kovetGen gyorsan megpuhulnak és romlani kezdenek, ezért a gyiimolcs tdroldsa nehézsé-
gekbe iitkozhet. A felsoroltak id6pontjat leginkdbb a gyiimolcs fajtdja befolydsolja. A kortebor készitdjének nagyon
joOl kell ismernie az dltala haszndlt gyimolcsfajtakat és a betakaritds pontos menetét. A kortebor késziilhet csak
egyfajta borkortébdl, vagy tobb fajta hdzasitdsaval. A killonbozd fajtik erjesztés el6tt és utdn torténd elegyitése
meghatdrozott ismereteket igényel. Emellett megfeleld tudds szitkséges annak megdllapitisdhoz, hogy a magas tan-
nintartalmda korteboroknal szitkség van-e a kierjesztett gytimoleslé hosszabb tdroldsdra az iilepedés biztositdsahoz,
illetve sziikséges-e a gyiimolesot macerdlni (azaz a ledaralt gyiimolesot préselés eldtt dllni hagyni) az oxiddlodds
biztositdsdhoz, feltéve, hogy az ehhez sziikséges felszerelés rendelkezésre all. A Welsh Perry and Cider Society arra
Osztonzi tagjait, hogy osszdk meg egymadssal tuddsukat és szakmai ismereteiket.

A ,Traditional Welsh Perry” el@dllitdsa a multban a gazdasdgokban végzett tevékenységek kozé tartozott, azonban
a kortebor kifinomultabb, nagyrészt a jomoda vidéki uraknak és csalddjuknak fenntartott ital volt, nem a mezégaz-
dasdgi munkdsoké. A gazdasdgokban torténd kortebor-elgdllitds a XIX. szdzadban a gazdasdgok almabor-elGéllitdsd-
nak visszaesésével és az ipari almabor-izemek létrejottével parhuzamosan visszaszorult. A kortebor elddllitdsdra az
ipari modszerek kevésbé bizonyultak alkalmasnak, ugyanis szdmos ipari médszer, példdul a gytimoles vizen tsz-
tatva torténd tovabbitsa a korte esetében nem volt alkalmazhatd, mivel a korte elsiillyed a vizben, és mdsként kell
kezelni. A kortebor-készités hagyomdnya ennek kovetkeztében nagyrészt kihalt, sok borkorte-fa azonban fennma-
radt. A lasst visszatérés 2001-ben kezd8dott meg, amikor megalakult a Welsh Perry and Cider Society. Méra
Wales-szerte lendiiletet vett a ,Traditional Welsh Perry” készitése irdnti érdekl6dés, Walesben koriilbelil 20 kor-
tebor-készit6 dolgozik. Wales azon részein, ahol az éghajlat és a fOldrajzi jellemz8k nem alkalmasak
a borkorte-termesztés szdmadra, a készit6k Wales kedvezdbb adottsdgti kortetermd vidékein mikods walesi terme-
16kt61 szerzik be a gyiimélcsot. A Tarsasdg jelenleg évente megrendezi a walesi kortebor-bajnokségot.

A ,Traditional Welsh Perry” egyre ismertebb és egyre szélesebb korben elfogadott az élelmiszeriparban mind az
Egyesiilt Kirdlysdgon beliill, mind viligszerte. Szdmos vezetS séf és gasztrondémiai szakember alkalmazza ezt
a minGségi terméket, amely rendszeresen szerepel meniiik alapanyagai kozott. 2008-ban a ,Traditional Welsh
Perry” nyerte a ,True Taste of Wales” versenyt a szeszesital kategéridban, 2012-ben pedig a ,Bath and West Show”
kiallits legjobb korteboraként elnyerte a Laurence Riley-kupat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(a rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-welsh-perry-pdo
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