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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mingségrendszereir6l sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 403/10)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagydsira
irdnyul6 kérelem

~SCHWABISCHE SPATZLE”[,SCHWABISCHE KNOPFLE”
EU-szdm: DE-PGI-0105-01384 - 2015.10.12.
OEM ( ) OFJ (X)
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek
Schutzgemeinschaft Schwibische Spatzle

Cim: Dottingerstrafse 69
72525 Miinsingen
DEUTSCHLAND

Jogos érdek:

A kérelmez8 az eredeti kérelmezdvel megegyezik. A Schutzgemeinschaft a kérdéses termék termel@inek, ill.
feldolgozéinak az egyesiilése.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig
Németorszag

3. A termékleirds modositissal érintett rovata
— O A termék elnevezése
— X A termék leirdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— [ A szdrmazds igazoldsa
— X Az elgallitds médja
— X Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
— [ Cimkézés
— [ Egyéb [részletezze]

4. A médositds tipusa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet§ médositdsa

— [ Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékd) dokumentumot

5. Mbédositéds(ok)

b)  Leirds
(1) Az els6 mondatban a ... friss tojds hozzdaddsaval késziilt hazias jellegli tészta” helyett beillesztésre keriil:
»... friss tojds, ill. teljes tojds és/vagy friss tojds hozzdaddsdval késziilt hdzias jellegli tészta (szdraztészta, ill. friss
tészta)”.

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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(2) Az els6 bekezdés végén az aldbbi mondatok keriilnek beillesztésre, amelyeket eredetileg az €) pont, az eldalli-
tas modja tartalmazott:

,A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle friss tésztaként kozvetleniil fogyasztdsra vagy pasztérozve is és/vagy
hiitve vagy fagyasztva keriil értékesitésre. A Spitzle tovabba jol tarolhat6 szdraztésztaként is értékesitésre keriil.”

(3) Az ,Osszetétel” bekezdésben:

— Az els6 mondatban a ,.... biizadara, friss tojas” utdn beillesztésre keriil: ,(szdraz Spatzle/Knopfle), ill. teljes tojas
és[vagy friss tojds (frissen késziilt Spatzle/Knopfle)”

— A bekezdés vége az alabbi mondattal keriil kiegészitésre:

,Opciondlisan a frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle izsemleges, szinez8anyagtdl mentes
étolajjal olajozhat6.”

(4) A ,Jellemzdk” bekezdésben:
— A ,tojds mindségéhez” megadott jellemzdket az alabbiak valtjak fel:

,Tojds minésége a szaraz Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében: a tésztdkra vonatkozd irdnyadd
elveknek megfelel friss tojds.

Tojds mindsége a frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében: a tésztikra vonatkozé
irdnyad¢ elveknek megfeleld teljes ésfvagy friss tojds.”

— A btizadara mingségét” kovetGen a ... vagy tonkolyliszt” helyébe ,,... és[vagy tonkolyliszt” keriil.

— LA liszt mingsége friss Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében” utdn a ,bliza- vagy tonkolyliszt”
helyébe ,btiza és[vagy tonkolyliszt” keriil.

— A bekezdés vége kiegészitésre keriil:

JEtolaj, fzsemleges és szinezGanyagtol mentes: a frissen késziilt Schwibische Spatzle/Schwibische Knopfle eseté-
ben a Spitzle[Knopfle olajozdsa opciondlis.”

Indokolds:
(1) A friss tojds” levéltdsa ,teljes tojdsra” a friss Spitzle/Knopfle esetében
Amig szdmos szdraztészta eldéllitéja a tytktojasokat feltori és aztdn rovid idén belill azokat friss tojdsként

dolgozza fel, a tyuktojasok feltorése a friss tészta el§allitoindl nem szokvanyos, hacsak nem vendéglaté-ipari tize-
mekr6l vagy kézmiives kistizemekrdl van szo.

Mivel a pasztGrozetlen tojds mikrobioldgiai szempontbdl nagy mértékben hajlamos a romldsra, kiilonosen a friss
tészta elGdllitdi szdmadra igen nagy a veszélye annak, hogy ez a nyersanyagot és ezzel egyiitt a végterméket is hat-

ranyosan befolydsolja. A friss tészta elGallitdi ezért paszt6rozott teljes tojast haszndlnak, és elismert szdllitokat
alkalmaznak.

s 2

Ezeket az EU allat-egészségiigyi és élelmiszerjogi el8irdsai szerint kell jovdhagyni, és azokon szdmos rutinszertien
végrehajtott vizsgdlatot kell elvégezni a nyersanyag (tojdsok), valamint a végtermék tekintetében is. A nyersanyag
vizsgélata magdban foglalja a széles korli és rendszeres beléptetési ellendrzést, a tdroldsi feltételeket, a légkamra
nagysagdt és az akkreditdlt, kild6 laboratériumok dltal elvégzett kdrosanyag-analizist. A pasztdrozést kovetSen
tovabbi, gydrtdsi tétel szerinti kémiai-fizikai és mikrobioldgiai vizsgdlatokra keriil sor, amelyek azt szavatoljdk, hogy
a széllitott termék frissessége, eltarthatosaga és tulajdonsagainak allanddsdga nagy mértékben biztositott legyen.
Kiilonosen a szerves savakra (tejsav, béta-hidroxivajsav, borostydnkdsav) vonatkozé el6irdsok biztositjak kimagas-
16an ebben az Gsszefiiggésben a frissességet.

A tésztdkra vonatkoz6 irdnyadd elveknek megfelel§ friss tojds jévahagyott iizemekbdl is szdrmazhat, amennyiben
a paszt6rozott tojasterméket 24 ordn belul a tészta elGallitdjahoz szallitjak, ahol azt ezutdn rovid id6n belil fel kell
dolgozni.

A tényleges tizemi folyamatok sordn azonban ez a friss tészta elallitoi szdmdra, kiilonosen hétvégéket és tinnep-
napokat kovetSen, nehezen megvaldsithaté.
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Mésrészt ebben az Gsszefiiggésben a tésztdkra vonatkozd irdnyadd elvekben nem esik szd a tojdsok életkorardl,
hanem csak a feltoréstdl a feldolgozasig terjedd id6tartamot definidljak.

2z

Az életkor azonban a feltorést megel6z8 taroldsi feltételektd] fiiggéen a minGség tekintetében dontd jelentdséggel
bir. Ezt a tényez6t az irdnyad6 elvekben nem veszik figyelembe. Az, hogy a teljes tojasok esetében éppigy, mint
a friss tojdsok esetében, kizdrdlag A osztdlyba sorolt tojasokat hasznédlnak fel, nem vitatott. A friss tojasbdl készilt
tésztadruk el@dllitdsira haszndlt, pasztorizélt teljes tojast legfeljebb a tojdsrakds ddtumdtdl szdmitott 14 napig lehet
tarolni. A bemutatott taroldsi id6k a friss tojdsok tekintetében sem térnek el.

A vazolt tényallasbol az kovetkezik, hogy a friss Spitzle/Knopfle elSillitdsa sordn a teljes tojds alkalmazdsa egyrész-
18l megfelel a termékbiztonsdg kovetelményeinek, mdsrészrdl a friss tojas alkalmazasaval legaldbb egyenértéki és
a végterméknél a mindség tekintetében veszteséget nem okoz.

(2) A Schwibische Spitzle/Schibischen Knopfle mint friss és szdraztészta kilonboz6 értékesitési formdinak
leirdsa tematikusan a termékleirds b) pontjdba tartozik, és azt ezért az €) pontbdl oda kell dttenni.

(3)  Etolaj mint opciondlis osszetevd

2z

A friss tésztdkat az elGillitdst kovetSen nem szdritjdk meg vagy csupén a felilletén szdritjdk. Mivel a viztartalmuk
magasabb, mint a szdraztésztdké, konnyen Osszeragadnak. Annak érdekében, hogy ezt elkeriiljék, szitkséges az
étolaj hozzdaddsa. Ezdltal a friss tészta megGrzi az dllagdt és alakjat, igy né a termék mindsége a végfelhasznalé felé
torténd elkészités sordn. A tésztdt konnyen ki lehet venni a csomagoldsbdl és konnyen melegithetd.

Az izsemleges, szinez8anyagtél mentes étolaj alkalmazdsa biztositja, hogy a Schwibische Spitzle/Schwabische
Knopfle ize és szine valtozatlan maradjon.

Az olajozés a vendéglatisban és a magdnhdztartdsban is bevett gyakorlat, ha a tésztdt elgkészitik és nem tdroldsra
teszik el. A szdraztészta elkészitésekor a f6zGvizbe némi olajat tesznek, hogy az esetleges Osszeragaddst megaka-
délyozzak.

Az étolajnak a friss Spatzle/[Knopfle olajozdsdhoz torténd hasznalata igy megfelel a technoldgiai kovetelményeknek,
és nem befolydsolja hdtranyosan a mindséget és a termék jellegzetes sajdtossdgait.

(4) A ... vagy tonkolyliszt” ... és[vagy tonkolyliszt”-re torténd mddositdsa sordn egyrészrdl egy nyilvanvald
hiba javitdsardl van sz, mdsrészrél az eldllitok szokdsainak megfeleld tisztdzasardl, miszerint biiza- és tonkoly-
lisztet egyiitt is lehet haszndlni.

Ez utébbi érvényes a ,biiza- vagy tonkolyliszt” ,biiza és[vagy tonkolyliszt™-re torténd mddositdsara is.

e)  Elddllitdsi/gydrtdsi eljdrds
A pont végén a ..., mig a friss tésztdt adott esetben hiitik, pasztorizaljdk, majd végiil 2-7 °C-ra hiitik.” félmondat
az aldbbiakra valtozik:

..., Mig a friss tésztdt adott esetben hiitik, pasztorizaljak, majd végiil 2-7 °C-ra hitik vagy fagyasztjak.”

Indokolds:

Itt szerkeszt6i modositdsrél van sz6, valamint egy magyardzé kiegészitésrdl, miszerint a friss tészta esetében
fagyasztds is torténhet. Az, hogy fagyasztott Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle is értékesitésre keriil, mar
a leirds b) pontjabdl is kovetkezik.

f)  Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A termék sajdtossdgai
Az els6 mondatban a ... friss tojds hozzdaddsdval készilt tészta” utdn beillesztésre keriil: ... (szdraztészta), ill.
teljes tojds és[vagy friss tojds hozzdaddsdval készilt tészta (friss tészta)”.

Indokolds:

Lasd a ,friss tojas” ,teljes tojds”-ra torténd levéltdsinak indokoldsit a frissen késziilt Spitzle[Knopfle esetében
a leirds b) pontjéban.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
~SCHWABISCHE SPATZLE”/,SCHWABISCHE KNOPFLE”
EU-szdm: DE-PGI-0105-01384 - 2015.10.12.
OEM ( ) OFJ (X)
1. Név
,Schwibische Spitzle”[,Schwibische Knopfle”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Németorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

2.5. osztaly: Tészta

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat6 elnevezés vonatkozik

A ,Schwibische Spitzle”[,Schwibische Knopfle” olyan, friss tojds, ill. teljes tojds és/vagy friss tojds hozzdaddsdval
késziilt hézias jellegli tészta (szdraztészta, ill. friss tészta), amely szabalytalan alakd és riicskos-likacsos feliiletd, elké-
szitésekor a nyulos tésztdt kozvetleniil forrdsban 1év6 vizbe|vizg6zbe szaggatjdk. A két elnevezés az dltaldnos nyelv-
hasznélatban ugyanazt az azonos tésztaalapbdl késziilt terméket jeloli, és ezek egymassal felcserélhet§ elnevezések.
A tészta alakja véltozo, vastag vagy vékony és hossza vagy rovid is lehet. A két elnevezés elhatdroldsara alig van
mdéd, mivel az dtmenetek elmosddnak, és azokat regiondlisan is killonféleképpen értelmezik.

A Schwibische Spatzle/Schwibische Knopfle friss tésztaként kozvetleniil fogyasztasra vagy pasztdrozve is és/vagy
htitve vagy fagyasztva keriil értékesitésre. A Spatzle tovabbd jol tarolhatd szdraztésztaként is értékesitésre keriil.

Jellemzdk

Szin/megjelenés: természetes, aranysdrga-vildgossarga.

Forma: szabdlytalan alakd nokedlitészta; riicskos-likacsos feliilet; hazias jellegd; alakja valtozd, vastag vagy vékony
és hossziikds vagy rovid is lehet.

Allag/szerkezet: kissé keményre f6zott, f6zésre alkalmas llagti/nem ragadés, riicskos feliilet.

Tojds min@sége a szdraz Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében: a tésztdkra vonatkozd irdnyadd elvek-
nek megfelel friss tojés.

Tojds minGsége a frissen késziillt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében: a tésztikra vonatkozd irdny-
ad6 elveknek megfelel§ teljes és/vagy friss tojds.

Tojastartalom a buzadaralliszt kg-jdhoz:

Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle szdraz formdban: min. 2 tojds/kg buzadara, rendszerint 4 vagy 6 tojdst
adnak hozzd a buzadara egy kilogrammjahoz;

Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle frissen készitve: min. 8 tojds/kg btzadara és liszt.
A btizadara mingsége: kemény (durum) bizadara vagy tonkolyliszt.

A liszt mindsége friss nokedli esetében: biiza- ésfvagy tonkolyliszt.

A viz minGsége: friss ivoviz.

Sé: opciondlis, max. 1 %.

Fiiszerek, fiszernovények, spendt: opciondlis.

Citromsav: frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében opcionalis.

Etolaj, izsemleges és szinezGanyagtol mentes: a frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knépfle esetében
a Spitzle/Knopfle olajozdsa opcionilis.
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3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle készitéséhez sziikséges hozzavalok: buzadara, friss tojds (szdraz
Spitzle/Knopfle), ill. teljes tojds ésfvagy friss tojds (frissen késziilt Spatzle/Knopfle), ivoviz. Opciondlisan sé
(max. 1 %), flszerek, fiszernovények és spendt is hozzdadhatd. A frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische
Knopfle esetében esetleg citromsav is hozzdadhat6, tovdbba a blizadara teljes egészében vagy részben liszttel helyet-
tesithetS. Opciondlisan a frissen késziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle izsemleges, szinez$anyagtol
mentes étolajjal olajozhato.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A hagyomdnyokban gazdag és a térségre jellemzd termék hitelességének és valtozatlanul kivalé mindségének
biztositdsa érdekében a Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle elGéllitdsdt a meghatarozott foldrajzi teriileten
kell végezni. A friss tészta és a szdraztészta elGdllitdsdra a hitésig, ill. a szdritdsig ugyanazon eldllitdsi miiveletek
szerint keriil sor. A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle készitése hagyomdnyosan kézzel szaggatva torténik,
csak a 20. szdzad elejétd] keriilt el6térbe a Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle gépi feldolgozdsa. A hozzdva-
lokat Osszekeverik, és a masszat addig gytrjak, amig a tészta nytléssa nem valik. A tésztagytirogépek bevezetésével
ez a folyamat messzemendkig gépesitetté valt. A tésztdt formdra alakitva lobogva forrd vizfirddbe vagy vizg6zbe
helyezik. A tészta dllaga, a helyes f6zési h6mérséklet és f6zési idGtartam megfelel§ raérzést és tapasztalatot kivan,
melyek szabvanyositdsa nehezen megvaldsithaté. Ennek kovetkeztében kiilonos jelentGséggel birnak a gyartdk kéz-
miives készségei, valamint a regiondlisan rendelkezésre dll6 feldolgozasi know-how. A szdraztésztanal elvégzik az
elkésziilt Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle el@szdritdsat, majd végiil szdritdsdt, mig a friss tésztdt adott
esetben hiitik, pasztorizdljak, majd végiil 2-7 °C-ra hiitik vagy fagyasztjak.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozé egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tom6r meghatdrozdsa

Schwaben (Svdborszdg) foldrajzi teriilete magdban foglalja egész Baden-Wiirttemberg tartomdnyt, valamint
Bajororszdg Schwaben megyéjét.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle elddllitdsa évszazados hagyomdnyokra tekint vissza a foldrajzi teriile-
ten, és nagy jelentséggel rendelkezik a svdb konyhdra nézve. Ennek kovetkeztében kiilonos jelentséggel birnak
a gyartok kézmtives készségei, valamint a regiondlisan rendelkezésre dll6 feldolgozdsi know-how. A nokedli
hagyomdnyosan kézzel szaggatva késziil, a deszkdrdl kézzel szaggatott ,Spitzle” mindmdig a kiilonleges minGség
védjegyének szdmit. A gazdasigos munkavégzés szempontjai kovetkeztében a foldrajzi teriileten mér a 20. szdzad
elejétSl megjelent a hdzias jellegti, azaz a kézzel szaggatottnak megfelel6 Schwiabische Spatzle/Schwibische Knopfle
gépi feldolgozdsa. Bejelentették a gyakorlat alapjan kifejlesztett termékre vonatkozé els§ szabadalmakat (vo. pl.:
Deutsches Reichpatent (német birodalmi szabadalom) 471046), hogy megérizzék a Schwibische Spatzle/
Schwibische Knopfle hitelességét és hdzias jellegét. Tobb kidllitds dokumentdlja a svab térségben folyé eléallitassal
kapcsolatos hagyomdnyos tuddst a kezdetektdl a jelenig [vo.: ,Spitzle und Kndpfle — Geschichte(n) rund um das
Leibgericht der Schwaben” (Nokedli és galuska — torténet(ek) a svibok kedvenc ételérdl), Blickfang: Alte Zeiten,
Ofterdingen; ,Spdtzle — Schaben, pressen, hobeln” (Nokedli — szaggatds, nyomds, gyalulds), Freilichtmuseum Beuren
(Beureni szabadtéri miizeum)]. Szdmos szakdcsverseny és a nokedliszaggatdsban elért tobb vildgrekord tdmasztja ald
a foldrajzi teriilet jelent&ségét az emberi tényez6khoz kapcesolddva. Az ott él6 emberek generdci6rol-generdciora
adtdk tovabb egymdsnak az elkészitésre vonatkozé know-how-t, amely jelentds szerepet jdtszik a termék késébbi
tulajdonsagaira nézve. A ,Spitzle” elGallitdsanak hagyomdnya a svab régioban egészen a 18. szdzadig visszamenGen
nyomon kovethet6. Rosino Lentilio, wiirttembergi tandcsos és hdziorvos 1725-ben ugy foglalta ossze
a ,Knopflein™-t és a ,Spazen”-t, mint ,mindaz, ami lisztb6l készithet6”. Akkoriban a tonkoly széles korben elterjedt
volt a svab-alemann térségben. A foldmdvesek lakta vidéken, amelyre a szegénység nyomta rd a bélyegét, nagyon
kedvelték ezt az igénytelen, gyenge talajon is megtermd gabondt. A tonkolyliszt magas sikértartalmanak koszonhe-
téen szlikds id6kben tojds hozzdaddsa nélkil is el tudtdk késziteni a tésztdt, ezért a Schwibische Spitzle/
Schwibische Knopfle elsddlegesen tonkoly felhaszndldsaval készilt. Kozismertté valt a Miinsinger Alb-i ,Spatzle”.
Az iparosodds kezdetével, valamint a jolét novekedésével a Schwibische Spatzle/Schwiabische Knopfle kozonséges
mindennapi ételbdl tinnepnapokon fogyasztott inyenc ételkillonlegességgé 1épett elS. Egy svdb parasztfalubdl az
1937. évbdl szdrmaz6 leirdsban a ,Spitzle” tinnepi ételként szerepel. Egy évvel kordbban Sebastian Blau, népi kolts
a svdbok regiondlis identitdsdnak jelképévé emelte a ,Spitzle™-t: ,...a »Spitzle« a mi konyhdnk alapja, orszdgunk
dicsGsége, ... a svab étlap alfdja és omegdja...”. A foldrajzi teriileten pontosan az egyébként kedvezétlen természeti
adottsdgokkal rendelkezd helyeken a hagyomdnyos regiondlis gydrtdsi eljardsok, valamint a nokedli el8allitdsahoz
kapcsol6do igen fejlett kézmtives képességek kivdld mindségli termék elddllitdsat tették lehet6vé. A Schwibische
Spitzle/Schwibische Knopfle ma a svéb térségben csaknem minden tésztagyartd és vendéglds kindlatdban szerepel,
és a nyolcvanas évektdl sikeres exportcikknek is szdmit. A foldrajzi teriileten él6 emberek szdmdra a kulturdlis
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Onazonossag erdsitésében jatszik fontos szerepet. A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle jelentségét a svib
konyhdra nézve tobbek kozott az 1827-ben elsg {zben megjelent ,Die Geschichte von den sieben Schwaben” (A hét
svab torténete) cimii regény tdmasztja ald, mely szerint a svdb térségben az a szokds jdrja, ,hogy az emberek
naponta Otszor esznek, mégpedig 6t étkezés alkalmdval levest, amelybdl kett6hoz »Knopfle« vagy »Spitzle« dukdl”.
1892-ben Elise Henle kijelentette, hogy egy svdb asszonynak illik ismernie a nokedlikészités médjat: ,nem is igazi
svdb menyecske az, aki nem tud »Spitzle«t f6zni”. Az Gjabb id6kben Siegfried Ruoss svdb szerzd a ,Schwibische
Spatzlekiiche” (A svab nokedli konyhdja) cimi szakdcskonyvében sorolt fel tobb mint 50 kiilonb6zd, a svdb tér-
ségre jellemzd nokedlireceptet.

A termék sajdtossdgai

A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle esetében mds tésztdktdl eltérden olyan, friss tojds hozzdadasival
késziilt tésztdrdl (szdraztészta), ill. teljes tojds ésfvagy friss tojds hozzdaddsdval késziilt tésztardl (friss tészta) van
sz6, amely hdzias jellegdi, szabalytalan alaka és riicskos-likacsos feliiletd, elkészitésekor a nytlds tésztat kozvetlentil
forrasban 1év4 vizbe|vizg6zbe szaggatjak, alakja pedig valtozo: vastag vagy vékony és hosszikds vagy rovid is lehet.
Ez az egyedili olyan tésztaféle, amelyet elsG izben mdr a gydrtds alatt is kif6znek. Ennek folyamdn a nedves tésztat
vagy nokedliszaggatén atnyomjak, vagy a tészta ezen a szaggaton keresztiil lecsopdg a vizfiurdSbe. Esetleg ezen
folyamat alatt a tészta vagdsa is lehetséges.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemz6i kozotti vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle megkiilonboztetd sajitsiga és a termék foldrajzi eredete kozotti
okozati kapcsolat abbdl a kiilonleges hirnévbdl adddik, amelyet a termék szdrmazdsa kovetkeztében élvez. Ezért
olyan gazdag hagyomdanyokkal rendelkezd, a svb térségbdl szdrmazd, és a régiora jellemzd tésztakiilonlegességrdl
van sz6, amely kivaltképpen ebben a régiéban, de azon tdl is ismert és nagyra becsiilt termék. Ezt egyrészt
a nemzeti hat6sdghoz beérkezett dlldsfoglalasok sokasdga, valamint egy 2002. évben elvégzett fogyasztéi felmérés
igazolja.

Misrészt az irodalomban, sajtcikkekben és regiondlis szakdcskonyvekben fellelhetd szdmos forrds aldtdmasztja,
hogy a Spitzle (nokedli)[Knopfle (galuska) a svab konyhdban — ,svdb nemzeti eledelként” — alapvetd jelentGséggel
bir6, nagyra becsiilt étel.

A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle ma a svdb térségben csaknem minden tésztagyartd és vendéglGs kina-
latdban szerepel, és az elmdlt évszdzad nyolcvanas éveitSl kezdve sikeres exportcikknek is szdmit. A Schwibische
Spitzle/Schwibische Knopfle elismert hirneve mindenekeldtt a svdb térségben alkalmazott hagyoményos regiondlis
gyartasi eljardsokon, valamint a nokedli el8allitdsdhoz kapcsolodd igen fejlett kézmitives képességeken alapul, ahol
a kézzel szaggatott nokedli kiilonds elismertséget élvez. A gépi eldallitas is megfelel§ raérzést és tapasztalatot kivan,
ily médon ennyiben is kiilonos jelentséggel birnak a gyartok kézmtives készségei, valamint a regionalisan rendel-
kezésre all6 feldolgozasi know-how. Abbdl lehet tehdt kiindulni, hogy a Schwibische Spatzle/Schwibische Knopfle
j6 hirneve szoros 0sszefiiggésben all a szdrmazasi régioval.

A Schwibische Spatzle/Schwibische Knopfle nagy ismertségre tett szert a fogyasztok korében, és regionalis szar-
mazdsa alapjan kiilonleges hirnevet élvez, amely a svab régié specialitdsaként 6rzott hosszi hagyomdnyokon, és az
ott kifejlesztett, a nokedli elédllitdsdhoz kapcsol6dé kézmiives képességeken alapul — ennek kovetkeztében a kézzel
szaggatott ,Spdtzle” a kiilonleges minGség védjegyének szamit. Mar egy, a Konsumgenossenschaft Stuttgart e.G.
(stuttgarti fogyasztdsi szovetkezet) dltal 1965-ben elvégzett orszdgos felmérés is aldtdmasztotta, hogy a Spitzle
maximdlis nagyrabecsiilést élvez Stuttgart és Reutlingen térségében. A svdb irodalom is bévelkedik a svdbok ked-
venc ételérdl sz016 kolteményekben; ezek kozé tartozik példdul az 1838-ban a Schwarzwilder Bote cimi hirlapban
megjelent vers, a ,Das Lob der Schwabenknopfle” (A svdb Knopfle dicsérete), a ,Schwibische Leibspeisa” (Kedvenc
svab ételek) vagy a ,Spitzles-Lied” (Spitzle-dal). A Schwibische Spitzle/Schwibische Knopfle jelen van tovdbba
szamos fesztivalon és szokdsban is, és a termék piaci értékesitését turisztikailag is el@segitik ételkilonlegességi
hetek vagy kurzusok, a nokedliszaggatdshoz kapcsolédd szemindriumok és versenyek formdjdban. A Schwibische
Spitzle/Schwibische Knopfle tjabban Svaborszag térségének kulindris nagykovete szerepét is betolti.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/blattdownload/marken/2016/26/Teil-7/20160701
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