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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 403/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszo6lalasra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

,PISTACCHIO VERDE DI BRONTE”
EU-szam: PDO-IT-02144 — 2016.6.7.
OEM (X) OF) ( )
1.  KérelmezG csoportosulds és jogos érdek

Consorzio Tutela ,Pistacchio Verde di Bronte” D.O.P (A ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM védelmére alakult tarsulds)

Cim: Piazza Nunzio Azzia, 14
95034 Bronte (CT)
ITALIA
E-mail: presidente@consorziopistacchioverde.it

A Consorzio di tutela ,Pistacchio Verde di Bronte” DOP (a ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM védelmére alakult
tarsulds) a Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali (Mez$gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisz-
térium) 2013. oktober 14-i 12511. sz. rendelete 13. cikkének 1. albekezdése értelmében kérelem benyijtdsira
jogosult.

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A termékleirds médositdssal érintett szakaszcimei

— [0 A termék elnevezése
— A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— X Az elgallitds médja
— [ Kapcsolat

— X Cimkézés

— X Egyéb [Viltozdsok]

4. A médositds tipusa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirasanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent8ségtinek nem tekinthet§ mddositdsa

— [ Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kdzzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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5. Moddositis(ok)
A termék leirdsa
6. cikk — A termék tulajdonsdgai

1. A termékleirds 6. cikkének aldbbi pontjai:
— ,sziklevelek szine: élénk zold, klorofill a/b ardny 1,3 és 1,5 kozotti;”
— ,nedvességtartalom: 4 % és 6 % kozotti;”

— ,a gyumolcsben az egyszeresen telitetlen zsirok ardnya magas (ezek tdlnyomoé tobbsége — 72 %-a — olajsav,
15 %-a linolsav, 10 %-a pedig palmitinsav).”

az alabbiak szerint médosulnak:
— ,sziklevelek szine: élénk zold, klorofill a/b arany legaldbb 1,3;”
— ,nedvességtartalom legfeljebb 6 %;”

— ,a gylimolcsben az egyszeresen telitetlen zsirok ardnya magas (ezek tilnyomé tobbsége — legfeljebb 72 %-a —
olajsav; legaldbb 15 %-a linolsav, és legalabb 10 %-a olajsav).”

A ,Pistacchio Verde di Bronte” nagymértékben killonbozik a pisztdcia tobbi fajtdjatdl, mert a teljes érés ideje alatt
meg6rzi élénkzold szinét — ez biztositja a gyiimolcs édes (nem fanyar, nem fenolos) {zét. A zold szin nem pusztin
a klorofillok magas koncentrdcijanak, hanem f6ként annak a ténynek koszonhetd, hogy a gyiimolesben
a klorofill-a joval nagyobb ardnyban fordul el6, mint a klorofill-b. Minél magasabb a klorofill a/b ardny, annél jobb
mindségli a ,Pistacchio Verde di Bronte” (Bellomo, M. G., and B. Fallico. ,Anthocyanins, chlorophylls and
xanthophylls in pistachio nuts (Pistacia vera) of different geographic origin.” Journal of Food Composition and
Analysis (2007): 352-359). Ennélfogva az emlitett ardnyszdm felsG hatdrértékének emelése annak érdekében sziik-

séges, hogy kizdrhatd legyen a mindségi szempontbdl nem megfeleld, selejtes termék.

A piszticia nedvességtartalmdra vonatkozo érték csokkentésre keriilt — ez a terméknek a penészedést6l vald jobb
megobvdsa érdekében valt szitkségessé.

A gyumolcs zsirsavtartalmdt kiilonboz8 paraméterek befolydsoljdk, amelyek az aldbbiakra vezethetSk vissza:
a termesztési hely foldrajzi szélessége, a talaj Osszetétele, valamint az éghajlati valtozdsok — ennélfogva technikai
szempontbdl szitkségesnek bizonyul a palmitinsav, a linolsav és az olajsav szdzalékos ardnydnak a korabbitdl eltérd
meghatdrozdsa. A palmitinsav és a linolsav vonatkozdsdban a moédositds a legalacsonyabb, (palmitinsav legalabb
10 %; linolsav legaldbb 15 %), az olajsav vonatkozdsdban pedig a legmagasabb (olajsav legfeljebb 72 %) engedélye-
zett érték meghatdrozdsat jelenti.

Az elédllitds mddja
5. cikk — A foldteriilet el6készitése

2. Az aldbbi mondat:

LA foldterillet el6készitése sordn a vizelvezetés, a novénytermesztési miiveletek, valamint a mélytragyazds meg-
konnyitése érdekében a termdfold felszinét ki kell egyenliteni.”

az alabbiak szerint mdodosul:

LAz 0j ultetvényeken, a foldterillet elSkészitése sordn a vizelvezetés, a novénytermesztési mdveletek, valamint
a mélytragydzas megkonnyitése érdekében — amennyiben lehetséges — a termd6fold felszinét ki kell egyenliteni.”

A moédositds tekintettel van a talajtani sajatossagokra az j iltetvényeken, amelyeken nem mindig lehet a talajt
el6késziteni, mert az vulkdni eredetti, vagy a Parco dellEtna (az Etna Regiondlis Park) teriiletén taldlhato.
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5. cikk — Termesztési elGirdsok

3. A kovetkezd bekezdés:

LA talaj- és éghajlati sajdtossagok, valamint a termékleirds 3. cikkében ismertetett, a »Pistacchio Verde di Bronte«
OEM eléallitési teriiletén alkalmazott riigytelenitési technikdk révén lehetGvé vélik a faj természetes megtjuldsdnak
eldsegitése, tovabbd azok névényvédelmi szempontbdl is el6nydsek.”

az aldbbiak szerint médosul:

,A »Pistacchio Verde di Bronte« OEM elGillitdsdra szdnt pisztdciaiiltetvények miivelhetSk:

— a hagyomdnyos médszerrel, a Sziciliai régi6 és/vagy a nemzetkozi szervezetek dltal elismert helyes mezdgazda-
sdgi gyakorlatot kovetve,

— az 1257/99/EK moédositdsokkal és kiegészitésekkel egységes szerkezetbe foglalt rendelet elSirdsai értelmében,
integrélt novényvédelmi rendszer alkalmazdsaval,

— a 834/2007[EK modositasokkal és kiegészitésekkel egységes szerkezetbe foglalt rendelet elSirdsai értelmében,
bioldgiai novényvédelmi rendszer alkalmazasaval.

A termeld koteles az aldbbiak elvégzésére:
— évenkénti ritkitas,
— gyomirtas,

— riigytelenités (a riigyek eltdvolitdsa) a nem termé években, a faj természetes megtjuldsanak elGsegitése, valamint
novényvédelmi elényok biztositdsa érdekében,

— az Osszes, mind az abiotikus, mind pedig a biotikus kdrok hatékony kezelését biztositd tevékenység.”

A széban forgd bekezdés fentiek szerinti médositdsa nagyobb pontossigot tesz lehet6vé a termékleirds altal enge-
délyezett termesztési el8irdsok, valamint a termeld éltal a foldeken kotelezéen elvégzendé miveletek ismertetése
tekintetben.

4.  Beillesztésre keriilt a kovetkez6 mondat:

LAz el6irdsok szerint egy-egy kétéves termelési ciklusban megengedett legnagyobb terméshozam hektdronként
1700 kg héjas pisztacia.”

A héjas termés hektdronkénti legnagyobb terméshozama meghatdrozasinak kettGs célja van. ElsGdlegesen az olyan,
a hozam megnovelésére irdnyulé intenziv mez8gazdasdgi praktikdk visszaszoritisa, amelyek negativan
befolyésolhatjdk a termék minéségét. A masodlagos cél pedig a ,Pistacchio Verde di Bronte” termelésének ellendrzé-
séhez egy tjabb szempont bevezetése, ami az esetleges csaldsok lehet6ségét tovabb csokkenti.

5. cikk — Betakaritds, tdrolds és feldolgozds

5. A kovetkezd mondat:

A betakaritds kézzel torténik, a termés hdlokra torténg leverése, vagy kosarakba torténd leszedése ttjdn, iigyelve
arra, hogy ne hulljon le a foldre”.

az alabbiak szerint mdodosul:

,A betakaritds a termés halokra torténd leverése, vagy kosarakba torténd leszedése ttjan torténik, iigyelve arra,
hogy a termés ne hulljon le a foldre”.

A médositds altal lehet6vé valik mechanikus eszkozok, dgymint motoros razéd- vagy vibralogépek alkalmazisa,
amelyek megkonnyitik a betakaritdst végz6k munkdjat, azonban a termék mindségét nem befolydsoljdk.

6. A kovetkez8 mondat:
LA kiilsé zold héj eltdvolitdsdt kovetGen a héjas terméket azonnal ki kell szdritani kozvetlen fényben, vagy mds

szaritdsi modszerek alkalmazdsdval; a mivelet sordn a terméket folyamatosan 40 °C és 50 °C kozotti h6mérsékleten
kell tartani mindaddig, amig a piszticia maradék nedvességtartalma eléri a 4 % és 6 % kozotti értéket.”
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az aldbbiak szerint mddosul:

LA kiilsé z6ld héj eltdvolitdsdt kovetGen a héjas terméket azonnal ki kell szdritani kozvetlen fényben, vagy mds
szaritdsi modszerek alkalmazdsdval; a mivelet sordn a terméket folyamatosan 50 °C alatti hmérsékleten kell tartani
mindaddig, amig a pisztdcia maradék nedvességtartalma eléri a legfeljebb 6 %-os értéket.”

Az, hogy a termék szdritdsa 40 °C-ndl alacsonyabb hémérsékleten is torténhet, lehet6vé teszi a piszticia szinének
jobb megdrzését.

A nedvességtartalom értékére vonatkozo el6irds modositdsa révén a termék jobban megdvhatd a penészesedéstd],
ami altal jobb lesz az eltarthatdsdga.

7. A kovetkezd mondat:

LA kiszaritott terméket j, jutdbdl, papirbdl vagy polietilénbdl késziilt, megfelelSen szellGztetett, szdraz helyiségek-
ben elhelyezett tiroléedényekbe kell tolteni, tovabba keriilni kell, hogy az aljzattal, vagy falakkal érintkezzen.”

az alabbiak szerint modosul:

277 L

A kiszdritott terméket 1j, a hatdlyos szabdlyozds szerinti el6irdsoknak megfelel§ tiroléedényekben kell elhelyezni,
és megfeleld, jol szell6ztetett, szdraz helyiségekben kell tdrolni, tovdbbd keriilni kell, hogy az aljzattal, vagy falakkal
érintkezzen.”

A modositds célja a hatdlyos jogszabalyok altal engedélyezett barmilyen alapanyagii tiroléedények hasznalatinak
lehetdvé tétele.

8. A kovetkez6 mondat:

,A marciustdl oktdberig terjedd idészakban a héjas, héj nélkiili vagy hamozott terméket, az éghajlati tényezdk fugg-
vényében 13 °C és 17 °C kozotti hémérsékleten, vagy lezrt vakuum-, illetve médositott nyomdsti csomagoldsban
kell tdrolni.”

az aldbbiak szerint mdodosul:

,A madrciustdl oktdberig terjedd idészakban a héjas, héj nélkiili vagy hamozott terméket, az éghajlati tényezdk fugg-
vényében legfeljebb 15 °C-os hémérsékleten, vagy lezdrt vikuumcsomagoldsban, illetve mddositott nyomds alatt
kell tdrolni.”

A tdroldsi hémérséklet elGirasaira vonatkozé médositds tekintettel van a raktdrhelyiségek tdrolocelldinak hdmérsék-
letére. Kiilonosen, a termék legfeljebb 15 °C-on torténd taroldsa jobb, és hosszabb eltarthatésagot tesz lehet&vé.
Cimkézés

8. cikk — csomagolds és cimkézés

9. A kovetkezé mondat:

,Ezenkiviil a gongyolegeken fel kell tiintetni az aldbbiakat: a csomagoldst végz8 nevét, cégnevét és cimét, azon
gazdasigok nevét, ahonnan a gyiimolcs szarmazik, tovabba az eredeti bruttd tomeget és a termesztés évét.”

az alabbiak szerint mdodosul:

,Ezenkiviil a gongyolegeken fel kell tiintetni az aldbbiakat: a csomagoldst végz8 nevét, cégnevét és cimét, azon
gazdasdgok nevét, ahonnan a gyiimélcs szdrmazik, tovdbbd az eredeti netté tomeget és a termesztés évét.”

A bekezdés a cimkézéssel kapcsolatos unids szabalyaival 0sszhangban keriilt dtalakitdsra, amely az élelmiszerek
nett6, nem pedig bruttd tomegének feltiintetését irja el6.

Viltozdsok

Az 510/2006/EK rendeletre torténd hivatkozdsok helyébe az 1151/2012/EK tandcsi rendelet 1ép.

Az ellenbrzések elvégzésére kijelolt hatdsigot az Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Sicilia ,A. Mirri”

(,A. Mirri” Sziciliai Kisérleti Allategészségvédelmi Intézet) véltja fel — cim: Via G. Marinuzzi n. 3, 90129 Palermo —
Tel.: +39 0916565328, Fax +39 0916565437, e-mail: servizio certificazioni@izssicilia.it
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EGYSEGES DOKUMENTUM
PISTACCHIO VERDE DI BRONTE”
EU-szam: PDO-IT-02144 - 2016.6.7.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

,Pistacchio Verde di Bronte”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.6 osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeldlt termék leirdsa

A ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM elnevezés a ,Pistacia vera” botanikai faj ,Bianca” vagy ,Nostrale” pisztaciaként
is ismert ,Napoletana” termesztett fajta ,Pistacia terebinthus” anyandvényre oltott héjas, héj nélkiili vagy hamozott
pisztaciat jelol. Legfeljebb 5 %-ban engedélyezett mds fajtdjii novények, ésfvagy a P. terebinthustdl eltérd fajtdja
anyanovények jelenléte. Az emlitett ardny az iiltetvényen taldlhaté Osszes novényhez viszonyitva értendd. Csak
a ,Napoletana” termesztett fajtdhoz tartozé termék kaphat tanusitvanyt.

A ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM forgalomba keriilésekor, azon feliil, hogy megfelel az altalinos mindségi kove-
telményeknek, az aldbbi fizikai és organoleptikus (érzékszervi) sajatossdgokkal jellemezhetd: a sziklevelek szine
élénk zold, a klorofill a/b ardny érték legaldbb 1,3; erGteljes, aromds iz, amelyben penész vagy idegen izek nem
fedezhetdk fel; nedvességtartalom legfeljebb 6 %; a gyiimolcsben az egyszeresen telitetlen zsirok ardnya magas (ezek
tilnyomé tobbsége — legfeljebb 72 %-a — olajsav; legaldbb 15 %-a linolsav, és legaldbb 10 %-a olajsav).

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Pistacchio Verde di Bronte” termesztésének, betakaritdsanak és feldolgozasinak mtiveleteit a 4. pontban koriilirt
eldallitasi teriileten végzik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A termék, a betakaritdst6l szamitott két éven beliil, kiilonféle tipusd, a hatdlyos szabalyozds elirdsainak megfelels,
j gongyolegekben keriil forgalomba.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A ,Pistacchio Verde di Bronte” csak tgy bocsdthaté forgalomba, ha az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés logdja
minden egyes gongyolegen szerepel.

Ezenkiviil jOl olvashatd, eltdvolithatatlan, a cimkén szerepld minden mds felirattdl jol megkiilonboztetheté modon
a ,Pistacchio Verde di Bronte” elnevezést is fel kell tiintetni.

Ezenkiviil a gongyolegeken fel kell tiintetni az aldbbiakat: a csomagoldst végzd nevét, cégnevét és cimét, azon gaz-
dasdgok nevét, ahonnan a gyiimoélcs szdrmazik, tovabbd az eredeti nettd tomeget és a termesztés évét.

Nem kotelezd feltiintetni, hogy a termék betakaritdsa melyik héten tortént. Az OEM termék logdjdn a Denominazione
d’Origine Protetta (oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés) felirat olvashatd, alatta az Etna vulkdn dbrdzoldsa és egy piszta-
ciagytimolcs rajza lathat6, mindezek alatt pedig a ,Pistacchio Verde di Bronte” felirat szerepel.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

P

A ,Pistacchio Verde di Bronte” eldallitasi teriilete a Catania megyében taldlhaté Bronte, Adrano és Biancavilla telepii-
lések teriiletét foglalja magdban, 400-900 m tengerszint feletti magassdgban.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

Az eldillitasi teriiletre vulkdni eredetdi talaj és félszdraz, szubtrépusi mediterrdn éghajlat jellemzd, ahol a nyér
hossz és aszdlyos, a csapadék az Gszi és a téli idGszakra koncentrdlédik, valamint a nappalok és éjszakdk kozotti
hémérséklet-ingadozas jelent8s. Az ismertetett talaj- és éghajlati tényezSk az ezen a teriileten az ember dltal beveze-
tett terpentinpisztdcidval (Pistacia terebinthus) egyiitt a gyiimolcsnek olyan kiilonleges mindségi sajatossigokat kol-
csonoznek (a teriiletre jellemzg élénkzold szin, a gyiimoles hosszikds formdja, aromds {ze és magas egyszeresen
telitetlen zsirsav-tartalma), amelyek mds el6éllitasi teriileteken, s6t az Etna-vidéken sem lelhetSk fel. A talajtani és
éghajlati koriilmények, valamint az emberi tényez6k ezen sajitos keveredése révén alakulnak ki a ,Pistacchio Verde
di Bronte” OEM kiilonleges tulajdonsdgai, amelyektdl a termék a maga nemében egyedilalléva valik.

Szicilidban a ,Pistacchio Verde di Bronte” igen elterjedt termesztése egészen az arab uralom id@szakdra (a Krisztus
utdni VII-IX. szdzadig) vezethetd vissza. A Romai birodalomnak a barbdrok tdmaddsainak hatdsara tortént szétesé-
sét kovetSen Szicilidt meghdditottdk az arabok: Tunéziai berberek, muszlimok és szuddni feketék, akik a szigetet
,édenkert”-ként irtdk le. A citrom, narancs, cukorndd, gyapot, palma, papirusz és padlizsin termesztése mellett az
arabok honositottdk meg a pisztdciatermesztést is. A sziciliai édességek jellegzetes és tipikus volta napjainkban is
a ,Pistacchio Verde di Bronte” 6sszetevdjitknek koszonhetd.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére
(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)
Ez a kozigazgatdsi szerv a ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM termékleirdsinak modositdsdra irdnyuld javaslatnak az

Olasz Koztdrsasig 2016. madrcius 8-, 56. szamd Hivatalos Kozlonyében torténd kozzétételével, a fenti kérelem
vonatkozasaban elinditotta a nemzeti kifogdsoldsi eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthet6 meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetleniil a Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), (a képerny6 jobb fels§ sarkdban) a ,Prodotti DOP IGP”
(LOEM OFJ termékek”) cimszora, majd a ,Prodotti DOP IGP e STG” (,OEM OFJ HKT termékek”) (a képernyd bal olda-
lan), végiil a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE” (,Az uniés vizsgdlatnak alavetett termékleirdsok”) meniipontra
kattintva.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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