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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek mindségrendszereirdl szolo,
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 440/05)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLE[RAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének els§ albekezdése szerinti mddositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

,»TERRE TARENTINE”
EU-szam: IT-PDO-0105-01356 — 2015.7.24.
OEM (X) OFJ ( )
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

O. P. AJPROL Soc. Coop. Agricola dei Produttori olivicoli gia Associazione dei Produttori Olivicoli della provincia
di Taranto (O.P. AJPROL Taranto megyei Olivatermeszt6k Mezégazdasdgi Tarsuldsa — kordbban Taranto megyei
OlivatermesztSk Térsuldsa).

Cim: S. S. 7 Appia Km. 640,4

74010 Statte (TA)

ITALIA

Tel.: +39 0994527778
Fax: +39 0994551832
E-mail: info@ajprol.it tandsitott elektronikus levélcim: ajprol@pec.it;.

Az O. P. AJPROL Soc. Coop. Agricola dei Produttori olivicoli gia Associazione dei Produttori Olivicoli della provin-
cia di Taranto (O.P. AJPROL Taranto megyei Olivatermeszt6k Mez6gazdasagi Tarsuldsa — kordbban Taranto megyei
OlivatermesztSk Térsuldsa) a Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali (Mezégazdasagi, Elelmezési és
Erdészeti Minisztérium) 2013. oktober 14-i 12511. sz. rendelete 13. cikkének 1. albekezdése értelmében kérelem
benyujtdsdra jogosult.

2. TAgidllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A termékleirds mddositdssal érintett szakaszcimei

— [ A termék elnevezése

— X A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— X A szdrmazds igazoldsa

— [ Az elgallitds médja

— X Kapcsolat

— [ Cimkézés

— [X Egyéb [Beillesztésre keriiltek az ellen6rzd szerv adatai]

4. A médositds tipusa

— [X Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdségtinek nem tekinthet§ modositdsa

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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— [ Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@séglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékii) dokumentumot.

5. Mbédosités(ok)
A termék leirdsa, amelyre az elnevezés vonatkozik

A moédositas hirom, a termékleirds 8. cikkében ismertetett kémiai paramétert érint. Az alabbi modositasokat
javasoljuk:

K232 < 1,7-16l < 2,4-re;
linolénsav-tartalom < 0,6 %-r6l < 0,9 %-ra;
kampeszterol-tartalom < 3,3 %-r6l < 3,5 %-ra.

Az évezred els@ éveiben, amikor a termékleirds oOsszedllitdisa megkezdésre kerilt, a jelenlegi modositdsi kérelem
targyat képez6 kémiai paraméterek, noha némi nehézségek drdn, de elérhetének bizonyultak.

Az eurdpai jévahagyds elnyerését kovetden, a terméken végzett folyamatos elemzések sordn nyert adatok ismereté-
ben kezdett vildgossd valni, hogy milyen nehézségekkel jir a széban forgd paramétereknek valdé megfelelés.

A problémat egy, az adott pillanatban tapasztalt dtmeneti negativ helyi konjunkttranak tudtdk be.

Csak ezt kovetGen deriilt fény arra, hogy nem id@szaki helyi konjunktirdrdl van sz6, hanem a kériilmények olyan
altaldnos érvényl megvdltozdsardl, amelyek minden valészintiség szerint éghajlati és kornyezeti véltozdsoknak tud-
haték be.

Ennek aldtdmasztdsdra kiemeljilk, hogy maga a 2568/91/EGK bizottsdgi rendelet () is mddositdsra keriilt, tobbek
kozott a linolsav ardnyadnak < 0,8 %-rél < 1 %-ra torténé megemelésével.

Az eléillitott olivaolaj osszes szallitmanyat hosszi éveken at ellendrizték annak megallapitdsa céljdb6l, hogy az olaj
megfelel-e a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten érvényben 1év6 termékleirds elGirdsainak. Az ellenSrzések sordn

beigazolddott, hogy az eléillitott olivaolaj tilnyomé része esetében rendkiviil nagy nehézségekbe iitkozik az OEM
tandsitds megszerzése.

A kért modositdssal a koriilhatdrolt foldrajzi teriiletre jellemzd talaj- és éghajlati viszonyokkal valéban 6sszeegyez-
tethetd értékek keriilnek meghatdrozasra, kovetkezésképp lehetdvé vilik a jelenleg érvényes termékleirds tilzottan
megszoritd korldtozdsai dltal gatolt OEM tandsitvanyok kidllitdsa.

A K232 hatérértékeinek, a linolénsav, valamint a kampeszterol %-os ardnydnak a javasoltak szerint torténé médositdsa
egyaltalin nem eredményez jelentds viltoztatdsokat a termék jellemz§ min@ségi sajatossigaiban, organoleptikus
(érzékszervi) tulajdonsdgaiban, sem pedig a , Terre Tarenitne” extra sziiz olivaolaj OEM eltarthatdsdgdban.

A szdrmazds igazoldsa

A bejegyzés id6pontjdban a szdrmazds igazoldsahoz kapcsol6dé informdciok csak az Osszefoglald lapon voltak
elérhetdk, a termékleirdsban még nem szerepelt egy errdl sz616 kiilon cikk. Ennélfogva az 6sszefoglalé lapon taldl-
haté informacidk felhasznéldsaval, azok megfeleld, az egyértelmiibb megfogalmazds érdekében tortént kiegészitése
utjdn, a termékleirasba beillesztésre keriilt egy kiilon cikk.

Az osszefoglal6 lapon, annak 4. és 5. bekezdésében az aldbbiak olvashatok:
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,Az olajbogyé az eldallitasi teriileten taldlhatd, az ellenérzd szervezet altal erre a célra létrehozott és vezetett jegy-
zékben szerepld iiltetvényekrdl szdrmazik, amelyeket a termelSk jegyeztetnek be.

A termesztés, feldolgozds, csomagolds és palackozds miveleteit a koriilhatdrolt foldrajzi terilleten végzik; az
oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott extra sztiz olivaolaj kereskedelmi forgalomba bocsitdsdhoz — a termék
nyomonkovethetSségének biztositdsa érdekében — a széban forgé termelSk kotelesek feldolgozo-iizemeiket az ellen-
6rz8 szervezet dltal erre a célra létrehozott és vezetett jegyzékbe bejegyeztetni, a feldolgozott olajbogyd, illetve az
elgallitott olivaolaj mennyiségét minden évben bejelenteni.”

A termékleirasba beillesztésre keriilt 11. cikkben az aldbbiak olvashatok:

,A gyartasi folyamat minden egyes fazisat ellendrizni kell, a be- és kikeriil§ termékekrdl pontos nyilvantartast kell
vezetni. A termék nyomonkovethetGsége az elddllitasra haszndlt parcelldknak, a termelSknek, a sajtoléknak és
a csomagoldst végzdéknek az ellendrzg szerv dltal vezetett megfelel§ jegyzékekbe torténd felvétele, tovabbd a terme-
1ési és csomagolasi jegyzékek vezetése dltal biztositott. A feliigyeleti szerv, a megfelels lajstromokba bejegyzett vala-
mennyi magdn- és jogi személynél a termékleirdsban, illetve a vonatkozé ellenérzési tervekben foglaltak szerint

ellendrzi a termelési el8irasok betartdsat.”

Ezenkiviil az Osszefoglalé lap 5. bekezdésében szerepl, a csomagolasrdl sz6l6 kiilonleges szabalyokra vonatkoz,
a termékleirds 9. cikkében foglalt valamennyi informdcié megtaldlhat6 az egységes dokumentum 3.5. pontjdban,
a megfelel§ indokldsokkal kiegészitve. Ennélfogva az egységes dokumentum 3.5. pontjdban az aldbbiak olvashatok:

(') HLL 248.,1991.9.5., 1. 0.



C 440[6 Az Eur6pai Uni6 Hivatalos Lapja 2016.11.26.

,A »Terre Tarentine« extra szliz olivaolaj OEM csomagoldsi miveleteit a koriilhatdrolt foldrajzi teriileten kell
végezni. Ezzel a feltétellel minimadlisra csokkenthet§ az omlesztett olaj tartdlyokban torténd mozgatdsa, ami egyéb-
ként csekély kémiai véltozdsok mellett gyakorta az el6z8ekénél hatdrozottan nagyobb mértékdi organoleptikus
(érzékszervi) viltozasokat idéz eld. Az olivaolaj ugyanis a széllitotartdlyok bels§ kornyezetében bekovetkezs iz- és
illatvéltozdsokra rendkiviil érzékeny szubsztraitum. A termék sajitos tulajdonsagainak az Osszes el@allitdsi miivelet
sordn torténd megGrzése, valamint az eldllitdsi ldnc betartdsinak biztositdsa érdekében a »Terre Tarentinec
olivaolaj csomagoldsa a kezdetektdl fogva csak a 4. pontban meghatdrozott elGallitasi teriileten végezhets. A teriilet
gyart6i ugyanis pontosan ismerik az olajjal kapcsolatosan az elcsomagolds, illetve a csomagolds sordn felmeriilt
problémadkat, példdul optimdlisan meg tudjdk hatdrozni a szlirés és iilepités idGtartamdt és modjdt, illetve
a kondiciondldsi hdmérsékletet; az eldallitasi folyamat végén a »Terre Tarentine« extra sz{iz olivaolaj OEM el&allitdsi
teriileten torténd csomagoldsa tehdt a termék organoleptikus (érzékszervi) és mindségbeli tulajdonsdgai fennmara-
ddsdnak biztositdsa érdekében sziikséges.” Az elddllitdsi teriileten torténd csomagolds ezenkiviil lehet6vé teszi az
ellendrzd szervezet részére, hogy a lehetd leghatékonyabban végezze a teljes el6éllitds és csomagolds ellendrzését az
OEM jellegzetes sajatossdgai megGrzésének, tovabbd nyomonkovethetGségének és felkutathatosigdnak biztositdsa

érdekében.

Kapcsolat

A bejegyzés id6pontjdban a termék és a foldrajzi teriilet kapcsolatdrdl sz6l6 informécidk csak az dsszefoglald lap
4.5. pontjanak elsé 3 bekezdésében, tovdbba 4.6 pontjdban voltak elérhetSk, a termékleirdsban még nem szerepelt
egy errdl sz6l6 kiilon cikk.

Ennélfogva a termékleirds 12. cikkébe a megfelel§ dtdolgozast és kiegészitést kovetGen beillesztésre keriiltek az
osszefoglald lap 4.5. pontjanak els§ 3 bekezdésében, valamint 4.6. pontjaban foglaltak. Kovetkezésképp a termékle-
irds 12., a termék és a foldrajzi teriilet kapcsolatardl sz6l6 cikkében az aldbbiak olvashatok:

,Az olivatermesztés jelentds termelési dgazat, amely a tertilet gazdasdgdban alapvets szerepet tolt be.

A »Terre Tarentine« extra sziiz olivaolaj eldallitdsi teriilete Taranto megye nyugati — dél felé nyitott, északon a Murge
magaslatai dltal hatdrolt — partvidékén taldlhat6. A szdban forgé teriilet erGteljesen szakosodott mezGgazdasiggal,
a Tarant6i Jon-kanyar kedvezd talaj- és éghajlati sajdtossdgaival, és enyhe éghajlattal jellemezhetS. A teriilet talaja
mély, homokos, tilnyomorészt voros-barna, a kova- és marvanyos mészké-darabokbdl dllé6 mészvaz-maradvanyok
mennyisége valtozé — hol egydltalin nem taldlhatok meg, hol béségesen jelen vannak benne; a talaj vizdtereszt§
képessége a kozepesen jo és a nagyon j6 kozott véltozik. Agyagtartalma nem haladja meg a 20 %-ot, mésztartalma
pedig legfeljebb 5 %. Az éghajlat forrd és szaraz, az atlagos csapadékmennyiség a juliusi legalabb 10 mm, valamint
a novemberi legfeljebb 80 mm értékek kozott valtozik; az évi dtlaghdmérséklet 15-16 °C koriil alakul, a hdmérsék-
let a 9 °C-os legalacsonyabb, illetve a 30 °C-os legmagasabb értékek kozott mozog.

A Tarant6i Jon-kanyar kivételes talaj- és éghajlati viszonyai a »Terre Tarentine« OEM elGallitdsi teriiletére jellemzd
kornyezettel egyiitt osszetéveszthetetlen tulajdonsdgokat biztositanak a termék szdmadra; a forrd és szdraz mediter-
ran éghajlat, valamint a tilnyomorészt voros-barna, mély, homokos talajnak koszonhet8en a polifenolok széles
vélasztéka alakul ki, amelyek a termék keser(i és pikans izéért felelnek.

Ezenkiviil az évszdzados Gshonos novényfajtidk Gsrégi géndllomdnya felismerhetd, és Osszetéveszthetetlen zamatot
kolcsonoz a terméknek.

A maga nemében egyedulalld Tarantdi Jon-kanyar vidékén, annak egyediségében az olajfa olyan gyokeresen
meghonosodott, hogy még napjainkban is megcsoddlhatunk egy-egy tobb szaz éves fat: ezeket igazi kornyezeti és tor-
ténelmi vagyonként tartjak szdmon. Az éghajlat, valamint a talajtani viszonyok egyedisége a »Terre Tarentine« extra
szliz olivaolajnak jellegzetesen harmonikus zamatot és izt kolcsonoz, amely jelentSs mértékben kiilonbozik az el§alli-
tasi teriilettel szomszédos Bari-i (fanyar és erds), valamint salentéi (kellemes és ldgy) termékektSl. Mindez
a (3.3. pontban ismertetett) termesztett fajtdk keverékének is koszonhetd, amely ilyen elterjedten egyik elSallitdsi terii-
leten sem fordul el6. Jellegzetesen harmonikus iz alatt az értend6, hogy eltér az alabbiaktdl: a szomszédos Bari-i teriilet-
r8l szdrmaz6 olajtdl, amelyen erdsen érezhetdk a Coratina fajta jegyei, hatdrozottan pikdns és keserti izjegyekkel jelle-
mezhetd, intenziv gyiimolcsds zamatd; valamint a szomszédos Lecce-i teriiletrdl szarmazé olajtol, amelyre erés hatds-
sal vannak az el6éllitdsdhoz hasznalt Gshonos fajtdk: kevéssé hatdrozott jegyekkel irhaté le, jellemzden édes, mérsékel-
ten gytimolcsos zamati. Mindezektdl eltéré modon, a »Terre Tarentine« extra szliz olivaolajra izében a keserd, az édes
és a pikdns {z spontdn egyenstlya jellemz6, kozepesen gyiimolcsos zamattal.”

Egyéb

Beillesztésre keriiltek az ellenérzd szervezetre torténd, az érvényben 1év6 termékleirdsban nem szerepld
hivatkozdsok. A termékleirds 10. cikkében az aldbbi olvashaté: ,A »Terre Tarentine« OEM extra sziiz olivaolaj ter-
mékleirdsa betartdsdnak ellendrzését, az 1151/2012/EU rendelet 37. cikkében foglaltaknak megfelelGen, az Autorita
Pubblica di Controllo Camera di Commercio di Taranto (Tarantdi Kereskedelmi Kamara Kozjogi Ellen6rzé Haté-
saga) végzi — székhely Viale Virgilio 152, 74121 Taranto, tel.: +39 0997783311, fax: +39 04922109797, e-mail
pat@ta.camcom.it”
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EGYSEGES DOKUMENTUM
»TERRE TARENTINE”
EU-szam: IT-PDO-0105-01356 — 2015.7.24.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

»lerre Tarentine”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.5. osztaly: Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)
3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa
A ,Terre Tarentine” olaj a forgalomba bocsdtdskor lehet sziirt vagy sztiretlen, és az aldbbi jellemzdékkel irhat6 le:
— szin: zoldessdrga
— fluiditds: kozepes;

— {z: gytimolesos, kozepesen kesernyés, és enyhén pikdns érzettel; 6sszes maximalis savtartalom olajsavban kife-
jezve: 100 g olajban legfeljebb 0,6 g.

— peroxid-mutatd: < 12 Meq O,/kg;
— K232: < 2,4;

— K270: < 0,150;

— linolsav-tartalom: < 10 %;

— linolénsav-tartalom: < 0,9 %;

— olajsav-tartalom: < 70 %;

— kampeszterol-tartalom: < 3,5 %;
— trilinolein-tartalom: < 0,2 %.

Valamennyi egyéb, nem kifejezetten emlitett kémiai-fizikai paraméter tekintetében a 2568/91/EGK rendeletben,
illetve annak késébbi modositdsaiban és kiegészitéseiben foglalt elGirdsok érvényesek.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Terre Tarentine” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés az aldbbi, az elddllitdsi teriileten kiilon-kiilon vagy vegyesen
megtaldlhat6 olajbogyd-fajtdkbol eldallitott extra sziiz olivaolajat jeloli: Leccino, Coratina, Ogliarola és Frantoio
véltozd szdzalékos Osszetételben, legaldbb 80 %-ban; a fennmaradd 20 %-ot mds kisebb, az eldéllitasi teriileten
6shonos fajtdk alkotjk.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az elddllitds valamennyi mveletét: az olajbogy6 termesztését és betakaritdst, valamint az olaj-elGallitdst is
a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végezni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Terre Tarentine” extra szliz olivaolaj OEM csomagolasi miiveleteit a koriilhatarolt f6ldrajzi teriileten kell végezni.
Ezzel a feltételle] minimalisra csokkenthet§ az omlesztett olaj tartdlyokban torténd mozgatdsa, ami egyébként cse-
kély kémiai véltozdsok mellett gyakorta az el6zGekénél hatdrozottan nagyobb mértékii organoleptikus (érzékszervi)
véltozdsokat idéz el6. Az olivaolaj ugyanis a szallitotartilyok bels§ kornyezetében bekovetkezs iz- és illat-
véltozdsokra rendkivill érzékeny szubsztritum. A termék sajitos tulajdonsdgainak az Osszes el@dllitdsi mvelet
sordn torténd meglrzése, valamint az elddllitdsi lanc betartdsdnak biztositdsa érdekében a ,Terre Tarentine” extra
szliz olivaolaj OEM csomagoldsa a kezdetekt6l fogva csak a 4. pontban meghatdrozott elddllitasi teriileten végez-
het6. A teriilet gyart6i ugyanis pontosan ismerik az olajjal kapcsolatosan az el6csomagolds, illetve a csomagolds
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sordn felmeriil§ problémadkat, példaul optimdlisan meg tudjdk hatdrozni a sziirés és ilepités idStartamat, maédjat,
illetve a kondicionaldsi hémérsékletet; az eldallitasi folyamat végén a ,Terre Tarentine” extra sziiz olivaolaj OEM
eldallitasi teriileten torténd csomagoldsa tehdt a termék organoleptikus (érzékszervi) és mindségbeli tulajdonsdgai
fennmaraddsdnak biztositdsa érdekében sziikséges. Az elddllitdsi teriileten torténd csomagolds ezenkiviil lehetévé
teszi az ellendrzd szervezet részére, hogy a lehetd leghatékonyabban végezze a teljes el6éllitds és csomagolds ellen-
Orzését az OEM jellegzetes sajatossdgai meg@rzésének, tovabbd nyomonkovethetSségének és felkutathatdsdgdnak

biztositdsa érdekében.
3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

Az oltalom alatt all6 eredetmegjelolést jol olvashato, eltavolithatatlan, a cimke szinétdl vildgosan elkiiloniil, azzal
hatdrozott kontrasztban 4ll6 szinnel, a rajta szerepl§ egyéb jelzésektdl egyértelmidien megkiilonboztethetd médon
kell feltintetni. A cimkén kotelezd feltintetni az olaj elddllitdsahoz felhaszndlt olajbogyé évjdratdt, valamint
a ,mingségét meglrzi: ...év ...honapig” széveget, amely az elGallitastdl szamitott legfeljebb 15 honap lehet.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa
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A ,Terre Tarentine” extra sziiz olivaolaj el@éllitisira szant olajbogyé elGdllitdsi és feldolgozasi teriilete Taranto
megye aldbbi telepiiléseinek teljes kozigazgatasi teriiletét foglalja magdban: Taranto telepiilésnek a foldhivatalndl ,A”
betdjjel alatt nyilvantartott teriilete, Ginosa, Laterza, Castellaneta, Palagianello, Palagiano, Mottola, Massafra,
Crispiano, Statte, Martina Franca, Monteiasi, Montemesola.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
Az olivatermesztés jelents termelési dgazat, amely a teriilet gazdasdgdban alapvetd szerepet tolt be.

A ,Terre Tarentine” extra sziiz olivaolaj elGéllitasi teriilete Taranto megye nyugati — dél felé nyitott, északon a Murge
magaslatai dltal hatdrolt — partvidékén taldlhat6. A széban forgé teriilet erSteljesen szakosodott mezégazdasiggal,
a Tarant6i Jon-kanyar kedvezd talaj- és éghajlati sajatossdgaival, és enyhe éghajlattal jellemezhetS. A teriilet talaja
mély, homokos, tdlnyomorészt voros-barna, a kova- és marvanyos mészké-darabokbdl dllé6 mészvaz-maradvanyok
mennyisége valtozd — hol egydltaldn nem taldlhaték meg, hol béségesen jelen vannak benne; a talaj vizdteresztd
képessége a kozepesen jo és a nagyon j6 kozott véltozik. Agyagtartalma nem haladja meg a 20 %-ot, mésztartalma
pedig legfeljebb 5 %. Az éghajlat forrd és szdraz, az atlagos csapadékmennyiség a jaliusi legaldbb 10 mm, valamint
a novemberi legfeljebb 80 mm értékek kozott valtozik; az évi dtlaghdmérséklet 15-16 °C koriil alakul, a hmérsék-
let a 9 °C-os legalacsonyabb, illetve a 30 °C-os legmagasabb értékek kozott mozog.
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A Tarant6i Jon-kanyar kivételes talaj- és éghajlati viszonyai a ,Terre Tarentine” OEM el6dllitdsi teriiletére jellemzd
kornyezettel egyiitt Osszetéveszthetetlen tulajdonsagokat biztositanak a termék szamdra; a forrd és szdraz mediter-
ran éghajlat, valamint a tilnyomorészt voros-barna, mély, homokos talajnak koszonhet8en a polifenolok széles
valasztéka alakul ki, amelyek a termék keserti és pikdns izéért felelnek.

Ezenkiviil az évszdzados Gshonos novényfajtak Gsrégi géndllomdnya felismerhetd, és Gsszetéveszthetetlen zamatot
kolesonoz a terméknek.

A maga nemében egyediildllé Tarantéi Jon-kanyar vidékén, annak egyediségében az olajfa olyan gyokeresen
meghonosodott, hogy még napjainkban is megcsoddlhatunk egy-egy tobb szdz éves fit: ezeket igazi kornyezeti és
torténelmi vagyonként tartjdk szdmon. Az éghajlat, valamint a talajtani viszonyok egyedisége a ,Terre Tarentine”
extra sziiz olivaolajnak jellegzetesen harmonikus zamatot és izt kolcsonoz, amely jelentSs mértékben kiilonbozik
az el6allitasi teriilettel szomszédos Bari-i (fanyar és erds), valamint salent6i (kellemes és lagy) termékektSl. Mindez
a (3.3. pontban ismertetett) termesztett fajtdk keverékének is koszonhetd, amely ilyen elterjedten egyik eldallitdsi
teriileten sem fordul el6. Jellegzetesen harmonikus iz alatt az értendd, hogy eltér az aldbbiaktol: a szomszédos Bari-
i teriiletrd] szdrmazé olajtdl, amelyen er8sen érezhetSk a Coratina fajta jegyei, hatdrozottan pikdns és keserd izje-
gyekkel jellemezhet, intenziv gyiimélcsds zamati; valamint a szomszédos Lecce-i teriiletr§l szdrmazd olajtdl,
amelyre er@s hatdssal vannak az el@dllitdsdhoz hasznalt Gshonos fajtak: kevéssé hatdrozott jegyekkel irhato le, jel-
lemz8en édes, mérsékelten gyiimolesds zamatd. MindezektSl eltér6 moédon, a ,Terre Tarentine” extra szliz
olivaolajra izében a keserti, az édes és a pikdns iz spontdn egyensilya jellemzd, kozepesen gyiimolcsos zamattal.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes oldalon tekinthetd meg:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vagy

kozvetlenil a Minisztérium honlapjin (www.politicheagricole.it), (a képernyd jobb fels§ sarkdban) a ,Prodotti DOP
e IGP” (,OEM OFJ termékek”) cimszéra, majd a ,Prodotti DOP IGP e STG” (,OEM OFJ] HKT termékek”) (a képernyd bal
oldaldn), végiil a ,Disciplinari di produzione allEsame dellUE” (,Az unids vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok”)
meniipontra kattintva.
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