Siit6- és cukrasz Magyar Elelmiszerkényvi Szakmai Nap résztvevéi
altal leirt vélemények, gondolatok dsszesitése

I A sziirke mezoben olvashatoak azok a kérdések, amelyeket a résztevoknek
—csoportmunka keretében— kellett megvalaszolniuk.
o Az egyes pontoknal a résztvevok leirt gondolatai vannak osszesitve.

1.) Felmeriilt az igény arra, hogy a zsemlemorzsan kiviill mas morzsatipusok
szabalyozasara is sziikség lenne a Magyar Elelmiszerkonyvben.
Hogyan itéli meg az alabbi morzsatipusok Magyar Elelmiszerkényvben torténé
szabalyozasat?

2.) Javasol-e mas megnevezéseket?

Ha igen, mi lenne a név, és az milyen osszetevokbaol késziilne a morzsa?

e zsemlemorzsa: vizeszsemléb6l vagy BL 55 tipust lisztb6l eldallitott félkész termék (babajka) szaritasa
utani apritasa, majd szitalasa és csomagolasa.

e Kkenyérmorzsa: a kenyérmorzsa a buzakenyér, fehér és félbarna kenyér vagy ennek az osszetételnek
megfeleld, morzsagyartas céljabol eldallitott félkész termék szaritasa utan megfeleld szemcseméretre
apritassal eldallitott az élelmiszer-mikrobiologiai feltételeknek megfeleld termék

e vegyes morzsa: A vegyes morzsa a buzakenyér, fehér és félbarna kenyér, vizes, tejes tésztabol késziilt
toltetlen, feliileti szoras nélkiili siitdipari termékek vagy ennek az osszetételnek megfeleld,
morzsagyartas céljabol elallitott, vagy gyartas kozben keletkezett (koztes) félkész termék szaritasa
utan megfeleld szemcseméretre apritassal eléallitott az élelmiszer-mikrobiologiai feltételeknek
megfeleld termék.

o fehérmorzsa: BL 80 tipust lisztbol eléallitott félkész termék szaritasa utani apritdsa, majd szitalasa és
csomagolasa.

e édes morzsa: Buzaliszt, cukor és tojas felhasznalasaval késziilo piskotatészta szaritasa utani apritasa,
majd szitalasa

A zsemlemorzsa mellett alabbi kategoriak szabalyozasat javasolta a résztvevok
tobbsége:

e kenyérmorzsa

e ¢&desmorzsa

e vegyesmorzsa

Fehérmorzsa megnevezést tobben is félrevezetdnek €s sziikségtelennek itéltek.
Javaslat érkezett:

1. a prémium morzsa szabalyozdsdra: magas rosttartalmt, természetes
Osszetevokbol késziilt morzsa, javasolt név: pl.: barna morzsa;

2. a panir morzsa, mint Uj megnevezés, Uj morzsatipus szabalyozéasara; a panir
morzsa Osszetevoi a kovetkezok lehetnének: a fentiekben felsorolt
vegyesmorzsa dsszetevoi+dusitdo anyagok.

A résztvevok javasoltak még:
e hogy tejes tésztabol ne lehessen morzsat gyartani az avasodas miatt;
e a mikrobiologiai jellemzok rogzitését;

az édesmorzsa csak piskotatésztabol késziilhessen;

a szemcsemeéretet szabalyozasat;

a morzsa mindségi paramétereinek meghatarozasat;

savfok érték tijragondolasat.
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3.) Milyen problémakat tapasztal a jelenlegi siito- és vagy cukraszipari
termékszabalyozassal kapcsolatban, azokat hogyan orvosolna?

A résztvevok nagy tobbsége hianyolja a siitdipari termékcsoportok jellemzd
termékeinek részletesebb felsorolasat, hiszen a termékcsoportok jellemzo termékeit
védeni lenne sziikséges, azaz legyen a megnevezés pont részletesebb, konkrétabb.
Tobben javasoltak még a pontozdsos érzékszervi birdlat ismételt bevezetését.

Az alabbi javaslatokat fogalmaztak még meg résztvevok:

o Osszetétel mellett forma is lehessen a megnevezés része, pl. .... kifli (azaz ha
kifli név szerepel a megnevezésben, akkor a termék ivelt legyen).

o A siitéipari termékek jellemzdéje a penészszam értéke. Sziikséges lenne a
szabalyozasa, mert az élelmiszerbiztonsagi kérdés is lehet.”

e Transzzsir hatarérték beépitése a termékszabalyozasba.

o Kiilonleges termékek kommunikaciojat megoldani.

e Azon termékcsoportok, amelyek az Elelmiszerkdnyvben szabélyozasra
keriiltek, a felhasznalhatd Gsszetevoknél legyen egy minimum felhasznalando
Osszetevo kovetelmény megadva, azaz amit mindenképpen bele kell tenni a
termékbe, €s azon GsszetevOk felsoroldsa, amelyeket még bele lehet tenni, ami
biztositja a varidlhatosagi lehetdséget.

o A fogyasztok megfeleld tajékoztatasa érdekében a nem elérecsomagolt
sitdipari termékek esetén a kovetkezOk feltiintetése lenne sziikséges: az
Osszetevok, a termék nettd tomege €és neve egy kiilon ,,cimkék” pultnél, a
termék kozelében

e Homoktartalom keriiljon feliilvizsgalatra, és amennyiben lehet, keriiljon ki a
paraméterek kozil.

e Mindségi paraméterek feliilvizsgalata sziikséges.

o A térfogatot maximalni lenne sziikséges, mivel o6riasi termékek vannak.”
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4.) Melyek azok a siito- és cukraszipari termékek, amelyek orszagos jelentéségiiek,
helyiik lenne a magyar értéktarban? Mit gondol, a siit6- és cukraszipari termékek koziil

melyek azok, amelyekre mint hungarikumokra gondolhatunk?

(ha egynél tobben javasoltak, a szam jelzi hanyan)

aranygaluska
burgonyas kenyér 2
csoroge fank
Dobos torta 4
dorogi paszka
Eszterhazy torta
guba,

gubarud

francia krémes
hajas jellegii, to1tott
leveles tésztak 3
hazi krémes 2
hokifli

huzott rétesek 2

kakads csiga 3
kalacsfélék(htisvéti
lakodalmas)
kapros diibbencs
képviseld fank
Kossuth-kifli
kulcsos kalacs
langos

lekvaros bukta
lepények
markazott tartds kenyér
mignon

oroshéazi banan
oroshazi kenyér

okorszem
pacsni 0korszem
paprikas kifli és stangli
vajas kifli
péklangos

piték

pogacsak
Rakodczi tirds 3
Rigo Jancsi
somloi galuska 5
toki pompos
varga béles
vizes zsemle
zserbd 3
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5.) On mit gondol, mi az akadalya annak, hogy a termékpalettikon nem jelennek meg
a kiilonleges siitoipari termékek?

4 szempont koré lehet sorolni a valaszokat.

Vastag, dolt betiivel vannak szedve azok a pontok, amelyeket tobben is emlitettek.
Volt, aki javaslatot is megfogalmazott.

1.) A fogvaszté; marketing

Fogyasztok nem ismerik termékeket.

Meg kell teremteni a fogyasztoi igényt.

Kozosségi marketing hianya.

Fogyasztoi fizetOképes kereslet hianya: a gazdasdg nehézségei,
munkanélkiiliség, a napi kenyér is sokaknak probléma

Valtoztak bevasarlasi szokasok: kevesen keresik fel azokat a helyeket,
ahol specialis, kiilonleges stitdipari termékek talalhatoak.

Javaslat: atiitd erejii média kampdnyra lenne sziikség.

2.) Kereskedelem, ar

Kereskedelmi lancok manipulalt nyomott arakkal dolgoznak.

A kereskedelmi befogado készség nagymértékben befolydsolja az ipar
termékfejlesztésének igényét, kénytelen olcsobb, kevesebb értéket
képviselo termékeket eloallitani.

Nagyon nehéz a dragébb, de a j6 mindségli termékeket eladni.

Irredlisan magas arfekvés miatt lassan fogynak a polcrol a termékek,
végeredmény: draga €s 6regebb termék.

Kereskeddk leginkabb polcallo termékeket részesitik eldnyben.
Kereskedelem érdektelensége.

Javaslat: Kozvetlen értékesités részaranyat novelni kellene: rovid élelmiszerellatd
lancokat tAmogat6 programmal.

3.) Asiitéipar, a szakma

e Maga a siitoipari dgazat tokehidanyos, ezért a nagy és a kozepes méretii
siitoipari vallalkozasok, amelyek beszdllitoi a multi cégeknek, nagyon
sokdig beszdllitoként ki voltak téve annak, hogy minél olcsébb termékek
eloallitsanak elo.

o A siitoipar maga is keveset tud rola, aki tud, annak is jelentds része
ellendall, sziikséges lenne a szemléletvialtas.”

e Sok vallalkozas jobban szereti a szabalyozatlan teriiletet, ahol szabadabbak,
szabadosabbak a lehetdségei.

e Hiaba a szabalyozas, ha nincs ellenérzés.

e Nem érzddik a kiilonleges a termékekkel szembeni bizalom.
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e Stabil fogyasztor korrel rendelkezd eldallitok lehet, hogy a kiilonleges
kiilonleges jelz6t hasznalja.

e Szegényes a szakiizletek kinalata.

e _Sajnos a pék-cukrasz szakma mara nagyon leértékel6dott; nincs meg a
szaktudas ezen termékek ecldallitdsdhoz, lassan mar csak zsakbol tudnak
stitni.”

Javaslat: A kézmiives pékeknek nem a lancokkal kell versengeni, hanem mindséget
eldallitva a multiktol fiiggetleniil megszervezni, az orszdgos/regionalis értékesiteést,
mindségi alapanyagokkal, realis ar/érték aranyon.

4.) Az alapanyag
Magas az dra a mindség alapanyagoknak, hidnyoznak a jo mindségii,
elérheté daru alapanyagok. *

6.) Mit gondol az aruhazlancok siitéipari egységeiben eléallitott termékek mindségérol,
valasztékarol?

o Gyenge, kozepes a mindség, alacsony druk alapvetéen a vevék becsalogatdsdt
szolgaljak.

o Az druhdzak gyors technologidat alkalmazva (célkeverékek felhaszndldsa vagy
fagyasztott termékek készre siitése) dllitiak eld tébbnyire a termékeiket.
Hatranyuk, hogy néhany oraval késobb a mindségiik rohamszeriien romlik,
elonye az olcsosag és az azonos mindség a tomeggydrtmdny ellenére.

o Legnagyobb elonyiik —a Qyakori siités miatt— a frissesség, a meleg termék
dtadadsa a fogyasztonak: folyamatosan frissen-melegen dllnak rendelkezésre.

o Silany beltartalmi értékekkel aranyosan alacsony az dr.

o Az ar/érték arany a miatt kelendobb a termékek.

A felhasznélt adalékanyagok mennyisége ¢lelmiszerbiztonsagi kérdéseket is

felvet: tartosan nagy mennyiségben fogyasztva.

A felhasznalt aromaanyagok megtévesztik a fogyasztd érzékszerveit.

A valaszték nem egységes: néha bd, néha csekély

Gyorsan 0regedd termékek.

e Alapvet6 siitéipari termékek (kenyér) eldallitasara a felszereltségiik nem elegendo.

De volt, aki azt irta:

e Egyre jobb. Folyamatosan fejlédik. Nem jo hir a szakmanak.

o Az érdekképviseleti szervek (siitd/cukrasz) kritikdinak eredményeként a belsd
pékséggel rendelkezd haldzatok folyamatosan javitani fogjak a napi termékek
mindségét, tehat a jovoben a kézmiives, szakboltos siitdipari vallalkozasok
versenytdrsai lehetnek (akar a kiilfoldrél behozott fagyasztott pékaru formajaban
is, ezzel az ipari pékségeknek okozva eladési problémat).

! Vastag, délt betiivel vannak szedve azok a pontok, amelyeket tobben is emlitettek.




