Útmutató a helyes higiéniai gyakorlatok és a HACCP-elveken alapuló eljárások végrehajtásához
A BIZOTTSÁG KÖZLEMÉNYE
a helyes higiéniai gyakorlatokra és a HACCP-elveken alapuló eljárásokra kiterjedő élelmiszer-biztonsági irányítási rendszerek végrehajtásáról és ezen belül a rendszer egyes élelmiszer-vállalkozásokon belüli végrehajtásának megkönnyítéséről/rugalmasságáról
2022/C 355/01 (a továbbiakban: útmutató)
Az élelmiszer-higiéniáról szóló 852/2004/EK Európai Parlamenti és Tanácsi rendelet (a továbbiakban: a rendelet) 5. cikke az élelmiszeripari vállalkozók számára előírja a HACCP-alapelvein alapuló folyamatos eljárást vagy eljárások bevezetését, alkalmazását és fenntartását. A HACCP-elvek általánosan elfogadott és nemzetközileg elismert, hasznos önellenőrzési rendszernek számítanak az élelmiszerekben esetlegesen előforduló veszélyek ellenőrzéséhez. A rendelet lehetővé teszi a HACCP-alapú eljárások rugalmas végrehajtását annak biztosítása érdekében, hogy azokat minden helyzetben alkalmazni lehessen, figyelembe véve a tevékenység jellegét és a létesítmény méretét. A rendelet rögzíti, hogy a HACCP-re vonatkozó követelményeknek figyelembe kell venniük a Codex Alimentarius-ban szereplő alapelveket.
Az útmutató célja, hogy gyakorlati iránymutatást nyújtva megkönnyítse és harmonizálja a helyes higiéniai gyakorlatokra (HHGY) és a veszélyelemzés, kritikus szabályozási pontok elvein alapuló eljárásokra (HACCP-alapú eljárások) vonatkozó uniós követelmények végrehajtását az élelmiszer-biztonsági irányítási rendszerek (FSMS) részeként.

Az útmutató valamennyi élelmiszer-vállalkozó számára eszközöket vagy példákat kínál az uniós követelmények végrehajtásának módjára vonatkozóan, továbbá kiegészíthető az egyes létesítményekben közvetlenül alkalmazható ágazati és nemzeti szintű iránymutatással.

Az útmutató jogilag nem kötelező erejű, célja az illetékes hatóságok esetében a jogi követelmények egységes értelmezésének előmozdítása, az élelmiszer-vállalkozókat illetően pedig az uniós követelmények végrehajtásának segítése a vállalkozás-specifikus kiigazítások bevezetését követően és az élelmiszer-biztonsággal kapcsolatos elsődleges felelősség sérelme nélkül.

Link az útmutatóhoz:
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/HU/TXT/?uri=uriserv%3AOJ.C_.2022.355.01.0001.01.HUN&toc=OJ%3AC%3A2022%3A355%3AFULL
Link a Codex Alimentarius CXC 1-1969 „Az élelmiszer-higiénia általános alapelvei” című dokumentumhoz:
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXC%2B1-1969%252FCXC_001e.pdf
