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UTMUTATO A SZIKViZGYARTAS JO HIGIENIAI GYAKORLATAHOZ

Ez az utmutatdé a Foldmdivelésigyi és Vidékfejlesztési Minisztérium tamogatasaval
készUlt.

Szerkesztette: Berczeli Attila
(Campden & Chorleywood Elelmiszeripari Fejlesztési Intézet Magyarorszag Kht.)

Az utmutatot készité munkacsoport tagjai:

Papp Attila Campden & Chorleywood Magyarorszag Kht.
Ampovics Zsolt  flggetlen szakértdé
Rab Péter flggetlen szakértdé

Az Utmutaté tartalmanak koézlése, feldolgozdsa esetén a pontos adatforras
megjelenitése sziikséges. ]

Az aldbbi weboldalakon talalhaté ,JO0 Higiéniai Gyakorlat” Utmutatok tartalmat
letélthetik, képernySjikén megjelenithetik, kinyomtathatjdk, de az utmutatok
tartalmat, illetve annak részeit kizarélag sajat felhasznalasra, személyes célra
alkalmazhatjak, azt nem modosithatjak.

http://www.campden.hu/jo higieniai gyakorlat.php,
http://www.fvm.hu/main.php?folder|D=2022,
http://www.efosz.hu/aktualitasok/higieniai utmutato hu

A kozérdekl adatok kivételével tilos az utmutatok barmely részét kereskedelmi
forgalomba hozni, feldolgozva értékesiteni, azok felhasznalasaval anyagi, erkdlcsi,
illetve egyéb, anyagiakban nem mérhet6 barmely jellegi profitot eredményezni.
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Bevezetés:

Jelen Utmutaté célja, hogy a 2006. januar 1.-t6l érvénybe |épett higiéniai rendelet csomaghoz
igazodva, az elfogadott ipari gyakorlatra tdmaszkodva, segitséget nydjtani a szikvizgyarték
szamara a biztonsagos termékek -eléallitisdhoz szilkséges koévetelmények hatdsagi
szempontbdl is sikeres teljesitéséhez.

Az Eurépai Uni6 élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos jogi szabalyozasaban fontos szerepe
van a 852/2004/EK rendelet lll. fejezetének, amely "A helyes gyakorlatrél sz6l6 utmutatok'-
rol rendelkezik. A rendelet elirasai alapjan a tagallamoknak 6szténdznitk kell a higiéniara
és HACCP-elvek alkalmazasara vonatkoz6 helyes gyakorlatrél sz6l6 nemzeti és kdzdsségi
Utmutatok kidolgozasat. A rendelet lll: fejezetének 7. cikke az Utmutatok kidolgozasardl,
terjesztésérdl és hasznalatardl szdl, a 8. cikk targyalja a nemzeti Gtmutatdk, mig a 9. cikk a
k6zOsségi utmutatok kérdését. A 7. cikk alapjan a nemzeti és kdzbsségi Utmutatdk
terjesztését és haszndlatat egyarant Osztondzni kell, és az élelmiszeripari vallalkozdk
Oonkéntes alapon hasznalhatjak ezeket az Gtmutatdkat.

Az utmutatd folyamatosan fellilvizsgalatra és szikség szerint modositasra keril. Az
aktualizalashoz sziikséges, az Utmutatdval kapcsolatos észrevételeit kérjik, hogy kildje el
az alabbi cimekre, hogy azt figyelembe vehessiik:

Elelmiszeripar@fvm.hu

efosz@efosz.hu

campden@campdenkht.com

1.1. Hogyan kell hasznalni az Gtmutatét?

Az (tmutaté 0Osszedllitdsa soran a kdvetelmények és a megoldasok minél teljesebb
feldolgozasara torekedtlink, de az utmutatdé természetesen csak a kiadas idépontjaban
rendelkezésre allé ismereteket és gyakorlatot tiikrozi. Ezért a mindenkori jogszabalyok és
eléirasok, valamint szabvanyok vagy mas kdvetelmények valtozdsa, a tapasztalatok
bévilése szikségessé teszi az Utmutatd rendszeres id6kdzénkénti felllvizsgalatat,
modositasat.

Az Utmutatd szévege: Az utmutaté harom oszlopba van rendezve

A bal oldali oszlopban talalhaték a 852/2004/EK higiéniai rendelet Il. mellékletének elbirdsai
kévetve a melléklet szamozasat. Ebben az oszlopban természetesen tébb olyan el6iras is
megtalalhatd, amely a szikvizgyartas gyakorlatban altaldban nem fordulhat el6. Ezekben az
esetekben a tovabbi rovatok Uresek.

A k6zéps6 oszlopban fogalmaztuk meg a kdvetelményeknek valé megfeleléshez sziikséges
eléirasokat, melyeket a "KELL", vagy "SZUKSEGES" kifejezésekkel jeleztiink. Ezek az
eléirasok a 852/2004/EK IlIl. fejezetének 7. cikkével 6sszhangban Onkéntes alapon
hasznalhaték. Az élelmiszeripari véllalkozasok eltérhetnek ezektél az elbirasoktdl, de
ezekben az esetekben valamilyen médon igazolniuk kell, hogy az eltérés nem veszélyezteti
a termékek biztonsagat.

A harmadik oszlopba azokat az eléirasokat tettiik, amelyeket eléremutatéan csak ajanlunk.
Ezeket a "CELSZERU, AJANLOTT, AHOL ALKALMAZHATO" kifejezésekkel jeleztiink.
Ezektél az ajanlasoktol az élelmiszeripari vallalkozasok szabadon eltérhetnek, az eltérést
ekkor nem kell igazolni. Ezek az el6irasok nem képezhetik hatésagi ellenérzés alapjat. Ezek
teliesitését nem tartjuk feltétlenlil szlikségesnek a rendeletek kdvetelményeinek valé
megfelelésnél, de alkalmazasuk ésszer(i, altaldban javitjdk a higiéniai intézkedések
hatékonysagat, szervezettségét.
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Néhany esetben a hatalyos eldiras egy-egy szakaszahoz, mondatdhoz nem fliztlink
magyarazatot, mivel dnmagukban, magyarazatok nélkil is értelmezni lehet, és alkalmazni
kell.

Ahol a szikviz 4gazatra a rendelet adott fejezete nem vonatkozik, ott ,Az iparagban nem
alkalmazhat6” jelzés talalhato.

Jelen Utmutatéban foglaltakkal egyetért a Szikvizes SzOvetség is, de jelen Utmutatd nem
része a torvényi eléirdsoknak, azokat nem helyettesiti. Ezzel egyltt az Gtmutat6 segiti annak
megértését, hogy egy-egy vallalkozasnak sajat tevékenysége terliletén mit kell tennie az
eléirasok teljesitéséhez, segit abban is, hogy a véllalkozasok énmaguk is képesek legyenek
a szlkséges fejlesztési koncepcid megfogalmazasara, kidolgoztatasara, szabalyozott
végrehajtasara.

1.2. Az Utmutatd alkalmazasi terlilete

Az Utmutaté a szikvizgyartasra vonatkozik.

2. Rovid bevezetés a jogszabalyokba

Az U(tmutatdé tartalmazza azokat a 2006. oktdber 15-én érvényben 1év6 jogszabalyi
kotelezettségeket, amelyeket az élelmiszeripari vallalkozasoknak alkalmazniuk kell, és
ugyanakkor tanacsokat is ad ahhoz, hogyan teljesitsék ezeket a kdvetelményeket. A
jogszabalyoknak valé megfelelés nem &nkéntes, de az élelmiszeripari vallalkozasok nem
kotelesek az Utmutatdkban el6irtakat alkalmazni, amennyiben méas Uton teljesitik a
megfeleléséget. Az Utmutaté nem a jogszabaly magyarazata.

Az Utmutatd 6sszeallitasa soran az alabbi jogszabalyok kdvetelményeit vettik figyelembe:

- a Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarol

- a Tanacs 178/2002/EK Rendelete az élelmiszerjog 4ltalanos elveirél és
kévetelményeirdl, az Eur6pai Elelmiszerbiztonsdgi Hatésag létrehozésardél és az
élelmiszerbiztonsagra vonatkozé eljarasok megallapitasarol

- 19/2004. (11.26.) FVM-ESzCsM-GKM egyiittes rendelet az élelmiszerek jeldlésérdl

- a Bizottsag 2073/2005/EK Rendelete az élelmiszerek mikrobiolégiai elfogadhatésagi
kévetelményeirdl

- 201/2001 (X. 25.) Kormanyrendelet az ivéviz mindségi kdvetelményeirél és az
ellendrzés rendjérél.

- 65/2004 (IV.27.) FVM-EszCsM-GKM egylttes rendelet: a természetes asvanyviz, a
forrasviz, az ivéviz, az asvanyi anyaggal dusitott ivoviz és az izesitett viz
palackozasanak és forgalomba hozatalanak szabalyairdl.

- 45/2006. (VI.15.) FVM rendelet a szikviz gyartasanak, téltésének, valamint a szikvizes
palack és ballon tarolasanak és szallitasanak Biztonsagi Szabalyzatarol.

- 2008. évi XLVI. térvény az élelmiszerlancrél és a hatésagi fellgyeletrél

- A Bizottsdg 1881/2006/EK rendelete (2006. december 19. ) az élelmiszerekben
el6éforduld egyes szennyez6 anyagok felsé hatarértékeinek meghatarozasarol.

- 4/1998. (XI. 11.) EOM rendelet az élelmiszerekben eléfordulé mikrobiolégiai
szennyezddések megengedhetd mértékérdl

1/2003/HKT szamu termékleiras: Szikviz (Magyar Elelmiszerkényv)
MSZ 8808:1995 szikviz

MSZ 8078:1971 Szikvizes palack

MSZ 10138-1:1974 Szifonkészllékek. Miszaki és vizsgalati eléirasok
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MSZ 10138-2:1993 Szifonkészlilékek. 25 literes szikviztarold palack

MSZ 10138-3:1974 Szifonkészllékek. Fémpalackok haztartasi készilékekhez
MSZ 10138-4:1974 Szifonkészllékek. Szifonfejek és szelepek

MSZ 10138-5:1981 Szifonkészlilékek. Szifonpatronok

MSZ 20915:1986 Szén-dioxid

A Tanacs 852/2004/EK Rendelete az élelmiszer-higiéniarél az élelmiszeripari véllalkozasok
mikddésének altalanos higiéniai szabdlyait tartalmazza, beleérive a szerkezeti
koévetelményeket és a HACCP alapelvein alapulé allandé folyamatok bevezetését. A HACCP
alapu eljarasok, és eléfeltételi higiéniai kovetelmények bevezetése, egyltt alkotja a
vallalkozas élelmiszerbiztonsagi szabalyozé rendszerét. A rendelet tartalmazza a jé higiéniai
gyakorlat elérend6 céljait, amelyeket be kell tartani a fogyasztok védelmének érdekében Az
Utmutaté olyan kockazat alapu szerkezeti és eljarasbeli tanacsokat ad, amelyekkel ezek a
célok teljesitheték (pl.: arra vonatkozéan, hogy hogyan lehet egyes miveleteket higiéniailag
elvalasztani ink&bb idében, mint térben).

Végezetiil a joganyaggal kapcsolatosan hangsulyozni kell azt az altalanos elvet, hogy a
vonatkozé joganyag valtozasait az élelmiszeripari vallalkozénak maganak kell nyomon
kévetnie (hasznos linkek a vonatkozd joganyagrdl http:/eur-lex.europa.eu/hu/index/htm,
illetve a http://www.fvm.gov.hu/ ).

3. Az élelmiszer-eléallitok és a hatosagi ellenérok legfontosabb feladatainak
Osszefoglalasa (a jogszabalyok alapjan)

Az élelmiszer-el6allité alapvetd toérvényi kotelezetisége, hogy biztonsagos élelmiszert

allitsanak el6, és a hozzaérté hatésagi szakemberek feladata a hivatalos ellenérzés.

A. Az élelmiszer-eléallitok feladatai:

1. Az élelmiszer eldallitoknak biztositaniuk kell a termelés, a feldolgozas, és elosztas
minden Iépésének szabalyozasat és azt, hogy az élelmiszer és a takarmany megfelel
az élelmiszer térvény rajuk vonatkoz6 kdvetelményeinek, és ellendriznilik kell, hogy
ezek a kévetelmények teljesliinek (178/2002 17. cikk).

2. A 852/2004/EK rendelet tartalmazza az élelmiszer-eléallitas altalanos higiéniai
szabalyait, kiemelten az alabbiakat:

a. az élelmiszer-elballitonak az élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos elsédleges
felelésségét

b. a HACCP alapelveknek megfeleld eljarasok altalanos bevezetését, a j6 higiéniai

gyakorlattal egyltt (852/2004 1. cikk).

3. Az élelmiszer-elballiténak biztositania kell, hogy a termelés, feldolgozas és kiszallitas
minden |épése szabdlyozas alatt allion és megfelelien a 852/2004/EK rendelet
kdvetelményeinek (852/2004 3. cikk).

4, Az élelmiszerek termelésének, feldolgozasanak és forgalmazasanak barmely
szakaszat az 1 bekezdés alkalmazasi korébe tartozé szakaszokat kdvetéen végzé
élelmiszeripari vallalkozok betartjak a Il. mellékletben megallapitott altalanos higiéniai
kdvetelményeket (852/2004/EK 4. cikk 2. pont).

5. A rendelet kdvetelményeinek vald megfelelés segitésére az élelmiszer-eléallito
alkalmazhat nemzeti/k6z0sségi Utmutatdkat segitségll (852/2004 4. cikk 6. pont).
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6. Az élelmiszer-elédllitonak ki kell épitenie, be kell vezetnie, és fenn kell tartania
alland6 eljarasokat vagy a HACCP alapelveken alapulé eljarasokat (852/2004/EK 5.
cikk 1. pont).

B. A hatésagi ellenérzés kévetelményei:

1. A tagallamoknak biztositaniuk kell, hogy az élelmiszer eléalliték minden tamogatast
megadnak, amely szikséges a hozzaérté hatoésagi ellenérzés hatékony
végrehajtasahoz. Ezért:

a. hozzaférhetévé teszik az éplletekbe, helyiségekbe és mas infrastruktiraba val6
bejutast;

b. hozzaférhetévé tesznek minden dokumentumot és feljegyzést, melyet jelen rendelet
megkovetel, vagy szikségesnek itéli meg a hatésag a helyzet elbiralasa érdekében.

2. A hozzaértd hatosagi ellenéroknek hivatalos ellenérzést kell végeznilk, hogy
ellenérizzék az élelmiszer-eléallit6  megfeleléségét az alabbi rendeletek
kdvetelményei szerint:

a. 852/2004/EKRendelet.

3. A hatésagi ellen6rzésnek magaban kell foglalnia:

a. a j0 higiéniai gyakorlat és a veszélyelemzés és kritikus szabalyozasi pontokon
alapul6 eljarasokat;

b. az 5.-8. cikkben leirt hatésagi ellenérzéseket;

c. barmely sajatos audit feladatot, mely a mellékletekben szerepel.

4. A j6 higiéniai gyakorlat felllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését, hogy
az élelmiszer-eléallité folyamatosan és megfeleléen mikodteti legalabb az alabbi
eljarasokat:

a. élelmiszer-lanc informacio ellenérzések;

b. az épiiletek és berendezések tervezése és fenntartasa;

c. a mikodeés el6tti, mikddési és mikodés utani higiénia;

d. személyi higiénia;

e. higiéniai képzés és munkautasitasok;

f. allati kartevok elleni védelem;

g. viz minéség;

h. hémérséklet ellenérzés;

i. az élelmiszer atvétel és kiszallitds és annak dokumentumai.

5. A HACCP alapu eljarasok fellllvizsgalatanak tartalmaznia kell annak ellenérzését,
hogy az élelmiszer-el6allité folyamatosan és megfeleléen alkalmazza-e ezeket az
eljarasokat. Kiemelten fontos meghatarozniuk, hogy ezek az eljarasok a lehetd
legnagyobb mértékben garantaljak-e, hogy az allati eredetli termékek megfelelnek:

a kdzdsség altal kiadott mikrobiolégiai hatarértékeknek;

a koézosség altal eléirt maradvanyok, szennyezddések és tiltott anyagok eléirasanak;
nem tartalmaznak fizikai szennyez6déseket, mint pl. idegen anyagok.

Amikor, a 852/2004/EK rendelet 5. cikkének el6irdasa szerint, az élelmiszer-eléallité a
HACCP alapelvek érvényeslilése érdekében Utmutatékat hasznal inkabb, mint sajat
eljarasokat, a felllvizsgalatnak ezek helyes alkalmazasat is tartalmaznia kell.

6. A hatésagi ellenérzés sordn a hozzaérté ellenérnek az alabbiakra kell kilénds
figyelmet forditania:

a. hatarozza meg, hogy az alkalmazottak és azok tevékenysége a termelési folyamat
minden |épésében megfelel-e a hatalyban |évé rendeletek kdvetelményeinek.

b. ellenérizze a megfeleld feljegyzéseket;
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vegyen mintakat a laboratériumi vizsgélatokhoz, ahol szikséges;

dokumentalja a figyelembe vett elemeket és az audit megallapitasait;

e. intézkedései szolgaljak a fogyasztok érdekeinek hatékony védelmét, azonban
legyenek aranyosak a tevékenységek jellegével.

oo

7. Az egyedi létesitmények audit feladatainak természete, gyakorisaga és intenzitdsa a
kockazatok becslésén kell alapuljon. Ennek érdekében a hatésagi ellenérnek
ellenériznie kell:

a. a lakossag egészségének kockazatat;

b. a folyamatok tipusat és teljesitményét;

c. az élelmiszertdrvénynek valé megfelelésre vonatkozo6 korabbi feljegyzéseket.
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4. 852/2004/EK Rendelet Il. melléklete A
valamennyi élelmiszeripari vallalkozéra
vonatkozé altalanos higiéniai kovetelmények

41 1. melléklet |. fejezet (A lll. fejezetben
felsoroltaktdl eltéré) élelmiszer-eléallitd  és -
forgalmazé helyre vonatkozd altalanos

kovetelmények)

4.1.1.

Az élelmiszer-elballito és -forgalmazé helyet
tisztan, mdiszakilag és egyéb szempontbdl
megfeleld allapotban kell tartani.

A szikviz el6allitasara létesitett éplleteket ugy kell
megtervezni és megépiteni, hogy tisztan tarthaték
legyenek.

A szikviz kisizem megfeleld helyszinének kivalasztasa,
miszaki feltételeinek gondos kialakitasa és higiénikus
allapotanak fenntartasa, a megfeleld kérnyezeti feltételek
biztositasa elengedhetetleniil sziikséges a veszélyek
hatékony szabdalyozdsahoz.

4.1.2.
Az élelmiszer-eléallité és -forgalmazé helyek
elrendezése, tervezése, elhelyezése és mérete:

A higiénikus szikvizgyartasi tevékenységhez annak
jellegétdl és a hozza kapcsoldédd kockazatoktdl fliggéen
az épulleteket, berendezéseket és szolgaltatasokat ugy
kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
biztositva legyen, hogy a szennyez6dés a lehetd
legkisebb mértéki legyen,

A szikvizlizemhez tartozé kilsé terliletek legyenek
megfeleléen pormentesitve, az utak, parkoldk, jardak
megfeleld szilard tisztithatd burkolattal, vizelvezetéssel
ellatva.

Az Uzem terilete legyen bekeritve.

Az elhelyezésnél vegyék figyelembe
az Uzem kilsé koérnyezetében
folytatott ~ tevékenységek  karos
szennyezd hatdsanak lehet6ségét
(megfelel tavolsagtartas).

Ajanlott, hogy a kerités
rendelkezzen szilard labazattal.
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Az Uzem elhelyezése és mikddtetése soran biztositani
kell, hogy tevékenysége ne befolyasolja kedvezétlenll a
kérnyezetet.

A flves és ndvényzettel ellatott terlletet rendszeresen
apolni, karbantartani és gyomtalanitani kell.

a) lehetévé teszi a megfelelé6 karbantartast,|Az Uzem és a helyiségek méreteit Ugy kell|Ajanlott, hogy az {zem
tisztitast és/vagy fertétlenitést, | megvalasztani, hogy azok a legnagyobb termelési szint | rendelkezzen a naprakész allapotot
megakadalyozza vagy minimalizédlia a légi| mellett is elegendd helyet biztositsanak a feldolgozé |tlkr6z6 alaprajzzal, amely
Uton toérténdé szennyez&dést, és elegendd |tevékenység és a tarolas megfeleld és higiénikus |tartalmazza a szikvizgyartashoz
munkaterlletet biztosit minden muivelet|végrehajtasdhoz, a berendezések és a mér6 -|hasznalt berendezések
higiénikus elvégzéséhez; szabalyoz6 eszkdzok ellenérzéséhez és | elhelyezését, az anyagok, termékek,

karbantartdsdhoz, a tisztitasi és fert6tlenitési|a hulladék haladasanak iranyat, az
tevékenység elvégzéséhez, és a szennyez6dés|emberek mozgasanak utvonalat.
megelézése  érdekében  szilkséges intézkedések

végrehajtasahoz.

A Kialakitas, az alaprajz és az elrendezés tegye lehetévé

a megfelelé karbantartast, tisztitast és fert6tlenitést és

csbkkentse a lehetd legkisebbre a levegdbdl szarmazé

szennyez&dést, a késztermék Ujraszennyezddését.

b) védelmet nyujt a szennyezddés | Az atszennyez6dés megel6zése érdekében szét kell | Ajanlott a tiszta és a szennyezett
felgyllemlése, a mérgez6 anyagokkal valé |valasztani a tiszta és szennyezett teriileteket fizikai|dvezet falakkal térténd
érintkezés, az idegen anyag élelmiszerbe |korlatokkal, eszk6zokkel vagy a tevékenységek |szétvalasztasa.
keriilése, a para és a nemkivanatos|elvégzésének, atgondolt Kijeldlésével. A megfeleld
penészbevonat fellletre valé képzddése|bvezeti szétvalasztas csbkkenti a szennyez6dés
ellen; veszélyét.

Fentiek szerint szennyezett dvezetként kell kezelni:
e visszarus gongyoleg tarolas, mosas, fertétlenités;
e hulladékok  nem napi  gyljtésére  szolgald
szeméttarold;
e szén-dioxid palackok tarolasa;
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¢ hibas gdngyoleg tarolasa, javitasa;

e a karbantartashoz hasznalt eszk6zok és szerszamok
tarolasa;

e mellékhelyiségek, 61t6z6, étkezé.

Fentiek szerint tiszta 6vezetként kell kezelni:
o toliés;
o késztermék tarolasa.

Az Uzemi éplletekben, raktarakban megfelelé rend és
tisztasag biztositasaval torekedni kell a kartevéknek
életteret ad6 elhanyagolt teriiletek megsziintetésére,
csokkentésére.

c) lehetévé teszi a helyes élelmiszer-higiéniai
gyakorlat  alkalmazasat, beleérive a
szennyez6dések elleni  védelmet, és
kilénosen a kartevék elleni védekezést és

Az éplletet kiviulrdl ugy kell megtervezni, kialakitani és
karbantartani, hogy megel6zzék a
szennyez8&dés és az allati kartevok bejutasat.

Az épiileteket, berendezéseket és szolgdaltatasokat Ugy
kell elhelyezni, megtervezni és kialakitani, hogy
hatékony védelmet nydjtson az dllati  kartevok
behatolasa és betelepllése ellen.

Amennyiben a kartevék mégis bejutottak az éplleten
belllre, akkor alapvetd feladat a megtelepedésik és
elszaporodasuk megakadalyozasa, a kialakult gécpontok
kezelése.

Ezen tevékenység elsédleges eszkéze a megfeleld
higiénia fenntartasa, és a Kkartev6k esetleges
jelenlétének monitorozasa, figyelése. Ennek részeként
az alabbi intézkedéseket kell tenni:

- rendszeresen el kell tavolitani a hulladékot az
élelmiszer-feldolgozé teruletrél és az elszallitasig fedéllel

Padozatos tarolasnal megfelel®
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ellatott taroléban kell elhelyezni.
- meg kell sziintetni a viztécsakat,

- a leheté legkisebb mértékire kell csdkkenteni a
szabadban valo tarolast,

- a berendezéseket a termelést kovetben és a
hasznalaton kivilre helyezés el6tt meg kell tisztitani,

- el kell kerllni a takarithatatlan holt terek, Uregek
kialakulasat,

- gondoskodni kell a készletek megfelel6 forgasardl.

A telephely, Uzem szennyez6dés elleni védelmét
szolgal6 intézkedések hatékonysagat rendszeresen felll
kell vizsgalni.

tavolsagot célszeri tartani a

padozattél és a faltdl is.

A higiéniai el6készitési folyamatok
(pl.: palack, rekeszmosas,
fert6tlenités) hatékony
elvégzésének biztositasahoz
célszerli legalabb a napi termelési
volumenhez  képest  kétszeres
mennyiségli  késztermékkel vagy
tiszta gdngydleggel rendelkezni.

d) szikség szerint az élelmiszerek megfeleld
hémérsékleten tartasat célzé, megfelelé
kapacitasu, ellendrzott hémérséklet(
kezelési és tarolasi feltételeket biztosit, és
lehetévé teszi e hdmérsékletek figyelemmel
kisérését, és szilkség szerint régzitését.

Az éplleteket,
megtervezni

berendezéseket ugy kell elhelyezni,
és kialakitani, hogy ahol sziikséges,
megfeleld  feltételek  alljanak  rendelkezésre a
hémérséklet, paratartalom és az egyéb kdrnyezeti
feltételek szabalyozasahoz.

4.1.3.

Kell6 szama vizdblitéses illemhelyet kell
biztositani, amelyek jél (zemel6 vizelvezetd
berendezéshez csatlakoznak. Az illemhelyek
nem nyilhatnak kdzvetlenil abba a helyiségbe,
ahol az élelmiszert kezelik.

A szocidlis és egészséglgyi létesitményeket Ugy kell
kialakitani és elhelyezni, hogy a megfeleld szinvonald
személyi higiéniat biztositani lehessen és elkerlljék az
élelmiszer szennyezését. Ezen helyiségeknek megfelel
vilagitassal, szell6zéssel és fltéssel kell rendelkeznilik.

4.1.4.

Kell6 szamu, megfeleléen elhelyezett és
kézmosésra kialakitott mosdokagylonak kell
rendelkezésre allnia. A kézmosasra szolgald
mosdokagylokat hideg és meleg folyévizzel kell
Uzemeltetni, megfelelé tisztitbanyagokkal és

A szikvizlizem terliletén kézmosasra alkalmas, hideg-
meleg folyovizzel, vagy elére bedllitott hémérsékleti
vizzel ellatott eszkdzt kell biztositani.

A kézmosé helyeket el kell latni kéztisztitd-szerekkel, és

A kézmosokat a termeld terllet
bejarata kbzelében célszeri
elhelyezni. Emellett, szilkség esetén
tovabbi kézmosok kialakitasaval
biztositani lehet, hogy a személyi
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higiénikus kézszaritasi lehetéséggel is el kell
azokat latni. Adott esetben az élelmiszerek
mosasat a kézmosasra szolgalé berendezéstol
elkilénitetten kell megoldani.

higiénikus  kézszarité  eszkdzzel

hasznélatos kéztorlovel.

vagy egyszer

A  kézmosé helyeknél az egyszer hasznalatos
kéztorlbket  hulladékgyiijtében  kell  dsszegydijteni,
amennyiben egyéb hulladékot nem gylijtenek benne,
akkor fedél nélkili hulladékgydijté is elfogadhato.

Az eszkdzoket, berendezéseket, torléruhdkat tilos a
kézmosdban elmosni.

kritikus
kénnyen

higiénia  szempontjabdl
munkavégzd helyekrél
elérhetbek legyenek.

Ajanlott a rozsdamentes acélbdl
készlilt kézmosék alkalmazasa.
Fajansz kézmosdék alkalmazasa
elfogadhaté.

A kézmosok csapjai lehet6ség
szerint ne kézzel mikodtetheték
legyenek  (pl. labbal, karral,
fotocellaval, stb.).

Ajanlott a kézmosas szabalyait a
specialitasok figyelembe vételével
kidolgozni és a  kézmosasi
szabalyokat kifliggeszteni a
kézmosésra szolgalo terlleteken

4.1.6.
Az illemhelyeket megfeleld természetes vagy
mechanikus szell6zéssel kell ellatni.

Az illemhelyek természetes szelléztetésére elfogadhat6
a rovarhal6val védett ablak.

Az  illemhelyek  szellbztetésére
elfogadhaté a rovarhaléval védett
ablak.

4.1.7.

Az élelmiszer-eléallité és -forgalmazoé helyet
megfelel6 természetes és/vagy mesterséges
vilagitassal kell ellatni.

Olyan természetes, mesterséges vagy kevert vilagitast
kell biztositani, melynél a tevékenység megfeleléen
elvégezhet6 és a higiéniai viszonyok fenntarthatdak, és
amely lehet6évé teszi a biztonsagos élelmiszer eléallitast,
a hatékony tisztitast.

A vilagitétesteket ugy kell kialakitani és elhelyezni, hogy
a lehetd legkisebbre csdkkentsik a szennyezédés, por
lerakodasat. Szerkezetllkben kénnyen tisztithatoak,

A vilagitas legyen egyenletes, ne

keltsen zavaro arnyékokat,
csillogast. A mesterséges
megvilagitas legyen
kaprazatmentes.

Ajanlott térésbiztos burakat
alkalmazni.
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vizéllbak legyenek és repedésik, térésik esetén ne
okozzanak idegenanyag szennyez8dést.

A fénycsoveket, lampatesteket torésvédelemmel kell
ellatni. A vilagitétestek épségét, torésvédelemmel vald
ellatottsagat rendszeresen ellendrizni kell.

4.1.8.

A vizelvezet6 berendezéseknek a kivant célnak
meg kell felelnie. Ugy kell azokat megtervezni
és megépiteni, hogy a szennyezddés
kockazatat el tudjak kerllni. Amennyiben az
elvezetd csatorndk részben vagy teljesen
nyitottak, azokat ugy kell kialakitani, hogy a
szennyviz ne folyjon szennyezett teriiletrél tiszta
terliletre vagy annak irdnyaba, kiléndsen olyan
terlletekre vagy olyan terlletek irdanyaba,
amelyekben a végsé felhasznaldé szamara nagy

A szennyvizet minden esetben szennyvizcsatornaba,
vagy annak hianyaban kézmiipétldo berendezésben kell
gyUijteni. A szennyvizet az eléirasoknak megfeleléen kell
kezelni.

A csatornazas, az elfolyd vizeket 0Osszegyiljté és
elvezetd rendszer konstrukcidjanak meg kell gatolnia az
ivovizkészletek fert6z6dését. A lefolyd rendszer
rendelkezzen elegendd kapacitassal a csucsterhelések
levezetéséhez.

kockazatot jelent6 élelmiszerek kezelését

végzik. Az Osszegyljtétt elfolyd vizeket, szennyvizeket a
telephelyrél térténd elvezetés el6tt szikség szerint
kezelni kell az adott befogadasra (pl. kdzcsatorna,
kilénbdzé élévizek) hatésagilag meghatéarozott mindségi
mutatok betartdsa érdekében.

4.1.9.

A személyzet részére sziikség szerint megfelel6
0ltoz6t kell rendelkezésre bocsatani.

A személyzet szamara a to6lt6 helyiségtdl elkllonitett
helyen 06lt6z6t kell biztositani. Az 06lt6z6bsl a
feldolgozéhelyre val6 eljutast ugy kell megoldani, hogy a
bedltéz6tt  dolgozék  munkaruhgja, labbelije ne
szennyez6djon a szabadban.

Biztositani kell a munkaruha elklldnitett tarolasat.

Ajanlott a fekete-fehér rendszeri
6lt6z6k alkalmazasa.

4.1.10.
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A tisztito- és fertétlenitészereket nem szabad | A tisztitd- és fertétlenitészereket ugy kell tarolni, hogy ne | Elfogadhaté egy kilén zarhatd
olyan terlileteken tarolni, ahol élelmiszerek |valjanak szennyez8dés forrasava. A tisztitd- és|szekrény.
kezelését végzik. fert6tlenitészerek tarolasahoz tisztitoszer szekrényt kell
kialakitani.
A takaritashoz, tisztitashoz és fert6tlenitéshez csak
engedélyezett szereket lehet hasznalni.
A takarité- és fert6tlenitészerek felhasznalhatésagarol
felhasznalas el6tt meg kell gy6z6dni, mivel minéség-
megérzési idejik van.
4.2. Il.  melléklet 1l fejezet  (Klldnleges
kovetelmények  olyan  helyiségekben,  ahol

élelmiszer készitését, kezelését vagy feldolgozasat
végzik (kivéve az étkezésre szolgdld helyiségeket
és a lll. fejezetben meghatarozott lzemeket)

4.2.1.

Az élelmiszerek készitésére, kezelésére vagy
feldolgozdsara hasznalt helyiségekben (kivéve
az étkezésre szolgalé helyiségeket és a Il
fejezetben meghatarozott helyiségeket, de
beleértve a széllitbeszkdzdkben talalhatd
helyiségeket) a  kialakitasnak és az
elrendezésnek lehetévé kell tennie a helyes
élelmiszer-higiéniai  gyakorlat alkalmazasat,
beleértve a szennyezddések elleni védelmet a
miveletek kozo6tt és soran. Kiléndsen:

Az éplletek felépitését ugy kell megtervezni, hogy az
élelmiszer-el6allitasi folyamatot az alapanyagok és a
visszarus  gongybdleg  beérkezésétél a  szikviz
elkészitéséig, kiszallitasaig  szabalyozott  mddon
vezethessék, elkeriilve a szennyezett géngydleg és a
késztermék mozgatasi utvonalainak olyan
keresztez6dését, amely atszennyez6dést okozhat.

A késztermék tarold hely biztositsa a szennyezédéstdl
mentes tarolast.

Minden épuletszerkezetet Ugy kell megtervezni és
kivitelezni, hogy a szennyezédések felhalmozédasanak
lehet6ségét olyan mértékben gatolja, hogy az ne
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jelentsen veszélyt a termék biztonsagara.

a)

a padlofelilleteket ép allapotban kell
tartani, kénnyen tisztithatonak, és sziikség
szerint fert6tlenithetének kell lennitk. Ez
megkédveteli a folyadékot nem ateresztd,
nem nedvszivd, moshaté és nem mérgezé
anyagok alkalmazasat, kivéve, ha a
hataskorrel rendelkezé hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfelel6. Adott esetben, ott a
fellletet ugy kell kiképezni, hogy a padlorél
a fellleti viz elvezethetd legyen;

A padozat késziljén vizzar6, kdnnyen
takarithaté anyagbdl.

tisztithato,

A szikviziizem padozatat megfeleléen tisztan kell tartani.
A padozat burkolata legyen repedés- és tdérésmentes,
bevonata hézagmentes, cslszasmentes. A sériiléseket
a lehet6 leggyorsabban ki kell javitani legalabb
ideiglenes megoldassal.

A beton felllletek legyenek megfeleléen tdomdritettek, jol
eldolgozott, sima fellletiek.

A padozat lejtését ugy kell kialakitani, hogy az minden
vizet a lefolybba vezessen. A lefoly6kndl, csatornakndl
olyan megoldast kell alkalmazni, ami megakadalyozza a
szennyviz visszadramlasat és biztositja a blizelzarast.

a falfellileteket ép allapotban kell tartani,
kénnyen tisztithaténak, és szlkség szerint
fert6tlenithetének kell lennilk. Ez
megkdveteli a nem atereszt6, nem
nedvszivé, moshaté és nem mérgezd
anyagok alkalmazasat, a sima fellletet a
miveletek altal megkivant magassagig,
kivéve, ha az illetékes hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfelel;

A gdngydlegmoso, tolté és készaru tarolasara szolgald
terlletek falai és azok burkolatai legalabb 2 méter
magassagig legyenek nem atereszték, nem nedvszivok,
moshatok, tisztithatéak és fert6tlenithetbk és birjak e
miveletek rendszeres elvégzését. Legyenek
kelléképpen ellendllbak a mechanikai sérilésekkel
szemben. Ezen allapotukat folyamatosan fenn kell
tartani.

A sérllés kovetkeztében meglazult, levald, lepattogzasra
hajlamos, poros részeket, amelyek az élelmiszerbe
kerilhetnek, haladéktalanul el kell tavolitani és a falak
fellletét a gyakorlati lehetéségek figyelembevételével a
lehet6 leggyorsabban ki kell javitani.

KerUlni kell a falperemeket, parkanyokat,
beszdgelléseket, mert ezeken felhalmozédhat a

A j6 tisztithatdsag érdekében a falak
egymassal, a padozattal és a
mennyezettel térténd csatlakozasat
hézagmentesen, az éleket
homoruan lekerekitve, vagy
legalabb ferdén ajanlott kialakitani.

Moshaté muianyag festék, vagy
egyéb, viznek ellenall6 anyagu sima
fellilet alkalmazasa ajanlott 2 méter
magassag felett. is.
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szennyez6dés.

c) a mennyezetet (vagy ahol nincs
mennyezet, a teté belsé fellletét) és a fliggd
szerkezeteket Ugy kell épiteni és kidolgozni,

hogy meggatolidk a  szennyezbdés
felgyulemlését és csOkkentsék a
paraképzédést, a nemkivanatos

penészképz6dést és idegen anyagnak a
termékbe hullasat;

A szikvizizem belmagassaga legyen minimum 2,5
méter. A mennyezetet és a magasban elhelyezett
vezetékeket, szerelvényeket ugy kell kialakitani, és
fellletlket kiképezni, hogy megnehezitsék rajtuk a
szennyez8dés lerakddasat, a paralecsapddast és a
lepattogzast, és legyenek tisztithatdbak. Ha ez nem
oldhatdé meg, megfelelé o6vintézkedéseket kell tenni a
termékek szennyez6désének megelézésére.

A burkolatokat ugy kell kialakitani, hogy ne képz&djenek
ellenérizhetetlen holt terek, mert ott elszaporodhatnak az
allati  kartevék és a mikroorganizmusok, és
penészképz6édés alakulhat ki.

A mennyezetet, a szerkezeteket és vezetékeket
rendszeresen meg kell tisztitani. Ha a felliletek
elhasznalédasa, sérlilése soran olyan helyen képzdédnek
meglazult, levalasra hajlamos anyagok, hogy ezek az
élelmiszert szennyezhetik, azokat haladéktalanul el kell
tavolitani. A rendszeres tisztitas és fert6tlenités a
penészképz6dés megelézésének egyik mddszere.

Ahol penészesedés jelentkezik, a fellletet rendszeresen
tisztitani, fert6tleniteni kell és szikség szerint Gjra kell
festeni penészgatld festékkel.

A mennyezet lehetéség szerint
késziljén vilagos szinl anyagbdl.

A magasban elhelyezett
szerelvények, vezetékek,
kabelcsatornak szamat a lehetd
legkisebbre célszer( csdkkenteni.

A magasban halad6 vezetékeket,
szerelvényeket, vilagité testeket
ajanlatos a mennyezetbe
sullyeszteni, vagy ha ez nem
lehetséges, rudra fliggeszteni.
Ajanlott a penészgatld festékek
alkalmazasa.

A penészképzddés kivaltd okait ugy
célszeri minimalizalni, hogy a
mennyezet megfeleld kialakitasaval,
szigetelésével, megfeleld
szell6zéssel és/vagy helyi melegités
alkalmazasaval a lehet6 legkisebb

mértékire csokkenjen a
paralecsapédas és az ennek
kévetkeztében |étrejovo

penészképzddés és lepattogzas.

d) az ablakokat és egyéb nyilaszarokat ugy
kell kialakitani, hogy a szennyezddés
felgyllemlését meggatoljak. A szabadba
nyilé6 ablakokat, szlkség szerint, tisztitas
céljabol kdnnyen leszerelheté rovarhaloval

Az ablakokat és ajtékat ugy kell kialakitani, hogy jél
zarddjanak és megnehezitsék a por és szennyezdédés
lerakodasat. A szabadba nyild6 nyithaté ablakokat
takaritas céljabdl eltavolithato, tisztithatdé rovarhaléval
kell ellatni.

Kerlljik a tarolasra hasznéalhaté
vizszintes  felliletek,  parkanyok
kialakitasat. A parkanyok felllete
legyen moshaté.

Célszerli a befelé 45°-0s szbgben
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kell ellatni. Ha a nyitott ablak
szennyez&déshez vezethet, az ablakokat az
élelmiszer-el6allitas ideje alatt rogzitett
médon, zarva kell tartani;

Az ablakok legyenek kdnnyen tisztithatok, a keretek
készlljenek jél tisztantarthatd, fertétlenithetd anyaghbol.

lejté ablakparkany kiképzés.

A padldszintrél biztonsagosan nem
kezelhet6, magasan elhelyezett,
nyithaté ablakokhoz tavnyitd
szerkezetet célszerii beépiteni.

e) az ajtéknak konnyen tisztithatonak, és
szlkség szerint fert6tlenithetének kell
lenniik. Ez megkdveteli a sima, nem
nedvszivé felliletek alkalmazasat, kivéve, ha
a hataskarrel rendelkezé hatosag elfogadja
az élelmiszeripari vallalkozas véleményét,
hogy mas anyag is megfeleld; és

Az ajtdk sima, jol tisztithatd, moshato, a szennyezédést
€s a nedvességet nem megkotd anyagbol késziljenek, a
fellilet és a fogantyuk legyenek fertétlenithetéek.

A szabadba nyild ajtékat lehetéség szerint zarva kell
tartani.

Az ajték also fellleteit és a kilincs
melletti falszakaszt ajanlott 6vni a
sériiléstél, melyeken szennyezddés
rakodhat le.

f) az élelmiszerek kezelésére szolgald
teriileteken a fellileteket (beleértive a
gépek  fellleteit is), kulénésen az
élelmiszerekkel érintkez6 fellileteket, j6
allapotban kell tartani és azoknak kdénnyen
tisztithatonak, illetve szikség szerint
fert6tlenithetének kell lennilk. Ez
megkdveteli sima, moshaté, korr6zidallé és
nem mérgez6 anyagok alkalmazasat,
kivéve, ha az illetékes hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas anyag is megfeleld.

A szikvizizemben hasznalt anyagok legyenek
ellenallbak a sériléseknek, kdnnyen tisztithatdk, és
azok, amelyek koézvetlenil érintkezésbe kerililnek a
szikvizzel, fertétlenitheték legyenek.

A szerkezetek, fellletek anyagat a helyiségben végzett
tevékenység jellege és a hasznalat moédja, és a
tisztitas/fert6tlenités modja és gyakorisaga figyelembe
vételével kell kivalasztani.

4.2.2.

Szilkség szerint, a munkaeszk6zok és -
berendezések tisztitasahoz, fert6tlenitéséhez
és tarolasahoz megfelelé berendezéseket kell
biztositani. E berendezéseknek korréziénak
ellendllé, koénnyen tisztithatd anyagbdl kell
készllniik, megfelelé hideg- és melegviz-
ellatassal kell rendelkezniiik.

Az eszkdzdk és berendezések tisztitasahoz és
fertétlenitéséhez megfelelé berendezéseket, eszkdzoket,
gépeket és szereket kell biztositani. A tisztitdsdhoz és
fertétlenitéséhez hasznalt berendezéseknek,
eszkdzoknek, gépeknek tisztithaténak, és szikség
esetén fertétlenithetének kell lennie.

GHP-98/2 Kiadais:
Verzio:

[S—

Datum: 2008. november 28.




20/73

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

A tisztitasahoz  és  fertétlenitéséhez  hasznalt
berendezéseket, eszkbzoket, gépeket tisztitott
allapotban elkildnitett tertleten kell tarolni, hogy

elkertiljik a keresztszennyezést.
A tisztitd- és fertStlenitészereknek engedéllyel kell
rendelkeznidk.

A tisztitd és fertStlenité eszkd6zdket és anyagokat csak
az eléirasoknak megfeleléen lehet tarolni és az eléallitd
utasitésait betartva hasznalni.

Kilén lehet6séget kell kialakitani a takaritdé és tisztité
eszkdzok és berendezések mosasahoz, és ahol
szlikséges, fert6tlenitéséhez. A mosogatékat hideg-
meleg vizzel kell ellatni.

A takaritashoz hasznalt eszkdzok
lehet6ség szerint korrézionak
ellenalld fémbél vagy mulanyagbdl
készuljenek. MUanyageszkdzok
alkalmazasakor ajanlott a felting
szinl eszk6zok (pl. kék)
hasznalata.]

4.2.3.

Szilkség szerint gondoskodni kell az
éleimiszerek megfeleld mosasaroél. Valamennyi,
élelmiszerek mosasara hasznalt mosogatét
vagy mas ilyen eszkdzt el kell latni a VI
fejezetben meghatarozott kdvetelményeknek
megfelelé hideg és/vagy meleg ivévizzel, és
azokat tisztan, és szlkség szerint fertétlenitve
kell tartani.

Az ipardgban nem alkalmazhaté.

4.3. 1. melléklet lll. fejezet (Mozgd és/vagy
ideiglenes eléallité- és forgalmazoé helyekre (mint
példaul  satrak, arusitéhelyek, mozgdarusok
jarmivei), elsédlegesen maganlakéhazként
haszndlt, de forgalomba hozatal céljabdl
élelmiszerek rendszeres készitésére hasznalt

Az ipardgban nem alkalmazhaté.
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helyiségekre,

valamint __ arusitd  automatakra

vonatkozé kbévetelmények)

4.4. Il melléklet IV. fejezet (Szallitas)

4.4.1.

Az élelmiszerek szallitasara hasznalt szallito
jarmiveket, illetve szallitotartalyokat tisztan, j6
allapotban kell tartani, az élelmiszerek
szennyezddésének elkeriilése végett, és
szilkség esetén ezeket Ugy kell tervezni és
Osszeszerelni, hogy megfeleléen tisztithatéak
és/vagy fertétlenithetéek legyenek.

A késztermékek szallitasat oly médon kell végezni, hogy
az ne okozza az élelmiszer szennyez6dését.

A széllitdshoz haszndlt eszkdzoket rendszeresen
tisztitani, a takaritasi utasitds szerinti gyakorisaggal
mosni, fert6tleniteni kell.

A szallité jarmivek belsejét tisztan kell tartani.
A rekeszeket legalabb hetente mosni, fertétleniteni kell.

A szallit6 jarmiveket és szdllit6  eszkdzoket
beérkezéskor ellenérizni kell, hogy mentesek-e a
szennyez8&déstol, és az allati kartevoktdl.

A szikviz szallitasdhoz ajanlott
milanyag rekeszeket hasznalni.

A terméket értékesiték szamara
ajanlott a rekeszek szelektiv
gyljtésének és visszajuttatdsanak
megoldasa.

Ajanlatos a rekeszek napi tisztitasa.

A szallit6 jarmivek és eszkdzok
fert6tlenitésének, tisztitasanak
végrehajtasat  irasban  ajanlott
szabalyozni.

A tisztitas végezhetd a szakcég
telephelyén is, lehetbleg
dokumentalt formaban.

4.4.2.

A jarmivek tartalyait és/vagy a
szallitétartalyokat élelmiszer szallitasan kival
mas szallitasara nem szabad hasznalni,
amennyiben ez szennyezédéshez vezetne.
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4.4.3.

Ha a szallitéjarmiben és/vagy a
szdllitétartalyjpan  az  élelmiszeren  kivdl
egyidejlileg mas arut is szallitanak, vagy pedig
egyidejlleg tdbbféle élelmiszert szallitanak,
akkor szllkség szerint hatékony elvalasztast kell
biztositani a termékek kdzott.

A rakomany magassagaig
valaszfal
anyagbol. A

rakomanyegységek
régzithetéségét is elésegitené.

valaszfal

éré

kialakitasa nem éghet6

a

jobb

4.4.4.

Folyékony, granulalt vagy porszeri 6mlesztett
élelmiszereket élelmiszer szallitasara fenntartott
tartalyokban és/vagy
szallitétartalyokban/tartalykocsikban lehet
szdllitani. E szallitétartalyokon j6l lathaté és
kitérélhetetlen médon, egy vagy tobb kdzdsségi
nyelven fel Kkell tintetni, hogy élelmiszer-
szdllitasra szolgalnak, vagy a szallitotartalyokat
.Kizarélag élelmiszer szdllitasara” felirattal kell
ellatni.

4.4.5.

Ha a szallitéjarmivet és/vagy a szallitétartalyt
élelmiszeren  kivil valamely mas aru
szdllitdsara, vagy pedig tébbféle élelmiszer
szallitdsara hasznaltak, az egyes szallitmanyok
kdzt a rakteret hatékonyan meg kell tisztitani a

Ha a szallitéjarmiveken nem élelmiszer jellegi
anyagokat szdllitanak. pl. csomagoléanyag, gépek,
tisztitészerek, gazpalackok, azokat tisztan kell tartani,
vagy kivil tiszta csomagolasban kell elhelyezni.

Ha a nem élelmiszer jellegli vagy szennyezett feliletl

A telies valaszfal az esetleges
atszennyezédést is meg tudna
akadalyozni.

szennyez6dések  kockazatanak elkerlilése |anyag szallitasa miatt felléphet az élelmiszer

érdekében. szennyez6désének kockazata a jarmivet megfeleléen
tisztitani, szlikség esetén fertétleniteni kell.

4.4.6

Az élelmiszereket a szallitéjarmivekben
és/vagy a szallitétartalyokban ugy kell
elhelyezni és védeni, hogy a szennyez&dés
kockazatat a legkisebbre cstkkentsék.

A szikvizet a széllitds soran megfeleléen védeni kell. A
szallitbeszk6zok  tervezésénél, kialakitdésanal -
amennyiben az szikséges - a kovetkezbket kell
figyelembe venni:
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a csomagol6 eszkdz ne szennyezbdjon;

a széllitbeszkdz hatékony takarithatésaga, és ahol
szikséges fertétlenitése biztositott legyen;

a széllitasi folyamatban biztositott legyen a szikviz
és az egyéb aruk elklldnitettsége oly moédon, hogy
az a csomagoloeszkéz semmilyen modon ne
szennyez6édhessen.

Szikviz ~ kizarélag ponyvaval védett vagy
zartszekrényes szdllitbeszkdzzel szallithatd, a
sugarzé hé, lletve kllsé  szennyezddés
megeldzésére.

A szallitéjarmivon a ballonokat és
gyljtécsomagolasban |évé palackokat ugy kell
elhelyezni, hogy azok a szallitis soran ne
sérllhessenek. Toérés, koccanas, bontas esetén
meg kell gy6z&dni az adott tételek sértetlenségétdl,
szennyez&dés mentességétdl.

4.4.7.
Szikség szerint az élelmiszerek szallitasara
szolgald jarmlveknek és/vagy

szallitétartalyoknak alkalmasnak kell lennilik
arra, hogy az élelmiszereket megfeleld
hémérsékletét tartsak, valamint hogy lehetévé
tegyék e hémérsékletek figyelemmel kisérését.

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.5. . melléklet V. fejezet (Berendezésekre

vonatkozd kévetelmények)

4.5.1.
Minden targyat, felszerelést és berendezést,
amely élelmiszerrel kerll kapcsolatba:

(a) hatékonyan meg kell tisztitani, és szlikség
szerint fert6tleniteni kell. A tisztitast és

Az Uzemet rendszeresen tisztitani kell.
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fert6tlenitést olyan gyakorisaggal kell elvégezni,
hogy a szennyez6dés barmilyen kockazata
elkeriilhet6 legyen;

A szikvizizem vezetdje felelés a megfelelé szinvonall

tisztitasi - fertGtlenitési gyakorlat kialakitasaért és
fenntartasaért.
A tisztitdsi-, fert6tlenitési programokat ugy kell

megtervezni és végrehajtani, hogy alkalmazkodjanak a
helyhez, technologiahoz, termékhez és az Uzemi
koérnyezethez.

irasos utasitasban kell szabalyozni a berendezések,
eszk6zOk és helyiségek takaritasat és fert6tlenitését. A
tisztitast és fertbtlenitést a részletes takaritasi
utasitdsban meghatarozott médon és gyakorisaggal kell
elvégezni.

A takaritas hatékonysagat rutin ellenérzési programokkal
kell feligyelni, az ellen6rzés eredményét dokumentalni
kell.

Megkilénbdztetett figyelmet kell forditani a takarités,
tisztasag szempontjabdl kritikus tertiletekre,
berendezésekre és anyagokra.

Biztositani kell a tisztitashoz, fertétlenitéshez szilkséges
feltételeket megfeleld szamd csap, lefolyd, eszkdz
alkalmazasaval, illetve a célnak megfeleld rendszerek
kiépitésével.

A berendezések, az épiilet és a kornyezet tisztitasanak
folyamata alatt a terméket ugy kell elhelyezni, hogy
megelézzik a vizzel, tisztito- és fertbtlenitészerekkel,
oldatokkal val6 szennyez&dést.

Megkllonbodztetett figyelmet kell forditani a tisztitasi -

A lathat6 szennyez&déseket
ajanlatos menet kézbeni takaritassal
eltavolitani, Ggyelve arra, hogy ez a
tevékenység ne  okozza az
élelmiszer szennyez6dését.

A takaritasi
meghatarozni:
e atisztitandé terlletet,
berendezéseket és
eszkdzoket,
e azegyes részfeladatokért
felel6s személyeket,
e atakaritas médszerét és
gyakorisagat,
e avegyszereket,
koncentraciojukat, hatasidét,
hémérsékletet.

utasitasban ajanlott

Ajanlott irdsban régziteni a tisztitas
— fert6tlenités folyamatanak és

hatékonysaganak ellenérzési
rendjét.

A tisztitasi - fert6tlenitési miveletek
hatékonysagat meghatarozott
id6kdzdnként helyszini

felllvizsgalattal és szilkség szerint
mikrobioldgiai  mintavétellel  és
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fertétlenitési folyamat végén a szermaradékok gondos
eltavolitasara a gépekrdl, fellletekrdl, eszkdzokrol,
vezetékekrdl, hogy azok ne szennyezzék az élelmiszert.

A tisztitds - fert6tlenités sziikséges gyakorisagat a
termék és az adott helyen végzett tevékenység jellege, a
szennyez&dések képzédésének Uteme, és az allati
kartevok, mikroorganizmusok szaporodasanak
lehet6sége alapjan kell meghatarozni.

Minden Uzemnek kell rendelkeznie irasos takaritasi
utasitassal (tervvel), amely berendezésekre, az
élelmiszer-feldolgozé, tarold teriiletekre és a telephely
egészére vonatkozik.

Szikség esetén meg kell hatarozni a berendezések
megbontasanak részleteit és annak gyakorisagat,
amennyiben az mashol nincs szabalyozva.

A takaritas/fertétlenités maodszerét megfeleld
szakértelem alapjan (ajanlottan a HACCP elemzés
megallapitasainak figyelembevételével) kell kialakitani,
meghatarozva a biztonsagos élelmiszer eléallitasahoz
tartoz6 kritikus szabalyozasi pontokat és a sziikséges
tisztitasi/fert6tlenitési kovetelményeket.

A tisztitas/fertétlenités megfeleld végrehajtasat a kijeldlt
felelés személynek (a vezetdnek), vagy a tulajdonosnak
rendszeresen ellendrizni, és hatékonysagat igazolni kell,
melyet bizonylatokkal irasban is ala kell tamasztani. Erre
a gyakorlatban jél hasznalhatok az ellenérzé listak.

A tisztitasi miveletek hatékonysagat a toltés

vizsgélattal ajanlott fellgyelni, illetve
igazolni.

A  keverd és puffer tartalyok
lehet6leg késziiljenek rozsdamentes
acélbol.
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megkezdése elétt szemrevételezéssel ellendrizni kell a
kdzvetlen termelésiranyitd vezetének és szikség szerint
ismételt tisztitast - fertétlenitést kell elrendelnie.

A tartalyok vegyszeres tisztitas utani
vegyszermentességét ellendrizni kell.

A vegyszermentesség ellenérzése
elvégezhetd  egyszerii  lakmusz
papirral.

(b) ugy kell kialakitani, olyan anyagbdl kell
késziteni, és ugy kell rendben- és karbantartani,
hogy barmilyen szennyez6dés kockazata a
legkisebb legyen;

A berendezéseket ugy kell kivalasztani, kialakitani és
beépiteni, hogy képesek legyenek biztositani az
élelmiszerbiztonsdgot és a mindséget befolyasold
paraméterek (pl.: szaturdlasi nyomas és hémérséklet)
rendszeres és pontos mérését és az adatok automatikus
vagy kézi rogzitését.

A szikviz eléallitasara hasznalt gépeket,
berendezéseket, csévezetékeket, munkaeszkdzoket és
tarolasra, szallitasra hasznalt eszkdzoket, amelyek a
szikvizzel érintkeznek, ugy kell kialakitani és
karbantartani, hogy ne szennyezzék az élelmiszert és
szilkség szerint megfeleléen lehessen 6ket tisztitani,
fertétleniteni és megfelelé allapotukat fenntartani. A
szikvizzel kdzvetlenll érintkezd gépek, berendezések és
eszkd6zok munkavédelmi és higiéniai mindsitése
koételezé.

A gépek, eszkdzok olyan anyagbol késziljenek, amelyek
mentesek a karos anyagoktél nem okoznak mellékizt,
idegen szagot, elszinezédést az élelmiszerben.

A gépek, eszkdzok anyaga legyen ellenalld, korrézidalld
és nem hajlamos a térésre, repedésre.
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A tartadlyok az idegen anyag szennyezés megel6zése
céliabdl megfeleléen fedve legyenek. Ahol sziikséges ott
a javitas, tisztitas, fert6tlenités, illetve az elvégzendd
ellenérzések céljab6l a berendezések egységei
elmozdithaték, szétbonthatéak legyenek.

A rozsdamentes csévezetékek
higiénikus kotésekkel ellatva.

A csévezeték iveknek simaknak kell lennilk.

A berendezéseket ugy kell kialakitani, hogy ne legyenek
bennik holt terek, amelyekben a viz elpanghat.

Minden olyan berendezésnek vagy cs6vezetéknek,
amelyben a technolégiabdl vagy tisztitasbol szarmazéd
barmilyen folyadék megrekedhet, annak legalacsonyabb
pontjan sajat vizlelritével kell rendelkeznie, vagy mas
maodon kell biztositani a pangé viz eltavolitasat.

legyenek oldhato

Az élelmiszeripari véllalkoz6 Ugy szerezzen be gépet —
berendezést és azt olyan moédon alkalmazza sajat
technol6gidjdhoz, hogy az mindenkor felelien meg a
hatalyos eléirasoknak.

() a vissza nem valthaté tartalyok és
csomagolasok kivételével ugy kell dsszeallitani,
olyan anyagokbdl kell késziteni, és ugy kell
rendben- és karbantartani, hogy alaposan
tisztithatok, és szlkség szerint fertétlenitheték

A berendezéseket olyan allapotban kell tartani, hogy
azokbdl ne kerlljén szennyezés az élelmiszerbe se
levalas, belehullas, vagy csepegés, kioldodas atjan.

A berendezések karbantartasat a berendezések jellege,

A berendezések karbantartasara az
élelmiszer-biztonsagi szempontokat
figyelembevevé programot ajanlott
kialakitani, ami tartalmazza a
karbantartasra el6irt berendezések,

legyenek; és allapota, igénybevétele szerint olyan gyakorisaggal és |eszk6zok felsorolasat, az
ugy kell végezni, hogy az ne szennyezze az élelmiszert. | elvégzendd feladatokat, azok
A t6lt6 berendezések karbantartasat az el6irasoknak | gyakorisagat és a végrehajtas
megfeleléen  kell végezni. A tisztitashoz  és|modjat, felel6sét.
karbantartashoz  kapcsolédé  kritikus  pontokon a
tevékenység megfelelé végrehajtasat rendszeresen kell
felugyelni.
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A Kkarbantartasnak az Uzemi kérnyezetre is ki kell
terjednie.

is kotelesek betartani az
élelmiszer-feldolgozékra vonatkoz6 higiéniai
szabalyokat, amelyeket ki kell egésziteni a
karbantartadsra vonatkozd specialis elGirasokkal (pl:
berendezés magbontasa). A karbantartas elvégzését
dokumentalni kell.

A karbantartast végzék

(d) ugy kell elhelyezni, hogy a berendezés és a
kérnyezé teriilet megfelel6 tisztitdsara
lehetéség legyen.

A berendezéseket gy kell elhelyezni, hogy kdnnyen
hozzaférhetdek legyenek tisztitas, fertétlenités céljabol
és kornyezetikben is lehetévé tegyék ezen miiveletek
elvégzését. Amennyiben a gép tdmege, kialakitdsa mas
megoldast nem tesz lehetévé a padozathoz szorosan
érintkezve is elhelyezhet6, vagy olyan szorosan kell a
berendezéseket a falhoz épiteni, hogy elkerlljik a
tisztithatatlan rések kialakulasat. A falak és a
berendezések kdzti kisebb réseket témiteni kell és le kell
fedni oly moédon, hogy ellenérizni lehessen a mogéttik
elhelyezkedd terlletet. Legaldbb havonta egyszer
ellendrizni kell allati kartevoktdl vald mentességiket. A
berendezéseket az Ujra to6rténd hasznalatbavétel el6tt
meg kell tisztitani.

A lepattogzott festést, lakkozast el kell tavolitani, és ki
kell javitani.

A berendezéseket Ugy kell kialakitani, hogy szlkség
szerint leszerelhet6k, szétszerelhetbk legyenek a
hatékony tisztitashoz.

A berendezések és eszkézOk anyaga viselje el az
ismételt tisztitast, fert6tlenitést.

A hasznalaton kivali
berendezéseket tisztitas utan
amennyiben lehetséges el kell

tavolitani a feldolgoz6 teriletrél és
kilén helyen, letakarva kell tarolni.
Ha ez nem lehetséges, gondoskodni
kell tiszta allapotuk fenntartasardl,
hogy ne valhassanak fert6zések
kiindulasi forrasava.
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4.5.2.

A berendezéseket sziikség szerint az e rendelet
célkitlizéseinek teljesitését biztositd, megfeleld
ellendrzé berendezésekkel kell ellatni.

A 10lt6 berendezésekre nyomasmérét kell felszerelni,
amellyel a téltend6é palacktipustél fliggéen beallitott
nyomaseértéket ellendrizni kell a toltés elétt és kdzben.
Amennyiben hiitésre hécserélét vagy a tartdlyba vizbe
bemeritheté hiitéelemet alkalmaznak a hécserélét vagy
a tartalyt hémérdével kell ellatni.

Ha az ivévizet hécserélével hiiteni szilkséges, akkor azt
oly modon kell megoldani, hogy a toltésre szant viz
nyomasa mindig nagyobb legyen, mint a hitékdzegé.
Ezt megfeleld helyeken elhelyezett nyomasmérdkkel
folyamatosan ellenérizni kell.

A méré - szabalyz6 eszk6zOk mikddéképességét és
megfelel6 pontossagat, illetve kalibralt allapotat
rendszeresen ellendrizni kell, kulénds tekintettel azokra
a feladatokra, amelyeket a kritikus szabdalyozasi pontok
felugyeletére, vagy a térvényben eldirt
kévetelményeknek vald6 megfelelés megallapitasara
végeznek, és az elbirt allapottdl vald eltérés esetén az
eszkdzoket Ujra kell kalibralni, vagy azokat sziikség
esetén ki kell cserélni és az érintett termékek
megfeleldségét lehetéség szerint Ujra kell ellendrizni.

4.5.3.
Amennyiben a berendezések és tarolétartalyok
korrézidjanak elkeriiléséhez vegyi

adalékanyagokat kell alkalmazni, azokat a
helyes gyakorlatnak megfeleléen kell
alkalmazni.

4.6. Il. melléklet VI fejezet (Elelmiszer-hulladék)
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4.6.1.

Az élelmiszer-hulladékot, a nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot a
felgyllemlésiik elkerilése érdekében a lehetd
leggyorsabban el kell tavolitani azokbdl a
helyiségekbél, amelyekben éleimiszer talalhato.

A t6lt6lzemben képz6dd hulladékot legalabb naponta el
kell tavolitani a képz&édés helyszinérdl. A hulladékokat az
eléirasoknak megfelelen, erre a célra kijelolt taroldkban
oly médon kell kezelni, hogy fertézést ne okozhassanak.

4.6.2.

Az élelmiszer-hulladékot, nem ehetd
melléktermékeket és egyéb hulladékot zarhatd
szallitétartalyban kell elhelyezni, kivéve, ha a
hataskoérrel rendelkezd hatésag elfogadja az
élelmiszeripari vallalkozas véleményét, hogy
mas fajta szallitétartaly vagy kilrité rendszer is
megfeleld. E szallitétartalyoknak megfeleld
kialakitdsiaknak, j6 &llapotban Iévéknek, és
sz(kség esetén koénnyen tisztithaténak és
fert6tlenithetének kell lenniik.

A hulladékok gylijtésére szolgald eszkdzoket oly mddon
kell kialakitani, vagy olyan jelzéssel kell ellatni, melynek
alapjan egyértelmien megkilénbdztethetjiik a bennik
tarolt hulladékokat.

Javasolt a kllénbdzé anyagbdl
készlilt selejt palackokat szelektiven
gydjteni.

4.6.3.

Gondoskodni kell az élelmiszer-hulladék, a nem
ehet6 melléktermékek és egyéb hulladék
tarolasardl és artalmatlanitasarél. A
hulladéktarolé helyeket gy kell megtervezni és
Uzemeltetni, hogy azok tisztan tarthatdak, és

A hulladékgyiijté konténerek tarolasara szolgalo teruletet
jelélni kell, és ugy kell elhelyezni, hogy az ne valjon az
élelmiszer szennyezésének forrasava.

A kilsé terileten hasznalt hulladékgyiijté tartalyokat

Ajanlott a hulladékot szelektiven
gydjteni.

A tarol6 helyet megfeleld
vizelvezetéssel célszeri ellatni.

szilkség szerint éllatoktdél és kartevokidl | szikség esetén zarhaté fedéllel kell ellatni. A hulladékok elszdllitasat és a
mentesek legyenek. taroléedények takaritdsat célszeri
A hulladék gyljtésére és tarolasara hasznalt tarold | rendszeresen ellendrizni.
edényzetet rendszeresen tisztitani, takaritani, és
szikség szerint fertétleniteni kell. A hulladéktarolék
kérnyezetében az allati kartevok ellen védekezni kell.
4.6.4.
Valamennyi hulladékot az e célra alkalmazott | Gondoskodni kell az dsszegyiijtott hulladék telephelyrél | Ajanlott a hulladék szallitasara és
k6zb6sségi  jogszabalyokkal O0sszhangban, [t6rténé  rendszeres és megfelelé  gyakorisagl | megsemmisitésére kilsé
higiénikus és kornyezetbarat modon kell | elszdllitadsardl. Az elszallitast  az  eldirasoknak | vallalkozéval — szerzddést  kétni.
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megsemmisiteni, és az nem jelenthet kézvetlen
vagy kbzvetett szennyez6 forrast.

megfeleléen kell végezni.

A hulladék eltavolitdsa és taroldsa a hatélyos torvényi
eléirasokkal 6sszhangban, olyan médon térténjen, hogy
elkerllje a szikviz és a kdrnyezet allati kartevék altali
fert6zését, szennyezbédését.

Ebben célszeri rogziteni a hulladék
elszallitasi gyakorisagat.

4.7. 1l. melléklet VII. fejezet (Vizellatas)

4.7.1.

a) Megfeleld ivéviz-ellatasnak kell
rendelkezésre allnia, amelyet hasznalni kell, ha
ez az élelmiszerek szennyez6dése
megakadalyozasanak biztositasahoz
szlikséges.

Az a viz, amely szikvizkészitésre hasznalnak fel csak
emberi fogyasztasra alkalmas ivoviz mindség lehet.
Mentesnek kell lennie minden egészségre karos
anyagtol, karokozétél és a  jogszabaly altal
meghatarozott hatarérték feletti mikroorganizmusoktél.

A szikviz Uzemek vizigénylket, részben kils6
hal6zatbdl, részben sajat lizemi kutakbdl elégitik ki.

Az ivo viz mindségi kdvetelményeit a vonatkozé elbiras
tartalmazza.

Az ivOvizhalézat (zemeltetésében az érvényes
eléirasok, valamint a vevéi igények az iranyadok.

Az Uzemi vizhal6zat bévitése, karbantartdsa utan vagy
elsé Gzembe helyezése el6tt hatdésagi vizmintavétel és
vizsgélat sziikséges.

A sajat kutakbdl szarmazé vizet a hatélyos el6irasok
szerinti vizsgalatok mellett legalabb havonta egyszer
ellendrizni kell Coliform mentességi szempontbdl az
Uzem eloszt6 rendszerébe valé belépés pontjan.

Sajat  katbdl  t6rténdé  vizkivétel
esetén:

A kutfej és a kutcsovek kivitelezése
savallé acélb6l ajanlatos, hogy
térténjen,

A kuthaz és a kutakna lehetbleg
csempézett legyen

A kuthaz elrendezése olyan legyen,
hogy pango vizek ne

alakulhassanak ki.

A vizszolgaltaté rendszerekrél az
érvényes allapotot tikrdzé tervrajzot
ajanlatos késziteni, melyen fel kell
tintetni a vizmintavételi helyet,
holtvéget, elagazast, csatlakozast,
tarolotartalyt.

A vizmintavételi hely célszeriien a

GHP-98/2

Kiadas: 1

Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2




32/73

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

A vizet kell6 nyomas alatt és minden miveleti igénynek
megfelel6 mennyiségben és hdémérsékleten kell
biztositani.

Az élelmiszer elballitdsdhoz hasznélt vizet rendszeresen
vizsgalni kell az érvényes el6irasoknak megfeleléen,
vizsgalni kell tovabba minden olyan esetben, amikor a
vizszolgaltatd rendszerben fertétlenitést, karbantartast,
javitast végeztek.

A vizkivételi mditargyakat és azok kérnyezetét
folyamatosan rendezett allapotban kell tartani.

A vizaknak, szivattyhdzak miszaki és épitészeti
karbantartasat évente el kell végezni.

A vizlagyitok, vizsz(rék, vizkezelék (vastalanito,
mangantalanitdé) el6irasok szerinti mikodését ellendrizni
kell, hogy ne véljanak szennyez6dés forrasava, szilkség
szerinti tiszitasukat és cseréjiket termelési idén kival kell
elvégezni.

vezetékrendszer legutols6 csapja
legyen, hogy a minta az egész Gizem
allapotat mutassa.

A viz-mintavételre = mintavételi
Otemtervet célszerl késziteni, mely
meghatarozza a felsorolt eseteken
kivili, rendszeres mintavétel és
vizsgalat  gyakorisagat, és a
vizsgélat céljat.

A vizszolgaltatd rendszer javitasat,
feltjitdsat tzemterv alapjan célszeri
végezni.

vizkezel6
cseréjét

A viztisztito,
berendezések tisztitasat,
célszer(i dokumentalni.

b) A nem darabolt halaszati termékekhez tiszta
vizet lehet hasznalni.

Tiszta tengervizet lehet hasznalni az él6 kéthéju
kagylékhoz, tlskésbériekhez, zsakallatokhoz
és tengeri csigakhoz; a kiilsé mosashoz tiszta
vizet is lehet haszndlni. llyen viz hasznélata
esetén ennek ellatashoz megfelel6
berendezéseknek kell rendelkezésre allniuk.

Az ipardgban nem alkalmazhaté.

4.7.2.
Amennyiben nem ivovizet hasznalnak, példaul

Az alabbi célokra hasznalhat6 fel nem ivéviz minéségi

tlzoltasra, gbztermelésre, fagyasztasra és|viz az élelmiszer feldolgozasa soran, elézetes hatdsagi
egyéb hasonlé célra, annak kilénallo, | engedéllyel:
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megfeleléen azonositott rendszerben kell
keringenie. A nem ivlviz nem érintkezhet, vagy
nem folyhat vissza ivoviz-rendszerekbe.

— g6zelballitas, tlzoltdviz vagy mas hasonld célokra
hasznalt viz, ha az nem kerll érintkezésbe
élelmiszerrel;

Nem ihaté viz hasznalata csak telijesen elkil6nitetten
megengedett, abban az esetben, ha nem Kkerilhet
érintkezésbe az élelmiszerrel. llyen lehet a tlzoltd viz,
ivoviz hitésére hasznalat viz vagy hasonld cél. Ezen
rendszerek egyértelmi azonosithatésaga kotelezé és
semmi esetre sem kdthetéek 6ssze az ivéviz haldzattal.

Ajanlatos szinkédot alkalmazni a
csbvek megjeldlésére.

4.7.3.

A feldolgozasban vagy Osszetevéként hasznalt
Ujrahasznositott viz nem jelenthet
fert6zésveszélyt. Annak az ivovizzel
megegyez6 minéséglinek kell lennie, kivéve, ha
a hataskorrel rendelkezé hatésag meggy6zddott
arrél, hogy a viz minésége az élelmiszer kész
formajanak egészséges voltara nincs hatassal.

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.7.4.

Az élelmiszerekkel érintkezésbe keriilé vagy azt
esetleg szennyezd jeget ivovizbdl kel
késziteni, vagy amennyiben nem darabolt
halaszati termékek hiitésére hasznaljak, tiszta
vizbdl. A jeget olyan kériimények kozt kell
késziteni, kezelni és tarolni, amelyek azt a
szennyezddéstél megdvjak.

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.7.5.

A kozvetleniil az élelmiszerrel kapcsolatban
hasznalt g6z nem tartalmazhat olyan anyagot,
amely az egészségre veszélyt jelenthet vagy

Az ipardgban nem alkalmazhaté.

varhatéan a termék szennyez6dését
eredményezi.
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4.7.6.

Amennyiben légmentesen zart tarolétartalyban
levé élelmiszerekre hokezelést alkalmaznak,
biztositani kell, hogy a hé&kezelés utan a
tarolétartalyok  hiitésére hasznalt viz ne
jelentsen fert6z6 forrast az élelmiszerre nézve.

Az ipardgban nem alkalmazhaté.

4.8. 1l. melléklet VIII. fejezet (Személyi higiénia)

4.8.1.
Minden személy, aki az élelmiszerrel érintkezd
tertleten dolgozik, kételes magas foku személyi
higiéniat fenntartani és megfelels, tiszta
Oltbzetet, és sziikség szerint véddolidzetet
viselni.

A személyi higiénidhoz szikséges személyi és targyi
feltételek biztositasa a vezetés feladata.

A dolgozékat munkdba Iépéskor és id6szakosan a
személyi higiénia betartasara és a munkavégzéssel
kapcsolatos személyi viselkedésre oktatni kell.

A személyi higiénia kovetelményeit és betartand6
szabalyait utasitasban/szabalyzatban kell régziteni.

Az élelmiszer-feldolgoz6 teriileten mindenkinek a
véllalkozas altal el6irt és biztositott megfeleld
munkaruhat kell viselnie. Az 06lt6z6ben a személyes
ruhakat at kell cserélni munkaruhara. A munkaruha a
célnak megfeleld, és tiszta legyen, birja a rendszeres
mosast - fertétlenitést.

Mindenkinek, aki a téltégépen dolgozik kotelezé a
rendszeres kézmosas és fertétlenités meleg folyovizzel
és az erre a célra biztositott kézmosdszerrel.
Kéztorléshez egyszer haszndlatos kéztorlét, vagy
kézszaritét kell biztositani.

Kézmosasra felszolitdé feliratokat
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Fenti szabalyok érvényesek minden olyan esetben, ahol
a gépkezeldn kivil mas személy olyan fellletet érinthet,
amely a termék szennyez6dését okozhatja (pl:
karbantartd, ellenér, segitséget nyUjté munkatars, stb.).
A kézmosas kotelez6:

e a munka megkezdése elébtt,

e a munkaba valb visszatéréskor,

e a WC hasznalata utan azonnal,

e minden olyan, szennyezett vagy fert6z6tt anyag
érintése utan, ahol fennall annak a lehetésége, hogy a
kéz szennyezddhetett.

A kéztisztitds  hatékonysagat szuréprobaszeriien
ellendrizni kell.
A dolgozdknak rendszeresen kell tisztalkodni,

zuhanyozni, hajat mosni.

A kdrmoket roviden és tisztan kell tartani. Tilos a kérém,
orr, fll piszkalasa, kéromlakk hasznalata.

Elszennyez6ddtt munkaruhat lzembe Iépés el6tt tisztara
kell cserélni.

Etkezni a kijeldlt étkez6helyen szabad.

Dohanyozni csak az arra kijeldlt helyen szabad!

célszer( feltino

elhelyezni.

helyeken

4.8.2.

Nem kezelhet élelmiszereket, és semmilyen
minéségben nem léphet be egyetlen,
élelmiszerek kezelésére szolgald terliletre sem
olyan személy, aki élelmiszerek {tjan
valoszinlileg atviheté betegségben szenved,

Alapvet6 kovetelmény, hogy élelmiszerek elééllitasaval
csak egészséges ember foglalkozhat. A dolgozé
egészségi allapota felelien meg a munkavégzés
kévetelményeinek.
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vagy annak hordozéja, vagy példaul
elfert6z6dott sebe, bérfertézése, gennyes sebe
vagy hasmenése van, amennyiben a kdzvetlen
vagy kozvetett fertézés veszélye fennall. Az ily
médon érintett és élelmiszeripari vallalkozasban
alkalmazott, és az élelmiszerrel valésziniileg
érintkezésbe keriil6 barmely személynek
azonnal jelentenie kell az élelmiszeripari
véllalkozo felé betegségét vagy a tiineteket,
illetve lehetéség szerint azok okat.

Minden 0] belépd dolgozénak a munkaviszony létesités

elétt  elézetes személyi  higiénés  alkalmassagi
vizsgéalaton kell részt vennie.
Minden (j belépé dolgozénak ",Egészségligyi

nyilatkozattal és vizsgalati adatokkal” kell rendelkeznie,
amelyben igazoljak az élelmiszeripari Gzemben valo
alkalmassagat.

A régi dolgozok az Egészségulgyi konyvvel és a csatolt
vizsgalati eredményekkel igazolhatjadk egészségligyi
allapotukat.

A dolgozoénak soron kivili alkalmasséagi vizsgalatra kell

jelentkezni, és ezt jelenteni kell a vezet6knek, ha az

alabbi megbetegedéseket és sériléseket tapasztalja

magan, vagy vele egyutt él6 csaladtagjan:
e sargasag,

hasmenés,

hanyas,

laz,

torokgyulladas,

bérkidtés,

egyéb bérelvaltozas (a

bérgennyesedés, sériilés, stb. is)

e valadékozd szembetegség, fll-, és orrfolyas.

legkisebb

Elelmiszer &ltal kdzvetithetd betegségekben szenvedd
vagy azokkal fert6zott személyek nem Iéphetnek be az
élelmiszer-feldolgozé terlletre, mindaddig, amig fennall
annak a veszélye, hogy szennyezhetik az élelmiszert. Ez
minden hasmenéses és hanyasos, egyéb fertézéses
tinetekkel jar6 megbetegedésre vonatkozik. EI6 kell irni
a dolgozéknak, hogy jelentsék, ha az élelmiszerrel
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terjesztheté betegségben szenvednek vagy annak a
tineteit, észlelik.
A gyogyult allapot orvosi igazolassal fogadhato el.

A sériiléseket tiszta, vizall6 kotéssel, sebtapasszal kell
lefedni. A kétést rendszeresen cserélni kell.

A latogatdk koételesek betartani a vallalkozas altal el6irt
személyi higiéniai szabdalyokat.

4.9. 1l. melléklet IX. fejezet (Az élelmiszerekre

alkalmazandé rendelkezések))

4.9.1.
Az élelmiszeripari véllalkozé nem vehet at él6
allatokon kival olyan nyersanyagot vagy

Osszetevbket, vagy a termékek feldolgozasa
soran felhasznalt barmilyen mas anyagot,
amelyrél tudott vagy alaposan feltételezhetd,
hogy parazitakkal, koérokozo
mikroorganizmusokkal, illetve mérgezd, bomlo
vagy idegen anyagokkal oly mértékben
szennyezett, hogy a késztermék még az
élelmiszeripari  vallalkozé 4ltal higiénikusan
alkalmazott valogatas és/vagy készité vagy
feldolgozé  eljarasok elvégzése utan is
alkalmatlan lenne emberi fogyasztasra.

A hal6zati ivéviz megfeleléségét a vizszolgaltatoval
szerz6désben kell szabalyozni, amelyben hivatkozni kell
a hatdlyos jogszabalyban  el6irt  vizmindségi
paraméterekre.

Amennyiben sajat kutbdl térténik az ivoviz felhasznalas
a viznyeréshez hatésagi engedély szlikséges. A
vizszolgaltatéval kotdtt szerz6désben szabalyozni kell,
hogy a vezetékes hal6zaton végzett karbantartasrol
idében értesiti a szikvizkészité lzemet.

A to6ltés megkezdése elbtt érzékszervileg meg kell
gy6z6dni a viz tisztasagardl (iz, szag, szin).

A széndioxid hasznalatba vételekor meg kell gy6zédni,
hogy a palackba valéban szén-dioxid van-e. A
beszallitotdl a tisztasagra vonatkozé garanciat kell kérni.

Célszeri a palackot elsé
hasznalatba vétel elétt egy pillanatra
megnyitni, és érzékszervileg
meggy6zdédni a gaz
megfeleléségérol.

4.9.2.
A valamely élelmiszeripari vallalkozasban tarolt
nyersanyagokat és  minden  dsszetevét

megfeleld koérlimények kdzt kell tarolni, hogy

A visszaru szennyezédés forrasa lehet, ezért elkildnitve
kell tarolni. A visszarut, csomagoléanyagot az esetleges
segédanyagokhoz hasonléan at kell vizsgalni kartevd

A csomagol6 anyagokat lehet6ség
szerint az élelmiszer feldolgozasara
hasznalt helyiségeken Kkivll kell

GHP-98/2

Kiadas: 1

Datum: 2008. november 28.

Verzio: 2




38/73

Az Eurépai Parlament 852/2004/EK Rendelet Il.
mellékletének eldirasai

A jogszabaly teljesitéséhez szilkséges elvarasok

A rendelet kévetelményein
tulmutatoé ajanlasok

karos bomlasukat és szennyez6édésiket el
lehessen kerdini.

szennyezettség szempontjabol. Kartevo-fertézottség
esetén az arut el kell kildniteni és gondoskodni kell a
mentesitésrol.

A csomagoléanyagok tarolasara hasznalt helyiségeket
tisztan, megfeleléen karbantartott allapotban kell tartani,
védeni kell az A&llati kartevoktdél. A raktarban olyan
arukezelési rendet kell kialakitani, amely megelézi az aru
csomagolasanak sérlilését.

A tarol6 és anyagmozgaté eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A késztermékek tarolasara szolgal6 tertleteket, ugy kell
kialakitani, hogy:
e felelienek meg a szikviz taroldsahoz sziikséges
kévetelményeknek,
o tegyék lehetévé a megfeleld tisztitast, fertétlenitést
és karbantartast,
e akadalyozzdk meg az allati kartevék bejutasat és
szaporodasat,
o tegyék lehetévé az élelmiszer hatékony védelmét a
tarolas alatti szennyezddésekidl.

A raktarozas korllményeit a kozlekedési és tarolasi
rendet ugy kell kialakitani, hogy az arut megoévjak a

sériléstél és minden karos elvéltozastol,
szennyez6déstél, fertézéstél, minéségromlastél -
beleértve a mikrobiologiai, ragcsalé, rovar és

vegyszerszennyezdédéseket és a mellékiz, idegen illat
kialakulasatol.A késztermék tarolasakor biztositani kell a
megfeleld készletforgast.

tarolni.

A feldolgoz6 terlleteken tarolt
anyagok mennyiségét a lehetd
legalacsonyabb  szinten  ajanlott
tartani, és els6sorban az adott
napon, vagy miszakban
felhasznalasra kerll6 anyagokra
korlatozni.
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A tarol6 (raktar) terekben folyamatosan biztositani kell a

higiénikus  kérilményeket, gondoskodni kell a
rendszeres takaritasrol, karbantartasrél, a keletkez6
hulladék, selejt, hasznalaton  kivili  eszkdzok,

rakodoélapok, stb. eltavolitasardl, a kartevék kizarasarol.

A tarolé és anyagmozgaté eszkdzoket folyamatosan
tisztan kell tartani.

A rakoddlapok épségét rendszeresen ellendrizni kell.

4.9.3.

Az élelmiszert a termelés, a feldolgozas és a
forgalmazas minden szakaszaban é&vni kell
barmilyen szennyez8déstdl, amely az
élelmiszert emberi fogyasztasra alkalmatlanna,
az egészségre artalmassa vagy olyan médon
szennyezetté teheti, hogy az eléallt allapotban
ésszer(itlen volna fogyasztasat elvarni.

Az ivoviz szlrbket és kezeld berendezéseket (pl.: VV-
csiratlanito) rendszeresen  ellenérizni, tisztitani,
regeneralni, sziikség esetén cserélni kell. Az egyszer
haszndalatos vizsz(ir6 betéteket nem szabad Ujra
felhasznalni.

A felhasznalasra ker(il6 szén-dioxid
mentességét ellendrizni kell.

idegen szag

A szaturalasi ivéviz hémérsékletét és szén-dioxid gaz
nyomasat rendszeresen ellendrizni és szilkség esetén
szabalyozni kell az oldott szén-dioxid tartalom miatt.

A szén-dioxid tartalmat a gyartott mennyiségtél fliggd
gyakorisaggal ellenérizni kell. Az ellenérzés eredményeit
dokumentalni kell.

A kever6lapatos berendezések mozg6 alkatrészeinek
allapotat rendszeresen &t kell vizsgalni, mivel a
meglazult, levalé részek idegenanyag szennyezddést
okozhatnak.

A gyartéberendezéseket oly médon kell lizemeltetni és

A

szén-dioxid tartalom

ellenérzésének lehetséges médjai:

Fréccsentési proba, ahol a 15-20
°C-ra lehitétt szikvizet tartalmazoé
palackot razas nélkil egyetlen
nyomassal ki kell Griteni

Nyomasmeérési médszerrel
vizsgélt CO.-tartalom mérés az
MSZ 8808:1995 szabvany
alapjan..
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karbantartani, hogy minimalisra cs6kkentsik a termék
szennyezésének kockazatat.

A téltécsapoknak a toltés soran a szikvizes géngyoéleggel
érintkez6 fellletét rendszeresen ellendrizni, szikség
esetén tisztitani, fertétleniteni kell.

Toéltés technolégiai rendellenesség esetén (pl: torés,
palackrobbanas, stb.) a termelést azonnal le kell allitani,
a szennyezett terméket vagy azt a terméket, amelynek
szennyez6dése nem zarhatd ki, el kell kiléniteni. és
gondoskodni kell arrél, hogy az ne kerillhessen a
fogyasztéhoz, hacsak artalmatlansagat nem sikertilt
minden kétséget kizardan bizonyitani.

Nyilvantartast kell vezetni minden a tbltéhelységben
fellelheté lveg vagy toérékeny keramia targyrol és
épségiket, illetve a megel6zd intézkedések megfeleld
mikoédését rendszeresen ellendrizni kell. A térékeny
fellleteken végzett minden karbantartast, térést, vagy
esemeényt jegyzékoényvezni kell.

A szikviz csomagoldsara hasznalt palackokat tilos méas
célokra (pl. hamutarté, hulladékgytjté, alkatrészek
csavarok, stb. tarolasa) hasznalni.

4.9.4.

Megfeleld eljarasokat kell bevezetni a kartevék
elleni védekezésre. Megfeleld eljarasokat kell
bevezetni annak megakadalyozasara, hogy a
haziallatok élelmiszerek elédllitasara,

Az dllati kartevék elleni védekezés legyen megel6z6
jellegi, és a védekezésnek legyen része a létesitmények
fellgyeleti és megfigyelési rendszere egy hatékony
dokumentalasi rendszerrel egyltt. Az lzemelés soran

Ajanlott hogy a kartevék elleni
védekezési szabalyozas
tartalmazza:

Azon allati kartevék
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kezelésére vagy tarolasara hasznalt
helyiségekbe bejussanak (vagy, amennyiben a
hataskorrel rendelkezé hatdésag ezt kilénleges
esetekben engedélyezi, annak
megakadalyozasara, hogy az ilyen bejutas
szennyez8déshez vezessen).

folyamatosan figyelni kell a kartevok esetleges jelenlétét,
ill. a jelenlétlkre utalé nyomokat, jelenségeket.

A kartevok elleni védekezést ugy kell kialakitani, hogy
alkalmazkodjon az Uzem sajatossagaihoz és azt az
Uzem kodrnyezetére is ki kell terjeszteni.

A kartevék elleni védekezést a j6 higiéniai gyakorlat
részeként, irott szabalyozas alapjan, rendszeresen,
tervezett program szerint (pl.: kartevdirtasi program,
kartevéirtasi terv, eljarasi utasitas, stb.) kell végezni,
melyben meg kell hatérozni az Gizemeltet6 és a kivitelezé
felel6sségeét.

A védekezés szakmai iranyelveit, az alkalmazhat6
irtdszereket és eljarasokat, az Orszagos Epidemoldgiai
Kézpont altal idészakosan kiadott mindenkor hatalyos

.1ajékoztatd az engedélyezett irtdészerekrél és az
egészséglgyi kartevék elleni védekezés szakmai
iranyelveirdl”  tartalmazza, melynek alkalmazésa

vonatkozé jogszabalyok értelmében kotelezd, s melytdl
eltérni nem szabad.

Az dllati kartevék elleni hatékony védekezésért az
élelmiszervallalkozas vezetése a felelds.

Az lzem kils6 kornyezetét ugy kell kialakitani, hogy az

megnehezitse az allati kartev6k  bejutasat,
megtelepedését, elszaporodasat. Az esetlegesen
el6fordulé bontasi térmeléket, a hasznalaton kivdli

berendezéseket el kell tavolitani az lUzem terlletérdl,
amilyen gyorsan lehet.

megnevezését, amikre a védelmi
szabalyozas vonatkozik.

e A védekezésbe bevont Uzemi,
adott esetben az UGzemen Kkiviili
tertletek helyét, kiterjedését.

e Az allati  kartevék  elleni
védelemért felelés személyek
nevét, elérhetéségét.

e Az allati kartevék  elleni

védekezés eljarasait:

— A megel6zés mbdszereit;

— A kartevbk megjelenésének
ellenérzésére alkalmazott
modszereket;

— A kartevoéirtas modszereit.

e A Kkartevéirtast kévetd takaritas
rendjét.

e A dokumentalas rendjét.

e A szlikséges
tajékoztatas maodjat.

oktatas,

Ajanlott a kerités labazatat legalabb
30-50 cm magasra épiteni.

Az éplletek kilséfalai kordil célszerd
legaldbb 50 cm széles betonjardat,
vagy gyommentesen tartott
kavicsagyat kiépiteni. A kdzcsatorna

csatlakozasi pontjainal olyan
eszkdzt célszeri beépiteni, ami
megakadalyozza a kartevok,

elsésorban a patkanyok bejutasat. A
falfeliletek  szinezésénél és a
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Az épulleteket ugy kell megépiteni és olyan allapotban
kell tartani, hogy az akadalyozza meg az allati kartevék
bejutasat.

A gyakran nyitott nyildszarokat, kapukat megfelel
védelemmel kell ellatni és ugy kell Gzemeltetni, hogy
megnehezitsék az allati kartevok bejutasat.

Az ajtokat, kapukat, nyithatd ablakokat, és szell6z8
rendszerek beszivd és kivezetd csonkjait el kell latni a
masz6 és replld rovarkartevbk behatolasa elleni
védelmet biztositd eszkdzdkkel (rovarhald, légzsilip,
stb.).

Amennyiben rovarcsapdakat alkalmaznak, azokat a
nyitott folyamatoktol (pl.: nyitott tartaly),
csomagoldéanyagoktél olyan tavolsagra kell elhelyezni,
hogy az esetlegesen lehulld rovaroktol,
rovarmaradvanyoktél a szennyez6dés elkeriilhet6
legyen. A rovarcsapda nem lehet kdzvetlendl a toltégép
felett.

Mind az épuletekben, mind a kiilsé Gzemi terlileteken a
megfelelé6 miszaki allapot és kérnyezeti rend, tisztasag
fenntartasaval meg kell neheziteni az allati kartevék
megtelepedését elésegité buvohelyek kialakulasat.

A fal- és padlofeliletek, szerkezeti elemek,
berendezések kialakitasanal, elhelyezésénél el kell
kerllni a takarithatatlan holt terek, Uregek, viztocsak
kialakulasat.

Eplletek, raktarak kialakitasanal minden olyan helyen,
ahol falattérések (pl.: cs6-, elekiromos vezeték,
csatornanyilasok stb.) talalhaték, megfeleld zarassal,

mesterséges vilagitas tervezésénél
célszerl kerllni a repllé rovarokat
vonzé szinek alkalmazasat.

A megel6zési eljarasok részét
képezheti a csalétekallomasokbdl
|étesitett kilsé védoégylrik

telepitése, az éplletek korll és a
kerités mellett.

A ragcsalék  elleni  védelem
érdekében, ahol arra a muszaki
feltételek lehet6séget adnak harom
védelmi vonalat célszeri kialakitani:
1. A kerités mellett.

2. Az épiletek hatarol6 falainal
(ajték, kapuk, kapucsoportok,
falattérések kéral kilénds
figyelemmel).

3. A csomagolatlan élelmiszert nem
tartalmazé éplleteken belll.

Célszerii a védelmi  zbnakat
folyamatosan Uzemeltetni és
rendszeresen (legalabb

negyedévente) ellendrizni, tisztitani
és friss csalétekkel feltdlteni.

A repll6 rovarok elleni védekezésl
a zsilipeknél, bejaratoknal és az

Uzemekben rovarcsapdakat
célszerl felszerelni lehetdleg a
kilvilagra nyilo ajtok  kézelében

belllre ugy, hogy azok fénye kivdlrél
ne legyen lathaté. Az elekiromos
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tdmitéssel kell az éllati kartevok

bejutasat.

megakadalyozni

A beérkezé anyagokat, szallitéjarmiveket és tarolt
anyagokat at kell vizsgalni, hogy mentesek-e az allati

kartevokidl. Ellenérizni kell a visszarus goéngydleg
kartevémentességét.
Az  élelmiszervéllalkozasoknak  mikédésik soran

folyamatosan figyelni kell a kartevok esetleges jelenlétét,
illetve a jelenlétiikre utalé nyomokat, jelenségeket.

Amennyiben a megel6z6 eljardsok nem vezettek
eredményre, és a kartevok jelenlétére utald6 nyomok
észlelése, illetve az ellenérz6 fellgyeleti rendszer
jelzése azt indokolja, a bejutott, megtelepedett kartevék
kiirtasardl gondoskodni kell.

Kartevéirtasra  kizarblag az  egészséglgyi és
készletkartevék irtasara engedélyezett irtészerek és
modszerek alkalmazhaték. A kartevéirtast kizarélag a
jogszabalyokban meghatarozott szakképesitésii személy
végezhet. Amennyiben erre kilsé vallalkozast vesznek
igénybe, Ugy a Kkartevéirtdé véllalkozéval kotott
szerz6désben rdgziteni kell az elvégzends feladatok
pontos leirasat.

csak
an.

A ragcséléirtasra engedélyezett irtdészereket,
zarhaté  szerelvényekben (doboz, lada),
csalétekallomasokon szabad kihelyezni.

A szerelvényeket figyelmezteté felirattal, cimkével kell
ellatni, ami tartalmazza a szerelvény azonositadsara

rovarcsapdakat célszer( allanddan
mikddtetni, és gondoskodni
sz(kség szerinti tisztitasukrél és
karbantartasukrél.

A szubjektiv személyes
megfigyelések mellett a kartevok
megjelenésének ellendérzésére

objektiv mérési adatokkal szolgalé
monitoring rendszert ajanlott
telepiteni és azt folyamatosan
Uzemeltetni, és az dzem
sajatossagainak megfelelé
gyakorisaggal (hetente, havonta)
dokumentaltan  szakember &ltal

ellendrizni.

A Kkartevok jelenlétének mérésére,
kildbndsen azokon az Uzemi
terlileteken, ahol az irtdszerek
hasznalata nem kivanatos, irtészert

nem tartalmazo eszkdzoket
(fajspecifikus, ragasztés,
elektromos, vagy kombinalt

rovarcsapdakat, csap6, vagy élve-
befogd ragcsaldécsapdakat célszer(
hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartevé észlelésére,
és lehetbleg megakadalyozzak
annak tovabbterjedését.

Az irtészermentes mérdékockak is
alkalmasak a ragcsalé-fert6zottség
mérésére, de nem alkalmasak a
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szolgalé sorszamot, az irtészer hatasmodjat és annak
ellenszerét, a kihelyezé nevét és elérhetéségét.

A szerelvények helyét a sorszam feltlintetésével meg
kell jeldIni és azt az izem helyszinrajzan is rogziteni kell.

A rovarirtd szereket tiszta és szaraz felliletekre lehet
kijuttatni, ezért az irtdszeres kezelések megkezdése el6tt
a kezelend6 terlleteket ki kell takaritani.

A rovarirtds idején a technoldgiai terlleten
csomagolatlan alapanyag, csomagoléanyag, élelmiszer
nem maradhat. Amennyiben ezek nem tavolithaték el,
biztonsagos lefedéstikrél gondoskodni kell.

A rovarirtast kdvetéen az irtdszer hatasidejének kivarasa
utan, a termelés megkezdése elétt a szikséges

takaritasrél, a takaritasi el6irdsoknak megfeleléen
gondoskodni kell.
A kartevék elleni  védekezési  tevékenységet

dokumentalni kell agy, hogy abbdél nyomon kévethetd

legyen az (Ozem mindenkori kartevé-fertézotiségi
allapota, és a védekezés céljat szolgaldé minden
intézkedés.

A dokumentdlds rendjét a kartevd mentesitési

programban kell meghatarozni.

kartevé lokalizalasara.

A Kkartev6-mentesitést  ajanlott

szakképzett jogositvannyal
rendelkezé, alvallalkozéval
elvégeztetni.

A ragcsaloirtas soran célszerli a

nem sz6rédo tipusu
irtdszerformulaciokat alkalmazni.
Ajanlott a takaritasi utasitasban
szabalyozni a rovarirtas utani
takaritas rendjét.

Ajanlott, hogy az alkalmazott
dokumentumok (munkalap,
munkaigazolas, jegyzékonyv,
feljegyzés, stb.), célszerlien
tartalmazzak mind a rendszeres
ellenérzések, mind a rendkivdli

kezelések jellemzé adatait, mint:

- atevékenység megnevezését,

- annak helyét,

- idejét,

- mOdszerét,

- az alkalmazott
megnevezését,

- a tevékenységet végzoék nevét,
szakképzettségét, alairasat,

irtészerek

- a kezelés soran szerzett
tapasztalatokat,
- ha  szikséges, intézkedési
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javaslatokat, a
javitasara.

hatékonysag

Célszeri a dokumentumok kozott
tartani a kivitelez6

szakképzettségét, jogosultsagat
igazolo iratok masolatat és a
felhasznalt irtoszerek

biztonsagtechnikai adatlapjait.

Nem ajanlott haziallatokat (kutya,
macska) tartani a telephelyen. A
haziallatok eléfordulasa a
telephelyen belll csak a tiszta
Ovezeten kiviil toleralhato.

4.9.5.
Az olyan nyersanyagokat, 6sszetevdket, kéztes
termékeket és késztermékeket, amelyeken
kérokozé mikroorganizmusok elszaporodasa
vagy méreganyagok keletkezése varhaté nem
lehet olyan hémérsékleten tartani, amely
egészségligyi kockazatot jelenthet.

A h(itési lancot nem lehet megszakitani.
Ugyanakkor az élelmiszerek el6készitése,
szallitasa, tarolasa, arusitasra kihelyezése és
kiszolgalasa alatt végzett kezelés gyakorlati
szempontjainak figyelembevétele érdekében
korlatozott  id6szakokra  engedélyezett a
hémérséklet  szabalyozottsaganak  hianya,
amennyiben az nem jelent kockazatot az
egészségre nézve.
A  feldolgozott

élelmiszerek  el6allitasat,

Az iparagban nem alkalmazhaté.
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kezelését és  védbécsomagolasat  végzé
élelmiszeripari véllalkozasoknak a
nyersanyagok és a feldolgozott anyagok
elktlénitett  tarolasahoz elegendéen nagy,
megfeleld helyiségekkel, és elegendd, kiildnallo,
hiitétt raktarral kell rendelkeznitik.

4.9.6.

Amennyiben az élelmiszereket alacsony
hémérsékleten tartjak vagy szolgaljak fel,
azokat a hokezelési folyamatot, vagy
amennyiben nem végeznek hékezelést, a végsé
készitési szakaszt koévetéen a lehetd
leggyorsabban olyan hémérsékletre kell hiteni,
hogy az az egészségre nézve ne
eredményezzen kockazatot.

Az iparagban nem alkalmazhaté.

4.9.7.

Az élelmiszerek kiolvasztasat ugy kell elvégezni,
hogy az  élelmiszerben a  korokozo
mikroorganizmusok  szaporodasanak  vagy
méreganyagok képzédésének kockazata a
legkisebbre csdkkenjen.

A kiolvasztas soran az élelmiszereket olyan
hémérsékletnek kell kitenni, amelyek az
egészségre nézve nem eredményeznek
kockazatot. = Amennyiben a  kiolvasztasi
folyamatb6l  szarmaz6é  elfolyd  folyadék
kockazatot jelenthet az egészségre, azt
megfelelden el kell vezetni.

A kiolvasztast kdvetéen az élelmiszert ugy kell
kezelni, hogy az a lehetd legkisebbre
csOkkentse a koérokozé mikroorganizmusok
szaporodasdanak vagy a méreganyagok

Az iparagban nem alkalmazhaté.
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képzbdésének kockézatat.

4.9.8.

A veszélyes és/vagy nem ehetd anyagokat,
beleértve az allati takarmanyt, megfeleléen
cimkézni kell, és elkilbnitett, biztonsagos
tarolétartalyban kell tarolni.

A fogyasztasra alkalmatlan anyagokat megfelel6en
jeldlni kell, és fizikailag el kell kiléniteni a fogyasztasra
alkalmas termékektél és anyagoktol.

4.10. Il melléklet X. fejezet (Az élelmiszerek egyedi

csomagolasara és gyijtécsomagolaséara

alkalmazando rendelkezések)

4.10.1.

Az élelmiszerek egyedi csomagolasahoz és
gyljtécsomagolasahoz hasznalt anyagok nem
jelenthetnek szennyezé forrast.

Biztositani kell, hogy a csomagoldéanyagok az Gzemben
nem szennyez&dnek idegen anyagokkal. Ennek eszkbze
a megfeleld készletforgas és az altalanos Gizemi higiénia.

A szikviz csomagolasara szolgalé anyagokat csak
élelmiszeripari felhasznalasukat igazolé dokumentum
birtokaban szabad felhasznalni.

Szikviz toltésére kizardlag olyan anyagok hasznalhaték,
amelyekbdl rendeltetésszeri felhasznalasuk soran:

az egészségre artalmas mennyiségben nem kerlinek at
anyagok az élelmiszerekbe, az atkerllt anyagok nem
okozzak az élelmiszer kedvezétlen elvaltozasat, bioldgiai
értékének romlasat.

A csomagolas 6rizze meg a termék 6sszetételi aranyat,
higiéniai allapotat.

4.10.2.

Az egyedi csomagolashoz hasznalt anyagokat
ugy kell tarolni, hogy a szennyez6dés
veszélyének ne legyenek kitéve.
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4.10.3.

Az egyedi csomagolasi és gydljtécsomagolasi
miveleteket Ugy kell elvégezni, hogy elkeriiljék
a termékek szennyezddését. Adott esetben és
kilbndsen a konzervdobozok és (vegtartalyok
esetében meg kell bizonyosodni a tarol6tartaly
szerkezeti épségérdl és tisztasagarol.

A szikviz csomagolasara szolgalé anyagokat csak arra a
célra szabad felhasznalni, amelyre engedélyik
vonatkozik.

A visszatérd palackok toltésre valdé alkalmassagat,
tovabba zart allapotat ellenérizni kell.

A visszarus palackokat, ballonokat minden toltés el6tt
kivllrél mosni, fertétleniteni kell.

A visszarus goéngyodleg kiils6 mosasat a toltéstél térben,
de legaldbb idében elklldnitett modon kell elvégezni. A
kils6 mosés, fert6tlenités legalabb olyan hatékony
legyen, hogy a gbongybleg szemmel Iathaté
szennyez8dés ne maradjon.

A gbngybleg belsé tisztasagat legkésébb a toltés
megkezdése el6tt ellendrizni kell.

A tbltés megkezdése el6tt a palackok, ballonok belsd
tisztitasat, fert6tlenitését, 6blitését az aldbbi esetekben
kell elvégezni:

- Uj palackok, ballonok esetében az elsé hasznalatba
vételt megel6z6en minden esetben,

- a szétszerelt palackokat, ballonokat az ismételt
felhasznalas el6tt (pl: szifonfej csere, ballon
nyomaspréba, javitas, stb.)

- minden olyan esetben, ha az d&sszeszerelés
sértetlenségét  garantdldé  miszaki  megoldas
(dézsmazar) allapota azt indokolja,

- ha a palack (mGanyag, Uveg) belsé tisztasaga nem
megfeleld a szemrevételezés soran,

A kils6 mosasra ajanlott fizikai
mébdszer egyideji alkalmazasa (pl.:
kézi, gépi).

Ajanlott kbézvetlendl a toltés el6tt a
palackot, ballont nyomas-
mentesiteni.
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- amennyiben nem (rithet6 ~maradéktalanul a

palackban 1évé szikviz.

4.10.4.

Az élelmiszerekhez Ujbol felhasznalt egyedi
csomagolé és  gyljt6-csomagoldéanyagnak
kénnyen tisztithatbnak, és sziikség szerint
fert6tlenithetének kell lennie.

A szikviz csomagolasara hasznalt goéngydlegek és
tartozékai  alakjanak, fellletének,  kiképzésének
biztositani kell a kénnyd tisztithatésagot,
fert6tlenithetéséget.

4.11. 1l melléklet XI. fejezet (H6kezelés)

A kovetkez6  kOvetelmények csak  azon|Aziparagban nem alkalmazhaté.
élelmiszerekre vonatkoznak, amelyeket

légmentesen  zart  tarol6tartdlypan  hoznak

forgalomba:

4.12. 1l melléklet XII. fejezet (Képzés)

Az élelmiszeripari vallalkozéknak gondoskodniuk
kell a kévetkezdkrél:

412.1.

az élelmiszert kezel6 személyeket
tevékenységikkel ardnyos moddon fellgyeljék,
az élelmiszer-higiéniara vonatkozé
utasitdsokkal ellassak és/vagy képezzék;

A szikvizgyartasi tevékenységet végz6 mindazon
személyeknek, akik a termékkel kbzvetlen vagy
kézvetett  kapcsolatba  kerlinek,  tevékenységik

jellegének megfelel® élelmiszerhigiéniai ismeretekkel kell
rendelkeznidk.

A véllalkozas feladata a megfelel képzettségi szint és a
szlikséges oktatasok biztositasa.

A személyzet minden tagjat megfeleléen be kell tanitani
a feladataik elvégzésére, amelynek ki kell terjednie az
élelmiszerhigiéniai  kdvetelményekre is, és errél
jegyz6kdnyvet, dokumentaciét kell vezetni.

A szikvizgyartonak ajanlott irasban
régzitenie az oktatassal kapcsolatos
azon céljait, hogy minden
dolgozénak megfelelé végzettséggel
és/vagy képzettséggel, ismeretekkel

kell rendelkeznie feladatai
ellatasahoz.

Az oktatasok elvégzésérél, a
vizsgalt eredményekrél  ajanlott

nyilvantartast vezetni.
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Az oktatasokat tervezetten, irdsos program szerint kell
végrehajtani.

Az  oktatdsok  eredményességét  meghatarozott
id6kdzdnként ellendrizni kell és meg kell gyéz6dni arrdl,
hogy a dolgozék betartjak-e az oktatasokon tanultakat.

Az élelmiszerhigiéniai oktatast rendszeresen meg kell
ismételni.

Az oktatasok terjedjenek ki mindazokra a valtozasokra,
melyek a gyartdsban bekdvetkeztek, és amely miatt
megvaltozott ellendrzésre, felligyeletre van sziikség.

Az ismétl6dé oktatdsok anyagat a jogszabalyok
valtozasaihoz, a megfelelé tevékenységhez és azokhoz
a kozvetlen kérnyezeti kérilményekhez kell igazitani,
ahol az élelmiszerbiztonsagi veszélyek jelen lehetnek.

Az oktatasnak ki kell terjednie a mikrobiolégiai, vegyi,
mérgez6 és idegenanyag veszélyek ismertetésére, mas
széval a dolgozoknak ismernilk kell, hogy ezek hol
fordulhatnak elé a gyartasi folyamatban és hogyan kell
szabalyozni, felligyelni az eléforduld veszélyeket.

4.12.2.

az e rendelet 5. cikke (1) bekezdésében emlitett
eljaras kialakitasaért és fenntartasaért, vagy a
vonatkozé Utmutatok szerinti mikddésért felelés
személyek megfelel6 képzésben részesiljenek
a HACCP elveinek alkalmazasa terén; és

Biztositani kell, hogy a dolgozdk értsék a kritikus pontok
jelentéségét azon tevékenységekhez kapcsolédoan,
amelyek elvégzéséért felel6sek, a kritikus
hatarértékeket, a fellgyel® eljarasokat, az eltérés esetén
végrehajtand6  intézkedéseket és a vezetendd
nyilvantartasokat.

4.12.3.
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betartsdk az egyes élelmiszeripari agazatokban
dolgoz6 személyek képzési programjara
vonatkoz6 nemzeti jogszabalyok barmely
kovetelményét.

Biztositani kell, hogy minden olyan dolgozd, aki
élelmiszer-elballitasban  részt vehet, rendelkezzen
alapveté ismeretekkel az élelmiszer-higiéniarél, a
tevékenysége, munkdaja altal befolyasolt folyamat

alapelveirél, az élelmiszerek higiénikus kezelésében
jatszott sajat szerepérdl és felelésségérdl, a lehetséges
veszélyekr6l és a szabalyozas hibainak egyes
kbévetkezményeird|.

Ajanlott minden
éleimiszerkezeléssel foglalkoz6
személyt a jelentésebb valtozasok
(pl. feltart hibak és  nem
megfelel6ségek) esetén ismételt
oktatasban részesiteni.
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5. Mellékletek

5.1. Fogalom meghatarozasok

Ebben a fejezetben megadjuk az Utmutatéban hasznalt kifejezések meghatarozasat. Ezzel
elkeriilnetd a kifejezések ismétlése a szbvegben és egyben a legfontosabb kifejezések
kombinaciéit is tartalmazza.

A meghatarozasok egy részét az Elelmiszerekrdl sz6l6 2003. évi LXX XII. torvénybdl, nagy
részét a Magyar Elelmiszerkdnyv 2-1/1969. szamu el6irasabol és a Magyar Elelmiszerkényv
kilénb6z6 elbirasaibol vettik at.

Szikviz: Olyan, az egészségigyi kovetelményeknek megfelelé, szén-dioxiddal dusitott
ivoviz, amely nyomas alatti szifonfejes livegpalackban, szifonfejes miianyag palackban vagy
25 I-es szifonfejes szikviztarold palackban (szikvizesballonban) kertil forgalomba.

Takaritas, tisztitas:
A sar, élelmiszermaradvany, piszok, zsir vagy olaj, vagy mas kifogasolhaté anyagot
eltavolito eljaras (Codex).

Szennyez6dés:

Az Utmutatdban a szennyez6dés fogalom az élelmiszer mikrobiolégiai (patogének altali),
kémiai, idegenanyag, emberi egészségre karos romlast okoz6 anyag, nemkivanatos, vagy
bomlé anyaggal valoé szennyez6dését jelenti.

ALAPANYAGOK
A termék elballitasahoz sziikséges, annak Iényeges (jelentds) részét képezd nyersanyag: az
ivoviz és a szén-dioxid

GYUJTOCSOMAGOLAS
A szikvizgyartasnal erre a célra a mianyag szallité rekesz, doboz szolgal.

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-1/1969 sz. iranyelv szerinti fogalmak

Szabdlyoz (control): megtesz minden szikséges intézkedést a HACCP-tervben
megallapitott kbvetelményeknek valé megfelelés biztositasara és fenntartasara.

Szabadlyozas (control): az az allapot, melyben a helyes eljarasokat kévetik és betartjak a
kdvetelményeket.

Szabalyzo intézkedés: barmely intézkedés és tevékenység, amelyet egy élelmiszer-
biztonsagi veszély megelézésére, kikiiszobolésére vagy elfogadhatd szintre csdkkentésére
lehet alkalmazni.

Helyesbité tevékenység: barmely olyan intézkedés, amelyet akkor kell megtenni, ha a
kritikus szabdlyozasi pont (CCP) felligyelete a szabalyozottsag csdkkenését vagy
elvesztését jelzi.

Kritikus Szabalyozasi Pont (CCP): olyan lépés, amikor szabdalyozast lehet alkalmazni a
lényeges élelmiszer-biztonsagi veszélyek megel6zéséhez, kikiiszobdléséhez vagy
elfogadhat6 szintre csékkentéséhez.

Kritikus hatarérték: olyan el6irds, amely elvalasztia az elfogadhatésagot a nem
elfogadhatésagtol.
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Eltérés: egy kritikus hatarérték elérésének sikertelensége.

Folyamatabra: valamely meghatérozott élelmiszer elééllitdsahoz vagy feldolgozasahoz
hasznalt Iépések vagy miveletek sorrendjének médszeres abrazolasa.

HACCP: olyan rendszer, amely meghatarozza, értékeli és szabalyozza az élelmiszer-
biztonsag szempontjabdl jelentés veszélyeket.

HACCP terv: a HACCP-alapelvekkel 6sszhangban készitett dokumentum, amelynek célja,
hogy biztositsa az élelmiszerlanc figyelembe vett részében az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl jelentés veszélyek szabalyozasat.

Veszély: az élelmiszerben el6éforduldé bioldgiai, kémiai vagy fizikai hatast anyag, vagy az
élelmiszer olyan allapota, amelynek karos egészséglgyi hatasa lehet.

Veszélyelemzés: a veszélyekr6l és a jelenlétiikhoz vezetd kordlményekrél vald
informacioégyiijtés és értékelés folyamata annak eldéntésére, hogy az élelmiszer-biztonsag
szempontjabdl, mely tényezdk jelentések, és ezért ezekkel kell foglalkozni a HACCP-
tervben.

Feliigyelet (monitor): a megfigyelések vagy a mérések tervezett sorozatanak végzésére
iranyul6 tevékenység, annak megallapitasara, hogy a CCP szabalyozas alatt all-e.

Lépés: az élelmiszerlanc egy pontja, eljardsa, mivelete vagy szakasza, beleértve a
nyersanyagokat, az elsédleges termeléstél a végsé fogyasztasig.

Ervényesités (validalds): bizonyitékok gy(jtése arra vonatkozéan, hogy a HACCP-terv
elemei hatékonyak.

lgazolas (verifikalds): a fellgyelett6l eltér6 moddszerek, eljarasok, vizsgalatok és mas
értékelések alkalmazasa, a HACCP-tervnek valé megfelelés megallapitasara.

Fogalmak az Elelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXX II. térvény szerint

Elelmiszer: minden olyan névényi, allati - beleértve a mikroorganizmusokat is - vagy asvanyi
eredetli anyag, amely valtozatlan, el6készitett, vagy feldolgozott &llapotban emberi
fogyasztédsra alkalmas. Nem mindsul élelmiszernek a gyégyszer, gyégyszernek nem
mindsllé gyogyhatasu anyag és készitmény, a gydégytapszer, az anyatejet p6tlé tapszer, a
gyogyviz, tovabba a nem csomagolt ivéviz és asvanyviz.

Elelmiszer-elédllités: a kdzfogyasztasra, vagy ilyen céli tovabb feldolgozasra térténd
élelmiszertisztitasi, osztalyozasi, elékészitési, feldolgozasi, csomagolasi, tarolasi miveletek
Osszessége, vagy ezek részmiveletei.

Elelmiszer-csomagoléanyag: az élelmiszerrel érintkezd, rendszerint fogyasztasra
alkalmatlan anyag, amely védi az élelmiszert a szennyez&6déstdl, a tapérték- és
min&ségcsokkentd hatasoktol.

Elelmiszer-csomagolds: az a tevékenység, amelynek soran az élelmiszert a fogyasztd
tavollétében meghatarozott mennyiségben ugy helyezik csomagoléanyagba, hogy annak
felnyitasa, vagy megsértése nélkil a tartalom nem valtoztathaté meg.
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Elelmiszerforgalmazds: az élelmiszernek a viszonteladékhoz vagy az élelmiszer-
fogyasztékhoz valé eljuttatasat szolgalé szallitasi, tarolasi, elécsomagolasi, kiszolgalasi,
értékesitési milveletek &sszessége, vagy ezek részmiveletei, flggetlentl attél, hogy a
vendéglatas, kozétkeztetés vagy kereskedelmi tevékenység keretében torténik-e.

Elelmiszer-higiénia: az élelmiszer eldallitdsanak, forgalomba hozatalanak az emberi
fogyaszthatésagra valé alkalmassaggal O0sszefliiggé kévetelményrendszere, az élelmiszer
utjan terjed6 fertézés és egyéb artalom megelézése és elharitasa.

Elelmiszer-minéség: az élelmiszer azon tulajdonsagainak dsszessége, melyek alkalmassa
teszik a ra vonatkoz6 el6irdsokban rogzitett és a fogyasztok altal elvart igények
kielégitésére.

Elelmiszer nyersanyag: élelmiszer eldéllitasara alkalmas névényi-, allati, beleértve a
mikroorganizmusokat is -, vagy asvanyi eredetli termék, illetve termény, valamint az ivoviz
€s az asvanyviz.

FIFO: Az angol "First in first out" kifejezés roviditése, amely olyan raktari arukezelési rendet
jeldl, amelynél a tételeket a betarolas sorrendjében adjak ki és hasznaljak fel.

Termék-visszahivasi eljards: olyan dokumentalt vészhelyzeti eljardas, amely a gyanus,
veszélyes, hibas tételek tovabbi fogyasztasanak megakadalyozasat és a szallitbhoz vagy
mas megfelelé6 helyre t6rténd maradéktalan visszaszallitdsat szolgalja, ahol teljes
kivizsgalasa megtérténik.

Kartevéirtassal kapcsolatos alapfogalmak:

Allati kdrtevé: minden olyan él6 és elpusztult allat, amely jelenlétével, testrészeivel,
arGlékével, fejlédési alakjaval, vagy az altala hordozott mikroorganizmusokkal (prionokkal,
virusokkal, baktériumokkal, penészgombakkal, allati egysejtiekkel, férgekkel, algakkal,
élesztégombakkal stb.) hatranyos hatast gyakorolhat az élelmiszerekre. (nincs nekik olyan)

Kartevék elleni védekezés: mindazon megel6zési, ellenérzési és irtdsi mddszerek
O0sszessége, melyek alkalmazasaval biztosithaté az allati kartevé-mentes allapot, beleértve
ezek megfelelé dokumentélasat is.

Kartevo-fertézottseg figyelése: a kartevbk megjelenésének jelzése, a fert6zottség
helyének, intenzitdsanak behatarolasa, illetve a fert6zéttség hianyanak megallapitasa
(szubjektiv — emberi megfigyelésen, és objektiv (monitoring) mérésen alapulé médszerek).

Kartevéirtas: a kartevék elpusztitasat szolgald eljarasok Osszessége (mely mechanikai,
fizikai, biologiai, kémiai médszereken alapul).

Allati kartevok elleni védekezési program: az (izem vezetése, és a kartevGirtas
kivitelez6je altal kozdsen kidolgozott, leirt program, mely tartalmazza a kartevék
meghatarozasat, a megelézési, az ellendrzési, és az ellenérzés soran fert6zodttnek talalt
helyeken sziikségessé valé irtasi modszereket, a felelésségi kordket, a dokumentacios
rendszert, és az oktatést.

Csalétek: a kartevé altal kedvelt, szamara vonzo taplalék. Amennyiben a csalétek irtészert is
tartalmaz mérgezett csalétekrdl beszélink.
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Eteté szerelvény: a kartevk monitorozasara (a kartevo-fert6zodttség mérésére) hasznalt
csalétek vagy a kartevék irtdsara hasznalt mérgezett csalétek kihelyezésére szolgald
szerelvény (pl: doboz, lada, stb).

Csapda: irtészermentes eszkdz, mely a kartevé befogasaval (gyljtécsapda), vagy annak
elpusztitasaval, a kartevé tovabbjutasat megakadalyozza. A csapdak egyben a kartevé-
fert6zottség mérésére is alkalmasak.

Szorodas-mentes irtoszer: Mérgezett Csalétek amely formai kialakitasaval és
régzithetéségébdl adédbéan nem szennyezi a kdérnyezetet és a kartevé nem szérhatja szét

A Kkértevok jelenlétének mérésére, kuléndsen azokon az Uzemi terlileteken, ahol az
irtészerek hasznalata nem kivanatos, irtdszert nem tartalmazé eszk6zoket (fajspecifikus,
ragasztos, elektromos, vagy kombinalt rovarcsapdékat, szerelvényekben alkalmazhat6
csapo, fojté vagy élve-befogd ragcsalécsapdakat célszerli hasznalni, melyek kelléen
érzékenyek a kartev® észlelésére, és lehetéleg megakadalyozzak annak tovabbterjedését.

5.2. Aziparagra jellemzé veszélyek

A folyamatok élelmiszerbiztonsagi szabdlyozasanak koévetelményeit HACCP elemzés
alapjan kell meghatarozni.

A tevékenységek végrehajtasat - kildnds tekintettel a kritikus szabdalyozasi pontokra - irdsos
utasitasban ajanlott szabalyozni meghatarozva azt, hogy - Miért?, Mit?, Hol?, Ki?, Hogyan?,
Mikor? végezzen el. Ezeket az el6irdsokat meg kell ismertetni a dolgozokkal, és biztositani
kell, hogy szikség szerint hozzaférhessenek ezekhez az utasitdsokhoz. Célszerii az
utasitasok tudomasulvételét alairatni a felelésdkkel.

Az élelmiszerbiztonsagi szempontokat mar a termékek fejlesztésénél, a felhasznalt anyagok
kivalasztasanal, az 6sszetétel, a feldolgozasi technol6gia és a csomagolas kivalasztasanal
figyelembe kell venni, mérlegelve a kock&zatokat és a szabalyozas lehetséges mbdszereit.

A termék biztonsaga szempontjabdl fontos, a kritikus pontokhoz tartozé miveleti
paraméterek elbirt értékeinek betartasat, pl. hédmérséklet, id6, nyomas stb. rendszeresen
feligyelni és az eredményeket irasban is régziteni kell. Ezen paraméterek
meghatarozasahoz kalibralt miszereket, és eszkdzoket kell hasznalni.

Példak a mikrobioldgiai szennyez6édések forrasaira:

* a visszarus palackok nem megfeleld tisztasaga és mosasa a berendezések és az lzemi
kdérnyezet nem megfeleld higiéniai allapota,

a személyzet nem megfelel6 higiénigja,

allati kartevok,

Mikrobioldgiai veszélyek

® romlast okoz6 baktériumok a pangé vezetkekben
e E Coli és egyéb koérokozo vizhal6zatba keriilése karbantartast kdvetden
e Szabdlyozas: vezetékszakaszok rendszeres lelritése, vizhaldzat fertétlenitése

A kémiai szennyezédések lehetséges forrasai:

e avisszarus palackban vegyszer maradvany, csomagoléanyagok,
o tisztité- és fertStlenitészerek,

¢ berendezések kendanyagai, a berendezésekbdl térténd kioldodas,
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o Allati kartevok és az irtasukra hasznalt szerek,

Kémiai

e pl. vizlagyitészer

Visszarus palack: egyéb vegyszer (permetezészer, petréleum stb.) fogyaszté rendeltetési

célnak nem megfelelé palackhasznalat

Nitrat/Nitrit
Nehézfémek

Takarité és fertétlenitészer maradvany

A fizikai szennyez6dések forrasai:

e avisszarus palack;

e az eszkdzOkbdl és berendezésekbdl és az lUzemi kdrnyezetbdl szarmazé darabok,
alkatrészek.

Fizikai:

* (iveg

5.3.

HACCP rendszer és modell

Az Europai Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendelete az élelmiszerhigiéniardl,
amelynek eléirasait 2006. januar 1-t61 kell alkalmazni, az 5. cikkében elgirja:

Az élelmiszeripari vallalkozok a HACCP alapelvein alapulé folyamatos eljarast vagy
eljarasokat vezetnek be, alkalmaznak és tartanak fenn.

A HACCP (1) bekezdésben emlitett alapelvei a kdvetkez6kbél allnak:

azon | veszélyek azonositasa, amelyeket meg kell elézni, ki kell zarni, vagy
elfogadhaté szintre kell csékkenteni;

a kritikus szabdlyozasi pontok meghatarozasa azon Iépésnél vagy azon lépéseknél,
ahol a szabdlyozas a veszély megel6zéséhez, kizarasdhoz vagy elfogadhaté szintre
csokkentéséhez elengedhetetlen;

a kritikkus szabalyozasi pontokon az elfogadhatésag és elfogadhatatlansag
kilénvalasztasahoz szlikséges kritikus hatarértékek megallapitasa az azonositott
veszélyek megel6zéséhez, kizarasahoz vagy elfogadhaté szintre csékkentéséhez;

hatékony fellgyeleti eljardsok létrehozasa és alkalmazasa a kritikus szabalyozasi
pontokon;

helyesbité tevékenységek meghatarozasa, amikor a felligyelet jelzi, hogy a kritikus
szabalyozasi pont nincs szabalyozva;

rendszeresen végrehajtand6 eljarasok létrehozasa az a)-e) pontban vazolt
intézkedések hatékony mikédésének igazolasara;

az élelmiszeripari véllalkozas jellegének és méretének megfelel6 olyan
dokumentumok és nyilvantartasok létrehozasa, amelyek igazoljak az a)-f) pontban
vazolt intézkedések hatékony alkalmazasat.
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Ha barmilyen valtoztatast hajtanak végre a terméken, a folyamaton vagy barmelyik Iépésben,
az élelmiszeripari vallalkozék felllvizsgaljdk az eljarast, és elvégzik a sziikséges
valtoztatasokat.

(3)

Az (1) bekezdést csak azon élelmiszeripari véllalkozokra kell alkalmazni, amelyek az
élelmiszerek termelésének, feldolgozdsanak vagy forgalmazasanak barmilyen
szintjéhez kapcsolédd miveleteket végeznek az I. mellékletben felsorolt elsédleges
termelést és az ahhoz kapcsol6dd miveleteket kévetden.

Az élelmiszeripari véallalkozok:

a hataskorrel rendelkezd hatésag altal el6irt modon, figyelembe véve az
élelmiszeripari vallalkozas jellegét és méretét, bizonyitékokat mutatnak be a
hataskorrel rendelkezé hatésagnak az (1) bekezdés betartasara vonatkozéan;

biztositjak, hogy az e cikkel 6sszhangban kialakitott eljarasokat leir6 dokumentumok
mindig naprakészek legyenek;

megfelelé idétartamig megériznek minden egyéb dokumentumot és nyilvantartast.

Az e cikk végrehajtdsara vonatkoz6 részletes rendelkezéseket a 14. cikk (2)
bekezdésben emlitett eljardssal ©sszhangban Ilehet megéllapitani. Az ilyen
rendelkezések bizonyos élelmiszeripari vallalkozék szamara megkdnnyithetik e cikk
végrehajtasat, kilénésen a HACCP-elvek alkalmazasarél sz6lé atmutatokban
meghatarozott eljarasok hasznélatanak el6irdsaival, az (1) bekezdés betartasa
érdekében. Az ilyen rendelkezések meghatéarozhatjék azt az idétartamot, amely alatt
az élelmiszeripari vallalkozék a (4) bekezdés c) pontjaval 6sszhangban megérzik a
dokumentumokat és nyilvantartasokat.

A HACCP rendszer alkalmazasara vonatkozd kdvetelmény az altalanos élelmiszerhigiéniai
szabalyozas kulcsfontossagl eleme és célia, hogy az élelmiszer-eléallitokat arra
Osztondzze, hogy:

rendszerezett mddon gondoljdk &t a szikvizgyartas termékeinek kezelése,
eléallitasa, tarolasa soran végzett tevékenységiket. Ehhez kapcsoléddéan meg kell
hatarozniuk a termékbiztonsaggal 06sszefliggé jellemzd paramétereket: pl.
feldolgozasi miiveleti paraméterek, minéség-megbrzési id6, tarolasi feltételek,
tervezett felhasznalas, stb.;
gondoljak at és értsék meg, hogy a szikvizgyartas termékek el6allitasi
tevékenysége soran milyen veszélyek léphetnek fel, amelyek kérosithatjak a
fogyasztd egészségét. Ezek a veszélyek fizikai, kémiai és biolégiai/mikrobiolégiai
jellegliek lehetnek;
hatarozzak meg, hogy ezek a veszélyek tevékenységik mely miveleteinél
fordulhatnak el6;
hatarozzak meg és alkalmazzak a gyakorlatban azokat a szabalyz6 intézkedéseket,
amelyek segitségével ezek a veszélyek megelézhetdk, kikliszdbdlheték, vagy
elfogadhaté szintre csdkkentheték;
értékeljék a veszélyeket a dontési fa segitségével, illetve kockazatbecsléssel az
adott veszélyt, hogy az:
o kezelheté az élelmiszer-biztonsagi rendszer alapfeltételeként (prerequisit,
eléfeltétel program) megvalésulé Jé Higiéniai Gyakorlat (GHP — Good
Hygiene Practice) részeként, vagy
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o tevékenységlk adott I|épésénél kritkus az élelmiszer biztonsaga
szempontjabol (CCP). A kritikus jelleg azt jelenti, hogy ha nem szabalyozzak
azokat megfeleléen, akkor azok a fogyasztd biztonsagat veszélyeztethetik;

- A szabalyz6 tevékenységek mikddését rendszeresen felligyelni kell annak
érdekében, hogy folyamatosan biztositsak a hatékonysagot. A felligyelet
gyakorisaga flgg a veszély mértékétol, kockazatatol.

o A GHP-ként kezelheté veszélyek esetében az ellendrzés ritkabb lehet, a
gyakorisag fligg a gyakorlattél. A CCP-k esetében a miveleti [épéstdl
figgden, de el6irt gyakoribb felligyeletet igényel, szigord dokumentalasi
kdvetelménnyel.

o Az Utmutaté gyakorlati tanacsokat ad a szlikséges szabalyz6 és felligyeld
médszerek megvalasztasahoz és helyes alkalmazasahoz. Ezek a példak
azonban nem telies korliek és egyes esetekben mas oOvintézkedések
alkalmazasa is sziikséges lehet;

- vizsgéljak felll a tevékenységet minden - a terméket, a berendezéseket vagy az
Ozemi kdrnyezetet érinté - valtozas esetén, és ezen kivill elére megtervezett
rendszerességgel is;

- ezt a megkozelitést az egész feldolgozasi - forgalmazasi folyamatra kell alkalmazni;

- ateljes HACCP rendszer részét képezi a szakmai helyesség ellendrzése (validalas)
és a mikodés hatékonysaganak igazol6 ellenérzése is.

Minden feldolgozéizem kiilbnbdz8, mivel eltéréek lehetnek a termékek, az alkalmazott
technolégiak, a felhasznalt berendezések, az (izem alaprajza, elrendezése és fizikai allapota,
a vezetdk és a dolgozdék szakismerete, tudasa, gyakorlati tapasztalata és létszama. Ezért
minden Uzemben egyedileg kell a HACCP elemzéseket végrehajtani az ott folytatott
tevékenységre. Tovabbi kovetelmény, hogy mind a vezetéség, mind a dolgozok értsék meg
az élelmiszer-eléallitasi folyamat alapjait, a hozzajuk kapcsolédd veszélyeket és a
szabalyozas hibainak kévetkezményeit.

A HACCP rendszerhez kapcsolodé fogalom-meghatarozasokat az 5.1. fejezet, a rendszer
megvalésitadsdhoz szilkséges kbvetelmények részletes leirasat a Magyar Elelmiszerkdnyv
2-1/1969. szamu elbirasa tartalmazza.
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FOLYAMATABRA: Szikvizgyartas

1.Viz beérkezése |

.

2. Mechanikai sz(irés

3. Aktiv szén szlirés |

v

4. Napi tartaly [

7. Szaturdlas

nyomas [ ®[12. Toltés [

5. Szén-dioxid |
beérkezése
[6. Reduktor
I
I
>
8.Gongydleg - pselejt
beérkezés
- ’” * Ja .
9. Klilsé mosas > 11. Belsé
: ellengrzés
10. Javitas | ]
belsé mosas
CCP
Kiadas: 1

[13. Raktarozas [

[14. Kiszallitas |
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Példa
. o Megel626 / .
No. Miivelet Veszély Szabalyozas Dontesi fa CCP Kr!t|!(u§ Feliigyelet helyesbité Nyllyantar-
Ki| k2| K3 | Ka hatarerték tevékenység tasok
Hal6zati viz Fizikai: 2 . miveleti I N |l I
beérkezése -vizkd Iépés
-rozsda mechanikus
-homok sz(irés
ok: jelenlét az | 4.mdveleti Iépés
ivovizben filc sziirés
Kémiai: nehéz- | Vizellatoval I N ([N
fém, nitrit, nitrat | szamlan
ok: jelenlét az | rdgziteni
ivovizben a201/2001
rendeletnek valo
megfelelést
Mikrobioldgiai: | Vizmivektdl I N |N
Salmonella, E- | kapott szamlan
Coli, Coliform régziteni az
jelenléte 201/2001
rendeletnek valo
megfelelést
-vizhalbzat
karbantartdsana
k elére
jeleztetése
Mechanikus | Fizikai technologiai I N |N
sz(rés 15 ym |szennyezddése |utasitas szlrd
k vissza
tovabbengedés |mosatasara
e technologiai
Ok: nem utasitas
megfeleld
szlrés.
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TP - Megel 626 / .
No. Miivelet Veszély Szabalyozas T D:;“ei;a va CCP h:tr z!’utrlg:ltZk Feliigyelet heI{esbité Nylg’: :Izar-
tevékenység
Mikrobioldgiai | takaritasi GHP
keresztszennye |utasitas
zés a nem tiszta | -karbantartasi
szrétél utasitas
Kémiai: nincs
realis veszély
3. |Aktiv szén Fizikai: Ulepedés a GHP
sz(irés szénszemcse a | puffer tartalyban
sz(rébél
Kémiai: magas |-Technologiai GHP
technolégiai utasitas aktiv
klértartalom szén sz(ré
sz(r6 telitédése |cseréjére
miatt
Mikrobiol6giai | -takaritasi GHP
keresztszeny- |utasitas
nyezés a nem |-karbantartasi
tiszta szUr6t6l | utasitas
Napi tartaly
4, Fizikai: nincs
realis veszély
Kémiai: fert6t- | -takaritasi, GHP
lenitészer fertétlenitési
maradvany utasitas, 6blités
Mikrobiol6giai: |szabalyozasa
romlast okozék GHP
elszaporodasa
a tartélyban -technoldgiai
pangé viz miatt |utasitas
rité csapon
napi leengedés
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Ty . Megel 626 / .
No. Miivelet Veszély Szabalyozas Dontesi fa CCP h'a(tr;trltl’:lytZk Feliigyelet helyesbité Ny;lé\l/::;ar-
K1 | K2 | K3 | K4 tevékenység
5. Szén-dioxid Fizikai: fém a Szallitéi N ([N
beérkezés szelepbdl garancia a
Kémiai: idegen |tisztasagra
gaz jelenléte a |-technoldgiai
palackban utasitas
Hasznalat el6tt a
gaz érzékszervi
ellenérzése
6. Reduktor Nincs realis
veszély
7. Szaturalas Nincs realis
fizikai veszély
forgé alkatrész
hidnya miatt
Kémiai: moso6-
és fert6tlenité- | -takaritasi GHP
szer maradvany | utasitas
elégtelen -technoldgiai
takaritds miatt | utasités
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Megel6z6 /

No. Mivelet Veszély Szabalyozas T D:;“ei;a va CCP h:tr z!’utrlg:ltZk Felligyelet helyesbité Ny;lé\{: :Izar-
tevékenység
8. Gongydleg Mianyag

beérkezés palack
Fizikai:
-éles mlanyag |-technolégiai
fém benne a utasitas a selejt GHP
palackban kivalogatasara
szifonfej
leszedése miatt
Kémiai:
-benzin
-petréleum -technoldgiai
-gazolaj utasitas a selejt GHP
sérilt plomba | kivalogatasra
miatt -plomba
Mikrobioldgiai: | ellenérzése
-kérokozok a
légkorrel vald
érintkezés miatt | Bels6é mosas 13. N I
-rozsda miveleti
mentes acél |épésben
vagy
aluminium
ballon
Mikrobiolégiai:
romlast okozok
elszaporodasa
Ures ballon GHP
hosszu ideji
fogyaszténal -technoldgiai
torténd tarolasa | utasitas a selejt
miatt kivalogatasara

-plomba
GHP-98/2 SlengieRe, Dtumt 2008. november 28,
els%ngomazs
ellen6t28%:
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TP - Megel 626 / .
No. Miivelet Veszély Szabalyozas e D:Ztei;a = CCP h:trz;ltrlé(:tZk Feliigyelet helyesbité NV;Q’::;aI"
tevékenység
9. Kils6é mosas | Nincs redlis
fizikai, kémiai,
mikrobioldgiai
veszély
10. |Belsé nyomas | Mikrobiol6giai: | -technolégiai GHP
ellenérzése -kérokozé utasitas a
jelenléte a mindenkori
szifonfejben nyomasellenér-
zésre toltés elétt,
palackok
nyomékarjanak
megnyomasaval
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TP . Megel 626 / .
No. Miivelet Veszély Szabalyozas T D:;tes;(l;a va CCP h'a(trz;ltrltl’:l?tZk Feliigyelet helyesbité Ny;lé\l/::;ar-
tevékenység
11. |Javitas, bels6é | Mianyag -technoldgiai GHP
mosas palack utasitas
Fizikai:
-éles fa
-fém
-mlanyag
benne a -takaritasi
palackban utasitas GHP
Kémiai: (eldirt szerek
-moso6- és megnevezése)
fert6tlenité-szer
maradvany
elégtelen
Oblités miatt
-takaritasi
Mikrobioldgiai: | utasitas a
romlast okoz6, |mosasra CCP
kérokozo Engedélyezett GHP
tulélése mososzerek
helytelen mosas | oldatkészité-s
miatt GHP
Fémballon -takaritasi
Kémiai: nem utasitas
élelmiszeri-pari
kenbanyag
a menet
kenésébdl technolégiai GHP
utasitas
élelmiszeripari
kendanyag
hasznalatara
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TP - Megel 626 / .
No. Mivelet Veszély Szabalyozas Dontesi fa CcCP thr!tr“’(:ﬁk Felligyelet helyesbité Nyllé\l/::;ar-
K1 | K2 | K3 | K4 atarerte tevékenység

12. | Toltés Fizikai: a -technoldgiai N |l N |CCP [héfok: To6ltési nyomas, | -kontrollpréba
fogyasztd utasitas nyomas: és ivoviz haromszor Miszak-
sérllése a naponta, (MSZ8808:1 | hémérséklet -termék naplo
palackban nem |rendszeres 995) ellenérzése megsemmisitése
megfeleld nyomaspréba miszakonként |-személyzet
tilnyomas miatt |elvégzésére és gbngydleg- | Ujraoktatasa
Kémiai: tipusonként -gép ujbali
Moso és kétszer bedllitasa
fert6tlenits-
szer maradvany GHP
a toltéfejoen -takaritasi
elégtelen utasitas
Oblités miatt

13. |Raktarozas Mikrobiol6giai: | -technoldgiai GHP
poshadas, utasitas tarolas
romlast okozé |jelblésére
baktériumok
elszaporodasa
a mindség
meg6rzési idén
tali tarolds miatt

14. |Ertékesités, |Fizikai: -szallitasi GHP

szallitas Palacksérllés | utasitas
szallitaskor
Mikrobiologiai:
szifonfejekre
kérokozo6
raszennyezése
szallité jarmtél
GHP-98/2 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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5.4. Segitség a GHP terv szikséges, minimélis dokumentacidjanak elkészitéséhez

Jelen fejezetben szeretnénk segitséget nyujtani a mikro-, és kisvallalkozasoknak, illetve
mindazoknak, akik nem rendelkeznek a higiéniai rendszerllket szabalyoz6 irott
dokumentécids rendszerrel.

A melléklet ezen vallalkozasok szamara ad Utmutatast a GHP tervhez szilkséges minimalis
dokumentécié elkészitéséhez. Természetesen azon véllalkozdsok, ahol ennél bévebb,
nagyobb adattartalmd rendszert mikédtetnek - amennyiben az tartalmazza a mellékletben
szerepld informacidkat — azok teljes mértékben megfelelnek jelen célnak.

Az (Otmutatd egyes fejezetei tartalmazzak, hogy melyek azok a dokumentéaciés
kévetelmények, amelyeket minden vallalkozasnak minimalisan vezetnie kell a J6 Higiéniai
Gyakorlatnak megfelel6 mikdédés bizonyitasa érdekében. A melléklet kiemeli az Utmutatd
szOvegében emlitett irasos utasitasokat, nyilvantartasokat a kénnyebb attekinthetéség
érdekében, illetve példakat mutat az egyes irasos utasitasok tartalmi kévetelményeire, illetve
a vezetendd nyilvantartasok formatumara.

Fel kell hivnunk azonban a figyelmet arra, hogy az itt szereplé formatumok nem kételezéen
alkalmazandok, hanem ajanlottak és csak az adattartalomra vonatkoz6an adnak utmutatast.

A mikodést tartalmazd eljarasok, utasitasok tartalma, terjedelme fligg a tevékenység
Osszetettségétdl, a higiéniai kockazattdl, illetve a kdzvetlen termelési tevékenységben
résztvevé alkalmazottak szamatol.

5.4.1. MINIMALISAN SZUKSEGES DOKUMENTACIO:
A tevékenység méretétdl, jellegétdl, illetve az alkalmazottak szamatol fliggetlenil minden
véllalkozas szamara az alabbi dokumentaciok elkészitése, illetve vezetése sziikséges:

e Hatdsagi engedélyek dossziéja
Technol6gia révid leirdsa (kil6nés tekintettel az élelmiszer alap-, segédanyagok,
félkész-, késztermékek minéségére és biztonsagara befolyassal 1évé paraméterekre),
vagy kell6 részletességli gyartmanylap
Személyi higiéniai utasitas
egészségi allapot szlirése és jelentése
kételezé védéruha,
kézmosas szabalyai,
sérllések kezelése,
higiénikus viselkedés szabalyali,
dohanyzas és étkezés szabdlyozasa
ellendrzések és felelésségek
Takaritasi terv
teriilet, berendezés, eszkoz
alkalmazott szerek
alkalmazott médszerek
koncentracié, hémérséklet, id6 és esetleg méas lényeges paraméterek ahol az
alkalmazhaté
6blités menete
karbantartast, vagy mas speciadlis tevékenységet (pl.: felljitas) kdvetd takaritas
menete
¢ Viz kémiai, mikrobiolégiai ellenérzésének bizonylatai
e Ragcsald- és rovarirtasi terv
térkép a csapdak helyérdl,
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engedélyezett, illetve szabadforgalmu szerek megnevezése

irtészerek biztonsagos kezelése (engedélyek, tarolas helye, moédszere)

kartevok fajtaja, az irtds modja

az ellendrzések gyakorisaga, felelése

esetleges alternativ médszer leirasa

kartevéirtéval (amennyiben azt kils6é vallalkozéval végeztetik) kotdtt szerzédés,
amelynek tartalmaznia kell:

kartevé irtas helyét

kartevok fajtajat, az irtas maédijat

az ellenérzések gyakorisagat, felel6sét

allati kartevék jelenléte esetén rendkivili irtds 24 éran belll torténd elvégzését
irtdszerek biztonsagos kezelésére vonatkozd feltételeket

ragcsalé irtast végzé személyre vonatkozo feltételeket

Hulladék altal okozott élelmiszerszennyez6dés megel6zésének szabalyai (tovabba
jarvanylgyi intézkedések, ahol értelmezhetd)

Fentieken tdalmenéen a rendeletnek megfeleléen a HACCP elemzés, és a rendszer
felllvizsgalatanak dokumentécidja.

5.4.2. AJANLOTT, A RENDSZER MUKODESET SEGITO DOKUMENTACIOK:

Az aldbbi pontban szerepld felsorolas tartalmazza az altalanossagban a rendszer mikddését
segitd eljarasok, utasitasok listajat. Jelen utasitasok irasos formaban térténd rdgzitése nem
sziikséges. Hogy a felsorolasban szereplé egyes utasitasok mennyire segitik a vallalkozas
mikoédését, az természetesen nagy mértékben fligg a tevékenység jellegétdl, az
alkalmazottak létszamatdl, a termelt termékek, termékféleségek mennyiségétdl,
termeléterllet nagysagatol, stb.

A szabalyok eljarasokban val6 régzitése segiti a mikoédés kénnyebb szabalyzasat, oktatasi
eszkbzként hasznalhatok. A ndvekvd vevdi igények kozt is altaldban szerepel a tevékenység
irott szabalyozasa. Ezen kdvetelmények kielégitéséhez is j6 Utmutatast ad a lista:

e Szervezeti felépités, felelésségek és hataskérdék rendszere
e Az élelmiszerbiztonsag, a HACCP rendszer mikddtetése és felllvizsgalata
e A beérkezd anyagok atvétele

e Tarolas, nyomon kdvethetéség

e Gyartasi technolégia

e Személyi higiénia

e Atakaritas és fertétlenités rendszere

¢ Hulladékkezelés

e \Vizkezelés

e Kartevoirtas

e Akarbantartas rendszere

e Akalibralt allapot fenntartasa

¢ Nem megfelel6 termékek kezelése

e Vevdi, fogyasztoi reklamaciék kezelése

e Termékvisszahivas

e Oktatas

5.4.3. Minta drlapok, nyilvantartasi lapok

Tovabbiakban bemutatunk néhany mintdt az egyes higiénidhoz koét6dd tevékenység
elvégzésének, ellenérzésének nyilvantartasahoz (az drlapok formatuma nem koételezéen
alkalmazando):

GHP-98/2 Kiadas: 1 Datum: 2008. november 28.
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Feldolgozé teriiletek higiéniai ellendrzési irlapja - MINTA

EQYSEQg MeEgNEVEZESE: . uuie ittt iea e aeenan,

ellenérzési pont

megfelelé/
nem
megfelelé

észrevétel, megjegyzés

Vilagitotestek véddburkolatanak
épsége

Falak burkolatanak épsége

Padozat burkolatanak épsége

Elektromos rovarcsapda
mikoédoképessége

A hulladék haladéktalan eltavolitasa

Uveghulladék elkildnitett tarolasa

Alapanyagok szakositott tarolasa

Csomagolas visszazarasa, v. fedett
edénybe vald attéliés, fedett tarolas

Ablakokon szunyoghal6

Eszk6z6k, munkafelliletek tisztasaga,
takaritészer mentessége

Feldolgoz6 eszk6zok fellleteinek
sértetlensége

Takaritoszerek el6iras szerinti tarolasd

Takaritoszerek eléiras szerinti
hasznalata

Csatornarendszer tisztaségr,/

Berendezések épsége

Hémeérsk mﬂkéd%épeiségfe \
L

Stb.

Jelm

megfelelé N

ngm 0

nem 1 %)
Datum: .......... ... Ellenérzd személy alairdsa:..........cocoviiiiiineninnn.
A Kkitoltés javasolt isaga hetente egy alkalommal, szlroproba szerien.
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Hitéterek homérséklet ellenérzési trlapja

(jellemzo, kritikus paraméter rogzitéséhez alkalmazhato (rlap)

MINTA

El6irt hémérsékleti értékek:

maximum

... °C vagy annal kevesebb

nnal kevesebb

Ht6szekrénynél :
Fagyaszténal : minimum ... °C vagy a
\
Datum Miszak 1 | Eszrevétel Miisz Eszrevéte
/héfok /alairas 2/I-;é§’£‘lf /alairél Iy\\ \\
TR
ey
[ \
| \
| \
A / A D
\ / |
\ I
\ [ |
\ [ |
\ 4
\ V
4 \
| \
4| \
| \
| ] \
| | \
| £ v
L[]
|| |
| U ]
| 1
|
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Személyi higiénia ellenérzési irlap - MINTA

ellenérzési szempont

megfelel6/
nem
megfeleld

észrevétel, megjegyzés

Alkalmassagi vizsgalatok bizonylatai

Védéruha, védbéeszkdz tisztasaga

Védoéruha, védbeszkodz viselése

El6irt Iabbeli viselése

Fejfedd biztositasa, viselése

Haj 4poltsaga, eltakartsaga

Ora, gylr(, ékszer viselése

Koérémlakk hasznalata

Kéztisztitas eszkdzeinek biztositasa:
szappan, kézfertétlenitd, egyszer
hasznalatos kéztorld, stb.

Kézmosas belépéskor

Munkaveégzés kdzbeni kézmosas

Elsésegélynyujté felszerelés biztositdsa
(pl. sebtapasz)

Olt6z6szekrény belsejének, tetejének
tisztasaga

Stb.

Jelmagyarazat:
megfeleld:
i2sgdlt:
pgfeleld:

Dat

@O

A Kitoltés|javasolt gyakorisaga legalabb havonta.

GH£8/ 2

Kiadas: 1
Verzio: 2

Jooidodf  Ellen %személy Alairasa.......ccoeeeeeeeeeeiii,

Datum: 2008. november 28.




Napi takaritast ellenérzé drlap
(Az iparag sajatossagaitol, illetve a folyamat jellegétol fuggoen kialakita

1L

idépont / datum Takaritasi Hasznalt Ellenérzés Amunkat Meg yzes/
(gyakorisag a terilet / tisztitoszer, megfelelésége |eredménye / ujraellenérzé
tevékenység berendezés | modszer eredménye
kockazatatol éi
figgéen)
=
\
/ e \
/ \
/ / |
/ |
/ J
[ /
L=

/
/
|

Az elvégzptt munkat

GHP-98/2

lendrizte;

Kiadas: 1
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Ragcsalo irtast ellenérzé drlap
MINTA

ragcsaldirto szerelvények ellen6rzésérél
(rovarirtas, irtészermentes csapdak ellenérzésére hasonlo elven készitheto (irlap)

A vallalkozas neve:

A vallalkozas helye:

A felhaszndlt ragcsaloirtdszer: Hatéanyaga: llenszere:
Az utolso ragcsaloirtas ideje:

Az ellendrzést végezte:

A A X A k
szerelvény megtett szefelvény| medtett
sz4 574 /
a [allapota intézkedés ma |fallapotg
\ 21
\ 22
\ |3
\ |4
\ |25
\| [p6
27
28
\ 29
i
Vi3
\ [32

[
|
I’
II \ B3
|
|
I
|

3

intézke;:};\és
I/ V

I
/

i o

A n, S
i

N|—=|O

pury pury pury pury gy 7o) oo BN RIS FNY NI DN =S

B4

35

36

|
|
|
| 37
I
|
|

38
39
40
egjd ngés, ftézkedésﬁavaslat, intézkedés:

TS T W NTUOUTUOUINT =T

?N_L_L_L_L_L

Pe¢ldak aszon hasznéalhato réviditésekre:

A szerelvény allapota: A fogyas okozéja: A megtett intézkedés:
g rinttetlen P patkany T tisztitds
A /:ogyés E egér FT feltoltés
JF  jelent6s fogyas M madar CS a szerelvény poétlasa
MR megrongalodott Cs csiga A athelyezés
ET eltint NAK  nem allati kartevd UK uj kihelyezés
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