A Codex dokumentumok fajtai

Szabvanyok (standards)

Ezek a legjellemz6bb dokumentumok, sokféle témaval foglalkoznak. Legfontosabb
csoportjaik a kovetkezbk:

o Termék szabvanyok: egyes termékek/termékcsoportok kovetelményeit
(0sszetétel, adalékok, szennyez6 anyagok, jelolés, vizsgdlati mddszer, stb.)
rogzitik. A szabalyozas nem terjed ki minden termékcsoportra. A legfontosabb
szabalyozott csoportok a kévetkezd6k:

Cereadlidk és szarmazékaik (pl. novényi fehérjék)
Zsirok és olajok
Halak, haldszati termékek
Friss gyimolcsok, zoldségek
Tartodsitott és gyorsfagyasztott gyiimolcsok, zoldségek
Gylmolcslevek
o Husok és huskészitmények
o Tejés tejtermékek
o Cukor, kakao termékek, csokoladé és mas termékek
o Természetes asvanyviz
« Altaldnos szabvanyok: valamennyi élelmiszerre vonatkozé, 4&ltalanos
kovetelményeket (pl. élelmiszerjeldlés, adalékanyagok, szennyez6 anyagok,
peszticidek, dllatgydgyaszati szermaradvanyok) szabalyoznak
o Vizsgdlati és mintavételi szabvanyok

o O O O O

o

Gyakorlati szabalyok (Code of Practice)

Az élelmiszerlanc egészében, vagy egy-egy teriletén (pl. elGallitas, szallitds,
étkeztetés, stb.) alkalmazandd fontos eljardsokat irja le. Legismertebb és talan
legfontosabb az élelmiszer-higiénidra vonatkozé dokumentum (ennek egyik
melléklete a megjelenése ota 6nallo életet él6 és mindenitt alkalmazott HACCP
rendszer leirdsa).

Utmutaték (Guidelines)

Két fajtajuk van:
e Az élelmiszerldnc egyes fontos terlletein alkalmazandd elvek, politikak
rogzitése. llyenek pl:
o Mikrobioldgiai kockazatbecslés;
o Génmaddositott élelmiszerek kockazatbecslése;
o Import-export ellen8rzés és bizonylatolas;
o Esszencidlis tapanyagok élelmiszerhez adasa.
e Az elvek, politikak megvaldsitasa egyes tertleteken.
llyenek, pl. a tdpanyag Osszetételi allitdsok, a bio élelmiszerek jelolése, stb.



