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Koézlemények

Az Orszagos Foallatorvos 5/2016. szamu hatarozata

’ Az ¢lelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. térvény (a tovabbiakban:
Eltv.) 42. § (4) bekezdésében kapott felhatalmazés alapjan meghoztam az alabbi

HATAROZATOT.

Tekintettel arra, hogy a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal madérinfluenza
referencialaboratoriuma ujabb magas pathogenitasi madarinfluenza el6fordulésat erdsitette meg Jasz-
Nagykun-Szolnok megyében 2016. december 12-én Tiszakiirton egy pulykaallomanyban, a
baromfiallomanyok madarinfluenza virussal torténd fert6z6dés kockazatanak csokkentése érdekében az
alabbiakat rendelem el, kiegészitve a 3/2016 és a 4/2016. szamu hatarozatomat.

Valamennyi Jasz-Nagykun-Szolnok megye teriiletén talalhatd allattartéra vonatkozodan eléirom,
hogy baromfi csak zartan tarthato, vagy amennyiben ez nem megoldhato, a kifutot megfelelé er6sségii
madarhaloval kell védeni. A madéarhaldval a lefedett résznek, amelyre a baromfi kiengedhetd, legalabb az
allattart6 épiilet alapteriiletével megegyezd nagysagunak kell lennie.

A leirt feltételek visszavonasig, illetve uj feltételrendszer kihirdetéséig maradnak hatalyban.

E hatdrozatot a Foldmiivelésiigyi Minisztérium hivatalos lapjaban, honlapjan, valamint a nemzeti
hirligynokségen keresztiil kell kozzétenni. A hatérozat kozlése idopontjanak az elsd kozzététel idépontja
mindstil.

Amennyiben az allattarté e hatdrozat rendelkezéseinek nem, vagy nem megfelelden tesz eleget,
ugy az arra hataskorrel és illetékességgel rendelkezd é€lelmiszerlanc-feliigyeleti szerv birsagot szab ki,
vagy egyéb intézkedést foganatosit.

E hatarozattal szemben kozigazgatasi eljarasban tovabbi jogorvoslatnak helye nincs, az a kozléssel
jogerds, azonban a hatarozat k6zlésétdl szamitott harminc napon beliil — jogszabalysértésre hivatkozassal
— a hatdrozat birosagi feliilvizsgalata kérhetd. A FOvarosi Kozigazgatasi és Munkaiigyi Birdsagnak (1027
Budapest, Tolgyfa utca 1-3.) cimzett keresetlevelet a Foldmiivelésiigyi Minisztériumhoz (1055 Budapest,
Kossuth tér 11.) kell benyujtani, vagy annak cimére ajanlott kiilldeményként postara adni. A kozigazgatasi
hatdrozat birdsagi feliilvizsgalata iranti eljarasban a feleket jovedelmi és vagyoni viszonyaikra tekintet
nélkil illeték-feljegyzési jog illeti meg. A keresetlevélnek a hatarozat végrehajtdsara nincs halaszto
hatdlya, azonban a keresetlevélben a végrehajtas felfliggesztése kérhetd. A keresetet a birdsag — targyalas
tartasara iranyuld kérelem hidnyaban — targyalason kiviil biralja el.

INDOKOLAS

A Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsdgi Hivatal madérinfluenza referencialaboratériuma ujabb
magas pathogenitasu (H5NS8 szerotipus) madarinfluenza eléforduldsat mutatta ki 2016. december 12-én
Tiszakiirton.

Tekintettel a betegség jelentds gazdasagi kartételére, valamint a kornyezetben vald
fennmaradasaban ¢és héazimadar-allomanyokra vald terjesztésében a vonuld vadon ¢€l6 madarak altal
jatszott szerep jelentSségére, az Eltv. 52. § (3) bekezdése alapjan, az Eltv. 42. § (4) bekezdés €) pontja
szerint eljarva a rendelkez0 részben foglaltak szerint hatdroztam.
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Az Eltv. 42. § (4) bekezdése szerint az orszagos foallatorvos rendkiviili élelmiszerlanc-eseményre
vonatkozdan allatjarvanyligyi intézkedést tartalmazé hatarozatot hozhat, amely hatarozatot a
minisztérium hivatalos lapjaban, honlapjan, valamint a nemzeti hirtigyndkségen keresztiil kell kdzzétenni.
A hatarozat kozlése idOpontjanak az elsé kozzététel iddpontja mindsiil.

Az Eltv. 39. § (4) bekezdés b) pontja értelmében az élelmiszerlanc feliigyelete soran a 42. § (4)
bekezdésében leirt eljarasban hozott dontés ellen kozigazgatasi eljaras keretében fellebbezésnek helye
nincs.

A birdsagi feliilvizsgalat lehetésége, feltételei az Eltv. 39. § (4) bekezdés b) pontjan, a Ket. 100. §
(1) bekezdés a) pontjan és (2) bekezdésén, valamint a 109. § (1) bekezdésén az illeték-feljegyzési jog az
illetékekrodl szo16 1990. évi XCIII. torvény 62. § (1) bekezdésének h) pontjan alapul.

Hatarozatomat a fent hivatkozott jogszabalyhelyek, valamint a Ket. 71. § (1) bekezdése és 72. §
(1) bekezdése alapjan hoztam meg.

Hataskoromet az Eltv. 52. § (3) bekezdése és 42. § (4) bekezdése €) pontja hatarozza meg.
Budapest, 2016. december 13.

Dr. Bogndr Lajos S. K.
orszagos fodllatorvos

Kozlemény
a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasban
benyujtott kérelem megjelentetésérol

A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi Féosztilya a mezégazdasagi
termekek €s az élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi drujelzdinek oltalmara iranyul6 eljarasrol
¢és a termékek ellendrzésérdl szolo 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet S. §-a alapjan megjelenteti a
Gyoér-Moson-Sopron Megyei Csemege sajt termékleirasat.

A jogos gazdasagi érdekiiket igazold és Magyarorszag teriiletén székhellyel vagy lakohellyel
rendelkezé természetes vagy jogi személyek a kérelemben foglaltakkal kapcsolatos kifogdsaikat a
kozzétételtd] szamitott két honapon beliil irasban benyujtjak a Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-
feldolgozasi Féosztalyara (1860 Budapest). A termékleiras mellékletei ugyancsak az FM Elelmiszer-
feldolgozasi Féosztalyan tekinthet6k meg, eldzetes idépont-egyeztetés alapjan.
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1. ELNEVEZES

,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt”

2. A TERMEK LEIRASA

A ,,Gydr-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” tehéntejbdl, mezofil tejsavbaktérium szintenyészet
és alvaszto-enzim, esetleg kalcium-klorid hozzaadasaval készitett, sozott és Brevibacterium linens
kéregfloraval érlelt, jellegzetes érzékszervi tulajdonsagu, zsiros, roglyukas sajt. A 6 érleld
mikroflora a termeldhelyen dontéen természetes modon szaporodik.

1. tablazat

A ,,Gy6r-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” érzékszervi jellemz6i

Kiilso: Korong alaku, alap- és fed6lapja sik, oldalfeliilete kidomborodé. A kéreg

nyalkds tapintasu.

vékony, rugalmas, roghézagos, egyenletesen vordses-sarga szinii, enyhén

Belso6: A sajttészta egyenletesen sargas-fehér
eloszlasban siirlin roghézagos.

szinli, a metszéslap egyenletes

Allomany: | Jol vaghato, kissé pépes, szajban konnyen elomlo.

Szag: Jellegzetesen aromds, enyhén tejsavas, idegen szagtdl mentes.
Iz: Jellegzetesen zamatos, kellemesen sos, kissé savanykas, idegen izt6l
mentes.
2. tablazat

A ,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” fizikai és kémiai jellemzoi

Jellemzd Mennyiség % (g/100 g)
Szarazanyagtartalom (minimum) 51,5
Zsirtartalom a szarazanyagban 45,042
Natrium-klorid tartalom 2,0+0,5

3. tablazat

A ,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” alakja, mérete és tomege

Alak Méret, cm Tomeg, kg
atmérg: 20-22
Korong magassag: 7-9 2,1-3,1

3. FOLDRAJZI TERULET TOMOR MEGHATAROZASA

A f0ldrajzi teriiletet a miocén korban a Pannon tenger boritotta. Késébb az itt megjelent folyok (a
Duna és mellékfolyoi) iiledékkel toltotték fel. Igy jott létre Eurdpa legnagyobb folyami
hordalékkupja. Felszinének nagy része tokéletesen sik, a hordalékon kivald termdtalaj képzodott. A
teriilet eredetileg erdds puszta €s mocsar volt. Ennek helyén ma, a XVIII. szazadtdl kezdve
mesterségesen kialakitott kulturtdjat talalunk. Jelentds atalakit6 munkalatok folytak leginkabb a

folyoszabalyozast illetden.
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A f0ldrajzi terlilet talaj és csapadék viszonyai kiillondsen kedvezdek, a kukorica és a
szalastakarmanyok termelésének. Az éves viszonylatban kedvezd eloszlasban lehulld6 600-650 mm
es0O €s ho elegendd a novényflora ndvekedéséhez, intenziv ontdozésre nincs sziikség. A nyar (1-2 hét
kanikula kivételével) mérsékelt, a tél altalaban enyhe. Viszonylag kevés a napsiités, a széljaras
viszont Magyarorszagon a legélénkebb.

A f6ldrajzi teriilet legfobb takarmanyndvénye — a tejtermelés igényei szerint vizsgalva — a kukorica
¢s a kiilonbozo széalasok (fiifélék, lucerna). A tejeld tehenek f6 tomegtakarmanya éven at az
energiagazdag, tejsavasan erjesztett kukoricaszildzs (szenazs), tovabbd a szénafélék. Zold
takarmanyozast csak majustdl oktoberig kiegészitésként alkalmaznak. A jellegzetes un.
monodietikus — egész évben a kukoricaszilazsra (és szenazsra) alapozott — takarmanyozas
kovetkezménye a homogén tejosszetétel, tovabba a szin, szag és iz allanddsaga. A tej ize telt,
kellemes ami a sajtok kivald és egyenletes mindségére is jelentds hatdst gyakorol. A viszonylag
alacsony karotintartalom miatt a vaj és a sajtok szine az atlagosnal vilagosabb (kevésbé sarga).

A f0ldrajzi teriilet talaj- és éghajlati adottsdgai idedlisak mind a ndvénytermesztés, mind az
allattenyésztés céljaira. A rendkiviil gazdag tomegtakarmany termelés hosszi idok o6ta kedvez a
tejeld szarvasmarha allomanyok tartdsanak. Nem véletlen az sem, hogy az elsé magyarorszagi
szarvasmarha torzskonyvi ellendrzést €s ennek alapjan a tenyésztés szelekciot is az 1900-as évek
elején Mosonmagyardovar varos kdzponttal, ebben a régidban kezdték el.

A ,,Gy6r-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” terméket ma kizarolag, kozigazgatasilag a Gyor-
Moson-Sopron megye teriiletén taldlhatdé Gyor-Ménfécsanak nevii helyiségben, évi 2 millid liter
tejet feldolgozd sajtiizemben  készitik. A  korabbi magyarorszagi eldéallito  helyek
(Mosonmagyardovar, Csermajor, Levél, Illmic) is ebben a régioban taldlhatok. Ezért az eredet
megjeldlés csak az ebben a foldrajzi régidban eldallitott sajtokat illeti meg.

A ,,Gybér-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” foldrajzi teriilete a kovetkezd kozigazgatasi
egysegeket magaba foglalo teriileteknek felel meg.

Megye: Gyor-Moson-Sopron

Jaras: Gyori

Telepiilések: Abda, Bezi,Bény, Borcs, Dunaszeg, Dunaszentpal, Enese, Fehértdo, Gonyl, Gyor,
Gyodrladamér, GyOr-Ménfécsanak, GyOrsag, GyOrsovényhdz, Gyorgjbarat, Gyodrajfalu,
Gyoérzamoly, lkrény, Kajarpéc, Kisbajcs, Koroncd, Kunsziget, Mezdors, Mosonszentmiklos,
Nagybajcs, Nagyszentjanos, Nyul, Ottevény, Pér, Rabapatona, Rétalap, Sokordpatka, Tény®,
Toltéstava, Vamosszabadi, Vének.

Jaras: Mosonmagyarovari

Telepiilések:Janossomorja, Lébény, Hegyeshalom, Asvanyrard, Bezenye, Damoézseli, Dunakiliti,
Dunaremete, Dunasziget, Feketeerdd, Halaszi, Hédervar, Karolyhaza, Kimle, Kisbodak, Levél,
Lipot, Mariakalnok, Mecsér, Mosonmagyarovar, Mosonszolnok, Mosonudvar, Piiski, Rajka,
Ujrénafd, Varbalog.

Jaras: Csornai

Telepiilések:Bosarkany, Szany, Acsalag, Bagyogszovat, Barbacs, Bodonhely, BogyoszIo,
Cakohaza, Csorna, Dor, Egyed, Fardd, Jobahdza, Kony, Magloéca, Magyarkeresztur,
Markotabogote, Pali, Pasztori, Potyond, Rabacsanak, Rabapordany, Rabasebes, Rabaszentandras,
Rabatamasi, Rabcakapi, Sobor, Sopronnémeti, Szil, Szilsarkany, Tarnokréti, Vag, Zsebehaza.


https://hu.wikipedia.org/wiki/Abda
https://hu.wikipedia.org/wiki/Bezi
https://hu.wikipedia.org/wiki/Bezi
https://hu.wikipedia.org/wiki/Gy%C5%91r
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Jaréas: Kapuvari

Telepiilések:Beled, Babot, Cirdk, Csermajor, Dénesfa, Edve, Gyor6, Himod, Hovej, Kapuvar,
Kisfalud, Mihalyi, Osli, Rabakecol, Répceszemere, Szarfold, Vadosfa, Vasarosfalu, Veszkény,
Vitnyéd.

Jaras: Téti
Telepiilések: Arpés, Csikvand, Felpéc, Gyarmat, Gyomore, GyOrszemere, Kisbabot, Mérges,
Morichida, Rabacsécsény, Radbaszentmihaly, Radbaszentmiklos, Tét.

Jaras: Pannonhalmi
Teleptilések: Ecs, Gyodrasszonyfa, Nyalka, Pannonhalma, Pazmandfalu, Ravazd, Tap,
Tapszentmiklds, Tarjanpuszta.

Jaras: Soproni
Telepiilések:Agyagosszergény, Fertdd, Fertdédoboz, Fertéendréd, Fertéhomok, Fertérakos,
Fertoszéplak, Hegykd, Hidegség, Sarrod, Tézeggyarmajor, Nyarliget, Fertoujlak.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA, A TERMEK ES A

FOLDRAJZI TERULET KAPCSOLATA

A magyar sajtgyartas alapjait a 20. szdzad elején, a mai Gydr-Moson-Sopron megye teriiletén
raktak le. A kizarolag magyar eredetii sajtok — kozottik a ,,Gyér-Moson-Sopron Megyei Csemege
Sajt” is — ebbdl a régiobol szdrmaznak. Ennek magyardzata a teriilet mindig is kiemelkedd
tejtermelése, és az a szerencsésen talalkozd szellemi-technikai bézis, amelyet ebben a régidban
Mosonmagyardovaron miikodé kutatointézet (Magyar Tejgazdasagi Kisérleti Intézet), oktatasi
kozpont (Csermajor), valamint a sajtlizemek (Mosonmagyarovar, Répcelak) reprezentalnak.

Az oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés — amely jelen esetben Gydr-Moson-Sopron megyén beliil
megjelolt foldrajzi teriiletre vonatkozik — bejegyzése iranti kérelem alapjat a hagyomany, az egyedi
gyartasi modszer, az ahhoz sziikséges szaktudas sajatossagai, egyes kornyezeti, takarmanyozasi €s
klimatikus adottsagok, tovabba a sajt hirneve képezi.

crer

Tejgazdasagi Kisérleti Intézetben 1914-ben Ujhelyi Imre — az Intézet akkori igazgatdja — dolgozta
ki és tette ismertté. A kezdetekkor harom, a régidban miikodé sajtiizem gyartotta:
Mosonmagyardvar (az Intézet kisérleti iizeme), Levél és Illmic (szovetkezeti iizemek). Az I.
vilaghébort utan Illmic kézség Ausztridhoz keriilt és ott a gyartds hamarosan megszlint. A sajt és
technoldgidja a mai Gydér-Moson-Sopron megye teriiletén élt tovabb és folyamatosan gyartottak
Mosonmagyarovaron (1928-t61 mar termeld iizemben), Csermajorban (az oktatdsi kozpont
taniizemében) és legjabban (1995-t61) mar kizarolag csak Gyor-Ménfdcsanakon.

A ,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” terméket az 1960-as években némileg
korszertsitett, de alapjaiban ma is eredeti technologiaval gyartjadk. A Gydr-MénfOcsanaki sajtiizem
atvette a korabbi tapasztalatokat, munkatarsai pedig az egymastol kapott és tovabbadott ismeretek
¢s tapasztalatok alapjan ma is garantaljak a termék sajatossagainak, egyediségének és mindségének
megOrzeését.

A magyarorszagi Gy6r-Moson-Sopron megye az orszag Eszak-nyugati részén elteriilé siksag,
amely intenziv tejtermelésével és tejfeldolgozasaval, tovabba a tejgazdasaggal foglalkozo
tudoméanyos intézmények és gyakorlati helyek koncentralodasdval a magyar tejgazdasag
bolesdjének tekinthetd.
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A ,,Gyér-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” gyartastechnologidja 1914 o6ta 1ényegében
valtozatlan, az akkor kidolgozott alapokon nyugszik ma is. Ezt a kiilonleges sajtot ez ideig tobb
gyartohelyen, de 1920 ota kizardlag csak Gydr-Moson-Sopron megye foldrajzilag megjelolt
teriiletén beliil gyartottak és gyartjak napjainkban is.

Hirnevét izének, zamatanak, szaganak és rendkiviil kellemes szajban elomld allomanyanak, és
egyediilalloan allandé mindségének koszonheti. Elsésorban a sajtkedveld inyencek fogyasztottak és
fogyasztjak ma is. A fehérjebontas intenzitisa okan a legkonnyebben emészthetd sajtféleségekhez
tartozik.

5. A TERMEK ELOALLITASANAK MODJA

A ,,Gy6r-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” dontden hagyomanyos technologidval,
hagyomanyos  eszkozokkel végzett, vagy kézi beavatkozassal iranyitott, de nem automatizalt
technologidval és technikdkkal eldallitott sajt. Jellemzd a gyartas kis volumene, max. 5000-10000
liter tej/nap feldolgozéasaval eldallitott sajt mennyisége, amely elsOsorban manufakturalis
koriilmények kozott, de nemcsak kézzel végzett munka eredménye. A kézi munka meghatirozé
szerepe azonban egyértelmiien igazolhato.

A sajt jellegzetessége, hogy a {6 érleld mikroflora (Brevibacterium linens) a sajt feliiletén — dontden
a kornyezetbdl, a fenydfa anyagu sajtdeszkakbol kiindulva — az érlelés 4-5. napjan mar megjelenik
¢s halvanysarga bevonatot képez. A sajtok 3-4 naponkénti forgatdsa és solével vald lemosésa a
szaporodas intenzitasat noveli. A 2 hetes sajtok 1ényegében mar teljesen fedettek.

Az intenziv érés, a feliiletrdl indulva a sajt kozéppontja felé tart és kb. 3 hét alatt teljes mértékben
lezajlik. Az érés jellemzdje a sajtkéreg pH-értékének gyors emelkedése is, amelynek oka a feliileten
ugyancsak természetes uton elszaporodd egyes ¢lesztok (pl. Oospora lactis) laktat bontasa
(széndioxidda és vizzé). A sajt érését a fehérjék nagy részének gyors lebomlésa jellemzi, amin azt
értjiik, hogy azok 60-80%-a, a sajtérés 3. hetében mar vizoldhat6 nitrogén vegylilet formajaban van
jelen.

A ,,Gy6r-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” szaga ¢és ize a sajatos érleld floranak kdszonhetden
rendkiviil intenziv. Szine vordses-sarga, vagasfeliilete roglyukas, allomanya szajban elomlo. 4-5 hét
érlelés utdn mar ammonids iz és szag érezhetd és az allomany tovabb lagyul. A fogyaszthatdsag, a
jellemzé tulajdonsagok megtartisa érdekében a sajtot a harmadik héttél 2-8 °C  kozotti
hémérsékleten kell tarolni.

5.1. Nyersanyagok

- tehéntej,

A sajtgyartashoz hasznalt tehéntej kizdrolag a kordbbi és jelenlegi gyartohelyekhez szorosan
kapcsolodo tejtermeld helyekrdl szarmazhat, amely foldrajzilag a Mosoni-siksagban, a Hansagban,
a Rabakozben, a Marcal medencében és a Sokordi-dombsag északi részében hatarozhatd meg.
Valamennyi tejtermeld régio kozigazgatasilag Gyér-Moson-Sopron megyéhez tartozik.

A ,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” alapanyagat ado tehenek kizarolag a fentebb
behatarolt f6ldrajzi teriiletrél szarmazo szilazzsal és szalas takarmannyal takarmanyozhatok.

- tejsav €és mas érleld baktériumokat tartalmazo, genetikailag nem modositott starterkultrak,

- tejalvaszto enzim (kizardlag kimozin),
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- kalcium-klorid,
- étkezési s0.
5.2. Az eléallitas azon miiveletei, amelyeket a meghatarozott foldrajzi teriileten kell végezni.

- A tej termelése, a sajt eldallitasa, érlelése €s csomagoldsa a meghatarozott foldrajzi teriileten beliil
torténik.

- A gyartashoz felhasznélt tej savfoka 6-6,8 SH® , pH-értéke 6,65-6,70 kdzott legyen. Zsirtartalmat
2,8-2,9%-ra kell allitani.A sajtkészitésre szant tejet olyan modon standardizaljak, hogy az érett
sajt szdrazanyaganak zsirtartalma megfeleljen a 2. tdblazatban eldirt 6sszetételi eldirdsoknak.

- A sajttejet 74 °C-on 20 sec. hdntartas mellett pasztérdzik, majd 10 °C-ra hiitik.
- 10 °C-on 12-14 6ra hosszan, 0,1% mezofil kultira hozzaadasaval érlelik.
- Az el6érlelés utan 30-31 °C-ra melegitik és max. 10 g/100 liter kalcium-kloridot adnak hozza.

- Az usttejet 1-1,5% mezofil starterkultura és alvasztd enzim (kizarolag kimozin) hozzaadasaval
alvasztjak. Az alvadasi id6 25-30 perc.

- Az alvadékot mechanikus tuton elészor kb. 4 cm élhossziisdgu kockakra vagjak, a savot
szinerizaltatjak, majd kb. 1-2 cm-es kockakra tovabb apritjak. A savé kb. 1/3-4t leszivatjak. Az
alvadék-savo elegyet max. 38 °C-ra melegitik, majd kb 20 percig még kevertetik. A felvagas,
kidolgozas alatt a pH-érték 0,15-t kell, hogy csokkenjen.

- A formazas el6tt a savot az alvadékrdl gravitacios uton leeresztik, majd azt kézzel atforgatjdk. Az
igy kezelt alvadékot olyan formaba merik, amely a 3. tdblazatban meghatarozott alak, méret és
tomeg eldirasainak megfeleld érett sajtot eredményez. A formazott alvadékot elészor kb. 10-15
perc mulva megforgatjak. A forgatast kezdetben 6ranként, késébb 3-4 o6ranként végzik, dsszesen
14-16 ora hosszan. Mechanikus préselést nem alkalmaznak. A préselés végén a sajt pH-értéke
5,2-5,4 kozotti kell, hogy legyen.

- A sajtokat sofiirddben s6zzak, amelynek homérséklete 13-15 °C, sotartalma 20-22%, pH-értéke
5,2-5,3. A s6zas 24-36 oraig tart. A s6zas utan a sajtokat un. csurgat6 talcakra rakjak és 15-16
°C-on 24 6raig a feliiletiiket kissé megszaritjak, majd azokat az érlelébe viszik.

- A sajtok elsOsorban a tdjegységre jellemzd Brevibacterium linens baktériummal, un.
,razsfloraval” érnek. Az lsttejhez adott mezofil tejsav baktérium starterkultardk szerepe szinte
kizarolag a tejcukor lebontdsara korlatozodik. A sajtérésben csak korlatozott mértékben vesznek
részt. Az érlelés kizarolag puhafabol készitett érleld deszkakon torténik, amely garantdlja a
specifikus baktérium torzs fennmaradasat és a friss sajtokon a ,,ruzsflora” kifejlodését. Az érés
97-98% relativ paratartalma helyiségben, 13-15 °C-on, 3 hétig tart. A sajtokat 3-4 naponként
kézzel forgatjak, feliiletiiket ilyenkor 10-12%-o0s konyhasé oldattal attorlik. A kéreg szine az
érlelési 1d6 végén vOrdses-sarga.

- Csomagolas el6tt a sajtok feliiletét letorlik, majd 24 oraig alacsony (50-55% relativ) paratartalmu
helyiségben kissé kiszaritjak.
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A sajtokat csaknem kizarolag egészben értékesitik, mivel egyedi jellemzdi leginkabb igy 6rizhetok
meg. Kérésre — gyors értékesités esetén — daraboljak, szeletelik. Az egész sajtokat hagyomanyosan
aluminium f6liaba burkoljak. A darabolt, szeletelt sajtokat talcakon, védégazban csomagoljak. Az
egész sajtokat, a talcékat gyiijtddobozokba rakjak.

6. NYOMONKOVETHETOSEG SZABALYAIL EGYEDI CIMKEZES

6.1. A sajtgyartdo a ,,Gyor-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” eldallitasahoz sziikséges tejet
kizarélag a 3. pontban meghatarozott f6ldrajzi teriiletrél szerezheti be. A tej megvasarlasa csak
szerzédéses alapon torténhet.

6.2. A szerzédésben, a tehenek takarmanyozasara vonatkozdan, az 5.1. pontban meghatarozott
korlatozasokat el6 kell irni.

6.3. A tejtermeld koteles takarmanyozasi naplot vezetni.

6.4. A sajtgyartd évente legaldbb egyszer a takarmdnyozasi naplot ellendrizni koteles és meg kell
gy6zddnie a takarméanyozasra eloirtak betartdsarol. Az ellendrzés eredményérdl jegyzokonyvet
kell felvenni.

6.5. A sajtgyartdo minden egyes gyartasi tételrol un. sajtgyartasi lapot vezet, amelyben rogziti:

- atej eredetét,

- agyartastechnologia 5.2. pontban el6irt valamennyi 1épésének paramétereit,
- az adott tételbdl nyert sajt mennyiségét,

- akiszerelés (a csomagolas) modozatait,

- atermék azonositasara szolgalo jelzéseket.

6.6 A sajtgyarto ellendrzésére jogosult hatdsagi szerv.

Gy6r-Moson-Sopron Megyei Korméanyhivatal Elelmiszerlanc-Biztonsagi és Foldmiivelésiigyi
Foosztaly.

Cim: 9028 Gyor, Régi Veszprémi u. 10.

Telefon: (36-96) 795-099

Fax: (36-96) 795-095

E-mail: elelmiszer@gyor.gov.hu

6.7. Az altalanos jeldlési eldirasok szerinti jeldlést kell alkalmazni, a cimkén a ,,Gyér-Moson-Sopron
Megyei Csemege Sajt” megnevezést kell hasznalni. Fel kell tlintetni tovabba a gyartd nevét, az
,»oltalom alatt 4116 f6ldrajzi jelzés” feliratot és a hozza tartozo6 unids szimbdlumot is.
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8. MELLEKLETEK

1. sz. melléklet: A foldrajzi teriilet domborzati térképe, a korabbi és a jelenlegi el6allitd helyek
bejelolésével.

2. sz. melléklet: A foldrajzi teriilet kdzigazgatasi térképe, a korabbi €s a jelenlegi eldallitd helyek
bejelolésével.

3. sz. melléklet: A ,,Gydr-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” jellegzetes szine és lyukazasa.
4. sz. melléklet: A ,,Gydr-Moson-Sopron Megyei Csemege Sajt” cimkézése.
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3. sz. melléklet

4. sz. melléklet
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A Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-feldolgozasi Féosztilya a mez6gazdasagi
termékek és az élelmiszerek, valamint a szeszes italok foldrajzi arujelzéinek oltalmara iranyulo eljarasrél
¢s a termékek ellendrzésérdl szold 158/2009. (VII. 30.) Korm. rendelet 5. és 6. §-a alapjan megjelenteti
a Gonci kajszibarack/Gonci kajszi modositott termékleirasat.
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A jogos gazdasagi érdekiiket igazold és Magyarorszag teriiletén székhellyel vagy lakohellyel
rendelkezd természetes vagy jogi személyek a kérelemben foglaltakkal kapcsolatos kifogasaikat a
kozzétételté] szamitott két honapon beliil irasban benyujtjak a Foldmiivelésiigyi Minisztérium Elelmiszer-
feldolgozasi Féosztalyara (1860 Budapest). A termékleiras mellékletei ugyancsak az FM Elelmiszer-
feldolgozasi Féosztalyan tekinthetok meg, eldzetes idopont-egyeztetés alapjan.

1. ATERMEK ELNEVEZESE
,,GONCI KAJSZIBARACK”, ,,GONCI KAJSZI”

2. A TERMEK BEMUTATASA

A kajszibarack fak (Prunus armeniaca) mélyen gyokerezd, vordsesbarna kérgi, éveld, lombhullato fak,
amelyek a Rosaceae csalad Prunoideae alcsaladjdnak Prunus alnemzetségébe tartoznak. A virdgok fehér
szinliek, maganyosan vagy csoportosan jelennek meg. A kajszi viragzdsa Magyarorszagon tobbnyire
marcius elsé napjaira esik.

A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci kajszi” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés hasznélatara a Prunus armeniaca
L. faj kovetkez6 fajtai jogosultak: Gonci magyar kajszi, Magyar kajszi C 235, valamint Mandulakajszi,
Bergeron, Ceglédi Piroska, Ceglédi biborkajszi, Ceglédi arany, Ceglédi orids, Pannonia. Tovabba
mindazon a termdtajon termesztett kajszifajtak, melyek fobb fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsagban
megfelelnek a fent felsorolt kajszi fajtdk mindséget meghatdrozo tulajdonsagainak.

A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci kajszi” kiilonlegességét, orszagos €és nemzetkdzi hirnevét a térség
kedvezé klimatikus adottsdgai, a gylimolcs-kertészeti hagyomanyok Orzése, valamint a termesztési —
sziiretelési — tarolasi — szallitasi technoldgia szigorl betartasa egylittesen biztositjak.

2.1 Fébb fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsagok
A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci kajszi” OFJ jelzést csak olyan kajszibarack fajtak esetén lehet hasznalni,

amelyek megfelelnek az aldbbi paramétereknek és az egyes fajtak tekintetében az itt meghatarozott kiilsé
¢s belsé mindségi jellemzdket mutatjak.

GONCI MAGYAR KAJSZI

alak: gombolyl

méret: kézépnagy, legkisebb 4tmérdé 40 mm
gylimolcshéj szine: ¢lénk narancssarga, a napos oldalon élénkpiros
husszin, allomany: aranysarga, finomrostt, éretten 1édus és puha
iz, savtartalom: édes-savas, zamatos

MAGYAR KAJSZI C.235

alak: gombolyli

méret: kozépnagy, legkisebb atméré 40 mm

gylimolcshéj szine: ¢lénk narancssarga

husszin, allomany: sarga, rostos, kozépkemény

iz, savtartalom: édes-savas, zamatos

MANDULAKAJSZI

alak: erdsen megnyult, mandula alak, oldalrdl erdsen lapitott
méret: nagy, legkisebb atmérd 50 mm

gylimolcshéj szine: vildgos narancsszinii, a napos oldalon kdrminpiros
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husszin, allomany: vildgos narancssarga, kdzepesen kemény, tomor, 1édas
iz, savtartalom: ¢des-savas, fiiszeres aromaju

BERGERON

alak: kissé megnyult, kiipos gomb, tojasdad

méret: kdzépnagy, legkisebb atmérd 40 mm
gylimolcshéj szine: narancssarga, a napos oldalon karminpiros
husszin, dllomany: fényl6 narancssarga, rostos, kemény

iz, savtartalom: az atlagosnal (1.4 %) magasabb savtartalmi
PANNONIA

alak: szabalyos, vagy kissé nyomott gomb

méret: kozépnagy, legkisebb atmérd 40 mm
gyliimolcshéj szine: vildgos narancsszinti, a napos oldalon rézsaszines
htsszin, allomany: vildgos narancssarga, rostos, kemény

iz, savtartalom: savas, zamatos

CEGLEDI PIROSKA

alak: gomb

méret: kdzépnagy, legkisebb atmérdé 40 mm
gylimolcshéj szine: narancssarga, a napos oldalon élénkpiros
husszin, allomany: narancssarga, kemény

iz, savtartalom: édes-savas

CEGLEDI BIBORKAJSZI

alak: széles, kupos, tojasdad; oldalrol kissé lapitott
méret: kézépnagy, legkisebb 4tmérdé 40 mm
gylimolcshéj szine: sOtét narancssarga, a napos oldalon sotétbordo
husszin, allomany: sOtét narancssarga, bdlevi

iz, savtartalom: ¢des, zamatos

CEGLEDI ARANY

alak: gomb

méret: nagy, legkisebb atmérd 50 mm

gyiimdlcshéj szine: aranysarga, a napos oldalon karminpiros
htsszin, allomany: narancssarga, kemény, 1€dus

iz, savtartalom: ¢des-savas

CEGLEDI ORIAS

alak: kissé megnyult, tojasdad; oldalrdl enyhén lapitott
méret: nagy, legkisebb 4tmérdé 50 mm

gylimolcshéj szine: vildgos narancssarga, a napos oldalon €lénkpiros
husszin, allomany: narancssarga, kdzepesen lédus, puha

iz, savtartalom: édes-savas, aromas

A méret meghatarozasara hossztengelyre merdlegesen mért legnagyobb atmérd megmérésével torténik.

A kajszibarack husa néhany taplalkozas-¢lettanilag kiilondsen fontos anyagot tartalmaz, amelyek koziil a
vitamin, a karotin, az dsvanyi anyag, a cukor €s a szerves sav mennyisége kiemelkedo.



17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 873

A cukorfok az érettségi % feltiintetésével egylitt keriill meghatirozasra, az izanyagok érzékszervi
vizsgalattal keriilnek megallapitasra, figyelembe véve a fajtankénti savtartalom eltéréseit (0,9 — 2,2 tf %).

A kajszibarack magas A- ¢és B-vitamin tartalmaval kiemelkedik a tobbi gylimdlcsfaj koziil,
celluloztartalma alacsony, jelentds K- és Mg-tartalma. A kajszibarack atlagos beltartalmi jellemzoit (100
g gylimolcsre vetitve) az alabbi tablazat szemlélteti:

energiatartalom 51 kcal
A-vitamin 2700 NE
B1-vitamin 0,03 mg
B2-vitamin 0,04 mg
C-vitamin 10,00 mg
Kalcium 17,00 mg
Foszfor 23,00 mg
Néatrium 1,00 mg
Kalium 281,00 mg
Magnézium 7-14 mg

2.2 A termékkel szemben tamasztott fobb kovetelmények:

A fogyasztasra szant, igazoltan az adott foldrajzi teriileten beliil meghatarozott termétajrol szarmazod
gylimolcstételek minden csomagolasi egysége legyen egyontetli, azonos eredetli €s fajtaju, azonos
minéségii és — az Omlesztve csomagolt/szallitott tételek kivételével — azonos méretii; az atmérd also
mérethatara 30 milliméter, ,,Extra” mindség esetén 35 mm.

Minden csomagolasi egység tartalmazhat olyan kajszibarackot, amelynek mindsége és mérete a
megengedett mértékben eltér a feltiintetett osztaly kdvetelményeitdl.

A minbségi osztalyok megfelelnek a 851/2000/EK rendelet és az annak modositasaiban foglalt

eldirasoknak, de a kovetkezd, szigorabb megengedett eltérésekkel:

— ,,Extra” osztalyG: A kajszibarack darabszamanak vagy tomegének 2,5%-a lehet olyan, amely az
»extra” osztaly kovetelményeinek nem felel meg, de megfelel az I. osztily kovetelményeinek,
kivételes esetben beleértve az 1. osztaly megengedett eltéréseit is.

— L. osztalyl: A kajszibarack darabszdmanak vagy tomegének 5%-a lehet olyan, amely az I. osztily
kovetelményeinek nem felel meg, de megfelel a II. osztaly kovetelményeinek, kivételes esetekben
beleértve a II. osztaly megengedett eltéréseit is.

A gylimélesnek épnek, egészségesnek, gondosan szedettnek, kellden fejlettnek és érettnek, valamint
tisztanak €s gyakorlatilag minden lathaté idegen anyagtol mentesnek kell lennie; nem lehet roml6hibas
vagy mas mindségcsokkenés miatt fogyasztasra alkalmatlan, ezen kiviil kartevoktdl, valamint a kartevok
okozta kartol gyakorlatilag mentes, valamint a nem természetes feliileti nedvességtdl és minden idegen
illattol és/vagy izt6l mentesnek kell lennie.

3. AFOLDRAJZI TERULET MEGHATAROZASA

A f6ldrajzi arujelzot kizarolag Borsod-Abauj-Zemplén megye alabb felsorolt telepiiléseinek kozigazgatasi
tertiletérdl szarmazd, ott termesztett kajszibarackra lehet alkalmazni:

Abauj-Hegykozi kistérség: Abaujszantd, Abaujvar, Arka, Boldogkdvaralja, Gonc, Goncruszka, Hejce,
Hernadcéce, Hidasnémeti, Korlat, Tornyosnémeti, Vizsoly, Zsujta;
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Encsi kistérség: Abaujkér, Alsogagy, Baktakék, Beret, Detek, Encs, Fancsal, Forrd, Fuldkércs, Garadna,
Inancs;

Szerencsi kistérség: Bekecs, Golop, Legyesbénye, Megyaszo, Monok, Ratka, Szerencs, Téllya;

Sziksz6i kistérség: Alsdvadasz, Felsdévadasz, Hernddkércs, Homrogd, Léh, Nagykinizs, Selyeb,
Szentistvanbaksa, Szikszo.

4. A FOLDRAJZI TERULETROL VALO SZARMAZAS IGAZOLASA

A term&helyi azonositas érdekében a termeldi szervezet (Gyiimolesért Termel6i Ertékesitd Szervezet) a
Gonci kajszibarackot, Gonci kajszit termeld tagjairdl és beszallitoirdl listat vezet, melyben azonositja a
termeldk/tagokhoz tartozd termohelyeket. A regisztralt termeldknek, vagy az értékesitést végzo
szervezetnek rendelkeznie kell olyan nyomonkovetési rendszerrel, mellyel végig kisérhetd a termék élete
a termeléstdl az értékesitésig.

A Gyiimolcsért Termeldi FErtékesité Szervezet tagjai esetében az 4ru azonositisa a termeld
beazonositasaval az aruatvétel idején torténik meg, ahol a termeldnek le kell adnia az adott termékre
vonatkoz6 permetezési naplojat is. Az aru jeldlése, nyomon kdvetése vonalkodos jeldléssel sarzsszdmmal
biztositott, mely szam végig kiséri az egész termelési folyamatot a termeléstdl, az aru atvétel, tarolas,
osztalyozds, csomagolds, kiszallitas munkafolyamatain keresztiil, az értékesitésig. A sarzsszamot a
gyartasi naploban rdégziteni kell minden munkafolyamat soran. A kiszallitdsra keriil6 késztermék
sarzsszammal a szallitdlevélen minden esetben fel kell tlintetni.

5. A TERMEK ELOALLITASI MODJA
5.1 Termesztési (és gondozasi) feltételek, kovetelmények

Az adott termdtajon létesitett gylimolcsta-iiltetvényeket napsiitotte, célszerlien meszes, csak védett €s
magasabb (150-300 méter) fekvésii, j0 mindségil és a talajtani vizsgalatok szerint megfelel$ tapanyag-
ellatottsagu  talajokra kell telepiteni. A jobb szaporitdoanyag-ellatottsag érdekében, célszeri
facsemetekertet is kialakitani.

A termék eldallitasahoz felhasznalt anyagok:

- atermOtajban telepitésre javasolt fajtak virusmentes szaporitdanyagai,

- atalaj megfelel6 minéségét biztositd mészkd 6rlemény (a gyliimdles novekedési folyamata és érése
alatt a gyokerein keresztiil bizonyos anyagokat vesz fel és emiatt a talaj tdpanyag-utanpotlasahoz
sziikséges), valamint mikro- és makro-elemeket tartalmazé szervestragya,

- ndvényveédo szerek és

- viz (6ntdzés, permetezes).

Szaporitéanyag

A telepitéshez csak olyan oltvanyokat lehet hasznalni, amelyeknek jellegzetes iide szini, fényld
ragyogasu a héjkérge és duzzadtak a riigyei. Célszer(i tovabba a gutaiités kikiiszobolése érdekében olyan
alanyokra oltani a nemes fajtakat, amelyek ezen tulajdonsagra kevésbé érzékenyek (pl. vad-kajszi
alanyok, Osibarack alanyok, szilvaalanyok stb.). Az adott kornyezeti viszonyok mellett, a termdtajon
eldallitott csemete az atiiltetésénél azonos koriilmények kozé keriil, ezaltal a termdre fordulds ideje
csokken.
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Koronaalakitas, metszés

A kajszifak optimalis tenyészteriilete iiltetvény tipustol fiiggden 7 X 4,6 X 4,5 X 3,5 méter, a koronaforma
lehet sudaras agcsoportos, vaza vagy ernyd. A kajszibarack fakat igen gondos alakité metszésben kell
részesiteni, ¢és termOkorukban is rendszeres feliigyeleti metszéssel kell a termdrészek kialakitasara
kényszeriteni. Tavasszal a metszést az id6jarasi viszonyok fliggvényében marcius elején kell elkezdeni,
minél kozelebb a viragzashoz. Még a viragzas alatti metszéstdl sem kell idegenkedni, igaz ekkor el lehet
vesziteni a fa tavasszal mozgositott tdpanyagainak egy részét, de meg van az az elénye, hogy igy — a
viragberakddottsaghoz igazitva a metszés erdsségét — megfeleld mértékli termésritkitast lehet elérni. Az
Osszel végzett metszés utan rezes lemosast kell alkalmazni a Leucostoma cincta fertézés elkeriilése
érdekében.

Telepités utan az elsé tavasszal csak a vdzadgaknak kiszemelt vesszdket kell meghagyni és visszavagni
egyharmadara. A fa fokozatosan fordul termdre, ezzel parhuzamosan évrél évre csokken a fejlédod
hajtasok hossza és mind tobb rovid termdrész, termdényars alakul ki. TermOkorban csak a korona
ritkitasara van sziikség, minden évben el kell tavolitani a 3-4 éves agak egy részét. Féként a korona belso
részén a meredeken felfelé tord gallyakat kell levagni. Tavasszal, riigypattanés eldtt fontos visszavagni a
felére, harmadara az Oreg fa agait, vazkarjait, a megmaradt részen pedig ritkitani a gallyakat. A nyaron
elotord erds vazhajtasokat is ritkitani kell, késébb pedig tigy kell kezelni 6ket, mintha mindegyik egy
facsemete volna. A telepités utani nyaron kell ellendrizni, hogy csak a sudar és 3-4 vezérvessz6 maradjon
a fan. A koronakialakitds folyaman a ritkitds célja nem a megvilagitas javitdsa, hanem a meghagyott és
visszametszett vezérvesszokon a novekedés fokozasa. A sudar és a masodik agemelet segit abban, hogy a
tolcsér leendd vazat alkotd 3-4 vazag lekotozeés nélkiil is a megfeleld szogben fasodjon el. A termdre
fordul6 fak sudarat, a rajta levé masodik emelettel egyiitt, az elsé nagyobb termés évében, azaz altalaban
az 6todik-hatodik évben kell eltavolitani.

Tapanyagellatas és -utanpotlas

A kajszi talajigényét gyokérzetének levegdigénye hatdrozza meg. A gonci termesztési korzet
telepiiléseinek jellemzd talajtipusa a Ramann-féle barna erdei talaj (amely jo vizgazdalkodasu, levegds
talaj, agyagos valyog szerkezettel, gyengén savanyll kémhatéssal).

Lehetdleg mar a telepitéskor, vagy a termdre fordulast megelézden ajanlatos kialakitani a tdpanyag-
gazdalkodas feltételeit. A termdévek soran az iiltetvény sok tapelemet igényel, aminek kielégitéséhez a
talaj tapanyag-szolgaltatd képességét rendszeres tarcsdzassal fenn kell tartani, a termésndveld hatés
szerves- ¢és miitragya egyiittes hasznalatdval a legkedvezObb. A tapanyag utanpotlds mértékét
talajvizsgalat és, vagy levélanalizis eredményeinek figyelembe vételével tehetjiik meg kornyezetkiméld
modon.

Alaptragyazas

Ultetés eldtt szerves tragya alkalmazisa javasolt, mivel az &nmagéaban is egy tapanyagforras, de
sokoldaltan javitja a talaj termelékenységét is. Felhasznalasara 30-80 t/ha mennyiségben keriilhet sor, a
talaj humusztartalmatol és kotottségétdl fiiggden. Hatasos modszer lehet a zoldtragya és szervestragya
egylittes alkalmazasa. A foszfor- és kaliumtragyazast lehetdleg az iiltetés el6tt 2-3 honappal be kell
fejezni. Mészkdpor és kaliso kiszorasa tovabb javitja a talaj mindsé€gét. Ezen anyagokat tarcsazassal,
mélyszantassal vagy mélyforgatassal kell a talajba juttatni.
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Fenntart6 tragyazas

A Kkajszi-iiltetvények tragyazasanal hangsulyos az altalaj kaliumfeltoltése, mivel a fak gutaiitési
érzékenysége Osszefliggésben van a kaliumellatottsaggal. A kaliumhidnyos fak lombozatat a sargaszold
szin, az egyedileg kisebb, a f6ér mentén csonakszertien 0sszehajlo levelek jellemzik. A varhatod termés
tovabb novelhetd a kalium mellett nitrogén és foszfor adagolasaval. A nitrogén fokozza a fak
novekedését, terméshozamat ¢és a gylimolcs tomegét, a kaliumhatés a jobb szinezédésben és a magasabb
oldhatd gylimélcs szarazanyag-tartalomban mutatkozik meg. Azok a fak pedig, amelyek foszfort is
vesznek fel mikorrbiza gombak segitségével, azok vitalisabbak, zoldebbek, agelhalasi tiineteket kevésbé
mutatnak és koziiliik tobb a magas terméshozamu fa.

Permettragyazas

Megfelel alaptragyazas és fenntart6 tragyazas mellett kiegészitd tapanyagforras lehet:
— az idészakosan jelentkezd fokozott tapelem-igény kielégitésére,

— atalajon keresztiili mérsékeltebb felvehetdség ellensulyozésara,

— éltalanos kondici6 javitasara vagy gyengiiltségi allapot megsziintetésére,

— tapanyaghianyok kikiiszobolése, megeldzése céljabol,

— a gylimOlcs mindségének javitasara.

A hagyomanyos és a korszerli termesztési ismereteket 6tvozve, az okszerli tapanyagellatas, tadpanyag-
utanpotlas, valamint a megeldzést eldtérbe helyezd, minimalis vegyszer-igényl novényvédelem segiti az
egészséges, szermaradvanyoktdl mentes barack eldallitasat.

Novényvédelem (permetezés)

A kajszi novényvédelmében legfontosabbak a megeldz6 védekezések, kiilondsen a virdgpusztulast okozo
Monilia laxa, a sztigminas levéllyukacsossag, a gnomonids levélfoltossdg, a gutaiités, a venturias
varasodas, a barackmoly, a keleti gyiimdlcsmoly és a kéregmoly elleni védekezés. Ennek érdekében évi
8-9 permetezést sziikséges végrehajtani. Az elsd védekezésre marcius elejétdl piros-bimbos allapotig van
lehetdség. Ekkor réztartalmt szerekkel, nagy lémennyiséggel (700-1000 liter/hektar) lemosé jellegli
permetezést végeznek. Ez a permetezés elsdsorban a kajszi-gutaiités korokozoi altal okozott fertézések
megeldzésére, valamint a monilia és a levélbetegségek atteleld képletei elleni védekezésre szolgal.

A masodik permetezésre a virdgok nyildsanak a kezdetén van sziikség, els6sorban a virdgokat karosito
monilia ellen. Amennyiben sziikséges, ezt a permetezést viragzasban — foként nedves iddjaras esetén —
meg kell ismételni.

Sziromhullds utan a levélbetegségek, elsdsorban a Stigmina carpophyla ellen, valamint a varasodas ellen
¢s a molykartevok araszold hernyoi ellen sziikséges védekezni.

Mijus elején fo feladat a gombés betegségek elleni védekezés, amelyet csapadékos iddjaras esetén
kiilonos odafigyeléssel kell elvégezni. Amennyiben a csapadék mellett a hdmérséklet is magasabb,
biztosan szdmithatunk az Apiognomonia erythrostoma megjelenésére.

Mijus végén mar a legfontosabb feladat a molyok elleni védekezés, emellett az apiognomoOnids
levélfoltossag ellen kell védekezni.

Erés elétt elétérbe keriil a gyiimoles-monilia elleni védekezés. A sziiret utan elsédleges feladat a sziireti
sériilések apoléasa és amennyiben sziikséges, rovardld szerek kijuttatasa.
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Vizigény, ontozés

A kajszi iiltetvények novekvd hanyada a természetes csapadék mellett kiépitett 6nt6z6 rendszerbol
fedezik vizigényliket. Az Uj telepitések dontd tobbsége jo fajtakkal, olyan termdhelyre keriil, ahol a
fagykar kockézata lényegesen kisebb, igy fokozddik a termésbiztonsag és nd a teriiletegységre jutd
terméshozam. A gutaiitési hajlam nemcsak novényvédelmi tényezd, viz- és tapanyag-ellatottsagi hiany
okozta gyengébb kondicid is hajlamosit a betegségre. Viz hianyaban kényszeréretté¢ valik a gyiimolcs €s
igen nagyfoku lehet az érés eldtti hullds. Majus végétdl és egész juniusban nagy sziikség lehet a
kajszisokban az ontézésre. DV 50% talajnedvességnél indokolt 6ntdzni. A rendszeres nagy termés ¢€s a
fak jo kondicidja miatt fontos, hogy a sziiret utani gyakori szarazsagban is aktiv maradjon a lombozat.
Ezért ilyenkor is indokolt lehet az 6ntdzés. Fontos a fiatal fak (telepités utani 1-2 év) egyedi ontozése.
Tavaszi telepitésnél mar az iiltetés utan is sziikség lehet a bedntdzésre, de a fakadas utdn — a csapadéktol
fliggben — az Oszi telepitéseknél is. Az ontdzést fanként 30-40 liter vizmennyiséggel kell végezni, amelyet
szaraz id6szakban sziikség szerint havonta tobbszor is meg kell ismételni. Az 6ntdz6viz mennyiségének
becslésénél iranyado lehet, hogy a fanként kiadott 6nt6zdviz literjeinek a szdma és a 10 mm-t meghalado
csapadék 0sszege havi Osszesitésben négyzetméterenként haladja meg a 80-at, nyaron a 100-at.

5.2 Sziiretelés

A sziiret junius kozepén kezdddik és augusztus végéig tart (szélsOséges iddjaras esetében szeptember
hoénapra is elnyulhat). A szallithatosagi és tarolhatdsagi (eltarthatosagi) elvardsok szempontjabdl fontos az
iitemes sziiretelés, amelynek lehetdségét — egyebek mellett — az iltetvények céltudatos telepitésével
biztositjak. Figyelembe véve a gylimolcsosok kozott fennallo érésbeli kiilonbségeket, egy-egy tablat
atlagosan harom menetben lehet lesziiretelni ugy, hogy megfeleld érettségi allapota arut kapjunk (eld-, 6-
¢és utdszedés).

A gyiimdles szedését kézzel végzik, amelyet a csemeték, illetve gylimdlesfak céltudatos korona-alakitasa
tesz lehetdvé. Mivel mar maga a sziiret is az aktudlis piac igényeinek megfelelden keriil megszervezésre,
itt kell eldonteni, hogy milyen mindségben szedjék éppen azon a napon a gyiimdlcsot.

Az elobb emlitett szempont szerint megallapithato ,, szedési mindségek”:

Etkezési: - ,Extra” osztaly: érettség 65-70%,
- 1. osztalyl export: érettség 65-75%,
Ipari: - konzerv 1. osztaly: érettség 75-85%,

- érett I. osztaly: érettség 85-90%.
A méretre vonatkozo eléirasokat az 5.4 alfejezet tartalmazza.

A sziiretelés sordn betartando eloirasok:
— harmatt6l vagy es6tdl nedves kajszibarackot nem szabad szedni, mert az ilyen gyiimdlcs a
késdbbiekben kdonnyebben karosodik;
- a gyiimolcshéj gyengesége miatt a kajszibarack szedésekor igen fontos, hogy a dolgozok kérme
rovidre legyen vagva, vagy az erre nem hajlandoak kesztyliben dolgozzanak;
— az agrol torténd levalasztast nagy gondossaggal, ugy kell végezni, hogy az ne okozzon kiilsérelmi
nyomot: a szartdnél se sériiljon meg a gyliimolcs és agnyomaddas se keletkezzen a feliiletén;

a gylimolcsok szedéséhez szeddallvanyokat kell biztositani, illetve a betarolasnal is iigyelni kell
arra, hogy a leszedett gylimolcsok ne nyomjak dssze egymast. A szedémunkasok a lesziiretelt
gylimolcsoket fabol vagy muanyagbol késziilt rekeszekbe/laddkba helyezik, amelyeket
folyamatosan szallitanak be a htitdhdzba, amely tobb hiitétaroloval rendelkezik. A hiitétarolokban
elhelyezett gylimdlesrél pontosan tudni lehet, hogy melyik teriiletrdl, kinek az iiltetvényérdl
szarmazik a belsd nyomonkdvetési rendszer adatai alapjan. Erre nagy sziikség van annak
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ellendrzése céljabol, hogy csak a tagok altal, vagy rajtuk keresztiil szolgaltatasként miivelt
kertekbdl keriiljenek be a hlitdhazba gyiimdlcsok, amit a naprakész Permetezési Naplo is tantsit,
mivel csak e kajszibarackokrol tudhatd biztosan, hogy a megfeleld kezelést kaptak és a
ndvényvéddszer-maradvany benniik a megengedett hatarérték alatt marad.

5.3 Tarolas

Amint a tarolokamra megtelt a beszallitott rekeszekkel, a gyiimolcsdket néhany ora leforgasa alatt kb. 6-8
°C-os (tarolasi) hdmérsékletre hiitik le.

A gyorshitést koveti a manipulalads, azaz a gyiimolcsok tomeg ill. szin szerinti osztalyozédsa, amelyet
altalaban kézzel, ritkdbban géppel végeznek.

A valogatas és készre csomagolas utan a gylimolcsos rekeszek — az elszallitds litemétol fliggden —
legfeljebb 30 napra, 1-6 °C-os hiit6taroloba keriilnek.

5.4 Osztalyozas, csomagolas
A méret szerinti osztadlyozds kézi osztidlyozosablon, vagy osztilyozogép segitségével torténik. A kajszi

méretét a 851/2000/EK rendelet és annak modositasaiban foglalt eldirasok szerint a hossztengelyre
merdlegesen mért legnagyobb atmérdvel hatarozzak meg. A méret szerinti osztalyozas kotelezd.

Azonos csomagolasi
Osztaly Legkisebb atméré (mm- | egységben levo gyiimdlesok
ben) kozotti megengedhetd
legnagyobb eltérés (mm-ben)
Extra 35 5
I. osztaly 30 10

A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci kajszi” csomagolasa és megjelenése ugyancsak a 851/2000/EK rendelet
¢s annak moddositasaiban foglalt eldirasokat kdveti, az abban foglaltakon tal feltiintetendd jeloléseket a
termékleiras 8. pontja tartalmazza.

Az ,Extra” mindségi osztaly gyiimdlcseit kizarolag kis csomagolédsi egységekben, egy vagy tobb,
egymastol elvalasztott rétegben, sorokba rendezetten lehet forgalomba hozni, mig az 1. osztalyba sorolt
termék az eldbbiek mellett dmlesztve is forgalomba hozhat6. A termék kiszerelését a vevd igénye
hatdrozza meg: a 0,3 kg-os egységcsomagolastol egészen a 10 kg-os egységcsomagolasig.

A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci kajszi” mechanikai sériilésekre érzékeny gyiimdlcs, igy ha nem
csomagolva torténik a szallitdsa, az jelentdsen befolyasolja organoleptikus, illetve fizikai, kémiai
tulajdonsagait, akar lehetetlenné téve a késébbi csomagolast. fgy a termék mindségének garantalasa,
tovabba — mivel nem feldolgozott mezdgazdasagi termékrdl van sz6 — a szarmazasi hely, valamint a
nyomonkovethetdség €s az ellendrzés biztositasanak érdekében is a csomagolast a meghatarozott f6ldrajzi
teriileten kell végezni, vagy a Gyiimolcsért Termeldi Ertékesité Szervezet hiitShazaiban, ahol a nyomon
kovetési rendszer kiilso fél altal akkreditalt.

5.5 Kiszallitas
A kajszibarack olyan, fan beérd gyiimolcs, amely kismértékii utdérd képességgel rendelkezik. A legjobb

ize, aromaja a fan megérett gyiimodlcsnek van, de az adott termelési koriilmények kozott a teljes érést nem
lehet megvarni, mert akkor méar a gyiimolcs erdsen hullik és nem szallithato.
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A zsendiilés kezdete 50%-o0s érettségnek, a teljes érés pedig 100%-nak tekinthetd, igy belfoldi szallitasra
70-80%-o0s, tavoli piacra torténd szallitdsndl 65-70%-os, asztali gyiimolcsnek 90%-os, dzsem, ivolé ¢€s
palinka készitéséhez pedig 95%-os érettségben kell lesziiretelni a gylimolcsoket; 60% alatti érettségnél
leszedve utdérésre nem lehet szamitani, a kajszibarackok Osszefonnyadnak é€s iztelenek maradnak. Az
érettségi fokozatok meghatarozasa elsésorban szin alapjan torténik, de segitséget nyuajthatnak hozza
érzékszervi €s laboratoriumi vizsgalatok is pl. a késtolas €és a huskeménység, szdrazanyag és savtartalom
meghatarozasa.

A sziiretet mar a piac igényeinek megfelelden kell megszervezni, tehat a frissen, a belfoldi piacra torténd
kiszallitasnal ,.értékesitési mindségen”, mig az exportra keriild6 kajszibarack-tételeket ,,szedési
mindségen”, éretlenebbiil kell leszedni és elszallitani, mivel ezen gylimdlcsok a szallitas soran érik el a
kivant érettségiiket.

Az értékesitési, szallitasi szempontbol megdllapitott ,, értékesitési minoség”:
,»EBxtra” osztaly: érettség 65-70%,
— L osztalya export: érettség 65-75%,

A kiszallitasra keriild raklapon csak azonos kiilsé megjelenésili, mindségii és csomagoldsu (mennyiségii)
fajtakat szabad ¢és kell elhelyezni, biztositva a nyomon kovethetdséget.

6. A TERMEK ES A FOLDRAJZI KORNYEZET KAPCSOLATA

A Magyarorszagon termesztett kajszibarack elsdsorban kivalé zamata, valamint ize miatt megbecsiilt és
keresett itthon és egész Eurdpaban. Ezt a mindségi eldnyt dontden a termesztett fajtak biztositjak, de a
magyarorszagi ¢ghajlat szerepe is igen jelentds. A ,,Gonci kajszibarack™ elnevezésii termék Magyarorszag
legészakabbra fekvd gylimdlcstermesztd tajanak sajatos gyliimolcse, amely a Hernad menti Hegyalja, a
Szerencsi dombsag és a Cserehat hegy- és domboldalain, teraszain és fennsikjain, 150-300 m tengerszint
feletti magassagon telepitett tiltetvényekben terem.

A tajon jelentds a magyar kajszi fajtacsoport (fajtatipus) melyet ma is termesztik, amely valoszinilileg
300-350 éve kezdett kialakulni. A XX. szazadra ennek legkivalobb valtozata, az 1960-t61 onallonak
elismert GOnci magyar kajszi valt a termesztési korzet uralkodo fajtajava. Az utdbbi évtizedekben a tdjra
jellemzd fajtavalaszték elsdsorban az ujabb magyar és honositott kajszifajtakkal egésziilt ki, amelyek
részben a legjobb hazai tajfajtakbol, részben 1j, hazai hibridekbdl keriiltek ki, mintegy 40 valtozatban.

A Gonc-vidéki (abauji) termesztés, illetve termék sajatossagai a kovetkezokben 6sszegezhetdk:

— Az itt termelt kajszibarack ugyanazon fajtaja atlag 6-10 nappal késébb érik, mint Kecskemét vidékén
(Sz6ts S., 1941) ami lehetdvé teszi a hazai fogyasztasi és feldolgozasi szezon kiterjesztését

— A hlivosebb mezoklima — amely a késdbbi érés okozoja — egyuttal kedvezd hatasu a kajszi-gytimolcs
fogyasztasi mindségére is: az 1iditd savak €és zamatanyagok az érés soran lassabban bomlanak le, nem
»egnek el”. A Gonc kornyéki kajszi mindsége kivald. Itt késObb érik... s az érési idot még a
kiilonbozd fekvésti lejtdk is széthtizzak.” — allapitja meg a néhai megyei fokertész, a taj kivalod
ismerdje, Kerbolt Gyula 1970-ben (Brozik, Jenser és tarsaik, 1970).

— A tajegység Magyarorszdgon a legegyenletesebben hideg telii, a kitavaszodds a kajszibarack
tiltetvények telepitésére alkalmas korzetek koziil itt a legkésobbi; ezért itt a legkisebb a kajszibarack-
termesztés {0 kockdzata: a téli felmelegedések kovetkeztében megpattant viragriigyek fagykarosodésa
¢s a tavaszi fagykar a bimbokban, virdgokban, illetve a gylimdlcskezdeményekben.

— Ugyanezen okbdl allapitottdk meg a korabban emlitett szerzék: ,,hazankban Goncon a legkisebb a
gutalités (gyors fapusztulas)” A filoxéra vész szOl0it kipusztitotta, de anndl nagyobb becsiilete lett a
kajszinak, amelybdl 60-80-100 éves fak is talalhatoak, melyek rendszeresen és bdven teremtek”.
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6.1 A termék hirnevének torténeti attekintése

A ,kajszi Baraczk” név 1667-ben, Lippay Janos munkajaban jelenik meg eldszor (Posoni kert 3. kétet,
"Gyiimolcsos kert", Bécs 1667), amelyben részletes felsorolast adott az egyes gylimolcsfajok fajtairol,
kozottiik 4 hazai kajszi fajtarol is. Bar a XVIII. szazadban szamos francia fajta is termesztésbe keriilt, a
XIX. szazad masodik fele mar a magyar kajszi igazi fellendiilésének korszaka volt. Ezt — hasonléan
GoOnchoz és kornyékéhez — tobb, altalanosan hatd gazdasagi tényezO is segitette. A mezdgazdasag
fejlodése, kiillondsen a paraszti réteg lassti polgarosodasa és a megerdsddd piac mindeniitt erdsitette a
lokalis gyiimdlcskultirakat.

Tokaj-Hegyaljan, valamint mas domb- és hegyvidéki szélteriileteken kiilondsen nagy 16kést adott a
gylimolcstermesztésnek az 1880-as években pusztitd filoxéravész: az elpusztult szolok helyett Gonc
vidékén is sok gyiimolestat liltettek, amidon a dombvidékek lejtdit atengedték a gylimdlcsfaknak.

A XIX. szazad masodik felében a gyiimolcstermesztés fellenditésére kiillonbozd tarsadalmi szervezetek
jottek létre a megyékben. Az Osszefogasuknak nagy szerepe volt abban, hogy az 1867. évi Périzsi
Vilagkiallitason Zemplén megye kiallitott gyiimodlcsei aranyérmet nyertek. Kiilonb6zd orszag-leirasok és
statisztikak szerint Gonc az 1850-es évekig elsdsorban cseresznyéjérdl volt nevezetes. Korponay Janos
emlitette eldszor 1871-ben, hogy Gonc és kornyéke hires a kajszibarackjarol, amit akkor ,,szép
mennyiségben” termesztettek (Abatlj varmegye monografidja I-1l. Kassa, 1866-1878). A baracktermelés
igazi felfutdsa azonban csak az 1880-90-es években kezdddott.

Az 1890-es években a kajszi még jobbara a hazikertek gylimolcse volt Magyarorszdgon. 1895-ben Gonc
17 597 gyltimolcsfajabol még csak 1272 darab volt a kajszi. Mikozben a szdloteriilet 1895 és 1965 kozott
Géne hataraban 304 kh'-rol 11 kh-ra csokkent , ugyanakkor a gyiimoles-kertek teriilete 215 kh-rol 284
kh-ra novekedett. A XIX. szazad végén Iényegében az egész régi Abalj varmegyei sz616- és borkultarat
levaltotta a filoxéravész utdn megerds6dd gylimolcstermesztés.

Ez utobbi iddszak volt az, amikor a tudatos termesztdi tevékenység és a vidéken létrehozott faiskolak
hatdsara megkezdddott a legnagyobb gytimolcsii magyar kajszi, a gonci kajszi tajjellegli fajta kivalasztasa
¢s hasznositésa.

A termesztés soran a magyar kajszinak szdmos — kiilonb6zd tulajdonsagl, hozamu és mindségli — taji
valtozata alakult ki, ezek egyike volt a Gonci magyar kajszi. A gonci kajszi elnevezés kiillondsen az 1950-
1960-as évektdl valt kozismertté, ami egybeesett a termeldszovetkezetek és — mellettiik — a haztéji
kistizemek termelési profiljanak megszilardulasaval. A tajfajta eldzetes elismerésére 1960-ban kertilt sor
(Magyar kajszi C. 235), majd 1976-ban lett elismert fajta.

6.2 A termeék nevenek kialakulasa

A ,,Gonci kajszibarack”, ,,Gonci Kajszi” elnevezésii termékkel kapcsolatosan érdemes megemliteni, hogy
a gytimdlcsfaj megnevezése a sok évtizedes erdfeszitések ellenére sem egységes, még a rdla szolo
alapveto szakkonyvek cimében sem. Valtozatlanul élnek a kovetkezd szinonimak, tarsnevek:

— Barack (a latin praecox, az arab barkuk szobol), a tajnyelvben ,barac”, ,boroc”. Igy pl
,baracklekvar”, barackpalinka” stb. forméaban is. A kereskedok ¢és a feldolgozok gyakran
ragaszkodnak a kissé egyértelmiibb ,,sargabarack” névhez. A f6 gond az, hogy a barack sz6 az
Oszibarackra éppugy vonatkozhat, s6t!

! Kh. Kataszteri hold. 1kh=1600 négyszogol=0,5755 ha=5755m?
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— Kajszi, a torok "kaysi" sz6 megfeleldje, amelyet a torok hodoltsag idején mas népek (roman, szerb,
bolgar, macedon stb.) is atvettek. A ,.kajszi”, mint szo6 magaban foglalja az alaki tényezoket is, tehat
kovetkeztetni enged az ismert alakra is.

6.3 A termesztokorzet természeti tényezoi

A GoOncon és kornyékén termesztett kivaldo mindségli kajszibarack-fajtak jo kotddésén kiviil igen nagy
sullyal birnak a termesztés kedvezd dkoldgiai tényezdi.

A teriilet kedvez6 és a termésbiztonsagot garantdld agrometeorologiai adottsagai mellett, a gylimolcs-
kertészeti hagyomanyokon alapuld termesztés biztositja a gyiimdlcs kivalo beltartalmi értékeit.

A kajszi 6roklott tulajdonsagai kozé tartozik a rovid mélynyugalom, a korai fakadas és gylimolcsérés,
valamint a melegigényesség. Nyugalmi iddszakban a —25, —30 °C-ot is elviseli néhdny napig, de
visszatéré fagyok esetén mar —1 °C-on is elfagynak a viragszervek (Nyujto, Tomesanyi 1959). A
termeszthetdség feltétele évi 9 °C-os és a juliusi 18 °C-os kozéphOmérséklet.

A gonci termesztési korzet kiegyenlitett klimdja miatt a kajszibarack termesztésére az egyik
legbiztonsagosabb teriilet: az itt termesztett fajtdk az orszag mas termdétdjaihoz képest 6-10 nappal
késdbbi virdgzasuk miatt kevésbé érzékenyek a kora tavaszi fagyokra, valamint a tél végi kisebb
hémérséklet-ingadozasok kevésbé karositjak a fakat.

Ezen a vidéken a vegetacio késobb indul meg €s az inszolacid is kisebb mértékii. A kajszi termesztésre
kivalo teriilet éghajlati adottsdgait jol szemlélteti az agrometeoroldgiai jellemzék 50 éves atlagat
bemutato tablazat (forras: Erdi Gylimdolcs- és Disznovénytermesztési Kutatd-Fejleszté Kht., 2003.):

1800-1900 ¢ra, amelybdl az egyes nyari
hénapokra kb. 270 ora jut

évi napfénytartam:

évi csapadék mennyiség: 500-600 mm

évi kozéphdmeérseklet: 8,5-9,0 °C

tenyésziddszak kozéphdmeérséklete: 16 °C alatt marad

havi k6zéphOmérséklet: juliusban: 19-20 °C
augusztusban: 18-19 °C
januarban: -4 °C

legmelegebb nyari nap: 33,6 °C

héségnapok szdma: 10-15 nap

leghidegebb téli nap: -17°C

fagyos napok szédma: 110-120 nap

fagymentes iddszak atlagos hossza: 245-255 nap

utolso tavaszi fagy atlagos napja: aprilis 20-25.

elsé Oszi fagy atlagos napja: oktober 10-15.

7. ELLENORZO SZERV

Borsod-Abatj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Elelmiszerlanc-biztonsagi, Novény- és Talajvédelmi
Foosztaly

Cim: 3525 Miskolc, Vologda u. 1.

Telefon: 46/342-905

Fax: 46/342-023

E-mail:ujaczkit@nebih.gov.hu

borsod-elelmiszer@nebih.gov.hu
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Web:http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen/szervezet/elelmiszerlanc-biztonsagi-

noveny-es-talajvedelmi-foosztaly

8. AFOLDRAJZI ARUJELZO FELTUNTETESE A TERMEKEN

A jeldlés a jogszabalyokban eldirtakon kiviil a kdvetkezdket tartalmazza:
- amegnevezést: ,, Gonci kajszibarack” vagy ,, Gonci Kajszi”
,oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” vagy (OFJ) megjelolést és a kapcsolodd kozdsségi

szimbolumot.

A megjelolést csomagolasi egységenként kell elhelyezni.

9. K&zOSSEGI ES/VAGY NEMZETI KOVETELMENYEK

A fogyasztasi céllal értékesitésre keriild gylimolcsnek — a termékleirasban kiilon nem szabalyozott
eléirasok tekintetében — meg kell felelnie a 851/2000/EK rendeletben és annak modositasaiban

foglaltaknak.

10. ELLENORZESI RENDSZER

A termék lényeges tulajdonsdgainak és az eldallitds modjanak

kovetelmények:

ellendrzésére vonatkoz6 minimum

Az ellenorzés

Lényeges tulajdonsag Minimumkévetelmények modja/modszere,
gyakorisaga
Termdhely Termdkorzeten beliili termés | Gylimolesért Termel6i
Ertékesitdi Szervezet ,,Gonci
Kajszi” beszallitoi lista éves
feliilvizsgalata
Termés Termesztési feltételek | Evente legalabb 1 helyszini
betartasa ellendrzés, amennyiben van
gazdalkodasi naplo, annak
ellendrzése évente legalabb 1
alkalommal
Novényvédelem Gytlimolcseért Termel6i | Permetezési naplok
Ertékesitdi Szervezet altal | ellenérzése beszallitas el6tt.
kiadott technologiai betartdsa | Termékminta vétele
szurdproba szerint
szermaradék vizsgalatra
Sziiret Nyomon-kdvethetdség Gytlimoleseért Termeldi

biztositasa

Ertékesitéi Szervezet ,,Gonci
Kajszi” beszallitoi lista éves
feliilvizsgalata.

Aruatvételi dokumentacid
éves ellendrzése.

Aruva-készités

Nyomon-kovethetdség
biztositasa

Gyartasi napld vezetésének
éves ellendrzése
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703 szamii irdnyelve a gyiilolcsborrél

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/5 szamu iranyelv

Gyiimolcsbor
(Fruit wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a gylimolcsborra vonatkozé ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokéasokat és az
ezekbol kovetkezo fogyasztoi elvarasokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a gyiimodlcsborokat
az Osszetétele, gyartasi eljardsa miatt ettdl eltéré mindségli termékektdl.

2. A sz016bol, almabol, kortébdl, meggybdl, szilvabol és ribizlibdl késziilt borok nem tartoznak ezen
iranyelv hatalya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a korabbi kiadas rendelkezéseinek megfeleld termékek
2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eléallitott termékek mindség
megorzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmivelésiigyi Ertesitdben torténé kozzététel idépontjatél alkalmazhatd a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.4.

Gyiimolcsbor: friss, hitott, vagy fagyasztott gyiimolcsbdl, préselt, pasztorozott vagy siritett
gylimdleslébdl cukor, és sziikség esetén viz hozzdadasaval erjesztett alkoholtartalmt ital. A
késztermék tényleges alkoholtartalmanak legalabb 30%-a gylimolcsbdl szarmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hitéssel, fagyasztassal tartositott gyiimolcsbdl eldallitott gyiimoleslé, koncentratumbol
(stiritménybdl) eldallitott gyliimolcslé, vagy visszahigitott siiritett gyiimolceslé, pasztérozott gyiimoleslé
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhaszndlhato osszetevok

Gliikoz-fruktoz szorp és/vagy fruktoz-gliikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)
Szén-dioxid a szénsavas gylimolcsborokhoz

14.2.4. ¢lelmiszer kategodria szerinti adalékanyagok

Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanacsi rendeletnek a szO6l6b6l késziilt termékek
kategéridi, a bordszati eljarasok ¢és az azokhoz kapcsolddd korlatozasok tekintetében torténd



17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 884

végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasarol szo16 a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.LA mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészito, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban g/l
kifejezve legfeljebb
ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2

bc) félédes 1,2

bd) édes 1,2

¢) Osszessav-tartalom, 4-10

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom ért¢ke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemz6k

Tisztasdg: altaldban tiikros, tiszta, iiledéktdl €s zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen megjelolés
esetén

Szin: a gyiimolcs szinének megfeleld

lat: tiszta, kellemes, a gyiimolcsnek megfeleld

fz: tiszta, a gyiimdlcsnek megfeleld

{z harmonia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jeloleés
5.1. Megnevezés
A termék megnevezése a felhasznalt gyiimdlcs neve €s a ,,bor” sz6. Ha a termék eldallitasadhoz egynél
tobb gylimolcsfajt hasznaltak fel, a termék megnevezése: vegyes gylimdlcsbor.
Két vagy tobbféle gyiimolesbol késziilt gyiimdlesbor esetén, amennyiben a gyiimolesok mennyisége
gylimolcsfajonként legalabb 20%, a megnevezésben a vegyes gyiimdlcsbor megnevezés helyett fel
lehet tiintetni ezeket a gylimolcsoket.
A cukortartalomnak megfeleléen a ,,szaraz”, ,félszaraz”, ,félédes” vagy ,,edes” szavak egyikét a
megnevezésnek tartalmaznia kell.
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Amennyiben a termék szliretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.
Példa a megnevezésre:  Malnabor, édes

Eperbor szaraz, sziiretlen.

Alma-korte bor, félszaraz

6. Ajanlott gyadrtdstechnologiai leirds
A megfeleloen elokészitett gyiimolcslé cukortartalmat fajélesztovel torténd beoltds utan, az élesztd
szamdra optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)
A gyiimolcs elokészitése:
a) a friss gyiimolcsot mossuk, a gyiimdlcs fajtajatol fliggden magozzuk
b) a hiitott vagy fagyasztott gyiimolesot felengedtetjiik
C) a stritményt visszahigitjuk
d) amennyiben az el6készitett gylimolcs6t nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt gylimdlcslét
pasztérozéssel tartdsitjuk
Cefrekészités
a) a gytimolcsot felapritjuk, zazzuk
b) az 6sszezizott gylimolesot préseléssel szilard anyagra és a lére valasztjuk, deritjiik, fejtjiik, szirjik
C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden
d) viz hozzaadasa a savtartalom tompitasara
Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltas utan zart térben, ho- és szén-dioxid elvezetés mellett
Derités, sziirés: szlird- és deritdanyagok segitségével a szilard anyag ¢€s a 1¢ elvalasztasa.
A széndioxid szint szarmazhat:
a) erjedésbol
b) szén-dioxid hozzaadasabol.
Palackozas: megfeleld toltoberendezésen

2-703 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703 szami irdnyelvben meghatarozott minéségi paraméterek valamint az

Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az
alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai
jellemzok

Termék-csoport

Szabvany szam

Szabvany cim

- Alkoholtartalom Gylimdlcsbor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozasa

- [ll6sav-tartalom Gylimolcsbor OIV-MA-AS313-02  Illosavtartalom
meghatarozasa

- Osszes savtartalom  Gyiimdlesbor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatarozasa

- Cukortartalom Gylimolcsbor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatarozasa

- Cukormentes Gylimolcsbor OIV-MA-AS2-03B  Osszes és cukormentes

extrakt-tartalom extrakt-tartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid Gyiimélcsbor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid

tartalom 04B tartalom meghatarozésa
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/1 szamii iranyelve az almaborrél

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/1 szamu iranyelv

Almabor
(Apple wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrdl és hatosagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan az almaborra vonatkoz6 ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasdg szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasokat és az
ezekbol kovetkezd fogyasztoi elvardsokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse az almaborokat az
Osszetétele, gyartasi eljardsa miatt ettdl eltérd mindségli termékektol.

2. Kizérblag alméabol késziilt borok tartoznak ezen irdnyelv hatélya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimdlesborokra vonatkozd korabbi kiadds rendelkezéseinek
megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eldallitott termékek mindség
megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitdben torténd kozzététel idépontjatél alkalmazhato a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.3.

Almabor: friss, hiitott, vagy fagyasztott almabol, préselt, pasztérozott vagy siiritett almalébdl cukor, és
sziilkség esetén viz hozzdadasdval erjesztett alkoholtartalmu ital. A késztermék tényleges
alkoholtartalmanak legalabb 30%-a almabdl szarmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hiitéssel, fagyasztdssal tartdsitott almabol eldallitott almalé, koncentratumbol
(stiritménybdl) eldallitott almalé, vagy visszahigitott siiritett almalé, pasztér6zott almalé.
Fentieken kiviil més gylimolcsfaj, vagy annak leve nem hasznalhato fel.
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhaszndlhato osszetevok )
Gliikéz-fruktdz szorp és/vagy fruktoz-glikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)
Szén-dioxid a szénsavas almaborokhoz

14.2.3. ¢lelmiszer kategoria szerinti adalékanyagok, kivéve az 1333/2008/EK rendelet II. melléklet B
rész 2. szerinti édesitdszerek.
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Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanédcsi rendeletnek a szOlobdl késziilt termékek
kategoridi, a bordszati eljardsok és az azokhoz kapcsolodd korlatozasok tekintetében torténd
végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasardl szolo a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.LA mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészitd, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban g/l
kifejezve legfeljebb
ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2

bc) félédes 1,2

bd) édes 1,2

¢) Osszessav-tartalom, 4-10

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom ért¢ke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 13

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemz6k

Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, iiledéktdl és zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen
megjelolés esetén

Szin: az alma szinének megfeleld

Ilat: tiszta, kellemes, az almanak megfeleld

fz: tiszta, az almanak megfeleld

iz harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jeloles
5.1. Megnevezés
A termék megnevezése az alma szdt, a ,,bor” sz6ét, valamint a cukortartalomnak megfelelden a
»szaraz”, . félszaraz”, ,.félédes” vagy ,,édes” szavak egyikét tartalmazza.
Amennyiben a termék szliretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.
Példa a megnevezésre:  Almabor, édes.
Almabor szaraz, sziiretlen.
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6. Ajanlott gyadrtastechnologiai leirdas

A megfelelden elokészitett almalé cukortartalmat fajélesztovel torténd beoltas utan, az éleszté szamara
optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik).

Az alma el6készitése:

a) a friss almat mossuk

b) a hiitott vagy fagyasztott almat felengedtetjiik

C) a sliritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az el6készitett almat nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt almalét pasztorozéssel
tartositjuk

Cefrekészités

a) az almat felapritjuk, zazzuk

b) az 6sszezuzott almat préseléssel szilard anyagra és a 1ére valasztjuk, deritjik, fejtjiik, szlirjik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fliggéen

d) étkezési sav hozzaadasa

Erjesztés: fajélesztdvel torténd beoltds utan zart térben, hd- és szén-dioxid elvezetés mellett.

Derités, sziirés: sziir0- és deritbanyagok segitségével a szilard anyag ¢€s a 1¢ elvalasztasa.

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzaadasabol.

Palackozas: megfeleld toltoberendezésen

2-703/1 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/1 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek valamint az

Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az
alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai
jellemzok

Termék-csoport

Szabvany szam

Szabvany cim

- Alkoholtartalom Almabor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozésa

- Ill6sav-tartalom Almabor OIV-MA-AS313-02 Tllésav-tartalom
meghatarozésa

- Osszes savtartalom  Almabor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatdrozasa

- Cukortartalom Almabor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatdrozasa

- Cukormentes Almabor OIV-MA-AS2-03B  Osszes és

extrakt-tartalom cukormentes extrakt-
tartalom
meghatdrozasa

Osszes kén-dioxid-  Almabor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid-

tartalom 04B tartalom

meghatarozasa
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/2 szamii iranyelve a korteborrol

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/2 szamu iranyelv

Kortebor
(Pear wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrdl és hatdsagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI. torvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a korteborra vonatkozd ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasokat és az
ezekbdl kovetkezO fogyasztoi elvarasokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a korteborokat az
Osszetétele, gyartasi eljardsa miatt ettdl eltérd mindségli termékektol.

2. Kizardlag kortébol késziilt borok tartoznak ezen irdnyelv hatédlya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimdlcsborokra vonatkozo korabbi kiadas rendelkezéseinek
megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eldallitott termékek mindség
megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi ErtesitSben torténd kozzététel idépontjatél alkalmazhato a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.3.

Kortebor: friss, hiittt, vagy fagyasztott kortébdl, préselt, pasztérozott vagy siiritett kortelébdl cukor, és
sziilkség esetén viz hozzdadasdval erjesztett alkoholtartalmu ital. A késztermék tényleges
alkoholtartalmanak legalabb 30%-a kortébdl szarmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hitéssel, fagyasztassal tartositott kortébol eldallitott kortelé, koncentratumbol
(stritménybdl) eldallitott kortelé, vagy visszahigitott suritett kortelé, pasztérozott kortelé
Fentieken kiviil més gylimolcsfaj, vagy annak leve nem hasznalhato fel.
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhaszndlhato osszetevok )
Gliikéz-fruktdz szorp és/vagy fruktoz-glikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)
Szén-dioxid a szénsavas korteborokhoz

14.2.3. ¢élelmiszer kategoria szerinti adalékanyagok, kivéve az 1333/2008/EK rendelet II. melléklet B
rész 2. szerinti édesitdszerek.
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Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanédcsi rendeletnek a szOlobdl késziilt termékek
kategéridi, a bordszati eljardsok ¢és az azokhoz kapcsolddd korlatozasok tekintetében torténd
végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasardl szolo a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.LA mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészito, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok

3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
a) Alkoholtartalom, % (V/V)

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban

kifejezve
ba) szaraz
bb) félszaraz
bc) félédes
bd) édes

¢) Osszessav-tartalom,

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom

1,2-14

g/l
legfeljebb
1,08

1,2

1,2

1,2

4-10

g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb
a borkdsavban kifejezett
db) félszaraz savtartalom értéke +4
dc) félédes 8,1-15
dd) édes 15,1-40
40 felett
e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16
g/1, legalabb
3.2. Erzékszervi jellemzdk
Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, iledéktol ¢és zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen
megjeldlés esetén
Szin: a korte szinének megfeleld
Ilat: tiszta, kellemes, a kortének megfeleld
iz: tiszta, a kortének megfeleld

iz harménia: harmonikus, kerek
Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jelilés
5.1. Megnevezés

A termék megnevezése a korte szot, a ,,bor” szdt, valamint a cukortartalomnak megfelelden a ,,szdraz”,
»f€lszaraz”, ,.félédes” vagy ,,édes” szavak egyikét tartalmazza.

Amennyiben a termék szliretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.
Kortebor, édes.
Kortebor szaraz, szlretlen.

Példa a megnevezésre:
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6. Ajanlott gyadrtdstechnologiai leirds

A megfelelden elokészitett kortelé cukortartalmat fajélesztével torténd beoltds utan, az élesztd szamara
optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)

A korte elokészitése:

a) a friss kortét mossuk

b) a hiitott vagy fagyasztott kortét felengedtetjiik

C) a siritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az elOkészitett kortét nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt kortelét pasztérozéssel
tartositjuk

Cefrekészités

a) a kortét felapritjuk, zazzuk

b) az 6sszezuzott kortét préseléssel szilard anyagra és a 1ére valasztjuk, deritjiik, fejtjiik, szirjiik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden

d) étkezési sav hozzaadasa

Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltds utdn zart térben, hd- és szén-dioxid elvezetés mellett.

Derités, sziirés: szlird- és deritdanyagok segitségével a szilard anyag ¢€s a 1¢ elvalasztasa.

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzaadasabol.

Palackozas: megfeleld toltdberendezésen

2-703/2 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/2 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek valamint az
Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az

alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikal — kémiai
jellemzok

Termék-csoport Szabvany szam Szabvany cim

- Alkoholtartalom Kortebor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozasa

- Illosav-tartalom Kortebor OIV-MA-AS313-02 Tll6sav-tartalom
meghatarozasa

- Osszes savtartalom  Kortebor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatarozasa

- Cukortartalom Kortebor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatarozasa

- Cukormentes Kortebor OIV-MA-AS2-03B Osszes és

extrakt-tartalom cukormentes extrakt-
tartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid- Kortebor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid-

tartalom 04B tartalom

meghatdrozasa
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/3 szamii iranyelve a ribizliborrél

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/3 szamu iranyelv

Ribizlibor
(Red-currant wine
Black-currant wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az iranyelv az ¢lelmiszerlancrdl és hatosagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI. torvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a ribizliborra vonatkoz6 ajanlott irdnyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokésokat és az
ezekbdl kovetkezd fogyasztoi elvardsokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a ribizliborokat az
Osszetétele, gyartasi eljarasa miatt ett6l eltéré mindségli termékektol.

2. Kizarolag piros- és fekete-ribizlibdl késziilt borok tartoznak ezen irdnyelv hatédlya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimdlcsborokra vonatkozo korabbi kiadas rendelkezéseinek
megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eldallitott termékek mindség
megorzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi ErtesitSben torténé kozzététel idépontjatdl alkalmazhato a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.4.

Ribizlibor: friss, hiitott, vagy fagyasztott ribizlibodl, préselt, pasztorozott vagy siritett ribizlilébol cukor,
és sziikség esetén viz hozzdadasdval erjesztett alkoholtartalma ital. A késztermék tényleges
alkoholtartalmanak legalabb 30%-a ribizlibdl szarmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hitéssel, fagyasztdssal tartositott ribizlibdl eldallitott ribizlilé, koncentratumbol
(stiritménybdl) eldallitott ribizlilé, vagy visszahigitott sliritett ribizlilé, pasztérozott ribizlilé
Fentieken kiviil mas gylimdlcsfaj, vagy annak leve nem hasznalhato fel.
Cukor
Viz
2.2. Egyeéb szokdsosan felhasznalhato osszetevok
Gliikoz-fruktoz szorp és/vagy fruktoz-gliikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)

Szén-dioxid a szénsavas ribizliborokhoz

14.2.4. ¢lelmiszer kategoéria szerinti adalékanyagok
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Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanacsi rendeletnek a szO6lobdl késziilt termékek
kategéridi, a bordszati eljardsok ¢és az azokhoz kapcsolddd korlatozasok tekintetében torténd
végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasardl szolo a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.A mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészito, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban g/l
kifejezve legfeljebb
ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2

bc) félédes 1,2

bd) édes 1,2

¢) Osszessav-tartalom, 4-10

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom ért¢ke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemz6k

Tisztasag: altalaban tiikkros, tiszta, iiledéktol és zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen
megjelolés esetén

Szin: a ribizli szinének megfeleld

Ilat: tiszta, kellemes, a ribizlinek megfeleld

iz: tiszta, a ribizlinek megfeleld

fz harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az eérzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jeloles

5.1. Megnevezés
A termék megnevezése a ribizli szot, a ,bor” szot, valamint a cukortartalomnak megfeleléen a
»szaraz”, ,félszaraz”, ,,félédes” vagy ,,edes” szavak egyikét tartalmazza.
Amennyiben a termék szliretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.
Példa a megnevezésre:  Ribizlibor, édes.
Ribizlibor szaraz, sziiretlen.
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6. Ajanlott gyadrtdstechnologiai leiras

A megfeleloen elOkészitett ribizlilé cukortartalmat fajélesztdvel torténd beoltas utan, az élesztd szamara
optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)

A ribizli elokészitése:

a) a friss ribizlit mossuk

b) a hiitott vagy fagyasztott ribizlit felengedtetjiik

C) a siritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az el6készitett ribizlit nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt ribizlilét pasztérozéssel
tartositjuk

Cefrekészités

a) a ribizlit roppantjuk, zazzuk, passzirozzuk

b) az 6sszezuzott ribizlit préseléssel szilard anyagra és a 1ére valasztjuk, deritjiik, fejtjik, sztrjik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden

d) viz hozzaadasa a savtartalom tompitasara

Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltds utan zart térben, ho- és szén-dioxid elvezetés mellett

Derités, sziirés: szlird- és deritdanyagok segitségével a szilard anyag ¢€s a 1¢ elvalasztasa.

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzaadasabol.

Palackozas: megfeleld toltoberendezésen

2-703/3 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/3 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek valamint az
Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az

alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikal — kémiai
jellemzok

Termék-csoport Szabvany szam Szabvany cim

- Alkoholtartalom Ribizlibor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozasa

- [ll6sav-tartalom Ribizlibor OIV-MA-AS313-02 Tllosav-tartalom
meghatarozasa

- Osszes savtartalom  Ribizlibor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatarozasa

- Cukortartalom Ribizlibor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatarozasa

- Cukormentes Ribizlibor OIV-MA-AS2-03B Osszes és

extrakt-tartalom cukormentes extrakt-
tartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid- Ribizlibor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid-

tartalom 04B tartalom

meghatdrozasa
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/4 szamii iranyelve a szilvaborrol

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/4 szamu iranyelv

Szilvabor
(Plum wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrdl és hatosagi feliigyeletérdl sz616 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a szilvaborra vonatkozd ajanlott iranyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokasokat és az
ezekbol kovetkezd fogyasztoi elvardsokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a szilvaborokat az
Osszetétele, gyartasi eljarasa miatt ettdl eltérd mindségli termékektol.

2. Kizéroblag szilvabol késziilt borok tartoznak ezen irdnyelv hatdlya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimdlesborokra vonatkozd korabbi kiadds rendelkezéseinek
megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eldallitott termékek mindség
megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitdben torténd kozzététel idépontjatél alkalmazhato a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.4.

Szilvabor: friss, hiitott, vagy fagyasztott szilvabol, préselt, pasztorozott vagy siritett szilvalébol cukor, és
sziikkség esetén viz hozzdadasdval erjesztett alkoholtartalma ital. A késztermék tényleges
alkoholtartalmanak legalabb 30%-a szilvabol szdrmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hiitéssel, fagyasztassal tartdsitott szilvabol eldallitott szilvalé, koncentratumbol
(stritménybdl) eldallitott szilvalé, vagy visszahigitott stiritett szilvalé, pasztérozott szilvalé
Fentieken kiviil més gylimolcsfaj, vagy annak leve nem hasznalhato fel.
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhaszndlhato osszetevok )
Gliikéz-fruktdz szorp és/vagy fruktoz-glikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)

Szén-dioxid a szénsavas szilvaborokhoz

14.2.4. ¢lelmiszer kategoria szerinti adalékanyagok
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Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanédcsi rendeletnek a szOlobdl késziilt termékek
kategoridi, a bordszati eljardsok ¢és az azokhoz kapcsolédd korlatozasok tekintetében torténd
végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasardl szolo a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.LA mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészito, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok
a) Alkoholtartalom, % (V/V)

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban
kifejezve

ba) szaraz

bb) félszaraz

bc) félédes

bd) édes

¢) Osszessav-tartalom,
borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom

1,2-14

g/l
legfeljebb
1,08

1,2

1,2

1,2

4-10

g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom ért¢ke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemz6k

Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, iiledéktdl és zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen
megjelolés esetén

Szin: a szilva szinének megfeleld

Ilat: tiszta, kellemes, a szilvanak megfeleld

fz: tiszta, a szilvanak megfeleld

[z harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi birdlatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jeloleés
5.1. Megnevezés

A termék megnevezése a szilva szot, a ,bor” szdt, valamint a cukortartalomnak megfelelden a

»szaraz”, . félszaraz”, ,.félédes” vagy ,,édes” szavak egyikét tartalmazza.
i 2k szl vezé z i 1.

Amennyiben a termék sziretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni

Példa a megnevezésre:  Szilvabor, édes.
Szilvabor szaraz, szliretlen.
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6. Ajanlott gyadrtdstechnologiai leirds

A megfeleloen elokészitett szilvalé cukortartalmat fajélesztovel torténd beoltas utan, az élesztd szamara
optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)

A szilva elokészitése:

a) a friss szilvat mossuk, magozzuk

b) a hiitott vagy fagyasztott szilvat felengedtetjiik

C) a siritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az el6készitett szilvat nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt szilvalét pasztérozéssel
tartositjuk

Cefrekészités

a) a szilvat roppantjuk, zizzuk

b) az 6sszezuzott szilvat préseléssel szilard anyagra és a lére valasztjuk, deritjiik, fejtjik, szlrjik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden

d) étkezési sav hozzaadasa

Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltds utdn zart térben, hd- és szén-dioxid elvezetés mellett

Derités, sziirés: szlird- és deritdanyagok segitségével a sziladrd anyag és a 1€ elvalasztasa

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzaadasabol.

Palackozas: megfeleld toltdberendezésen

2-703/4 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/4 szamu iranyelvben meghatirozott minéségi paraméterek valamint az
Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az

alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikal — kémiai
jellemzok

Termék-csoport Szabvany szam Szabvany cim

- Alkoholtartalom Szilvabor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozasa

- [ll6sav-tartalom Szilvabor OIV-MA-AS313-02 Tllosav-tartalom
meghatarozasa

- Osszes savtartalom  Szilvabor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatarozasa

- Cukortartalom Szilvabor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatarozasa

- Cukormentes Szilvabor OIV-MA-AS2-03B Osszes és

extrakt-tartalom cukormentes extrakt-
tartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid- Szilvabor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid-

tartalom 04B tartalom

meghatdrozasa
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A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/5 szami iranyelve a meggyborrol

MAGYAR ELELMISZERKONYV
(Codex Alimentarius Hungaricus)

2- 703/5 szamu iranyelv

Meggybor
(Sour cherry wine)

1. Altalanos eléirasok

1. Ez az irdnyelv az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szolo 2008. évi XLVI. térvény 66. § (1)
bekezdése alapjan a meggyborra vonatkozd ajanlott iranyelveket tartalmazza. Célja, hogy segitse a
gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban kialakult magyar szokésokat és az
ezekbol kovetkezd fogyasztoi elvarasokat. Célja tovabba, hogy megkiilonboztesse a meggyborokat az
Osszetétele, gyartasi eljardsa miatt ettdl eltérd mindségli termékektol.

2. Kizérélag meggybdl késziilt borok tartoznak ezen irdnyelv hatalya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimdlesborokra vonatkozd korabbi kiadds rendelkezéseinek
megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig eldallitott termékek mindség
megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitdben torténd kozzététel idépontjatél alkalmazhato a II.
részben meghatarozott termékekre.

II. Termék

1. Termék meghatdrozdsa
Elelmiszer kategoria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.4.

Meggybor: friss, hiitott, vagy fagyasztott meggybol, préselt, pasztorozott vagy siritett meggylébdl cukor,
¢s sziikség esetén viz hozzdadasaval erjesztett alkoholtartalmi ital. A késztermék tényleges
alkoholtartalmanak legalabb 30%-a meggybdl szdrmazzon.

2. Felhaszndlhato anyagok:
2.1. Elsodleges osszetevok
Friss vagy hitéssel, fagyasztiassal tartositott meggybdl eldallitott meggylé, koncentratumbol
(stritménybdl) eldallitott meggylé, vagy visszahigitott sliritett meggylé, pasztorozott meggylé
Fentieken kiviil mas gylimolcsfaj, vagy annak leve nem hasznalhato fel.
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhaszndlhato osszetevok )
Gliikéz-fruktdz szorp és/vagy fruktoz-glikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)

Szén-dioxid a szénsavas meggyborokhoz

14.2.4. ¢lelmiszer kategoria szerinti adalékanyagok
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Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tanédcsi rendeletnek a szOlobdl késziilt termékek
kategéridi, a bordszati eljardsok ¢és az azokhoz kapcsolddd korlatozasok tekintetében torténd
végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasardl sz6l6 a Bizottsag 606/2009/EK rendelete
(2009. jalius 10.) I.LA mellékletében, az engedélyezett boraszati eljarasok és kezelések soran
engedélyezett technologiai kiegészito, segéd- €s adalékanyagok.

3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban g/l
kifejezve legfeljebb
ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2

bc) félédes 1,2

bd) édes 1,2

¢) Osszessav-tartalom, 4-10

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom ért¢ke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemz6k

Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, iiledéktdl és zavarosodastol mentes, kivéve sziiretlen
megjelolés esetén

Szin: a meggy szinének megfeleld

llat: tiszta, kellemes, a meggynek megfeleld

fz: tiszta, a meggynek megfeleld

iz harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti
Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.

5. Jeloleés
5.1. Megnevezés
A termék megnevezése a meggy szoOt, a ,,bor” szot, valamint a cukortartalomnak megfeleléen a
»szaraz”, . félszaraz”, ,.félédes” vagy ,,édes” szavak egyikét tartalmazza.
Amennyiben a termék szliretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.

Példa a megnevezésre:  Meggybor, édes.
Meggybor szaraz, szliretlen.



17. szém FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 900

6. Ajanlott gyadrtdstechnologiai leirds

A megfelelden elokészitett meggylé cukortartalmat fajélesztével torténd beoltas utan, az élesztd szamara
optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)

A meggy elokészitése:

a) a friss meggyet mossuk, magozzuk

b) a hiitott vagy fagyasztott meggyet felengedtetjiik

C) a siritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az el6készitett meggyet nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt meggylét pasztérozéssel
tartositjuk

Cefrekészités

a) a meggyet roppantjuk, zizzuk

b) az 6sszezuzott meggyet préseléssel szilard anyagra és a 1ére valasztjuk, deritjiik, fejtjiik, sziirjik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden

d) viz hozzaadasa a savtartalom tompitasara

Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltas utan zart térben, hd- €s szén-dioxid elvezetés mellett

Derités, sziirés: sziird- és deritdanyagok segitségével szilard anyag és a 1€ elvalasztasa

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzaadasabol.

Palackozas: megfeleld toltdberendezésen

2-703/5 iranyelv melléklete
A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/5 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek valamint az
Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel keriiltek meghatarozasra, igy ezek ellendrzésekor az

alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikal — kémiai
jellemzok

Termék-csoport Szabvany szam Szabvany cim

- Alkoholtartalom Meggybor OIV-MA-AS312- Térfogatszazalékban
01A meghatarozott

alkoholtartalom
meghatarozasa

- [ll6sav-tartalom Meggybor OIV-MA-AS313-02  Tllosav-tartalom
meghatarozasa

- Osszes savtartalom  Meggybor OIV-MA-AS313-01  Osszes savtartalom
meghatarozasa

- Cukortartalom Meggybor OIV-MA-AS311-03  Cukortartalom
meghatarozasa

- Cukormentes Meggybor OIV-MA-AS2-03B  Osszes és

extrakt-tartalom cukormentes extrakt-
tartalom
meghatarozasa

Osszes kén-dioxid- Meggybor OIV-MA-AS323- Osszes kén-dioxid-

tartalom 04B tartalom

meghatdrozasa
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A Fajtaoltalmi Nonprofit Kft. kozleménye
a 2017. évi tavaszi vetésekhez

A talalmanyok szabadalmi oltalmarol szo6lo 1995. évi XXXIIIL. torvény — az EU rendeleteinek
megfelelden — szabalyozza a ndvényfajta-oltalombol eredé (Farm Saved Seed - FSS) dijigényt:

,»109/A.§ (1) A mezbgazdasagi termeld — a hibridek és szintetikus fajtak kivételével — a jogosult
engedélye nélkiil sajat gazdasagaban szaporitas c€ljabol hasznosithatja a betakaritasbol szarmazo olyan
terményt, amelyhez a (2) bekezdésben meghatarozott novényfajokhoz tartozo, névényfajta-oltalom alatt
allo novényfajta vetdmagjanak vagy vetdgumodjanak (a tovabbiakban egyiitt: vetdmag) sajat
gazdasagaban valo elvetésével jutott hozza. E hasznositasra tekintettel — a (4) bekezdésben meghatarozott
kivétellel — a jogosultat méltanyos 6sszegi dijazas illeti meg.”

A gazdalkodéi privilégium és a jogosulti dijigény eldzetes magalapozdsidra a Fajtaoltalmi
Nonprofit Kft. az aldbbiakban kozzéteszi a megbizasi szerzddéseibe foglalt, altala képviselt fajtak 1
hektarra es6 jogdij kiszamitasahoz sziikséges, megbizd 4ltal ajanlott vetdmagmennyiséget ¢és
tomegegységre vetitett licenszdij-mértéket.

A visszavetett vetOmag (utdntermesztett vetogumo) utani ,,dijfizetési kotelezettség nem terheli azt
a mezdgazdasagi termel6t, aki szant6foldi novénytermesztéssel 20 hektarnal —, illetve burgonya esetében
1 hektarnal — kisebb teriileten foglalkozik”.

1995, & XXXIIL . | Apinlertvetssi | Legatacsonyabb saap. ok
109/A. §-anak (2) Oltalmazott fajta mennyiség . . s
bekezdése szerinti kg/ha épitett licenszdij 50%-a
megnevezése Ft/tonna + AFA
Borso Astronaute 250 12000
Atlas 300 9000
Concorde 250 12000
Eso 300 9000
Impuls 300 9000
Kayanne 300 3100
Salamanca 250 12000
Santana 300 9000
Tinker 300 9000
Tip 230 11600
Burgonya Balatoni rozsa 3000 3500
Démon 3000 3500
Katica 3000 3500
Pannoénia 3000 5000
PE Botond 3000 3500
Jar6 durumbuiza Levante (jaro) 220 6180
Saragolla (jaro) 220 6180
Jarébuza Figaro Jaro 220 4600
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Mv Karizma (jaro) 220 4300
Mv Kikelet (jaro) 220 4300
SW Kadrilj (jaro) 220 4500
Lucerna KM Maraton 20 30000
Olimpia 20 40000
Olajlen GK Sandra 100 10000
GK Zoltan 100 10000
Tavaszi arpa Annabell 160 4000
Bojos 200 4000
Concerto 200 4600
Conchita 200 4500
Ebson 200 4000
Gesine 160 4000
GK Habz6 200 4500
GK Toma 200 4500
KWS Amadora 200 7000
Malz 200 4600
Marthe 160 4000
Mauritia 200 3100
Mona 210 8900
Overture 200 4600
Paula 210 8900
Planet 200 4600
Prestige 200 4600
Quench 200 4600
Tocada 200 3100
Traveler 200 4600
Victoriana 200 4500
Wilma 210 8900
Xanadu 160 4000
Tavaszi blza Anabel 200 4500
Astrid 200 4500
GK Marcius 200 4500
Granny 200 4500
KWS Collada 200 7000
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MODOSITASOK:

1. A moédositas targya: Lehatérolt teriilet modositasa
a) a termékleiras érintett fejezetei: IV. koriilhatarolt tertilet

Lona 220 4300
Sensas 200 4500
Vanek 220 4300
Tavaszi durumbuza Durobonus 210 9450
Durofox 210 9800
Duromax 210 9800
Floradur 200 9500
Nicodur 210 9800
Odisseo 220 6180
Tavaszi tritikalé GK Idus 200 4500
Tavaszi zab Baron 200 4950
Effektiv 200 4500
GK Kormoran 180 4500
Mv Pehely 150 4300
Poseidon 160 4000
Prokop 200 4950
Raven 160 4000
Scorpion 160 4000
Typhon 200 4950
A Duna OEM termékleiras modositasi kérelme
I. A kérelem benytjtéja
Név: Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa
Cim: 6000 Kecskemét, Szent Istvan krt. 19/a.
Telefonszam: +3676512422
E-mail cim: kunsagiborvidek@gmail.com
Képvisel6: Frittmann Janos elndk; Keresztes Jozsef titkar
Képviselt felek: Csongradi Borvidék, Hajos-Bajai Borvidék, Kunsagi Borvidék.
I1. Foldrajzi arujelz6: Duna oltalom alatt 4116 eredetmegjeldlés
ITI. A modositas targya
A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES




17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 904

b) indoklas: A Hajos-Bajai Borvidék Hegykozségi Tandcsa modositotta a Hajos-Bajai OEM
termékleirasat. A lehatarolt teriilet kiegészitésre keriilt Bacsszentgyorgy telepiilés szOl6 termdhelyi
kataszter szerint I-II. osztalyG hatarrészeibe tartozo teriileteivel. A Bacsszentgyorgy telepiilés
hatarrészei Csatalja, Davod borvidéki telepiilésekhez illeszkednek. Bacsszentgyorgyon 6,8109 ha
szOlOkataszterbe sorolt teriiletet tartanak nyilvan és két egyszertsitett adoraktar mikodik. A lehatarolt
teriilet modositdsa nem érinti a termdhely és termék kapcsolatdt, mert a kataszterbe sorolt teriilet
adottsagai megegyeznek a Hajos Bajai OEM ¢s a Duna OEM lehatarolt teriiletével. A sz6lotermesztés
az itt lakok hagyomdanyos gazdasagi tevékenységének része. A borvidéki besorolas, valamint a Duna
OEM termék eldallitasi lehetdsége jelentdsen hozzajarul a telepiilések foglalkozatasi, jovedelemszerzési
lehetdségeihez, a helyi falusi vendéglatas fejlesztéséhez.

A modositas hatalybalépés idépontja: 2016. augusztus 1.

B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB
MODOSITASOK:

1. A modositas targya: kiillonds boraszati eljarasok fejezet kiegészitése a szolotermesztésre vonatkozo
eldirasokkal.

a) a termékleiras érintett fejezetei: I11. Kiilonos bordszati eljarasok

b) indoklas: a modositas technikai jellegli, szabalyozas modositasa (riigyterhelés torlése) egyértelmiivé
teszi a terméskorlatozas megvalositasdnak modjat.

A modositas hatalybalépés idépontja: 2016. augusztus 1.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK:

1. A moédositas targya: ellendrzési hataskor

a) a termékleiras érintett fejezetei: X. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendje
b) indoklas: a hegybir6 esetében adottak az ellendrzés feltételei.

A modositas hatalybalépés idépontja: 2016. augusztus 1.

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt médositast a Csongradi Borvidék Hegykozségi Tanécsa, a
Hajos-Bajai Borvidék Hegykozségi Tanacsa €s a Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa kiildottgytilései
megtargyaltak.

Kecskemét, 2015. junius 9.

Frittmann Janos S. K. Keresztes Jozsef's. K.
elnék titkar
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I. NEV

Duna, Dunai
eredetmegjel6lés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés
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II. A BOROK LEIRASA
1. BOR
Bortipusok:
1. Fehér fajta és kuvé

2.
3.
4

Rozé fajta és kivé

Siller fajta és kuveé

Voros fajta és kuve

a) Analitikai el6irasok

Minimalis Minimalis e re
T, " p Maximalis
Bortipus Minimalis 6sszes Osszes tényleges ll6sav-
alkoholtartalom [%vol] savtartalom alkoholtartalom tartalom [g/I]
[g/1] [%vol]

1. Fehér fajta és kivé 9,0 3,5 9,0 1,0
2. Rozé fajta és kivé 9,0 3,5 9,0 0,8
3. Siller fajta és kuvé 9,0 3,5 9,0 1.2
4 Voros fajta és kivé 9,0 35 9,0 1.2

A borok kén-dioxid- és cukortartalma a hatalyos jogszabalyok szerint.

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
1 Fehér fajta | Friss, Ude jelleg(i, kbzepesen hosszu izl, fajtabor esetében a fajtara jellemzé gyimoélcs- és
) és kivé viragillatokkal, izekkel, cukortartalma alapjan szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
. e . | Kéksz6l6bol készilt friss, Ude gyimdlcs illatokkal, gyimélcs izekkel (malna, 6szibarack,
Rozé fajta és oo ) . . L (1 y
2. Kiivé meggy, ribizli, szaméca stb.), esetleg virdg aromékkal rendelkezé kdnnyed, élénk savakkal biré
friss bor, cukortartalma alapjan széraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
Siller faita és Fajtaborok esetében a fajtara jellemzé illatok, izek, lekerekedett savakkal, hazasitott borok
3. k[jvJé esetében a fajtdk hazasitasi aranyatél fiiggd jelleggel, mérsékelt tannintartalommal,
testességgel rendelkezd borok, cukortartalma alapjan szaraz, félszéraz, félédes vagy édes bor.
Fajtaborok esetében a fajtara jellemzé illatok, izek, lekerekedett savakkal, hazasitott borok
Vorss faita esetében a fajtak hazasitasi aranyatdl fliggd tannintartalommal, barsonyos izzel, testességgel
4, ros 19 rendelkezé borok, gyimoélcs (meggy, malna, did, ribizli stb.) és flszeres (fahéj, vanilia),
és kuveé s . , Lo . . s 12
csokoladé, dohany aromakkal biré vérosborok, cukortartalma alapjan széraz, félszaraz, félédes
vagy édes bor.
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1. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES
NINCS
B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI:

1. A szél6ultetvény mivelésmodjara vonatkozo szabalyok:

a. 2006. februar 3-a utan létesitett Ultetvény esetében csak a kdvetkezé mivelésmoddokkal
telepitett Ultetvénybdl szarmazd sz6l6bdl készilhetnek Duna oltalom alatt allo
eredetmegjeldléssel ellatott termékek:

i. Fejmavelés
ii. Ernyémavelés
iii. Moser mUvelés és javitott Moser m(velés
iv. Egyes fliggdny mivelés
v. Sylvoz mUvelés

2. A szOlblltetvény tékeslriségére vonatkozd szabalyok:

A sor és tétavolsdg meghatarozasanal az egyenletes sor és tétavolsag mellett az ikersoros, és/vagy
ikertokés telepités fogadhatd el. A sortavolsag legalabb 1,00 m, legfeljebb 3,60 m lehet, tétavolsag
legalabb 0,60 m, legfeljebb 1,20 m lehet. lkertokés Ultetvényben a tétavolsag atlagos értéke az
iranyadé.

A 2006. februar 3-a el6tt telepitett meglévd sz6loiltetvények esetében - azok muvelésmddjatol
fuggetlenll - az onnan szarmazo sz6l6bdl az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Duna oltalom alatt
allé eredetmegjeldlést borok.

A olkatarnala a¥al a

mlvelésméd—esetén—nem—haladhatja—meg—a—32 rigy/m —értéket—A termelési célok eléréséhez
szlikséges végleges termésmennyiség beallitasat a vegetacios idészakban a sziikséges mértékben
elvégzett flrtszabalyozassal kell megvaldsitani.

Csak olyan ultetvényrdl szarmazé sz6l6 hasznalhato fel Duna oltalom alatt allo eredetmegjeldlési
borok eldallitasahoz, amelynek a tékehiany mértéke nem haladja meg a 10 %-ot.

3. Sziret id6pontja, modja és a sz6l6 mindsége

A sziret kezdési idépontjat az illetékes hegykdzség valasztmanya évente hatarozza meg, amit a
minden évben augusztus 1-t6l hetenként végzett probasziret alapjan allapit meg.

Az a termék, ami a hegykdzség altal meghatarozott szlret kezdési idépontja el6tt sziretelt sz616bdl
készult, Duna oltalom alatt allé eredetmegjel6lés kategoriaban nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt
és Duna oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés nem hozhatd forgalomba. A sziret idépontjat a
hegykdzségek hirdetmény utjan teszik kozzé.

4. A sz6l6 minimalis cukortartalma:

A sz616 minimalis természetes T Qo
Bortipus cukortartalma (Magyar mustfok A 52616 m|n|ma!,|s potenaoalls
(IMM°], 17.5 °C-on) alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on
1. Fehér fajta és kivé 14,82 9,00
2. Rozé fajta és kiivé 14,82 9,00
3. Siller fajta és kuvé 14,82 9,00
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| a4 ] Vords fajta és kiivé | 14,82 | 9,00

5. Duna oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést borok eldallitasahoz mind a kézi, mind a gépi sziret
alkalmazhato.
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IV. KORULHATAROLT TERULET

1. Csongradi borvidék: Asotthalom, Balastya, Bordany, Csengele, Csongrad, Domaszék, Forraskut,
Hodmezévasarhely, Kistelek, Morahalom, Ottémés, Pusztamérges, Pusztaszer, Ruzsa, Szatymaz, Szeged,
Ullés, Zakanyszék, Zsombd,

2. Hajos-Bajai borvidék: Baja, Bacsszentgyorgy, Batmonostor, Borota, Csaszartoltés, Csatalja, Csavoly,
Déavod, Dusnok, Ersekcsanad, Ersekhalma, Hajés, Nagybaracska, Nemesnadudvar, Rém, Siikésd, Vaskut.

3. Kunsagi borvidék: Abony, Akasztd, Albertirsa, Apostag, Agasegyhéza, Ball6szog, Balotaszallas,
Bacsalmas, Bacssz6l6s, Bénye, Bocsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhaza, Csemd, Csengdd,
Cserkeszdl6, Csépa, Csikéria, Csolyospalos, Dany, Dunapataj, Dunavecse, DOmsod, Felsélajos,
Fuldphaza, Filopjakab, Fulopszallas, Harta, Gomba, Harkakodtony, Helvécia, Hernad, Imrehegy, Inarcs,
Izsak, Jakabszallas, Janoshalma, Jaszberény, Jaszszentandras, Jaszszentlaszld, Kakucs, Kaskantyu, Kecel,
Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhaza, Kéleshalom, Kiskérds, Kiskunfélegyhaza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa,
Kisszallas, Kocsér, Koka, Kémpodc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszallds, Kunszentmiklos,
Ladanybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Monor, Monorierdd, Moricgat, Nagykata, Nagykdros,
Nagyrév, Nyarlérinc, Nyarsapat, Ocsa, Orgovany, Orkény, Pahi, Palmonostora, Petéfiszallas, Pilis, Pirtd,
Rackeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Szabadszallads, Szank, Szelevény, Szentkiraly, Szigetcsép,
Szigetszentmarton, Szigetujfalu, Tabdi, Tapidszentmarton, Tapidszele, Tazlar, Tiszaalpar, Tiszajend,
Tiszaféldvar, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Téalmas, Tokél, Ujlengyel,
Ujszilvas, Zsana telepiilések, a sz6l6 termdhelyi kataszter szerinti I és II. osztalyd hatarrészeibe tartozé
terlletei.
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V. MAXIMALIS HOZAM
1. BOR
Bortipus Maximalis terméshozam
1. Fehér fajta és kiivé 14,3 t/ha, vagy 100 hl/ha seprdés Gjbor
2. Rozé fajta és klvé 14,3 t/ha, vagy 100 hl/ha seprdés Gjbor
3. Siller fajta és kivé 14,3 t/ha, vagy 100 hl/ha seprés Gjbor
4. Voros fajta és kivé 14,3 t/ha, vagy 100 hl/ha seprés Gjbor
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Arany sarfehér, Chardonnay, Csabagydngye, Cserszegi fliszeres, Ezerjo, Hamburgi
1 Fehér faita és kiivé muskotaly, Irsai Olivér, Karat, Kirdlylednyka, Kovidinka, Lednyka, Nektar, Olasz rizling,
' ) Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sauvignon blanc,
Sziurkebarat, Tramini, Zefir, Zold veltelini,
pe i Lo s Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
2. Rozé fajta és kuvé , ) ) . . .
Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
. e Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
3. Siller fajta és kivé , ) ) . . .
Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
e L Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotaly, Kadarka,
4. Voros fajta és kiveé . ) . . . .
Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

A Duna OEM Magyarorszag kozépso részén helyezkedik el. Legnagyobb része a Magyar Alfold Duna és
Tisza folydk altal hatarolt tertiletén, a Duna-Tisza kozén (Kiskunsag, Eszak-Bacska, Jaszsag, Tapidsag),
illetve a Tiszantul tiszazugi és Csongrad megyei részén teriil el. Eszak-nyugatrél a Csepel-sziget, Eszakrol
a Godollsi-dombsag egyes termdhelyei kapcsolodnak hozza.

A termoéhely kornyezeti jellemzoéit alapvetéen az alfoldi jelleg hatarozza meg. A tengerszintfeletti
magassag 200 m alatti, a terlletek tobbségén 150 m-nél kisebb. A domborzat sikvidéki jellegl, a
szintkilonbségek a 10-20 métert nem haladjak meg.

A Duna OEM terméhelyeinek talaja kevéssé valtozatos, a teriilet zomén mésztartalmi homoktalajok
talalhatok, valamint kisebb részben barna erdétalajok, csernozjom, réti és dntéstalajok. A homoktalajok
kialakulasa elsésorban a Duna folyénak kdszonhetd, ami a kelet-nyugati irdnyd mozgasaval évezredek
alatt a Duna-Tisza kdzén hagyta homokos hordalékat. A homoktalajok sajatossédga, hogy gyorsan
melegednek, vildagos sziniik miatt a napsugarzast jobban visszaverik, ami segiti a sz6l6 érését is, valamint
kvarctartalmuk miatt immunisak a filoxéra szempontjabdl. Ugyanakkor tapanyag-szolgaltato és viztartd
képességlik, asvanyi anyagtartalmuk kisebb.

A terméhely klimatikus viszonyait a Magyarorszagon alapvetéen uralkod6 kontinentalis éghajlat
hatarozza meg. Erre leginkabb a forro nyarak és a hideg telek jellemzok. Mind az éeghajlati viszonyok,
mind a sikvidéki jelleg és a viszonylag kis tengerszintfeletti magassag miatt gyakoriak a tavaszi és az 6szi
fagyok is. Az atlaghdmérséklet 10-11 oC koéril mozog. A napfényes 6rak atlaga 2.000 ora felett van
évente. A csapadék atlagos évi mennyisége 450-500 mm, ami alapvetéen kielégiti a sz6l6 igényeit, de
éves eloszlasa nem egyenletes.

b) Emberi tényezdk

A termdhely nagy foldrajzi kiterjedtsége miatt is nagy hagyomanyokkal rendelkezik a sz616- és borkultdra
tertletén.

Az elsd irasos emlék, ami az itteni - mar virdagzo - szOldkulturat is emliti az a Garamszentbenedeki
Apatsag alapito levele 1075-bol, amit tovabbi oklevelek bizonyitanak a XIII. szazadtol kezdve (pl. Csepel-
sziget). A kozépkorban Magyarorszag kdzépsé részén jelentds lakossag élt, amely elsésorban sajat és
helyi fogyasztas céljabdl termelt sz6l6t és készitett bort. Ez féleg a rosszabb minéségu ivoviz potlasara
szolgalt. Ebben az idében alakult ki a kétszintes termelés (sz616- és gylimolcstermesztés egy terlileten),
aminek hagyomanya az 1960-as évekig, a tisztan Uzemi sz6l6- és gyumdlcstelepitések idejéig
megmaradt.

A kozépkori szdlokulturat a XVI-XVIL szazadi torok uralom visszavetette, ami a lakossag szamanak
drasztikus csdkkenését, mind a termelés visszaesését hozta magaval, bar a térok hatésagok kedvezdbb
adokkal is igyekezték a termelési kedvet ndvelni. A szol6terlletek elsdsorban a megmarado telepulések
(pl. mezdvarosok) hataraira korlatozodtak, de a tulajdonosok gyakran a felhagyott teriiletekre évente
néhany alkalommal visszajarva is folytattak a termelést. A torok uralom megsziinése utan kezd6dott meg
a sz0l6- és bortermelés Ujjasziletése. A korabban felhagyott homokteriiletek megkdtése és gazdasagos
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hasznositasa ettdl kezdve elsGsorban a sz6l6- és a gyuimolcsiltetvények |étesitésével folyt, aminek
kdzpontjai szintén a térség mezdvarosai voltak. A bor egyre inkabb kereskedelmi termékké valt.

A szbl6termesztést - a homokteriletek filoxéra-immunitasa miatt - a filoxéra-vész (1875-t6l) szinte
teljesen érintetlenll hagyta, viszont szerepét nagymértékben felértékelte. A régidban létrehozott kutatasi
centrum (Kecskemét-Miklostelep, 1883) a filoxéra elleni kiizdelem egyik kozpontjava valt és a XX. szazad
elejétdl kialakuld szakoktatasi rendszerrel egyltt elésegitette a térségi sz6l6-borkultira fejlédését is.
Ebben az idében az itteni termdhelyekrél szarmazé borok piaca és ismertsége jelentdsen
megnovekedett, valamint a tobbszordsére nétt a szoldfelllet is. Ezt segitette a vasut- és kdzuthaldzat
fejlesztése is. A termelésben megjelentek a 40-60 hektaros arutermeld (ltetvények és 2-3.000
hektoliteres pincészetek.

A 1L vilaghaboru utan a nagy pincészeteket allamositottak, de a sz6l6termesztés szerkezete az 1960-as
évekig nem valtozott. Ekkor indult meg a koncentralt, nagyfeliiletid Gzemi termelés és a hagyomanyos
fajtak (pl. Ezerjé, Kadarka, Kovidinka) mellett mas borvidékekrél szarmazé fajtak (pl. Kékfrankos, Leanyka,
Muscat ottonel, Olasz rizling stb.) telepitése is elindult. Uralkodéva valtak a szélesebb sorkoz(,
kdzépmagas és magas muvelések kilonbdzéd formai. Az 1970-es évek végétdl a tovabbi fajtavaltas
(vildgfajtak telepitése, pl. Chardonnay, Cabernet sauvignon, stb.), fellletbdvités és muvelésmod-valtas
mellett megindult a nagy kapacitasi modernizalt boraszati izemek kiépitése.

Az 1990-es évek elejétdl - a magyar politikai és gazdasagi valtozasok eredményeként - az UGzemi
szerkezet ismét atalakult jelentds szamu - a valtozd piaci igényeknek jobban megfelelé - kisebb és
nagyobb méretl Ultetvény és boraszati Gizem létesilt, valamint jelentds terileti aprézodas indult meg.

Az Eurdpai Unidhoz tortént csatlakozas utan (2004) részben az unid szerkezetatalakitasi forrasai
felhasznalasaval tovabbi fajta-, és mUlvelésmoéd-valtas, valamint a korszerGtlen (Ultetvények
felszamolasaval terlletcsokkenés vette kezdetét, ugyanakkor a megmaradé Ultetvények és boraszatok
modernizacidja és koncentracidja figyelhetdé meg. Jelenleg, a szerkezetatalakitas keretében az 6koldgiai
adottsagokhoz alkalmazkodd, kedvezd termesztéstechnologiai adottsagokkal rendelkezd, a piac
igényeinek megfelelé hazai nemesitést fajtak — pld. Cserszegi flszeres — terlletének ndvekedése
tapasztalhato.

2. A borok leirasa

A borok altalanos jellemzdje, hogy elegans megjelenésq, friss, Ude jellegl, finom savosszetételd,
kdzepesen hosszd utdizl, fajtabor esetében a fajtara jellemzé virdg, gyumdlcs illatokkal, izekkel
rendelkezik.

3. Kapcsolat a termohely, emberi tényezo6k és a termék kozott

A lehatarolt terilet okoldgiai sajatossagai a termékekben is joI megmutatkoznak. Az itt termelt borok
altalaban gyorsabban érnek, lagyabb karakterGek és mérsékelt alkohol- tartalmuak. A borok, a homokos
talajbdl adéddan kisebb asvanyi anyag tartalommal rendelkeznek, konnyedebbek.

A Duna borrégio igen fontos szerepet tolt be a magyar mezdgazdasag szélészeti és boraszati
agazataban, itt termelik az orszag sz6l6mennyiségének csaknem felét.

A sz6l6termelés, gazdasagi sulya mellett, oriasi jelentdségl tarsadalmi hatasat tekintve, hiszen ezen a
terlleten fontos népességmegtarto szerepe van.

Az Okologiai sajatossagok (pl. homoktalajok, csapadékhiany) miatt a sz6l6termesztés az egyik
leggazdasagosabb muvelési ag ezen a vidéken. A sz6l6iltetvények hatékonyan gatoltak és gatoljak a
futbhomok terjedését, a gyengébb vizhaztartasu talajokon a sz6l6ndvény kdnnyebben jut vizhez, mint
mas novénykultarak.
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A Duna borrégidban telepitett szél6ultetvényekben az &shonos, és Ujonnan nemesitett magyar
szOl6fajtak aranya meghaladja a 60 %-ot.
Az illatos sz6l6fajtakbol hagyomanyosan muskotaly borokat allitanak elé.
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VIIL. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok
A Duna oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést borok cimkézésénél kisebb foldrajzi egységek neve nem

tintethetd fel.

2. Az illetékes helyi borbiralé bizottsag
A Duna oltalom alatt all6 eredetmegjeldlést borok érzékszervi biralatat a NEBIH BAII végzi.

3. Termék eldallitas a lehatarolt termoteriileten kiviil
Nem lehetséges.

4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések
a) Nyilvantartasok

i) Keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz6l6- és borszarmazasi) példanyai;

ii)  Forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

i) A Csongradi Borvidék Hegykozségi Tanacsa, vagy a Hajos-Bajai Borvidék Hegykdzségi
Tanacsa, vagy a Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa altal meghatarozott helyszini
szemlékrél sz616 jegyzokonyvek, dokumentumok;

iv)  Pincekonyy;

v)  Szélbterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybiré altal az oltalom alatt allo
eredetmegjeldléses termék elballitojardl, a hegykdzségi informatikai rendszerben
(tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (liltetvénykataszter, pincekataszter);

vi) Az érzékszervi mindsitést végzé NEBIH BAIl mindsitési jegyzékonyve alapjan késziilt
hatarozat;

vii) Az ellendrzésrol készilt dokumentumok, jegyzokonyvek.

b) Bejelentések

i) A Duna oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés hasznalatanak feltétele, hogy a termék
eléallitasanak megkezdésekor — ideértve a sz6l6 alapanyag termelést is — a termeld
koteles e szandékat a hegykdzségnek bejelenteni. A bejelentést a tevékenység
megkezdésének évében, aprilis 30-ig kell megtenni, a bejelentés visszavonasig érvényes.

i)  Kiszerelés el6zetes bejelentése: A bort palackozasra a borvidékrdl kiszallitani a bor
eléallitojanak a telephely szerint illetékes hegykdzséghez torténd eldzetes bejelentése
utan lehet. A boraszati vallalkozas a kiszallitott bor palackozasi szandékardl 48 oraval a
palackozas megkezdése el6tt koteles értesiteni a Kunsagi Borvidék Hegykdzségi Tanacsat.

5. A kérelem altal érintett eredetmegjelléshez kapcsolodé hagyomanyos kifejezések listaja
a) Hagyomanyos kifejezések:
i. siller
ii.  vedett eredetl bor
b) Egyéb korlatozottan hasznalhaté kifejezések:
i. ,muskotaly”: Legalabb 85 %-ban a Csabagydngye, Cserszegi flszeres, Irsai Olivér, Nektar,
Ottonel muskotaly, Tramini, Zefir, Hamburgi muskotaly sz6l6fajtak kozul egynek, vagy
tobbnek a termésebdl készilt bor.
i. ,primor”: a szliret évében palackozott bor. Szinonim megjel6lésként az ,Ujbor” kifejezés is
hasznalhato.
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c¢) Hagyomanyos kifejezés, egyéb korlatozottan hasznalhato kifejezés vagy a bor szinére utalo
kifejezés cimkén torténd megjelentetés betimérete nem lehet nagyobb az eredetmegjeldlés
betliméreténél.

6. A fajtanév hasznalata
a) Fajtanév, ugy tlntetheté fel, amennyiben a cimkén torténd megjelentetés betimérete nem
nagyobb az eredetmegjel6lés betiméreténél.
b) Az Arany sarfehér fajtanév Duna OEM fajtabor megjeldlésként nem alkalmazhaté.
c) Hazasitott borok esetén hasznalhatd kifejezés a kiivé, cuvée vagy a hazasitas szo.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellenérzésére kijeldlt szervezetek
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijelolt hatdsagok végzik el.
Jelenleqg hatéalyos jogszabalyok szerinti hatdsag

Név: NEBIH Boraszati  és  Alkoholos Italok IgazgatésagaMezégazdasdgi—=és
S2aki P Bor 1 .

Cim: 1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: Tel.: +36 1 346-09-30

Fax: Fax.: +36 12124978

E-mail: e-mail.: bormi@mgszhnebih.gov.hu

Név: Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 6000 Kecskemét, Halasi ut 34.
Tel.: 06-76/503-370

Fax: 06-76/487-052

E-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Név: Baranya Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7623 Pécs, Rakoczi ut 30.
Tel.: 06-72/512-450
Fax: 06-72/512-451
E-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Név: Békés Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Ve

Cim: 5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.
Tel.: 06-66/528-180

Fax: 06-66/454-878

E-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Név: Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 3525 Miskolc, Doczy Jézsef Ut 6.
Tel.: 06-46/515-700

Fax: 06-46/515-701

E-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Név: Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.
Tel.: 06-62/553-470

Fax: 06-62/426-311

E-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
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Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:
Fax:
E-mail:

Cim:
Tel.:

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

8000 Székesfehérvar, Csikvari at 15-17.
06-22/315-460

06-22/502-064

fejer@mgszh.gov.hu

Gyo6r-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

9028 Gydr, Arato u. 5.
06-96/529-330
06-96/529-333
gyor@mgszh.gov.hu

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.
06-52/523-800

06-52/523-801

hajdu@mgszh.gov.hu

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

3300 Eger, Szovetkezet Ut 6.
06-36/510-765
06-36/510-755
heves@mgszh.gov.hu

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.
06-56/505-377

06-56/505-371
szolnok@mgszh.gov.hu

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

2800 Tatabanya, Gyori Gt 13.
06-34/310-909
06-34/305-771
komarom@mgszh.gov.hu

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.
06-32/521-500
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Fax: 06-32/521-524

E-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Név: Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: 06-1/329-7017

Fax: 06-1/317-6231

E-mail: pest@mgszh.gov.hu

Név: Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: 06-82/527-580

Fax: 06-82/315-023

E-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Név: Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: 06-42/508-300

Fax: 06-42/508-311

E-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Név: Tolna Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: 06-74/529-869

Fax: 06-74/415-688

E-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Név: Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 9700 Szombathely, Zanati Ut 3.

Tel.: 06-94/314-093

Fax: 06-94/327-852

E-mail: vas@mgszh.gov.hu

Név: Veszpréem Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: 06-88/590-472

Fax: 06-88/407-347

E-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Név: Zala Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 8900 Zalaegerszeg, Bir6 Marton u. 38.

Tel.: 06-92/550-570
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Fax: 06-92/550-571
E-mail: zala@mgszh.gov.hu
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- A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
- A boraszati terméket el6allitd Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellenérzési terv alapjan;

- Kockazatelemzésen alapuld ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a forgalomba
hozott boraszati termékek esetén;

- Szarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok

Ellen6érzés modszere

Igazolé dokumentum

‘ Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt Adminisztrativ HEGVYIR elektronikus adatlap | Feritletileg-illetékes
termohelyen helyezkedik | ellenérzés: HEGYIR és BorvdelcHegykdzsaal
el VINGIS alapjan FandesaHeqgybird
$zoldilltetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdl készilt HegybirdFeritetieg
yonatkozé eldirasok ellenérzés: jegyzdkonyv Hetekes Borvidek
ellenérzése: e HEGVIR, Hegykézségi-Tanaesa
(fajta, sor és tétavolsag,
Ultetvénysirlség, ¢ Kockazatelemzésen
mUvelésmad, alapulé helyszini
tdmrendszer, atmeneti ellen6rzés
intézkedések stb.)
incetechnolégia e Adminisztrativ HegybiréFeriiletileg
ellenérzés: Hetékes Borvidek
HEGYIR, Hegykézségi Tanaesa
o Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérdl késziilt
alapulé helyszini jegyzokonyv
ellen6rzés
II. Evjaratfiiggd elemek
1l/1 Sz6l6 eredetének igazolasa
Rotencialis terméshozam |e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készilt | HegybirdTFeritetieg
helyszini ellen6rzés jegyzokonyv etekes Borvidek
I < 7cbei Tans
$zlret e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készilt | HegybirdFeritetieg
helyszini ellen6rzési jegyzokonyv Hetékes Borvidek
o Adminisztrativ e Szireti jelentés, HegykozsegiTanacsa
ellendrzes sz6lészarmazasi
bizonyitvany kérelem
z6l6 mennyiségének és |e Szlreti jelentés és e Kiadott szarmazasi HegybiroFeridetileg
inGségének ellendrzése szOl6szarmazasi bizonyitvany illetekes Borvidek
bizonyitvany iranti o Helyszini szemlérdl készilt | HegykézsegiFanaesa
kérelem adminisztrativ jegyzokonyv
ellenérzés
e Kockazatelemzéses
helyszini ellendrzés(
Sz616 szarmazasat igazol6 dokumentum e SzO6l6szarmazasi Hegybiro
bizonyitvany
II/2 Bor eredetének igazolasa
Sz0616 eredetének és e Sz06l6 szarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird

min&ségének ellendrzése

bizonyitvany
adminisztrativ
ellenérzése

bizonyitvany
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Alkalmazott boraszati e Pincekonyyv, e Kiadott szarmazasi Hegybird
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
e Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérdl késziilt | HegybirdTFeritetieg
alapuld helyszini jegyzoékonyv illetekes Borvidék
ellendrzés Hegykozségi Tanacsa
Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum e Elsé borszarmazasi Hegybird
bizonyitvany
III. Forgalomba hozatal
Ill/1 Bor eredetének igazoldsa
Bor eredetének e Els6 borszarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybiro
ellenérzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés
Alkalmazott boraszati ¢ Pincekonyy, e Kiadott szarmazasi Hegybiro
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellenérzés
o Kockazatelemzésen o Helyszini szemlérdl készilt | HegybiroFeriletileg
alapul6 helyszini jegyzdkonyv Hlobsleos Dopaialal
ellen6rzés Hocudecmooct Tomsecn
Bor szarmazasat igazol6 dokumentum e Borszarmazasi bizonyitvany | Hegybird
I1l/2 Bor forgalomba hozatali eljaras
Mintavétel e Kunsagi Borvidék e Mintavételi jegyzékonyv Hegybiro

Hegykozségi Tanacsa
szabalyzata szerinti
mintavétel

Organoleptikus
paraméterek

Erzékszervi biralat és
mindsités

e Erzékszervi mindsitési
jegyzékonyv

NEBIH BAII
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A Duna-Tisza Kozi OFJ termékleiras modositasi kérelme
I. A kérelem benyujtoja

Név: Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa

Cim: 6000. Kecskemét, Tatar sor 6.

Telefonszam: +3676512422

E-mail cim: kunsagiborvidek@gmail.com

Képviseld: Frittmann Janos elndk; Keresztes Jozsef titkar

Képviselt felek: Hajos Bajai Borvidék Hegykozségi Tanacsa, Csongradi Borvidék Hegykdzségi Tandcsa

I1. Foldrajzi arujelzé: Duna-Tisza Kozi oltalom alatt 4116 foldrajzi jelzés
II1. A mddositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK

B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB
MODOSITASOK

1. A modositas targya: Altalanos jelolési szabalyok modositasa, oly modon, hogy a termékleiras VIII. 1.2.
pont alatt a ,,2. Fajtanév, hagyomanyos kifejezés, egyéb korlatozottan hasznalhato kifejezés vagy a bor
szinére utald kifejezés csak ugy tlintethetd fel, amennyiben betiimérete nem lehet nagyobb a foldrajzi
jelzés betliméreténél.” Mondat torlésre kertil.

a) a termékleiras érintett fejezetei: VIII. Tovabbi feltételek

b) indoklas: A Duna-Tisza Kozi oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésti borok cimkéjén fontosnak tartjuk,

hogy a fajta neve kiemelten latszodjon, jol olvashatd legyen, ne valjon jellegtelenné, és a cimke ne

legyen talsagosan zsufolt.

A modositas bevezetésének tervezett idépontja: 2016. januar 1.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK

Kijjelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt moédositast/modositdsokat az érintett hegykozségek
felhatalmazasa alapjan a Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa szabalyszeriien Osszehivott
kiildottgytilésén véleményezte és elfogadta. Képviselt felek, tgymint a Hajos Bajai Borvidék
Hegyko6zségi Tanacsa, Csongradi Borvidék Hegykozségi Tanacsa, valamint a Kunsagi Borvidék
Hegykozségi Tanacsa hegykozségei vonatkozo hatarozatainak mésolatat mellékeljiik.

Kecskemét, 2015. november 25.

Frittmann Jdnos s. k. Keresztes Jozsef's. K.
elnok titkar
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I. NEV

Duna-Tisza kozi
eredetmegjel6lés vagy foldrajzi jelzés: foldrajzi jelzés
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II. A BOROK LEfRASA
1. BOR
Bortipusok:
5. Fehér fajta és kuvé
6. Rozé fajta és kivé
7. Siller fajta és kiivé
8. Voros fajta és kive
a) Analitikai el6irasok
Minimalis Minimalis . L
T " p Maximalis
Bortious Minimalis 6sszes Osszes tényleges illésav-
P alkoholtartalom [%vol] savtartalom alkoholtartalom tartalom [g/I]
[9/1] [%vol] J
1. Fehér fajta és kivé 8,0 3,5 45 1,0
2. Rozé fajta és kivé 8,0 3,5 45 0,8
3. Siller fajta és kuvé 8,0 3,5 4,5 1.2
4. Voros fajta és kivé 8,0 35 4,5 1.2
A borok kén-dioxid- és cukortartalma a hatalyos jogszabalyok szerint.
11/1B. Erzékszervi jellemzék
Bortipus Erzékszervi jellemzék
e e Friss, Ude jellegQ, kozepesen hosszu iz(, fajtabor esetében a fajtara jellemzé
1 Fehér fajta és kuvé 2 . . s 1 .
gyUmolcs és virdg illatokkal, izekkel. Szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
Kéksz616bdl készilt friss, ide gyimdlcs illatokkal, gyimoélcs izekkel (mélna,
Cpa L Oszibarack, meggy, ribizli, szamoca stb.), esetleg virdg aromakkal rendelkezé
2 Rozeé fajta és kive konnyed, élénk savakkal bird friss bor. Szaraz, félszaraz, félédes vagy édes
bor.
Fajtaborok esetében a fajtara jellemzé illatok, izek, lekerekedett savakkal,
3 Siller fajta és kivé ha,zaslltott borolf esetében a fajtak halza5|taS| aranyatoﬂl fuggd Jelleggel,
mérsékelt tannintartalommal, testességgel rendelkezé6 borok. Széraz,
félszaraz, félédes vagy édes bor.
Fajtaborok esetében a fajtara jellemzé illatok, izek, lekerekedett savakkal,
hazasitott borok esetében a fajtdk héazasitdsi aranyatol fliggd
i e tannintartalommal, barsonyos izzel, testességgel rendelkezé borok,
4. Voros fajta és kiveé L . S L s . o
gyimolcs (meggy, malna, dio, ribizli stb.) és flszeres (fahéj, vanilia),
csokoladdé, dohany aromakkal bird vorésborok Széraz, félszaraz, félédes vagy
édes bor.
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1. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES
NINCS
B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI:

1. A sz6léiiltetvény miivelésmédjara vonatkozo szabalyok

a. A 2012. januar 1l-e el6tt telepitett, meglévé szol6ultetvények esetében - azok
mUvelésmodjatdl vagy Ultetvényslrlségétdl fluggetlendl - az onnan szarmazd sz6l6bdl az
Ultetvény kivagasaig késziilhetnek Duna-Tisza kozi oltalom alatt allé féldrajzi jeldlést borok.

b. 2012. januar l-e utan létesitett Ultetvény esetében csak a kovetkezd mivelésmddokkal
telepitett Ultetvényrdl szarmazéd sz6l6bél készilhetnek Duna-Tisza kozi oltalom alatt allé
foldrajzi jelzéssel ellatott termékek:

i. FejmQvelés
ii. Ernyémavelés
iii. Moser mUvelés és javitott Moser m(velés
iv. Egyes fliggdny mivelés
v. Sylvoz mUvelés

2. A széloiiltetvény tokesiiriiségére vonatkozo szabalyok

a. Az lltetvényslriség a 2012. januar 1-e utan létesitett Ultetvény esetén legalabb 3.300 téke/ha.

b. A sor és tétavolsag meghatarozasanal az egyenletes sor és totavolsag mellett az ikersoros,
és/vagy ikertokeés telepités fogadhato el. A sortavolsag legalabb 1,00 m, legfeljebb 3,60 m lehet,
tétavolsag legalabb 0,60 m, legfeljebb 1,20 m lehet. Ikertokés Ultetvényben a tétavolsag atlagos
értéke az iranyadoé.

c. A termelési célok eléréséhez sziikséges végleges termésmennyiség beallitasat a vegetacios
idészakban a szlikséges mértékben elvégzett flrtszabalyozassal kell megvalositani.
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IV. KORULHATAROLT TERULET

A korilhatarolt tertilet meghatarozasa:

Bacs-Kiskun megye, Csongrad megye, Jasz-Nagykun-Szolnok megye és Pest megye sz6l6 termdhelyi
kataszter szerint L. és II. osztalyu hatarrészeibe tartozé teriletei.
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V. MAXIMALIS HOZAM

A maximalis hozam - seprds borban kifejezve - legfeljebb 120 hl/ha lehet. Ez a hozam nem haladhatja
meg a 17.100 kg/ha sz6l6termést.
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Aletta, Arany sarfehér, Bianca, Chardonnay, Chasselas, Csabagyongye, Cserszegi flszeres,
Gsilldm, Ezerfiirtdé, Ezerjo, Furmint, Generosa, Gyongy rizling, Harslevell, Irsai Olivér,
Jubileum 75, Karéat, Kerner, Kiralylednyka, Kovidinka, Kunleany, Lakhegyi mézes, Leanyka,
Muscat ottonel, Nektar, Olasz rizling, Odysseus, Orpheus, Patria, Pelso, Pinot blanc, Piros
1. Fehér fajta és kivé veltelini, Pozsonyi fehér, P6loskei muskotaly, Rajnai rizling, Refrén, Rizlingszilvani, Rozalia,

Rdzsaké, Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Viktoria gyongye, Villard blanc, Zalagyongye,
Zefir, Zengé, Zenit, Z6ld veltelini

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi Muskotaly, Kadarka, Kékfrankos,
Kékoporto, Pinot noir, Zweigelt

Rozé fajta és klvé

Alicante bouschet, Bibor kadarka, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Dunagydngye, Hamburgi Muskotdly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina,
Merlot, Nero, Pannon frankos, Pinot noir, Rubintos, Turdn és Zweigelt.

Siller fajta és kivé

Alicante bouschet, Bibor kadarka, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Dunagydngye, Hamburgi Muskotdly, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoportd, Medina,
Merlot, Nero, Pannon frankos, Pinot noir, Rubintos, Turan és Zweigelt.

Voros fajta és kiivé

Alicante bouschet, Bibor kadarka, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Dunagyongye, Hamburgi Muskotély, Kadarka, Karmin, Kékfrankos, Kékoport6, Medina,
Merlot, Nero, Pannon frankos, Pinot noir, Rubintos, Turan és Zweigelt.
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

A Duna-Tisza kozi oltalom alatt allé foldrajzi jelzés terlilete Magyarorszag kozépsoé részén helyezkedik el.
Legnagyobb része a Magyar Alféld Duna és Tisza folyok altal hatarolt terlletén, a Duna-Tisza kdzén
(Kiskunséag, Eszak-Bacska, Jaszsag, Tapidsag), illetve a Tiszantul tiszazugi és Csongrad megyei részén terill
el. Eszak-nyugatrél a Csepel-sziget, Eszakrél a Godollsi-dombsag egyes terméhelyei kapcsolédnak hozza.
A termohely kornyezeti jellemzdit alapvetéen az alfoldi jelleg hatarozza meg. A tengerszintfeletti
magassag a terlletek tobbségén 150 m-nél kisebb. A domborzat sikvidéki jelleg(, a szintkllonbségek a
10-15 métert nem haladjak meg.

A Duna-Tisza kozi oltalom alatt allo foldrajzi jelzés termdhelyeinek talaja kevéssé valtozatos, a terilet
zOmén mésztartalmi homoktalajok talalhaték. A homoktalajok kialakulasa elsésorban a Duna folyonak
kdszonhetd, ami a kelet-nyugati irdnyd mozgasaval évezredek alatt a Duna-Tisza k6zén hagyta homokos
hordalékat. A homoktalajok sajatossaga, hogy gyorsan melegednek, ami segiti a sz016 érését.
Ugyanakkor tapanyag-szolgaltatd és viztartd képességiik, asvanyi anyagtartalmuk alacsony. A termdhely
klimatikus viszonyait a Magyarorszagon alapvetéen uralkodé kontinentalis éghajlat hatarozza meg. Erre
leginkabb a forr6 nyarak és a hideg telek jellemzdék. Mind az éghajlati viszonyok, mind a sikvidéki jelleg
és a viszonylag kis tengerszintfeletti magassag miatt téli, tavaszi és az Oszi fagyokra is szamitani kell. Az
atlaghémérséklet 10-11 °C koril mozog. A napfényes orak atlaga 2.000 6ra évente. A csapadék atlagos
évi mennyisége 450- 500 mm.

b) Emberi tényezdk

A termdhely nagy foldrajzi kiterjedtsége miatt nagy hagyomanyokkal rendelkezik a sz4l6 és borkultura
terliletén. Ez részben az agazat kdzépkori viragzasahoz, majd a torok hodoltsagot kovetd iddszakban
felhagyott homokteriiletek Ujrahasznositasahoz (megkotéséhez) kapcsolodik. A szdlétermesztést - a
homokteriiletek filoxéra-immunitasa miatt - a filoxéra-vész érintetlenil hagyta, és szerepét
nagymértékben felértékelte.
A termdéhely human tényezdéinek hatasa az alabbi teriileteken nyilvanul meg:
- az Okoldgiai viszonyok potencialjahoz illeszked6 fajtaszerkezet tudatos kialakitasa
(hagyomanyos és Uj fajtak)
- az Okoldgiai és részben piaci sajatossagokhoz illeszkedd szdlészeti és boraszati technoldgia
kialakitasa.
- az 6kologiai és piaci sajatossagokhoz illeszkedé Gizemi és integracids szerkezet kialakitasa.

2. A borok leirasa

A borok gyorsan fejlodnek, konnyuek, kisebb savtartalmuk kdvetkeztében lagyabbak.

A fehér és rozé borok illatanyaga intenziv, a borok zamatban gazdagok. A siller és vérosborok altalaban
gylimolcsdsek, konnyed, kevésbé mély szinlek, csersavaik szintén gyorsan fejlédnek.

A borok asvanyi anyag tartalma, a homokos talajra jellemzden, alacsony.
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3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezo6k és a termék kozott

Az okoldgiai kérnyezet - a homoktalajnak kdszonhetden - jelentés hatassal van a borok jellemzéire. A
termohely borai rovidebb érlelésre és korabbi elfogyasztasra javasoltak. Az 6koldgiai kdrnyezet szamos,
ehhez j6l adaptalhato fajta elterjedését eredményezte (Bianca, Kovidinka, Cserszegi flszeres, stb.).

A Duna-Tisza kozi oltalom alatt allo foldrajzi jelzés igen fontos szerepet tolt be a magyar mezégazdasag
szOlészeti és boraszati agazatdban, itt termelik az orszag széldmennyiségének csaknem felét. A
szOlotermelés, gazdasagi sulya mellett, driasi jelentéségu tarsadalmi hatasat tekintve, hiszen ezen a
terlleten fontos jovedelemteremtd, jovedelem kiegészitd és népességmegtartd szerepe van. Az 6kologiai
sajatossagok (pl. homoktalajok, csapadékhiany) miatt a szél6termesztés az egyik leggazdasagosabb
muUvelési ag ezen a vidéken. A szdl6termesztés tajalkotd szerepével hozzajarul a térség vonzerejének
kialakulasahoz.

A szOl6ultetvények hatékonyan gatoltak és gatoljak a futobhomok terjedését, a gyengébb vizhaztartasu
talajokon a sz6léndvény konnyebben jut vizhez, mint mas ndvénykultdrak. Az itt telepitett
szOl6ultetvényekben az dshonos, és Ujonnan nemesitett magyar szdél6fajtak ardnya Magyarorszagon a
legnagyobb (tdbb mint 60%), ezekbdl alakul ki a borok termelésének gerince. Az 6kolégiai viszonyokhoz
jol adaptalodott Vitis Vinifera sz6l6fajbol, vagy annak és a Vitis nemzetséghez tartozé fajoknak a
keresztezésébdl létrejott (tolerans és rezisztens) szOléfajtdk piaca egyre nagyobb, ezzel biztosithatd a
jovedelmezdség.

A Duna-Tisza koze ismertsége a fogyasztdk korében nagy, amit elsésorban a kdnnyedebb, gyliimdlcsos,
illetve illatos, muskotalyos borokkal alapozott meg.

Az életmodvaltozas megvaltoztatta a borfogyasztasi szokasokat, melynek eredményeként fokozott igény
jelentkezik az illatos, mérsékelt alkohol tartalmu, friss borok irant. A terméhely adottsaga, a termesztett
fajtak valamint a boraszatok technologiai felkésziiltsége lehetdséget teremt ezen igények kielégitésére.
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VIIL. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok
a. Az ,oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” kifejezés helyett hasznalhatoé ,tajbor” hagyomanyos
kifejezés.

2. Az illetékes helyi borbiralé bizottsag
A borok érzékszervi biralatat a NEBIH BAII végzi.

3. A cimkén feltiintethet6 kisebb foldrajzi egységek
A borok cimkézésénél kisebb foldrajzi egységek neve nem tiintetheté fel.

4. Sziiret idépontja, médja és a sz616 mindsége

A szlret kezdési idépontjat az illetékes hegykdzség valasztmanya évente hatarozza meg. Az a termék,
amely a hegykozség altal meghatarozott sziiret kezdési idépontja eldtt szlretelt sz8l6bdl készilt, Duna-
Tisza kozi oltalom alatt allé foldrajzi jelolés kategdridban nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt és Duna-
Tisza kozi oltalom alatt all6 foldrajzi jelolésként nem hozhatd forgalomba. A sziret idépontjat a
hegykozségek hirdetmény Utjan teszik kdzzé.

A sz616 minimalis természetes v e r.
A sz616 minimalis potencialis

Bortipus CUkort(a[;a'\lan il\;:go)(/:a;:;ustfok alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on
1. Fehér fajta és kivé 13,43 8,00
2. Rozé fajta és kivé 13,43 8,00
3. Siller fajta és kuvé 13,43 8,00
4. Voros fajta és kivé 13,43 8,00

Duna-Tisza kozi oltalom alatt allo foldrajzi jelzésG borok eldallitasahoz altalanossagban, mind a kézi,
mind a gépi szlret alkalmazhato.

5. Termék eloallitas a lehatarolt termoteriileten kiviil
Nem lehetséges.

6. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések
b) Nyilvantartasok
i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;
i)  forgalomba hozatali engedélyek masolatai;
iii)  helyszini szemlékrél sz6l6 jegyz6kdnyvek, dokumentumok;
iv)  pincekonyy;
v)  szOl6terllet illetve pince helye szerint illetékes hegybiro altal az oltalom alatt foldrajzi
jelzéses termék eldallitojardl, a hegykdzségi informatikai rendszerben (tovabbiakban:
HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (iiltetvénykataszter, pincekataszter)
vi)  az érzekszervi mindsitést vegzo Helyi Bormindsitd Bizottsaganak mindsitési jegyzokodnyve
alapjan készult tikari hatarozat;
vii)  az ellenérzésrdl készilt dokumentumok, jegyzdkonyvek;
b) Bejelentések
i) A foldrajzi jelzés hasznalatanak feltétele, hogy a termék eléallitasanak megkezdésekor —
ideértve a sz6l6 alapanyag termelést is — a termeld koteles e szandékat a terlletileg

_— T T T
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illetékes hegykodzségnek bejelenteni. A bejelentést a tevékenység megkezdésének évében,
aprilis 30-ig kell megtenni, a bejelentés visszavonasig érvényes.

7. A kérelem altal érintett foldrajzi jelzéshez kapcsol6dé hagyomanyos kifejezések

listaja

d) Hagyomanyos kifejezések:
iii.  siller
iv.  tajbor

e) Egyéb korlatozottan hasznalhato kifejezések:

i)  .Muskotaly”: Legaldbb 85 %-ban Aletta, Cserszegi fliszeres, Generosa, Irsai
Olivér, Muscat ottonel, Nektar, Poloskei muskotaly, Tramini szdl6fajtak kozl
egynek, vagy tébbnek a termésébdl készilt bor.

i) ,Primdr”: a szliret évében palackozott bor. Szinonim megjel6lésként az ,Ujbor”
kifejezés is hasznalhato.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellenérzésére kijeldlt szervezetek
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijellt hatdsagok végzik el.
Jelenleqg hatéalyos jogszabalyok szerinti hatdsag

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatésaga
1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.. +3612124978

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) megyei Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakodczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.. +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Déczy Jozsef Ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311


mailto:bor@nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi
mailto:bacs@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun
mailto:baranya@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya
mailto:bekes@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes
mailto:borsod-fm@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen
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e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gyo6r-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyor, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szbvetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyéri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.
Tel.: +36 32 521 500


mailto:csongrad@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad
mailto:fejer@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
mailto:gyor@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron
mailto:hajdu@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar
mailto:heves@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves
mailto:szolnok@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok
mailto:komarom@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO

937

Fax: +36 32 521 524
e-mail: nograd@magszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1 317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.


mailto:nograd@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd
mailto:pest@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest
mailto:somogy@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy
mailto:szabolcs@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg
mailto:tolna@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna
mailto:vas@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas
mailto:veszprem@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem
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Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
- A boraszati terméket el6allitdé Gizem adminisztrativ ellendrzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellendrzési terv alapjan;
- Kockazatelemzésen alapulo ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a forgalomba
hozott boraszati termékek esetén;
- Szarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellendrzése.


mailto:zala@mgszh.gov.hu
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok

Ellen6érzés modszere

Igazolé dokumentum

Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt
terméhelyen helyezkedik
el

Adminisztrativ
ellenérzés: HEGYIR és
VINGIS alapjan

HEGVYIR elektronikus adatlap

Terliletileg illetékes
Borvidék Hegykdzségi
Tanacsa

Szo6ldlltetvényre
vonatkozo eléirasok
ellenérzése:

(fajta, sor és tétavolsag,
Ultetvénysirlség,
mavelésmad,
tdmrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

e Adminisztrativ
ellendrzés:
e HEGVYIR,

e Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellenérzés

Helyszini szemlérdl készilt
jegyz6konyv

Terlletileg illetékes
Borvidék Hegykdzségi
Tanacsa

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellendrzés:
HEGYIR,

e Kockazatelemzésen

alapulé helyszini
ellen6rzés

o Helyszini szemlérdl késziilt

jegyzokonyv

Teruletileg illetékes
Borvidék Hegykdzségi
Tanacsa

II. Evjaratfiiggd elemek

1l/1 Sz6l6 eredetének igazolasa

Potencialis terméshozam

e Kockazatelemzéses
helyszini ellenorzés

e Helyszini szemlérdl készilt

jegyzokonyv

Tertletileg illetékes
Borvidek Hegykozségi
Tanacsa

Szlret

e Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzési

e Adminisztrativ
ellendrzés

e Helyszini szemlérdl készilt

jegyzokonyv

e Szlreti jelentés,

sz0l6szarmazasi
bizonyitvany kérelem

Tertletileg illetékes
Borvidek Hegykozségi
Tanacsa

Sz6l6 mennyiségének és
mindségeének ellendrzése

e Sziireti jelentés és
sz6l6szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellenérzés

e Kockazatelemzéses
helyszini ellendrzés(

e Kiadott szarmazasi

bizonyitvany

e Helyszini szemlérdl készilt

jegyzokonyv

Tertletileg illetékes
Borvidéek Hegykozségi
Tanacsa

Sz616 szarmazasat igazol6 dokumentum o Sz6l6szarmazasi Hegybird
bizonyitvany

II/2 Bor eredetének igazolasa

Sz0616 eredetének és e Sz06l6 szarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird

min&ségének ellendrzése

bizonyitvany
adminisztrativ
ellenérzése

bizonyitvany
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Alkalmazott boraszati
eljarasok

Pincekonyv,
borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
Kockazatelemzésen
alapuld helyszini

e Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

e Helyszini szemlérdl készult
jegyzoékonyv

Hegybiro

Terlletileg illetékes
Borvidék Hegykozségi

ellendrzés Tanacsa

Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum e Elsé borszarmazasi Hegybird
bizonyitvany
III. Forgalomba hozatal

Ill/1 Bor eredetének igazoldsa
Bor eredetének e Els6 borszarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybiro
ellenérzése bizonyitvany bizonyitvany

adminisztrativ

ellendrzés
Alkalmazott boraszati ¢ Pincekonyy, e Kiadott szarmazasi Hegybiro
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;

bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
Kockazatelemzésen
alapul6 helyszini

e Helyszini szemlérdl készilt
jegyzdkonyv

Teruletileg illetékes
Borvidék Hegykdzségi

ellendrzés Tanacsa
Bor szarmazasat igazol6 dokumentum e Borszarmazasi bizonyitvany | Hegybird
I1l/2 Bor forgalomba hozatali eljaras
Mintavétel e Kunsagi Borvidék e Mintavételi jegyzékonyv Hegybiro

Hegykozségi Tanacsa
szabalyzata szerinti
mintavétel

Organoleptikus
paraméterek

Erzékszervi biralat és
mindsités

e Erzékszervi mindsitési
jegyzokonyv, KBHBB titkar
hatarozata

Kunsagi Borvidék
Helyi Borvizsgald
Bizottsaga
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A Hajés-Baja (Hajés-Bajai) OEM termékleiras modositasi kérelme
I. A kérelem benyujtoja

Név: Hajos-Bajai Borvidék Hegykozségi Tandcs
Cim: 6500 Baja, Arpdd tér 1.

Telefonszam: 06-79/421-125

E-mail cim: hajosbajaiht@gmail.com
Képviseld: Koch Csaba elniok

I1. Foldrajzi arujelzo: Hajos-Baja (Hajés-Bajai) (oltalom alatt 4116 eredetmegjel6lés)
IT1. A modositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK

(A moddositas megvaltoztatja az 0sszefoglald dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megfeleléen nem mindsiil kisebb jelentdséglinek)

1. A bor termékkategoria kiegészitése uj bortipusokkal.

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa

III. Kiilonds boraszati eljarasok

V. Maximalis hozam

VI. Engedélyezett sz616fajtak
- VII Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

b) indoklas: A bortipusok boévitésével jobban kifejezhetévé és megjelenithetdvé valik a Hajos-
Bajai borok egyedisége, sokfélesége. A késoi sziiretbdl szarmazo borok testesek, a készités
modjanak és érlelésnek megfelelden karakteresek. Maradék cukrot is tartalmazhatnak. A
prémium borok nagy formatumu, komplex illataromaja, telt, gazdag izli borok, ahol az
intenziv gylimolcsosség jellemzd. Sok esetben az aszalt gylimolcsokre és lekvarokra jellemzd
izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az intenziv fliszeres karakterekkel,
melyben a fahordods és palackos érlelésre jellemzd illataromak dominalnak. A jégborok teltek,
a maradék cukortartalmuk, savtartalmuk és alkoholtartalmuk kovetkeztében édes izharmoniat
mutatnak.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

2. A meglévo bortipusok érzékszervi leirasanak modositasa, 6sszhangba hozasa az ujonnan
bevezetendd bortipusokkal
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
b) indoklas: Az 0j bortipusok jelentésen kibdvitik a Hajos-Bajai borok korét, igy a meglévo
bortipusok érzékszervi leirasat is modositani kell.
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

3. Koriilhatarolt teriiletek kibovitése Bacsszentgyorgy szolo, terméhelyi kataszter szerinti 1. és
I1. osztalyu hatarrészeivel
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- IV. Koriilhatarolt tertilet
- VIIIL. Tovabbi feltételek
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b) indoklas: Bacsszentgyorgy telepiilés hatarrészei Csatalja és Davod borvidéki telepiilésekhez
illeszkednek. A telepiilésen 6,8109 ha szdldkataszterbe sorolt teriiletet tartanak nyilvan és két
egyszerusitett adoraktar mikodik. A teriilet adottsagai megegyeznek a Hajos-Bajai OEM
termdhely és termék kapcsolatdt tartalmazd leirdsaval. A szdlotermesztés az itt lakok
hagyomanyos gazdasagi tevékenységének része.

C) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

4. A pezsg6 analitikai paramétereinek modositasa
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa
b) indoklas: Jelenleg érvényben 1év6 szabalyozas a hatalyos jogszabalyokhoz igazitjuk.
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

5. A szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozobor termékkategoria felvétele

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- II. A borok leirasa

III. Kiilonds boraszati eljarasok

V. Maximalis hozam

VI. Engedélyezett sz616fajtak

VII. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

b) indoklas: A Hajos-Bajai borvidék pezsgdkészitési hagyomanyaibol kiindulva szén-dioxid
hozzdadasaval késziilt gyongyozdéborokat is szeretnénk késziteni. A borvidéken termelt
szOl6fajtak koziil tobb gazdag illat-, iz-, és gylimdlcsaroméval, valamint iide savakkal
rendelkezik, amely megfeleld alapot képez a szén-dioxid hozzdadéasaval késziilt gyongydzobor
készitéséhez.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

6. Az engedélyezett szolofajtak listajanak kibévitése a boroknal: Generosa fajtaval
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VI Engedélyezett sz6l6fajtak
b) indoklas: A Generosa fajta fagytiird, betegségeknek ellenalld, konnyen miivelhetd sz610, tide,
friss, divatos bort ad6 fajta. Ez a szdldfajta az utobbi idében van terjedében borvidékiinkon,
jelenleg 12,4 hektaron termesztik.
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

7. Az engedélyezett szolofajtak listajanak kibovitése a pezsgonél:

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VI Engedélyezett sz6lofajtak

b) indoklas: Ezeknek a szdlofajtaknak van hagyomanya a borvidéken a pezsgdgyartasban. A
szinnek (fehér pl. Chardonnay, rosé pl. Kékfrankos, vords pl. Kékfrankos) megfeleld elegans,
kellemes bor illattal és zamattal viszonylag magas és éles savtartalom mellett a pezsgd alapbor
alkotérészei harmonikusak. A palackos erjedést kovetden a masodlagos illatanyagok és
aromak gazdagsagit bemutatd tartds gyongyodzéssel rendelkezd pezsgdbor. Muskotalyos-
illatos pezsgd (Cserszegi fliszeres) készitésekor a szOl6fajtara és termdtajra jellemzd illat-és
zamatanyagokkal egésziil ki a neutralis gazdagsagot bemutato izvilag.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas megvaltoztatja az Osszefoglald dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdséglinek mindsiil)
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8. Az analitikai el6éirasok maximalis dsszes alkoholtartalomra vonatkozo6 eldirasainak (oszlop)
torlése

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- 1. A borok leirasa

b) indoklas: A korabbi szabalyozas nem indokolt, mert az éghajlat valtozas miatt tobb évjaratban
is eléfordult mar, hogy magasabb volt a borok természetes dsszes alkoholtartalma. A torlés a
borok mindségére nem gyakorol negativ hatést.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

9. A jelolési szabalyok c¢) pontjanak torlése (kifejezések hasznalatara vonatkozo formai eléiras)
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek
b) indoklas: A bor vasarlasa soran a fajtanév hangsulyosabb modon szerepel a kdztudatban, ezért
ugy érezziik, hogy a borértékesitést eldsegitené ,, A jelolési szabalyok c.) pontjanak torlése.
C) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

10. A Kkiszerelési szabalyok b) pontjanak torlése (csak iivegpalackos forgalomba hozatali
szabaly)

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek

b) indoklas: A korszerli csomagolasi technologiak béviilése lehetdvé teszik a boraszatok szamara
a 3-5-10 literes bagin-boxok hasznalatat, melyben a mindség megovasa mellett tudjak
forgalomba hozni boraikat.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

11. Az illetékes helyi borbiraldi bizottsag kijelolésére vonatkozo pont és miikodésére vonatkozo
rész, valamint ellendrzé hatosag ellenérzési korére vonatkozo rész torlése

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIIL Tovabbi feltételek
IX. Ellendrzések

b) indoklas: A Helyi Borbiraloé Bizottsag miikodése megneheziti a termeldk borainak forgalomba
hozatalat, annak iddbeni késleltetésével. A bizottsdg mikodésének is nehéz megfeleld
technikai és pénziigyi feltételeket teremteni, ezért nem tudja rugalmasan megoldani a boraszati
tizemek bormindsitéssel kapcsolatos igényeit.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

12. Az illetékes helyi borbiraloi bizottsag jegyzokonyve alapjan torténé titkari hatarozat
készitési kotelezettség torlése
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Tovabbi feltételek
b) indoklas: A Helyi Borbiral6 Bizottsag nem miikodik a borvidéken, ezért kérjiik a torlést.
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

13. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendjében az ellendrzések felelésének a hegybiro
kijelolése
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- X. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendje
b) indoklas: A hegybird esetében adottak az ellendrzés feltételei
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.
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14. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendjében a forgalomba hozatali eljarasra vonatkozo
tablazatrész modositasa

a) atermékleiras érintett fejezetei:
- X. A hegykozségi feladatok ellatdsanak rendje

b) indoklas: A hatalyos jogszabalyok alapjan nem indokolt a hegybir6 altali mintavétel, ezért
kérjiik torolni. Az érzékszervi mindsités nem a hegybir6d feladata, ezért kérjikk tordlni. A
forgalombahozatali eljarashoz a hegybird a bor szarmazasat igazolé dokumentumot (a bor
szadrmazasi bizonyitvanyt) adja ki.

€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az 6sszefoglalé dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdségiinek mindsiil)

15. Technikai jellegii modositas (formai)
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- III. Kiilonos boraszati eljarasok
b) indoklas: A fejezet tablazatai jelentds formai atalakitason estek at az egyszer(ibb értelmezés és
attekinthetdség céljabol. Elkiiloniiltek a kotelezd €s a nem engedélyezett eljarasok.
€) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

16. Technikai jellegii modositas (boraszati hatosag névvaltozasa)
a) atermékleiras érintett fejezetei:
- IX. Ellendrzések
b) indoklas: A boraszati hatésag névvaltozasa miatt indokolt az 10j név bevezetése a
termékelirasba
C) A modositas hatalyba 1épése: 2016. aug. 1.

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt az érintett hegykozségek tagjai szabalyszerlien 0sszehivott
kozgyliilésen véleményezték. Ennek igazolasat, tovabba a kisebbségi véleményt is tartalmazé kozgytilési
jegyzokonyveket csatolom.

Baja, 2016. jinius 21.

Koch Csaba s. k.
elnok
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I. NEV

Hajos-Baja, Hajos-Bajai
eredetmegjel6lés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés
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II. A BOROK LEIRASA

A. Szol6bol késziilt termékek kategoriai:
1. BOR
Bortipusok:

1. Fehér fajta és cuvée

2. Rosé fajta és cuvée

Voros fajta és cuvée

Siller fajta és cuvée

Késoi szuretelésti fehér fajta és cuvée
Késobi sziiretelésl voros fajta és cuvée
Prémium fehér fajta és cuvée
Prémium rozé fajta és cuvée
Prémium vords fajta és cuvée

10 Fehér jégbor

311. Voros jégbor

opo>1.c»w.4>|w

a) Analitikai el6irasok

Minimalis Minimalis Minimalis ..
tényleges Osszes Osszes Maximalis
Bortipus alkoholtartalom alkoholtartalom savtartalom |IIosa\(ltj:')tanm
(%vol) (%vol) (a/h) 9

1. Fehér fajta és cuvée 9,00 9,00 3,5 1,08

2. Rosé fajta és cuvée 9,00 9.00 3,5 1,08

3. Voros_ fajta és cuvée 9,00 9,00 3,5 12

4, Siller fajta és cuvée 9,00 9,00 35 12

5, Késoi s;ure:telesulfeher 900 1208 35 14

fajta és cuvée T
6. Késbi sz.ure,telesulvoros 9.00 1208 35 14
fajta és cuvée -

7. Prémium feher fajta és 900 1097 35 108
cuvée = = =

8. Prémium rolse fajta és 900 1089 35 108
cuvée - = =

9, Prémium votos fajta és 900 1089 35 12
cuvée - =

10. Fehér jégbor 9,00 16,66 35 14

11. Voros jégbor 9,00 16,66 35 14

-Fentieken tulmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és 0Osszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint,

* s s . I s I .

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék

Szine a Zzoldes-fehértdl a; halvany szalmasargaig terjed.a—szint—i_Intenziv illatd, konnyd,

Fehér fajta és
1 cUvée gyakran Iagy savy, viragos vagy qvumolcsos vagy C|trusos |eqvekkel rendelkezo bor.-szaraz

Szine a lazacszintél a halvany pirosig ter|ed Friss tUde gylimo&lcsdszamatu, reduktiv

Rosé fajta és
2. y technolomaval készult borHaJvany—rezsas%m—Fezsaszm—hawany—%elya—hagymahej—vagy

cuvee
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Ude, gylimélcsds vérésborok: erételjesebb rubin, sétét rubinszind, egyszerl, gylimélcsds,
fiatalos, minimalis tolgyfa és tannin aromaji vorésborok, jellemzdéen élénk savtartalommal és

3 Voros fajta | alacsony alkoholtartalommal

' és cuvée Kozepesen telt és testes vordsborok: sétét rubin, halvany granat szin(, flszeres illat
karakter(i, telt iz(, hatdrozott tannintartalmu, részleges vagy fahordos érlelési borok,
melyekben a tolgyfa iz nem uralkodd

4 Siller fajta és | Erételjesebb piros, vildgos rubin szind, intenziv gyimdlcsds illatd, élénk savérzet(i és

- cuvée minimalis tannintartalmua borok friss, gyiimolcsds karakterrel.

Késdi Arany szin(i, komplex illatd, telt, olajos textdraval, gazdag izaromaéval, fahordds és palackos
szliretelést | érlelési izekkel, kellemes savérzettel és alkoholtartalommal, gyakran maradék

5. fehér cukortartalommal rendelkezé bor..

fajta és

cuvée

Késoi Rubin vagy s6tétvords szinlG, komplex illatd, telt, olajos texturaval, gazdag izaromaval,
szliretelést | fahordds és palackos érlelési izekkel, kellemes savérzettel és alkoholtartalommal, gyakran

6. vOros maradék cukortartalommal rendelkezd bor..

fajta és
cuvée
Prémium Szine a zoldes-fehértél az aranyig terjedhet. Intenziv Gsszetett illat és zamatanyag
7. | fehér fajta és | gazdagsagaval elsésorban virdgos, gyimolcsés és citrusos jegyeket hordoz. Reduktiv és
cuvée érlelt testes borok is megjelenhetnek.
Prémium Szine lazacszintél a halvanypirosig terjed. Elegansan friss tide gytimolcsos illaty, reduktiv
8. rosé fajta és | technoldgiaval készilt bor.
cuvée
Prémium S6tét rubin, halvany granat szind, flszeres illatkarakter(, telt izl, hatarozott tannintartalmu,
9. | voros fajta és | részleges vagy fahordds érlelés(i bor, melyben a tolgyfa iz nem uralkodd. A hosszabb érlelés
cuvée hatasara aszaltgyimolcsre, lekvarokra jellemzé illatok, zamatok fejlédnek ki benne.
e Oarany szin(i. Gazdag, komplex illatd. Kiemelkedéen magas cukortartalmi, ,mézédes”,

10. | Fehér jégbor Y i
koncentralt iz(, élénk savtartalmu bor.

11 | Verss ieabor Bronz-vords szinl. Gazdag, komplex illatd. Kiemelkedéen magas cukortartalmu, ,mézédes”,

== | YOTOSJEAROT |\ o centralt iz(i, aszalt gyimolcsokre emlékeztetd zamatanyagokkal rendelkezd bor.
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2. PEZSGO
Bortipusok:
1. Fehér
2. Rosé
3. Voros
a) Analitikai eloirasok
Minimalis Minimalis Minimalis e ere T
, . . Maximalis Minimalis
Bortipus tényleges osszes osszes illésavtartalom | palacknyomas
alkoholtartalom alkoholtartalom savtartalom @/ (bar)
(%vol) (%vol) (g/l) 9
| 1. Fehér 10.009,00 5.09,00 11.35,0 081,08 3.0
| 2. Rosé 10.009,00 5.09,00 11.35,0 1,080:8 3.0
| 3. Voros 9,0010.00 9,005:0 11.35,0 1,080:8 3.0
Fentieken tulmenden a maximélis Osszes kénessav tartalom és 0Osszes cukortartalom a hatalyos

jogszabalyok

szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

Fehér

Szine: z6ldes-fehér, 6szibarack, halvany szalmasarga
Illata: intenziv gyimolcsos, viragos
fze és zamata: tide, élénk, harmonikus savérzetl
Gyodngyozése: egyenletes, tartds

Rosé

Szine: halvany rézsaszin, hagymahéj vagy lazac szin
Illata: hatarozott gyiimdlcsre emlékeztetd

fze és zamata: harmonikus, finom savérzet(
Gyongyozése: finom, tartds

Voros

Szine: rubin, sdtét rubin
Illata: intenziv, fiatalos, gylimolcsos illatjegyek

fze és zamata: fliszeres, gylmolcsos, karakteres
Gybngyozése: tartds, egyenletes
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3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:

1. Fehér
2. Rosé
3. Voros

a) Analitikai eléirasok

Minimalis Minimalis Minimalis e e e e
. tényleges Osszes osszes . M M,
Bortipus alkoholtartalom alkoholtartalom | savtartalom illésavtartalom | palacknyomds
(%vol) (%vol) (a/l) (o/) (ban)
L Fehér 7,00 9,00 4.0 108 10
2. Rosé 7,00 9,00 4,0 1,08 10
3. | Vords 7,00 9,00 4.0 108 10

Fentieken tulmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és 0Osszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzdk

Bortipus Erzékszervi jellemzék

Szine: z6ldes-fehér, szalmasarga

lllata: intenziv gyiimolcsos, friss sz4l6 illatu

fze és zamata: (ide, élénk, harmonikus
alkoholtartalommal rendelkezé bor
Gyongyozése: enyhe

savérzetd, alacsonyabb

=
-
D
>
D~
=

Szine: lazacszintél a vilagos pirosig terjed
lllata: friss sz416 illatu

[ze és zamata: tde, élénk,
alkoholtartalommal rendelkezé bor
Gyongyozése: enyhe

harmonikus savérzet(l, alacsonyabb

|N
pel
(o]
n
D

Szine: rubin, sétét rubin

lllata: intenziv, fiatalos, gyimolcsos illatjegyek
fze és zamata: fiiszeres, gylimolcsos
Gyongyozése: enyhe

|w

Voros
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1. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

A. BORKESZITES

1. BOR
. .. L P , . ves s Nem engedélyezett boraszati eljarasok ( a
Bortipus Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok geceves p .
hatalyos jogszabalyokon tiil)
Fehér fajta és nincsa-szolota-sziret-napjan-fel-kell- dolgozni .
1 ) . nincs
cuvee Eoe e
Rosé fajta és AIines e : 52 gozhi
2. ; musttisztitas nincs
cuvée . . .,
preselés-csak-szakaszos-lizemu-préssel
Vords fajta és nincshéjon-erjesztés .
3. ) . . . nincs
cuvée préselés-csak-szakaszos-lizemt-préssel
Siller fajta és
4. , nincs nincs
cuvée
Késoi
szlretelésu . e i,
5. , nincs alkoholtartalom ndvelés, édesités
fehér
fajta és cuvée
Késoi

o
=3
S
)
wn

alkoholtartalom ndvelés, édesités

vOros
fajta és cuvée

Prémium fehér

7. . A nincs édesités
fajta és cuvée
Prémium rosé . s
8. o, . nincs édesités
fajta és cuvée
Prémium voros . s
9. ., nincs édesités

fajta és cuvée

-7 °C fok alatti hdmérsékleten kell sziretelni,
sz616 préselése fagyott allapotban torténik

10. Fehér jégbor alkoholtartalom ndvelés, édesités

-7 °C fok alatti hdmérsékleten kell szliretelni,
sz416 préselése fagyott allapotban torténik

11. Voéroés jégbor alkoholtartalom ndvelés, édesités

e

2PEZSGO

p p
Bortipus
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B. A SZ

OLOTERMESZTES SZABALYAI:

6. A szOlblltetvény mivelésméddjara vonatkozé szabalyok:

a. 2011. december 31. el6tt telepitett Gltetvény esetén: barmilyen

b. 2012. januar 1. utan létesitett Ultetvény esetén: takarasos fejmuvelés, alacsony és
kdzépmagas kordon, bakmUvelés, ernyé muvelés, Moser mivelés, Sylvoz mivelés, javitott

Moser muvelés, egyes fliggony mivelés

7. A szOlblltetvény tokeslriségére vonatkozd szabalyok:
a. 2011. december 31. el6tt telepitett Ultetvény esetén: barmilyen

8.

b. 2012. januar 1. utan létesitett Ultetvény esetén:
- tékeslriség: legalabb 3300 téke/ha
- sortavolsag: 1.00-3.60m

- tétavolsag: legalabb 0.6-1.20m (ikertokés Ultetvény esetén a tétavolsag atlagos értéke

az iranyado)

Rigyterhelés: legfeljebb 12 él6 vilagos riigy/m?

9. A sziret idépontjanak meghatarozasa: az illetékes hegykdzség valasztmanyanak dontése alapjan,
amit az augusztus 1-étdl heti rendszerességgel elvégzett probasziiret alapjan allapit meg.

A sz6l6 mindséqge:

A sz616 minimalis természetes
cukortartalma

A sz616 minimalis potencialis

Bortipus Magyar mustfok ([IMM°], alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on
17,5 °C-on)
1. Fehér fajta és cuvée 14,90 9,00
2. Rosé fajta és cuvée 14,90 9,00
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3. Vords fajta és cuvée 14,90 9,00
4, Siller fajta és cuvée 14,90 9,00
s, Késoi s;ure’telesul fehér 1900 1208

fajta és cuvée = E—
6. Késbi sz'ure’telesu/voros 19.00 1208

fajta és cuvée = E—
7. Prémium fehér fajta és cuvée 17,50 10,97
8. Prémium rosé fajta és cuvée 17,40 10,89
9. Prémium voros fajta és cuvée 17,40 10,89
10. Fehér jégbor 25,00 16,66
11. Vo6ros jégbor 25,00 16,66

2. PEZSGO

A sz616 minimalis természetes cukortartalma v e e are -
. . A sz616 minimalis potencialis alkoholtartalma
Bortipus Magyar mustfok ([MM°], %vol). 20 °C-on
(%vol), 20 °C-on
17,5 °C-on) .

1 Fehér 14,90 9,00
2. Rosé 14,90 9,00
3. Voros 14,90 9,00

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

A sz616 minimalis természetes cukortartalma vz e e zye cops
; R A sz616 minimalis potencialis alkoholtartalma
Bortipus Magyar mustfok (IMM°], N
(%vol), 20 °C-on
17,5 °C-on)
1 Fehér 14,90 9,00
2. Rosé 14,90 9,00
3. Voros 14,90 9,00
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IV. KORULHATAROLT TERULET

Baja, Bacsszentgyodrgy, Batmonostor, Borota, Csaszartoltés, Csatalja, Csavoly, Davod, Dusnok,
Ersekcsanad, Ersekhalma, Hajés, Nagybaracska, Nemesnadudvar, Rém, Siikésd, Vaskut, telepiiléseknek
a sz016 termobhelyi kataszter szerinti L. és II. osztalyu hatarrészei.
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V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortious Maximalis hozam

: hi/ha t/ha
1 Fehér fajta és cuvée 100 14,3
2. Rosé fajta és cuvée 100 14,3
3. Voros fajta és cuvée 100 14,3
4, Siller fajta és cuvée 100 14,3
5. Késdi sziiretelésu fehér fajta és cuvée 70 10,0
6. Késdi szliretelésii voros fajta és cuvée 70 10,0
7. Prémium fehér fajta és cuvée 85 11,5
8. Prémium rosé fajta és cuvée 85 11,5
9. Prémium voros fajta és cuvée 85 11,5
10. Fehér jégbor 42 6,0
11. Vo6ros jégbor 42 6,0

2. PEZSGO

Bortibus Maximalis hozam

sortipus hl/ha t/ha
1 Fehér 100 143
2. Rosé 100 143
3. Voros 100 143

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus hizha hi/ha
1. Fehér 100 143
2. Rosé 100 143
3. Voros 100 143
1. BOR
. Mairmalic 1
T EeheF', ) s —
2 Rocé ‘ >0 Y29y o5
3 — VE e 100 e
2-PEZSGO
Monirmalic }
L FeheF' ) o —
Py Roce . o vagy 7 SCas
3 Nords 143 o vagy m 7 SCae
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
1. BOR
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
e , Chardonnay, Cserszegi flszeres, Generosa, Irsai Olivér, Kévidinka, Ottonel muskotaly,
1. Fehér fajta és cuvée . . N ) .. ,
Olasz rizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Sziirkebarat
e , Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,
2. Rosé fajta és cuvée )
Zweigelt
PP , Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,_Merlot, Pinot noir,
3. Voros fajta és cuvée .
Zweigelt
. L , Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,
4. Siller fajta és cuvée )
Zweigelt
Késoi sziiretelésa fehér fajta o e - S
5. , , Chardonnay, Cserszegi flszeres, Kévidinka, Olasz rizling, Rajnai rizling
és cuvée
Késdi sziiretelés voros fajta . ;
6. , , | Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos
és cuvée
Chardonnay, Cserszeqi fliszeres, Generosa, Irsai Olivér, Kdvidinka, Ottonel muskotaly,
7. Prémium fehér fajta és cuvée | Olasz rizling, Pinot blanc, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Szirkebarat
Cabernet franc, Cabernet Sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Pinot Noir
, . L, , Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,
8. Prémium rosé fajta és cuvée )
Zweigelt
, . e, , Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,
9. Prémium voros fajta és cuvée 3
Zweigelt
10. Fehér jégbor Chardonnay, Cserszegi flszeres, Olasz rizling, Rajnai rizling,
11. Voéros jégbor Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Kékfrankos

2. PEZSGO

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
‘ Chardonnay, Cserszegi flszeres, Generosa, Irsai Olivér, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Pinot blanc,
1 Fehér Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Sziirkebaréat
Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Pinot noir
‘ Chardonnay, Cserszegi flszeres, Generosa, Irsai Olivér, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Pinot blanc,
2. Rosé Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Szirkebarat
Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Pinot noir
| 3. Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Pinot noir

| 3.5ZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
, Chardonnay, Cserszeqi flszeres, Generosa, Irsai Olivér, Kdvidinka, Ottonel muskotaly, Olasz rizling,
1 Fehér . Y . N .
Pinot blanc, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Szlirkebarat
Chardonnay, Cserszeqgi fuszeres, Generosa, Irsai Olivér, Kévidinka, Ottonel muskotaly, Olasz rizling,
2. Rosé Pinot blanc, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Sziirkebarat
Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Pinot noir,
3. Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Pinot noir
1. BOR
Eortpus
L Eohé
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2 Resé
N U
Bortipus
. Fehér
2 Resé
3 —
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

A Hajos-Baja oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés terlilete Magyarorszag déli részén, a Telecskai dombok
északi nyulvanyain helyezkedik el. Nyugatrél a Duna folyd, északrol és keletrél a Duna-Tisza-Kozi
Homokhatsag, délrdl az orszaghatar hatarolja.

A termotaj kialakitasaban a Duna folyd meghatarozé szerepet jatszott. A folyd szabalyozasat kovetéen
alakult ki a foly6 jelenlegi medre.

A termohely kornyezeti jellemzdit alapvetéen a valtozatos domborzati viszonyok hatarozzak meg. A
tengerszint feletti magassag a teriiletek tébbségén 150 m.

A domborzat jellemzéen észak-nyugat, dél- kelet iranyl valtakoz6 domb-volgy vonulatokkal
jellemezhetd, ami kedvezd fekvéseket biztosit sz6l6 Ultetvények szamara. A szintkilonbségek a 10-20
métert is meghaladhatjak. A teriletek lejtése 2-10 %.

A Hajos-Baja oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés termdbhelyeinek a foként a 16sz alapon talalhatd meszes
lepelhomoktalajok a jellemzék (humuszos és futé homok), valamint a kisebb részben barna erdétalajok,
csernozjom, réti és dntéstalajok is fellelhet6ek.

A termohely klimatikus viszonyait a Magyarorszagon uralkodd kontinentalis éghajlat hatarozza meg. Erre
leginkabb a forrd nyarak és a hideg telek jellemzok. Mind az éghajlati viszonyok, és a viszonylag kis
tengerszint feletti magassag miatt gyakorik a tavaszi és az 6szi fagyok is.

Az atlaghdmérséklet 11-12 °C koruli. A napfényes orak atlaga 2000 ora felett van évente. A csapadék
atlagos évi mennyisége 450-500 mm, ami kielégiti a sz616 igényeit, de éves eloszlasa nem egyenletes.

b) Emberi tényezdk

A terméhely nagy hagyomanyokkal rendelkezik a sz6l6- és borkultira tertletén. Az itteni sz6lokultdra —
ahogyan altaldban a magyarorszagi is — a romai korra vezethetd vissza.

A Hajos-Bajai borvidék teriilete az antik Romai Birodalom hatarteriletén fekudt (a Duna folyo jelentette a
. limest “, a Birodalom hatarat), de annak hatasa erre a térségre is kiterjedt.

A kozépkori szdlokultdrat a XVI-XVIL szazadi torok uralom visszavetette, ami a lakossag szamanak
drasztikus csokkenését és a termelés visszaesését hozta magaval.

A torok kilzését kovetden németajku csaladok — foként a svab lakosok betelepitése volt meghatarozo a
sz6l6termelés Ujjasziiletésében és a termdhelyre jellemzé pincekultira és borkészités technologiajanak
megteremtésében. A szdlGtermesztést a filoxéra-vész — a homokteriletek filoxéra-immunitasa miatt — a
homokos teriletekre terelte, de a sz6lérekonstrukciok soran kiemelkedd terméhelyi adottsagu parcellak
ismételten hasznositasra keriltek. 1904-ben kozépfoku szakoktatas indult Bajan.
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A II. vilaghabord utan nagy pincészetek alakultak ki és a sz6l6termesztés is atalakult. Az egykor szinte
kizardlagos hagyomanyos fajtak (Ezerj6, Kadarka, Kovidinka, Mézes) mellett a Kékfrankos, Leanyka,
Muscat Ottonel, Olaszrizling telepitése is elindult.

Uralkoddva valtak a szélesebb sorkdz( és magas muvelések kilonbozd formai. Az 1970-es évek végétdl
tovabbi fajtavaltas (vilagfajtak telepitése pl. Chardonnay, Cabernet sauvignon, stb.), fellletbdvités és
muvelésmod valtas mellett megindult a nagy kapacitasi modernizalt boraszati Gizemek kiépitése.

2. A borok leirasa

Az Okologiai kornyezet hatasara testes, mérsékelt savtartalmu, lagyabb, alkoholban gazdag borok
készithetok a borvidéken. A 10sz altalaj tapanyag-szolgaltatd és viztartd képessége sajatos tartalmat ad
az itt termett sz616nek, a meszes altalaj hatasara a boroknal asvanyos jegyek tapasztalhatok.

A fehér és rosé borok illatanyaga intenziv, a borok zamatban gazdagok. A vords borok altalaban
gyuimolcsosek, mély szinlek, csersavaik hatarozottak, fejlédésik lassu.

A prémium borok nagy formatumu, komplex illataromaju, telt, gazdag izl borok, ahol az intenziv
gylimolcsdsség jellemzd. Sok esetben az aszalt gyimdlcsdkre és lekvarokra jellemzd izek és illatok
jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az intenziv fliszeres karakterekkel, melyben a fahordds és palackos
érlelésre jellemzé illataromak dominalnak.

A késéi sziiretbdl szarmazd borok testesek, a készités mddjanak és érlelésnek megfeleldéen karakteresek.
Maradék cukrot is tartalmazhatnak.

A jégborok teltek, a maradék cukortartalmuk, savtartalmuk és alkoholtartalmuk koévetkeztében édes
izharmdniat mutatnak.

A terméhely borait hordds és palackos érlelést kovetden javasolt forgalomba hozni.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezok és a termék kozott

Az okoldgiai kornyezet jelentds hatassal van a borok jellemzdire. Ez a tipikussag elsésorban testes,
mérsékelt savtartalmu, lagyabb, alkoholban gazdag borokat jelent.

A homoktalajok sajatossaga, hogy gyorsan melegednek, vilagos szinlik miatt a napsugarzast jobban
visszaverik, ami el6segiti a sz6l6 érését is. Ugyanakkor a 16sz altalaj tapanyag-szolgaltatd és viztartd
képessége sajatos tartalmat ad az itt termett sz6l6nek, a meszes altalaj hatasara a boroknal asvanyos
jegyek tapasztalhatok.

A talaj és a klimatikus viszonyok kovetkeztében a fehér és rosé borok illatanyaga intenziv, a borok
zamatban gazdagok. A vords borok altalaban gylimolcsdsek, mély szinlGek, csersavaik hatarozottak,
fejlodésiik lassu. A terméhely borait hordds és palackos érlelést kdvetden javasolt forgalomba hozni.

A Hajos-Bajai borvidék igen fontos szerepet tolt be a magyar mezégazdasag szélészeti és boraszati
agazataban. A szél6termelés gazdasagi sulya mellett oriasi jelentéségi tarsadalmi hatasat tekintve is,
hiszen a térségben fontos népességmegtartd szerepe van.

A sz6l6 és bortermelés és az ahhoz kapcsolédd borturizmus, idegenforgalom fokozatos fejlédése
tapasztalhatd napjainkban is. Itt talalhatd Magyarorszag legnagyobb pincefaluja, a Hajosi Pincefalu.

A termdhely human tényezdinek hatasa az alabbi tertleteken nyilvanul meg:

- az Okoldgiai viszonyok potencialjahoz illeszked6 fajtaszerkezet tudatos kialakitasa (hagyomanyos és Uj
fajtak )

- az 6koldgiai és részben piaci sajatossagokhoz illeszkedd szélészeti és boraszati technologia kialakitasa
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- az 6koldgiai és piaci sajatossagokhoz illeszked6 izemi és integracids szerkezet kialakitasa
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B. PEZSGO

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

A VIL fejezet A/1/b) pontjaban mar bemutatott emberi tényezdk leirasan tulmenden a Hajés-Bajai
pezsgokre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A termdhely nagy hagyomanyokkal rendelkezik a sz616- és pezsgbkultura teriletén.

A borvidék teriiletén a Hosszdhegyi Allami Gazdasag 1975-ben kezdett pezsgét késziteni.

A 80-as évekre a termelés elérte a 25 milli6 palackot évente. Ennek nagy része orosz tipusu
tankpezsgokeént kertlt piacra.

Késziilt az lzemben hosszabb érlelési idével készitett tankpezsgd is.

A Carmen pezsgdcsaladnak rosé és voros tagja is kerilt forgalomba.

A 2000-es évek kdzepétdl egy csaladi boraszat klasszikus palackérlelést pezsgét allit eld.

2. A borok leirasa

Az alapborok elsésorban testes, mérsékelt savtartalmu, lagyabb, alkoholban gazdagok.
Az alapboroknal asvanyos jegyek tapasztalhatok. A fehér és rosé alapborok illatanyaga intenziv,
zamatban gazdagok. A vords alapborok altalaban gyimolcsosek, mély szinlGek, csersavaik hatarozottak.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezok és a termék kozott

Az okologiai koérnyezet jelentds hatassal van az alapborok jellemzdire. Ez a tipikussag elsésorban testes,
mérsékelt savtartalmu, lagyabb, alkoholban gazdag alapborokat jelent.

A homoktalajok sajatossaga, hogy gyorsan melegednek, vilagos szinik miatt a napsugarzast jobban
visszaverik, ami el6segiti a sz0l6 érését is. Ugyanakkor a |0sz altalaj tapanyag-szolgaltatd és viztartd
képessége sajatos tartalmat ad az itt termett sz6l6nek, a meszes altalaj hatasara az alapboroknal
asvanyos jegyek tapasztalhatok.

A talaj és a klimatikus viszonyok kovetkeztében a fehér és rosé alapborok illatanyaga intenziv, az
alapborok zamatban gazdagok. A siller és vords alapborok altalaban gylimolcsdsek, mély szinGek,
csersavaik hatarozottak, fejlédésik lassu.

A termdéhely human tényezdinek hatasa az alabbi tertleteken nyilvanul meg:

- az 6koldgiai viszonyok potencialjahoz illeszked6 fajtaszerkezet tudatos kialakitasa ( hagyomanyos és Uj
fajtak )

- az okoldgiai és részben piaci sajatossagokhoz illeszkedd szélészeti, boraszati és pezsgd készitési
technologia kialakitasa

- az 6kologiai és piaci sajatossagokhoz illeszked6 Gzemi és integracids szerkezet kialakitasa.
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C. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/b) pontjaban leirtakkal.

2. A borok leirasa

A szén-dioxid hozzdadasaval készilt gydngydzdbor jellemzéen a helyi aromatikus fajtdkbdl készil,
melyet olyan stddiumban sziiretelnek, hogy a feldolgozas sordn a sz6l6 természetes, elsddleges iz- és
zamatanyagai megodrizhetdk legyenek, amelyet a palackozas elétti szén-dioxiddal térténd dusitds még
inkabb kiemel.

A Hajos-Bajai_szén-dioxid hozzaadasaval késziilt fehér, rosé és vords gydngydzd borok harmdnikus
savtartalommal, frissességgel, ide, élénk gylimodlcsos illattal jellemezhetbek.

3. Kapcsolat a termodhely, emberi tényezok és a termék kozott

Az okoldgiai kornyezet jelentds hatassal van a borok jellemzdire. Ez a tipikussag elsdsorban testes,
mérsékelt savtartalmu, lagyabb, alkoholban gazdag borokat jelent.

A homoktalajok sajatossaga, hogy gyorsan melegednek, vilagos szinik miatt a napsugarzast jobban
visszaverik, ami eldseqiti a sz6l6 érését is. Ugyanakkor a |6sz altalaj tdpanyag-szolgaltatd és viztartd
képessége sajatos tartalmat ad az itt termett sz6l6nek, a meszes altalaj hatasara a boroknal asvanyos
jegyek tapasztalhaték.

A sz46l6 Ultetvények elhelyezkedése, a klimatikus adottsagok, a meszes-10sz6s tapanyagban gazdag
talajok, valamint a termdhelynek leginkdbb megfeleld fajtdk egyutt adjak a termék egyedi jellegét, ami a
komplex gyimolcsos illat és zamatanyagok, tde jelleg és elegans savtartalom formajaban nyilvanul meg.
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VIIL. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok
a) Az oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés kifejezés a védett eredetll bor kifejezéssel
helyettesithetd.
b) A kiivé szé a hazasitas széval helyettesitheté.

o) A feltiintethetd kisebb foldrajzi egységek neve: Baja, Batmonostor, Bacsszentgyorgy,
Borota, Csaszartoltés, Csatalja, Csavoly, Davod, Dusnok, Ersekcsanad, Ersekhalma, Hajos,
Nagybaracska, Nemesnadudvar, Rém, Suikdsd, Vaskut.

A jelolhetd hagyomanyos kifejezések, egyéb korldtozottan hasznalhatd kifejezések, illetve

készitési moddra utald kifejezések, valamint egyéb, szabalyozottan hasznalhaté kifejezések:

barrique, cuvée, muskotaly, primor, prémium, siller, késéi sziretelés(, jégbor.

2. A kiszerelésre vonatkozé szabalyok (minden termékkategoria és bortipus esetén):
a) A Hajos-Bajai borvidék terliletén lévd pincészetben — helyben fogyasztas esetén — a sajat
eléallitasu borokat kdzvetlenil a tarolé edénybdl vagy palackbol lehet forgalomba hozni.

Kizhrdlac i hozhatok £ ba.

e)b) A borok palackozasa csak a Hajos-Bajai borvidék hegykdzsége altal nyilvantartasba vett
palackozoban végezhetd. Termohelyen kivili kiszerelés csak 48 oraval a kiszerelés elott
megtett bejelentés esetén lehetséges. A bejelentést a Hajos-Bajai Borvidék Hegykdzségi
Tanacsahoz kell megtenni. A kiszerelésnek a termdhelyrdl vald kiszallitast kévetd 90 napon
belll meg kell torténnie.

VHI/34. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
a) Nyilvantartasok

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz6l6- és borszarmazasi) példanyai;

ii) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) a helyszini szemlékrol szol6 jegyzokonyvek, dokumentumok;

iv) pincekonyv;

v) szolSterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allo
eredetmegjeldléses/oltalom alatt allo foldrajzi jelzéses termeék eldallitdjardl, a hegykdzségi
informatikai rendszerben (tovabbiakban: HEGYIR),  vezetett  nyilvantartasok
(Ultetvénykataszter, pincekataszter)

viyvi) az ellendrzesrdl készilt dokumentumok, jegyzékdnyvek
b) b)-Bejelentések
Termelési szandék bejelentése: a Hajés-Baja oltalom alatt all6 eredet megjeldlés
hasznalatanak feltétele, hogy a termeld a termék eléallitasanak megkezdésekor — ideértve a
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sz616 alapanyag termelést is — a termeld koteles e szandékat a hegykodzségnek bejelenteni. A
bejelentést a tevékenység megkezdésének évében aprilis 30-ig kell megtenni, a bejelentés
visszavonasig érvényes.

i) Borvidéken kivili szdléfeldolgozas bejelentése: a borvidéken kivili széléfeldolgozasanak
szandékat a termeld a Hajos-Bajai Borvidék Hegykozségi Tanacsanak koteles bejelenteni. A
bejelentést a tevékenység megkezdésének naptari évének junius 30. napjaig kell megtenni,
a bejelentés a soron kdvetkez6 borpiaci évre érvényes.

i) Kiszerelés el6zetes bejelentése: a bort kiszerelésre a borvidékrél kiszallitani a bor
eldallitéjanak eldzetes bejelentése utan lehet. A boraszati vallalkozas a kiszallitott bor
kiszerelési szandékarol 48 oraval annak megkezdése el6tt koteles értesiteni a Hajos-Bajai
Borvidék Hegykozségi Tanacsat.

4. Termék eloallitasa a lehatarolt terméteriileten kiviil:
Bdcsa, Kecel, Kéleshalma, Kiskéros telepliléseken.



17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 964

IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellendrzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatdsagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijel6lt hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabélyok szerinti hatdsagok:

(1) Nemzeti Elelmiszerlénc—biztonséqi Hivatal Boraszati és Alkoholos Italok Igazgatdsaga

1118 Budapest, Budaor5| at 141 145.
Tel.: +36 1 346 09 30
Fax.. +36 12124978

e-mail.: bormi@nebihmgszh.gov.hubmi@mgszh-gov-hu

Web.: http://www.mgszhnebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) megyei Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakodczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.. +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Déczy Jézsef Ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.nu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.


mailto:bor@nebih.gov.hu
mailto:bor@nebih.gov.hu
http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi
mailto:bacs@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun
mailto:baranya@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya
mailto:bekes@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes
mailto:borsod-fm@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen
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Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyér, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szbvetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyéri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei


mailto:csongrad@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad
mailto:fejer@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
mailto:gyor@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron
mailto:hajdu@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar
mailto:heves@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves
mailto:szolnok@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok
mailto:komarom@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom
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3100 Salgdtarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1 317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petéfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti Ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati Ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem



mailto:nograd@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd
mailto:pest@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest
mailto:somogy@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy
mailto:szabolcs@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg
mailto:tolna@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna
mailto:vas@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas
mailto:veszprem@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 967

Zala Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore és modja:
- A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
- A boraszati terméket eléallitd Gzem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulo ellenérzési terv alapjan;
- Kockazatelemzésen alapul¢ ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a
forgalomba hozott boraszati termékek esetén;
——szarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellenérzése;



mailto:zala@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellenérzési pontok

Ellen6rzés modszere

Igazolé dokumentum

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt
termohelyen helyezkedik
el

Adminisztrativ
ellenérzés: HEGYIR és
VINGIS alapjan

HEGYIR elektronikus adatlap

Szo6l6ultetvényre
vonatkozo
ellenérzése:
(fajta, sor és tétavolsag,
ultetvénysuraség,
muvelésmad,
tdmrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

eléirasok

e Adminisztrativ

ellendérzés:

e HEGYIR,

e Kockazatelemzésen
alapulo helyszini
ellendrzés

Zaradék vagy jegyzékonyv

Jegyzdkdnyv

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellenérzés: HEGYIR

e Kockazatelemzésen
alapulo helyszini
ellendrzés

Pincekataszteri  nyilvantarto
lap: zaradék vagy
jegyzdkonyv
Jegyzdkdnyv

I. Evjaratfiiggo elemek

1l/1 Sz6l6 eredetének igazolasa

Szbleszeti technologia

e Adminisztrativ e Zaradék vagy jegyzokonyv
o Eves ellendrzési |o Jegyz6konyv
programon alapuld

helyszini ellenorzés

Potencialis terméshozam |e Kockazatelemzéses e Zaradék vagy jegyzokonyv
helyszini ellen6rzés
Szlret ideje és mddja ¢ Kockazatelemzéses ¢ Jegyzokonyv
helyszini ellen6rzésd e Zaradék vagy jegyzokonyv
e Adminisztrativ
ellendrzés
SzO6l6  szarmazas  és |e Adminisztrativ e Szlreti jelentés
mennyisége o Sz616 szarmazasi
bizonyitvany
1l/2 Bor eredetének igazoldsa
A bor eredete, | Adminisztrativ e Els6 borszarmazasi
mennyisége és mindsége bizonyitvany
Tovabb feldolgozasra | Adminisztrativ e Borszarmazasi bizonyitvany
atadott bor
Alkalmazott boraszati [¢ Eves ellendrzési o Jegyz6kdnyv
eljarasok programon alapuld
helyszini ellen6rzés
Bor szarmazasat igazolé dokumentum e Els6 borszarmazasi

bizonyitvany
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III. Forgalomba hozatali eljaras
Bor szarmazéasat igazold dokumentumMintavétel Borszarmazasi
bizonyitvanyFételes-mintavétel
; | .I EI Ve | . . ” Ve Ve ” I ..

Az ellendrzésekért az illetékes hegykdzség hegybirdja hegykdzsegek a feleldsek.

A Kunsag OEM termékleiras modositasi kérelme
I. A kérelem benytjtoja

Név: Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsa

Cim: 6000. Kecskemét, Szent Istvan krt. 19/a
Telefonszam: +3676512422

E-mail cim: kunsagiborvidek@gmail.com

Képviseld: Frittmann Janos elndk; Keresztes Jozsef titkar
Képviselt felek: -

I1. Foldrajzi arujelzé
Kunsagi oltalom alatt 4116 eredetmegjelolés
ITI. A modositas targya

A. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK
B. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB
MODOSITASOK

1. A modositas targya: az engedélyezett fajtak kiegészitése a Matrai muskotaly fajtaval
a) a termeékleiras érintett fejezetei: VI. Engedélyezett fajtak

VIII. Tovabbi feltételek
b) indoklas: A Matrai muskotaly egy magyar nemesitésii fehérborszolé-fajta. Kozma Pal és Sz. Nagy
Laszl6 allitottdk eld az Arany sarfehér (Izséki) és az Ottonel muskotaly keresztezésével. a Kunsagi
borvidéken 5,9929 ha teriiletdi iiltetvényen termesztik a fajtat. Az 56/2014. (IV. 30.) VM rendelet (a
borkészitésre alkalmas sz6l6fajtak osztalyba sorolasarol) 1. szamu melléklete az engedélyezett fajtak
kozott szerepelteti, a 127/2009. (IX. 29.) FVM rendelet (a szdlészeti és a bordszati adatszolgaltatas,
valamint a szarmazasi bizonyitvanyok kiadasanak rendjérdl, tovabba a boraszati termékek eldallitasarol,
forgalomba hozatalardl és jelolésérdl) 15. szami melléklete a fajtat a muskotaly hagyomanyos kifejezés
esetében felsorolja. Az engedélyezett fajtak kiegészitése nem érinti a termdhely és termék kapcsolatat,
mert a Matrai muskotaly fajtaval azonos termesztési €s szenzoralis értéket képviseld fajtak szerepelnek
a Kunsag OEM termékleirasban.
A modositas bevezetésének tervezett idépontja: 2016. januar 1.


https://hu.wikipedia.org/wiki/Kozma_P%C3%A1l
https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=Sz._Nagy_L%C3%A1szl%C3%B3&action=edit&redlink=1
https://hu.wikipedia.org/w/index.php?title=Sz._Nagy_L%C3%A1szl%C3%B3&action=edit&redlink=1
https://hu.wikipedia.org/wiki/Arany_s%C3%A1rfeh%C3%A9r
https://hu.wikipedia.org/wiki/Ottonel_muskot%C3%A1ly
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2. A modositas targya: Altalanos jelolési szabalyok modositasa, oly modon, hogy a termékleiras VIIL.
1.2. pont alatt a ,Fajtanév, hagyomanyos kifejezés, a bor szinére utald vagy egyéb korlatozottan
hasznalhat6 kifejezés csak legfeljebb az eredetmegjeldlés betiméretével azonos betlimérettel irhatd a
cimkére.” Mondat torlésre kertil.

a) a termékleiras érintett fejezetei: VIII. Tovabbi feltételek

b) indoklas: A Kunsagi oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeldlésti borokon fontosnak tartjuk, hogy a fajta
neve kiemelten latszodjon, jol olvashat6 legyen, ne valjon jellegtelenné, és a cimke ne valjon tilsdgosan
zsufoltta.

A modositas bevezetésének tervezett idépontja: 2016. januar 1.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK

1. A modositas targya: A termékleiras eldirasainak ellendrzése

a) a termékleiras érintett fejezetei: X. A hegykozségi feladatok ellatasanak rendje

b) indoklas: A termékleirasban eldirtak ellendrzése a hegybird feladata, mivel az ellendrzés feltételeivel
is a hegybiré rendelkezik.

A mobdositas bevezetésének tervezett idopontja: 2016. januar 1.

Kijelentjiik, hogy a jelen kérelemben foglalt médositast a Kunsagi Borvidék Hegykozségei javaslatara a
Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tandcsa a kiildottgylilésén elfogadta.
Ennek igazolésat csatoljuk.

Kecskemét, 2015. november 25.

Frittmann Janos s. K. Keresztes Jozsef's. k.
elnok titkar
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I. NEV

Kunsag, Kunsagi
eredetmegjel6lés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés
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II. A BOROK LEIRASA

A. Szo6lobol késziilt termékek kategoriai:

1. BOR
Bortipusok:
4.12. Fehér fajta és cuvée
513. Rosé fajta és cuvée
6:14. Siller fajta és cuvée
7#15. Voros fajta és cuvée
8.16. Késoi szliretelésti fehér fajta és cuvée
9.17. Késoi szliretelésl voros fajta és cuvée
16:18. Valogatott sziretelés( sz6l6bdl készilt fehér fajta és cuvée
1119 Valogatott sziretelésl sz6l6bdl készilt rozé fajta és cuvée
12.20. Valogatott sziretelés( sz616bdl készilt vords fajta és cuvée
1321 Toppedt sz616bdl késziilt fehér fajta és cuvée
14.22. Toppedt sz616bdl készilt voros fajta és cuvée
15.23. Fehér jégbor
16.24.  Voros jégbor
a) Analitikai el6irasok
Minimalis Minimalis Minimalis o,
. " " Maximalis
Bortipus tényleges osszes osszes illésavtartalom
alkoholtartalom alkoholtartalom savtartalom /)
(%vol) (%vol) (g/1) 9
1. | Fehér fajta és kivé 9,0 9.0 3,5 1.0
2. | Rozé fajta és kivé 9,0 9.0 3.5 08
3. | Siller fajta és kuvé 9,0 9,0 3,5 1.2
4. | Voros fajta és kiivé 9,0 9,0 3,5 1.2
Késéi szlretelés
5. | sz6lébdl készilt fehér 9,0 12,08 35 038
fajta vagy kuvé
Késéi szlretelés
6. | szOlébdl készilt vords 9,0 12,08 3,5 1,2
fajta vagy kuvé
Valogatott sziiretelés(
7. | sz6lébdl készilt fehér 9,0 12,08 3,5 0,8
fajta vagy kuvé
Vélogatott sziiretelés(
8. | sz6l6bdl készilt rozé 9,0 12,08 35 0,8
fajta vagy kuvé
Vélogatott sziiretelés(
9. | sz6l6bdl késziilt vords 9,0 12,08 35 1.2
fajta vagy kuvé
Toppedt sz616bdl
10. | készilt fehér fajta vagy 9,0 12,83 3,5 0,8
kuvé
Toppedt sz616bdl
11. | készilt voros fajta vagy 9,0 12,83 3,5 1.2
kivé
12. | Fehér jégbor 9,0 16,66 3,5 08
13. | Voros jégbor 9,0 16,66 3,5 1,2

Fentieken tulmenden a maximalis 0sszes kénessav tartalom és 0sszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint
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b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus

Erzékszervi jellemzék

Halvanyzold, halvany szalmasarga, erdteljesebb szalmasarga szind, gyakran lagy, alacsony

1 Fehér fajta és kiivé alkoholtartalmu bor, friss, nyari gyimolcs, esetenként citrus karakterrel, cukortartalma
alapjan széraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
e e s Halvany rdzsaszin,rézsaszin, halvany ibolya szinl, konnyed élénk savérzet(, gyimolcs illatd
2. Rozé fajta és klvé . y o y ) y s . y . 9
és iz0. Cukortartalma alapjén lehet szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
Fajtaborok esetében a fajtara jellemzd illatu és iz(, hazasitott borok esetében a fajtak
3. Siller fajta és kivé hazasitasi aranyatol fliggé jelleggel, lekerekedett savakkal, mérsékelt tannintartalommal,
testességgel rendelkezé, cukortartalma alapjan szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
Rubin vagy erételjesebb rubin szin(, intenziv gyiimoélcs és flszer aromaju, fiatalos, mérsékelt
4, Voros fajta és kivé tannin tartalmu vorosbor, kellemes savérzettel, és alkoholtartalommal, cukortartalma alapjan
szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor .
Késdi szlretelést sz6l6bdl | Arany szinl, Komplex illaty, telt olajos texturaval, fahordds és palackos érlelési izekkel,
5. készult fehér fajta vagy kellemes savérzettel és alkoholtartalommal rendelkezé bor, gyakran maradék
kivé cukortartalommal.
Késdi szlretelést sz6l6bdl | Rubin vagy sotétvords szinl, komplex illataromdjy, telt olajos texturaval, fahordos és
6. készilt voros fajta vagy palackos érlelési izekkel, kellemes savérzettel és alkoholtartalommal. Gyakran maradék
kivé cukortartalommal.
Valogatott szlretelés( Zoldessarga szind, fajtara jellemzd illata és izd, élénk savtartalmu, kozepesen telt testes és
7. | sz6l6bdl készilt fehér fajta | alkoholos karakterl bor. Széraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
vagy kivé
Valogatott szlretelés( Halvany rézsaszin — rézsaszin — halvany ibolya szin(, elegansan finom savérzet(, rendkiviil
8. | sz6ldbdl készilt rozé fajta | gyimolcsos illatd, cukortartalma alapjan szaraz, félszaraz, félédes vagy édes bor
vagy kivé
Valogatott sziretelés( Sotétrubin vagy sotétvorods szinl, gyimolcs, esetenként flszeres illaty, kdzepesen testes,
9. sz616bdl készilt voros lagy karakter(i vorosbor, fahordds és palackos érlelési izekkel, mérsékelt tannin tartalommal,
fajta vagy kuvé cukortartalma alapjan széraz, félszaraz, félédes vagy édes bor.
N T Arany szin(, komplex illatd, magas természetes cukortartalmu borok, telt olajos texturaval
Toppedt sz616bdl készilt . s . ) L,
10. .. L rendelkezd, Osszetett, méz, érett vagy aszalt gylimdlcs, esetenként botritisz illatu és izd,
fehér fajta vagy kavé s /1 .
altalaban félédes vagy édes borok.
N T Sotétrubin vagy sotétvoros szind, érett, aszalt gyimolcs és/vagy flszeres illaty, telt, testes,
Toppedt sz616bdl készilt . 9y s R 9y . / o
11. N ., vordsbor, fahordos és palackos érlelési izekkel, mérsékelt tannin tartalommal, gyakran
voros fajta vagy kuvé .
maradék cukortartalommal.
_y Oarany szin(i. Gazdag, komplex illat, kiemelkedéen magas cukortartalmi, ,mézédes”,
12. Fehér jégbor IR .
koncentralt iz(, élénk savtartalmu bor.
s Bronzvoros szinl. Gazdag, komplex illatd, kiemelkedéen magas cukortartalmu, ,mézédes”,
13. Vo6ros jégbor

koncentralt iz(i, mérsékelt tannin tartalmu bor.
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2. PEZSGO

Bortipusok:
1.4.Fehér
2.5.Rozé
3-6.

Voros

a) Analitikai eloirasok

Minimalis Minimalis Minimalis . oxe e e
, . . Maximalis Minimalis
Bortipus tényleges osszes osszes illésavtartalom | palacknyomas
alkoholtartalom alkoholtartalom | savtartalom @/ (bar)
(%vol) (%vol) (a/l) 9

1. Fehér 9,5 10,0 5,0 0,8 3.0
2. Rozé 9,5 10,0 50 0,8 3.0
3. Voros 9,5 10,0 50 0,8 3.0

Fentieken tulmenden:

e a maximalis 0sszes kénessav tartalom és 0sszes cukortartalom a hatalyos jogszabalyok szerint;
e cukormentes extrakttartalom, legalabb 16,0 g/I;

e cukortartalom:

o kulénlegesen szaraz (extra dry): 12-20 g/I;
szaraz (dry, sec): 17-35 g/I;
félszaraz (medium dry, demi sec): 33-50 g/I;
édes (sweet, doux): 50 g/I-nél tobb.

o O O

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
1 Fehér A szinnek megfelelé szinl, neutrélis vagy a fajtara jellemzé illatd és izq,
harmonikus sav érzet(, kdnnyed, légiesen finom, tartds gydngyozéssel.
5 Rozé A szinnek megfeleld szinG, neutrdlis vagy a fajtara jellemzé illata és izQ,
harmonikus sav érzet(, kdnnyed, légiesen finom, tartds gydngyozéssel.
3 Vorss A szinnek megfeleld szinG, neutrdlis vagy a fajtara jellemzé illata és izQ,
harmonikus sav érzet(, kdnnyed, légiesen finom, tartds gydngyozéssel.
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3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
1.4.Fehér
2.5.Rozé
3-6. Voros

a) Analitikai eloirasok

Minimalis Minimalis Minimalis . oxe e e
, . . Maximalis Minimalis
Bortipus tényleges osszes osszes illésavtartalom | palacknyomas
alkoholtartalom alkoholtartalom | savtartalom @/ (bar)
(%vol) (%vol) (a/l) 9

1. Fehér 7,0 9,0 5,0 0,8 10
2. Rozé 7,0 9,0 50 0,8 10
3. Voros 7,0 9,0 50 0,8 10

Fentieken tdlmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és &sszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
Enyhén gyongy6zd, halvany zoldes-sérga — halvany szalmaséarga szing,
1. Fehér alacsonyabb alkoholtartalmu, hatarozott savgerinci, széaraz, félédes vagy
édes, jellemzéen friss szol6éillatd és iz, friss Uide borok.
Enyhén gyongy6zé, halvany halvany roézsaszin - rdzsaszin szing,
2. Rozé alacsonyabb alkoholtartalmi, hatadrozott savgerincl, szaraz, félédes vagy
édes, jellemzéen friss szol6illatd és iz, friss Uide borok.
Enyhén gyongydzé, halvany halvany ibolya szinl, alacsonyabb
3. Voros alkoholtartalmd, hatédrozott savgerincl, szaraz, félédes vagy édes,
jellemzéen friss sz4ldillatu és iz(, friss Uide borok.
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1. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

1. Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok

Bortipus

Kotelez6en alkalmazandé boraszati eljarasok

Nem engedélyezett
boraszati eljarasok (a
hatalyos
jogszabalyokon tiil)

Fehér fajta és kivé

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos lUzem( szél6préssel
végezhetd;

kotelezd a must tisztitasa;

Rozé fajta és klvé

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos Uzemi szélépréssel
végezhetd;

kotelezé a must tisztitasa;

Siller fajta és kivé

a sz6l6cefrét héjon kell erjeszteni;
a préselés csak szakaszos lzem( szélépréssel
végezhetd;

Voros fajta és kiivé

a szblécefrét héjon kell erjeszteni;
a préselés csak szakaszos Uzemi szélépréssel
végezhetd;

Késoi sziretelésl sz616bdl készilt

fehér fajta vagy kavé

a sz6l6t a szuret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos lzemU szél6préssel
végezhetd;

kotelezd a must tisztitasa;

legkorabban a sziretet kdvetd év marcius 1-jén
palackozhat¢;

3 hénapos fahordos érlelés

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elott;

a must javitasa, a bor
édesitése;

Késoi szuretelésl sz616bdl készilt
vOros fajta vagy kivé

a szblécefrét héjon kell erjeszteni;

a préselés csak szakaszos Uzemi szélépréssel
végezheto;

legkorabban a sziretet kdvetd év marcius 1-jén
palackozhat¢;

3 hénapos fahordos érlelés

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elott;

a must javitasa, a bor
édesitése;

Vélogatott sziretelés(i sz616bél
készult fehér fajta vagy kivé

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos lzemUl sz6l6préssel
végezhetd;

kotelezd a must tisztitasa;

legkorabban a sziretet kdvetd év marcius 1-jén
palackozhat¢;

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elott;

a must javitasa, a bor
édesitése;

Valogatott sziretelés( sz616bdl
készult rozé fajta vagy kiivé

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos lzemUl széldpréssel
végezhetd;

kotelezd a must tisztitasa;

legkordbban a sziretet koveté év marcius 1-jén
palackozhat¢;

a must javitasa, a bor
édesitése;

Vélogatott sziretelés(i sz616bdl
készult voros fajta vagy kivé

a sz6l6cefrét héjon kell erjeszteni;

a préselés csak szakaszos lUzem( széldpréssel
végezhetd;

legkorabban a sziretet kdvetd év marcius 1-jén

a must javitasa, a bor
édesitése;
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palackozhat¢;

3 hdénapos fahordos érlelés

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elétt;

10.

Toppedt sz616bdl késziilt fehér
fajta vagy kuvé

a sz6l6t a sziret napjan fel kell dolgozni;

a préselés csak szakaszos lzemi szélépréssel
végezhetd;

kotelezd a must tisztitasa;

legkorabban a sziretet kdveté év marcius 1-jén
palackozhat¢;

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elétt;

a must javitasa, a bor
édesitése;

11

Toppedt sz616bdl késziilt vords
fajta vagy kivé

a sz6lécefrét héjon kell erjeszteni;

a préselés csak szakaszos lzem( szélépréssel
végezhetd;

legkordbban a sziretet kovetd év marcius 1-jén
palackozhat¢;

3 hoénapos palackos érlelés forgalomba hozatal
elétt;

a must javitasa, a bor
édesitése;

-7 °C alatti hémérsékleten végzett kézi sziiret;
a sz6l6 préselése fagyott allapotban;

a must javitasa, a bor
édesitése;

erjesztés a kivant cukortartalomig;
legaldbb 6 honapos palackos érlelés;

12. Fehér jégbor . . . .
Je9 — erjesztés a kivant cukortartalomig;
— legaldbb 6 honapos palackos érlelés;
— -7 °C alatti hémérsékleten végzett sziiret; a must javitasa, a bor
., — aszOlo préselése fagyott allapotban; édesitése;
13. Voéros jégbor Z010 pr 9 P I

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI:

1. A szolomivelés eldirasai

a) Mivelésmod és iiltetvénysiiriség

A 2011. december 31-e el6tt telepitett meglévo szoldiltetvények esetében - azok mivelésmddjatol
vagy UltetvénysGrisegétdl fliggetlenil - az onnan szarmazd sz6lobol az Ultetveny kivagasaig
készulhetnek Kunsag(i) oltalom alatt allo eredetmegjel6lési termékek.

2011. december 31-e utan létesitett Ultetvény esetében csak a kovetkezd mivelésmddokkal telepitett
ultetvénybol szarmazo sz6l6bdl készilhetnek Kunsag(i) oltalom alatt allé eredetmegjel6lésu jelzéssel
ellatott termékek:

FejmUvelés;
ErnyomUvelés;
Moser mivelés;

egyes fliggdény mavelés

Sylvoz muvelés;

Az Ultetvénysirlség a 2012. januar 1-e utan létesitett Ultetvény esetén legalabb 3.300 téke/ha. A sor
és totavolsag meghatarozasanal az egyenletes sor és tdtavolsag mellett az ikersoros, és/vagy
ikertokés telepités is elfogadhato. A sortavolsag legalabb 1,00 m, legfeljebb 3,60 m lehet, tétavolsag
legaldbb 0,60 m, legfeliebb 1,20 m lehet. lkertékés lltetvényben a tétavolsag atlagos értéke az
iranyado.



17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 978

A toketerhelés beallitdsa soran a tokénként meghagyott él6, vilagos rlgyek szama - barmely
mivelésmdd esetén - nem haladhatja meg a 16 él6 vildgos riigy/m? értéket. A termelési célok
eléréséhez sziikséges végleges termésmennyiség beallitasat a vegetacios idészakban a sziikséges
mértékben elvégzett flirtszabalyozassal kell megvalositani.

Csak olyan Ultetvényrdl szarmazoé sz616 hasznalhaté fel Kunsag(i) oltalom alatt allé eredetmegjeldlés
termékek eldallitdsahoz, amelynek a tokehiany mértéke nem haladja meg a 10 %-ot.

b) A sziiret id6pontja, modja és a sz616 mindsége

A szlret kezdési idépontjat az illetékes hegykdzség valasztmanya évente hatadrozza meg, amit a
minden évben augusztus 1-tél hetenként végzett probasziret alapjan allapit meg.

Az a termék, ami a hegykozség altal meghatarozott sziiret kezdési idépontja eldtt sziiretelt sz616bdl
készllt, Kunsag(i) oltalom alatt all6 eredetmegjeldlést kategdridban nem kaphat szarmazasi
bizonyitvanyt és Kunsag(i) oltalom alatt allo eredetmegjel6lési jelzéstiként nem hozhat6 forgalomba.
A sziret idépontjat a hegykozségek hirdetmény atjan teszik kozze.

A termékek eléallitasdhoz a sz6l6 minimalis cukortartalma és potencialis alkoholtartalma az alabbi
tablazatban meghatarozottak szerint alkalmazand6 a mindenkor hatalyos magyar és EU jogszabalyok
és el6irasok alapjan.

A sz6l6 minimalis T
. A sz616 minimalis
; L. természetes cukortartalma o
Bortipus/kategoria o potencialis alkoholtartalma
Magyar mustfok ([MM°], ([%vol], 20 °C-on)
17,5 °C-on) or
Bor 14,82 9,0
Kesoi szlretelesd 19,00 12,08
sz06l6badl készilt bor
Vajoﬂgafott,szqretelesu 19,00 12,08
sz6lobol készilt bor
Tc,)pp'edt sz06l6bol 20,00 1283
készUlt bor
Jégbor 25,00 16,66
Pezsgd 14,82 9,0
Szén-dioxid
hozzaadasaval készilt 14,82 9,0
gyongyodzébor

A sz016 szlretelésénél altalaban, mind a kézi, mind a gépi szlret alkalmazhatd, de kizarolag kézzel
szlretelt sz616bdl allithato eld:

o késdi szuretelésl sz6l6bol készilt bor;

e valogatott szuretelésl sz6l6bdl késziilt bor;
e toppedt sz6l6bdl késziilt bor;

e jégbor.
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IV. KORULHATAROLT TERULET

A korilhatarolt tertilet meghatarozasa:

Borvidéki telepilések:

Abony, Akaszto, Albertirsa, Apostag, Agasegyhéza, Ball6szog, Balotaszallas, Bacsalmas, Bacsszdl6s, Bénye,
Bécsa, Bugac, Cegléd, Ceglédbercel, Cibakhaza, Csemd, Csengdd, Cserkesz6ld, Csépa, Csikéria,
Csolyospalos, Dany, Dunapataj, Dunavecse, Domsod, Felsélajos, Fuldophaza, Fuldpjakab, Fulopszallas,
Harta, Gomba, Harkakotony, Helvécia, Hernad, Imrehegy, Inarcs, Izsak, Jakabszallas, Janoshalma,
Jaszberény, Jaszszentandras, Jaszszentlaszlo, Kakucs, Kaskantyu, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhaza,
Kéleshalom, Kiskéros, Kiskunfélegyhaza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszallas, Kocsér, Kdka, Kémpdc,
Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehérto, Kunszallas, Kunszentmiklds, Ladanybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykut,
Monor, Monorierdd, Méricgat, Nagykata, Nagykdérds, Nagyrév, Nyarlérinc, Nyarsapat, Ocsa, Orgovany,
Orkény, P&hi, Palmonostora, Pet6fiszallas, Pilis, Pirtd, Réackeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert,
Szabadszallas, Szank, Szelevény, Szentkirdly, Szigetcsép, Szigetszentmarton, Szigetujfalu, Tabdi,
Tapioszentmarton, Tapidszele, Tazlar, Tiszaalpar, Tiszajend, Tiszafoldvar, Tiszainoka, Tiszakécske,
Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa, Téalmas, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvas, Zsana telepiilések, a sz616
terméhelyi kataszter szerinti . és II. osztalyu hatarrészeibe tartozo teriletei.
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V. MAXIMALIS HOZAM
1. BOR
Bortipus Maximalis hozam
hl/ha t/ha
1. Fehér fajta és kivé 100 14,3
2. Rozé fajta és klvé 100 14,3
3. Siller fajta és kivé 100 14,3
4, Voros fajta és kivé 100 14,3
5 Késdi szlretelést sz6l6bdl készilt fehér fajta 70 10,0
] vagy kivé
6 Késdi szlretelést sz8l6bdl készilt voros fajta 70 10,0
' vagy kivé
7 Valogatott sziretelés(i sz616bé| készilt fehér 70 10,0
' fajta vagy kivé
3 Valogatott sziretelés( sz616bdl készilt rozé fajta 70 10,0
' vagy kiivé
9 Valogatott szlretelés(i sz616bdl készult voros 70 10,0
' fajta vagy kiivé
10. Toppedt sz6l6bdl készilt fehér fajta vagy kiivé 42 6,0
11. Toppedt sz616bdl készilt voros fajta vagy kivé 42 6,0
12. Fehér jégbor 42 6,0
13. Vo6roés jégbor 42 6,0
2. PEZSGO
Bortipus Maximalis hozam
hl/ha t/ha
1. Fehér 100 14,3
2. Rosé 100 14,3
3. Voros 100 14,3
3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
Bortipus Maximalis hozam
hl/ha hi/ha
1. Fehér 100 14,3
2. Rosé 100 14,3
3. Voros 100 14,3
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
1. BOR
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Arany sarfehér, Chardonnay, Chasselas, Cserszegi flszeres, Ezerfirt(, Ezerjo, Generosa,
Harsleveld, Irsai Olivér, Jubileum 75, Karat, Kirdlyleanyka, Kévidinka, Matrai Muskotaly,
1 Fehér fajta és kiivé Muscat ottonel, Nektar, Olasz rizling, Pinot blanc, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling,

Rizlingszilvani, Sauvignon blanc, Szlrkebarat, Tramini, Zenit, Zold veltelini.

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotdly, Kadarka, Kékfrankos,
Kékoporto, Pinot noir, Zweigelt
e, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotaly, Kadarka, Kékfrankos,
2. Rozé fajta és kiivé , , . . .
Kékoportd, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
. i, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotdly, Kadarka, Kékfrankos,
3. Siller fajta és kivé i i . . ;
Kékoporto, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
e e, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Hamburgi muskotaly, Kadarka, Kékfrankos,
4. Voros fajta és kive , , . . .
Kékoporto, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
o S i Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Ezerj6, Generosa, Harslevel(, Jubileum 75, Karat,
Késéi sziiretelésl sz6l16bol . , . . . , L .
5. (o P .. | Kovidinka, Nektar, Olasz rizling, Pinot blanc, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling, Sauvignon
készilt fehér fajta vagy kuvé i ) . " o
blanc, Szlirkebarat, Tramini, Zenit, Zold veltelini
6 Késdi sziiretelést sz6l6bol Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot noir,
' készllt vOros fajta vagy kiveé | Zweigelt.
Valogatott sziretelés( Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerj6, Generosa, Harslevell, Jubileum 75, Karat,
7. sz8l6bdl készult fehér fajta | Kovidinka, Nektar, Olasz rizling, Pinot blanc, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling, Sauvignon
vagy kiivé blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Zold veltelini
Valogatott sziretelés( Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporté, Merlot, Pinot noir,
8. sz616bdl készilt rozé fajta Zweigelt.
vagy kivé
Vélogatott sziretelés( Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto, Merlot, Pinot noir,
9. sz616b6l készilt vords fajta | zweigelt.
vagy kiivé
10 Toppedt sz616bdl késziilt Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerjé, Generosa, Harslevel(, Jubileum 75, Karat, Nektar,
' fehér fajta vagy kiivé Olasz rizling, Pinot blanc, Pozsonyi fehér, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Sziirkebarat,
Toppedt sz616bdl készult . B} . . .
11. pp . . Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Zweigelt
vOros fajta vagy kivé
12. Fehér jégbor Kovidinka, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sziirkebarat, Tramini, Zold veltelini,
13. Vo6ros jégbor Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos
2. PEZSGO
Bortipus Engedélyezett szol6fajta
Arany sarfehér, Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Generosa, Irsai Olivér Ezerjé, Muscat ottonel, Nektar,
1 Fehér Olasz rizling, Rajnai rizling, Tramini
Kadarka, Kékfrankos, Pinot noir
Arany sarfehér, Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Generosa, Irsai Olivér Ezerjo, Muscat ottonel, Nektar,
2. Rosé Olasz rizling, Rajnai rizling, Tramini
Kadarka, Kékfrankos, Pinot noir
3. Voros Kadarka, Kékfrankos, Pinot noir
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3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta

Arany sarfehér, Chardonnay, Chasselas, Cserszegi fliszeres, Ezerjo, Irsai Olivér, Kiralylednyka, Muscat
1 Fehér ottonel, Olasz rizling, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt;

Arany sarfehér, Chardonnay, Chasselas, Cserszegi fliszeres, Ezerjo, Irsai Olivér, Kiralylednyka, Muscat
2. Rosé ottonel, Olasz rizling, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt;
3. Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt;
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

A termelésére lehatarolt terllet Magyarorszag kozépsd részén helyezkedik el. Legnagyobb része a
Magyar Alféld Duna és Tisza folydk altal hatarolt tertiletén, a Duna-Tisza k6zén valamint a Tiszazugban
teril el. Eszak-nyugatrél a Csepel-sziget, Eszakrél a Godolléi-dombsag egyes termdhelyei kapcsolédnak
hozza.

A termdhely kornyezeti jellemzdit alapvetéen az alfoldi jelleg hatdrozza meg. A tengerszintfeletti
magassag 150 m alatti. A domborzat sikvidéki jellegd, a szintkllonbségek a 10-20 métert nem haladjak
meg.

A Kunsag termdhelyein zommel mésztartalmi homoktalajok taldlhatok (humuszos és futéhomok),
valamint kisebb részben barna erddtalajok, csernozjom, réti és dntéstalajok. A homoktalaj sajatossaga,
hogy gyorsan melegszik, vilagos szine a napsugarzast jobban visszaveri, ami segiti a sz6l6 érését is,
valamint 75 %-ot meghaladd kvarctartalma kovetkeztében immunis a filoxéra szempontjabol.
Ugyanakkor tapanyag-szolgaltato és viztartod képessége, asvanyianyag-tartalma kisebb.

A terméhely klimatikus viszonyait a Magyarorszagon alapvetéen uralkodd kontinentalis éghajlat
hatarozza meg. Erre leginkabb a forrd nyarak és a hideg telek jellemzék.

Az atlaghdmeérséklet 10-11 °C. A vegetacids idészakban gyakoriak - julius, augusztus honapban - a
héségnapok. A napfényes orak atlaga 2.000 6ra felett van évente.

A csapadék atlagos évi mennyisége 450-500 mm, ami alapvetden kielégiti a sz6l6 igényeit, de éves
eloszlasa nem egyenletes.

b) Emberi tényezdk

A termdhely nagy foldrajzi kiterjedtsége miatt is nagy hagyomanyokkal rendelkezik a sz616- és borkultira
tertletén. Az elsé irasos emlékek szerint 1075-ben mar szOl6skertek voltak talalhatok a terlleten. A
kozépkorban a bortermelés elsédlegesen a helyi igények kielégitését szolgalta. A torok hddoltsagot
kovetd idészakban felhagyott homokteriletek Ujrahasznositasa és a futbhomok megkotése érdekében a
lehatarolt terlileten sz6l6t telepitettek. A szdlbiltetvényeket a filoxéra-vész (1875-t0l) szinte teljesen
érintetlendl hagyta, és szerepét nagymértékben felértékelte. A XIX. szazad végén veégrehajtott
technoldgia fejlesztések a térség borainal jelentds mindségjavulast eredményeztek. Az 1900-as évek
elejétdl a termoOhelyekrdl szarmazd borok piaca és ismertsége jelentdsen megnodvekedett, melynek
kovetkeztében a tobbszorosére nott a sz6lbultetvények terdlete.

A jelenleg is folyamatosan megvalosul6 technolégiai fejlesztések lehetdvé teszik a reduktiv technologia
alkalmazasat, napjainkban keresett fehér és rozé borok készitését, valamint a friss, a sz6l6 gyimoélcs
jellegét hangsulyozo vérdsborok eléallitasat.

A borvidék szlogenje , A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora” 2000. 6ta oltalom alatt all.

A lehatarolt terilet termeldit jellemzi az 6kologiai viszonyok potencialjahoz illeszkedd fajtaszerkezet
megvalasztasa, a hagyomanyos szél6fajtak és Ujonnan nemesitett fajtak teriileti aranyainak tudatos
kialakitasa, és a piaci sajatossagoknak megfeleld sz6lészeti és boraszati technoldgia alkalmazasa.
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2. A borok leirasa

A borok gyorsan fejléddnek, mérsékelt savtartalmuak, lagy karakterGek. A fehér és rozé borok illatanyaga
intenziv, a borok zamatban gazdagok. A vorosborok altalaban gyiimolcsosek, kdnnyedek, kevésbé mély
szinlek, csersav tartalmuk kevésbé markans. A borok, a meszes homoktalajra jellemzéen kevésbé
asvanyosak.

A valogatott sziretelésl sz6lobdl készilt borok fajtatipikusak, kiegyensulyozott sav, alkohol cukor
harmoniaval rendelkeznek.

A késdi sziretbdl szarmazé és toppedt sz016bdl készilt borok testesek a készitésmaodjanak és érlelésnek
megfeleléen karakteresek. Maradék cukrot tartalmaznak.

A jégborok teltek, a maradék cukor taralmuk, savtartalmuk és alkoholtartalmuk kdvetkeztében édes iz
harmoniat mutatnak.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezo6k és a termék kozott

Az okolégiai kornyezet - elsésorban a homoktalajoknak kdszdnhetéen - jelentds hatéssal van a borok
jellemzdire. Ez a tipikussag elsésorban a gyorsabban fejlédd, altalaban kdnnyl, kisebb savtartalmd,
lagyabb, gyors sav-fejlédés, az évjaratok tobbségében mérsékelt alkoholtartalmu borokban jelenik meg.

A borok, a homokos talajra jellemzéen kisebb asvanyi anyag tartalmdak. A terméhely borai elsésorban
rovidebb érlelésre és korabbi elfogyasztasra javasoltak. Az o©koldgiai kdrnyezet szamos, ehhez a
terméhelyhez két6dd hagyomanyos fajta elterjedését eredményezte (Ezerjo, Kadarka, Kévidinka, stb.). A
fajtatipikussag a valogatott szlret alkalmazasaval fokozhatd. Egyes évjaratokban a szélok kildnleges
értékeket produkalnak. A tulérett és a toppedt termésbdl alkoholban gazdag, telt, testes borok
készithetok, melyek mindsége az érlelés soran tovabb novekszik. A koénnyd, friss borok kivalo
alapanyagaul szolgalnak a pezsg6 és a szén-dioxid hozzaadasaval észilt gyongy6z6 boroknak.

A Kunsagi borvidék igen fontos szerepet tolt be a magyar mezdgazdasag szoOlészeti és boraszati
agazataban, itt termelik az orszag sz6l6mennyiségének csaknem felét. A sz6l6termelés, gazdasagi sulya
mellett, oriasi jelentéségu tarsadalmi hatasat tekintve, hiszen ezen a terlleten fontos jovedelemteremtd,
jovedelem kiegészité és népességmegtartd szerepe van. Az 6koldgiai sajatossagok (pl. homoktalajok,
csapadékhiany) miatt a szOl6termesztés az egyik leggazdasagosabb mdlvelési ag ezen a vidéken. A
szOlotermesztés tajalkoto szerepével hozzajarul a térség vonzerejének kialakulasahoz. A sz6l6iltetvenyek
hatékonyan gatoltak és gatoljak a futohomok terjedését, a gyengébb vizhaztartasu talajokon a
sz6l6novény kdnnyebben jut vizhez, mint mas névénykultarak.

A Kunsagi borvidéken telepitett szololltetvényekben az 6shonos, és Ujonnan nemesitett magyar
szOlo6fajtak a meghatarozdak.

Kunsagi borvidék ismertsége a fogyasztok kdrében nagy, amit elsésorban a kdnnyedebb, gyliimolcsds,
illetve illatos, muskotalyos borokkal alapozott meg.
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B. PEZSGO

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

A VIL fejezet A/1/b) pontjdban mar bemutatott emberi tényezdk leirdsan tulmenden a Kunsagi
pezsgdkre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A gyongyozd bor és pezsgd eldallitasat a termdbhely jellegzetes savkarakter( fajtainak termesztésével
alapoztak meg a termelék. (pl. Ezerjo, Cserszegi flszeres, stb.).

2. A borok leirasa

A pezsgok légiesen kdnnyuek, friss illatiak és élénk savtartalmuak.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezoék és a termék kozott

Az 6kologiai kornyezet - elsdsorban a homoktalajoknak kdszonhetden - jelentds hatassal van a borok
jellemzoire. Ez a tipikussag elsésorban a gyorsabban fejl6dd, altalaban konnyl, kisebb savtartalmd,
lagyabb, gyors sav-fejlodésU, az évjaratok tobbsegében mérsékelt alkoholtartalmu borokban jelenik meg.

A borok, a homokos talajra jellemzéen kisebb asvanyi anyag tartalmdak. A terméhely borai elsdsorban
rovidebb érlelésre és korabbi elfogyasztasra javasoltak. Az &6koldgiai kornyezet szamos, ehhez a
termohelyhez kdtédd hagyomanyos fajta elterjedését eredményezte (Ezerjé, Kadarka, Kovidinka, stb.). A
fajtatipikussag a valogatott sziret alkalmazasaval fokozhatd. Egyes évjaratokban a sz6ldk kiildonleges
értékeket produkalnak. A tulérett és a tOppedt termésbdl alkoholban gazdag, telt, testes borok
készithetok, melyek mindsége az érlelés soran tovabb novekszik. A konnyd, friss borok kivald
alapanyagaul szolgalnak a pezsg6 és a szén-dioxid hozzaadasaval észilt gydngy6zd boroknak.

A Kunsagi borvidék igen fontos szerepet tolt be a magyar mezdgazdasag szoOlészeti és boraszati
agazataban, itt termelik az orszag sz6l6mennyiségének csaknem felét. A sz6l6termelés, gazdasagi sulya
mellett, driasi jelentéségl tarsadalmi hatasat tekintve, hiszen ezen a terileten fontos jovedelemteremtd,
jovedelem kiegészitd és népességmegtartd szerepe van. Az Okoldgiai sajatossagok (pl. homoktalajok,
csapadékhiany) miatt a sz6l6termesztés az egyik leggazdasagosabb muivelési ag ezen a vidéken. A
sz6l6termesztés tajalkotd szerepével hozzajarul a térség vonzerejének kialakulasahoz. A szél6iltetvények
hatékonyan gatoltak és gatoljak a futohomok terjedését, a gyengébb vizhaztartasu talajokon a
sz6léndvény kdnnyebben jut vizhez, mint mas névénykulturak.

A Kunsagi borvidéken telepitett szdl6lltetvényekben az &shonos, és Ujonnan nemesitett magyar
szOlo6fajtak a meghatarozdak.

Kunsagi borvidék ismertsége a fogyasztok kdrében nagy, amit elsésorban a kdnnyedebb, gyliimolcsos,
illetve illatos, muskotalyos borokkal alapozott meg.
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C. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

A VIL fejezet A/1/b) pontjdban mar bemutatott emberi tényezdk leirdsan tulmendéen a Kunsagi
pezsgdkre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A gyongyozd bor és pezsgd eldallitasat a termobhely jellegzetes savkarakter( fajtainak termesztésével
alapoztak meg a termel6k. (pl. Ezerjo, Cserszegi flszeres, stb.).

2. A borok leirasa

A szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydongy6z6 borok friss illatuak, konnyedek.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezo6k és a termék kozott

Az okologiai kornyezet - elsdsorban a homoktalajoknak kdszonhetden - jelentds hatassal van a borok
jellemzéire. Ez a tipikussag elsésorban a gyorsabban fejl6dd, altalaban konnyl, kisebb savtartalmu,
lagyabb, gyors sav-fejlodésu, az évjaratok tobbsegében mérsékelt alkoholtartalmu borokban jelenik meg.

A borok, a homokos talajra jellemzéen kisebb asvanyi anyag tartalmdak. A terméhely borai elsésorban
rovidebb érlelésre és korabbi elfogyasztasra javasoltak. Az 6koldgiai kornyezet szamos, ehhez a
termohelyhez kdtdédd hagyomanyos fajta elterjedését eredményezte (Ezerjé, Kadarka, Kovidinka, stb.). A
fajtatipikussag a valogatott sziret alkalmazasaval fokozhatd. Egyes évjaratokban a sz6l6k kildnleges
értékeket produkalnak. A tulérett és a toppedt termésbdl alkoholban gazdag, telt, testes borok
készithetok, melyek mindsége az érlelés soran tovabb novekszik. A koénnyd, friss borok kivalo
alapanyagaul szolgalnak a pezsg6 és a szén-dioxid hozzaadasaval észilt gydngy6zd boroknak.

A Kunsagi borvidék igen fontos szerepet tolt be a magyar mezdgazdasag szélészeti és boraszati
agazataban, itt termelik az orszag sz6lémennyiségének csaknem felét. A sz6l6termelés, gazdasagi sulya
mellett, oriasi jelentdségl tarsadalmi hatasat tekintve, hiszen ezen a terileten fontos jévedelemteremtd,
jovedelem kiegészitd és népességmegtartd szerepe van. Az Okoldgiai sajatossagok (pl. homoktalajok,
csapadékhiany) miatt a szél6termesztés az egyik leggazdasagosabb muivelési ag ezen a vidéken. A
sz6l6termesztés tajalkotd szerepével hozzajarul a térség vonzerejének kialakulasahoz. A szd6l6iltetvények
hatékonyan gatoltak és gatoljak a futdhomok terjedését, a gyengébb vizhaztartasu talajokon a
sz6léndvény kdnnyebben jut vizhez, mint mas névénykulturak.

A Kunsagi borvidéken telepitett sz6l6iltetvényekben az 6shonos, és Ujonnan nemesitett magyar
szOlo6fajtak a meghatarozdak.

Kunsagi borvidék ismertsége a fogyasztok kdrében nagy, amit elsésorban a kdnnyedebb, gyliimolcsds,
illetve illatos, muskotalyos borokkal alapozott meg.



17. szam

FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 987

VIIL. TOVABBI FELTETELEK

1. Jelolési szabalyok

a) A cimkén feltlintetheto kisebb foldrajzi egységek

i)

ii)

Teleplilésnevek feltlintetése

A Kunsagi borvidékhez tartozé telepllések neve, mint a Kunsag lehatarolt termdéhelynél
kisebb foldrajzi egységek tlintethetdk fel, kivétel Izsak és Monor telepiilések nevei.

Dulénevek feltliintetése

A Kunsag lehatarolt termdhely megnevezéssel és a telepllésnévvel egyltt az alabbi
ddldnevek tiintethetok fel:

e Arany-hegy (Ceglédbercel telepulésen)
e Fischer-part (Cegléd és Ceglédbercel telepilésen)
Korzetnevek feltiintetése

A Kunsag lehatarolt termdhely megnevezéssel egyiitt az alabbi korzetnevek tiintethetdk
fel:

e Kecskemét mely magaba foglalja a Felsdlajos, Kecskemét, Kerekegyhaza,
Kunbaracs, Kunszallas, Ladanybene, Lajosmizse telepiiléseinek, a sz6l6 termdhelyi
kataszter szerint L. és II. osztalyu hatarrészeibe tartozé széloteriletek.

e Tiszakirt mely magaba foglalja a Cserkesz6l6, Csépa, Nagyrév, Szelevény,
Tiszainoka, Tiszakirt, Tiszasas, Tiszaug telepuléseinek, a sz6l6 termohelyi kataszter
szerint I és II. osztalyd hatarrészeibe tartozo szol6terlletek.

Korzetnevek feltlintetése esetén a korzethez sorolt telepilés név, mint kisebb foldrajzi
egység megnevezés nem hasznalhaté.

Kisebb foldrajzi egység neve csak akkor tiintethetd fel a cimkén, ha a termék 100 %-ban a
feltlintetendd kisebb foldrajzi egység altal lehatarolt terméhelyrdl szarmazik.

b) Fajtanév, hagyomanyos kifejezés, a bor szinére utaldo vagy egyéb korlatozottan hasznalhato
kifejezés feltlintetése

1) Hagyomanyos kifejezések:

e siller;

e védett eredetl bor;

o késdi szlretelés(l sz6l6bdl készult bor ;
e valogatott szlretelésl bor.

e ,Muskotaly”: Legalabb 85 %-ban a Cserszegi flszeres, Irsai Olivér, Generosa, Hamburgi
muskotaly, Nektar, Muscat ottonel, Matrai muskotaly, Tramini felsorolt szél6fajtak
kozul egynek, vagy tobbnek a termésébdl késziilt bor.
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e Primdr": a szlret évében palackozott bor. Szinonim megjel6lésként az ,Ujbor”
kifejezés is hasznalhato.

c) Az Arany Sarfehér fajtanév a cimkén nem tlintethetd fel.

d) Hazasitott borok esetén hasznalhato
A kivé kifejezés, vagy szinonimajaként a hazasitas kifejezés, illetve eredeti irasmdddal a cuvée
sz0.

2. Borok kiszallitasa
A terméhelyrdl torténd kiszallitast kdvetden 90 napon belll meg kell térténnie a kiszerelésnek.

3. A kiszerelésre vonatkoz6 szabalyok

a) A boraszati termékek kereskedelmi és vendéglato szervezetek részére kizardlag lvegpalackban
értékesithetd.

b) A bor, pezsgé, szén-dioxid hozzaadassal készilt gydngyodzdbor palackozasat a teriletileg illetékes
hegykozség hegybirdja, vagy a Kunsagi Borvidék Hegykdzségi Tanacsa titkara ellendrizheti.

c) Bor, pezsgd, szén-dioxid hozzdadassal készilt gydngydzdbor a Kunsagi borvidék hegykdzsége
altal nyilvantartasba vett palackozoban végezheté.

d) Termdhelyen kivili kiszerelés csak 48 oraval a kiszerelés elétt megtett bejelentés esetén
lehetséges. A bejelentést a Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsahoz kell megtenni.

4. Az illetékes helyi borbiralo6 bizottsag
A termékek érzékszervi biralatat a NEBIH BAII végzi.

5. Az ,oltalom alatt allo eredetmegjelolés” kifejezés helyett hasznalhatd a ,védett eredetii” hagyomanyos
kifejezeés is

6. Termék eléallitas a lehatarolt terméteriileten kiviil:
Borota, Csongrad és Hajos telepuilések teriiletén engedélyezett.

7. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések

a) Nyilvantartasok

i) Keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;

ii)  Forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii)  Helyszini szemlékrdl sz616 jegyzokonyvek, dokumentumok;

iv) Pincekonyv;

v)  Szllbterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allo
eredetmegjeldlési  termék eldallitdjardl, a hegykdzségi informatikai  rendszerben
(tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartasok (Ultetvénykataszter, pincekataszter);

vi) Az érzékszervi mindsitést végzé NEBIH-BAI mindsitési jegyzékdnyve alapjan késziilt tikari
hatarozat;

vii) Az ellenorzesrél készilt dokumentumok, jegyzékdnyvek.

b) Bejelentések
i)  2.1. Termelési szandék bejelentése



17. szam

FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 989

i)

i)

A Kunsag(i) oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés hasznalatanak feltétele, hogy a termel6 a
gazdasagi aktat vezetd hegybird részére e szandékat bejelentse. A bejelentést a tevékenység
megkezdésének évében, aprilis 30-ig kell megtenni, a bejelentés visszavonasig érvényes.
Dal6név hasznalatanak bejelentése:

A termel6 a szilret évének aprilis 30-ig koteles jelentést tenni a hegybirénak amennyiben
Ultetvényén termett sz616bdl készilt bor cimkéjén fel kivanja tlintetni az adott dUlé nevét.

A jégbor készitésére vonatkozé szandékot legalabb 48 draval a tervezett sziireti idépont el6tt
be kell jelenteni az Ultetvény terllete szerint illetékes hegybird részére.

A kiszerelés el6zetes bejelentése:

A bort palackozasra a borvidékrél kiszallitani a bor eléallitdjanak a telephelye szerint illetékes
hegykozséghez torténd eldzetes bejelentése utan lehet.

A boréaszati vallalkozas a kiszallitott bor palackozasi szandékarol 48 oraval a palackozas
megkezdése el6tt koteles értesiteni a Kunsagi Borvidék Hegykozségi Tanacsat.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleiras ellendrzésére kijeldlt szervezetek
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijellt hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatéalyos jogszabalyok szerinti hatdsag

Név: Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Boraszati és Alkoholos Italok
Igazgatosaga

Cim: 1118 Budapest, Budadrsi ut 141-145.

Tel.: Tel.: +36 1 346-09-30

Fax: Fax.. +3612124978

E-mail: bor@nebih.gov.hu

Web: http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

megyei Kormanyhivatalok

Név: Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 6000 Kecskemét, Halasi ut 34.
Tel.: 06-76/503-370

Fax: 06-76/487-052

E-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Név: Baranya Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7623 Pécs, Rakoczi ut 30.
Tel.: 06-72/512-450
Fax: 06-72/512-451
E-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Név: Békés Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 5600 Békeéscsaba, Kétegyhazi ut 2.
Tel.: 06-66/528-180

Fax: 06-66/454-878

E-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Név: Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 3525 Miskolc, Doczy Jézsef Ut 6.
Tel.: 06-46/515-700

Fax: 06-46/515-701

E-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu
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Név: Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 6720 Szeged, Deék Ferenc u. 17.

Tel.: 06-62/553-470

Fax: 06-62/426-311

E-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Név: Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: 06-22/315-460

Fax: 06-22/502-064

E-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Név: Gyoér-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 9028 Gydr, Arato u. 5.

Tel.: 06-96/529-330

Fax: 06-96/529-333

E-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Név: Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: 06-52/523-800

Fax: 06-52/523-801

E-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Név: Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 3300 Eger, Szbvetkezet Ut 6.

Tel.: 06-36/510-765

Fax: 06-36/510-755

E-mail: heves@mgszh.gov.hu

Név: Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: 06-56/505-377

Fax: 06-56/505-371

E-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Név: Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 2800 Tatabanya, Gydri ut 13.

Tel.: 06-34/310-909

Fax: 06-34/305-771
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E-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Név: Négrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: 06-32/521-500

Fax: 06-32/521-524

E-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Név: Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: 06-1/329-7017

Fax: 06-1/317-6231

E-mail: pest@mgszh.gov.hu

Név: Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: 06-82/527-580

Fax: 06-82/315-023

E-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Név: Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi
Szervei

Cim: 4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: 06-42/508-300

Fax: 06-42/508-311

E-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Név: Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: 06-74/529-869

Fax: 06-74/415-688

E-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Név: Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: 06-94/314-093

Fax: 06-94/327-852

E-mail: vas@mgszh.gov.hu

Név: Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: 06-88/590-472

Fax: 06-88/407-347
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E-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Név: Zala Megyei Kormanyhivatal Mezdégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

Cim: 8900 Zalaegerszeg, Bir6 Marton u. 38.
Tel.: 06-92/550-570

Fax: 06-92/550-571

E-mail: zala@mgszh.gov.hu
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2. Az ellenbrzések kore

A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt;
A boraszati terméket eldallité izem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellendrzési terv alapjan;

Kockazatelemzésen alapulo ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a forgalomba
hozott boraszati termékek esetén;

Szarmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellendrzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok

Ellen6érzés modszere

Igazolé dokumentum

‘ Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt Adminisztrativ HEGVYIR elektronikus adatlap | HegybiréKunsagi
termohelyen helyezkedik | ellenérzés: HEGYIR és BorvdelcHegykdzsaal
el VINGIS alapjan Tandesa
$zoldilltetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdl készilt Hegybirokunsagi
yonatkozé eldirasok ellenérzés: jegyzdkonyv Borvidek-Hegykozsegt
gllendrzése: e HEGVIR, Tandesa
(fajta, sor és tétavolsag,
Ultetvénysirlség, ¢ Kockazatelemzésen
mUvelésmad, alapulé helyszini
tdmrendszer, atmeneti ellen6rzés
intézkedések stb.)
incetechnolégia ¢ Adminisztrativ Hegybirokunsagt
ellenérzés: Borvidek Hegykozségi
HEGYIR, Tanacsa
o Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérdl késziilt
alapulé helyszini jegyzokonyv
ellen6rzés
II. Evjaratfiiggd elemek
1l/1 Sz6l6 eredetének igazolasa
Rotencialis terméshozam |e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készilt | Hegybirokunsagi
helyszini ellenorzés jegyzokonyv Bervidek Hegykozsegt
Tanacsa
$zlret e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készilt | Hegybirokunsagi
helyszini ellen6rzési jegyzokonyv Bervidek Hegykozsegt
e Adminisztrativ e Szlreti jelentés, Tanacsa
ellendrzes sz6lészarmazasi
bizonyitvany kérelem
z016 mennyiségének és |e Szlireti jelentés és eKiadott szarmazasi Hegybirokunsagi
inGségének ellendrzése szOl6szarmazasi bizonyitvany Borvidek Hegykozsegi
bizonyitvany iranti e Helyszini szemlérdl készilt | Fanaesa
kérelem adminisztrativ jegyzokonyv
ellenérzés
e Kockazatelemzéses
helyszini ellendrzés(
Sz616 szarmazasat igazol6 dokumentum e SzO6l6szarmazasi Hegybiro
bizonyitvany
II/2 Bor eredetének igazolasa
Sz0616 eredetének és e Sz06l6 szarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird

min&ségének ellendrzése

bizonyitvany
adminisztrativ
ellenérzése

bizonyitvany
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Alkalmazott boraszati e Pincekonyyv, e Kiadott szarmazasi Hegybird
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés
e Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérél készilt | Hegybirokunsagi
alapuld helyszini jegyzoékonyv Borvidék Hegykozsegi
ellen6rzés oeies
Bor szarmazasat igazolé6 dokumentum e Elsé borszarmazasi Hegybird
bizonyitvany
III. Forgalomba hozatal
Ill/1 Bor eredetének igazoldsa
Bor eredetének e Els6 borszarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybiro
ellenérzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés
Alkalmazott boraszati ¢ Pincekonyy, e Kiadott szarmazasi Hegybiro
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany;
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellenérzés
o Kockazatelemzésen e Helyszini szemlérdl készilt | Hegybirokunsagi
alapul6 helyszini jegyzdkonyv Seiclele e zonad
ellen6rzés e
Bor szarmazasat igazol6 dokumentum e Borszarmazasi bizonyitvany | Hegybird
I1l/2 Bor forgalomba hozatali eljaras
Mintavétel e Kunsagi Borvidék e Mintavételi jegyzékonyv Hegybiro

Hegykozségi Tanacsa
szabalyzata szerinti
mintavétel

Organoleptikus
paraméterek

Erzékszervi biralat és
mindsités

e Erzékszervi mindsitési
jegyzékonyv,

NEBIH-BAII
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A Mor OEM termékleiras modositasi kérelme
I. A kérelem benyujtoja

Neév: Mori Borvidék Hegykozsége

Cim: 8060 Mor, Zrinyi u. 36.

Telefonszam: 06-22-562-420; 06-30-2844478; 06-30-2777177
E-mail cim: morhkt@t-online.hu

Képviseld: Varga Maté — elnok

I1. Foldrajzi arujelz6: Mor (oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés)
IT1. A modositas targya

A.  AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO LENYEGES
MODOSITASOK

(A moddositas megvaltoztatja az 0sszefoglald dokumentumot és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.

cikk (4) bekezdésének megfeleléen nem mindsiil kisebb jelentdségiinek)

1. Moéri Prémium bor termékkategoria felvétele
a)
- II. Borok leirasa
- III. Kiilonds bordszati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI. Engedélyezett sz616fajtak
- VII. Kapcsolat a foldrajzi tertilettel
- VIII. Tovabbi feltételek
b) indoklas: A Mori borvidéken évszazados hagyomanyai vannak a nagy testli, nehéz, érett fehérborok
termelésének. A modositas ezt a hagyomanyt, illetve a hagyoméanyhoz kapcsolodé magasabb mindségi
kategoriat hivatott védent, illetve 1étrehozni a kisebb termésatlagok, a jobb mindségli alapanyag, illetve
a megjelolt boraszati eljarasok betartasa altal.
¢) modositas alkalmazasa: 2017-2018 borpiaci évben sziiretelt sz616bo1 késziilt termékek

2. Méri mindségi pezsgd termékkategoria felvétele
a)
- II. Borok leirasa
- III. Kiilonds borészati eljarasok
- V. Maximalis hozam
- VI. Engedélyezett sz6l6fajtak
- VIIL. Kapcsolat a foldrajzi tertilettel
- VIII. Tovabbi feltételek
b) indoklas: A Mori borvidéken a korabbi évtizedekben mar voltak probalkozasok mindségi pezsgo
készitésére, mint a volt allami gazdasag, mind csaladi pincészetek keretein beliil. A borvidéken
jelenleg is folyik par csaladi pincészetben pezsgdkészités, €s a termékek mindsége mind a fogyasztok,
mind a szakma szemében pozitiv megitélést hozott. A borvidék talajtani, klimatikus adottsagai, a
pincészetek technologiai fejlédése egyarant aldtdmasztja, hogy a termékkategoriaban rejld
lehetdségeket a borvidéken ki kell haszndlni, természetesen szabalyozott, mindenki szdmara egyenld
feltételek lehatarolasa mellett.
¢) mddositas alkalmazéasa: 2016-2017 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

3. Mori illatos mindségi pezsgd termékkategoria felvétele
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a)

- II. Borok leirasa

- [II. Kiilonds boraszati eljarasok

- V. Maximalis hozam

- VI. Engedélyezett szolofajtak

- VII. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

- VIII. Tovabbi feltételek

b) indoklas: Hasonloan a mindségi pezsgdehez, borvidék talajtani, klimatikus adottsagai, az illatos
fajtdk javara megvaltozo fajtaszerkezet, a pincészetek technologiai fejlddése lehetové teszi, hogy a
Mori borvidéken ne csak hagyomanyos pezsgdk, hanem illatos mindségi pezsgok is késziilhessenek.
Az ehhez sziikséges, egységesen szabalyozott feltételrendszer megteremtése indokolja a kategoria
létrehozasat.

¢) modositas alkalmazasa: 2016-2017 borpiaci évben sziiretelt sz616bol késziilt termékek

4. Mori szén-dioxid hozzdadéasaval késziilt gyongyodzdbor termékkategoria felvétele

a)

- II. Borok leirasa

- III. Kiilonds boraszati eljarasok

- V. Maximalis hozam

- VI. Engedélyezett szol6fajtak

- VII. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

- VIII. Tovabbi feltételek

b) indoklas: A piaci igényeket figyelembe véve a borvidék pincészetei mar tobb éve készitenek szén-
dioxid hozzdadasaval késziilt gyongyozéborokat a lehatarolt termdteriileten. A termékek mindsége
szakmailag is és a fogyasztok altal is elismertté tették a mori gyongydzoborokat. A termékkategorian
beliili tovabbi fejlodés és elorelépés elérésehez sziikséges a kategoria jelen szabalyozasa.

¢) modositas alkalmazéasa: 2016-2017 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

5. Uj engedélyezett sz616fajtak felvétele (Generosa, Pinot blanc, Pinot noir, Syrah)

B.

a)

- VI. Engedélyezett sz616fajtak

b) indoklads: A magyar szdlonemesités elmult évtizedek-beli munkdjanak koszonhetéen tobb 1)
sz6lofajta is nemesitésre keriilt, melyek koziil a Generosa mar tobb termeld szdldteriiletein is eléfordul
a lehatarolt teriileten beliill. Az elmult években a Generosa szdél6fajtabol késziilt borok komoly
elismerést valtottak ki szakmai berkeken belill is, és a fogyasztok koreiben is, ezaltal javitjak a
borvidék hirnevét. A Pinot blanc fajta mar évtizedek oOta jelen van a borvidéken, igaz csak kis
teriileten, de tobb pince is 6nallo borként forgalmazza magas mindség mellett. A fajta értékei
egyértelmiien kiaknazhatoak a borvidéken. A Pinot noir sz6l6fajta engedélyezése a borvidéken fontos
a termel6k szamara, egyrészt a rozéborok, masrészt a pezsgdk készitése szempontjabol. A rozé a
modern borizlést szinte mindenben megtestesitd kategoria, mely a hlivosebb klimaji Mori borvidéken
egy kitorési pont lehet a klasszikus fehérborok mellett. A syrah fajta nem nagy teriileten ugyan, de
évek oOta jelen van a borvidéken. Viszonylag késoi viragzasa, korai érése elonyds lehet a borvidéken,
ahol konnyebb stilust borok késziilnek beldle. Ez a borsossag, fliszeresség, olykor mineralitas teszi a
borvidéken kiilonlegessé.

¢) modositas alkalmazéasa: 2016-2017 borpiaci évben sziiretelt sz616bdl késziilt termékek

AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL JARO KISEBB

MODOSITASOK
(A modositas megvaltoztatja az dsszefoglald dokumentumot ¢és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet 20.
cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdséglinek mindsiil)
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Nincs.

C. AZ OSSZEFOGLALO DOKUMENTUM MODOSITASAVAL NEM JARO KISEBB
MODOSITASOK

(A modositas nem valtoztatja meg az Osszefoglaldé dokumentumot €és a 607/2009/EK bizottsagi rendelet

20. cikk (4) bekezdésének megfelelden kisebb jelentdséglinek mindsiil)

1. névvaltozasok miatti, illetve adatpontositasok
a) a termékleiras érintett fejezetei:
- VIIL Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
- VIIL Tovabbi feltételek
- IX. Ellenorzés, a borok mintavétele és érzékszervi mindsitése
b) indoklas: technikai jellegli médositasok

Kijelentem, hogy a jelen kérelemben foglalt modositdsokat az érintett hegykozségek tagjai
szabalyszerlien 0Osszehivott kozgyllésen véleményezték. Ennek igazolasat, tovabba a kisebbségi
véleményt is tartalmaz6 kozgytilési jegyzékonyveket csatolom.

Mor, 2016. méjus 23.

Varga Maté s. k. Frey Szabolcs s. k.
elnok hegybiro
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I. NEV

Mor, Mori
eredetmegjel6lés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjeldlés
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1. BOR

Bortipusok:
9. Fehér

10. Rozé
11. Voros
12. Prémium

a) Analitikai el6irasok

II. A BOROK LEIRASA

Minimalis 6sszes Maximalis 6sszes Hsszes sav- Maximalis
Bortipus alkoholtartalom alkoholtartalom tartalom [g/I] illésav-tartalom
[%vol] [%vol] 9 [g/11
1. Fehér 9,0 18 46-11 1,08
2. Rozé 9,0 18 46-11 1,08
3. Voros 9,0 18 46-11 1.2
4, | Prémium 12,83 * 46-11 1,08

Fentieken tulmenden:
e maximalis 0sszes kénessav tartalom és 0sszes cukortartalom a hatalyos jogszabalyok szerint,
e a késoi sziretelés(, valogatott szlretelés(, illetve toppedt sz616bdl készilt fehérborok esetében a
minimalis 0sszes alkoholtartalom 12,83 % vol, a maximalis illésav-tartalom pedig 2 g/I
e a prémium bor maximalis 8sszes alkoholtartalma a hatalyos jogszabalyok szerint.

b) Erzékszervi jellemzék

Erzékszervi jellemzék
A fehérborok zoldfehér - szalmasarga - aranysarga, ugyanakkor halvany vagy vildgos szin, élénk,
Ude savérzet, viragos illat vagy gyimdlcsdsség és konnyedség, frissesség jellemzi Sket. A
hordds érlelés jegyeit tobbnyire nélkiuldzik. Kdzepes testesség esetén jellemzéen aromatikusak,
illetve karakterisztikusak. Fajtajelolés esetén a fajtajelleg altalaban jol felismerhetd.
Kimagasld évjaratok érési feltételei kozott a borok késéi sziretelés(, valogatott sziretelésy,
illetve toppedt sz6l6bdl készilt bor jeloléssel hozhaték forgalomba, melyek kimagasld
min6éségu desszertborok. Ezen termékek esetében a jellemzéen markans savtartalom és magas
alkoholtartalom hosszabb érlelést tesz lehetévé. A hosszabb érlelésnek kdszonhetden az érlelés
szekunder aromajegyei domindnsan jelennek meg. Arany-béarany szinGek, esetenként
mineralitassal birnak.
A rozéborok roézsaszin - ibolya - lazac (hagymahéj) —halvédny piros szinGek, kdnnyedek,
gylimolcsosek, éven belilli fogyasztasra készilnek.
A vorosborok primdr borként, révid maceracioval (5-7 nap), éven belili fogyasztasra készilnek,
kdnnylek, egyszeriek, illatukban és zamatukban a piros bogy6s gyimdlcsokre emlékeztetnek.
Szinik halvany rubin voros.

Bortipus

1. Fehér

2. Rozé

3. Voros
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Arany-6arany szinlek. A jellemzéen markans savtartalom és magas alkoholtartalom hosszabb
4. | Prémium | érlelést tesz lehetdvé. A hosszabb érlelésnek kdszdnhetben az érlelés szekunder aromajegyei

dominansan jelennek meg, esetenként mineralitassal birnak.
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2. MINOSEGI PEZSGO

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé

a) Analitikai el6irasok

Minimalis 6sszes | Minimalis tényleges Osszes Maximalis
Bortipus alkoholtartalom alkoholtartalom savtartalom illésavtartalom
[%vol] [%vol] [a/1 [o/1]
1. Fehér 11,0 11,0 46-100 1,08
2. Rozé 11,0 11,0 4,6 -10,0 1,08

Fentieken tdlmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és &sszes cukortartalom a hatalyos
jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
Halvanyzold szin, enyhe aranysarga arnyalattal, illatdban a fehér husu gyimolcsok (barack,
alma, nektarin, korte) karaktere koszon vissza. Jellemzden savas karakterl, de nem éles

1. Fehér L . . L o . e
savérzet(, savai jo alapot adnak a pezsgd texturajanak. Az érlelés soran a fokozddd krémes
zamat mellett j6] megdrzédnek a gyimolcsos zamatok is.

Szinére a halvany lazacszintél a rozsaszines, esetleg enyhén biboros arnyalat a jellemzé. Illata

5 Rozé piros husu gylimolcsokre emlékeztet (cseresznye, meggy, szeder, afonya, szamoca),

kdzepesen intenziv, izében a j6 gerincet add savak mellett a piros bogyds gyimdlcsdk
dominalnak.
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3. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Bortipusok:
1. Fehér

a) Analitikai el6irasok

Minimalis 6sszes :Ié:lm:za::: Osszes Maximalis
Bortipus alkoholtartalom vie9 savtartalom illésavtartalom
[%vol] alkoholtartalom [/ [/
[%vol]
1 Fehér 10,0 6.0 46-100 1,08

Fentieken tdlmenden a maximalis Osszes kénessav tartalom és &sszes cukortartalom a hatalyos

jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék

mellé.

Szine a halvany zéldessargatdl az aranysargaig terjedhet. izében az illatos sz8l6fajtakbdl
szarmazd gylumolcsos, virdgos jellegli primer jegyek domindlnak. Kozepes, vagy élénk
1. Fehér savtartalma megfelel§ gerincet biztosit mind a szaraz, mind a maradék cukortartalommal
rendelkezd italok szdmara, és jol illik a fehér husu gyimolcsokre emlékeztetd zamatok
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4. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé

a) Analitikai el6irasok

Minimalis 6sszes :né:‘n;g ;L‘: Osszes Maximalis
Bortipus alkoholtartalom savtartalom illésavtartalom
[%vol] alkoholtartalom [g/1] [g/1]
[%vol]
1. Fehér 9,0 9,0 4,0-10,0 1,08
2. Rozé 9,0 9,0 4,0-10,0 1,08

Fentieken tulmenden a maximalis 0sszes kénessav tartalom, az 6sszes cukortartalom és a szén-dioxid

tulnyomas a hatalyos jogszabalyok szerint,

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
1 Fehér
2. Rozé
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1. KOLONOS BORASZATI ELJARASOK
1. BOR
. Kotelez6en alkalmazandé boraszati . I\!em enged?lyeze'tt boraslz atl
Bortipus il . eljarasok (a hatalyos jogszabalyokon
eljarasok A
tal)
1. Fehér szakaszos Uzem( prés hasznalata -
2. Rozé szakaszos Uzem( prés hasznalata -
3. Voros szakaszos UzemU prés hasznalata -
4. Prémium szakaszos UzemU prés hasznalata borok édesitése, must javitasa

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI:

1. A széléiltetvény mlvelésmodjara vonatkozo szabalyok:

a.

2010. augusztus 1. elott telepitett Gltetvény esetén barmilyen, korabban engedélyezett
mUvelésmodu  széldlltetvényrdl  szarmazd  sz6l6bdl  készilhet oltalom alatt  allo
eredetmegjel6lésl boraszati termék a sz6l6ultetvény termésben tartasaig.
2010. augusztus 1-je utan létesitett Ultetvény esetén:
i. Fejmivelés
ii. Bakmuvelés
iii. Ernyé mavelés
iv. Alacsony kordon muvelés
v. Kbézépmagas kordon muvelés
vi. Magas kordon muvelés

2. A szol6ultetvény tékesuriségeére vonatkozo szabalyok:

a.

2010. augusztus 1. el6tt telepitett szdloultetvények esetében barmilyen, kordbban
engedélyezett telepitési strlségl szolbultetvényrdl szarmazo sz6l6bdl készilhet oltalom
alatt allo eredetmegjeldlést boraszati termék a sz6l6ultetvény termésben tartasaig.
2010. augusztus 1-e utan telepitett Ultetvények esetében: minimum 3300 t6/hektar
2016. augusztus 1-e utan telepitett Ultetvények esetében: minimum 3500 t6/hektar

3. A szol6lltetvény rigyterhelésére vonatkozo6 szabalyok:
Méri bor eldallitasa kizardlag a maximum 10 vilagos riigy/m2 riigyterhelés esetén engedélyezett.

4. Sziret modja:
Kézi és gépi szliret megengedett minden OEM bor, mindségi pezsgd, illatos mindségi pezsgod és
szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongydzdbor esetén. Prémium bor esetében csak kézi sziiret
megengedett.

5. A sz6l6 minimalis cukortartalma:

1. BOR

Bortipus

A sz616 minimalis természetes A sz616 minimalis potencialis
cukortartalma (g/I) alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on és
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magyar mustfoka (MM)
1. Fehér 151,5 9,00; 14,9
2. Rosé 151,5 9,00; 14,9
3. Voros 151,5 9,00; 14,9
4. Prémium 216,0 12,83; 20,0

2. MINOSEGI PEZSGO

. A sz616 minimalis természetes A 52616 minimalis potencilis .
Bortipus cukortartalma (g/1) alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on és
magyar mustfoka (MM)
1. Fehér 151,5 9,00; 14,9
2. Rosé 151,5 9,00; 14,9

3. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

A sz616 minimalis természetes A 52616 minimalis potencialis ,
Bortipus cukortartalma (g/1) alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on és
magyar mustfoka (MM)
1. Fehér 1515 9,00; 14,9

4. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

. A sz616 minimalis természetes A 52616 minimalis potencialis
Bortipus cukortartalma (g/1) alkoholtartalma (%vol), 20 °C-on és
magyar mustfoka (MM)
1. Fehér 151,5 9,00; 14,9
2. Rosé 151,5 9,00; 14,9

6. A sziret idépontjanak meghatarozasa:
A sziret kezdési id6pontjat az adott hegykdzség valasztmanya augusztus 20-ig évente
meghatarozza. Az a boraszati termék, ami a valasztmany altal meghatarozott sziiret kezdési
idépontja el6tt sziiretelt szOl6bol készilt, ,Mor” névvel nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt és
oltalom alatt allé6 eredetmegjeldléssel nem hozhaté forgalomba. A sziret idépontjat a
hegykdzségek hirdetmény utjan teszik kozzé. Rendkivili korilmények (pl. idgjaras, fertozes)
esetén az el6zbektdl el lehet térni.

7. Fajtak jelolésére vonatkozé szabalyok:
Moéri boraszati termékeken a fajta és azoknak, a borkészitésre alkalmas szél6fajtak osztalyba
sorolasarol sz6l6 mindenkori tagallami szabalyozasban meghatarozott szinonimainak feltiintetése
valamennyi termékkategoria esetében engedélyezett az alabbi korlatozasokkal és
kiegészitésekkel:
a. Egy fajta feltlintetése esetén 85%-ban az adott sz6l6fajtabdl kell késziteni a terméket.
b. Tobb fajta feltlintetése esetén 100 %-ban a feltlintetett fajtakbodl kell késziteni a terméket.
c. .Muskotaly” korlatozottan hasznalhato kifejezéssel megkilonboztetett Mori boron, fajta
feltintetése nem engedélyezett.
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IV. KORULHATAROLT TERULET

A terméhely, sz6l6termesztés lehatarolasa:

Fejér megye Csakberény, Csokakd, Mor, Pusztavam, Soréd, Zamoly telepilések sz6l6 termdhelyi kataszter
szerint I. és II. osztalyd hatarrészeibe (Méri borvidék) tartozé széldteriletekrdl szarmazd sz6l6 termése
hasznalhaté fel Mér oltalom alatt allo eredetmegjel6lést boraszati termékek eléallitasara.
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V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus Maximalis terméshozam
1. Fehér
2. Rozé 100 hl/ha seprds Ujbor (13,6 t/ha sz616)
3. Vords
4, Prémium 60 hl/ha seprés ujbor (8,5 t/ha sz4816)

Késéi sziretelést bor, valogatott szlretelési bor hagyomanyos kifejezés, valamint toppedt sz6l6bdl
készilt bor korlatozottan hasznalhato kifejezés csak olyan Prémium boron tlintethetd fel, amely esetében
a terméshozam nem haladja meg a 45 hl/ha seprés Ujbor értéket (8,0 t/ha sz6l6termésben kifejezve).
Jégbor és toppedt sz6l6bdl készilt bor korlatozottan hasznalhatd kifejezés csak olyan Méri Prémium
boron tlintethet6 fel, amely esetében a terméshozam nem haladja meg a 20 hl/ha seprés Ujbor értéket
(5,0 t/ha sz6l6termésben kifejezve).

2. MINOSEGI PEZSGO

Bortipus Maximalis terméshozam
1. Fehér
2. Rozé

100 hl/ha seprds Ujbor (13,6 t/ha sz616)

3. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Bortipus Maximalis terméshozam
1. Fehér 100 hl/ha seprds Ujbor (13,6 t/ha sz616)

4. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Maximalis terméshozam
1. Fehér
Rozé

100 hl/ha seprés UGjbor (13,6 t/ha sz4l6)
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK

1. BOR
Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerjo, Generosa, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Leanyka,
1. Fehér Olaszrizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Z6ld veltelini,
Rosé Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Syrah,
3. Voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Merlot, Pinot noir, Syrah,
4 Prémium Sgi;ﬁzinnay, Ezerjo, Leanyka, Olaszrizling, Rajnai rizling, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Zéld

Muskotaly korlatozottan hasznalhatd kifejezéssel megkilonboztetett fehérbor az alabbi fajtakbdl
allithato eld:
e Legaldbb 85%-ban az alabbi fajtakbdl: Cserszegi flszeres, Irsai Olivér, Ottonel muskotaly, Sarga
muskotaly
e Legfeliebb 15%-ban: Chardonnay, Ezerjo, Kiralylednyka, Leanyka, Olaszrizling, Rajnai rizling,
Rizlingszilvani, Sauvignon, Szirkebarat, Tramini

2. MINOSEGI PEZSGO

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerjo, Generosa, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Leanyka,
, Olaszrizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
1. Fehér . . , . D e
Sauvignon blanc, Szirrkebarat, Tramini, Zenit, Zold veltelini,
Kékfrankos, Merlot, Pinot noir
Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Ezerjo, Generosa, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Leanyka,
, Olaszrizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
2. Rosé . .. , .. P e
Sauvignon blanc, Szurkebarat, Tramini, Zenit, Zold veltelini,
Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Merlot, Syrah, Pinot noir

3. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Bortipus

Engedélyezett sz6l6fajta

Fehér

Cserszegi flszeres, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Ottonel muskotély, Rizlingszilvani, Sarga
muskotaly, Tramini

4. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Ezerjo, Generosa, Irsai Olivér, Kirdlylednyka, Leanyka,
1 Fehér Olaszrizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Z6ld veltelini,
2. Rosé Kékfrankos, Merlot, Pinot noir
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
A. BOR
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Fejér megyében, a Vértes és a Bakony hegység kozt hiuzédd Mori-arok Vértes-kozeli oldalan fekszik
Magyarorszag egyik legkisebb torténelmi borvidéke, a Mori Borvidék.

A borvidék mikroklimajara, uralkodé széliranyara, ranyomja bélyegét a Vértes és a Bakony kozott hizédo
Mori arok, mely egy tektonikai torésvonal a Bakony és a Vértes kdzott. Mai morfologiai jellemzdjét a
fels6-pliocén—negyediddszaki felszinformalddas szabta meg kavicssapkas tanuhegyekkel, hosszanti,
széles dombhatakkal, tagolt hegylabfelszinekkel, lankas hegylabakkal. A Vértes alacsony, sasbérces-arkos
szerkezetU karsztos kdzéphegység.

Dontd tobbségben 10szon, mészkétdormelékkel kevert 16sz6n és oligocén homokon alakult ki az
agyagbemosddasos barna erdétalaj, illetve barnafdld. A dolomiton és mészkévon rendzinatalajok
talalhatok.

Klimaja a szdél6termesztésnek kedvezd, bar hlvosebb az atlagnal. Enyhe tél, és egész évben sok
légmozgas jellemzi. A nap sugarai nyaron a sz6l6k nagy részét egész nap érik. Az éves kdzéphdmeérséklet
10 °C. A tajat kozepes fényviszonyok és 600-650 mm lehullott csapadék jellemzi. A legtobb esé nyaron,
mig a legkevesebb februarban és marciusban esik. Az uralkodé szélirany északnyugati. Altaldban
kdzepesen hlvds és viszonylag csapadékos idd a jellemzé.

b) Emberi tényezdk

A vidéken valoszinileg mar a romai korban is folyt sz6l6termesztés, de a magyar allam megalakulasa
utani, XI. szazadi adomanylevelek mar egyértelm( bizonyitékai a helyi sz6l6kultiranak. Az elsé irasos
emlék a honfoglalas utan, a kozépkorbdl szarmazik, Csak Miklds nagyur 6rokhagyd levelében 1231-ben
emlitik el6szor a vajali (mori) sz6loket.

A torok uralom e vidéken a széldmuvelést is rendkivil hatranyosan érintette, mivel a csokakdi varban
allomasoz6 torok helydrség kivonulas kozben felgyujtotta telepliléseket és ekkor elpusztultak a
sz6l6ultetvények is.

Az ezt kovetd fellendiilésben jelentds szerepe volt a Hochburgok, majd a Lambergek altal a kornyékre
telepitett kapucinus rendnek és német telepeseknek, akik magukkal hoztak korszer(ibb eszkdzeiket és
fejlettebb sz616- és borkulturajukat. A méri kapucinusok — akik rendhazukat 1694-96 kodzott alapitottak -
szoros kapcsolatban alltak tokaji rendtarsaikkal, akik a hagyomany szerint Ezerjo sz6l6vesszok kildésével
segitették a sz6l6k Ujratelepitését.

Az Ezerj6 — amely ma mar a hungaricumok kozé tartozik - a 19. szézadi filoxéra-vészt kdvetd
Ujratelepitések soran lett f6 sz6l6fajta a borvidéken. Mor 1758. évi mezdvarossa valasaban a szélészet-
boraszat fellendiilése is nagy szerepet jatszott.

A torténelmi feljegyzések tanusaga szerint 1834-ben szlreteltek el6szor a borvidéken aszusodott
alapanyagot. A 19. szazadban a borvidék borai jo szallithatésaguknak koszonhetéen egyre nagyobb
mennyiségben kerlltek az osztrak piacra.

Bar a vidék els6 hegykdzsége 1882-ben Csakberényben alakult meg, az 1901. évi kérelmezését kovetden
1928-ban rendeletbe iktattak az onallé Mori Borvidék létrejottét.

A 1L vilaghaborut kovetéen az 1980-as évek végéig a borvidéken a széldmivelés, feldolgozas
technoldgiai hatterét, a sziikséges tarolokapacitasokat és az értékesitési lehetéségek jelentds részét a
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Méri Allami Gazdasag biztositotta. Az 1980-as évek kdzepére a szélétermd teriilet elérte a korabbi
mellett a szovjet export volt.

Az 1990. évi rendszervaltast kovetéen az Allami Gazdasigot felszamoltak, boraszati kapacitasait
megszlintették, a privatizacioval a borvidék sorsa igy Ujra a helyi dontéshozdk, az egyéni gazdak és
pincészetek kezébe kerllt. Ezzel a gazdasag szerkezete is jelentdésen megvaltozott. Tobb csaladnak valt
hivatasava a boraszat, igy mostanra szamos fejlédé pincészet mikodik Moron és kdrnyékén. A borvidék
sz6l6termo tertlete 685 hektarra csdkkent.

E csaladi pincészetek fejlesztéseinek, tobb évszazados tapasztalatanak valamint szakértelmének
kdszonhetden valnak a Mori borok egyre népszer(ibbé a fogyasztok kdrében. Ezt a tendenciat bizonyitja
az orszagos és nemzetkdzi borversenyeken elért szamos aranyérem, illetve az értékesités lehetéségének
megnyilasa a kulfoldi piacok felé.

2. A borok leirasa

A mori bor illat- és zamatgazdag, viszonylag magas alkohol és savtartalmd, kellemes hatasu, altalaban
szaraz. Tlzes, testes karaktere és a savak harmodnidja magas foku élvezetet biztosit. Kilondsen a jo
megfeleld pincetechnologia és érlelés mellett prémium borokat tud adni.

A mori borokat a szakirodalom leggyakrabban a kemény, markans, “férfias” jelzékkel illeti. Az altaldban a
nagy borokra jellemzé gerincesség, testesség, cukor- és savtartalom a vidék borainak meghatarozoja. A
borok kivételes élvezeti értékét add savgerincét dontdéen a talajok magas mésztartalma biztositja.
Ugyanez a savgerinc adja a Prémium borok esetében azt az eltarthatésagot, mely akar évekre
fejlddoképessé, kiteljeseddvé teszi a kivalasztott fajtakbol készilt borokat.

A Méri arok huzatos adottsaganak kdszonhetd, hogy kevés a szol6t karositd gombas betegség. Ennek
kdszonhetden az évjaratok tulnyomod részében egészséges sz6l6 kerilhet feldolgozasra. Az egészséges
termésbdl készitett fehérborok kivaldan alkalmasak a hosszabb ideig tarto érlelésre, illetve muzealis
borok eldallitasara is.

Kedvezé iddjaras esetén az Ezerjo szOloflrtjei aranysargara érnek és csodalatos zamattal rendelkeznek.
Egyes évjaratokban a bortytises sz6l6szemekbdl kiildnleges mindségl fébor készithetd.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezok és a termék kozott

A foldrajzi kornyezet természeti és emberi tényezbinek kdszonhetéen a Mori Borvidéken évszazadok ota
orszagos viszonylatban is hires bor terem.

A hegyek, dombok déli-délnyugati oldalain a kedvezd mezo- és mikroklima j6 termdhelyi viszonyokat
alakitott ki.

Az arokjelenség sajatos "huzatos” adottsaga nagy elényt jelent a sz6l6t karositdé gombabetegségek
hattérbe szoritasaban, masrészt a fagyveszélyek mérséklésében vagy elkeriilésében, azok gyakorisaganak
modositasaban. A masik kedvezé adottsag a peremi szakasz meredek délnyugati lejtéin a kedvezd
kitettseg, a kivalo napfénykihasznalas lehetésége. A mori bor karakteressegét mindemellett a talajok
viszonylag magas mésztartalma garantalja.

A borvidéken kialakult sz6lomdivelés és borkészités sokréti hagyomanyos sajatossaggal rendelkezik,
melyek fontosak tartds hatasukban is. Az, hogy a sz6lémUvelésben és feldolgozassal kapcsolatban
jelentdsek az eltérések mas borvidéken elterjedt szokasoktol, meghatarozhatd részben azzal, hogy a
betelepitett németajki lakosok magukkal hoztak hazajuk tajairél ott kialakult mUvelési szokasokat,
masrészben azzal, hogy a betelepitett kapucinus szerzetesek is bevezettek Uj szOl6termesztési és
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borkészitési fogasokat, harmadrészben megemlithetd, hogy a korabeli elszigeteltségek kdvetkeztében a
sajatossagok nagy részben helyileg alakultak ki.

A hagyomanyos muvelést sz6l6kben még ma is alkalmazzak a borvidékre jellemzé kopaszmetszéses,
karos fejmuvelést, melynek 1ényege, hogy a tokéken a flrtok kdzelebb keriilnek a nappal atmelegedd
talajhoz, mely kedvezd beérést és jobb mindséget biztosit. Ezt a mUlvelési szemléletet a mai napig
megorizték a mori termeldk: az alacsony tékeformak kialakitasara torekszik minden termeld a
borvidéken.

Emellett a gondos hajtasvalogatassal, az un. "gyomlalassal” kialakitott szellés hajtasrendszer is eldseqiti
az ép, egészséges szol6 termelését, amely a gyiimolcsds Mori borok eldallitdsanak zaloga.

Az ily moédon megtermelt alapanyag kivaléan alkalmas — példaul a prémium borok — a hosszabb ideja
érlelésre, ami a vidéken hagyomanyosan nagy aszokhordos technolégiaval torténik. Ennek oka, hogy a
fajlagosan kisebb feliilet lehetévé teszi a hosszabb fahordos érlelést.

Az 1950-es évekig egyeduralkodd, és a borvidék védjegyévé valt Ezerjo fajtat mara tdbb, tilnyomorészt
fehér szdlofajta egésziti ki. Ilyenek tobbek kozott a Zold veltelini, Rizlingszilvani, Rajnai rizling,
Chardonnay, Leanyka, Kiralyleanyka, Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, illetve kislizemi termesztésben
néhany kékszdl6 fajta. A borvidék ma is legnagyobb sullyal eléforduld fajtdja az Ezerjo, a terilet kozel
harmadan termesztik.

Mindezekbdl adéddan méri bor alatt ma is mindenitt a ,Mori Ezerjo”-t értik, a j6 termbhely és a kivalo
fajta szerencsés talalkozasanak ,eredményét”. A sz6léfajtat hazankban tobb helyen termesztik, de igazi
otthonra a Vértes daldin talalt.
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B. MINOSEGI PEZSGO
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megyegyezik a VII fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezék

A Mori borvidéken megtermelt sz6l6k kivaléan alkalmasak a pezsgdkészitésre. A meszes talajon termd
alapanyag tiszta ize, élénk, friss savai mar a korabbi évtizedekben is felkeltették a pezsgdpincészetek
figyelmét a borvidékre. Ennek kdvetkeztében az elmult évtizedekben Etyek mellett a Mori borvidék is
rendkiviil sok alapanyagot adott az orszag legnagyobb pezsgdpincészete szamara, st az 1970-es és 80-
as években a Méri Allami Gazdasag sajat markas pezsgét is készitet Corvinus pezsgd néven. A pezsgd
mindsége lehetévé tette a vallalat szamara, hogy nem csak a hazai, hanem az exportpiacokon is
megjelenhessen vele.

Az allami gazdasag megszlinése utan a borvidék pezsgokészitésében kis torés kdvetkezett, de mara a
korabbi szakmai tapasztalatokat el6véve, és a korszerl technoldgiaval 6tvozve Ujra készil pezsgd a
borvidéken. Ezt segiti a borvidék fajtaszerkezetének valtozasa is, hiszen a borvidéken el6retort a
Chardonnay, valamint megjelent a Pinot noir fajta, ami szintén kivalé pezsgdalapanyag.

2. A borok leirasa

A Mori borvidéken készilt pezsgdkre — sziniktél flggetlenil — jellemz6 az élénk, de nem banto
savkarakter, a frissesség, Udeség, gyimolcsdsség. Az érlelésbdl szarmazdan a Mori mindségi pezsgdkben
a kekszes, vajas jelleg és a lekerekedett savérzet dominal.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezoék és a termék kozott

A foldrajzi kornyezet termeészeti es emberi tényezdinek kdszonhetéen a Mori Borvidéken évszazadok ota
orszagos viszonylatban is hires bor terem.

A hegyek, dombok déli-delnyugati oldalain a kedvezd mezo- és mikroklima jo termohelyi viszonyokat
alakitott ki.

Az arokjelenség sajatos "huzatos” adottsaga nagy eldnyt jelent a sz6l6t karositdé gombabetegségek
hattérbe szoritasaban, masrészt a fagyveszélyek mérséklésében vagy elkeriilésében, azok gyakorisaganak
modositasaban. A masik kedvezé adottsag a peremi szakasz meredek délnyugati lejtéin a kedvezd
kitettség, a kivalo napfénykihasznalas lehetésége. A mori mindségi pezsgdk karakterességét
mindemellett a talajok viszonylag magas mésztartalma garantalja.

A borvidéken kialakult szélémivelés sokrétl hagyomanyos sajatossaggal rendelkezik, példaul az
alacsony tokekialakitas, vagy a gondos hajtasvalogatassal, az Un. "gyomlalassal” kialakitott szellés
hajtasrendszer. Mindez elésegiti az ép, egészséges sz6l6 termelését, amely a mUlvelésmddnak és a jo
kitettségnek koszonhetéen a napfényt jobban hasznositva kordbban beérik, megtartva azonban
jellegzetes helyi savkarakterét és gyimolcsosségét, ami a Mori mindségi pezsgdk eldallitasanak egyik
zadloga. Masik fontos zaloga pedig a helyi termel6k tradicioi, és szakértelme, melynek segitségével az
alapborok frissességét, Uideségét a pezsgdsités soran is jol meg tudjak Orizni, kialakitva ezzel a sajatos
Mori Mindségi pezsgd jelleget.
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Az 1950-es évekig egyeduralkodd, és a borvidék védjegyévé valt Ezerjo fajtat mara tobb, tilnyomorészt
fehér szoOlofajta egésziti ki. Ilyenek tobbek kozott a Zold veltelini, Rajnai rizling, Chardonnay,
Kiralyleanyka, Sauvignon, és a Pinot Noire. A borvidék ma is legnagyobb sullyal eléfordulé fajtaja az
Ezerjo, a terllet kdzel harmadan termesztik. A fajtaszerkezetbdl latszik, hogy a borvidéken az Ezerjo
klasszikus pezsgdkészités fajtai a Chardonnay és a Pinot Noire is el6retortek.

Mindezekbdl — az Ujabb fajtdkbdl és a hagyomanyos ezerjobol - addddan mori pezsgd alatt ma
jellemzden azokat a pezsgdket értjik, melyek jé savgerincliek, gyiimolcsds, frissek, de jol viselik az érlelés
soran ket érd hatasokat is.
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C. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megyegyezik a VII fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezék

A Méri borvidéken az illatos szdl6fajtak termesztésének immar évtizedes hagyomanyai vannak. Az Irsai
Olivér, az Ottonel muskotaly, a Cserszegi fUszeres vagy a Tramini mar hosszu évtizedek 6ta meghatarozo
fajtdi a borvidéknek. A borizlés elmult évtizedbeli megvaltozasaval a mori szakemberek figyelme is
inkdbb az illatos fajtak felé iranyult, és a borkészités soran Ujabb termékkategoriak létrehozasara is igény
merUlt fel. A pincészetek folyamatos technoldgiai és szakmai fejlédése az elmult években lehetévé tette,
hogy a borvidéken Illatos minéségi pezsgd készilhessen, mustbol kdzvetlenll erjesztve.

2. A borok leirasa

Szine a halvany zoldessargatdl az aranysargaig terjedhet. Izében az illatos szdl6fajtakbdl szarmazo
gyuimolcsds, viragos jellegld primer jegyek dominalnak. Kozepes, vagy élénk savtartalma megfeleld
gerincet biztosit a maradékcukor-tartalom, és a fehér hisu gyimolcsdkre emlékeztetd zamatok mellé.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezok és a termék kozott

A foldrajzi kornyezet termeészeti €s emberi tényezdinek készonhetéen a Mori Borvidéken évszazadok ota
orszagos viszonylatban is hires bor terem.

A hegyek, dombok déli-delnyugati oldalain a kedvezé mezo- és mikroklima jo termohelyi viszonyokat
alakitott ki.

Az arokjelenség sajatos "huzatos” adottsaga nagy eldnyt jelent a sz6l6t karositdé gombabetegségek
hattérbe szoritdsaban, masrészt a fagyveszélyek mérséklésében vagy elkeriilésében, azok gyakorisaganak
moédositasaban. A masik kedvezé adottsag a peremi szakasz meredek délnyugati lejtéin a kedvezd
kitettseg, a kivalo napfénykihasznalas lehetésége. A mori illatos mindségi pezsgdk karakterességét
mindemellett a talajok viszonylag magas mésztartalma garantalja.

A borvidéken kialakult szélémivelés sokrétl hagyomanyos sajatossaggal rendelkezik, példaul az
alacsony tokekialakitas, vagy a gondos hajtasvalogatassal, az Un. "gyomlalassal” kialakitott szellés
hajtasrendszer. Mindez el6segiti az ép, egészséges sz6l6 termelését, amely a mUlvelésmddnak és a jo
kitettségnek koszonhetéen a napfényt jobban hasznositva korabban beérik, megtartva azonban
jellegzetes helyi savkarakterét és gyimolcsdsségét, ami a Mori illatos mindéségi pezsgdk eldallitasanak
egyik zaloga. Masik fontos zaloga pedig a helyi termel6k szakértelme, melynek segitségével az alapborok
frissességét, ldeségét a pezsgdbsités soran is jol meg tudjak Orizni, kialakitva ezzel a sajatos Mari Illatos
Min&ségi pezsgo jelleget.

A borvidéken ma is legnagyobb sullyal el6fordulo fajtaja az Ezerjo, a terllet kozel harmadan termesztik,
de az elmult évtizedekben jelentésen el6retortek az illatos fajtak is. Ezek a tulnyomorészt fiatal
ultetvények adjak az illatos mindségi pezsgokészités alapjat.
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D. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
1. A korilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk

Megyegyezik a VIL fejezet A/1/a) pontjaban leirtakkal.

b) Emberi tényezdk

A M¢ri borvidéken a borokat és pezsgdket kovetden a szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongydzébor
szakértelme, és a pincészetek technoldgia fejléddése biztositja. A Mori szén-dioxid hozzaadasaval készilt
gyongyozdbor alapvetéen illatos fajtakbdl késziil, de megengedettek a borvidék klasszikus fajtai is,
melyek jo savgerincet biztositnak a készul6 termékek szamara. A szliret a technoldgiai érettség elsé
fazisaban torténik, szél6feldolgozas és a borkészités soran a termeldk a legnagyobb odafigyeléssel jarnak
el, megdrizve a sz616 primer aromait.

2. A borok leirasa

A Mori szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydngyodzdborok szinlktél fliggetlendl gylimolcsos illatuak,
udék, elegans savtartalmuak. A hozzaadott oldott szén-dioxid fokozza az illat- és a zamatanyagok
érvényesulését.

3. Kapcsolat a termdhely, emberi tényezok és a termék kozott

A foldrajzi kornyezet termeészeti és emberi tényezdinek kdszonhetéen a Mori Borvidéken évszazadok ota
orszagos viszonylatban is hires bor terem.

A hegyek, dombok déli-delnyugati oldalain a kedvezé mezo- és mikroklima jo termohelyi viszonyokat
alakitott ki.

Az arokjelenség sajatos "huzatos” adottsaga nagy eldnyt jelent a sz6l6t karositd gombabetegségek
hattérbe szoritasaban, masrészt a fagyveszélyek mérséklésében vagy elkeriilésében, azok gyakorisaganak
modositasaban. A masik kedvezé adottsag a peremi szakasz meredek délnyugati lejtéin a kedvezd
kitettseg, a kivalé napfenykihasznalas lehetésége. A mori szén-dioxid hozzaadasaval keszilt
gyongyozobor karakterességét mindemellett a talajok viszonylag magas mésztartalma garantalja.

A borvidéken kialakult sz6lémUvelés sokrétld hagyomanyos sajatossaggal rendelkezik, példaul az
alacsony tokekialakitas, vagy a gondos hajtasvalogatassal, az un. “gyomlalassal” kialakitott szell6s
hajtasrendszer. Mindez elGsegiti az ép, egészséges sz6l6 termelését, amely a milvelésmoddnak és a jo
kitettségnek kdszonhetéen a napfényt jobban hasznositva korabban beérik, megtartva azonban
jellegzetes helyi savkarakterét és gyimolcsdsségét, ami a Mori szén-dioxid hozzaadasaval késziilt
gydngyozébor elballitasanak egyik zaloga. Masik fontos zaloga pedig a helyi termeldk szakértelme,
melynek segitségével az alapborok frissességét, a széléfeldolgozas és borkészités soran is jol meg tudjak
drizni, kialakitva ezzel a sajatos Mori szén-dioxid hozzaadasaval készilt gydongydzébor jelleget.

A borvidéken ma is legnagyobb sullyal eléforduld fajtaja az Ezerjo, a terllet kozel harmadan termesztik,
de az elmult évtizedekben jelentésen eldretortek az illatos fajtak is. A méri szén-dioxid hozzaadasaval
készllt gyongydzéborok esetén a klasszikus mori fajtak, mint példaul az ezerjé megfelelé savgerincet
biztositanak, mig az illatos fajtak a megfeleld illat és aromakomplexitas meglétéért felelnek. Ezt az illat és
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aromagazdagsagot emeli ki a technoldgia soran hozzaadott szén-dioxid, mely részben vagy egészben
kiils6 forrasbol szarmazik.



17. szdm FOLDMUVELESUGYI ERTESITO 1019

VIIL. TOVABBI FELTETELEK

1. Jel6lési szabalyok

a) Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjelolés” kifejezés valamennyi, a magyar nyelvben meghonosodott
melléknév-képzds valtozatanak és az Eurdpai Unid barmely hivatalos nyelvén engedélyezett a
feltintetése.

b) Moér oltalom alatt allé eredetmegjeldlést boron az ,oltalom alatt allé eredetmegjeldlés” kifejezés
helyettesithetd a ,védett eredetl bor” kifejezéssel.

c) A ,Mor” oltalom alatt allé eredetmegjeldlést helyettesitheti a ,Mori”, illetve a ,Mori borvidék”
megjeldlés. Valamennyi, a VIII/1.1.2. pontban korilirt telepiilés nevének —i képzds valtozata
hasznalhatd jeldlés.

d) Valamennyi primdr vagy Ujbor boron kotelezé az évjarat feltlintetése.

e) Evjarat feltiintetés esetén az adott bornak 85%-ban az adott évjaratbol kell szarmaznia. Kivételt
jelent a primdr vagy Ujbor, valamint a ,virgin vintage” vagy ,elsé sziret” mely esetében 100%-
ban az adott évjaratbol kell a szarmaznia a bornak.

f) .TermOhelyen palackozva”’, ,termeléi palackozas” és ,pinceszévetkezetben palackozva” kifejezés
valamennyi Mori boron feltlintetheté.

g) A rozé kifejezés helyettesithet6 a rosé, a kiivé kifejezés pedig a cuvée kifejezéssel.

h) A Kuvé vagy cuvée bor, tobb szdl6fajta hazasitasabdl nyert bort jeldlhet, amelyen a fogyasztdk
tajékoztatasa érdekében a kivét alkotd szoléfajtdk nevét a cimkén csokkend részaranyuk
sorrendjében fel lehet tlintetni. Amennyiben a fajtdk neve feltiintetésre keril, akkor az dsszes, a
kavét alkoto fajta neve kotelezden feltlintetend®d.

i) Oreg tékék bora kifejezés akkor tiintethetd fel, ha egy adott bor legaldbb 85%-ban 40 évesnél
id6sebb sz6l6lltetvényrdl szarmazik.

j) Birtokbor kifejezés hasznalata Mori boron akkor engedélyezett, ha a bor alapanyagaul
felhasznalt sz6l6 100%-ban a pincészet altal muvelt terlletrél szarmazik. Csaladi vallalkozasok
esetében a kdzvetlen hozzatartozok altal mivelt szol6terlletrél szarmazd boron is feltlintethetd
a birtokbor kifejezés.

k) Késoi sziretelésl bor, valogatott szlretelést bor, fébor, jégbor és toppedt sz616bdl készilt bor
kifejezések csak a prémium borok mellett szerepelhetnek.

1. BOR
Muzeilis Oreg v\ilrll:zme Cuvée Primér Barrique
Bortipus Birtokbor | tékék 9 . | Muskotaly | vagy | Sziiretlen | vagy 9
bor vagy els6 L -
bora N Kiivé Ujbor
szuret

1. Fehér + + + + + + - + +
2. Rosé - + + + - + - + -
3. Voros - + + + - + + + +

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhato; + a kifejezés hasznalhato

2. MINOSEGI PEZSGO

, ~blanc de .blanc de ” < . .
Bortipus blanc” noir” Nyerspezsgé | Muskotaly | Crémant | Palackban erjesztett
1. Fehér + + + +
2. Rosé - - + -
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Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhato; + a kifejezés hasznalhato

Hagyomanyos modszerrel palackban erjesztett,
. Termel6i Hagyomanyos médszer (méthode traditionelle), Kiivé vagy
Bortipus L . p p . .
pezsgo Klasszikus médszer (méthode classique), cuvée
klasszikus hagyomanyos médszer
1. Fehér + +
2. Rosé + +

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhato; + a kifejezés hasznalhato

3. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Bortipus

Kiivé vagy cuvée Muskotaly

1.

Fehér

+ +

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhaté; + a kifejezés hasznalhaté

4. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Kiivé vagy cuvée Muskotaly
1. Fehér + +
2. Rozé + -

Jelmagyarazat: - a kifejezés nem hasznalhaté; + a kifejezés hasznalhaté

2. A Mor oltalom alatt allé6 eredetmegjelolés mellett hasznalhato kisebb foldrajzi egységek:

Telepiilések:

o Fejér megye: Csakberény, Csdkako, Pusztavam, Soréd, Zamoly

Telepilés feltlintetéssel megkilonbdztetett Méri borok esetében a sz616 legalabb 85%-anak az adott
teleplilés I. és II. osztalyl hatarrészeibe tartdézo ltetvényeibdl kell szarmaznia, a feldolgozott sz6l6
legfeljebb 15%-a Mér lehatarolt terméhely mas részeirdl is szarmazhat.

3. A kiszerelésre vonatkoz6 szabalyok

Prémium bort csak tGvegpalackban lehet forgalomba hozni.
Ez aldl kivételt képeznek az adott termdhelyen belll a termel6 altal, sajat pincéjében, helyben
fogyasztasra értékesitett sajat termelési borai.

Prémium bort csak a sziretet kdvetd borpiaci évtdl lehet forgalomba hozni.

4. llletékes helyi borbiralo bizottsag

A forgalomba hozatali eljarashoz sziikséges mintak érzékszervi mindsitését a boraszati hatdsag (NEBIH
Bor és Alkoholos Italok Igazgatosaga) vegzi.

5. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések

¢) Nyilvantartasok

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;
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ii) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii)  Mori Borvidék Hegykozsége altal meghatarozott helyszini szemlékrél sz616 jegyzékonyvek,
dokumentumok;

iv)  pincekdnyy;

v) Szolo6teriilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allo
eredetmegjeldléses termék elballitojardl, a hegykdzségi informatikai rendszerben
(tovdbbiakban: HEGYIR) vezetett nyilvantartasok (lltetvénykataszter, pincekataszter)

d) Bejelentések

i) A Mor oltalom alatt all6 eredetmegjel6lési boraszati termék termelésének - beleértve a
sz616 alapanyag termelést is — megkezdésekor koteles a terlletileg illetékes hegykdzségnél
termelési szandékat bejelenteni. Ezt kdvetdéen 5 évente aprilis 30-ig kell a bejelentést a
tertletileg illetékes hegykdzségnél megtenni.

i)  Minden olyan széldiltetvényt, amelyen prémium bor szdl6-alapanyagat kivanjak eldallitani,
a termeld koteles azt, az Ultetvény fekvése szerint illetékes hegybirénak, a sziretet
megel6zé marcius 15-ig bejelenteni.

6. Termék eldallitasa a lehatarolt terméteriileten kiviil

Mor oltalom alatt allo6 eredetmegjel6lést bort eléallitani a IV. fejezetben felsorolt telepiiléseken tul,
torténelmi okok miatt az alabbi felsorolt megyékben és varosban lehetséges:

e Fejér megye:
Aba, Alcsutdoboz, Bicske, Csabdi, Etyek, Felcsut, Gardony, Gyurd, Igar, Kajaszé, Kapolnasnyék,
Lajoskomarom, Martonvasar, Mez6ékomarom, Nadap, Pakozd, Pazmand, Seregélyes, Sukoro,
Szabadhidvég, Székesfehérvar, Tordas, Val, Velence telepulései

e Bacs-Kiskun megye:
Agasegyhéza, Akaszté, Apostag, Bacsalmas, Bacsszdl6s, Balloszog, Balotaszallas, Batmonostor,
Bdcsa, Borota, Bugac, Csaszartoltés, Csengdd, Csatalja, Csavoly, Csikéria, Csolyospalos, Dunapataj,
Dunavecse, Dusnok, Ersekcsanad, Ersekhalma, Fels6lajos, Fulophaza, Fuldpjakab, Hajos,
Harkakotony, Harta, Helvécia, Imrehegy, Izsak, Jakabszallas, Janoshalma, Jaszszentlaszlo,
Kaskantyu, Kecel, Kecskemét, Kelebia, Kéleshalom, Kerekegyhaza, Kiskéros, Kiskunfélegyhaza,
Kiskunmajsa, Kisszallas, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehérto, Kunszallas, Kunszentmiklds, Ladanybene,
Lajosmizse, Lakitelek, Pirto, Pahi, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Stkdsd, Szabadszallas,
Szank, Szentkiraly, Tabdi, Tazlar, Tiszaalpar, Tiszakécske, Tiszaug, Tompa, Vaskut, Zsana telepilései

e Komarom-Esztergom megye:
Aszar, Baj, Bajot, Barsonyos, Csaszar, Csép, Dunaalméas, Dunaszentmiklds, Esztergom, Ete,
Kerékteleki, Kesztdlc, Kisbér, Kocs, Labatlan, Mocsa, Mogyorésbanya, Nagyigmand, Neszmély,
Nyergesujfalu, SUtt6, Szomaod, Tat, Tata, Tokod, Vérteskethely, Vértessz6l6s telepulései

e Pest megye:
Abony, Albertirsa, Bénye, Budajend, Budakeszi, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dany, Domsdd,
Gomba, Hernad, Inarcs, Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyordéd, Monor,
Monorierdd, Nagykérds, Ocsa, Orbottyan, Orkény, Paty, Pilis, Pilisborosjend, Rackeve, Szada,
Szigetcsép, Szigetszentmarton, Szigetujfalu, Tapidszele, Tapidszentmarton, Telki, Téalmas, Tokol,
Ujlengyel, Urém, Vac, Vacegres, Veresegyhaz telepiilései

e Somogy megye:
Andocs, Balatonberény, Balatonboglar, Balatonendréd, Balatonkeresztur, Balatonlelle,
Balatondszod, Balatonszabadi, Balatonszemes, Bohonye, Csoma, Csurgd, Gyugy, Kaposhomok,
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Kaposkeresztur, Karad, Kercseliget, Kéthely, Kotcse, Koéroshegy, Latrany, Lengyeltéti, Marcali,
Mosdés, Ordacsehi teleptlései

e Tolna megye:

e Alsénana, Alsonyék, Aparhant, Bata, Bataapati, Bataszék, Bikacs, Bolcske, Bonyhad,
Bonyhadvarasd, Decs, Dunaféldvar, Dunaszentgyorgy, Duzs, Facankert, Felsdnyék, Graboc, Gyonk,
Gyore, Gyorkony, Harc, HOgyész, Iregszemcse, Izmény, Kakasd, Kéty, Kisdorog, Kismanyok,
Kisszékely, Kisvejke, Kdlesd, Lengyel, Madocsa, Magyarkeszi, Medina, M&csény, Méragy, Mucsfa,
Mucsi, Nagydorog, Nagymanyok, Nagyszékely, Nagyszokoly, Ozora, Ocsény, Paks, Pincehely,
Regoly, Sarszentlérinc, Simontornya, Sidagard, Szalka, Szekszard, Tamasi, Tengelic, Tevel, Tolna,
Tolnanémedi, Varalja, Vardomb, Zavod, Zomba telepulései, valamint

e Veszprém megye:

Abrahémhegy, Alséors, Asz6f6, Badacsonytomaj, Badacsonytordemic, Balatonakali, Balatonalmadi,
Balatoncsicso, Balatonederics, Balatonfiired, Balatonfékajar, Balatonhenye, Balatonkenese,
Balatonrendes, Balatonszepezd, Balatonszdlés, Balatonudvari, Balatonvildgos, Csopak,
Csabrendek, Dorgicse, Felséors, Gyulakeszi, Hegyesd, Hegymagas, Képtalantdti, Kisapati,
Kévagdors, Koveskal, Lesencefalu, Lesenceistvand, Lesencetomaj, Lovas, Mencshely,
Mindszentkalla, Monostorapati, Monoszl6, Nemesgulacs, Nemesvita, Obudavar, Orvényes,
Paloznak, Pécsely, Raposka, Révfilop, Salfold, Saska, Simeg, Simegpraga, Szentantalfa,
Szentbékkalla, Szentjakabfa, Szigliget, Tagyon, Tapolca, Tihany, Uzsa, Vaszoly, Zalahalap, Zanka
telepiilései

Fenti szabaly alol kivetelt jelentenek a prémium borok, a mindségi pezsgok és az illatos mindségi
pezsgok, melyeket csak az IV. fejezetben felsorolt telepliléseken lehet feldolgozni.
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IX. ELLENORZES, A BOROK MINTAVETELE ES ERZEKSZERVI MINOSITESE

1. A termékleiras ellendrzésére kijeldlt szervezetek:
A termékleiras betartasanak hatosagi ellendrzését a hatalyos jogszabaly altal kijellt hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatéalyos jogszabalyok szerinti hatdsagok:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Bor és Alkoholos Italok Igazgatésaga
1118 Budapest, Budadrsi it 141-145.

Tel.: +36 1 346 09 30

Fax.. +3612124978

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

Web.: http://www.nebih.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) megyei Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakoczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.nu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Déczy Jozsef Ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6720 Szeged, Deak Ferenc u. 17.
Tel.: +36 62 553 470
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Fax: +36 62 426 311
e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gydr-Moson-Sopron Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gyér, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Szdvetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyéri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Nograd Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgétarjan, Baglyasi ut 2.
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Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1 317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petéfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@magszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei

4400 Nyiregyhaza, Keleti Ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati Ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
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8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore:

- A boraszati termékek analitikai és érzékszervi tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal
el6tt;

- A boraszati terméket el6allitdé Gizem adminisztrativ ellendrzése a gazdasagi akta alapjan, illetve
helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellendrzési terv alapjan;

- Kockazatelemzésen alapul¢ ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat a forgalomba
hozott boraszati termékek esetén;

- Szarmazasi bizonyitvanyok valésagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellenérzési pontok

Ellen6érzés modszere

Igazol6é dokumentum

Illetékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt

Adminisztrativ

Hegyir elektronikus

Mori Borvidék

ultetvénysuriség,
muvelésmod,
tdmrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

alapul6 helyszini
ellendrzés

terméhelyen ellenérzés: adatlap Hegykozsége
helyezkedik el HEGYIR és VINGIS

alapjan
Széldlltetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdl Mori Borvidék
vonatkoz¢ eldirasok ellenérzés: készilt jegyzokonyv Hegykozsége
ellendrzése: HEGVYIR,
(fajta, sor és
tétavolsag, e Kockazatelemzésen

Pincetechnologia

e Adminisztrativ
ellendrzés:
HEGVYIR,

e Kockazatelemzésen
alapul6 helyszini
ellenérzés

e Helyszini szemlérdl
készilt jegyzdkdnyv

Mori Borvidék
Hegykozsége

II. Evjaratfiiggo elemek

Il/1 Sz6l6 eredetének igazoldsa

e Adminisztrativ
ellen6rzés

Potencialis o Kockazatelemzéses |o Helyszini szemlérél | Mori Borvidék
terméshozam helyszini ellenérzés készilt jegyzokonyv | Hegykdzsége
Sziret o Kockazatelemzéses |o Helyszini szemlérél | Mori Borvidék

helyszini ellenérzés készllt jegyzokonyv | Hegykdzsége

e Sziireti jelentés,
sz616 szarmazasi
bizonyitvany
kérelem

Sz6l6 mennyiségének
és mindségének
ellendrzése

Szireti jelentés és
sz6l6 szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenérzés

e Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzésu

e Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

e Helyszini szemlérdl
készilt jegyzokonyv

Mori Borvidék
Hegykdzsége

$z616 szarmazasat igazolé dokumentum

e SzOlészarmazasi
bizonyitvany

Sz0616 terilete
szerint illetékes
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hegykdzség
hegybirdja

11/2 Bor eredetének igazolasa

Sz4616 eredetének és
mindségének

Sz616 szarmazasi
bizonyitvany

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terilete
szerint illetékes

ellenérzése adminisztrativ hegykdzség
ellendrzése hegybiréja

Alkalmazott boraszati [e Pincekonyv, Kiadott szarmazasi Sz0616 terilete

eljarasok borszarmazasi bizonyitvany; szerint illetékes

bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenérzés

Kockéazatelemzésen
alapul6 helyszini
ellenérzés

Helyszini szemlérdl
készilt jegyzkdnyv

hegykozség
hegybirdja

Mori Borvidék
Hegykozsége

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terilete
szerint illetékes
hegykdzség
hegybirdja

III. Forgalomba hozatal

Ill/1 Bor eredetének igazoldsa

Bor eredetének
ellendrzése

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes

adminisztrativ hegykdzség

ellendrzés hegybirdja
Alkalmazott boraszati |e Pincekdnyv, Kiadott szarmazasi Pince telephelye
eljarasok borszarmazasi bizonyitvany; szerint illetékes

bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenérzés

Kockazatelemzésen
alapulo helyszini
ellenérzés

Helyszini szemlérdl
készilt jegyzokonyv

hegykdzség
hegybirdja

Mori Borvidék
Hegykdzsége

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Termékleirast benyujté hegykodzségi szervezet az ellendrzési feladatok ellatasat a borvidéki rendtartasban
szabalyozza.
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A Foldmiivelésiigyi Ertesitt a Szerkesztébizottsag kozremiikodésével a Foldmiivelésiigyi Minisztérium szerkeszti.
A Szerkeszt6bizottsag elndke: Dr. Szinay Attila

A szerkesztdség cime: Budapest V., Kossuth Lajos tér 11.

A Foldmiivelésiigyi Ertesitd hiteles tartalma elektronikus dokumentumként a
http://www.kormany.hu/hu/foldmuvelesugyi-miniszterium/ honlapon érhet6 el.

Felel6s kiad6: Dr. Szinay Attila




