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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 384/09)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra (').

EGYSEGES DOKUMENTUM
»FOLAR DE VALPACOS”
EU-szdm: PT-PGI-0005-01392 - 2015.10.23.
OEM ( ) OF] (X)
1. Elnevezés(ek)

,Folar de Valpagos”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Portugélia

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. Terméktipus

2.3. osztély: Kenyér, péksiitemények, cukrdszsiitemények, édesipari termékek, kekszek és egyéb pékdru

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A Folar de Valpagos” egy négyszogletes pékdru, amelynek hozzaval6i buzakenyér-tészta, tojds, Trds-os-Montes-i
OEM olivaolaj vagy hasonl6 érzékszervi jellemzékkel biré olivaolaj, novényi margarin ésjvagy sertésszalonna, tolte-
léke pedig zsiros sertéshis és|vagy szdraz és sos (nem fiistolt) hdsos szalonna, szdraz és sés (nem fustolt) hasaalja
szalonna, fiiston érlelt sertéskolbdsz (salpicdo és linguica), fuston érlelt vagy szdrazon érlelt sonka ésfvagy fiistolt
sertéslapocka.

Amikor bekeriil az elldtasi lincba, a ,Folar de Valpacos” az alabbi fizikai és érzékszervi jellemzékkel rendelkezik:

1. tdbldzat

A ,Folar de Valpacos” fizikai paramétereinek minimum és maximum értékei

JFolar de Valpagos™
Minimum Maximum

Hosszuisag (cm) 15 40
Szélesség (cm) 10 25
Magassdg (cm) 8 12
Saly (kg) 0,5 2
Tészta/toltelék ardny 25% 50 %
készen

() HLL 343, 2012.12.14, 1. o.
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2. tdbldzat

A ,Folar de Valpagos” lathat6 és érzékszervi jellemzdi

Kiilsé megjelenés Négyszogletes ,folar” (kenyértipus) vékony, sima és fényes kéreggel, amelynek szine
a sargatol a sotétbarndig véltozhat.

Bels§ megjelenés Felvdgdsakor vilik lathatévd a ,folar” sdrgds szindi puha és szivacsos tésztdja, a fustolt
termékdarabok (salpicdo, linguica vagy piros paprikdval fliszerezett egyéb darabok)
koriili enyhén zsiros és pirosas konttrokkal, a tolteléket alkotd elszort, szabdlytalan
alak hasdarabokkal, amelyek eltérS szinei jol kivehet6k az igy kialakult szines
mozaikon beliil.

Erzékszervi jellemzék Az illatos, puha, enyhén sés és zsiros tésztdnak tojasra és olivaolajra emlékeztet§ ize,
tovabba fiistolt termékeket idéz8 aromdja van. A termék fogyasztdsa kozben érezhetd
a készitéshez felhaszndlt olivaolaj ize és aromdja, tovabbd a tolteléket alkotd fiustolt
termékek és killonbozs hisok is j6l megkillonboztethetSek iziik, aromdjuk és allaguk
szerint.

3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A JFolar de Valpagos” készitéséhez Trds-os-Montes-i OEM extrasziz olivaolaj (vagy hasonlé érzékszervi jellemzdk-
kel bir6 olivaolaj) keriil felhaszndldsra, amelynek jellegzetes ize és aromdja bekeriil a kenyértésztaba és ennélfogva
a késztermékbe is. A ,Folar de Valpacos” tésztdjanak hatdrozottan gyiimolcsos jellegét a felhaszndlt olivaolaj friss
gyiimolcsos ize és illata, valamint édes, zoldes, keserti és pikdns ize adja.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A kenyértészta elkészitése és bekeverése, kelesztés, toltés és el6fagyasztds.

El6fagyasztds — A kelesztést kovetGen végezhet§ el a ,Folar de Valpagos” el6fagyasztdsa/mélyfagyasztdsa.
A mikrobioldgiai szennyez8dések elkeriilése érdekében ez a folyamat az elSallitdsi helyen torténik, mivel elfogadha-
tatlan szennyezési kockdzatot jelentene az, ha a terméket innen egy mdsik helyszinre kellene atszallitani a tovébbi
feldolgozashoz.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Folar de Valpacos” értékesitése darabonként (egészben) vagy szeletenként torténik az aldbbi csomagoldsban:
a) Azonnali értékesités az elGdllitasi helyen: megfelel tdlcdkra helyezve;
b) Mas fogyasztasi helyszinre valé szallitds esetén:

— Csomagolopapirba vagy zdrt papirtasakba helyezve;

— Vékuumcsomagoldsban;

— Fagyasztott/mélyfagyasztott formédban csomagolva. Megjegyzés: Siitését kovetSen a ,Folar de Valpagos”
fagyaszthaté/mélyfagyaszthat6, amennyiben kordbban nem volt eléfagyasztva/mélyfagyasztva.

A mikrobioldgiai szennyezSdések elkeriilése érdekében a vdkuumcsomagolds vagy a fagyasztott/mélyfagyasztott
formaban valé csomagolds az el6éllitdsi helyen torténik, mivel elfogadhatatlan szennyezési kockdzatot jelentene az,
ha a terméket innen egy mdsik helyszinre kellene dtszdllitani a tovabbi feldolgozashoz.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A torvényben eldirt informdciokon kiviil a ,Folar de Valpagos” cimkéjén a kovetkezdket kell szerepeltetni:

— ,Folar de Valpagos — oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés” vagy ,Folar de Valpacos — OFJ” (a ,folar” tetejének koze-
pére illesztve) és
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— ,Folar de Valpacos” logé:

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozasa

Valpacos telepiilés.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Folar de Valpagos” kapcsolata e foldrajzi teriilettel a termék hirnevén alapul.

A Llegjobb” jelentésti ,folar” széhoz gyakran tdrsul az ajindék és/vagy adomdny fogalma. A folar” siitése
hagyomdnyosan Huasvétkor tortént. Hisvétvasirnap — a ,Compasso” vagy husvéti vizit alkalmdval — a papsag
begytjtotte a csalddoktdl a ,folar’-t, ami a fold és az emberek dltal eldallitott legfinomabb termékekbdl késziilt:
lisztbdl, tojasbol, Madural, Verdeal és Cobrangosa fajtdji olivaolajbdl, tartdsitott sertéshisbdl és hagyomdnyos
valpacos-i fiistolt termékekbdl, amelyek pacoldsat borral és fokhagymaéval, fustolését pedig a térségre jellemz§ tiizi-
faval (tolgy, feny6 és sz6l6) végezték.

Bar tovabbra is husvéti alapételnek szdmit, a ,folar” ma mér egész évben rendszeresen megtaldlhaté a valpagos-i
emberek asztaldn, és minden csalddi vagy hivatalos tinnep nélkiilozhetetlen kelléke.

A ,Folar de Valpacos” a kenyértészta készitésének modja — vagyis a Valpacos telepiilésre jellemz8 két kelesztési
fazis — alapjan kiillonboztethetd meg a tobbi hasonld terméktdl.

A ,Folar de Valpacos” elnevezésii recept elsé hivatkozdsa 1959-ben jelent meg a Livro de Pantagruel (Pantagruel
konyve) cim( szakdcskonyvben (Bertha Rosa Limpo, 1959). Az elnevezés ezt koveten a nemzeti konyhdrdl sz616
kiilonb6z6 munkékban szerepelt, {gy példdul a Maria de Lourdes Modesto éltal irt Cozinha Tradicional Portuguesa
(Hagyomdnyos portugdl konyha) cimt konyvben (1982).

1961-ben a valpagos-i Maria Eugénia Cerqueira da Mota dltal készitett ,Folar de Valpacos” elnyerte az RTP (Rddio
e Televisdo de Portugal — Portugdl Radi6 és Televizid) 4ltal tdmogatott Concurso Nacional de Cozinha e Dogaria
Portuguesa (portugdl ételek és desszertek orszdgos versenye) elsg dijat (Barroso da Fonte, 2003).

A ,Folar de Valpagos” elnevezés ismertségét és haszndlatit a Virgilio Nogueiro Gomes dltal irt Transmontanices —
Causas de Comer (Ttl a montanizmuson — Az evés indokai) (2010) cimd konyv, Folares e a Pascoa (Folar és Hus-
vét) (2009) cimd kronikdk és Cadernos de Receitas (Receptes konyvek) (2012) cimdi munka is megemliti.

A felhaszndlt alapanyagok, a nemzedékrdl nemzedékre dtadott hagyomdnyokat kovetd térségi elSllitok gyakorlati
tuddsa (know-how), valamint az e termékhez és a Valpacos varosahoz kapcsolodé hirnév és torténelem indokoljak

e telepiilésnek a ,folar” elallitdsi teriileteként valé megjelolését.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(E rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

http:/[www.dgadr.mamaot.pt/images/docs|val/dop_igp_etg/Valor/CE_Folar_Valpacos.pdf
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