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Codex Alimentarius Hungaricus

2- 703/3 szamu iranyelv

Ribizlibor

Red-currant wine

Black-currant wine

Jovdhagyta a Magyar Elelmiszerkonyv Bizottsdg 2016. (1. kiadds)



1. Altalanos el6irasok

1. Ez az iranyelv az élelmiszerlancrdl és hatosagi felligyeletérdl szold 2008. évi XLVL
torvény 66. § (1) bekezdése alapjan a ribizliborra vonatkozé ajanlott iranyelveket tartalmazza.
Célja, hogy segitse a gazdasag szerepldit azzal, hogy leirja az e termékekkel kapcsolatban
Kialakult magyar szokasokat és az ezekbdl kovetkez6 fogyasztoi elvarasokat. Célja tovabba,
hogy megkiilonboztesse a ribizliborokat az Gsszetétele, gyartasi eljarasa miatt ettdl eltérd
mindségi termékektol.

2. Kizarolag piros- és fekete-ribizlibol késziilt borok tartoznak ezen iranyelv hatalya ala.

3. Az iranyelvnek nem megfeleld, de a gyiimolcsborokra vonatkozd korabbi kiadés
rendelkezéseinek megfeleld termékek 2016. december 31-ig hozhatok forgalomba és az addig
eléallitott termékek minéség megdrzési idejiik lejartaig forgalmazhatok.

4. Ez az iranyelv a Foldmiivelésiigyi Ertesitében torténd kozzététel iddpontjatol alkalmazhatd
a II. részben meghatarozott termékekre.

I1. Termék
1. Termék meghatirozdsa
Elelmiszer kategéria (1333/2008/EK rendelet szerint): 14.2.4.

Ribizlibor: friss, hatott, vagy fagyasztott ribizlibol, préselt, pasztérozott vagy siritett
ribizlilébdl cukor, és sziikség esetén viz hozzaadasaval erjesztett alkoholtartalmu ital. A
késztermék tényleges alkoholtartalmanak legalabb 30%-a ribizlibdl szdrmazzon.

2. Felhasznalhato anyagok:
2.1. Elsodleges dsszetevok
Friss vagy hiitéssel, fagyasztassal tartositott ribizlibol eléallitott ribizlilé, koncentratumbol
(stiritménybdl) eldallitott ribizlilé, vagy visszahigitott stiritett ribizlilé, pasztorozott ribizlilé
Fentieken kiviil mas gylimolcsfaj, vagy annak leve nem hasznélhato fel.
Cukor
Viz

2.2. Egyéb szokasosan felhasznalhato osszetevok )
Gliikoz-fruktoz szorp és/vagy fruktdz-gliikoz szorp (ME 1-3-2001/110 szerint)
Szén-dioxid a szénsavas ribizliborokhoz

14.2.4. élelmiszer kategoria szerinti adalékanyagok

Technologiai segédanyagok: a 479/2008/EK tandcsi rendeletnek a sz6lobol késziilt
termékek kategoridi, a bordszati eljarasok ¢és az azokhoz kapcsolédd korlatozasok
tekintetében torténd végrehajtasara vonatkozo egyes szabalyok megallapitasarol szolo a
Bizottsag 606/2009/EK rendelete (2009. julius 10.) LA mellékletében, az engedélyezett
boréaszati eljarasok és kezelések soran engedélyezett technologiai kiegészitd, segéd- és
adalékanyagok.



3. Minéségi jellemzok
3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

a) Alkoholtartalom, % (V/V) 1,2-14

b) Ill6sav-tartalom, ecetsavban g/l
kifejezve legfeljebb
ba) szaraz 1,08

bb) félszaraz 1,2

bc) félédes 1,2

bd) édes 1,2

c) Osszessav-tartalom, 4-10

borkdsavban kifejezve, g/l

d) Cukortartalom g/l

da) szaraz 0-8, vagy legfeljebb a borkésavban
kifejezett savtartalom értéke +4

db) félszaraz 8,1-15

dc) félédes 15,1-40

dd) édes 40 felett

e) Cukormentes extrakt-tartalom, 16

g/1, legalabb

3.2. Erzékszervi jellemzék

Tisztasag: altalaban tiikros, tiszta, iiledéktol és zavarosodastél mentes, kivéve
szliretlen megjelolés esetén

Szin: a ribizli szinének megfeleld

llat: tiszta, kellemes, a ribizlinek megfelel6

Iz: tiszta, a ribizlinek megfeleld

iz harménia: harmonikus, kerek

Megjegyzés: Az érzékszervi biralatot arra alkalmas, kiképzett szakember végezheti

Az érzékszervi vizsgalattal kapcsolatos alapelvek az érvényes nemzeti szabvanyokban
talalhatok.

4. Csomagolas, taroldas
Nincs kiilon eldiras.
5. Jeloles
5.1. Megnevezés
A termék megnevezése a ribizli szot, a ,bor” szét, valamint a cukortartalomnak

megfelelden a ,,szaraz”, ,,félszaraz”, ,,félédes” vagy ,,édes” szavak egyikét tartalmazza.
Amennyiben a termék sziiretlen, a megnevezésben ezt fel kell tiintetni.



Példa a megnevezésre:  Ribizlibor, édes.
Ribizlibor szaraz, szlretlen.

6. Ajanlott gyartastechnologiai leirds
A megfeleléen eldkészitett ribizlilé cukortartalmat fajélesztével torténd beoltas utan, az
¢lesztd szamara optimalis koriilményeket biztositva alkoholla alakitjuk (erjesztjiik)

A ribizli elokészitése:

a) a friss ribizlit mossuk

b) a hiitott vagy fagyasztott ribizlit felengedtetjiik

C) a sliritményt visszahigitjuk

d) amennyiben az eldkészitett ribizlit nem dolgozzuk azonnal fel, a préselt ribizlilét
pasztérozeéssel tartdsitjuk

Cefrekészités

a) a ribizlit roppantjuk, zazzuk, passzirozzuk

b) az Gsszezazott ribizlit préseléssel szilard anyagra és a lére valasztjuk, deritjiik, fejtjiik,
szlirjik

C) cukorszint beallitasa a kivant alkoholtartalomtol fiiggden

d) viz hozzaadésa a savtartalom tompitasara

Erjesztés: fajélesztovel torténd beoltas utan zart térben, hé- és szén-dioxid elvezetés mellett
Derités, sziirés: szlir6- és deritdanyagok segitségével a szilard anyag és a 1¢ elvalasztasa.

A széndioxid szint szarmazhat:

a) erjedésbol

b) szén-dioxid hozzdadasabol.

Palackozas: megfeleld toltéberendezésen



2-703/3 iranyelv melléklete

A Magyar Elelmiszerkonyv 2-703/3 szamu iranyelvben meghatarozott mindségi paraméterek
valamint az Osszes kén-dioxid tartalom az alabbi modszerekkel kertiltek meghatarozasra, igy
ezek ellenérzésekor az alabbi modszereket kell alkalmazni:

Fizikai — kémiai
jellemzok
- Alkoholtartalom

- [ll6sav-tartalom

- Osszes savtartalom
- Cukortartalom

- Cukormentes

extrakt-tartalom

Osszes kén-dioxid-
tartalom

Termék-csoport

Ribizlibor

Ribizlibor
Ribizlibor
Ribizlibor

Ribizlibor

Ribizlibor

Szabvany szam
OIV-MA-AS312-
01A
OIV-MA-AS313-02
OIV-MA-AS313-01
OIV-MA-AS311-03

OIV-MA-AS2-03B

OIV-MA-AS323-
04B

Szabvany cim

Térfogatszazalékban
meghatarozott
alkoholtartalom
meghatarozasa
[l16sav-tartalom
meghatarozasa
Osszes savtartalom
meghatarozasa
Cukortartalom
meghatarozasa
Osszes és
cukormentes extrakt-
tartalom
meghatarozasa
Osszes kén-dioxid-
tartalom
meghatarozasa



