MAGYAR ELELMISZERKONYV

Codex Alimentarius Hungaricus

2-231 szamu iranyelv

(régi 2-86 szamu irdnyelv)
Kave, kavékeverék, potkavé és egyéb
kavékeszitmények

Coffee, coffee mixes, coffee substitutes and other
coffee products



I. ALTALANOS ELOIRASOK

1. Az iranyelv targya: a porkolt kave, a kavékeverék, az instant kavékeverék, a potkavé, az
instant potkdvé (az instant cikoria kivételével), valamint a kavéspecialitdsok mindségi
kovetelményei.

Az instant k&véra, valamint az instant cikdridra vonatkozo kovetelményeket az ME 1-3-
1999/4 szamu, Kavé- és cikoriakivonat cimi eldiras tartalmazza.

2. A termékek gyartasahoz a vonatkozo kételezd eldirasoknak (torvény, rendelet, ME I. kotet),
nemzeti szintli ajanlasoknak (ME II. kotet, szabvany), ezek hianyaban a szokésos
kereskedelmi kovetelményeknek ¢és az étkezési célnak megfeleld mindségli anyagok
hasznalhatok fel.

3. A termék csomagoldsira csak az ¢élelmezés-egészségligyi eldirasoknak megfeleld
csomagoldanyag hasznalhato.

Az egyedi csomagolasi termékek engedélyezett tomeg- és térfogatértékeit valamint nettd
tomeg vagy térfogat ellendrzési modszereit a 25/2000. (VIL.26) GM-FVM egyiittes rendelet
tartalmazza

4. Elelmezés-egészségiigyi kovetelmények: A mindenkor érvényben 1évd élelmezés-
egészségligyi eldirasok szerint.

II. FOGALOMMEGHATAROZASOK
Az MSZ ISO 3509 szerint.

11l. TERMEKCSOPORTOK
1. Kavé

Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 14.1.5.1.

1.1. A termék meghatdarozdsa

1.1.1. Kavé: Egyfajta nyerskavébol vagy tobbfajta nyerskavé keverékébdl porkoléssel
kavéital készitésére €s ezaltal emberi fogyasztasra alkalmassa tett termék.
A kavén kiviil mas hozzaadott anyagot nem tartalmaz. Koffeintartalma
tobb mint 0,8%. A porkolt kavészemek kiviil-beliil egyenletesen barna
szintiek. Szemes vagy 6rolt kavéként kertil forgalomba.

1.1.2. Koffeinmentes kavé: Koffeinmentesitett nyerskavébol porkoléssel eldallitott
termék, amelynek koffeintartalma legfeljebb 0,08%.

1.1.3. Csokkentett koffeintartalmi kavé: Kavé és koffeinmentes kavé keverésével
késziil, a keverék koffeintartalma legfeljebb 0,8%.

1.1.4. izesitett kavé: A kavét a porkolés soran/utén izesitik (pl. karamellizalt cukor,
aromak), valamilyen specialis igény kielégitésére.
Az izesitéanyag mennyisége legfeljebb 2% (m/m).



1.2. Szokdsosan felhaszndldsra keriilo osszetevok

1.2.1. Nyerskavé (zold kavé): A kavécserje gylimolcshustdl és pergamenthéjtol

teljesen, eziisthéjtol megfeleld eljarassal a lehetd legnagyobb mértékben
megtisztitott termése. NOvénytanilag kétfajta nyerskavét (Arabica és
Robusta) kiilonboztetiink meg, az elnevezésben a szarmazasi hely is
szerepel. A nyerskdvé nedvességtartalma legfeljebb 14% (m/m),
koffeintartalma tobb mint 0,8% (m/m), a hamu kloridtartalma pedig
legfeljebb 1,1% (m/m).

1.2.2. Koffeinmentes nyerskavé: A nyerskavé koffeinmentesitésével -eldallitott

nyerskavé. A nyerskavébol a koffeint arra engedélyezett olddszerekkel
oldjak ki, majd az oldoszereket eltavolitjdk. Az olddszermaradékok
megengedett mennyiségét az ME 1-2-88/344 szamu elbiras tartalmazza.
Az altalanos hasznalatra engedélyezett oldoszerek maradékat a jo gyartasi
gyakorlat szabalyozza.

1.2.3. izesitanyagok: A porkolés soran vagy utan a porkolt kavéhoz kizardlag izesités

céljabol felhasznalt anyagok, pl. karamellizalt cukor, aromak.

1.3. Mindségi jellemzok

1.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Rt kavé koffeintartalmu

Szemes | Orolt kavé ote ot

Jellemz6 Kave (6rolt és kéavé (6rolt és
szemes) szemes)

Koffeinmentes Csokkentett

Kovetelmények, % (m/m)

Idegenanyag-tartalom 0,5 - - -
legfeljebb
Vizben oldodo 25,0 25,0 22,0 22,0
szarazanyag-tartalom*,
legalabb
Viztartalom, legfeljebb 5,0 5,0 5,0 5,0
Koffeintartalom*, 0,8 0,8 - -
tobb mint
legfeljebb — — 0,08 0,8

* szérazanyagra vonatkoztatva

1.3.2. Erzékszervi jellemzék

Szin, kiilso:

A szemes porkolt kavé kiilleme feleljen meg az Osszetételre jellemzd
alaknak ¢és nagysdgnak, szine a porkolés mértékétdl fliggben a
vilagosbarnatdl a sotétbarndig terjedhet. A szemek kozotti szineltérés
megengedett.



Az Orolt porkolt kavé megkozelitden egyenletes szemcseméret-eloszlasu,
egyenletes — a porkolés mértékétél fiiggden — a vilagosbarnatol a
sOtétbarnaig terjedd szinii legyen.
iz, illat: A szemes és 6rolt porkolt kavé ize és illata a felhasznalt kavéfajta(k)ra
jellemzd legyen. Az izesitett kavé ize ¢és illata a felhasznalt izesitdanyagokra
¢s kavéra jellemzo.

A kévek részletes érzékszervi jellemzdit a gyartmanylapnak kell tartalmaznia.

1.4. Csomagolas, tarolds

A termékeket tiszta, szaraz, idegen szagtdl mentes raktarban és tigy kell tarolni, hogy az
eredeti tulajdonsagat megorizze.

1.5. Jelolés

1.5.1. Megnevezés
A ,,porkolt” sz6 és fantdzianév hasznalata megengedett. Fantazianévként a foldrajzi név
csak akkor hasznalhato, ha a kavé 100%-ban onnan szarmazik.
Példa a megnevezésre: Kaveé
Ordlt kavé.
1.5.2. Egyéb jelolés
Koffeinmentes kéavé esetében a koffeinmentességre, izesitett kavé esetében az

izesitéanyagra, illetve a csokkentett koffeintartalomra utalni kell a megnevezéssel
azonos latbmezdben.

1.6. Eliallitasi folyamat

A nyerskdvét az idegen anyagoktol (por, ko, ndvényi maradvanyok, magvak)
megtisztitjdk az e célra kialakitott tisztitd rendszeren, majd, ha a technologia eldirja a
késztermékre meghatarozott recept szerinti mennyiségben keverik. Az eldkészitett
nyerskavét megfeleld homérsékleten porkolik, az erre a célra kifejlesztett porkold
berendezéseken, a jellegzetes kavéillat és -iz kialakitasa céljabol.

A porkolt kavét esetenként megdrlik a fézésre alkalmas, egyenletes szemcseméret
elérése céljabol.

2. Kavékeverék
Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 14.1.5.2.

2.1. A termék meghatdrozdasa

2.1.1. Kavékeverék: Egy- vagy tobbfajta nyerskdvébol és egy vagy tobb kiillonbozd
fajtaju  szénhidrattartalma novény részeibdl (potkavébol)
kiilonbozé aranyban végzett keveréssel, porkoléssel és esetleg
adalék- vagy segédanyagok hozziadasaval készitett, a kavéitalra
emlékeztetd ital fozésére alkalmas termék. Orolt forméban keriil
forgalomba.

2.1.2. lzesitett kavékeverék: Zamatositoanyagokkal (pl. karamellizalt cukor, aromék)
izesitett kavékeverék.

2.2. Szokasosan felhaszndldsra keriilo osszetevok



Adalékanyagok (az izesitett termékekhez)
Aromak

Arpa és feldolgozasi termékei
Buza

Cikoriaaszalvany

Cukor

Cukorrépaszelet
Csipkebogyd

Gytimolcsok

Fuge

Fliszerek

Kakadpor és kakadanyagok
Karamellizalt cukor

Kavé

Kukorica

Rozs

Sz6jabab

Sz6l6cukor (dextroz)
Sz6lomag

2.3. Mindségi jellemzdék

2.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Idegenanyag-tartalom nincs megengedve
Vizben o0ldodo szarazanyag-tartalom™* legalabb  30,0% (m/m)
Viztartalom legfeljebb 6,0% (m/m)
Kofteintartalom®, amely csak a felhasznalt

nyerskavébol szarmazhat legalabb  0,3% (m/m)

*szarazanyagra vonatkoztatva

2.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Szin, kiilso: A kavekeverek kozel egyenletes szemcseméret-eloszlasu, a porkolés
mértékeétdl fliggden a viladgosbarnatol a sotétbarnaig terjedd egyontetii
szindl.

Az izesitett kavékeverék egyenletes eloszlasu, szine a felhasznalt
anyagokra jellemzd.

iz, illat: A kéavékeverék ize és illata a felhasznalt alapanyagokéra jellemzd.
Az izesitett kdvékeverék ize és illata a felhasznalt izesitdanyagokra és
a kdvékeverékre jellemzo.

A kéavékeverék részletes érzékszervi jellemzOit és a termék vizsgélatra torténd
elékészitését a gyartmanylapnak kell tartalmaznia.

2.4. Csomagolds, tarolds

A termékeket tiszta, szaraz, idegen szagtol mentes raktarban és ugy kell tarolni, hogy az
eredeti tulajdonsagat megdrizze.

2.5. Jelolés
2.5.1. Megnevezés



Kavékeverék.
A felhasznalt potkavé mennyiségére utalni kell a megnevezéssel azonos latdmezdben.
Fantazianév hasznalata megengedett.
Példaul:  Kavékeverék, 25% potkavéval
Kavekeverék, 60% potkavéval

2.5.2. Egyeb jeloles

fzesitett kavékeverék esetében az izesitbanyagra utalni kell a megnevezéssel azonos
latomezdben.
Az ital készitésére vonatkozo elkészitési modot fel kell tiintetni.

o

2.6. Eloallitasi folyamat

A megfeleléen megtisztitott, elokészitett nyerskavét és egyéb novényi részeket (pl.
gabonamagvakat) rendszerint kiilon megporkolik, megfeleld aranyban keverik, majd
oOrlik a f6zésre alkalmas, egyenletes szemcseméret elérése céljabol.

3. Instant kavékeverék
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 14.1.5.2.

3.1. A termék meghatdrozdsa

3.1.1. Instant kavékeverék: Olyan termék, amelyet kavékeverékbdl kizarolag vizes
extrakcioval allitanak eld. Granuldtum vagy por formaju termék,
amelyet porkolt kavé ¢és egy vagy tobb kiilonbozd fajta
szénhidrattartalmt névény (potkaveé) tisztitott, szaritott és porkolt
részeibdl nyernek.

3.1.2. lzesitett instant kavékeverék: Olyan instant kavékeverék, amelyet
zamatositdanyagokkal (pl. karamellizalt cukor, aromdk) izesi-
tettek.

3.2. Szokdsosan felhaszndldsra keriilo osszetevok

Adalékanyagok (csak az izesitett termékhez)
Aromak

Arpa és feldolgozasi termékei
Buza

Cikoriaaszalvany

Cukor

Cukorrépaszelet
Csipkebogyd

Etolaj

Gyilimolcsok

Fiige

Fliszerek

Kakaopor és kakadanyagok
Karamellizalt cukor

Kavé

Koffein

Kukorica



Melasz

Rozs

Sz6jabab

Sz6l6cukor (dextroz)
Sz6lomag
Z06ldségszaritmanyok

3.3. Mindségi jellemzik
3.3.1. Fizikai, kémiai jellemzok

Idegenanyag-tartalom

Vizben o0ldodo szarazanyag-tartalom™*
Vizben oldhatatlan rész*

Viztartalom

Koffeintartalom*

Koffeintartalom* a koffeinnel dusitott
termékek esetében

* szérazanyagra vonatkoztatva

3.3.2. Erzékszervi jellemzdk

nincs megengedve
legalabb  95,0% (m/m)
legfeljebb 5,0% (m/m)
legfeljebb 6,0%
legalabb  0,5% (m/m)

legfeljebb 1,5% (m/m)

Szin, kiilso: Az instant kavékeverék lisztfinomsagu, grizszeri vagy kiilonb6zo
méretli granuldtum. Szine egyOntetli, a vildgosbarnatol a sotétbarndig
terjed. Az izesitett kavékeverék szine a felhasznalt anyagokra jellemzd.
Allaga laza, csomoktol mentes.

iz, illat: Az instant kavékeverék ize és illata a felhasznalt alapanyagokéra
jellemzd. Az izesitett instant kdvékeverék ize és illata a felhasznalt
izesitdanyagokra és a kavékeverékre jellemzo.

Az instant kavékeverék részletes érzékszervi jellemzoit és a termék vizsgalatra torténd
elokészitését a gyartmanylapnak kell tartalmaznia.

3.4. Csomagolads, taroldas

A termékeket tiszta, szaraz, idegen szagtol mentes raktarban és ugy kell tarolni, hogy az

eredeti tulajdonsagat megdrizze.

3.5. Jelolés
3.5.1. Megnevezés

Instant kdvékeverék vagy azonnal old6do kévékeverék.
A felhasznalt instant potkdvé mennyiségére utalni kell a megnevezéssel azonos
latdmezdben. A ,,potkaveé” sz6 helyettesithetd a felhasznalt potkavéfajta nevével is.

Fantazianév hasznalata megengedett.

Példaul:  Instant kavékeverék, 20% instant potkavéval
Azonnal old6do kavékeverék, 60% instant potkavéval
Instant kdvékeverék 50% instant cikoridval

3.5.2. Egyeéb jelolés

Izesitett instant kavékeverék esetében az izesitbanyagra, koffein hozzaadisa esetén
annak tényére utalni kell a megnevezéssel azonos latbmezdben.



Az ital készitésére vonatkozo elkészitési modot fel kell tiintetni.

3.6. Eloallitasi folyamat

A porkolt kavét és potkavé(ka)t orlés, megfeleld aranyt keverés utan vizes extrakcionak
vetik ald, majd az extraktumbol porlasztva vagy fagyasztva szaritassal késziil az instant
kavékeverék. Esetenként a keveréket granulaljak. El6fordul, hogy az instant kavét és az
instant potkavét utdlag keverik 6ssze.

4. Potkavék
Elelmiszer kategoria (1129/2011/EU rendelet szerint): 14.1.5.2.
4.1. A termék meghatdrozdasa

4.1.1. Potkavé: Egy vagy tobbféle novényi részbdl porkoléssel, adalék- és
segédanyagok hozzaadasdval vagy anélkiill készitett termék,
amelynek fozete a porkolt kavé fozetéhez hasonléan kavéitalként
Oonmagaban is, de porkolt kavéval keverve is fogyaszthato.

Szemesen, Orleményként, granuldlva, esetleg préselt forméaban keriil
forgalomba.
a. Cikoriakéavé: Cikoriaaszalvany porkolésével, apritasaval késziilt termék.
b. Malatakavé: Etkezési minGségii arpabol feltarassal (g6z0lés, aztatas, szarits),
porkoléssel készitett szemes vagy Orolt termék.
c. Gabonakavé-keverék: Osszetételét tekintve a legnagyobb aranyban (min. 70%)
porkolt gabondbdl késziilt termék.

4.1.2. Cukrozott potkavékeverék: Potkavé és cukor keveréke, amelyek ardnyat az
elfogyasztaskori iz hatdrozza meg.

4.1.3. lzesitett potkavé: Zamatositbanyagokkal, aromakkal vagy izesitéanyagok
felhasznalasaval készitett cikoriakdveé, malatakdvé, gabonakévé-
keverék.

4.1.4. Potkavékivonat, instant potkavé*: Potkavé vizes kivonatdbdl dehidratalassal
késziilt, apré szemcsés vagy granulalt termék.

4.1.5. Cukrozott potkavékivonat: Potkavékivonat és cukor elkészitéskori megfeleld
izli keveréke.

4.2, Szokasosan felhaszndlasra keriilo osszetevok

Adalékanyagok

Aromak

Arpa és feldolgozasi termékei
Buza

Borso

Cikériaaszalvany

Cukor

Cukorrépa és szaritmanya
Gylimolesok szaritmanya
Etolaj (napraforgd, repce, egyéb)
Filigeaszalvany

Fliszerek

* 14
Az instant cikoriara az ME 1-3-1999/4 szamu eldiras vonatkozik.



Kakaopor

Karamellizalt cukor

Kukorica
Lobab
Rozs

S6
Sz6jabab
Szolocukor
Sz6lomag

Z06ldségszaritmanyok

4.3. Mindségi jellemzok

4.3.1. Fizikai és kémiai jellemzok

Gabonakav | Cukrozott | Cukrozott Instant
Cikoriakavé é, potkavé- | potkavé- potkavé
Jellemzd * gabonakav | keverék Kivonat
é-keverék™
Kovetelmények, % (m/m)

Idegenanyag- — 0,5 - - -
tartalom, legfeljebb
Viztartalom, 9,0 7,0 2,0 5,0 5,0
legfeljebb
Hamu**, legfeljebb 7,5 6,5 2,2 2,5 3,0
Vizben old6do 66,0 50,0 86,0 95,0 95,0
szérazanyag-
tartalom*, legalabb

* a kovetelmények az izesitett termékekre is vonatkoznak

** szdrazanyagra szdmitva

4.3.2. Erzékszervi jellemzdk

Szin, kiilsé: Az 6rolt potkdvé homogén szemcseméretii, szine a porkolés mértékétol

[z, illat:

fliggden, a vilagosbarnatol a sotétbarnaig terjedhet.

A szemes vagy a durva méretlire apritott potkavé tobbségében azonos
méretli szemeket tartalmazhat. Szine a vildgosbarndtél a sotétbarnaig
terjedd lehet.

A potkavékivonat kiilleme aprd szemcsés vagy nagyobb méretli amorf
granulatumokat tartalmazoé lehet.

A potkdvé nem tartalmazhat nyers, valamint a termék egészéhez
viszonyitva alulporkolt részeket, tovabba elszenesedett, valamint a termék
egészéhez viszonyitva tulporkdolt részeket.

A potkavé ize ¢és illata a felhasznalt
izesitOanyagokra jellemzo.

alapanyagokra vagy az



A potkavék részletes érzékszervi jellemzdit €s a termék vizsgalatra torténd elokészitését
a gyartmanylapnak kell tartalmaznia.

4.4. Csomagolas, tarolds
A termékeket tiszta, szaraz, idegen szagtol mentes raktarban és ugy kell tarolni, hogy az
eredeti tulajdonsagat megdrizze.

4.5. Jelolés
4.5.1. Megnevezés

Az 4.1. pont szerint.
Potkavékivonat esetében alkalmazhatd az azonnal oldodo kifejezés is.

4.5.2. Eqyéb jelolés

Az ital készitésére vonatkozo elkészitési modot fel kell tintetni.

4.6. Eloallitasi folyamat

A tisztitorendszeren megtisztitott alapanyagokat, az erre a célra kialakitott
porkoloberendezésen a megfeleld iz és szin kialakitasahoz szilikséges homérsékleten és
iddtartamig kiilon-kiilon megporkdlik és 6rloberendezésen egyenletes finomsagura Orlik.

A porkolt anyagokat, adalékanyagokat, egyéb anyagokat a terméknek megfeleld recept
szerinti aranyban keveréberendezésben egyenletesen elkeverik. Szemes termékek
esetében a porkolt anyagot 6rlés nélkiil, természetes formaban hozzak forgalomba.

Potkéavékivonat gyartasakor a termékre vonatkozd recept szerint &sszedllitott, porkolt
keverékbdl, meleg vizes extrakcioval kivonatot készitenek, amelyet a bestritést
kovetden, porlasztva szaritd berendezésben (vagy egyeb berendezésben) poritanak.

Azonnal old6dé (instant) potkavékivonat gyartasakor a poritast kovetden, a terméket
vibrofluid (vagy egyéb) berendezésen, a sziikséges feliiletnagysag eléréséig granulaljak.

5. Kavéspecialitasok
Elelmiszer kategéria (1129/2011/EU rendelet szerint): 14.1.5.2.

5.1. A termék meghatdrozdsa

Instant kavét tartalmaz6 azonnal oldo6do italporok, amelyekbdl a megadott mdédon
jellegzetes illata, izt és allagu tejeskavéitalok készithetok. A kereskedelmi cél szerint
egyadagos vagy automatakhoz nagyfogyasztoi egységekbe csomagoljak.

5.2. Szokdsosan felhasznaldsra keriilé dsszetevok

5.2.1. Elsodleges dsszetevok
Tejalapt alapanyagok
Cukrok
Azonnal oldodo kavé
Noveényi zsir
Konyhaso
Ivoviz
Porkolt kave drlemény



Csokoladépor
Kakadpor

5.2.2. Egyéb osszetevok

A termék jellegének megfeleld adalékanyagok, izesitdanyagok, aromak.

5.3. Mindéségi jellemzok
5.3.1. Fizikai, kémiai jellemzdk

Nedvességtartalom  legfeljebb 3,0% (m/m)
Instant k&vé tartalom legaldbb 5% (m/m), amelybdl szarmazo koffeintartalom legalabb
0,1 % (m/m)

5.3.2. Erzékszervi jellemzdk

A megadott modon elkészitve a termék jellegének megfeleld iz, illata és allagu ital; a
cappuccino megnevezeési termék allaga habos kell legyen.

A kavéspecialitdsok részletes érzékszervi jellemzdit, az érzékszervi vizsgalatra torténd
elékészitését, tovabba a termék zsir- és cukortartalmat, tényleges koffeintartalmat a
gyartmanylapnak kell tartalmaznia.

5.4. Csomagolas
Nincs kiilon eloiras.

5.5. Jeloles
5.5.1. Megnevezés

Azonnal old6dé kavéitalpor, vagy azonnal oldodo tejeskavépor, vagy azonnal oldodo
kavéspecialitds. A habos italt adé termék megnevezéséhez hasznélni lehet Cappuccino
szot.

Az ,instant” sz6 €s fantdzianév haszndlata megengedett.

5.5.2. Egyéb jelolés

Az izesitett termék esetében az izesitésre utalni kell a megnevezéssel azonos
latobmezdben.
Az ital készitésére vonatkozo elkészitési modot fel kell tiintetni.

Példak a megnevezeésre: Caffee = Amaretto  azonnal oldod6  kavéitalpor,
kesertimandula-iz{i
Wiener Melange azonnal 0ldodoé tejeskavépor
Cappuccino
Csokoladé izesitésii Cappuccino



