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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6l6
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 374/07)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felsz6lalasra.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,LUCQUES DU LANGUEDOC”
EU-szam: FR-PDO-0005-01375 - 24.9.2015
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

,Lucques du Languedoc”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gyiimolcs-, zOldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepl§ elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Lucques du Languedoc” zold, egész, nem bevagdalt és nem tort olajbogyd. A keserli iz semlegesitése alkali-
oldatban torténik, és az olajbogyd hiitott vagy paszt6rozott sos 1ében keriil forgalomba.

A bogy6é és a mag kinézete jellegzetes: a bogyd zold szind, aszimmetrikus, félhold formdji. A gytimolcshis
vilagoszold. A mag félhold alaka.

A bogyd héja vékony, nem rancolt. A héj kissé riicskos lehet.
A ,Lucques du Languedoc” izjellemz6i:

— kiilonleges textiira: a Nemzetkozi Olivatandcs érzékszervi vizsgdlati modszere szerint a szildrdsdg > 2,5/10,
a rostossag < 3,5/10, a ropogdssag pedig = 2/10,

— enyhe vagy nem érzékelhetd kesernyés és savanykis iz,
— enyhén avokddora, zsiros avokddodra és esetenként friss mogyordra vagy vagott széndra emlékeztet§ zamat,
— kozepesen érezhetd sos {z.
3.3. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)
Az olajbogy6 kizdrdlag a Lucques fajtdbdl szdrmazik.
3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
Az olajbogydt a foldrajzi teriileten kell termeszteni, betakaritani és feldolgozni.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A paszt8rozést, amennyiben arra sor keriil, a f6ldrajzi teriileteken kell elvégezni.

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.



C374[8 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2016.10.13.

A ,Lucques du Languedoc” valéjdban sériilékeny, a kezelésre érzékeny termék: ezért az olajbogyét a betakaritds
helyének kozvetlen kozelében kell sés 1ébe tenni, majd esetlegesen pasztorizalni. Azt, hogy a pasztorizdlast a térség-
ben kell elvégezni, az indokolja, hogy a termel6k ismerik a termék érzékszervi jellemz6it és azok sériilékenységét.
Igy az elldtdsi lanc termel8inek szakszerd irdnyitdsa mellett még pasztorizdlds utdn is megdrizhetSk a termék jel-
lemz8i. Ezenfelill a pasztorizalds foldrajzi teriileten torténd elvégzése a termékkel kapcsolatos ellendrzések gyors
elvégzését is lehet6vé teszi annak érdekében, hogy mérsékelni lehessen e miveletnek a termék mindségére
gyakorolt hatdsat.

A méret szempontjabdl a 100 gramm termékre vonatkozdan engedélyezett mennyiség legfeljebb 37 bogyo.
A tételeknek mind méretben, mind szinben homogén jellegtinek kell lenniiik.
A kovetkezd hibdkat mutaté olajbogydk ardnya nem haladhatja meg a feldolgozott olajbogydk 3 %-at:
— rancos gyliimolcs,
— a htst nem érint8 bérhiba,
— az olajbogyd-furdlégy (Bactrocera oleae) altal okozott sériilések,
— a héj fagy okozta sériilései,
— kocsény jelenléte,
— szinvalté olajbogydk.
3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A ,Lucques du Languedoc” foldrajzi teriilete Aude megye nyugati részén és Hérault megye keleti részén teriil el.
A teriillet az aldbbi jdrdsok telepiiléseit foglalja magaban (Az Insee 2015. janudr 1-jei hivatalos foldrajzi kédja
alapjan):

Aude megye:

Coursan, Narbonne-1, Narbonne-2, Narbonne-3, Salléles-d’Aude, Fabrezan (Luc-sur-Orbieu, Saint-André-de-
Roquelongue telepiilések); Lézignan-Corbieres (Argens-Minervois, Cruscades, Homps, Ornaisons, Tourouzelle
teleptilések); Rieux-Minervois (Cabrespine, Castans, Citou, Lespinassiére, Limousis, Trassanel telepiilések kivételével);
Sigean (La Palme, Peyriac-de-Mer, Portel-des-Corbiéres, Roquefort-des-Corbieres, Sigean telepiilések); Trebes (Badens,
Blomac, Bouilhonnac, Floure, Marseillette, Trébes telepiilések); Villemoustaussou (Malves-en-Minervois, Aniane
telepiilés).

Hérault megye:

Agde, Béziers-2, Béziers-3, Cazouls-les-Béziers, Frontignan, Lattes, Meze, Montpellier-1, Montpellier-2, Montpellier-3,
Montpellier-4, Montpellier-5, Montpellier - Castelnau-le-Lez, Pézenas, Pignan, Béziers-1 (Valras-Plage telepiilés
kivételével); Clermont-I'Hérault (Aspiran, Bédarieux, Bousquet-d’Orb, Brignac, Canet, Ceyras, Clermont-I'Hérault,
Lacoste, Liausson, Mérifons, Mouréze, Nébian, Octon, Paulhan, Saint-Félix-de-Lodez, Salasc, La Tour-sur-Orb,
Valmascle, Villemagne-l'Argentiere, Villeneuvette telepiilések); Le Cres (Le Cres, Vendargues telepiilések); Gignac
(Argelliers, La Boissiere telepiilések kivételével); Lodeve (Le Bosc, Brissac, Causse-de-la-Selle, Celles, Fozieres, Lauroux,
Lavalette, Lodéve,/ Olmet-et-Villecun, Pégairolles-de-Buéges, Pégairolles-de-I'Escalette, Poujols, Le Puech, Saint-André-
de-Bueges, Saint-Etienne-de-Gourgas, Saint-Jean-de-Bueges, Saint-Jean-de-la-Blaquiere, Saint-Privat, Soubes, Soumont,
Usclas-du-Bosc telepiilések); Lunel (Saint-Just, Saint-Nazaire-de-Pézan telepiilések); Mauguio (La Grande-Motte,
Palavas-les-Flots, Valergues telepiilések kivételével); Saint-Gély-du-Fesc (Combaillaux, Murles, Prades-le-Lez, Saint-
Clément-de-Riviere, Saint-Gély-du-Fesc, Teyran, Le Triadou, Vailhauqués telepiilések); Saint-Pons-de-Thomieres
(Boisset, Cambon-et-Salvergues, Cassagnoles, Castanet-le-Haut, Colombieres-sur-Orb, Courniou, Ferrals-les-
Montagnes, Ferrieres-Poussarou, Fraisse-sur-Agout, Mons, Olargues, Pardailhan, Prémian, Rieussec, Riols, Rosis, Saint-
Etienne-d’Albagnan, Saint-Julien, Saint-Martin-de-I'Arcon, Saint-Pons-de-Thomieres, ~Saint-Vincent-d’Olargues,
Salvetat-sur-Agout, Le Soulié, Vélieux, Verreries-de-Moussans telepiilések kivételével).

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:
Természeti tényezbk:

A ,Lucques du Languedoc” foldrajzi teriilete dél-keletrd] a tengerre nyilik, északrdl pedig hegy hatdrolja. A teriilet
sajatossdgai a kovetkezdk:

— Kozepes tengerszint feletti magassdg és kilonleges talaj: az amfitedtrum-szertien elterild dombos vidék
a Foldkozi-tengerre nyilik. A teriilet f6ként mészkoves, talaja vizdteresztS és kis mértékben hidromorf, kedvezd
a Lucquier szdmdra.

A ,Lucques du Languedoc” termesztése 400 métert meg nem haladd tengerszint feletti magassdgban, inkdbb
déli fekvésd, napsiitotte, mérsékelten lejtds teriileteken, vagy esetlegesen — ha a talaj nagyon kedvezd — északi
fekvésti teriileten, vagy napos fekvésii régi iiltetvényeken, sorba iiltetve torténik.
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— Mediterrdn éghajlat: az esés napok alacsony szdma kovetkeztében a napsiitéses idGtartam jelentds, évi
2500-2900 éra kozott mozog. E két tényezd egyiittes hatdsa, valamint a kétféle széljards, az észak-kelet fel6l
faj6 Misztrél és az észak-nyugati irdnyd Tramontana a Lucques fajta tavaszi beporzdsdnak kedvezd éghajlati
viszonyokat teremtenek. A novény ugyanis az egyik legkordbban virdgzo fajta, beporzdsa méjus folyaman torté-
nik, kozel 15 nappal kordbban, mint mds fajtdknal.

Emberi tényez6k:

A ,Lucques du Languedoc” foldrajzilag a Hérault folyd szorosokkal szabdalt szakaszanak (Gorges de I'Hérault) végé-
nél elterill§ teriiletr6l szdrmazik. Ez a Lucques fajta és a Languedoc-i zold olajbogyd tartdsitdsinak torténelmi
bolesdje.

A Lucques fajta a tobbi helyi fajtanal érzékenyebb a hémérsékletre (rosszul birja a hideget), a szélre és a beporzasra
(a fa nem 6nbeporzé, igy kiilsd beporzdst igényel).

A sajatos termesztési koriilmények ellenére az el@allitott termékek mindsége, a foldmiivesek kot6dése ehhez a fahoz
és annak terméséhez, majd késébb az exportdlt olajbogydbdl szirmazé jovedelem elegendGek voltak ahhoz, hogy
a fajta termesztése helyileg fejlédhessen, anélkiil, hogy mds franciaorszdgi régidkra dtterjedne.

A termést hagyomdnyosan zolden takaritjdk be, mivel konnyebben tartésithatd, mint a fekete olajbogyé.
A ,Lucques du Languedoc” héja rendkiviil vékony, minek kovetkeztében mind a betakaritdsa (kézzel torténik), mind
a feldolgozdsa gondossigot igényel (az un. ,csokkentett idejii tejsavas érlelés” eljards szerint végzett hosszas
szddaoldatban dztatds, dtmosas és sbs 1ébe helyezés sordan keriilni kell az witédést). A Languedoc-i kézmiivesek az
idék folyamdn tettek szert erre a tokéletes szaktuddsra, amely egyediildllé jelleget kolcsonoz ennek az
olajbogyé6nak.

A termék sajdtossdgai:

A Lucques du Languedoc” zold szinti, egész étkezési olajbogy6. Mindegyik olajbogyd-tétel méret szerint
osztalyozott, és mind méretben, mind szinben homogén.

[zjellemzit tekintve a ,Lucques du Languedoc’-ot kiilonleges textira jellemzi: az olajbogyé feszes, de nem ropogés.
Textardja kevéssé rostos. Enyhén avokadora, zsiros avokddora és esetenként friss mogyordra vagy vagott széndra
emlékeztet§ zamat jellemzi, kozepesen sos érzettel.

Ezenfelil a ,Lucques du Languedoc™ot aszimmetrikus formdja és félhold alaki magja kilonbozteti meg a tobbi
olajbogy6tdl.
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A foldrajzi teriilet és a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti ok-okozati viszony:

A kiilonleges természeti adottsdgokkal rendelkezd foldrajzi teriileten allnak fenn azok az idedlis feltételek, amelyek
természetes moédon segitették el6, hogy a ,Lucques du Languedoc” évszdzadok ota fennmaradjon Languedoc
teriiletén.

Ahhoz ugyanis, hogy a ,Lucques du Languedoc” szépen fejlédjon, az olajfanak lehetdség szerint kiilonleges éghajlati
feltételekre van sziiksége, koztik a Misztrdlra és a Tramontandra, amelyek egyiittes hatdsa elGsegiti, hogy
a beporzds kényes és rendkiviil rovid idészakat siker korondzza (a 2-3 napig tartd beporzds szél dltal torténik). Ez
a fajta tehdt kiilonosen jol alkalmazkodott a foldrajzi teriilet éghajlati viszonyaihoz.

Ezek a killonleges természeti feltételek az olajbogyé-termelk szaktuddsdval parosulva biztositjdk a ,Lucques du
Languedoc” tulajdonsagait: igy pl. a fdk egyforma mérete lehetévé teszi, hogy az eltevéshez megfelel6 méretdi ter-
méseket takaritsanak be. Ezenfelill a z6lden leszedett Lucques kézi betakaritdsa elGsegiti a rendkiviil vékony héja és
sériilékeny olajbogy6 épségének meglrzését. Végiil az olajbogydk keserii izének semlegesitése az tn. ,csokkentett
idejli tejsavas érlelés” modszer szerint, alkali-oldattal torténik, amelynek toménysége, valamint az aztatdsi id§ az
adott olajbogyoktdl fiiggen véltozd. A ,Lucques du Languedoc” jellegzetes izének megdrzése érdekében a sos 1ébe
helyezéskor ugyanilyen nagy figyelmet forditanak a sékoncentraciora.

Az olajbogyodk ilyen mddon torténd feldolgozasaval, amely az évek folyamdn professziondlis szintre fejlgdott, jelleg-
zetes textlrdju és zamatd olajbogyd dllithaté eld.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-6b53 6fcc-24{9-46c4-ac48-f03ca2b93099/
telechargement
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