2016.11.1. Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja C403/9

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 403/08)

Ezzel a kozzététellel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet () 51. cikke alapjan 1étrejon a kérelem
elleni kifogas joga.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositis jovahagydsira
irdnyul6 kérelem

RHEINISCHES ZUCKERRUBENKRAUT"/,,BHEINISCHER ZUCKERRUBENSIRUP”|,,RHEINISCHES
RUBENKRAUT”

EU-szam: DE-PGI-0105-01288 - 2014.12.1.
OEM ( ) OFJ (X)
1.  KérelmezG csoportosulds és jogos érdek

Schutzgemeinschaft Rheinischer Zuckerriibensirup/Rheinisches Apfelkraut
Wormersdorfer Strale 22-26

53340 Meckenheim

NEMETORSZAG

Jogos érdek:

A Schutzgemeinschaft az eredeti kérelmezével megegyezik. A Schutzgemeinschaft a kérdéses termék termeldinek,
ill. feldolgozéinak az egyesiilése.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Németorszag

3. A termékleirds médositdssal érintett rovata

— O A termék elnevezése
— X A termék lefrdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— [ A szdrmazds igazoldsa
— [ Az elgallitds médja
— X Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
— [0 Cimkézés
— [ Egyéb
4. A médositds tipusa

— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent8séglinek nem tekinthet§ médositasa

— [ Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelent@ségiinek nem tekinthet§ oly moédon torténd mbdositdsa, amelyre
vonatkozéan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenértékdi) dokumentumot

5. Maoddositds(ok)
b) Leirés:
A termékleirds az aldbbi legkisebb vas-, magnézium- és folsavtartalmat irja eld:

— vas: legalabb 10 mg/100 g

(') HLL 343.,2012.12.14,, 1. o.
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— magnézium: legaldbb 70 mg[/100 g

— folsav: legaldbb 90 mikrogramm/100 g

A legkisebb vas- és magnéziumtartalmat az aldbbiakra kell csokkenteni:

— vas: legalabb 4 mg/100 g

— magnézium: legaldbb 60 mg/100 g

A folsav tekintetében egydltaldn nem kell a tovabbiakban legkisebb tartalmat elirni.

Indokolds:

Az eddigi adatok az OF] bejegyzését megel6z6 egy bizonyos év cukorrépdra vonatkozé mérésein alapulnak.
A kés6bbi mérések azonban arra vonatkozdan szolgéltattak adatokat, hogy az emlitett anyagok tartalmanak termé-
szetes ingadozdsa kovetkeztében nem biztositott, hogy ezek az értékek mindig betarthatok. Az, hogy a betakari-
tasra érett cukorrépa és ezzel a végtermék mennyi vasat, magnéziumot és folsavat tartalmaz, aszerint alakul, hogy
az év esds vagy szdrazabb volt-e, de ebben a hdmérséklet, a napsiitéses 6rdk szdma és mds tényezdk is szerepet
jatszanak. Ez a természetes valtozds indokolja annak sziikségszertiségét, hogy a vas- és magnéziumtartalom legki-
sebb értékét csokkentsék.

A folsav esetében figyelembe kell venni tovabbd, hogy az természetes titon bomlik le. Mivel a Rheinisches Zucker-
ritbenkraut egy nagyon hosszan tarts termék, ez ahhoz vezet, hogy a fogyasztdsra kész termékben megfelel§ id6
elteltével mar csak csekély mértékd folsav taldlhato. Rdaddsul az elGdllité tizem tartdlydban mért folsavtartalom
a fogyaszté szdmdra azért nem lenne relevdns, mert az az eladds id6pontjdban mér nem aktualis. Ezért nem megfe-
lel6 egy meghatdrozott folsavtartalmat egyaltaldn elSirni.

f)  Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
LA termék sajdtossdgai” mdsodik albekezdésben a kovetkez8 mondatot:
A termék ezen feliil kdliumot és folsavat is tartalmaz”.
az alabbiak szerint kell médositani:

LA termék ezen felul kdliumot és valtozé mértékben, ill. a tdrolasi id6 elSrehaladtdval csokkend mennyiségben
folsavat tartalmaz.”

Indokolds:
Lasd a b) Leirds pont indokoldsét.
EGYSEGES DOKUMENTUM

»RHEINISCHES ZUCKERR(JBENKRAUT”/,,BHEINISCHER ZUCKERRUBENSIRUP”/,,RHEINISCHES
RUBENKRAUT”

EU-szim: DE-PGI-0105-01288 - 2014.12.1.
OEM ( ) OF) (X)

1. Elnevezés

,Rheinisches Zuckerriibenkraut”/,Rheinischer Zuckerriibensirup”/,Rheinisches Riibenkraut”
2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Németorszag
3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirasa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gytimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva
3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Frissen betakaritott cukorrépa természetes tisztasagu, stiritett, novényi rostokat és hozzdadott adalékanyagot nem
tartalmazoé leve.

— Kiils6 jellemzdk: sotétbarna, nagyon viszkdzus szirup

— [z: édes-maldts

— Illat: édeskés-maldtas-karamellds

— A végtermék cukortartalma (a tliréshatdr minden esetben * 3 %):
szachardz: 33 %
glitkkoz: 17 %
fruktéz: 16 %
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— Brix-fok: legaldbb 78 “Brix

— pH-érték: 4,4-t6l 5,0-ig

— nedvességtartalom: legfeljebb 22 %.
— vas: legaldbb 4 mg/100 g

— magnézium: legaldbb 60 mg/100 g
— kalium: legalabb 50 mg/100 g

— A cukorrépaszirup elédllitdsa adalékanyag nélkiil torténik. A terméket a cukorrépa betakaritdsi idGszakdban —
nyar végétdl tavaszig — allitjdk eld. A hagyomadnyos, ugyanakkor az élelmiszerekre vonatkozé mai jogszabalyok
kovetelményeihez igazitott elGdllitdsi eljdrds folyamata a kovetkezd:

— Arudtvétel/minGség: a frissen betakaritott répa beszallitdsa.

— Arudtvételi ellendrzés: a cukortartalom meghatdrozdsa a sziikséges feldolgozdsi paraméterek (hémérséklet,
a f6zés idGtartama stb.) megallapitdsdhoz. A szennyezGdések és a zold részek részardnydnak vizuélis
ellendrzése.

— Tarolds: rovid ideig tarté raktdrozds mind a termel6nél, mind pedig a feldolgozds helyén, a betakaritds és
a beszallitas osszehangoldsa.

— Kezelés a tovabbi el6készités és feldolgozds eldtt: el6mosis; a zold levelek, a fold és a kovek eltdvolitdsa;
ezutdn tisztitds a répamosdban.

— Feldolgozds: a feldolgozds a foldrajzi teriileten torténik. A cukorrépa egészben vagy felapritva keriil
feldolgozasra. Az apritott répat tobb ordn keresztiil melegitik, illetve kiméletesen f6zik. Ennek sordn iigyelni
kell a megfelel§ pihentetési id6re. A fGzési folyamat idGtartama és hémérséklete az tizemi hagyomdnyok
szerint alakul. A nyerslé kinyeréséhez a cukorrépapépet azutdn magas nyomdason préselik. A kinyert nyerslé-
b6l egy szlir6berendezésben szinte minden szilird részecskét eltdvolitanak és azt tiszta léként egy
parologtaté berendezésbe juttatjdk. A pdrologtatd berendezésben a tiszta 1ébdl vdkuum alatt kiméletesen
kivonjdk a vizet. A végtermék szdrazanyag-tartalma legaldbb 78 Brix-fok. Tdrolds el6tt a végterméket
a feldolgozdé iizemben pH-érték, szin, valamint szachardz-, fruktdz-, glikéz- és szdrazanyag-tartalom
szempontjdbol elemzésnek vetik ald. Ezen tilmenden a végterméket egy kiils§ laboratérium is rendszeresen
bevizsgalja. A kinyert cukorrépaszirupot tartdlyokban tdroljak, és ezekbdl keriil majd a végleges
csomagoldsba.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

Az alapanyagként szolgdl6 cukorrépanak 100 %-ban a meghatdrozott foldrajzi teriiletrd] kell szdrmaznia.

2z

A ,Riibenkraut” el6éllitdsdhoz felhaszndlt cukorrépa hagyomdnyosan kizdrdlag a régié cukorrépa termelditSl
szarmazik.

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A teljes elGillitdsi folyamat a foldrajzi teriileten torténik.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

Rajna-vidék, idetartoznak Eszak-Rajna-Vesztfilidban Koln kozigazgatasi korzetei (az ,Oberbergischer Kreis” jards nél-
kill) és Diisseldorf kozigazgatdsi korzetébdl a kovetkezd jarasok: Mettmann jdrds, Diisseldorf varos, Rhein-Kreis
Neuss, Monchengladbach véros, Viersen jards, Krefeld véros, Kleve jards, Wesel jdrds, valamint Rajna-vidék-Pfalzban
Ahrweiler és Mayen-Koblenz jarasok.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

27

A szirupf6zés tobb szdz évre visszanyilé hagyomdnya a Rajna-vidéken az elddllitdsi folyamat és az iz tokéletesedé-
séhez vezetett. A tuddst generdciordl generdciora adtdk tovabb. A répatermesztés a 14. és 15. szdzadban a mezé-
gazdasdg dllandé alkotérésze, a Rajna-vidéken a cukorrépa a 15. szdzadtdl kezd6dGen a gazddk dltal a hdbérarnak
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fizetendd ,kis tized” része volt. A 17. szdzad elején a harminc éves hdbortiban bekovetkezett éhinség sordn a répa-
termesztés egyszeribbnek és nagyobb terméshozamot nytjtéonak bizonyult, mint a gabonatermesztés. Tobbek
kozott a Rajna-vidéken, ahol zavargdsok kevesebb kdrt okoztak, engedhették meg maguknak a gazddk az édeskés,
fehér cukorrépa igényesebb termesztését.

Ma mér nem dallapithaté meg pontosan, midta dllitanak el8 ,Riibenkraut”ot a Rajna-vidéken, de val6szintileg mar
a 18. szazad Ota megszokott volt. A ,Ribenkraut” el8illitdisinak kozpontja az Alsé-Rajna-vidék. 1860 koriil
a Porosz Allamban taldlhaté 309 ,Riibenkraut™iizem koziil egyediil Grevenbroich jirdsban 63 prés volt bejelentve.
Répaszirupot eredetileg takarmdnyrépdbdl vagy sdrgarépdbdl dllitottak eld. A 19. szdzadban terjedt el az Alsé-
Rajna-vidéken nemesitett takarmdnyrépa fajta, a ,Lanker Ritbe”. A szdzad mdsodik felében terjedt el a cukorrépdbdl
val6 szirupgydrtds. A kolni Kereskedelmi és Iparkamara évkonyveiben az olvashatd, hogy 1870 koriil évente
6 000-10 000 fél mazsa (= 300-500 tonna) ,Riibenkraut™-ot termeltek.

A ,Ribenkraut” szdmos jellegzetes rajnai recept, példdul a ,Rheinischer Suaerbraten” vagy az ,Aachener Printen”
fontos, hagyomanyos hozzéval6ja is. A cukorrépaszirup eléllitdsinak hosszii hagyomdnya a Rajna-vidéken a nyelv-
ben is egyértelmtien megmutatkozik: a cukorrépaszirup a Rajna-vidékiek szdmdra ,Riibenkraut”, kordbban még
,Riuowenkrut” vagy ,Robenkraut”. Ezt a kifejezést még ma is hasznaljak és értik, mégpedig nem csak a Rajna-vidé-
ken. Miel6tt a takarmanyrépa cukor alapanyagként valé felhaszndldsat felismerték, zoldségként haszndltdk. Az

Apfelkraut (almaszirup) mintdjira a ,Riibenkraut” nevet a takarmanyrépabdl nyert szirupndl is megtartottdk.

Block ,Riibensirup — Seine Herstellung, Beurteilung und Verwendung” (Répaszirup — Gydrtds, mindsités és felhasz-
nalds) cimd konyvének (Lipcse, 1920) 2. dbrdjan lathat6, hogy a cukorrépaszirup-gyarak (feketével kitoltott korok)
telijesen a Rajna-vidékre koncentrdlédtak. Cukorgydrak voltak szerte az egész német birodalomban, de
a Rajna-vidéken csak nagyon kevés. A Rajna-vidéken ellenben olyan sok répaszirupgyér volt, mint sehol méshol.
Még ma is nagyon nagy mennyiségben dllitanak el§ répaszirupot a Rajna-vidéken.

A termék sajdtossdgai:

Pl

A hagyomanyos, kiméletes, az eldallitdsi teriileten régi hagyomdnyok atjan berdgziilt gyartasi folyamat garantdlja az
értékes dsvanyi anyagok, a magnézium és a vas megmaraddsit a végtermékben. A termék ezen feliil kdliumot és
véltozd mértékben, ill. a tdroldsi id6 el6rehaladtaval csokkend mennyiségben folsavat tartalmaz. A terméket adalék-
anyag nélkil allitjak eld.

A répaszirup, amely a gondos gydrtdsi folyamat révén nyeri el osszehasonlithatatlan, kifejezetten édes-maldtds {zét
és édes-maldtds-karamellds illatat, nemcsak kenyérre kenve fogyaszthaté, hanem siitéshez és f6zéshez aroma-
osszetevéként is kivdldan megfelel.

A termék régéta ismert és jelentds hirnévre tett szert. A ,Rilbenkraut” els6sorban a Rajna-vidéken, de annak hata-
rain tdl is ismert. Ismertsége és hirneve a foldrajzi teriileten hosszi id6re visszanyuld torténetén alapul.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A termék kivalé hire f6ldrajzi eredetén alapul.

A ,Riibenkraut™-ot a Rajna-vidéken taldltdk fel. Azéta ott dllitjdk el. Mindig is a Rajna-vidéken termelt cukorrépa-
bol készitették. A termék hirneve szempontjabol mérvadd, hogy a cukorrépa az el6éllitsi teriiletrd] szarmazik.
A termék hitelességéhez elvdlaszthatatlanul hozzdtartozik az egyetlen felhaszndlt nyersanyag, nevezetesen
a cukorrépa helyi eredete.

A ,Ribenkraut”-ot ma is még majdnem pontosan dgy allitjak el§, mint az elmdlt évszdzadokban. Mindig csak
a meghatdrozott teriiletr6l szdrmazé cukorrépat dolgoztak fel. Ezen alapult a cukorrépaszirup gyédrak elszaporoddsa
a Rajna-vidéken. A Rajna-vidéken tovabbra is nagy mennyiségben termesztenek cukorrépdt, nagyobb részben cukor
eldallitdsahoz, de nem csekély részben ,Riibenkraut™ként torténd feldolgozasra.

o

A ,Ribenkraut” eldallitdsdhoz felhaszndlt cukorrépa hagyomdnyosan kizardlag a régié cukorrépa termelditdl szér-
mazik. A cukorrépa-termesztés a gazdak és a feldolgozok kozti szerzGdéses szabélyzds alapjan torténik, amely lehe-
t6vé teszi a mez@gazdasigi termelés teljes teriiletét lefed§ tandcsaddst. A termelSk és a feldolgozok kozott szoros,
attekinthet§ és ellendrizhetd egyiittmitikodés jott 1étre. Az egyiittmtikodés a felvdsdrldsi garancia dltal biztositja
a répatermeld gazddk szdmdra a szitkséges tervezési alapot és biztonsigot. A cukorrépa mindségét rendszeresen,
a kémiai paraméterek mindig azonos elemzésével vizsgaljak.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

http:/[register.dpma.de/[DPMAregister/geo/detail. pdfdownload /40829


http://register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/40829
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