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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és az élelmiszerek
mindségrendszereirdl sz6l6 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke
(2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2016/C 461/10)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet (') 51. cikke alapjdn jogot keletkeztet
a médositds irdnti kérelem elleni felszo6laldsra.

AZ OLTALOM ALATT ALLO EREDETMEGJELOLESEKHEZ/OLTALOM ALATT ALLO FOLDRAJZI JELZESEKHEZ KAPCSOLODO
TERMEKLEIRAS NEM KISEBB JELENTOSEGU MODOSITASANAK JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM

Az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének elsG albekezdése szerinti médositds jévahagyasira
irdnyul6 kérelem

~MOGETTE DE VENDEE”
EU-szdm: PGI-FR-02129 - 2016.3.18.
OEM ( ) OF] (X)
1. Kérelmez§ csoportosulds és jogos érdek

Vendée Qualité — Section Mogette
Cim: Maison de I'Agriculture

21, Boulevard Réaumur

85013 La Roche-sur-Yon cedex
FRANCIAORSZAG

Tel.: +33 251368251
Fax: +33 251368454
E-mail: contact@vendeequalite.fr

Osszetétel és jogos érdek: A ,Mogette de Vendée” elnevezésti termék termesztésével foglalkozé gazdékat, termel6i
csoportokat, begytjtSket/osztilyozokat, konzervipari és dgazati szereplSket 6sszefogd, az 1901. julius 1-jei torvény
szerinti szervezet a ,Mogette de Vendée” OF] vonatkozdsdban érdekelt Osszes szereplSt tomoritS szervezetként
jogosan nyujtja be a termékleirds moédositasara iranyuld kérelmet.

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag
3. A termékleirds modositdssal (modositdsokkal) érintett rovata
— [ A termék elnevezése
— A termék leirdsa
— [ Foldrajzi teriilet
— X A szdrmazds igazoldsa
— X Az eldillitds médja
— X Kapcsolat
— Cimkézés

— X Egyéb: Kérelmez8 csoportosulds/Ellendrzé hatosag/Nemzeti elSirdsok/Foldrajzi teriilet
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4, A médositds tipusa
— X Bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentGséglinek nem tekintheté médositdsa
— [ Bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsanak az 1151/2012/EU rendelet 53. cikke (2) bekezdésének harmadik
albekezdése szerinti, kisebb jelentdséglinek nem tekinthetd oly médon torténé modositdsa, amelyre
vonatkozdan nem tettek kozzé egységes (vagy azzal egyenérték(i) dokumentumot
5. Mbédosités(ok)

A termék leirdsa

— A novény jellemz6i torlésre keriiltek, mivel az OFJ-vel ellitott termék a szemtermés. A szem leirdsa nem
véltozik.

Az emlitett jellemzdk tehdt az egységes dokumentum 3.2. pontjdban is torlésre kertiltek.

— A ,Mogette de Vendée” bab leirdsa hdrom kiilon bekezdésbdl dll aszerint, hogy szdraz szemekrdl, félszdraz
mélyhtitott szemekrdl, vagy pasztdrozott, illetve sterilezett ,Mogette de Vendée” babrél van-e sz6. Mindhdrom
leirds tartalmazza a kiszerelés és a csomagolds maédjat. Ez a szerkezeti véltoztatds egyértelmiivé teszi a ,Mogette

de Vendée” bab leirdsat.
— Tobb rendelkezés mddosult:

— a kiszerelés maddja tekintetében torlendd a fogyasztéi értékesitésre szant kiilonb6z8 megengedett kiszerelé-
sek tomege (,500 g, 1 kg, 2 kg stb.”, illetve ,1 kg stb.”). Ez a szovegezésbeli mddositds nem viltoztat
a kiszereléssel kapcsolatos gyakorlatokon, mivel a korabbi széveg nem volt korldtozd jellegii.

E médositdsbdl adéddan az egységes dokumentum kordbbi 3.6. pontjdban (a jelenlegi 3.5. pontban) torélni
kell a kiilonboz6 kiszerelések silydt.

— a ,Nagybani csomagolds feldolgozds vagy partneri megdllapodast aldirt nagykereskeddi vésarlok dltali
dtcsomagolds céljara” mondat torlésre kerilt annak érdekében, hogy csak a tiltott gyakorlatok felsoroldsa
szerepeljen, ne pedig az Osszes lehetséges gyakorlat. A torlés a tovdbbra is lehetséges nagybani forgalmazdsi
gyakorlatokon nem valtoztat.

Ugyanezt a mondatot torolni kell az egységes dokumentum kordbbi 3.6. pontjdban (a jelenlegi 3.5. pontban).

— torlésre kerillt a kovetkez6 mondat: ,Minden egyes mvelet nyomon kévethet8, pontos raktdrnyilvantartas-
sal, amely tartalmazza a csomagolds datumat, a felhaszndlt »Mogette de Vendée« tételszdmat, a csomagolt
vagy gyartott termékek szdllitmdnyszamdt és tételszdmadt, valamint a vonatkozé mennyiségeket”, mivel
e rendelkezéseket a 4. rész tartalmazza (,A termék adott foldrajzi terilletr6l valé szdrmazdsinak
bizonyitékai”).

— A szdraz szem nedvességtartalom-tartomdnya — a minGség optimdlis megdrzése érdekében — a 10-16 % kozotti
tartomdny helyett 12-17 %-ban keriil meghatdrozasra. A termékleirds sok évre visszatekint§ végrehajtdsa alap-
jan tgy tdnik, hogy a tdl alacsony (< 12 %) nedvességtartalom nem kedvez a termék mindségének: a 10 %-os
hatdrérték esetében tobb a torott szem és hosszabb a f6zési id6; ezzel szemben a szem magasabb (17 %-os)
nedvességtartalma kedvezd a f6zés és a puhasdg szempontjabol.

Kovetkezésképpen az egységes dokumentum 3.2. pontjiban a szdraz szem el6irt nedvességtartalma 12 és 17 %
kozotti.

— A félszdraz szem esetében az ,dtlagos nedvességtartalma 50 %” rész torlendd. A nedvességtartalom tdjékoztatd
jelleggel volt megadva, nem célértékrdl volt sz6. Ez semmit nem ad hozza a termék leirdsdhoz.

— Az aldbbi bekezdés helyébe:

,A 10. mellékletben bemutatott f6tt »Mogette de Vendée« érzékszervi profilja szemlélteti a termék sajitos
jellemzdit:

— rendkiviil omlds, nem kemény, csak kismértékben szemcsés textira és kevéssé kemény héj,

— a szemek homogenitdsa (egyforma méret, forma és szin, kevés hiba),
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— 1ize tipikus, kevéssé sds és kevéssé édes, amelyben keveredik a gesztenye aromdja és a péréhagyma enyhe
zamata.”

a kovetkezd bekezdés 1ép:

LA paszt6rozott vagy sterilezett »Mogette de Vendée« bab leirdsa:

A szemek vilagos krémfehér szintiek (drnyalatokkal).

Omldssdguk miatt kissé fel lehetnek repedve.

A szemek kizdrélag (s6s vagy nem sos) vizbdl 4ll6, fogyasztasra alkalmas 1ében keriilnek értékesitésre.
Texturdjuk omlés, alakjuk és méretiik homogén.

A f6tt, natiir, pasztérozott »Mogette de Vendée« babot fedeles tdlcdn, fogyasztdi értékesitésre szant zacskdban,
vagy egyéb, killonféle stlya kiszerelésben forgalmazzdk.

A f6tt, natdr, sterilezett »Mogette de Vendée« babot fogyasztdi értékesitésre szdnt egységben torténd értékesités
esetén iivegekben druljak.”

A médositds oka, hogy a csoportosulds 1épéseket tett a »Mogette de Vendée« bab érzékszervi profiljdnak jobb
meghatdrozdsa érdekében. A mddositds célja az alapvets érzékszervi informdciok felvétele. Emellett — a bekez-
dések dtrendezése miatt — az (ij megszovegezés tartalmazza a kiszerelési feltételeket.

A szdrmazds igazoldsa

— A szoveg egy Uj, ,Nyilvantartdsok vezetése” cimii bekezdéssel egésziil ki. Ez pontositja, hogy mely informdacidk-
nak kell szerepelniitk a termesztési lapon: a fajta, a vetés, a kihtizds és/vagy a cséplés idGpontja, valamint az
elgvetemény.

— A kilonbozd termékek nyomonkévethetségére vonatkozé dbrak helyébe tdbldzatok 1épnek. Ez egyszertibbé és
egyértelmiibbé teszi az dbrdzoldst. A szdraz, valamint a félszdraz, mélyhdtott dru nyomonkovethetGségét egy
kozos tdblazat irja le. Egy mdsodik tdblazat a pasztérozott és a sterilezett termék nyomonkovethetSségét
mutatja be. Ezek a formdtumbeli médositisok nem érintik a nyomonkévethetGség biztositdsahoz alkalmazott
eszkozoket.

— A nemzeti el8irdsok valtozdsara tekintettel a DLUO rovidités (date limite d'utilisation optimale, mingségmegér-
zési id6) helyébe a DDM révidités (date de durabilité minimale, minimdlis eltarthat6sagi id6) 1ép.

Az elédllitds mddja

Folyamatdbrak

— Az egyértelmiiség érdekében a szdraz és a félszdraz, mélyhditott dru termesztési és csomagoldsi folyamatdbréja-
nak helyébe egyszertisitett folyamatabra 1ép. A {6tt, natiir, paszt6rozott ,Mogette de Vendée”, illetve a sterilezett,
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nattr, f6tt ,Mogette de Vendée” eldllitdsinak folyamatdbrdja helyébe egyetlen, a két terméket egyszerre feltiin-
tet$ abra lép.

A parcella jellemzéi

— A parcella jellemzgirdl sz6l6 bekezdés tartalma egyszertisodik. A leiré jellegt, kotelezs erével nem bird elemek
kikertiltek, a bekezdést a jobb érthetéség érdekében djra kellett szovegezni.

Csupéan a mérhet§ elemek maradtak a szovegben, esetenként pontositva. Ezek a kovetkezdk:

— az iszap- és az agyagfrakci6 ardnyara vonatkozé célértékek a parcella kivalasztasdhoz:
A célértékek a kozvetett betakaritdsi mod esetében nem vdltoznak (legfeljebb 25 %-o0s agyagfrakcio és leg-
aldbb 35 %-os iszapfrakcié a szdraz ,Mogette de Vendée” bab termesztéséhez, illetve legfeljebb 35 %-os
agyagfrakcio és legaldbb 35 %-os iszapfrakcié a félszdraz ,Mogette de Vendée” bab termesztéséhez).
A termékleirds a szdrazbab vonatkozdsaban kiegésziilt a kozvetlen betakaritdssal, és pontos célértékek keriil-
tek meghatdrozdsra e betakaritdsi mdd tekintetében: legfeljebb 35 %-os agyagfrakcié és legaldbb 35 %-os

iszapfrakci6.

— az el@vetemény (nem viéltozott).
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— A szemcseszerkezetnek a parcella mindsitéséhez sziikséges vizsgdlatira vonatkozd kovetelmény kikeriilt
a termékleirdsbol; ez a rendelkezés az ellendrzés moddozatai, és ennek megfeleléen az ellendrzési terv
szempontjdbodl relevéns.

— Kikeriilt a szovegbdl az a kovetelmény, amely szerint a babtermesztési szezonokhoz igazodva nyilvantartdsi
lapot és jegyzéket kell vezetni a mindsitett parcelldkrol. E nyilvdntartds vezetése nem termesztési feltétel, hanem
a csoportosulds bels§ dokumentécidjanak vezetéséhez kapcsolodik.

— LA talaj el6készitése — Tragydzas” bekezdés egyszertisodott, csupan a kdlium-klorid-bevitellel kapcsolatos objek-
tiv kritérium maradt meg (a vetést megel6z6 hdrom hénapban tilos). A talaj el6készitését és ezdltal ,finomita-
sdt” leir6 pont bevalt mez8gazdasagi gyakorlatokat érint. Nem kapcsolodik hozzad célérték, ezért torolni kell. Az
a mondat, amely rogziti, hogy a nitrogéntragydzast ,észszerfien kell alkalmazni, mennyiségét a termeld

a mérlegmédszer segitségével allapitja meg” a hatalyos szabdlyozdsra utal, ezért torlendd.

Vetés
— Az aldbbi bekezdés helyébe:

»A vetés mdjus 10-én kezdddik az aktudlis fajtavalasztékkal, ezdltal biztositva, hogy a fold kellGen fel legyen
melegedve és ki legyen szdradva. A homogén kelés biztositdsdval még inkdbb szavatolhatd, hogy a betakaritott
bab homogén legyen. Az emlitett idGpont el6tt fenndll a veszély, hogy a talaj til hideg, és a bab szakaszosan
kel, nem fejlédik megfelelGen, és a végtermék nem éri el az elvdrt minGséget. Ha nem teljesiil a hémérsékletre
és a nedvességre vonatkozé két kritérium, a vetemény késedelmesen fejlédik, a kelés pedig idében elhuzddik és
heterogén lesz. A jinius 20-i id6pont meghatdrozdsinak oka, hogy a Vendée éghajlata — a meglehet8sen esds
Gsz miatt — oktdbertdl kezdve nagyon kérdésessé teszi a betakaritdst. A vetés ideje a médjus 10-tdl jinius 20-ig
tartd idGszakra korlatozodik.”

az alabbi szoveg 1ép:
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A vetésre mdjus 10. és junius 20. kozott keriil sor. A termel§ mdjus 10-ét megel6zden is vethet, amennyiben
a talaj h6mérséklete a vetésmélységben (1 és 4 cm kozott) eléri a 12 °C-ot.”

Ez a rendelkezés pontosabb, és lehet6vé teszi a mdjus 10. elbtti vetést azokban az években, amikor ezen
idépont el6tt teljesiilnek az éghajlati feltételek.

Fajtdk

— Az aldbbi bekezdés helyébe:
,Az alkalmazott vet6magfajtikat rendszeres id6kozonként a »Mogette de Vendée« dgazati szervezete vélasztja ki
a hivatalos fajtajegyzékben szerepld, rendelkezésre allo kereskedelmi hasznositdst fajtdk koziil, hogy azok meg-
feleljenek a »Mogette de Vendée« terméktsl elvart kritériumoknak, és illeszkedjenek a Vendée térségben
hagyomanyosan ismert »Mogette de Vendée« termékhez. Az alkalmazandé fajtdk jegyzékét évente dllitjdk Gssze
és juttatjak el a termel6khoz.
Az dgazati szervezet a vdlasztdst tobb tényezdre alapozza:
— A termesztés nyomon kovetését biztosité mezdgazdasigi technikusok dltal végzett agronémiai és technikai

vizsgalat, amelynek sordn a jegyzék kiegészitése érdekében mads fajtakat is tesztelhetnek, tovdbbd maguknak

a termel6knek a visszajelzései.

— A betakaritott termés bels6leg lebonyolitott (termeldi és tartdsitdipari csoportosuldsok és meghivott szemé-
lyek dltali) téli kostoldsainak eredményei.

El6fordulhat, hogy egyes kivlasztott fajtdk csak az egyik betakaritasi tipushoz megfelel6ek, amely esetben
ezt a jellemzé6t fel kell tintetni az dgazati szervezet jegyzékében.”

pontosabb fajtakivalasztdsi eljards 1ép, az aldbbi szoveggel:
A »Mogette de Vendée« babot olyan standard vet6magbdl termesztik, amely:

— »EK-szabdlyok és -szabvanyok« megjeloléssel van elldtva. A vetGmag szerepel a hivatalos francia vagy euré-
pai katalgusban, és hivatalos szervek altali ellendrzés hatdlya ald tartozik,

— szerepel a csoportosulds dltal elismert fajtdk jegyzékében.

Sajat termelésti vetdmagok hasznélata tilos.
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Uj fajtdk bejegyzése olyan eljards keretében torténik, amely lehet6vé teszi az aldbbiak biztositasit:

— az e termékleirds »A termék lefrdsa« szakaszdban leirt fizikai jellemzdk ellendrzése,

— az »omlds szemeke« és a »vékony héj« érzékszervi tulajdonsdgok f6zést kovetd megléte.

Uj fajta kizdrélag akkor vehetd fel a csoportosulds altal elismert fajtk jegyzékébe, ha:

— két tesztelési idGszak sordn és a csoportosulds véleménye alapjan eleget tesz a fent emlitett két kritériumnak,
— egy »szakért6i bizottsdg« elnevezésti kostoldbizottsdg kedvezd véleményt nyilvanit rdla.

Torolhet6 a jegyzékbdl egy mér benne szereplS fajta, amennyiben egy »szakértSi bizottsige elnevezésii
késtoldbizottsdg reprezentativ mintdk vételét és kostoldsat kovetGen kedvezbtlen véleményt nyilvanit rdla.

A »szakértGi bizottsge legaldbb 6t f6bdl dll, akik az alabbi hdrom csoportbdl legaldbb kettSt képviselnek:
fogyasztok, kordbban vagy jelenleg mezdgazdasdgi tevékenységet végzd személyek, valamint étteremtu-
lajdonosok. A fajta elismert fajtdk jegyzékébe torténé felvételére, illetve az onnan vald torlésére vonatkozo
végs6 dontést a csoportosulds hozza meg. Az engedélyezett fajtdk jegyzéke a csoportosulds székhelyén elérhetd,
és a jegyzéket évente tovabbitjak az ellenérzd szervnek.”

E médositas célja, hogy — egészségiigyi okokbdl — csak mindsitett vetémagok legyenek hasznédlhatok.

A leghatékonyabban ugyanis a mindsitett vetémagok haszndlatdval szavatolhatd, hogy mindenféle betegségtdl
mentes vetémagokat alkalmazzanak. Ez tobbek kozott lehet6vé teszi a baktériumos foltossaggal szembeni kiiz-
delmet. A bab e betegségét killonosen nehéz felszdmolni, éveken dt szennyezi a talajt, és parcelldrdl parcelldra

terjed. Fokozott odafigyelés hidnydban a teriileten gyorsan megfert6zédhet a talaj, veszélyeztetve a betakaritdst
és a bab jovGjét a térségen beliil.

Ezenkivill a minGsitett vet6mag hasznalata kozvetleniil befolydsolja az dru homogenitdsat, ellentétben a sajit
termelésti vet6magokkal, amelyek az évek sordn leromolhatnak. A ,Mogette de Vendée™-hez hasznélt vetd-
magok termel6it tandsitdsi folyamatnak kell aldvetni annak érdekében, hogy a vet6mag egészséges és stabil
legyen. Sajdt termelésti vet6magok esetén jelentdsebb a fajtaleromlds kockdzata és az egészségiigyi kockdzat,
ami veszélyezteti a termést.

— Pontositdsra kertilt az 4] fajtdk bejegyzésének eljdrdsa: elGirds a két tesztelési id@szak figyelembevétele, a termék
fizikai és érzékszervi jellemzdinek tiszteletben tartdsa, valamint egy szakértdi bizottsdg véleménye. Ez az eljards
egységes szovegbe foglalja a csoportosulds szokdsos gyakorlatat.

Termesztés

— Ez a bekezdés torlendS, mivel nem tartalmaz célértéket. A leirt rendelkezések a termesztéssel kapcsolatos bevalt
gyakorlatok kozé tartoznak, kivéve a dokumentildsi kovetelményeket, amelyek a ,Nyilvantartdsok vezetése”
bekezdésbe keriilnek 4t.
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A széraz ,Mogette de Vendée” bab betakaritdsa és csomagoldsa

— A szdrazbab betakaritdsdnak vonatkozdsdban a szoveg kiegésziil a ,kozvetlen” betakaritdsi technikdval, amely
a félszdraz bab termesztése esetében mdr engedélyezett. A technika fejlédése immdr a szdrazbab esetében is
lehet6vé teszi a kozvetlen betakaritdst (cséplés kihtizds nélkill, de ldbon szdritdssal). 20 évvel ezelStt csak
a félszdraz babot lehetett a kozvetlen cséplés mddszerével csépelni. Ha a szdraz szemek csépléséhez ezt
a modszert alkalmaztdk volna, azok tonkrementek volna: a szdraz szemek ugyanis nagyon sériilékenyek, és az
akkori eszkozokkel torténd kozvetlen cséplés sordn a szemek Osszetortek volna. Azdta a cséplGdob fejlGdott.
Kordbban rovid volt, és a cséplés mechanikusan tortént, a bedllitdsok finomitdsinak lehetdsége nélkiil. Ma mar
a cséplédob hosszit (5 m). A névényi anyag ezért hosszabb ideig marad a gépben, és finoman, az aru
roncsoldsa nélkiil ki lehet vonni a szemet, megfelel6en kihasznilva kiilonb6z8 paramétereket, igy példdul a dob
d6lésszogét. Az ilyen tipusii berendezés lehet6vé teszi a termék nedvességtartalmdhoz és a novényzet mennyisé-
géhez val$ igazoddst: igy a hiivelyeket nem kell a talajon szdritdsi szakasszal teljesen kiszdritani. A kozvetlen
betakaritdsndl a bab 4tlagosan 6-10 nappal tovdbb marad a foldben. A szdritds fokozatosabb és kontrollaltabb,
mint amikor a szdrat — a kozvetett betakaritdsndl — kihtizzdk, és a foldon hagyjdk (amig a novény a f6ldon
marad, éjszaka visszanyeri a nedvességet). A szdrazbab esetében tehdt lehet6vé valik a kozvetlen betakaritas,
mikozben a kozvetett betakaritds technikdja is megmarad.
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— A betakaritdsi dllapot értékelésével kapcsolatos rendelkezések helyébe (,amikor a zold levelek nagy része elszd-
radt, a szemek pedig elérték a megfelel§ (becsiilt) nedvességtartalmat (10-20 %)”) objektivabb és konnyebben
ellendrizhetd rendelkezés 1ép: ,a hivelytermések legaldbb 90 %-a szdraz”. Ez az dtszovegezés nem véltoztat
a betakaritdsi dllapoton.
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— A szemek begyijtShelyre érkezéskor mért nedvességtartalma 10-20 %-r6l 12-25 %-ra valtozik, tekintettel az
dtvevShelyen torténé szdritdshoz alkalmazott felszerelés korszertisodésére. A jelenlegi berendezések bedllitdsai-
nak pontossiga ugyanis mar lehet6vé teszi a 25 %-os nedvességtartalmi termék optimalis feltételek melletti sza-
ritdsdt, megQrizve a szem tulajdonsdgait. Emellett a tapasztalatok azt mutatjak, hogy a 10 %-os nedvességtar-
talom nem kedvez az dru mindségének. llyen nedvességtartalom mellett tobb a torott szem, és hosszabb
a f6zési id6. A nedvességtartalom als6 hatdra ezért 12 %.

— Modosulnak a szaritdssal kapcsolatos el6irdsok: az a nedvességtartalom, amelynek esetében a szdritds kotelezd,
a 16 és 20 % kozotti tartomdnyrdl 17 % feletti nedvességtartalomra véltozik, mivel a magasabb érték kedvezd
a f6zés és a puhasig szempontjdbol.

— A széraz szem elGtisztitasi szakasza fakultativva valik. E mtvelet elvégzése nem befolyasolja a végtermék mind-
ségét. A ,nagyon alacsony ardnyd szennyezS8dés” kitétel pontositdsa érdekében a szoveg kiegésziil azokkal
a pontos fizikai jellemzékkel, amelyeknek a valogatdsi szakaszbol kikeriil§ tételeknek meg kell felelniiik: legfel-
jebb 0,4 % (tomegt) idegen anyag, por, idegen magvak, noévénymaradvanyok, fogyasztdsra alkalmatlan szemek,

és legfeljebb 4 % (tomegt) foltos, rancos, hajlott, torott szem.

L

A félszaraz ,Mogette de Vendée” bab betakaritdsa és csomagoldsa

— A betakaritdsi dllapot értékelésével kapcsolatos rendelkezéseket (,Amikor a n6vények nagy része j6 betakaritdsi
allapotot ért el [...]. A hiivelytermés nem lehet til zold: ez esetben a szem nem éri el a félszdraz dllapotot.
Ugyanakkor tdl szdraz sem lehet.”) pontosabb rendelkezés viltja fel: ,abban az éllapotban, amikor a szemek
legalabb 65 %-a fehér”. Ez az dtszovegezés nem viltoztat a betakaritdsi dllapoton.

— A 7.6. szakasz cime (,A félszdraz, mélyhtott »Mogette de Vendée« bab termesztése”) torlendd. E szakasz tar-
talma az 5.4. szakaszba (,A félszdraz, mélyhiitott »Mogette de Vendée« bab betakaritdsa és csomagoldsa”) keriil
at.

— A szoveg kiegésziil egy elSirdssal a félszdraz termék dtvételkori h6mérsékletére vonatkozdan: a hdmérséklet az
atvételkor legfeljebb 30°C lehet. Ez a kiegészités hozzdjirul a termék mindségéhez, mivel azt hivatott
biztositani, hogy a szemek ne erjedjenek meg, és ezaltal mingségitk ne romoljon.

— A mosis folyamata jelenleg hdrom szakaszban zajlik: mosds — a szemek tdroldsa viz nélkili tartalyokban —
mosés. Az az el6irds, hogy két kiilon mosdst kell végezni, amelyek kozé tdrolasi id@szakot kell beiktatni,
megsziinik:

— ezzel egyrészrdl lehetévé valik, hogy ha a tételek esetében sziikséges, hdrom vagy tobb mosdsra keriiljon
sor,

— madsrészt hatékonyabb, ,folyamatos” eljdrdst lehet alkalmazni a mosdsra és a tételek homogenizéldsara.
Ebbél adéddan az ,els6” mosis kitétel is torlendd.

— A mélyhtitési folyamat teljes leirdsdnak helyébe a médszer neve 1ép (,A terméket egyedi gyorsfagyasztdsos mod-
szerrel fagyasztjak”), amelynek fogalommeghatarozdsa a termékleirds labjegyzetében szerepel (,IQF [Individually
Quick Frozen]: mélyhtitott termékek gydrtdsi technikdja, amely megakadédlyozza az egyes darabok osszetapadd-
sat, és ezdltal alkalmas kisméretdi, torékeny termékek fagyasztdsdra.”). A moédszer neve a ,Nemzeti el6irdsok”
bekezdésben mdr szerepel a hatalyos termékleirdsban.

— Az ,alacsony ardnyd szennyez&dés” kitétel pontositdsa érdekében a szoveg kiegésziil azokkal a pontos fizikai
jellemzdékkel, amelyeknek a vélogatdsi szakaszbdl kikerills tételeknek meg kell felelniiik: legfeliebb 0,4 %
(tomeg(i) idegen anyag, por, idegen magvak, névénymaradvanyok, fogyasztdsra alkalmatlan szemek, és legfeljebb
4 % (tomeg) foltos, rancos, hajlott, torott szem.

Paszt6rozott, illetve sterilezett, f6tt, natdr ,Mogette de Vendée”

— Az érthetGség kedvéért at kell fogalmazni a bab csomagoldsdhoz haszndlt lére vonatkozd rendelkezéseket.
A ,vizb6l és (adott esetben) tengeri s6bdl all6 16" megfogalmazasbdl nem deriil ki, hogy a sé jelenléte vagy
tengeri eredete-e a fakultativ. A kifejezés helyébe a ,tengeri sds vagy tengerisd-mentes vizbdl 4ll6 1€” szoveg 1ép.
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— A jogszabdlyok és szabilyozdsok, killonosen az 852/2004/EK rendelet véltozdsdra tekintettel a paszt6rozés és
a sterilezés paramétereit a piaci szereplék mérlegelésére kell bizni, akiknek felelGssége egy olyan hékezelés alkal-
mazdsa, amely a fogyaszthatdsdgi id6ig vagy a minimdlis eltarthatosdgi idGig szavatolja a termékek bak-
terioldgiai stabilitdsat. Ezért az aldbbi részletezéseket torolni kell: ,A paszt6rozés 98 °C korili hémérsékleten
torténik. A minimalis pasztérozési egyenérték 1 0007, illetve ,A minimélis sterilezési egyenérték 10.”.

— Az aldbbi szovegrész helyébe: ,A blansirozdsi id6 30-40 perc” a kovetkez§ mondat lép: ,A blansirozasi id8
legfeljebb 40 perc”. A hosszt blansirozasi id6 ugyanis kedvezdtleniil hat a termék textdrdjara, igy az konnyen
pépesedik. Ezzel szemben a rovid blansirozasi id6 nem befolydsolja a termék textirdjat, mivel a termék omlds-
sdgdt a késbbi hékezelés biztositja. Kovetkezésképpen — a paszt6rozott dru esetében fenndlld helyzethez
hasonldan — a sterilezett termék esetében csak a blansirozasi id§ fels6 hatdra marad meg.

— A sterilezett termékek tekintetében a széveg pontositja, hogy az tiveges kiszerelés csak a fogyasztéi értékesitésre
szant egységben értékesitend§ druk esetében kotelezd. NagykereskedSknek szdnt termékek esetében példdul
masfajta csomagoldsi médok is engedélyezettek.
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— Tor6lni kell azt az el6irast, amely szerint a sterilezett terméket fénytdl védve kell tdrolni, mivel amint a termék
a forgalmazadsi szakaszban a polcokra keriil, ez a kovetelmény nem teljesithetd.

— Torolni kell az dltaldnos szabélyozdsra vonatkozd pontokat: ,Az értékesitési egységeket ezt kovetSen cimkével
latjdk el”, ,A hiitési lancot az értékesitési helyig bezardlag be kell tartani, +4 °C alatt tartva a hémérsékletet”,
LAz iivegeket ezt kovetSen cimkével latjdk el”.

— Tor6lni kell tovabbd a célértékre nem utald, pontatlan szovegrészeket: ,a blansirozds minGségét szemrevétele-
zéssel ellendrzik”, ,a pasztdrozés 98 °C koriili hémérsékleten torténik”, ,a »"Mogette de Vendée« bab jellemzdinek
valé megfelelés ellendrzésére f6zési probat kell végezni”, ,A pasztérozott és sterilezett termékek a fogyasztok
szamdra lehet§vé teszik, hogy egyszerre élvezhessék a minGségi termék és a gyors elkészités elényeit. Az eljd-
rdsok sordn a »Mogette de Vendée« bab jellemzdi megmaradnak”.

— Torolni kell az ellendrzési tervre vonatkozé néhdny tovabbi rendelkezést: ,A raktdrnyilvantartdst és a »Mogette
de Vendée« bab tételeinek nyomonkovethetdségét ellendrzik. A terméklefrdsnak valé megfelelést a folyamat
killonboz6 szakaszaiban a dokumentdcié vizsgdlatdval ellenérzik. A nem megfelel6 mingségl babot »fehérbab«
néven hozzdk forgalomba.”.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

— A ,Kapcsolat a foldrajzi teriilettel” szakasz 0j szovegezést kapott, hogy jobban jellemezze a teriilet sajdtossagait,
a termék jellemzdit és az ok-okozati kapcsolatot.

Az egységes dokumentum 5. pontjdnak megszovegezése Osszhangba keriilt a termékleirds foldrajzi teriilettel
fennallé kapcsolatardl szol6 részének atfogalmazasaval.

— E rész médositdsa a szdrazbab kozvetlen betakaritdsinak bevezetésével fuigg Gssze, és a szdrazdru parcelldn tor-
ténd szdritdsat érinti. A kozvetlen betakaritds modszerének felvétele nyomdn az ezzel a mddszerrel betakaritott
termék szdritdsa immadr ,labon” torténik, nem csupdn a foldon. Az djfajta betakaritdsi lehetGség bevezetésével
lehetdvé vélt, hogy a ,Mogette de Vendée” babot a betakaritds el6tt vagy ,a f6ldon”, illetve ,a talajon” szdritsdk
(ez a kozvetett betakaritds modszere, amely tovabbra is alkalmazhato), vagy ,labon” (ez a kozvetlen betakaritds
most bevezetett mbdszere). Az utébbi moédszerrel betakaritott ,Mogette de Vendée” bab termesztési ciklusa
(a vetéstd] a betakaritdsig) dtlagosan 6-10 nappal hosszabb. A f6ldrajzi teriilettel valé kapcsolaton azonban
mindez nem véltoztat, mivel ez a helyi szakértelem fejldésének és a berendezések — kiilondsen a betakari-
tashoz haszndlt eszkozok — tokéletesedésének az eredménye. A termék jellemzdire ez nincs hatdssal.

Cimkézés

Az alabbi két mondat:
— ,Az OFJ-vel ellatott termékeket »Mogette de Vendée« elnevezéssel kell drusitani.”
— ,Az »oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés« szoveg és/vagy a kozosségi logd szerepeljen a cimkéken.”

torlendS az egységes dokumentumbdl. A ,Mogette de Vendée” OFJ-elnevezés és az OF] unids szimbdluma az
1151/2012/EU rendelet alapjdn immér kotelezd.
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Egyéb
Kérelmez§ csoportosulds

A kérelmezd csoportosulds nevét és elérhetdségeit aktualizalni kell:
— a kérelmezd csoportosulds a ,Vendée Qualité — Section Mogette”,
— elérhet8ségei a kovetkezdk:

Maison de I'Agriculture

21, boulevard Réaumur

85013 La Roche-sur-Yon cedex
Franciaorszag

Tel.: +33 251368251
Fax +33 251368454
E-mail: contact@vendeequalite.fr

Az dgazat szervezGdésével kapcsolatos informdcidkat tordlni kell, mivel a ,Mogette de Vendée” babra vonatkozé
rendelkezéseket nem érintik.

Egyéb
Az ellendrzé szervre vonatkozd adatok

Ellen6rzd szerv: a termékleirasok megszovegezésének harmonizdldsara iranyuld, nemzeti szinten hatélyos el6irdsok
alkalmazasdban torolni kell a tandsitd szerv nevét és elérhetGségeit. Ez a szakasz a tovabbiakban az ellendrzés
tekintetében francia szinten illetékes hatdsdgok elérhetdségeit tartalmazza: ezek az Institut national de l'origine et
de la qualité (INAO) és a Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes
(DGCCRF). A taniisité szerv neve és elérhetGségei megtaldlhatéak az INAO honlapjin és az Eurdpai Bizottsdg
adatbdzisaban.

Egyéb
Nemzeti el6irdsok

A nemzeti jogszabalyok és szabalyozdsok mddositdsaira tekintettel ezt a szakaszt felul kellett vizsgalni, és az abban
szerepld kovetelményeket a {6 ellenSrizendd pontokhoz kellett igazitani.

Egyéb
Foldrajzi teriilet

— A foldrajzi teriiletet dbrdzol6 térkép helyébe egy egyszertisitett térkép 1ép. A kiilonbozd piaci szereplSk teriileten
beliili eloszlésa torlends, mivel annak jellege véltozo.

— A telepiilések kantononkénti feltiintetését a telepiilések felsoroldsa valtja fel (6sszeolvaddsok, névvaltozasok stb.).

A hatdlyos termékleirds megszovegezésébGl harom telepiilés kimaradt. Ezek a telepiilések hdrom olyan
kantonban taldlhat6ak, amelyek — a nyilvdntartdsba vett osszefoglaloban foglaltaknak megfelelGen — teljes egé-
szében a foldrajzi teriileten fekszenek.

Mallievre kimaradt a Mortagne-sur-Sévre kanton telepiiléseit felsorold listdbol. Montaigu kimaradt a Montaigu
kanton telepiiléseit felsorold listabol. Longeve kimaradt a Fontenay-le-Comte kanton telepiiléseit felsorold lista-
bél. Montaigu, Mallievre és Longeves telepiiléseket ezért fel kell venni a termékleirdsban emlitett telepiilések
listdjaba. A termesztés foldrajzi teriiletének hatdrai nem véltoznak.

— A teriiletbdl kizart térségekre vonatkozé indokoldst tordlni kell, mivel az az elnevezés foldrajzi teriiletének jel-
lemzése szempontjabdl nem relevans.

Az termesztés azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni, és amelyeket
a termékleirds foldrajzi teriiletet meghatdrozé 3. szakasza rogzit, nem valtoznak, azokat az egységes dokumen-
tum részletezi. Az egységes dokumentum korabbi 3.4. pontjiban (a jelenlegi 3.5. pontban) ,A »Mogette de Ven-
dée« kulttra termesztését az OF] foldrajzi teriiletén kell megvaldsitani” mondat helyébe az alidbbi mondat 1ép:
LA foldrajzi teriileten végzendS miveletek a »Mogette de Vendée« bab termesztésének szakaszai a betakaritassal
bezdrélag”. E modositds célja a termékleirdssal valé 6sszhang megteremtése.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
~-MOGETTE DE VENDEE”
EU-szém: PGI-FR-02129 - 2016.3.18.
OEM ( ) OFJ (X)
1. Elnevezés(ek)

,Mogette de Vendée”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig

Franciaorszdg

3. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

1.6. osztaly: Gytimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

A ,Mogette de Vendée” a Phaseolus vulgaris fajba tartozé hengeres tipusd, fehér étkezési szdrazbab. Szdraz (teljesen
érett) vagy félszdraz allapotban takaritjak be.

A szem formdja a szabdlyos elliptikustdl a széles veseformdig terjed, mérete 1-2 cm hossziisdgti, szogletes, gyakran
levagott végii szemekkel, vastagsdga pedig eléri vagy meghaladja a 4,5 mm-t.

A szdrazszemii ,Mogette de Vendée” bab leirdsa:

— Szine homogén fehér, erdteljes és jol lathatd erezettség nélkiil.
— Héja sima és fényes.

— A szem szédraz, nedvességtartalma 12 és 17 % kozotti.

— Ezer szem tomege 400 g és 650 g kozott mozog.

A félszdraz, mélyhitott ,Mogette de Vendée” bab leirdsa:

— Formdja a szabdlyos elliptikustdl a széles veseformdig terjed, mérete valamivel nagyobb a szdraz szem
méreténél.

— Szine a fehért6l az egészen halvany zoldig terjed, az érettség fokatol fiiggen.

— Héja sima és fényes.

— A szem friss termék, amely nem igényel bedztatdst.

— A szem elérte a fizioldgiai érettséget, de még nem szaradt ki, nedvességtartalma atlagosan 50 %.

A paszt8rozott vagy sterilezett »Mogette de Vendée« bab leirdsa:

— A szemek vildgos krémfehér szindiek (drnyalatokkal).

— Omldssdguk miatt kissé fel lehetnek repedve.

— A szemek kizdrélag (s6s vagy nem sos) vizbdl all6, fogyasztasra alkalmas 1ében keriilnek értékesitésre.
— Textardjuk omlds, alakjuk és méretitk homogén.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A foldrajzi teriileten elvégzendd miiveletek a ,Mogette de Vendée” bab egyben a termesztés szakaszai a betakaritds-
sal bezérolag.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A szdraz ,Mogette de Vendée” bab magdnszemélyek szdmdra torténé omlesztett értékesitése kizdrt: a terméket
fogyasztoi értékesitésre szdnt egységben — kiilonbozd tomegli zacskéds, hdlds vagy egyéb csomagoldsban — kell
forgalmazni.
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A félszdraz, mélyhtit6tt ,Mogette de Vendée” bab magdnszemélyek szdmdra torténd omlesztett értékesitése kizart:
a terméket fogyasztoi értékesitésre szant egységben — kiilonbozs tomegii zacskds, halds vagy egyéb csomagolasban —
kell forgalmazni.

A f6tt, natir, pasztérozott ,Mogette de Vendée” babot fogyasztéi értékesitésre szdnt fedeles dobozban vagy zacské-
ban druljak.

A f6tt, nattr, sterilezett ,Mogette de Vendée” babot fogyasztdi értékesitésre szant egységben torténd értékesités ese-
tén tivegekben druljdk.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

4. A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozdsa
Loire-Atlantique megye:

— Geneston, Legé, La Limouzini¢re, La Marne, Montbert, Paulx, La Planche, Saint-Colomban, Corcoué-sur-Logne,
Saint-Etienne-de-Mer-Morte, Saint Philbert-de-Grand-Lieu (a t6 kivételével), Touvois, Vieillevigne telepiilések.

Vendée megye:

— az aldbbi kantonok: Aizenay, Challans (Bois-de-Cené, Chateauneuf, Sallertaine telepiilések kivételével),
Chantonnay, La Chataigneraie, Fontenay-le-Comte (Damvix, Maillé, Le Mazeau, Saint Sigismond és Vix
teleptilések kivételével), Les Herbiers, Mareuil-sur-Lay-Dissay (Angles, La Joncheére, St Benoist-sur-Mer, La
Tranche-sur-Mer telepiilések kivételével), Montaigu, Mortagne-sur-Sévre, La Roche-sur-Yon Nord, La Roche-sur-
Yon Sud.

— az alabbi telepiilések: Beaulieu-sous-la-Roche, La Chapelle-Achard, La Chapelle-Hermier, Chasnais, Coéx, Le
Girouard, Lairoux, Landeronde, Lugon, Les Magnils-Reigniers, Martinet, La Mothe-Achard, Mouzeuil-Saint-
Martin, Nalliers, Nieul-le-Dolent, Pouillé, Sainte-Flaive-des-Loups, Sainte-Gemme-la-Plaine, Saint-Georges-de-
Pointindoux, Saint-Julien-des-Landes, Saint-Mathurin.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

,

A ,Mogette de Vendée” bab teriiletét az e térség sajatossdgait ad6 geoldgiai, éghajlati és emberi tényez8k jellemzik.

Az Armoricain-hegycsoport déli nydlvanyaként a Vendée alapvetSen (a megye teriiletének 70 %-dban) cserjés terii-
let, domborzata enyhén hulldmos, és valtakozé sovénysorok jellemzik, amelyek szélfogoként szolgdlnak a tavasszal
gyakori északkeleti légdramlatokkal szemben. A talaj barna, gyakran brunisol (barna erdei talaj) vagy luvisol (agyag-
bemosddasos talaj) tipusi, kozepesen mélyrétegii talaj. Az agyag- és az iszapfrakcié egyenstilya kedvezd, ebbdl adé-
déan a talajt kozepes (120 és 160 mm kozotti) szantofoldi vizkapacitds jellemzi.

A tavasz az atlagh6mérsékletet tekintve enyhe (médjusban 15-16 °C), kismértékdi napi hémérséklet-ingadozdssal.
A legmelegebb hénapokban (juniustdl augusztusig) a legalacsonyabb dtlaghmérséklet a szdrazfoldtsl a part menti
vidékek felé haladva 12 és 16 °C kozott valtozik, a legmagasabb dtlagh6mérséklet pedig Vendée szigeteitdl a szaraz-
fold belseje felé haladva 22 és 26 °C kozott mozog. Ehhez a kiilonosen enyhe és napos éghajlathoz elegendd csapa-
dékmennyiség jarul (a térségben dtlagosan 1000 mm), amelynek halmozott Gsszege jinius és augusztus kozott
120-150 mm. Az augusztusra kevés csapadék jellemzd, amelynek teriileti dtlaga 44 mm. Az oktdber és madrcius
kozott hullé jelentds mennyiségli és rendszeres csapadéknak koszonhetSen a talaj vizkészlete feltolt6édik. Ami
a napsiitést illeti, a Vendée teriiletén az évi napsiitéses 6rdk szdma 10 %-kal meghaladja a régié tobbi részének
atlagdt, azaz eléri az évi 2 000-2 500 6rét.

Ezen a fehérbab-termesztés szdmdara kedvezd teriileten az emberek szakértelmet halmoztak fel, amelyet nemzedék-
68l nemzedékre atorokitettek és tokéletesitettek, lehetévé téve a mindségi termesztést. Ez a szakértelem lehet§vé
teszi tobbek kozott a termelSk szdmadra, hogy nagyon pontosan és kovetkezetesen kozbeavatkozzanak a szdrazbab
és a félszdraz bab termesztésének kulcsfontossdgt szakaszaiban. Azt, hogy a ,Mogette de Vendée” bab eredetisége
évrdl évre biztositott legyen és fennmaradjon, mindenekel6tt a fajtdk termesztési tesztek, cserék és késtoldsok révén
torténd kivélasztdsdnak eljdrdsa teszi lehet6vé. Emellett a szakértelem az olyan talaj kivélasztdsdban is megnyilva-
nul, amelyben az agyag- és az iszapfrakcié ardnya kedvez a ,Mogette de Vendée” bab termesztésének. Végezetiil
megemlitendd, hogy a vetés szempontjabél kedvezd id6pont meghatdrozdsa (azaz amikor a talaj kellGen felmelege-
dett) és a cséplés optimdlis idGszakdnak felismerése (a hiivelytermések 90 %-a szdraz a szdrazbab esetében, illetve
a szemek 65%-a fehér a félszdraz bab esetében) sokéves termdfoldi munka, termesztés és termékismeret
gyumolcse.
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A ,Mogette de Vendée” bab hengeres (lingot) tipusd, szabdlyos, veseformdji fehérbab. A szdraz (12-17 %-os ned-
vességtartalmi) végtermék fehér szind. A félszdraz betakaritott termékben fehér és halvanyzold szemek is taldlha-
tok. A héj vékony, sima és fényes, aminek koszonhetSen a termék a f6zést kovetGen omlds textirdjd, héja pedig
kevéssé kemény. A szemek kiilonosen homogének, akdr ami méretiiket, formdjukat és sziniiket illeti (a szdraz sze-
mek esetében fehér, a félszdraz szemek esetében fehér és halvanyzold), akdr a tokéletlenségeket tekintve (kevés
a hibds szem).

A ,Mogette de Vendée” OF] sajdtossiga a termék mindségén és az id6k folyamdn kivivott hirnevén alapul.
A ,Mogette de Vendée” egyediségét a teriilet pedoklimatikus jellemzdinek, valamint a termék és a vele kolcsonhatds-
ban 4llé kornyezet ismeretéhez kapcsoldédé egyedi szakértelemnek koszonheti. A ,Mogette de Vendée” bab kiilono-
sen omlos textiirdja és szemeinek homogenitdsa szorosan Osszefiigg az OFJ teriiletének pedoklimatikus jellemzd&ivel

és a termesztést végzd férfiak és ndk szakértelmével.

A teriiletre jellemz8 bdséges téli csapadék lehet6vé teszi, hogy a talaj vizkészlete feltolt6djon. Tavasszal ez a rendel-
kezésre all6 vizmennyiség és a kismértékid napi hdmérséklet-ingadozas a megfelel§ (12 °C koriili) talajh6mérséklet
elérésekor lehetGvé teszi a homogén csirdzdst és az egész vetemény homogén fejl6dését. A termeld szakértelmének
koszonhetden ehhez hozzdjirul azon id6pont megvilasztdsa, amikor a legmegfelel6bbek a feltételek a vetéshez.
Ami a sovények jelenlétét illeti, azok a szélfogd szerepét betdltve védik a talajt a kiszdraddstdl, elGsegitve ezaltal
a vetemény gyors és szabdlyos kelését. Ez a szabdlyos kelés kiemelt szerepet jatszik abban, hogy a termék a betaka-
ritdskor homogén legyen.

A teriileten el6fordulé talajban megfelel§ az agyag- és az iszapfrakcié egyenstilya, ami kozepes szdnt6foldi vizkapa-
citdst eredményez, és elegendd a vizstresszes dllapot természetes titon valé csokkentéséhez. Ha a természeti koriil-
mények mdr nem megfelel6ek, a termel§ szakértelme a vetemény ontozésével lehet6vé teszi a beavatkozdst.
A babnovény — és ezdltal a szemek — szdmdra biztositott rendszeres vizbevitellel elkeriilhet§ a sejtmembranok
moédosuldsa és megkeményedése. Ez kiemelten fontos a bab omldssdganak és homogenitdsanak kialakuldshoz.

A meleg és napos nyari éghajlat lehetdvé teszi a babfoldon torténd természetes szdritdst, akdr a talajon (a cséplést
megel6z8 kihtizds esetén), akdr ldbon (a kozvetlen cséplés esetén), biztositva a babnovények kiilonboz8 fenofazisai
kozotti kilonbségek csokkentését, és ezdltal a homogén termés elérését. A kihtizds és/vagy a cséplés idGpontjanak
megvalasztasa tehat alapvet§ jelentGségdi, és akkor kell elkovetkeznie, amikor a bab érettségi foka megfeleld
(a hiivelytermések 90 %-a szdraz a szdrazbab esetében, illetve a szemek 65 %-a fehér a félszdraz bab esetében), ned-
vességtartalma pedig egy bizonyos tartomdnyban mozog (a szdrazbab esetén 12 és 25 % kozott, a félszdraz bab
esetén 50 % korill). Ez az optimdlis stddium — amely végs6 soron biztositja a termék sajdtossdgat — csak bdséges
tapasztalatok és termesztési ismeretek segitségével ismerhetd fel.

A ,Mogette de Vendée” a termdteriiletéhez k6t6d6 hagyomanyos termék. A XVIL szdzad végét6l kezdve az orvosok
beszamoltak a vendée-i ,babtermesztésrél”. ,Ugy tiinik, hogy ez az a (...) régi6, ahol az amerikai bab megtaldlta
vélasztott hazdjdt (...). A szdzad folyamdn aztdn a »mogette« hirneve Vendée mds régidiba is eljuthatott, mivel
1931-ben az UNA kalauz nemcsak a megye déli részén, Fontenay-le-Comte, Lugon és Nalliers telepiiléseken termett
babot ajanlja a vendégl6soknek, hanem a Pouzauges térségének magas cserjéseiben termettet is.” (Prom’Agri, 1995;
GUICHARD, O. et al,, 1993).

T. Sarazin, a megye mez6gazdasdgi vezetSje 1930-ban az aldbbiakat mondta a vendée-i haszonn6vény-termesztés-
rdl: ,mind kozill a legfontosabb a fejtett bab, amely kozel 9 000 hektdrt foglal el, és amelynek egy helyi valtozata,
a Mogette a vendée-i lakossdg tdpldlkozdsdnak alapja. Az egész megyében elterjedt.” A kozelebbi maltban, 1966-
ban az aldbbiak voltak olvashatok egy tjsdgban e vidék értékesitéseivel kapcsolatban: ,Az drak az olcsé importbab
ellenére szinten maradtak, ami annak koszonhetS, hogy a Vendée termékeinek mingségét sok vdsdrld elismeri és
értékeli. (...) A vendée-i bab termeldi, akik ebben a kivételes régiéban élhetnek, ahol e termék mindsége egyediilallé
(...)” (COURADETTE, 1966).

A ,Mogette de Vendée” bab minGségét a nemzeti illetékesek is megerdsitik: ,Egy olyan régioban, mint a Vendée, (...)
mondhatni a viligon egyediildllé lehetGségeink vannak a bab, kozelebbrdl a »lingot« bab tekintetében. El kell
ismerni, hogy az ilyen tipust babok koziil a vendée-i »lingot« bab feliilmdlhatatlan” — szogezte le Wallery-Masson
tr, a Fédération Nationale des Légumes Secs (Orszdgos Szdrazzoldség Szovetség) elnoke egyik beszédében (Les légu-
mes secs, Ed. INVUFLEC, 1978). Emellett mdig talalhatunk tobb mint 20 éves kiadvanyokat, illetve cimkéket, ame-
lyek a ,Mogette de Vendée” babot, a vendée-i babot, illetve ,lingot” babot dicsérik; ez mutatja a ,Mogette de Ven-
dée” bab koriili pezsgést, a termék kereskedelmi hirnevét és az elnevezés patindjat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének mdsodik albekezdése)

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedeisite/bo-agri/document_administratif-96e588fd-319f-431b-9c3e-503a19baald3/
telechargement
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