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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és az élelmiszerek mingségrendszereirdl sz6lé
1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 50. cikke (2) bekezdésének a) pontja alapjin

(2017/C 41/10)

Ez a kozzététel az 1151/2012/EU eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 51. cikke alapjan jogot keletkeztet a kérelem
elleni felszolaldsra (')
EGYSEGES DOKUMENTUM
»AlIL VIOLET DE CADOURS”
EU-szam: PDO-FR-02103 - 2016.1.7.
OEM (X) OFJ ( )
1. Elnevezés

LAil violet de Cadours”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Franciaorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa
1.6. osztaly: Gyiimolcs, z6ldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jelolt termék leirdsa

Az LAl violet de Cadours” szdraz dllapotban forgalomba hozott, legaldbb 30 % szdrazanyag-tartalmd fokhagyma.
E fokhagymat a helyi lilafokhagyma-populdciobdl izoldlt Germidour és Valdour fajtabdl termesztik.

Fehér szind kiils6 buroklevelein ,borseprdszint” lila csikokat tartalmaz.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagymat legaldbb 45 mm 4tmérGjd, szabdlyos alaka és kerek fej jellemzi. A fokhagy-
mafejeket egészben, jOl megtisztitva kindljdk eladdsra. A fokhagymafejeken legaldbb egy teljes, nem szakadt
buroklevél taldlhat6. A gyokereket a fokhagymafejen rovidre vagjak, azok hossza legfeljebb 2,5 mm. Tapintdskor
a fokhagymafej a gerezdeknél és a gyokért6nél egyarant kemény. A végott szdrral forgalomba hozott fokhagymafe-
jek esetében a megmaradt szar hossza 10 és 30 mm kozotti.

A gerezdek héja lila csikokkal tarkitott bézs szind. Felvdgdskor a gerezdek hisa csontfehér és krémszin kozotti.
Nyersen jellegzetesen erds fokhagymaszag és intenziv csipds illat jellemzi. Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma
siitve fokhagymaillatd. Izleléskor enyhén csipds izérzetet kelt, és aromdi igen hosszan tartanak. Allaga omlés,

zamata kellemesen édes.

A harmonikus kiszerelés kialakitdsa érdekben a fokhagymafejek szine, alakja és dtmérGje egységes. A legnagyobb
fokhagymafej dtmérgje 20 mm-nél nagyobb mértékben nem haladhatja meg a legkisebb fokhagymafej dtmérgjét.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma értékesitéskori kiszerelését igy a kovetkez6képpen hatdroztdk meg:

— legaldbb 9, nem vagott szart fokhagymafejet tartalmazé fonat, amelynek tomege a fonott fokhagymafejek szd-
matodl és dtmérgjétd] fiiggden 500 g, 1 kg vagy 2 kg;

— nem végott szdrt fokhagymafejekbdl 4ll6, legaldbb 8 kg tomegii koteg;
— nem végott szart fokhagymafejekbél 4ll6 csomd, amelynek tomege 500 g, 1 kg vagy 2 kg;
— kézzel osszedllitott, vagott szarti fokhagymafejeket tartalmazo, 5 kg-os tasak;

— 60-70 mm kozotti vagy 70 mm-nél nagyobb dtmérdjti, vagott szari fokhagymafejeket tartalmazd, kézzel
osszedllitott tdlca;
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— kézzel 6sszedllitott, 60-80 mm 4tmérGjd, vagott szdrt fokhagymafejeket tartalmazé kosar;
— végott szdrl fokhagymafejekbdl ll6, legfeljebb 1 kg tomegti halo;
— végott szdrt fokhagymafejekbdl 116, legfeljebb 1 kg tomegt talka.

A fokhagymafejeket az eredeti csomagoldsban hozzdk forgalomba. A fokhagyma darabonkénti értékesitése kizaro-
lag a tdlca és a kosar esetében lehetséges.

3.3. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében)

3.4. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A fokhagyma valamennyi el&allitdsi miveletére a foldrajzi teriileten keriil sor.

3.5. A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma csomagoldsdra — a termék mindségének megé6rzése érdekében — kotelezGen
a foldrajzi teriileten keriil sor.

A fokhagymafejek j6 egészségi dllapotdnak és legaldbb egy ép kiils6 héjanak megdrzése érdekében az ,Ail violet de
Cadours” fokhagymat meghatarozott korillmények kozott taroljak, és a lehetd legkevesebbet mozgatjak.

Ezenfeliill a csomagolds sziikségessé teszi a gazdasdgi szerepldk helyi szaktuddsat, amely a kovetkezdk révén szintén
hozzdjirul az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma jellemzdinek kialakuldsdhoz:

— a fokhagymafejek gondos kivélasztdsa, ami lehet6vé teszi a szin, az dtmérd és az alak tekintetében egységes
kiszerelés kialakitdsat;

— a fokhagymafejek kézzel torténd elhelyezése, ami lehet6vé teszi a csomagoldsok oly médon torténd kialakitdsat,
hogy a forgalomba hozatal sordn a fokhagymafejek a lehetS legkevésbé uitGdjenek: a fonatok, kotegek és
csomok szdrdnak szorosan egymds mellé helyezése egy merev egység létrehozdsa érdekében, a tasakos, hdlds és
talkds kiszerelésti fokhagymafejek lehet8 legszorosabb lezdrasa, a fokhagymafejek szorosan egymds mellé helye-
zése a tdlcdkon és a kosarakban.

3.6. A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozo egyedi szabdlyok

A jogszabdlyokban eldirt kotelezd feliratokon kiviil a cimkének tartalmaznia kell a kovetkezSket:
— a csomagol6 neve;

— a betakaritds éve;

— az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma egyedi azonositdsi és nyomonkovethetéségi rendszere.

Ezenkivill a fokhagyma darabonkénti értékesitését lehet6vé tevs csomagoldsokban minden egyes fokhagymafejet
ontapad6 matrica elhelyezésével ,Ail violet de Cadours” fokhagymaként kell azonositani.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A foldrajzi teriilet Haute-Garonne, Gers és Tarn-et-Garonne megye taldlkozdsandl fekszik.

Haute-Garonne megye: Bellegarde-Sainte-Marie, Belleserre, Bragayrac, Brignemont, Cabanac-Séguenville, Cadours,
Le Castéra, Caubiac, Cox, Drudas, Empeaux, Garac, Le Gres, Lagraulet-Saint-Nicolas, Laréole, Lasserre, Menville,
Mérenvielle, Pelleport, Pradére-les-Bourguets, Puysségur, Saint-Thomas, Sainte-Livrade, Thil, Vignaux.

Tarn-et-Garonne megye: Auterive, Beaumont-de-Lomagne, Beaupuy, Bouillac, Le Causé, Escazeaux, Faudoas, Garies,
Goas, Marignac, Maubec, Sérignac.

Gers megye: Ansan, Ardizas, Aubiet, Augnax, Auradé, Aurimont, Avensac, Bajonnette, Beaupuy, Bédéchan, Bézéril,
Blanquefort, Castillon-Savés, Catonvielle, Cazaux-Savés, Clermont-Saves, Cologne, Encausse, Endoufielle,
Escorneboeuf, Estramiac, Frégouville, Gimont, Giscaro, Homps, Llsle-Arné, Llsle-Jourdain, Juilles, Labastide-Saves,
Labrihe, Lahas, Lias, Mansempuy, Maravat, Marestaing, Maurens, Mauvezin, Monbrun, Monferran-Saves, Monfort,
Montiron, Noilhan, Pessoulens, Pompiac, Puycasquier, Razengues, Roquelaure-Saint-Aubin, Saint-André, Saint-
Antonin, Saint-Bres, Saint-Caprais, Saint-Cricq, Saint-Georges, Saint-Germier, Saint-Orens, Saint-Sauvy, Sainte-Anne,
Sainte-Gemme, Sainte-Marie, Sarrant, Ségoufielle, Sérempuy, Seysses-Saves, Sirac, Solomiac, Thoux, Tirent-Pontejac,
Touget, Tourrenquets.
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5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai
Természeti tényezdk

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma Midi-Pyrénées régioban, Haute-Garonne, Gers és Tarn-et-Garonne kozott
elhelyezkedd termesztési teriiletét télen és tavasszal Gcedni hatdsnak, nydron és f6ként Gsszel foldkozi-tengeri hatds-
nak kitett, sajatos éghajlat jellemzi. A tél viszonylag rovid és enyhe. A tavaszt szabdlyosan emelkedd hémérséklet és
jelentds csapadékmennyiség jellemzi, a legtobb csapadék mdjusban esik. A nyir meleg és szdraz. Az Gsz szintén
viszonylag enyhe és kevéssé csapadékos. Az Gvezetben az Autan szél fiij, amely meleg és szdraz, kiilondsen nydron
és Gsszel el6forduld délkeleti szél.

A termelési medencében a tdj volgyekkel szabdalt, kozepesen lankds. Az oligo-miocén molasszon kialakult talajok
magas (legaldbb 30 %) agyagtartalma, agyagos-mészkoves és agyagos-meszes talajok, amelyek agyagtartalma megfe-
lel§ hasznos viztartalmat biztosit. E talajoknak j6 a természetes vizelvezet§ képessége is, amit a lejtésség és a szer-
kezetiik biztosit.

Emberi tényezSk

A Keletr6l szdrmaz6 fokhagyma valészintileg az els§ évszazadok alatti romai gyarmatositds sordn keriilt a térségbe.

A fokhagyma-kereskedelem egyenletesen fejl6dott, egészen a lila fokhagyma heti piacdnak bevezetéséig. Ezt a piacot
julius kozepétsl december kozepéig szerddnként tovabbra is megtartjdk Cadours-ban.

Az ,Alil violet de Cadours” fokhagymaéval foglalkoz6 gazdasagi szereplSk szaktuddsa a termesztésétdl az elkészité-
séig kifejezésre jut.

A Germidour és a Valdour fajtdt a lila fokhagyma helyi populdciéjabdl izoldltdk, és az elébbit 1991-ben, az utébbit
pedig 2006-ban jegyezték be a hivatalos fajtajegyzékbe. E fajtdkat kiilonosen a roévid dormancia (magnyugalom),
valamint a korai csirdzds, a merev virdgzati szar hidnya, a héjakon fehér alapon lila csikokat tartalmazo, nagymé-
retd fej jellemzi.

E fajtdkat Gsszel, oktdber kozepétdl december kozepéig iiltetik olyan parcellikra, amelyeken hdrom éve nem ter-
mesztettek hagymaféléket, illetve az el6z6 évben kukoricat vagy cirokot. A nitrogén-, a foszfor- és a kdliumbevitelt
a novénykultira igényeitdl, valamint ezen elemek talajban val6 rendelkezésre dllasitdl fuggGen fontoljak meg.

A fokhagymat érett dllapotban takaritjak be.

A szdritds nyomon kovetése lehet6vé teszi annak garantdldsit, hogy a betakaritott termék legaldbb 20 % vizet
veszitsen a tomegébdl.

A foldrajzi teriilet mezGgazdasagi tizemei kis és kozepes teriilettiek. Ezek vegyes novénytermesztést, tilnyomorészt
gabonatermesztést folytaté mezGgazdasagi izemek, ahol a fokhagymatermesztés jelentés hozzdadott értéket képviseld
kiegészit6 tevékenység. A csaladi munkaerd rendelkezésre dlldsa lehetdvé tette a fokhagymatermesztés fejlédését.

A jol megtisztitott és megfelel@en kiszerelt fokhagyma kialakitdsa érdekében még mindig tobb miveletszakaszt
végeznek kézzel: a sériilt kiilsé héjak eltavolitdsabdl, de legaldbb egy tiszta és ép héj megSrzésébdl dllo hamozast,
a gyokerek levagdsdt, az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma forgalomba hozataldhoz sziikséges kiszerelések elkészi-
tését. A gazdasagi szerepl6k szaktuddsa kiilondsen e miiveletszakaszok sordn jut kifejezésre, a harmonikus kiszere-
1és kialakitdsa érdekében a fokhagymafejek dtmérd, alak és szin alapjin torténd, kézzel végzett gondos kivdlogatdsa
mellett.

A termék sajdtossdgai

Az ,Ail violet de Cadours” szdraz fokhagyma. Elsédleges jellemzdit a kiilsé buroklevelein taldlhato lila szind csikok
jelentik. A fokhagymafejek legaldbb 45 milliméter dtmérdjtick, szabdlyos alakiiak, nem kidomborodéak, vagyis
a gerezdek nem lathatbak (legaldbb az egyik kiils§ buroklevelitk nem szakadt el). A gyokértovet rovidre vagjak.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma olyan sajatos vizudlis, érzékszervi és izbeli jellemzSkkel rendelkezik, amelyek
egyértelmden megkiilonboztetik azt a foldrajzi teriileten kiviil termesztett Germidour fajtdju szdraz, lila fokhagyma-
tol. Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma a vizuilis jellemzdivel: a nagyobb fejatmérével, a fej lilabb szinével,
szabélyosabb alakjdval; valamint érzékszervi jellemzdivel: intenzivebb, jellegzetes fokhagymaszagdval és ersebb csi-
p0s szagdval kiiloniil el. A siilt fokhagyma kostoldsakor ezenfeliil az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma aromdi
hosszabban tartanak, csip8s izérzete pedig erGsebb.

Tapintdskor a fokhagymafejek a gerezdeknél és a gyokért6nél egyarant kemények. A fokhagymafejek a betakaritds-
t6l a forgalombahozatalig j6 egészségi dllapotiak.
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Az ,All violet de Cadours” fokhagymadt dtmérd, alak és szin tekintetében egységes kiszerelésben hozzdk forgalomba.

Amikor az ,Ail violet de Cadours” fokhagymdt a szdraval egyitt hozzdk forgalomba, a kiszerelés a szdrak szorosan
egymas mellé helyezésébdl fakaddan bizonyos mértékben merev. Amikor az ,Ail violet de Cadours” fokhagymat
vagott szarral hozzak forgalomba, a fokhagymafejek a csomagoldsukban szorosan egymds mellett helyezkednek el.

Ok-okozati kapcsolat

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma a termelési ovezetében minden el6nyos feltételt megtaldlt a fejlédéséhez.

Az ,Alil violet de Cadours” fokhagymat elsGsorban a szine jellemzi. Szinét a kiils§ héjakon lila csikokat tartalmazé
helyi populdciékbdl szdrmazé fajtak felhasznéldsa, valamint az agyagban gazdag parcelldkra iiltetés és a mdjusi leg-
nagyobb csapadékmennyiség eredményezi.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma agyagban gazdag, megfelel§ hasznos viztartalommal rendelkezd talajokon
torténd termesztése kedvez a szabdlyos alakii fokhagymafejek kialakuldsanak. A fokhagymafejek kidomboroddsinak
elkeriilését lehetévé tevd észszerd tragydzds révén az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma legaldbb egyik kiilsé
buroklevele nem szakad el.

Mésrészt a n6vény vizigénye a termék kialakuldsdnak alapvetd fizioldgiai szakaszdban, az ugynevezett fejképzédés
sordn a legnagyobb. Ez egy gyors novekedési szakasz, amely kozvetlen hatdssal van a fokhagymafej dtmérGjére,
alakjdra és a lila szin kifejez8désére. A mdjusi legnagyobb csapadékmennyiség a novény e kulcsfontossagi idGszak
alatti viz- és dsvanyianyag-igényének fedezése révén lehetdvé teszi az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma jellemzdi-
vel rendelkez8 fokhagymafejek — legaldbb 45 milliméter atmérdjd, kerek és szabdlyos alakd, emellett lilds szint
mutat6 fokhagymafejek — kialakuldsat.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagymafejek keménysége az el6készitésitkhoz kapcsol6dik, melynek sordn kikiiszo-
bolik azok egymdshoz iit6dését, tovabbd a korai csirdzds el6tt befejez6d6 rovid forgalombahozatali idGszakkal fiigg
Ossze.

Az ,Ail violet de Cadours” fokhagyma jo egészségi allapota szamos tényez8 kovetkezménye:

— a vetésforgd és a természetesen jo vizelvezetd képességii parcelldkra iiltetés révén a gombdk vagy baktériumok
okozta betegségek talajban vald terjedésének korlatozdsa;

— e betegségek kialakuldsdnak korldtozdsa a termesztés sordn az tiltetési ditumok szabdlyozasival és az észszerd
tragyazassal;

— érett allapotban torténd betakaritds, majd a szaritds és az Autan szél, amelyek elGsegitik a fokhagyma tartdsitasat.

A merev virdgzati szdrat nem tartalmazé fokhagymafajtak hasznalata lehet6vé teszi az ,Ail violet de Cadours”
fokhagyma szdrral egyiitt torténd kiszerelését: fonat, koteg és csomé formdjdban.

Végezetiil az ,Ail violet de Cadours” a kézzel végzett gondos himozasrdl ismerhet§ fel, melynek sordn megdrzdd-
nek az egész buroklevelek, és amely lehetvé teszi a fokhagymafej rovidre vagott gyokértovének kialakitdsat. Vala-
mennyi kézzel végzett mivelet lehetévé teszi az dtmérd, az alak és a szin tekintetében vizudlisan egységes kiszerelés
elkészitését. A gazdasigi szerepl6k hagyomdnyos szaktudasa a termék elkészitéséig érvényre juttatja és megdrzi az
,Ail violet de Cadours” fokhagyma minGségét.

Igy a termesztési teriilet valamennyi ismertetGjegye, valamennyi természeti és emberi tényez$ hozzdjirul az ,Ail
violet de Cadours” fokhagyma sajdtossdgaihoz.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

(e rendelet 6. cikke (1) bekezdésének masodik albekezdése)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCAilVioletCadoursV2016.doc
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