Beszamol6 a Codex Alimentarius Elelmiszer-adalékamgok Szakbizottsag
(CCFA) 40. Ulésébl

Kina, Peking, 2008. aprilis 21-25.
|. Bevezeb

A CCFA 40. Ulésére Kinaban, Pekingben, 2008. &p2l - 25 kozott kerllt sor. A
szakbizottsagi Ulés elndke Dr. Chen Junshi protessalt (Betegsegek Ellénzésének és
Megebzésének Kinai Kdzpontja, Egészségugyi Minisztérium)tanidcskozast Dr. Chen
Xiaohong Egészségugyi Minisztérium miniszter-hdbst nyitotta meg.

A CCFA 40. Ulésén 65 Kodex-tagallam és 30 nemzetkdervezet képviseletében 300
szakember, tovabb4 a 16 EU-tagallamotl és az Euk@pésséget képvis&Bizottsag, mint
tagszervezet, vett részt .

E beszamold attekintést ad az Ulésen elfogadotiN@RM 07/30/12 dokumentumkeént
megjelent Codex jelentésdr illetve a tanacskoza$ eredményeiil, az EU szempontjabdl. A
CCFA 40. ulés dokumentumai angol, francia és spamyelven teljes terjedelemben
megtekintheaik ahttp://www.codexalimentarius.nateboldalon.

[I. Az EU koordinaci6

Az Eurbpai Kozosség kozzétette a tagorszagok és 6addség kozotti kompetencia
megosztasarol szo6l6 dokumentumot, amelyet a szek&baetes brisszeli megbeszélésen
(2008. aprilis 7-én) targyaltak meg és fogadtak €hgallamok.

Az elozetes brisszeli egyeztetésen tul naponta tartotiEkikoordinacios tlést a CCFA ulés
helyszinén,, Svajc és Norvégia delegacibdinak resrdszaészvételével.

Az Ulés alatt mas orszagok delegacioival téftééleménycserére is sor kertlt. Az EU
EInbkség, a tanacsi Titkarsag és a Bizottsdg képvi008. aprilis 20-an Ausztralia,
Kanada, Uj-Zéland és USA képviéelel, azaz az u.n. QUAD-orszagokkal.is kicserélték
nézeteiket. Kulon targyaltak és informaciot csetéla CCFA elndkével, tovabb4 a Kodex
Titkarsaggal is.

lll. A Kédex szakbizottsdg munkajanak szervezése

A CCFA llést megélzték a szokasos egynapos munkacsoport tlések ahtdlzbi témakban
készitették €l és foglaltak dssze a kozos allaspontokat:

. az Elelmiszer Adalékanyagok Altalanos Szabvanyé@8$FA=General Standard for
Food Additives)USA delegacio elndkletével

. Ideiglenes i munkacsoport az Elelmiszer Adalékaokag Nemzetkozi
Szamrendszerének (INS) valtozasafFdhnorszag elntkletével),

- ldeiglenes munkacsoport az Adalékanyagok Prioritdstajanak osszeadllitasarol a
JECFA altali értékeléséhdkanada elnokletével).

A CCFA plenaris lUlése megvitatta a fenti munkacsmojelentéseit. Lasd 5., 8. és 10.
napirendi pontokat.



IV. Fé eredmények
Az Uléshl a tovabbiakban a napirendi pontok sorrendjébé@msiok be.

Napirend 1. és 2. pontja

Matters Referred by the Codex Alimentarius Commassiand Other Codex Committees
and Task Forces.

A napirend elfogadasa. Raporér kijeldlése. A Codex Alimentarius Fsbizottsag €s mas
kédex bizottsdgok munkajaval kapcsolatos tigyek

A napirend egyhangulag elfogadésra kertilt. A rdpoteéendket Dr. Paul Brent (Ausztralia)
latta el.

Az EK képvisebje tajekoztatta az ulés részwity hogy a késbbiekben elhangzo allaspontjat
mindig a jelen le§ 16 tagorszag nevében mondja el..
Az Ulés kisebb kiigazitasokkal adeétes napirendnek megfdieh folyt le.

Napirend 3. pontja

Matters of Interest arising from FAO/WHO and fromhe 68th Meeting of the Joint
FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA)

A FAO/WHO tevékenységéh illetve a kozés FAO/WHO Adalékanyag SzakérBizottsag
(JECFA) 68. Ulésell adodo feladatok

.....

targyaltuk.

Az EK képvisebje tajékoztatta a szakbizottsdgot arrdl, hogy azSAFertékelésének
hianydban az allati eredettermékekhez a savas natrium-klorit (acidified sodi
chlorite=ASC) antimikrobidlis anyagként tértéhasznalata jelenleg nincs jovahagyva az EU
tagallamaiban Egy keretszabalyozas, illetve at$dges k&ibbi értékelés utan azonban a
kérdésre vissza lehet térni. Norvégia kildottjedgatta ezt az allaspontot

Napirend 4. pontja
Endorsement and/or Revision of Maximum Levels foo&d Additives and Processing Aids
in Codex Standards

Az élelmiszer-adalékanyagok maximalis szintjeineks2a technologiai segédanyagoknak a
jovahagyasa és/vagy felllvizsgalata a Kodex szalmyékban

Az élelmiszer adalékanyagok maximalis szintjeinek & technoldgiai segédanyagok
jovahagyasaval kapcsolatos kéréseket a szakligotisszletesen megvizsgalta az Ulést
megebzé egynapos GSFA munkacsoport Glésén. Az egyeztets@&K képvisdije is részt
vett €s az ékzetesen egyeztetett allaspont alapjan képvisealekémket.

Az élelmiszerekben hasznalhato szinezékekkel kéqibsm az EK képviséje tajékoztatta az
ulést arrol, hogy a javasolt élelmiszeradalékotajin szerepl tobb szinezeék, olyanok, mint
Tartrazin (E 102), Sunset Yellow FCF (E110) és Ailwdros AC (E129) az EU-ban
alacsonyabb szinten engedélyezett, mint a 243-Fed@ented Milks kddex szabvanyban, a
Fast Green FCF szinezék pedig egyaltalan nincsdéhgezve EU-ban.



A likopént illetben az EK ismertette az EFSA legujabb biztonsagékétésének az
eredmeényeét, és @&en ellenezte a javasolt maximalis 500 mg/kg kkofelhasznalasi szintet.
Az EK hangsulyozta, hogy ilyen magas szint techgiaitag nem indokolt, tovdbba a
megengedhétnapi bevitel (ADI értek) alacsony, igy a valtozdmnyen vezethet az ADI
tullépésehez, kulondsen gyermekeknél. Hosszu vien ua CCFA felfliggesztette és
visszatartotta a likopén jovahagyasat. Egyilbgy a bizottsag tajékoztatast kér a Tej és
Tejtermék Kodex szakbizottsagtél (CCMMP) a likopépuséarol, amelyre a javasolt
felhasznalasi szintet alapoztak valamint e sztineldgiai indoklasarol. Az EK szamara ez a
dontés elfogadhaté volt.

Az A-9-1976 Tejszin és készitett Tejszin Kodex saabyal kapcsolatban az EK-nak az a
véleménye, hogy csak korlatozott szamu adalékanyzigkséges a pasrdzott sima
tejszinhez. Kdvetkezésképpen, amig a fenti szablatalya alatartozd néhany egyedi termék
esetében tovabbi adalékanyagokra is szikség laheEK javaslata szerint a szabvany
atfog6 hatalyat nem szabad letstgnek tekinteni nagy szamu adalékanyag engedéBmrezé
a tejszinben, mint példaul a foszfatok.

Napirend 5. pontja
Codex General Standard for Food Additives (GSFA)
Az Elelmiszer Adalékanyagok Altalanos Szabvanya (G30\)

a) Report of the Electronic Working Group on GSFA
A GSFA elektronikus munkacsoport jelentése

A fizikai munkacsoport szombaton talalkozott a Rl tlést megékéen. Szamos javaslatot
terjesztettek @, amelyeket a plenaris uUlésen egyenkéent megvitattda EK fenntartasat

fejezte ki a 06.4.1 "Friss tésztdk és nudli-8z@rmékek” és a 06.4.3 "&bzott tésztédk és

nudli-szefi termékek"élelmiszer csoportokra vonatkozé javakksdl kapcsolatban,, mivel az
adalékanyagok hasznalatanak sziikségességét ashigfiott és éf6zott tésztak esetén az
EK nem ismeri el.

A fizikai munkacsoportnak nem sikertlt konszenzusiai az adalékanyagok hasznalatat
illetéen a 16.0 "Osszetett éleimiszerek" termék-kategésietében sem, mivel a csoportba
sorolhato termékek kore félreértésre adhat okoprdbléma athidalasara egy elektronikus
munkacsoportot hoztak létre az USA elndkletévelmBAnka célja vitaanyag elkészitése a
CCFA kovetke# uléseére.

Minthogy ezeket a témakat az USA mar tobb éve koéhad, a CCFA kbdzvetlenll kévetkéz
Ulése abtt Ujra azo6 vezetésilkkel fogjak egy fizikai munkacsoport kélpeh attekinteni az
0sszes jeleds GSFA hataskorét érihtémat.

A fenti munkakkal kapcsolatos fejleményékia CAC és a Végrehajtd Bizottsdg ennek
alapjan fognak tajékoztatast kapni..

b) Proposed draft Revision of the Food Category Sysfietime GSFA (N11-2007)
A GSFA élelmiszer-csoportositasi rendszerének fekizsgalatarol

Szoja alapu termékekkel kapcsolatban néhany adsiagacio javasolta a 06.8.1 és a 06.8.2
termék-kategoriak cimeinek fellilvizsgalatat azzatédlal, hogy a "tej" kifejezés azokba
bekerlljon. Felvetésik alatamasztasadadtbk, hogy olyan termékek, mint a kokusztej vagy



a sz0jatej fogyasztasa hagyomanyosnak tekiitbimos orszagban. Mas delegaciok, koztik
az EK is, azt a véleményt képviselték, hogy a "k#fgjezés nem szerepelhet a cimekben és a
leirhsban, mivel ez félrevezetheti a vasarlokat,adért sem, mert a 06.8.1 élelmiszer-
kategoria sokkal szélesebb termék kort takar, ensrojate;.

Hosszu vita utan a CCFA ugy dontétt, hogy nem kedigvaltoztatni a 06.8.1 termék-
kategoria cimét, de hozza kell tenni egy mondatoteisgdshoz azzal a céllal, hogy
egyértelniien felismerhét legyen a szojabdl késziilt ital. Ez a kompromisselfilgadhatd az
EK szdmara.

Més aprobb valtozdsokra is tekintettel a CCFA j@agfasra élterjeszti az GSFA élelmiszer-
csoportositasi rendszerének felllvizsgalatarol szétvezetet a CAC 31. Ulésére, az 5/8
gyorsitott [épcében.

c) Working Document compiling all Information on Foddiditives contained in Codex
Commodity Standards

Munkaanyag kidolgozasa, amely 0Osszesiti a Codex teék-szabvanyokban szerepl
adalékanyagokkal kapcsolatos informaciokat

El6zetes vita utan a CCFA felkérte Svajcot, hogy Késeni tisztdzé vitaanyagot, amely
koncentréljon a problémak azonositdsara és fogalmameg konkrét javaslatokat a keret
szabvany és a termék-szabvanyok harmonizalaséeieA munka soran vegyeék figyelembe
a CX/FA 07/39/6 dokumentumot és a folyamatbar® légyeket is. E témat a kbvetkez
CCFA Ulésen kell megtargyalni.

Napirend 6. pontja
Guidelines for the Use of Flavourings (N03-2006)
Utmutato-tervezet az Aromaanyagok Hasznalatarol.

Korabban a szakbizottsag gy hatarozott, hogy Uitautkell kidolgozni az aromaanyagok
hasznalatara. Az indulé anyag kidolgozasat az USIAgécié vallalta el. Az anyag java része
(hataskor, fogalom-meghatarozasok, az aromaanya@gi#nalatanak altalanos elvei, higiénia,
jelolés, tisztasdgi kovetelmények és nyersanyagok teamészetes aromaanyagok
eléallitasdhoz) mindenki szamara elfogadhatd voltékes a bioldgiailag aktiv anyagokat
targyalo 4. fejezetet.

A vita a 4. fejezetnél 6sszpontosult. Ennek Iényagevolt, hogy a fejezet kiterjedjen-e az
aroma tulajdonsagokkal rendelkeanyagokra é€s természetes aroma Ossiatey illetve
ezen anyagok felsorolasara a mellékletben. Néhdbggdci6 nem tamogatta az "aroma
tulajdonsagokkal rendelkézanyagok” ("flavouring substances") bevitelét defezetbe, mert

- vélemeényuk szerint - a fejezetben felsorolt amkagz élelmiszerekhez 6nmagukban nem
adhatOk és egészsegugyi aggalyokat vethetnek Z6m&s delegacio altal tamogatva az EK
képvisebi aggodalmukat fejezték ki, hogy elvész a Természeétromak Altalanos Kodex
Kovetelmeényei (CAC/GL 29-1985) A. mellékleténekanhacioja, amely igen hasznosnak
minésul.

Néhany EK-koordinaciés Ulést, valamint a harmadiszagokkal folytatott egyeztetést
kovetben az EK egy, anellékletben szereph kompromisszumos szoveget fogadott el. A



szakbizottsag altalanosan tdmogatta a kompromisszumegoldast és az atlathatésag és
kovetkezetesség erdekében néhany valtozast velzetett

A szakbizottsag tudomasul vette, hogy a felllvitsda fejezet nem igényli az A. és B.
részekre valé megosztast. Néhany kisebb modogkiiastoen a CCFA a 8. Iépében fogadta

el az egész Utmutatét és az 5/8 Iében 16w 4. fejezetével egyitt a CAC 31. ilése elé
terjeszti jovahagyasra .

Napirend 7. pontja
Processing Aids.
Technologiai Segédanyagok.

a) Discussion Paper on Guidelines and PrincipletherJse of Processing Aids
Vitaanyag a technoldgiai segédanyagok hasznalatanakmutatéjarél és elveirél

Indonézia, mint a téma ved@, egy vitaanyagot dolgozott ki. A szakbizottsélgisen tortént
véleménycsere, valamint az EK altal javasolt néhédgositas utan a vitaanyag-tervezetet a
CCFA a Végrehajto Bizottsag 61. Ulése elé terjdstikritikai attekintésre és a 31. CAC Ulés
elé, Uj munkakeént térténovahagyasra.. A szakbizottsag Indonézia altagietr elektronikus
munkacsoportot hozott létre, amely a CCFA koveiki@désére 3. 1épés €W tervezetet kild

el a tagorszagoknak véleményezésére.

b) Processing Aids Inventory (IPAYpdated List
Technoldgiai segédanyagok Leltara. Naprakész lista

A szakbizottsag elfogadta az Uj-Zéland altal felidgalt és kiegészitett technoldgiai
segédanyag listat, amely az altalanos véleményinsziggen hasznos lehet a gyakorlat
szaméara. A szakbizottsag udvozolte Uj-Zéland jatasl a felllvizsgélati munkak
folytatasarol és attekintégéia kovetked CCFA ulésén.

Napirend 8. pontja
International Numbering System (INS) for Food Adaves.
Az adalékanyagok INS szamrendszerének valtoztatasar

a) Draft Revision of the Codex Class Names and Intewnal Numbering System -
CAC/GL 36-1989 (N0O7-2005)

Az ideiglenes fizikai munkacsoportban elhangzotereények figyelembevételével a CCFA
javasolta a 8. lépében |év az Elelmiszer Adalékanyagok Nemzetkdzi SzamrenmdsiNS)
tervezetet a CAC 31. llésére jovahagyasra benyujtan

.b) Proposals for Changes and/or Addition and/or Amesch® to the International
Numbering System for Food Additives

Megtortént az adalékanyagok INS szamrendszeréradasas kiegészitése, az osztalyok és
alosztalyok fogalom-meghatarozasainak felllvizdgalaA Finnorszag altal vezetett INS
munkacsoport javaslatainak megfék ezt kildik tovabb az 5/8 legien (gyorsitott
eljaras) a CAC 31. ulésén tortgjovahagyasra.



c) Discussion Paper on Inconsistencies in the namkscampounds in the Codex
Specifications for Identity and Purity of Food Alilces and in the International Numbering
System for Food Additives

Vitairat a anyagok elnevezésében mutatkozo ellentmdéasokrél az Elelmiszer
Adalékanyagok Azonositadsara és Tisztasdgara vonatk® Codex Specifikaciokban, és az
Elelmiszer Adalékanyagok INS Szamrendszerében

A szik idékorlat miatt a CCFA szamos felvetést illetve ezkeapcsolatos javaslatot nem
tudott megvitatni., .Erre vald tekintettel elektikus munkacsoportot hoztak létre Dénia
vezetéseével, hogy vitassak meg ezeket a témakadwlgezzanak ki megoldasi javaslatokat,
amelyeket véleményezésre kildjenek meg a tagorkmago A kovetke# Ulésen ezek is
megtargyalasra kerulnek.

Napirend 9.pontja
Specifications for the Identity and Purity of Foadditives.
Az adalékanyagok tisztasagi €s azonossagi kbvetelmgéi (specifikaciok).

Kisebb modositasok utan a szakbizottsag elfogadtéargyalt élelmiszer-adalékanyag
specifikacidira vonatkozo ajanlasokat, amelyekkbdex-eljaras 5/8 |ép6gn kildik tovabb
a CAC 31. ulésén jovahagyasra.

Napirend 10 .pontja
Priority List of Food Additives Proposed for Evatios by JECFA
A JECFA altali értékelésére javasolt élelmiszer .aalékanyagok prioritasi listaja

A Kanada altal vezetett ideiglenes fizikai munkastban folytatott targyalas és egyeztetés
utan elkészilt az adalékanyagok prioritasi list@melyet a CCFA javasol elfogadasra a
CAC-nak

Megfogalmazddott a Taplalkozas és Kuldnleges Tiptési Célu Elelmiszerek Codex
Bizottsag (CCNFSDU) felé a valasz a cseddends a kisgyermekek szamara készllt
etelekben megengedbiatapi bevitellel (ADI érték) kapcsolatban.

V. Akodvetked ulés helye és ideje
A CCFA kovetked, 41. tlésére 2009. marcius 16 - 20 kozott Kinddsaiil sor.
VI. Kovetkeztetések (Osszefoglald)

A CCFA llésen elért eredmények az EU delegéacida éagallamok szamara altalaban
kedvedek.

Szamos fontos ,vitatott témaban, mint a terméksnayokban & élelmiszer-adalékanyag
eldirasok beépitése az altalanos GSFA-szabvanyba vamy az Utmutato-tervezet
kidolgozasa az aromaanyagok hasznalatardl, tovdihdasra van gkség, de ugyiinik, az
EK alldspontja ezekben a témakban jol védhet

Az eredmények elérésében fontos télikaeerk tekinthei az EK tagallamok és a Bizottsdg
aktiv részvétele az ulésodl és alatti munkacsoportok munkajaban. Az unide&ei csak
intenziv szakmai tevékenyéggel érvényesithet



A beszamolot készitette:

Dr. Szerdahelyi Karolyné

Foldmiveléslgyi és Vidékfejlesztési Minisztérium
Elelmiszerlanc-elemzésisbsztaly, Elelmiszeripari Osztaly
tel: 301-4110, fax: 301-4808
e-mail:tanya.szerdahelyi@fvm.hu

ANNEX

Flavouring substances and components of natural fleouring complexes that may
require some risk management measures

(Comments from EC)

4.1 Flavouring substances, substances that anetioially added to food, either as such or
added unintentionally because they are compondntataral flavouring complexes or food
ingredients with flavouring properties (e.g. hedosl spices) may be identified by the Codex
to be of potential health concern. Based on théuatians by JECFA risk assessments, the
Codex Alimentarius should consider recommendatidois specific risk management
measures for certain flavouring substances or coemis of natural flavouring substances to
ensure consumer protection.

It may be appropriate in certain cases for Membeesstablish risk management measures to
minimize specified risks. To avoid potential coaifdi in risk management decisions between
Codex and its Members, any risk management measaesidered by Members should
complement existing Codex risk management guidance.

4.2 When establishing risk management measuresdiace the risk from such flavouring
substances whether added as such or as comporiemisucal flavouring complexes or as
naturally occurring components of food, the follagicriteria should be considered:

a) an appropriate risk assessment of the flavousnbstance, component of a natural
flavouring complex or naturally occurring comporgeat food has been conducted;

b) the risk assessment has identified a specifidtineisk associated with the presence of the
substance in food as a result of its use as adtawp substance, as a component of a natural
flavouring complex or as a naturally occurring cament of food,;

c) acceptable maximum levels in specific foods molh substances of concern are added or
may be present have been subjected to an assesshagtary exposure using an appropriate
method to ensure that the intake of the substaore &ll sources does not present a safety
concern;

d) a reference to a validated analytical methodHerdetermination of the substance in food
should be available. Methods of analysis should ggnwith the Principles for the
Establishment of Codex Methods of Analysis (CACdedural Manual. 17, Edition).



